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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

/A Thisis the danger symbol, pertaining to safety, which alerts users to potential risks to themselves and others.
A Al safety warnings are preceded by the danger symbol and the following terms:

(i

/: DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
C WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce risk of injury, damage and electric shock resulting from improper use

of the appliance. Carefully observe the following instructions:

- Theappliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation work.

- Installation and maintenance must be carried out by a qualified technician, in compliance with the manufacturer’s instructions and local safety regulations. Do

not repair or replace any part of the appliance unless specifically stated in the user manual.

Regulations require that the appliance is earthed.

- The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the power supply socket.

For installation to comply with current safety regulations, an all-pole disconnect switch with minimum contact gap of 3 mm must be utilized.

Do not use multiple plug adapters or extension leads.

- Donot pull the power supply cable in order to unplug the appliance.

The electrical components must not be accessible to the user after installation.

Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

This appliance is designed solely for use as a domestic appliance for cooking food. No other type of use is permitted (e.g.: heating rooms). The Manufacturer

declines all responsibility for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

The appliance is not intended for use by persons (including children) with any physical, sensory or mental impairment, or without experience and knowledge of

the appliance, unless supervised or previously instructed in its use by those responsible for their safety.

- Theaccessible parts of the appliance may become very hot during use. Young children should be kept away from the appliance and supervised to ensure that they
do not play with it.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surfaces of the appliance - risk of burns. Do not allow the appliance to come into contact with
cloths or other flammable materials until all the components have cooled sufficiently.

- Atthe end of cooking, exercise caution when opening the appliance door, letting the hot air or steam exit gradually before accessing the oven. When the
appliance door is shut, hot air is vented from the aperture above the control panel. Do not obstruct the vent apertures.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- Donot place flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance is inadvertently switched on.

- Donot heat or cook sealed jars or containers in the appliance. The pressure that builds up inside might cause the jar to explode, damaging the appliance.

- Do not use containers made of synthetic materials.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat and oil.

- Never leave the appliance unattended during food drying.

- Ifalcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk
that vapours released by the alcohol may catch fire upon coming into contact with the electrical heating element.

Scrapping of household appliances

- Thisappliance is manufactured with recyclable or reusable materials. Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. Before scrapping, cut off
the power supply cable.

- Forfurtherinformation on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances, contact your competent local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance.
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INSTALLATION

After unpacking the oven, be sure that it has not been damaged during transport and that the oven door closes properly. In the event of problems, contact the dealer
or your nearest After-sales Service. To avoid any damage, only remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.
PREPARING THE HOUSING UNIT
Kitchen units in contact with the oven must be heat resistant (min 90°C).
Carry out all cabinet cutting work before fitting the oven in the housing and carefully remove all wood chips and sawdust.
After installation, the bottom of the oven must no longer be accessible.
For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.
ELECTRICAL CONNECTION
Be sure the power voltage specified on the appliance dataplate is the same as the mains voltage. The dataplate is on the front edge of the oven (visible when the door
is open).
Power cable replacement (type HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?2) must be carried out by a qualified electrician. Contact an authorized service centre.
GENERAL RECOMMENDATIONS
Before use:
- Remove cardboard protection pieces, protective film and adhesive labels from accessories.
- Remove the accessories from the oven and heat it at 200° for about an hour to eliminate the smell and fumes from the insulating materials and protective grease.
During use:
- Donot place heavy objects on the door as they could damage it.
- Donot cling to the door or hang anything from the handle.
- Donot cover the inside of the oven with aluminium foil.
- Do not pour water into the inside of a hot oven; this could damage the enamel coating.
- Do not drag pots or pans across the bottom of the oven as this could damage the enamel coating.
- Besure that the electrical cables of other appliances do not touch hot parts of the oven or become trapped in the door.
- Do not expose the oven to atmospheric agents.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT E&E
Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol (L’B). The various parts of the packing must therefore be disposed of responsibly and

in full compliance with local authority regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- Thisappliance is marked in compliance with European Directive 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- Byensuring this product is disposed of correctly, you will help avoid potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product.

- Thesymbol E on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken to an

appropriate collection centre for the recycling of electrical and electronic equipment.
Energy saving
- Only pre-heat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
- Use dark lacquered or enamelled baking moulds as they absorb heat far better.
- Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will continue to cook even once the oven is switched off.

DECLARATION OF CONFORMITY C €

- Thisoven, whichis intended to come into contact with foodstuffs, complies with European Regulation (C €) n.1935/2004 and has been designed, manufactured
and sold in conformity with the safety requirements of the “Low Voltage” directive 2006/95/CE (which replaces 73/23/CEE and subsequent amendments), the
protection requirements of “EMC” 2004/108/CE.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The oven does not work:
Check for the presence of mains electrical power and if the oven is connected to the electrical supply.
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The door will not open:

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
Important: during self-cleaning, the oven door will not open. Wait until it unlocks automatically (see paragraph “Cleaning cycle of ovens with pyrolysis function”).

The electronic programmer does not work:
If the display shows the letter “F " followed by a number, contact your nearest After-sales Service. Specify in this case the number that follows the letter “F .
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AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service:
1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the suggestions given in the “Troubleshooting guide”.
2. Switch the appliance off and back on again it to see if the fault persists.
If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest After-sales Service.
AIways specify:
a brief description of the fault;
the type and exact model of the oven;
the service number (number after the word Service on the rating plate), located on the right hand edge of the oven cavity (visible when the oven door is open).
The service number is also indicated on the guarantee booklet;
your full address;
your telephone number.

* VTR
0000 000 00000

If any repairs are required, please contact an authorised After-sales Service (to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

CLEANING

C WARNING - Do not use steam cleaning‘e(‘]uipment.
- (Clean the oven only when it is cool.
- Disconnect power before servicing.

Oven exterior
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents. If any of these products unintentionally comes into contact with the appliance, dean
immediately with a damp doth.
(lean the surfaces with a damp dloth. If it is very dirty, add a few drops of washing up detergent to the water. Finish off with a dry cloth.
Oven interior
IMPORTANT: do not use abrasive sponges or metallic scrapers or scourers. Over time, these can ruin enamelled surfaces and the oven door glass.
After every use, allow the oven to cool then clean it preferably while it is still warm in order to remove built-up dirt and stains caused by food residues (e.g. food
with a high sugar content).
Use proprietary oven detergents and follow the manufacturer’s instructions to the letter.
(lean the door glass with a suitable liquid detergent. The oven door can be removed to facilitate cleaning (see MAINTENANCE).
The top heating element of the grill (see MAINTENANCE) can be lowered (some models only) to clean the roof of the oven.
N.B.: during prolonged cooking of foods with a high water content (e.qg. pizza, vegetables, etc.) condensation may form on the inside of the door
and around the seal. When the oven is cold, dry the inside of the door with a cloth or sponge.
Accessories:
Soak the accessories in water with washing up detergent immediately after use, handling them with oven gloves if still hot.
Food residues can be easily removed using a brush or sponge.
Cleaning the rear wall and catalytic side panels of the oven (if present):
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents, coarse brushes, pot scourers or oven sprays which could damage the catalytic surface and
ruin its self-cleaning properties.
Operate the oven empty with the fan-assisted function at 200°C for about one hour
Next, leave the appliance to cool down before removing any food residue with a sponge.
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MAINTENANCE

- Use protective gloves.
& WARNING - Ensure the oven is cold before carrying out the following operations.

Disconnect power before servicing.

REMOVING THE DOOR

To remove the door:

1. Open the door fully.

2. Lift the catches and push them forwards as far as they will go (Fig. 1).

3. (Close the door as far as it will go (A), lift it up (B) and turn it (C) until it is released (D) (Fig. 2).
To refit the door:

1. Insert the hinges in their seats.

2. Open the door fully.

3. Lower the two catches.

4. (lose the door.

Fig. 1 Fig.2
MOVING THE TOP HEATING ELEMENT (SOME MODELS ONLY)

1. Remove the side accessory holder grilles (Fig. 3).
2. Pullthe heating element out a little (Fig. 4) and lower it (Fig. 5).
3. Toreposition the heating element, lift it up, pulling it slightly towards you, be sure it comes to rest on the lateral supports.

Fig.3 Fig. 4 Fig.5
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REPLACING THE OVEN LAMP

To replace the rear lamp (if present):

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the lamp cover (Fig. 6), replace the lamp (see note for lamp type) and screw the lamp cover back on (Fig. 7).
3. Reconnect the oven to the power supply.

7
), ),

Fig. 6 Fig.7

N.B.:
- Only use 25-40W/230V type E-14, T300°Cincandescent lamps.
- Lamps are available from our After-sales Service.
IMPORTANT:
Do not use the oven until the lamp cover has been repositioned.

INSTRUCTIONS FOR OVEN USE
FOR ELECTRICAL CONNECTION, SEE THE PARAGRAPH ON INSTALLATION
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1. Control panel

2. Upper heating element/grill

3. Cooling system (if present)

4. Dataplate (not to be removed)

5. Light

6. Baking ventilation system (if present)
7. Turnspit (if present)

8. Lower heating element (not visible)
9. Door

10. Position of shelves

11. Rearwall

N.B.

- Atthe end of cooking, after the oven has been switched off, the cooling fan may continue to run for a while.
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COMPATIBLE ACCESSORIES
(for the accessories supplied with oven refer to the tech fiche)

0 0
[
0
Fig.3 Fig. 4
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Fig.7 Fig. 8

Fig. 9

Drip-tray (Fig. 1)

For collecting fat and bits of food when placed under the wire shelf, or as a plate for cooking meat, chicken and fish, etc., with or without vegetables. Pour a little water
into the drip-tray to avoid spatters of fat and smoke.

Baking tray (Fig. 2)

For baking biscuits, cakes and pizzas.

Wire shelf (Fig. 3)

For grilling food or as a support for pots, cake tins and other cooking receptacle. It can be placed on any available level. The wire shelf can be inserted with its curvature
facing up or down.

Catalytic side panels (Fig. 4)

These panels have a special microporous enamel coating that absorbs fat spatters. It is advisable to do an automatic cleaning cycle after cooking particularly fatty food
(see CLEANING).

Turnspit (Fig. 5)

Use the turnspit as indicated on Fig. 9. Also check “Recommended use and tips” section for advice.

Grill Pan Set (Fig. 6)

The set comprises a wire shelf (6a) and an enamelled recipient (6b). This set must be placed on the wire shelf (3) and used with the Grill function.

Grease filter (Fig. 7)

Use only for particularly greasy cooking. Hook it on the rear wall of the oven compartment, opposite the fan. It can be cleaned in a dishwasher and used with the fan-
assisted function.

Sliding shelves (Fig. 8

They allow the wire shelves and drip-trays to be pulled half out during cooking. Suitable for all the accessories, they can be cleaned in a dishwasher.
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CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Function selector knob

2. Minute minder knob

3. Thermostat knob

4, Red thermostat led.

HOW TO OPERATE THE OVEN

The minute minder allows a time between 1and 60 minutes to be set.
To set the minute minder, first turn it clockwise all the way round and

then set it to the desired time.

Once the set time has elapsed, a signal sound will be emitted.

FUNCTION DESCRIPTION TABLE

FUNCTION

DESCRIPTION

O OFF

7
'< >' LAMP
Pl

To switch on the oven light.

CONVENTIONAL

Function suitable for cooking any type of dish on one shelf. Preheat the oven to the required temperature and place the food in it
when the set temperature is reached. It is advisable to use the second or third shelf for cooking. This function is also suitable for
cooking frozen convenience foods; follow the instructions on the food packaging.

To bake cakes with liquid filling (sweet or savoury) on a single level. This function is ideal also for cooking on two levels. If
necessary, switch the positions of the dishes to cook food more evenly.

2 CONVECTION
BAKE
v

GRILL

To grill steak, kebabs and sausages, to cook vegetables au gratin and to toast bread. Preheat the oven for 3 - 5 min. During
cooking the oven door must remain closed. When cooking meat, pour a little water into the drip tray (on the first level) to reduce
smoke and fat spatters. Ideally the meat should be turned during cooking.

To grill large joints of meat (roast beef and other roast meats). The oven door must be kept closed during the cooking cycle. When
cooking meat, it is advisable to pour water in the drip-tray placed on the first level. This will reduce smoke and spattering of fat.
Turn the meat during grilling.

DEFROSTING

I TURBOGRILL
o

This function can be used to speed up the thawing of food at room temperature. The food should be placed in the oven in its
wrapping to avoid it from drying out.
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COOKING TABLE

Recipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time | Accessories
(from bottom) (°0) (min)

Leavened cakes Yes 2 160-180 35-55 | Wire shelf + cake tin
Biscuits/Tartlets Yes 3 170-180 15-40 | Baking tray
Choux buns Yes 3 180 30-40 | Baking tray
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 3 180-200 20-30 | Baking tray
Meringues Yes 3 90 120-130 | Baking tray
Lamb / Veal / Beef / Pork Yes 2 190-200 90-110 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Chicken / Rabbit / Duck Yes 2 190-200 65-85 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Turkey / Goose Yes 2 190-200 140-180 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Baked fish / en papillote - ) . .
(fillet, whole) . Yes 2 180-200 50-60 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Lasagne / Baked pasta / Cannelloni/ Yes 2 190-200 45-55 | Wire shelf + pyrex dish
Flans J—
Bread / Focaccia Yes 2 190-230 15-50 | Drip tray or baking tray
Pizza Yes 2 230-250 7-20 | Drip tray or baking tray
Toast Yes 4 200 2-5 | Wire shelf
Vegetable gratin Yes 3 200 15-20 | Wire shelf + pyrex dish
Grilled fish fillets and steaks Yes 3 200 30-40 | Wire shelf + pyrex dish
Sausages / Kebabs / Spare ribs / Mt i Grill 4 drip tray with water on 1st
Hamburgers Yes 4 200 30-50 shelf, turn halfway through cooking
Filled pies 0 ) . .
(cheesecake, strudel, apple pie) é Yes 1 180-200 50-60 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Meat & potato pies 0 . .
(vegetable pie, quiche lorraine) é Yes 1 180-200 35-55 | Wire shelf + cake tin
Stuffed vegetables (tomatoes, 0 ) )
peppers, courgettes, aubergines) é Yes 2 180-200 40-60 | Wire shelf + pyrex dish
Meat & potato pies 0 i ! Grill +pan, switch levels halfway
(vegetable pie, quiche lorraine) é Yes /3 180-190 4555 through cooking

. . v i i Baking tray+drip tray, switch levels
Pizzas/Focaccia é Yes 13 230-250 1230 || ey through cooking
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Recipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time | Accessories
(from bottom) (°0) (min)
- v i i i Baking tray+drip tray, switch levels
Biscuits/Tartlets P 13 MO8 | 2040 | rough cooking
0 i ! Baking tray+drip tray, switch levels
Choux pastry é V3 180 3545 halfway through cooking
Vols-au-vent / Puff pastry crackers ¢V§ - 173 180-200 20-40 Baking tray+dr|ptray,. switch levels
pacd halfway through cooking
Roast chicken JQ i ) 200 55-65 Grill + drip tray with water on
1st level
Roast potatoes JQ - 3 200 45-55 | Drip tray
e/
Roast Beef underdone 'S - 3 200 30-40 | O+ driptray with water on
1st level
Leg of lamb/Knuckle 'S - 3 200 55-70 | Grill + drip tray
e/

N.B.: cooking times and temperatures are approximate for 4 portions.
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RECOMMENDED USE AND TIPS

How to read the cooking table

The table indicates the best function to use for any given food, to be cooked on one or more shelves at the same time. Cooking times start from the moment food is
placed in the oven, excluding pre-heating (where required). Cooking temperatures and times are purely for guidance and will depend on the amount of food and type
of accessory used. Use the lowest recommended values to begin with and, if the food is not cooked enough, then move on to higher values. Use the accessories supplied
and preferably dark coloured metal cake tins and oven trays. You can also use pans and accessories in pyrex or stoneware, but bear in mind that cooking times will be
slightly longer. To obtain best results, follow the advice given in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves. When
cooking food that contains lots of water, preheat the oven.

Cooking different foods at the same time

Using the “CONVECTION BAKE” function (if present), you can cook different foods which require the same cooking temperature at the same time (for example: fish and

vegetables), using different shelves. Remove the food which requires less cooking time and leave food which requires longer cooking time in the oven.

Desserts

- (Cook delicate desserts with the conventional function on one shelf only. Use dark coloured metal cake tins and always position them on the wire shelf supplied. To
cook on more than one shelf, select the forced air function and stagger the position of the cake tins on the shelves, aiding optimum circulation of the hot air.

- Tocheck whether a raising cake is cooked, insert a wooden toothpick into the centre of the cake. If the toothpick comes out clean, the cake is ready.

- Ifusing non-stick cake tins, do not butter the edges as the cake may not rise evenly around the edges.

- Ifthe cake “sinks” during cooking, set a lower temperature the next time, perhaps reducing the amount of liquid in the mixture and mixing more gently.

- Forsweets with moist fillings (cheesecake or fruit pies) use the “CONVECTION BAKE” function (if present). If the base of the cake is soggy, lower the shelf and
sprinkle the bottom of the cake with breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the filling.

Meat

- Useany kind of oven tray or pyrex dish suited to the size of the piece of meat being cooked. For roast joints, it is best to add some stock to the bottom of the pan,
basting the meat during cooking for added flavour. When the roast is ready, let it rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it in aluminium foil.

- When you want to grill meat, choose cuts with an even thickness all over in order to achieve uniform cooking results. Very thick pieces of meat require longer
cooking times. To avoid the meat from burning on the outside, lower the position of the wire shelf, keeping the food farther away from the grill. Turn the meat
two thirds of the way through cooking.

To collect the cooking juices it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water directly under the grill on which the meat is placed. Top-up when necessary.

Turnspit (only in some models)

Use this accessory to evenly roast large pieces of meat and poultry. Place the meat on the spit rod, tying it with string if chicken, and check that it is secure before
inserting the rod in the seat located on the front wall of the oven and resting it on the respective support. To avoid smoke and to collect cooking juices, it is advisable
to place a drip-tray with half a litre of water on the first level. The rod has a plastic handle which must be removed before starting to cook, and used at the end of cooking
to avoid burns when taking the food out of the oven.

Pizza

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two thirds of the way through cooking.

Rising function (present only in specific models)
Itis always best to cover the dough with a damp cloth before placing it in the oven. Dough proving time with this function is reduced by approximately one third
compared to proving at room temperature (20-25°C). Proving time for a 1 Kg batch of pizza dough is around one hour.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST JINYCH 0SOB JSOU VELMI DULEZITE
V tomto ndvodu a na samotném spotiebidi jsou uvedena dlileZita bezpecnostni upozoréni, kterd si musite pecist a dodrzovat je.

A Toto je symbol nebezpeci tykajici se bezpecnosti, ktery upozoriiuje uZivatele na mozné nebezpeci, jez by mohla hrozit jim nebo dalsim osobam.

\ Pred kazdym bezpecnostnim upozornénim je symbol nebezpedi a nésledujici slova:

/: NEBEZPECI 0znacuje nebezpednou situadi, kterou je tieba odvratit, jinak zplisobi vazné poranéni.
C VAROV. ANi 0Oznacuje nebezpednou situaci, kterou je tfeba odvrtit, jinak by mohla zpiisobit vazné poranéni.

Viechna bezpecnostni upozornéni udévaji konkrétni podrobnosti o mozZném nebezpeci a obsahuji pokyny, jak sniZit nebezpeci poranéni, poskozeni a drazu elektrickym
proudem zplisobené nespravnym pouzitim trouby. Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny:

Pred kazdou cinnosti instalace je nutné spotfebic odpojit od elektrické sité.

Instalaci nebo Gdrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokyni vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani
nevyménujte Zadnou ¢ast spotfebice, pokud to neni vyslovné uvedeno v ndvodu k pouiti.

Tento elektrospotiebic musi byt podle zakona uzemnén.

Napéjeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni zabudovaného spotfebice k siti.

Spotfebi¢ musi spliiovat platné bezpecnostni predpisy a k instalaci musi byt proto pouZit vicep6lovy odpojovac s miniméini vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.
NepouZivejte rozdvojky ani prodluzovaci $iidiry.

Chcete-li vytdhnout zastrcku ze sitové zasuvky, netahejte za napéjeci kabel.

Po skonceni instalace nesmi byt elektrické komponenty pro uZivatele volné pfistupné.

Nedotykejte se spotfehice vihkymi ¢astmi téla a nepouZivejte ho, kdyz jste naboso.

Tento spotfebi je urcen vylucné k peceni jidel v domdcnosti. Neni pfipustné pouZivat ho jingm zplisobem (nap. k vytépéni mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoli
odpovédnost za nevhodné pouZiti nebo nespravné nastaveni ovladaci.

Tento spotrebi¢ nesmi pouZivat osoby ani déti s jakoukoli fyzickou, smyslovou nebo dusevni vadou, nebo bez patficnych zkuSenosti a znalosti, pokud je nesleduji
osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedaly pfislusné pokyny k pouZiti spotiebice.

Pristupné ¢asti spottebice se pri pouZiti mohou zahtat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke spotitebici pribliZovat, a je tfeba dohlédnout, aby si se
spottebi¢em nehrdly.

Béhem pouzivani ani po ném se nedotykejte topnych clanki nebo vnitfnich ploch spottebice - hrozi nebezpedi popéleni. Spotiebic se nesmi dotykat utérek nebo
jinych hoflavych materidli, dokud dostatecné nevychladne.

Po upeceni jidla otvirejte opatrné dvefe, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horka pdra. Jestlize jsou dvere zaviené, horky vzduch se odvadi ven
otvorem nad ovladacim panelem. Vétraci otvory proto nikdy nezakryvejte.

Pfi vytahovani nadob a prisluSenstvi pouZivejte kuchyriské chivapky a dévejte pozor, abyste se nedotkli topnych ¢lénkd.

Do spotfebice nebo do jeho blizkosti nedavejte hoflavé materidly. Pfi ndhodném zapnuti trouby mize dojit k pozaru.

V troubé neohfivejte ani nepfipravuijte jidla v uzavfenych sklenickéch nebo nddobéch. Pretlakem uvnitf nddoby by nddoba mohla explodovat a troubu poskodit.
NepouZivejte nddoby vyrobené ze syntetického materidlu.

Prehraté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi pecenti jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje troubu peclivé sleduijte.

Pri suSeni potravin nikdy nenechévejte spotfebic bez dozoru.

Pouzivate-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napf. rum, kofak, vino), nezapomerite, Ze se alkohol pfi vysokych teplotéch vypafuje. Hrozi nebezpedi, ze se
mohou alkoholové vypary ve styku s elektrickym topnym ¢lankem vznitit.

Likvidace domacich spotrebicii

Tento spotiebi¢ byl vyroben z recyklovatelnych nebo znovu pouzitelnych materiald. Zlikvidujte ho podle mistnich predpisi pro odstrariovani odpadu. Pred
likvidaci odfiznéte napdjeci kabel.

Dalsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci domécich elektrickych spottebici zjistite u pislusného mistniho tfadu, Gfadu pro likvidaci domovniho
odpadu, nebo v obchodé, kde jste spotiebic zakoupili.

an



INSTALACE

Po vybaleni trouby se presvéd(te, Ze trouba nebyla pri dopravé poskozena a Ze se dvefe dobie zaviraji. V pipadé problémdi se obratte se na svého prodejce nebo na

PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE TROUBY
Kuchyrisky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny vii vysokym teplotam (min. 90 °C).
Je-li nutné skfifiku pfifiznout, provedte tyto prace jesté pied zasunutim trouby do skfifiky a peclivé odstraiite viechny dfevéné tfisky a piliny.
Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pfistupné.
Ke sprdvnému provozu trouby je nutné minimalni mezera mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotiebice odpovida napéti ve vaSem byté. Typovy Stitek je umistény na prednim okraji trouby (je viditelny pfi
otevienych dvefich).
Napajeci kabel (typ HO5 RR-F 3x 1,5%) smi v piipadé potieby vyménit jen kvalifikovany elektrikaf. Obratte se na autorizované servisni stiedisko.
OBECNA DOPORUCENI
Pfed pouzitim:
- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou fdlii a nalepky z pfislusenstvi.
- Vyjméte z trouby prislusenstvi a zahfejte ji asi na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného tuku a izolacnich materialdi.
Béhem pouziti:
- Natroubu nepoklddejte Zadné tézké predméty, které by ji mohly poskodit.
- Zadvefe trouby netahejte, a nic nezavéujte ani za drzadlo.
- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folif.
- Nikdy nelijte vodu do vnitiku horké trouby; mohla by se poskodit smaltova vrstva.
- Nikdy neposunujte po dné trouby nadoby, mohli byste poskrabat smaltovany povrch.
- Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotfebicl pouzivanych v blizkosti trouby nedotykaji horkych ¢asti, a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.
- Troubu nevystavujte atmosférickym vliviim.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI r;_@

Likvidace obalového materialu

Obal je ze 100 % recyklovatelného materidlu a je oznacen recyklacnim symbolem ((_’:3). Obalovy materidl proto nevyhazujte s domécim odpadem, ale zlikvidujte ho

podle platnych mistnich predpisd.

Likvidace spotiebice

- Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni (WEEE).

- Zajisténim spravné likvidace tohoto spotiebice pomizete zabranit pfipadnym negativnim ddisledkiim na Zivotni prosttedi a lidské zdravi, které by jinak byly
zplsobeny nevhodnou likvidaci vyrobku.

- Symbol E na spotfebici nebo pfilozenych dokumentech uddvd, Ze tento spotebi¢ nepatfi do domdciho odpadu, ale je nutné ho odvézt do piislusného shérného

mista pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
Uspora energie
- Troubu pfedehtivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce pro peceni nebo ve vadem receptu.
- PouZivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na pecenti, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.
- Troubu vypnéte 10-15 minut pred koncem doby peceni. Jidlo, které vyZaduje del3i pecent, se bude dél péct i po vypnuti trouby.

PROHLASENIi O SOULADU S PREDPISY ( €

- Tato trouba, kterd je ur¢ena pro kontakt s potravinami, je ve shodé s evropskym nafizenim (C €) ¢. 1935/2004 a byla navrzena, vyrobena a prodana v souladu s
bezpecnostnimi pozadavky smémice pro nizké napéti 2006/95/ES (kterd nahrazuje 73/23/EHS a jeji dali znéni), s pozadavky na ochranu smémice “EMC”
2004/108/CE.

JAK ODSTRANIT PORUCHU
Trouba nefunguje:

Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba elektricky pfipojend.
Vypnéte a opét zapnéte troubu, aby zjistili, zda porucha stéle trvd.
Dvete nejdou oteviit.
Vypnéte a opét zapnéte troubu, aby zjistili, zda porucha stéle trvd.
Diilezité upozornéni: Béhem automatického isténi nejdou dvefe trouby oteviit. Pockejte, aZ se automaticky odblokuji (viz odstavec “Cistici cyklus trouby s funkci
Pyrolyza”).
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Elektronicky programator nefunguje:
Jestlize se na displeji objevi pismeno “F” a po ném nésleduje islo, obratte se nejblizsi poprodejni servis. V tomto pripadé sdélte ¢islo, které nasleduje za
pismenem “F".

POPRODEJNI SERVIS

Nez zavolate do poprodejniho servisu:
1. Ovéfte si, zda nemdizete vyiesit problémy sami pomoci bodd popsanych v “Jak odstranit poruchu’.
2. Vypnéte spottebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stéle trvd.
Jestlize porucha trva i po uvedeni vyse uvedenych kroki, zavolejte do nejblizsiho servisu.
Vzdy uvedte:
strucny popis poruchy;
typ a presny model trouby;
servisni Cislo (Cislo za slovem Service na typovém stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnitiku trouby (je vidét pfi otevfenych dvefich trouby). Servisni ¢islo
je uvedeno i na zdrucnim listu;
svoji Gplnou adresu;
své telefonni Cislo.

VAR

0000 000 00000

JestliZe je nutnd oprava, obratte se na autorizovany poprodejni servis (abyste mélijistotu, Ze budou pouZity origindIni nahradni dily a Ze oprava bude provedena
spravné).

CISTENI

- Nepouzivejte istici zafizeni na paru.
& VAROVANI - Troubu distéte, az kdyz vychladne.
- Pted jakoukoli idrzbou troubu elektricky odpojte.

Vnéjsi plochy troub
DULEZITE UPOZORNENI: Nepouzivejte korozivni nebo abrazivni Cistici prostiedky. Jestlize se tyto prostiedky presto nahodné na troubu dostanou,
ihned je otfete vlhkym hadfikem.
Plochy trouby otfete vihkym hadrikem. Jsou-li velmi za3pinéné, omyjte je roztokem vody s nékolika kapkami myciho prostiedku na nddobi. Nakonec troubu
otfete suchym hadfikem.

Vnitiek trouby
DOLEZITE UPOZORNENI: Nepouzivejte abrazivni houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly znicit smaltovany povrch a
sklenéné dvere trouby.
Po kazdém pouziti nechte troubu castecné vychladnout a viaznou troubu vycistéte; lépe tak odstranite prilepené necistoty a skvrny od zbytkd jidel (napf.
potraviny s vysokym obsahem cukru).
PouZivejte pouze znackové Cistici prosttedky pro trouby a dodrZujte pokyny vyrobce.
Sklo dvef omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je moZné pii cisténi sejmout ze zavésii (viz UDRZBA).
Horni topny ¢lanek grilu (viz UDRZBA) Ize sklopit (jen u nékterjch modelii) a vycistit také strop trouby.
POZNAMKA: Pii delSim peceni jidel s vysokym obsahem vody (nap. pizza, zelenina apod.) miiZe na vnitini strané dvefi a okolo tésnéni kondenzovat
voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini ¢ast dvefi hadfikem nebo houbou.
Pfislusenstvi:
PfisluSenstvi vlozte ihned po pouziti do roztoku myciho prostfedku na nédobi s vodou; je-li jesté horké, pouZzijte kuchyriské chiiapky.
Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartackem nebo houbickou.

DULEZITE UPOZORNENI: Nepouzivejte agresivni anebo abrazivni istici prostiedky, drsne kartacky, draténky nebo spreje do trouby, které by mohly
poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samocistici vlastnosti.

Nechte zahfat prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventilatorem na asi jednu hodinu.

Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.
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UDRZBA

T - PoutZivejte ochranné rukavice.
& VAROVANI - Pted dalSim postupem zkontrolujte, zda uz je trouba studena.

Pred jakoukoli tidrzbou troubu elektricky odpojte.

ODSTRANENI DVER(

Odstranéni dvefi:

1. Dvefe lipIné otevrete.

2. Idvihnéte blokovaci packy zavést a vyklopte je dopfedu az na doraz (Obr. 1).

3. Zaviete co nejvice dvere (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), aZ se uvolni (D) (Obr. 2).
Nasazeni dvefi:

1. Zasadte zavésy do jejich umisténi.

2. Dvere lpIné otevrete.

3. Obé blokovaci packy sklopte.

4, Zavfete dvere.

Obr. 1 0Obr.2
ODSTRANEN{ HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrarite bocni drézky na pfisludenstvi (Obr. 3).
2. Povytahnéte trochu topné téleso smérem ven (Obr. 4) a sklopte ho doldi (Obr. 5).
3. Ipétho vrétite tak, Ze ho zvednete nahoru a pritom ho trochu pritahnete smérem k sobé; zkontrolujte, zda lei na bocnich drzacich.

0Obr.3 Obr.4 Obr.5
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

Vyména zadni Zarovky (je-li u modelu):

1. Odpojte troubu od zdroje energie.

2. OdSroubuijte kryt Zarovky (Obr. 6), vyméiite Zdrovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a nasroubujte zpét kryt osvétleni (Obr. 7).
3. Inovu pfipojte troubu k elektrické siti.

— | —
), ),

Obr.6 Obr.7

POZNAMKA:
- PouZivejte jediné Zarovky 25-40 W/230 V, typ E-14, teplota 300 °C.
- Iarovku miiZete zakoupit poprodejnim servisu.
DULEZITE UPOZORNENI:
NepouiZivejte troubu bez nasazeného krytu osvétleni.

NAVOD K POUZITi TROUBY
U ELEKTRICKEHO PRIPOJEN SE RIDTE POKYNY V CASTI 0 INSTALACI

T o o=

®
O—he———r0
Se—==Z Al o
//:\ 1 1A ©
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®

Ovladaci panel

Horni topné téleso/gril

Chladici systém (je-li u modelu)

Typovy Stitek (nesmi se odstranit)

Svétlo

Vétraci systém pro peceni (je-li u modelu)
Otocny rozen (je-li u modelu)

Dolni topné téleso (neni vidét)

Dvefe

10. Polohy rosti

11. Zadnisténa

POZNAMKA:

- Ventiltor mlize po dopecenijidla a vypnuti spottebice jesté pokracovat chvili v chodu.

e NS R W =

e
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VHODNE PRISLUSENSTVI
(pfisluSenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

0 0

ﬂ U

0
0Obr.3 Obr.4

) — ca]
F

e

Obr. 7 Obr. 8

Obr. 9

Hluboky plech (Obr. 1

Hluboky plech je urcen k zachycovani tuku nebo kouski jidla pod rostem, nebo jako pekac k peceni masa, driibeze nebo ryb apod. se zeleninou i bez zeleniny. Pii peceni
masa nalijte do hlubokého plechu trochu vody, abyste omezili vypary a stfikéni tuku.

Plech na peceni (Obr. 2

K peceni cajového peciva, kolacl a pizzy.

Rost (Obr. 3)

Ke grilovani jidel nebo jako podlozka pro nadoby, dortové formy a jiné varné nadobi. Lze ho zasunout do libovolné drézky trouby. Zakfiveni rostu mdze sméfovat nahoru
i dold.

Katalytické bocni panely (Obr. 4

Tyto panely maji specialni mikroporézni vrstvu smaltu, kterd pohlcuje tukové stfikance. Po peceni velmi tucnych jidel se doporucuje spustit automaticky cistici cyklus
(viz CISTENI).

Otocny rozeii (Obr. 5)

RoZen pouZivejte podle ndvodu v Obr. 9. Prectéte si také cast “Doporucené poufiti a tipy”.

Souprava grilu (Obr. 6)

Skladd se z mfizky (6a) a smaltované nddoby (6b). Tato souprava musi byt pfi grilovani umisténa na rostu (3) a pouziva se s funkci Gril.

Tukovy filtr (Obr. 7)

Tukovy filtr pouZivejte pouze pro peceni velmi tuénych jidel. Zahdknéte ho na zadni sténé trouby u ventildtoru. Mizete ho myt v mycce nddobi a pouzivé se s funkci
ventilatoru.

Vysuvné kolejnicky (Obr. 8)

Umoziiuji vytaZeni rostd a plech na polovinu své délky. Vhodné pro v3echno pfisluenstvi, Ize myt v mycce nddobi.
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POPIS OVLADACIHO PANELU

BN =

Voli¢ funkci

Ovladac minutky

Ovlada¢ termostatu

. Cervend kontrolka teploty

JAK POUZIVAT TROUBU
Minutka umoZfiuje nastaveni asu od 1 do 60 minut.

Pfi nastavovani minutky otocte ovladacem Upiné doprava a pak ho vratte
na pozadovany €as.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signdl.

TABULKA FUNKCI
FUNKCE POPIS
O OFF -
=
( )= |  OSVETLENi | Kzapnuti osvétleni trouby.
4 ) \
—_— Funkce vhodné pro peceni viech druhd jidel na jedné trovni drézek. Troubu pfedehfejte na pozadovanou teplotu a po jejim
TRADICNi dosazeni vlote jidlo dovnitf. Doporucujeme pouZivat druhou nebo tfeti Groven drézek. Tato funkce je také vhodnd pro peceni
— hotovych zmrazenych jidel; fidte se pokyny na obalu potravin.
2 TRADICNI Pro pecenijidel s tekutou néplni (sladkych nebo slanych) na jedné drovni. Tuto funkce je idedlni také pro peceni na dvou drovnich.
PECENI Podle potfeby miizete polohu jidel vyménit k rovnoméréjsimu propeceni.
Laad Ke grilovani steakd, kebab( a uzenin, k zapékani zeleniny a smazeni topinek. Troubu asi na 3-5 min. predehfejte. Dvefe trouby
GRIL musi byt pfi peceni zaviené. Pri peceni masa nalijte do hlubokého plechu (na prvni trovni) trochu vody, aby se tuk nerozstfikoval
a netvoril se kouf. Doporucujeme jidlo pii peceni obracet.
Ke grilovani velkych kusti masa (rostbifd, peceni). Dvefe trouby musi byt pfi grilovéni zaviené. Pfi peteni masa nalijte do
aV% TURBOGRIL , . : S ;
hlubokého plechu na prvni trovni trochu vody. Tim se omezi stiikani tuku i kour. Béhem grilovéni maso obracejte.
% ROZMRAZENI | Tuto funkdi lze pouzit k urychleni rozmrazovani jidel na pokojovou teplotu. Jidlo ponechte v piivodnim obalu, aby pfili& nevyschlo.

a7




TABULKA PECENI

Recept Funkce | Pfedohiev Urov. Teplota | Cas: | PfisluSenstvi
Rost (zdola) (°C) (min)
Kynuté kolace ano 2 160-180 | 35-55 | rodt-+ forma na kold¢
—
Susenky/muffiny ano 3 170-180 | 15-40 | Plech na peceni
——
Zakusky z odpalovaného tésta ano 3 180 30-40 | Plech na peceni
Listkové tasticky / liskové keksy ano 3 180-200 | 20-30 | Plech na peceni
Pusinky ano 3 9 120-130 | Plech na peceni
(—)
Jehnéci/ teleci/ hovézi / veprové ano 2 190-200 | 90-110 | hluboky plech nebo rost + nadoba pyrex
)
Kure / kralik / kachna ano 2 190-200 | 65-85 | hluboky plech nebo rost + nadoba pyrex
)
Kriita/ Husa ano 2 190-200 | 140-180 | hluboky plech nebo rost + nadoba pyrex
v s v )
R¥ba pece|’1a G e ano 2 180-200 | 50-60 | hluboky plech nebo rost + nadoba pyrex
(filety, celé) J—
3 7 ox . . )
La’sagne/ zapékané téstoviny/ canelloni/ ano ) 190200 | 45-55 | rost +nadoba pyrex
nakypy —
)
Chléb / focaccia ano 2 190-230 | 15-50 | hluboky plech nebo plech na peceni
\——’
)
Pizza ano 2 230-250 7-20 | hluboky plech nebo plech na peceni
J—
(S~
Toast ano 4 200 2-5 | Mizka
 S—
(S~
Zapékana zelenina ano 3 200 15-20 | rodt + nddoba pyrex
 S—
(S~
Grilované rybi filety a fezy ano 3 200 30-40 | ro3t+ nadoba pyrex
 S—
Uzeniny / kebaby / zebirka / hamburgery ano 4 200 30-50 gnllovacll plech +Vhlubovk y ;,)Iechvs vodouna
1. Grovni, uprostred peceni otocte
PInéné kolace —
PInéné kolace (tvarohovy kolac, zavin, JQ ano 1 180-200 | 50-60 | hluboky plech nebo rost + nédoba pyrex
ovocny kolac) —
Kolate plnéné masem a bramborami & ano 1 180-200 | 35-55 | rost+forma na kolac
(zeleninovy koldc, Quiche Lorraine) =
Pinénd zelenina (rajcata, papriky, 'S ano 2 180-200 | 40-60 | rost+ nadoba pyrex
cuketa, lilky) [ Py
v v s . ) | . z v v
Kolace‘ plnelne n’lesem. a bramb?raml J§ ano 3 180-190 | 4555 Grll0yfm Rlech + nddoba, uprostted peceni
(zeleninovy kold¢, Quiche Lorraine) paa vyménte Grovné
— , v v
Pizza/focaccia JL ano 13 230-250 | 12-30 plech+hluboky plech, uprostied peceni
—

vyméiite rovné
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Recept Funkce | Predohiev Urov. Teplota | Cas: |Prisluenstvi
Rost (zdola) (°C) (min)
— , v v
Susenky/muffiny 'S . 13 170-180 | 20-40 P|edj-vl-h|lfb0kyvp|eCh, uprostied peceni
2 vyméite drovné
— , v v
Zakusky s odpalovaného tésta 0% - 173 180 35-45 pledjj—hllfbokyvplech, uprostied peceni
2 vyméite drovné
() , v v
Listkové tasticky / liskové keksy 'y . /3 180-200 | 2040 | Plechhlubokyplech, uprostied pecen
2 vyméite drovné
Soed
Pecené kure 'S - 2 200 55-65 | rost+hluboky plech s vodou na 1. tirovni
 S—
Pecené brambory 'S - 3 200 45-55 | Hluboky plech
 —
Krvavy rostbif 'S - 3 200 30-40 | rost+hluboky plech s vodou na 1. tirovni
 S—
Jehnéci kyta/koleno 'S - 3 200 55-70 | Gril + hluboky plech
 S—

POZNAMKA: Casy peceni a teplota plati pfiblizné pro 4 porce.
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DOPORUCENE POUZITi A TIPY

Jak pouzivat tabulku peceni

Tabulka uddvd nejlepsi funkci pro peceni uritého jidla na jedné nebo vice Grovnich drézek soucasné. Doby peceni se pocitaji od okamZiku vloZeni jidel do trouby bez

predehidti (které je u nékterych recept). Teploty a doby pecenijsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnoZstvijidla a pouzitého piisluenstvi. Nastavte

nejprve nejnizsi doporucené hodnoty, a jestlize jidlo nebude dostatecné propecené, zvyste hodnoty nastaveni. Pouzijte doddvané pfislusenstvi a nejlépe tmavé

zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Miizete také pouZit nddoby a pfisluSenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale uvédomte si, Ze se doby peceni trochu

prodlouzi. Cheete-li mit jidlo dobfe upecené, dodrZujte rady uvedené v tabulce peceni pro volbu pfisludenstvi (doddvané s troubou), a postavte ho na doporucenou

Groven drazek. Pii peceni jidel s velkym obsahem vody troubu pfedehrejte.

Peceni riiznych jidel soucasné

Pomoci funkce “TRADICNI PECENI” (je-li u modelu) miiZete péct riizna jidla, ktery vyZaduji stejnou teplotu peceni, najednou (napHiklad: ryby a zeleninu). Jidlo, které

vyZaduje krati dobu peceni, vyndejte dfiv, a ponechte v troubé jidlo s delsi dobou peceni.

Dezerty

- Jemné moucniky pecte s funkdi tradi¢niho peceni jen na jedné drovni. PouZijte tmavé zbarvené kovové koldcové formy a vzdy je poloZte na rost trouby. Chcete-li
péct na vice nez jedné trovni, zvolte funkci horkovzdusného ohfevu a uspofadejte formy na rotech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty kolac uz propeceny, zasurite doprostied paratko. Pokud ho z jidla vytahnete Cisté, je kola¢ upeceny.

- Jestlize pouijete nepfilnavé dortové formy, nevymazavejte mdslem okraje, protoze kola¢ by nemusel na okrajich rovnomérmé zvednout.

- Jestlize kola¢ béhem peceni klesne, nastavte piisté nizsi teplotu; mizete také snizit mnozstvi tekutiny v tésté a méné tésto michat.

- Promoutniky s velkym mnoZstvim naplné (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci “TRADICNI PECENI” (je-li u modelu). Jestlize je spodek kolace
promaceny, snizte rost a pred viozenim naplné do kolace posypte dno koldce strouhankou nebo nadrobenymi suSenkami.

Maso

- Pouiijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nddobu pyrex vhodné pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme pfilit na dno nddoby trochu vyvaru, aby
maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na dal3ich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji delsi dobu peceni. Rost s masem zasurite do nizsi
polohy, aby bylo dale od grilu a na povrchu se nespalilo. Ve dvou tietindch grilovani maso obratte.

Doporucujeme zasunout pfmo pod grilovaci ro$t s masem hluboky plech s piil litrem vody. V pfipadé potfeby vodu dolijte.

Otocny roZeri (jen u nékterych modelii)

Toto pislusenstvi pouzijte k rovnomérnému propeceni velkych kusti masa a drlibeze. Maso nasurite na tycku rozné, kufe pfipevnéte Siilirkou, a pred vlozenim do trouby

zkontrolujte, zda nemiize spadnout. Tycku zasurite do jejtho umisténi na predni strané trouby a polozte na piislusny drzak. Doporucujeme zasunout do prvni trovné

drézek hluboky plech s pl litrem vody, ktery zabrani vzniku koufe v troubé a zachyti odkapdvajici tuk. Tycka md plastové drzadlo, které se musi pfed pecenim odstranit,

a zase se pouZije na konci peceni k vytaZenijidla z trouby, abyste se nespalili.

Pizza

Plechy trochu vymazte tukem, aby byl spodek pékné kiupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu mozarellou.

Funkce kynuti (jen u nékterych modelii)

Pted vloZenim tésta do trouby ho zakryjte vihkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci této funkce je pfiblizné o tfetinu kratii v porovnani's kynutim pfi

pokojové teploté (20-25 °C). 1kg tésta na pizzu vykyne asi za jednu hodinu.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE PREDPISY

BEZPECNOST VASE) AJ INYCH 0SOB JE VEEMI DOLEZITA
Tento ndvod a samotny spotrebic poskytuji bezpecnostné upozomenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrziavat.

A Toto je symbol nebezpecenstva, tykajuci sa bezpecnosti, ktory pouZivatelov upozoriiuje na mozné rizikd hroziace ich osobe a inym.

V3etky bezpecnostné upozornenia st oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujicimi terminmi:
)

/: NEBEZPECENSTVO 0znacuje nebezpecné situacie, ktoré, ak sa im nepredide, spasobia vazne zranenia.
C VAROVANIE 0znacuje nebezpecné situacie, ktoré, ak sa im nepredide, by mohli spasobit vazne zranenia.

Vo vietkych bezpecnostnych varovaniach sa uvadzaju podrobnosti tykajtice sa potencidlneho rizika, ako aj odportcania, ako predchédzat riziku poranenia, poskodenia
majetku a ako predchéddzat zasiahnutiu elektrickym pridom nésledkom nesprévneho pouzivania spotrebica. Ddsledne dodrziavajte nasledujtice pokyny:

Pred vykondvanim akéhokolvek tikonu montdze musite spotrebic odpojit od elektrickej siete.

InStaldciu a Gdrzbu musi vykondvat kvalifikovany technik, v stlade s pokynmi vyrobcu a vnitroStatnymi predpismi. Nikdy neopravujte ani nevymienajte ziadnu
Cast spotrebica, ak to nie je Specificky uvedené v ndvode na obsluhu.

Podla platnych predpisov musi byt spotrebi¢ uzemneny.

Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy na zapojenie spotrebica po jeho umiestneni do vyklenku, aby dosiahol az k napéjacej elektrickej zasuvke.
Pri instalacii v stlade s bezpe¢nostnymi predpismi namontujte na dostupné miesto spinac so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.

NepouZivajte rozdvojky ani prediZovacie kable.

Pri vytahovani zastrcky zo zasuvky elektrickej siete netahajte za kabel.

Po instaldcii nesmu byt elektrické casti pre pouzivatela pristupné.

Nedotykajte sa spotrebica mokrymi castami tela, ani ho nepouzivajte, ak méte bosé nohy.

Spotrebic je urceny iba na pouZivanie v domacnosti na pripravu jedal. Nie je povolené Ziadne iné jeho pouZitie (napr.: na vykurovanie miestnosti). Vyrobca
odmieta akukolvek zodpovednost za Skody v pripade nespravneho pouzivania alebo nespravneho nastavenia ovladacov.

Spotrebi¢ nesmu pouZivat osoby (vrdtane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi a rozumovymi schopnostami alebo osoby, ktoré nevedia spotrebic
pouzivat a neboli o jeho pouzivani poucené osobami zodpovednymi za ich bezpecnost.

Pristupné asti sa pocas pouZivania mozu velmi zohriat. Malym detom nedovolte, aby sa pribliZili ku spotrebicu a dohliadajte na ne, aby sa s nim nehrali.

Pocas pouZivania spotrebica a po jeho skonceni sa nedotykajte ohrievacich ¢lankov ani vnitorného povrchu - hrozi nebezpecenstvo popalenin. Nedovolte, aby sa
spotrehic dostal do kontaktu s tkaninami alebo inym horlavym materidlom, kym sa komponenty dostatocne neochladia.

Po ukonceni pripravy jedla davajte pri otvérani dvierok spotrebica pozor, nechajte postupne unikntt hordci vzduch alebo paru a az potom siahajte do riry. Ked'st
dvierka spotrebica zatvorené, hortci vzduch uniké otvormi nad ovladacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

Pri vyberani nédob a prislusenstva z horticej rry pouZivajte ochranné rukavice, nedotykajte sa ohrievacich clankov.

Neukladajte horlavé materidly na spotrebic alebo do jeho blizkosti, pri nahodnom vypnuti spotrebica moze vypuknit poZiar.

Nezohrievajte ani nevarte v rire uzavreté nadoby ani pohare. Tlak, ktory vznikne vnutri obalu, mdze sposobit vybuch nddoby a poskodenie spotrebica.
NepouZivajte plastové nadoby.

Prehriaty tuk a olej sa mozu vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov a oleja davajte pozor.

Pocas suSenia potravin nenechdvajte riru bez dozoru.

Ak pri priprave jedél pouzivate alkoholické ndpoje (napriklad rum, kofiak, vino a pod.), pamatajte, Ze alkohol sa pri vysokych teplotéch vyparuje. Mdze tym
vznikndt riziko vznietenia uvolnenych alkoholovych vyparov pri kontakte s elektrickym ohrievacim clankom.

Likvidacia domécich spotrebicov

Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelhych materidlov. Zlikvidujte ho v silade s miestnymi predpismi o likviddcii odpadov. Pred
likvidaciou odrezte privodny elektricky kabel.

Podrobnejsie informécie 0 zaobchddzani s tymto spotrebicom, jeho zbere a recyklacii dostanete na miestnom trade, v zbernych surovindch alebo v obchode, kde
ste spotrebi¢ kapili.
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INSTALACIA

servisu. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri instalacii iba vyberte rdru zo zakladne z polystyrénu.
PRIPRAVA SKRINKY, KDE MA BYT RURA VSTAVANA

Nébytok, ktory bude v kontakte s rirou, musi odoldvat teplu (min. 90°C).

Pred vsadenim riry urobte v3etky potrebné vyrezy a z otvoru odstréfite odrezky a piliny.

Po instaldcii nesmie byt spodnd Cast riry pristupna.

Na zarucenie sprdvnej cinnosti spotrebica zabezpecte, aby nebola prikrytd minimalna medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom rdry.
ZAPOJENIE DO ELEKTRICKE) SIETE
Skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napétiu v elektrickej sieti domacnosti. Vyrobny Stitok je umiestneny na prednom okraji rdry (viditelny
pri otvorenych dvierkach).

Pripadnt vymenu napéjacieho elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) musi vykonat kvalifikovany elektrikar. Zavolajte autorizované servisné stredisko.
VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouzivanim:

- Odstrante vetky ochranné diely z lepenky, ochranné fdlie a nalepky z prislusenstva.

- Lrlry vyberte prislusenstvo, zohrejte ju na 200 °C a nechajte ju v éinnosti priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym z izolacného materidlu a
konzervacného tuku.

Pocas pouZivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat nic nevesajte.

- Vndtro riry nevykladajte alobalom.

- Nikdy nelejte vodu do horticej riry. Mohol by sa tak poskodit smaltovany povrch.

- Hrnce a panvice nepostvajte po dne riry, mohol by sa tym poskodit smalt.

- Skontrolujte, ¢i elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti riry nemézu prist do styku s jej horticimi ¢astami alebo ¢i sa nemdzu zachytit do jej
dvierok.

- Rurunevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA E@j

Likvidacia obalovych materialov

V3etky obalové materidly sa moZu recyklovat na 100 %, ako to potvrdzuje symbol recyklacie (L’,\))~ Z tohto ddvodu sa rozne Casti obalu musia likvidovat zodpovedne,

v plnom stlade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Likviddcia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v silade s eurépskou smernicou 2002/96/ES o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni - Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

- Iabezpecenim spravneho postupu pri jeho likvidacii pouzivatel prispieva k tomu, Ze likvidacia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol E na vyrobku alebo na sprievodnych dokumentoch znamena, Ze s vjrobkom sa nesmie zaobchddzat ako s domovym odpadom, ale treba ho odovzdat'v

prislu$nom zbernom stredisku na recykléciu elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Uspora energie
- Predohrev riry pouzivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.
- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované pekdce, pretoZe velmi dobre pohlcujd teplo.
- Rdruvypnite 10/15 mindt pred uplynutim nastavenej doby. Jedlo, ktoré si vyzaduje dlhsiu pripravu, sa bude piect aj po vypnuti rry.

VYHLASENIE O ZHODE C €

- Tato rra moze prist do kontaktu s potravinami, spiiia poziadavky eurdpskeho nariadenia (C €) ¢. 1935/2004 a bola navrhnuté, vyrobend a predand v stilade s
bezpecnostnymi poziadavkami smernice “o nizkom napéti” 2006/95/ES (ktord nahrddza smernicu 73/23/EHS v zneni nasledujticich dprav), ako aj s poZiadavkami
smernice “EMC” 2004/108/ES.

PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV
Rira nefunguje:

Skontrolujte, i je elektrickd siet pod napétim a i je rura pripojend k elektrickej sieti.
Rru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢ sa problém neodstranil.
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Dvierka sa neotvoria:
Rru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢ sa problém neodstranil.
Délezité upozornenie: pocas automatického Cistenia sa dvierka riry nedajt otvorit. Pockajte, kym sa neodblokujd automaticky (pozrite odsek “Cyklus Cistenia rdry
pyrolytickou funkciou”).

Elektronicky programator nefunguje:

Ak sa na displeji zobrazuje “ F " s Cislicou, zavolajte najblizSie servisné stredisko. V takom pripade uvedte ¢islo, ktoré nasleduje po pismene “ F”.
SERVIS

Skor, ako zavolate popredajny servis:
1. Skontrolujte, ¢i nedokazete problém vyriesit sami podla bodov popisanyich v asti “Odstraiiovanie problémov”.
2. Spotrebic vypnite aznova zapnite Skontrolujte (isa t)’lm problém nevyrieiil

Vzdy uvedte:
kratky popis poruchy;
typ a presny model rdry;
servisné Cislo (Cislo uvedené po slove “Service” na typovom Stitku) umiestnenom vpravo na vnitornom okraji riry (viditelny pri otvorenych dvierkach). Servisné
Cislo sa uvadza aj na zarucnom liste;
vasu Gplnd adresu;
vae telefonne €islo.

VTR

0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné ridru opravit, obrétte sa na stredisko autorizovaného servisu (zaruci sa tym pouZitie originalnych nahradnych dielov a spravny postup pri
oprave).

CISTENIE

C VAROVANIE - N(’epmvl‘zn{ajtevustl'a('e zarladem'a vyuzivajuce paru.
- Ruru distite aZ po jej vychladeni.

Pred opravou riru odpojte od elektrickej siete.

Povrch riry
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepoutzivajte korozivne ani abrazivne cistiace prostriedky. Ak sa niektory z uvedenych prostriedkov dostane do kontaktu
50 spotrebicom, okamZite ho poutierajte vihkou utierkou.

Povrch istite vihkou utierkou. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek umyvacieho prostriedku na riad. Ukoncte suchou handrou.

Vniitro riry
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte abrazivne $pongie ani kovové skrabky alebo dratenky. Casom by poskodili smaltovany povrch a sklo dvierok.

Po kazdom pouziti nechajte riiru vychladnut a potom ju vycistite, kym je este vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvrny sposobené zvyskami jedal (napr.
pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).
PouZivajte znackové distiace pripravky na riry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok oistite pecialnymi istiacimi prostriedkami. Vybratie dvierok riry ulahéuje €istenie (pozrite UDRZBA).
Horny ohrievaci élanok grilu (pozrite cast UDRZBA) mozZete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dal vy¢istit strop riry.
POZNAMKA: pocas dIhého pecenia jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina a pod.) sa na vniitornej strane dvierok niry a na tesneni moze
tvorit skondenzovana voda. Riiru po vychladnuti osuste utierkou alebo Spongiou.

Prislusenstvo riry:
lhned'po poufiti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a pri manipuldcii pouZivajte rukavice.
Zvysky jedal odstrante vhodnou kefkou alebo 3 sponglou

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne distiace prostrledky, drsné kefy, drotenky na riad ani spreje na distenie riiry, pretoze
by mohli poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.

Nechajte prazdnu riru v ¢innosti pri teplote 200°C priblizne jednu hodinu

Potom, pred odstranenim v3etkych zvyskov jedla Spongiou, nechajte spotrebic vychladnut.

SK23



UDRZBA

- PoutZivajte ochranné rukavice.
& VAROVANIE - Pred vykonanim nasledujticich ikonov sa uistite, Ze sa rira ochladila.

Pred opravou riru odpojte od elektrickej siete.

VYBRATIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka Gplne otvorte.

2. Nadvihnite Gchytky a ¢o najviacich potlacte (Obr. 1).

3. Conajviac zatvorte dvierka (A), nadvihnite ich (B) a otocte (C), aby sa uvolnili (D) (Obr. 2).
Montdz dvierok:

1. Vsufite zdvesy na miesto.

2. Dvierka tplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.

4. Zatvorte dvierka.

Obr. 1 0Obr.2
PRESUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte botné mriezky na zasunutie prisludenstva (Obr. 3).
2. Povytiahnite ohrevny clanok (Obr. 4) a spustte ho (Obr. 5).
3. Aby ste ohrevny clanok opdt namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, Ze sa opiera o bocné drZiaky.

0Obr.3 Obr.4 Obr.5
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VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte rdru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (Obr. 6), vymerite Ziarovku (Udaje o type st v pozndmke) a opét zaskrutkujte kryt Ziarovky (Obr. 7).
3. Ruru opat zapojte ku elektrickému napdjaniu.

— | —
), ),

Obr.6 Obr.7

POZNAMKA:
- PouZivajte vyhradne Ziarovku 25-40W/230V typu E-14, T300°C.
- Tiarovky dostanete v prevadzke servisu.
DOLEZITE UPOZORNENIE:
Ruru nezapinajte skor, ako ste opat namontovali kryt Ziarovky.

POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE 0 ELEKTRICKOM ZAPOJENi NAJDETE V ODSEKU O INSTALACII

T o o=

®
O—he———r0
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Ovladaci panel

Horny ohrevny ¢ldnok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny stitok (neodstrariujte ho)

Osvetlenie

Ventilacny systém pri peceni (ak je k dispozicii)
Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny clanok (nevidno ho)

Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadné stena

POZNAMKA:

- (hladiaci ventildtor mdZe ostat v ¢innosti urcitd dobu aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.

e NS R W =

o
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VHODNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prislusenstvo je popisané v technickom popise spotrebica)

0 0

ﬂ U

0
0Obr.3 Obr.4

) — ca]
F

e

Obr. 7 Obr. 8

Obr. 9

Nédoba na odkvapkavanie (Qbr. 1

PouZiva sa nazachytdvanie odkvapkavajticeho tuku alebo Castic jedla, podkladd sa pod rost alebo sa pouziva ako plech, napr. pri peceni mésa, hydiny, ryb, so zeleninou
alebo bez zeleniny. Do nddoby na odkvapkdvanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie (Obr. 2

Na pecenie susienok, kolacov a pizze.

Dréteny rodt (Obr. 3)

Pouziva sa na grilovanie jedél alebo ako drziak na plech na pecenie, formy na kolace alebo akejkolvek nddoby pouzivanej na pecenie v rire. Mozete ho vsunit na
[ubovolnd Groven v rire. Rost méZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bodné katalytické panely (Obr. 4

Tieto panely st pokryté Specidlnym mikroporéznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odpordca vykonat
automaticky distiaci cyklus (pozrite CISTENIE).

Otocny razeii (Obr. 5)

Otocny raZen pouzivajte podfa pokynov v Obr. 9. Odpordcania njdete aj v casti “Odpordcania a rady pri pouzivani”.

Suprava na grilovanie (Obr. 6)

Slprava obsahuje dréteny rost (6a) a smaltovant nadobu (6b). Tito stpravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat's funkciou grilu.

Tukovy filter (Obr. 7)

PouZivajte iba pri priprave mimoriadne mastnych jedal. Zaveste ho na zadnu stenu vniitra rdry, oproti ventiltoru. MoZe sa umyvat v umyvacke riadu a pouziva sa pri
peceni s ventildtorom.

Zasuvné listy (Obr. 8)

Umoziiujt vytiahnut rosty a pekace pocas pecenia. St vhodné pre vietky Casti prislusenstva, mozu sa umyvat'v umyvacke riadu.

SK26



POPIS OVLADACIEHO PANELA

1. Gombik ovladania funkii

2. Ovlddaci gombik ¢asomera

3. Ovlddaci gombik termostatu
4. (Cervend kontrolka termostatu
AKO ZAPNUT RURU

Casomer umoZiiuje nastavenie doby od 1 po 60 miniit.
Aby ste nastavili casomer, odpordcame otocit ovlddaci gombik smerom vpravo o celd jednu otdcku a

vratit ho do polohy Zelanej doby.

Po uplynuti nastavenej doby zaznie zvukovy signal

TABULKA S POPISOM FUNKCIi

FUNKCIA POPIS
O OFF -
=
-( )- ZIAROVKA Zapnutie vnitorného osvetlenia rdry.
4 ) \
—_— Funkcia vhodnd na pecenie vietkych druhov jedal na jednej Grovni. Raru predohrejte na Zeland teplotu a potraviny vlozte do riry
KONVENCNE | po indikacii dosiahnutej nastavenej teploty. Pri peceni sa odportéa pouzivat druhd alebo tretiu droveri v rire. Této funkcia je
— okrem toho vhodnd na pripravu mrazenych hotovych jedél. DodrZiavajte pokyny na obale.
2 KONVENCNE | Na pecenie kolacov s vihkou pinkou (slanych alebo sladkych) a piz na jednej tirovni. Této funkcia je idedIna aj na pecenie na dvoch
PECENIE trovniach. Ak je to potrebné, odporticame zmenit polohu jedal, aby boli jed|d uvarené rovnomernejsie.
Na grilovanie rebierok, 3pizov, klobdsok, gratinovanie zeleniny a na zapecenie chleba. Ruru predohrejte pocas 3 - 5 min. Pocas
vewv
GRIL pecenia musia ostat dvierka rdry zatvorené V pripade pecenia masa sa odportica naliat trochu vody do nadoby na odkvapkavanie
vloZenej na prvd troveni v rire. UmoZni to znizenie mnoZstva dymov a zabrani vystrekovaniu tuku. Odporticame otoit potraviny
pocas pripravy.
v Na grilovanie velkych kusov masa (roast beef, pecené mésa). Pocas varenia musia ostat dvierka riiry zatvorené. V pripade pecenia
2 TURBO GRIL | mésa sa odportca naliat do nadoby na odkvapkavanie trochu vody a vsundit ju na prvd troven v rire. Znii sa tym mnozstvo
dymov a tuk bude vystrekovat menej. Pocas pripravy méso obracajte.
Jg ROZMRAZOVANIE Funk,uu mozeFe pouzn{at !1a urychlenie rozmrazenia potravin na izbovi teplotu. Potraviny treba vloZit do riry zabalené,
0 predidete tak ich vysuseniu.
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TABULKA PRIPRAVY JEDLA

doby pecenia vymeiite polohu

Recept Funkcia | Predohrev | Urovei | Teplota | Priprava: | Prislusenstvo riry
(od spodu) (°C) (min)
Kysnuté kolace Ano 2 160-180 35-55 | Rost+ forma na kola¢
—
Susienky/Kolaciky Ano 3 170-180 15-40 | Plech na pecenie
—
Odpalované cesto fino 3 180 30-40 | Plech na pecenie
Slané a sladké odpalované cesto fino 3 180-200 20-30 | Plech na pecenie
Snehové susienky Ano 3 20 120-130 | Plech na pecenie
() z s " v
Jahnacie/ telacie / hovddzie / bravéové Ano 2 190-200 90-110 Nad(,Jba na odkvapkdvanie alebo rost
— + nddoba z pyrexu
() z s B v
Kuréa/ kralik / kaica fino 2 190200 | g5 |'\acobanaodkiapkavaniealeborost
— + nddoba z pyrexu
() : ‘ . v
Moriak / hus fino ) 190-200 140-180 Nad(,)ba na odkvapkdvanie alebo rost
— + nddoba z pyrexu
v s v s () : ‘ . v
ch’ene ryby / ryby pecené v alobale fino ) 180-200 5060 Nad(,)ba na odkvapkavanie alebo rost
(filé, vcelku) —_ + nddoba z pyrexu
Lasagne / Zapecené cestoviny / 0 _—
Tz Ano 2 190-200 45-55 | Rodt + nddoba z pyrexu
Cannelloni / Nakypy —
() : : .
Chlieb / Posiich fino 2 190-230 15-50 Nad0l3a na odkvapkavane alebo plech
J— na pecenie
() : : .
Pizza fino ) 230-250 7-20 Nadot3a n.a odkvapkdvanie alebo plech
J— na pecenie
(~~v)
Hrianky fino 4 200 25 Rost
e/
(~~vv)
Gratinovana zelenina fino 3 200 15-20 | Rost+ nddoba z pyrexu
e/
~~v)
Grilované rybie filé fino 3 200 30-40 | Rodt + nddoba z pyrexu
e/
Klobasky / Spizy / Rebierka / Hamburger fino 4 200 30-50 F?ostfnadoba na odlfvapkava[\[e nat.
Grovni, v polovici pecenia obratte
. v ) : . . v
Plnené kol'ace o - dk fino 1 180-200 50-60 Nad9ba na odkvapkdvanie alebo rost
(tvarohovy kolac, stridla, jablkovy kolac) | | =2 + nddoba z pyrexu
Slané torty plnené masom a zemiakmi ——
(zeleninové kolace, slané pinené tortyz | | L, Ano 1 180200 | 35-55 | Rot+ forma nakolét
listkového cesta) —
PInena zelenina (paradajky, papriky, 0 ‘ _—
i JQ Ano 2 180-200 40-60 | Rost + nddoba z pyrexu
Slané torty pinené masom a zemiakmi = Roit -+ pekit. bo uplvnuti polovice
(zeleninové kolace, slané plnené torty z JL Ano 1/3 180-190 45-55 pexat, po upyntt p
)

listkového cesta)
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Recept Funkcia | Predohrev | Uroveii | Teplota | Priprava: | Prislusenstvo riry
(od spodu) (°0) (min)
——\ Plech na pecenie + nddoba na
Pizze/Postichy % fino 13 230-250 12-30 | odkvapkdvanie, v polovici pecenia
— vymeiite polohu
— Plech na pecenie + nadoba na
Susienky/Kolaciky JL - 13 170-180 20-40 | odkvapkavanie, v polovici pecenia
— vymeiite polohu
——\ Plech na pecenie + nddoba na
Odpalované cesto % - 173 180 35-45 odkvapkavanie, v polovici pecenia
— vymeiite polohu
— Plech na pecenie + nadoba na
Slané a sladké odpalované cesto JL - 1/3 180-200 20-40 | odkvapkavanie, v polovici pecenia
— vymeiite polohu
Peéené kuréa T i ) 200 55.65 Rost + nédo?a na.odkvapkévanie s
s vodou na 1. Grovni
Pecené zemiaky ¢L - 3 200 45-55 | Nadoba na odkvapkévanie
. . vy Ro3t + nddoba na odkvapkdvanie s
Krvavy rozbif 'S - 3 200 000 | ouna . drovni
Jahnacie stehno/Brav¢. koleno % - 3 200 55-70 rost+ nddoba na odkvapkdvanie

POZNAMKA: teploty a doby pecenia st iba orientaéné a platia pre priblizne 4 porcie.
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ODPORUCANIA A RADY
Ako citat tabulku pripravy jedla

Tabulka indikuje najvhodnejSiu funkciu na pouZitie pre dané jedlo, na pripravu na jednej alebo viacerych drovniach sicasne. Doba pecenia sa zacina vioZenim potravin
do riry, bez zardtania doby predohrevu (ked'sa vyZaduje). Teploty pecenia a doby st iba priblizné a zavisia od mnoZstva a druhu jedla, ako aj od pouitého prislusenstva.
pekace alebo plechy. Okrem toho mdZete pouzit panvice a prislusenstvo z pyrexu alebo keramiky, nezabudnite vak, Ze pecenie sa trochu predfZi. Na dosiahnutie ¢o
najlepsich vysledkov prisne dodrziavajte odportcania v tabulke pecenia a volte (dodané) prislusenstvo, ktoré sa ma vloZit na rozne trovne. Pri peceni jedal s vysokym
obsahom vody riru predohrejte.

Pedenie roznych jedal siicasne

Pouzitim funkie “KONVENCNE PECENIE” (ak je k dispozicii), mdZete piect rozne jedla, ktoré si vyzadujd rovnaki teplotu pecenia si¢asne (napriklad: ryby a zeleninu) na

roznych drovniach v rire. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie a jedlo, ktoré sa ma piect dihsie, nechajte v rire.

Kolace

- Jemné zdkusky pecte pri funkcii tradicného pecenia na jednej trovni. PouZivajte tmavé kovové pekace a vZdy ich ulozte na dodany rodt. Pri peceni na viac ako
jednej drovni zvolte funkciu pecenia s ventildtorom a po case vymetite polohy pekdcov, aby sa zabezpecila optimalna cirkuldcia hortceho vzduchu.

- Priskaske, i je kysnuty kola¢ upeceny, vpichnite do stredu koldca drevené Sparadlo. Ak bude Sparadlo po vybrati Cisté, kolac je hotovy.

- Ak pouzivate pekdce s teflonovym povrchom, okraje nevymastte maslom, pretoze kola¢ nevyrastie okolo okrajov rovnomerne.

- Ak kola¢ pocas pecenia “klesne”, nabudice nastavte niZsiu teplotu alebo znizte mnoZstvo kvapalin v zmesi a mieSajte opatrnejsie.

- Ukolacov s vihkou plnkou (tvarohovou alebo ovocnou) pouZite funkciu “KONVENCNE PECENIE” (ak je k dispozicii). Ak je zaklad kola¢a vihky, pecte ho na niziej
Grovni a pred pridanim plnky posypte korpus koldca strihankou alebo pomletymi susienkami.

Méso

- Pouzivajte pekac alebo pyrexovd nadobu vhodnej velkosti pre kus mdsa, ktory sa mé piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca trochu vyvaru a pocas
pecenia méso podlievajte. Po upeceni nechajte méso odstat' v rire pocas dalSich 10-15 minit alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked'chcete grilovat mdso, zvolte si kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyZaduju dlhsiu dobu pecenia. Aby sa
zabranilo spaleniu povrchu mdsa, zvolte niziu polohu v rire, aby bolo méso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia méso obratte.

Na zachytavanie Stavy z mdsa sa odporica vsundit priamo pod rost s pecenym masom nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obrétte.

Otocny razei (iba u niektorych modelov)

Tito cast prislusenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov masa a hydiny. Nasurite méso na razen, v pripade kurcata maso zviazte a pred vsunutim raziia

na miesto v stene rtiry a jeho opretim na drZiak skontrolujte, ¢i maso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajiicej Stavy sa odporica vloZit na prvi

Groven v rire nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Razefi mé plastovt rukovét, ktori musite pred pecenim vybrat a poufit ju na vybratie jedla z riry po peceni, aby

ste predisli popdlenindm.

Pizza

Plech mierne vymaite, pizza tak bude mat chrumkavd korku. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia posypte pizzu posekanou mozzarellou.

Funkcia kysnutia (k dispozicii iba u $pecifickych modelov

Pred vloZenim cesta do rdry sa odpordca prikryt ho vihkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta pri izbovej teplote (20-25°C) sa doba cesta skracuje o priblizne jednu

tretinu. Doba na vykysnutie Tkg davky cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA NAGYON FONTOS
Ez a kézikonyv és maga a készilék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nyujt, amelyeket el kell olvasni és mindenkor figyelembe kell venni.

A Ezaveszély szimb6lum a biztonsdgra vonatkozdan, amely figyelmezteti a felhasznéldkat az ket és masokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.

. Minden biztonsdgi figyelmeztetést megeldz a veszély szimbGlum és a kivetkezd kifejezések egyike:

/: VESZELY Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, suilyos sériilést okoz.
C FIGYELMEZTETES Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, sulyos sériilést okozhat.

Minden biztonségi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévd potencialis kockdzatot, és jelzi, hogyan kell a késziilék helytelen hasznélatabdl eredd sériilés, kar
és dramiités kockdzatat cskkenteni. Gondosan tartsa be a kdvetkezd utasitasokat:

A késziiléket le kell vélasztani az elektromos tdphalozatrdl barmilyen iizembe helyezési munka végzése elétt.

A késziilék izembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gyartd utasitdsaival és a helyi biztonsdgi eldirdsokkal dsszhangban. Ne javitsa
meg, illetve nem cserélje ki a késziilék semmilyen alkatrészét, hacsak az a mivelet nem szerepel kifejezetten a felhasznaldi kéziknyvben.

Az el6irésok értelmében a késziiléket foldelni kell.

A elektromos kabelnek elég hossztinak kell lennie a helyére beszerelt késziiléknek a hélézati aljzathoz torténd csatlakoztatdsahoz.

Az érvényes biztonsdgi eldirdsok betartdsa érdekében a beszereléshez fel kell haszndlni egy dsszp6lust, legalabb 3 mm-es érintkezgtavolsagu megszakitd
kapcsoldt.

Ne hasznaljon elosztot vagy hosszabbitd kabelt.

Ne htizza az elektromos kabelt, ha le kivanja vélasztani a késziiléket a halézatrdl.

A iizembe helyezést kovetden az elektromos alkatrészeknek hozzéférhetetlennek kell lenniiik a felhaszndl6 szaméra.

Ne érjen a késziilékhez semmilyen nedves testrészével, és ne haszndlja mezitlab.

A késziilék kizarolag hdztartdsi ételkészitd berendezésként torténd hasznélatra késziilt. Minden mds tipust felhasznéldsa tilos (pl. helyiségek fiitése). A gyartd a
kezelGszervek helytelen vagy szabdlytalan haszndlathdl szarmazé karokért feleldsséget nem vallal.

A késziiléket barmilyen fizikai, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal élG, illetve kelld tapasztalattal és a késziilékre vonatkozd ismeretekkel nem rendelkezé
személyek (beleértve a gyerekeket) nem hasznélhatjék, kivéve, ha a biztonsdgukért felelds személy feliigyelete alatt teszik, vagy ha ilyen személyek a késziilék
haszndlatdra nézve instrukcidkat adtak.

Hasznlat kozben a késziilék hozzaférhetd részei nagyon felforrésodhatnak. A kisgyermekeket tavol kell tartani a késziiléktdl, és feliigyelettel kell gondoskodni
arrdl, hogy ne jatszanak a késziilékkel.

A haszndlat alatt és azt kdvetden be érintse meg a késziilék fiitéelemeit vagy belsd feliileteit - égésveszély. Ne hagyja, hogy a késziilékhez ruhadarabokkal vagy
mas gyulékony anyaggal hozzaérjenek, amig valamennyi komponens kell6képpen le nem hilt.

Assiités végén dvatosan nyissa ki a készilék ajtajat, hagyva, hogy a forré levegd vagy géz fokozatosan tavozzon, miel6tt a siitébe nydina. Amikor a késziilék ajtaja
zdrva van, forr6 levegd tévozik a kezelGpanel feletti racson keresztiil. A szell6zéracs szell6zését ne akadélyozza.

Az edények és tartozékok kivételéhez haszndljon konyhai kesztyit, ligyelve arra, hogy ne érintse meg a fiitelemeket.

Ne tegyen gyulékony anyagokat a késziilékbe vagy annak kbzelébe: ezek langra lobbanhatnak, ha a késziiléket véletleniil bekapcsolja.

A késziilékben ne haszndljon melegitéshez vagy siitéshez zart tartdlyokat. A zart edény belsejében fejlédd nyomds hatésara felrobbanhat, és a késziilékben kart
tehet.

Ne hasznéljon miianyaghdl késziilt edényeket.

Attlheviilt olaj és zsir kdnnyen meggyulladhat. Mindig legyen éber, amikor zsirban vagy olajban gazdag ételt siit.

Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket ételek zsirban/olajban siitése alatt.

Ha alkoholos italokat haszndl az ételek elkészitésekor (pl. rum, konyak, bor), ne feledje, hogy az alkohol magas hémérsékleten elparolog. Ennek eredményeként
az alkohol dltal kibocsatott gézok az elektromos fiitéelemmel érintkezve belobbanhatnak.

A haztartasi késziilékek kiselejtezése

Ez a késziilék djrahasznosithatd vagy tjrafelhaszndlhatd anyagok felhaszndlasaval késziilt. Leselejtezéskor a helyi hulladékelhelyezési szabdlyokkal dsszhangban
jarjon el. A kiselejtezés eldtt végja el halozati tapkabelt.

A hdztartdsi elektromos késziilékek kezelésével, hasznositésaval és tjrahasznositésaval kapcsolatos bovehb téjékoztatdsért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz,
a haztartési hulladékok gy(ijtését végz6 szolgdltatéhoz vagy ahhoz a bolthoz, ahol a késziiléket vésérolta.
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UZEMBE HELYEZES

Asiitd kicsomagoldsat kovetden ellendrizze, hogy szallitas kozben nem sériilt-e meg a siitd, és hogy a siitd ajtaja j6l zarodik-e. Problémak esetén vegye fel a kapcsolatot
a kereskeddvel vagy a legkdzelebbi vevdszolgdlattal. A kdrosodas elkeriilése érdekében csak az izembe helyezéskor vegye le a siitét a hungarocell véddalapzatrol.
ABEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE
Asiitvel érintkezd konyhabutor-elemeknek hdalloknak kell lenniiik (min. 90 °C).
Végezzen el minden asztalosmunkaét a bdtoron, mieldtt a siit6t a befoglald egységhe szerelné, és gondosan tdvolitson el minden faforgdcsot és flirészport.
Az lizembe helyezést kivetden a siit6 alja mér ne lehet hozzdférhetd.
A késziilék megfeleld mikodése érdekében ne tomitse el munkalap alsé széle és a siitd felsd széle kozotti minimdlis hézagot.
ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS
Gydzddjon meg arrél, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik-e a halzati fesziiltséggel. Az adatlap a siitd eliilsd szélén talalhatd (nyitott ajténal
l4thatd).
A halozati tapkabel cseréjét (tipusa HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) szakképzett villanyszerelgnek kell elvégeznie. Vegye fel a kapcsolatot egy hivatalos vevészolgalattal.
Hasznalat eldtt:
- Tavolitsa el a karton véddelemeket, a véddfoliat és az ontapadé cimkéket a tartozékokrol.
- Vegye ki a tartozékokat a siit6hdl, és melegitse fel 200 °C-ra kb. egy dréig, hogy megsziinjon a szigetelGanyagokbl és a kendanyagokhdl szarmazé szag- és
fiistképzGdés.
Hasznalat alatt:
- Az ajtdra ne tegyen nehéz térgyakat, mert ezek megrongalhatjék.
- Nekapaszkodjon az ajtdba, illetve ne akasszon semmit a fogantyra.
- Nefedje le asiit6 belsejét aluminiumfdlidval.
- Forrd siit6 belsejébe ne dntson vizet; ez karosithatja a zoméancbevonatot.
- Nehdzza a serpenydket vagy ldbasokat a siitd aljan, mert ez karosithatja a zomanchevonatot.
- Ugyeljen arra, hogy més késziilékek elektromos vezetékei ne érintkezzenek a siitd forré részeivel, és ne szoruljanak be a siitd ajtaja mogé.
- Asiitdt ne tegye ki Iégkori anyagok hatdsanak.

KORNYEZETVEDELMI TANACSOK [%3|

A <somagoléanyag hulladékba helyezése

A csomagoldanyag 100%-ban djrahasznosithatd, és el van latva az Gjrahasznositds jelével (L’:‘)). A csomagolds kiilonféle részeinek hulladékba helyezését ezért

feleldsségteljesen és a hulladékok elhelyezését szabélyozd helyi rendelkezésekkel teljes Gsszhangban végezze.

A termék kiselejtezése

- Akésziiléken taldlhatd jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l6 2002/96/EK eurdpai irdnyelvben (WEEE) foglalt
elGirasoknak.

- Ahulladékka vélt termék szabalyszer(i elhelyezésével On segit elkeriilni a kirnyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos azon esetleges negativ
kovetkezményeket, amelyeket a termék nem megfeleld hulladékkezelése egyébként okozhatna.

- Aterméken vagy a kiséré dokumentdcioban Iévé ﬁ szimbdlum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad héztartasi hulladékként kezelni, hanem el kell

szdllitani az elektromos és elektronikus berendezések tjrahasznositdsat végzd megfeleld gy(jtopontra.
Energiatakarékossag
- Asiitdt csak akkor melegitse eld, ha a siitési tablazat vagy a recept ezt irja eld.
- Haszndljon stét lakkozott vagy mazas siitéformakat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.
- Kapcsolja ki a siit6t 10-15 perccel a bedllitott siitési idd letelte eldtt. A hosszu siitést igényld ételek tovabb siilnek azutén is, hogy a siit6t kikapcsoltak.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT C €

- Ezasiitd, amely arra készilt, hogy élelmiszerekkel érintkezzen, megfelel a (C €) 1935/2004 sz. eurépai rendeletnek, és a kovetkezdkkel Gsszhangban keriilt
kialakitdsra, elddllitasra és forgalmazasra: a kisfesziiltségrdl sz616 2006/95/EK sz. iranyelv biztonsagi elGirasai (amely felvéltja a 73/23/EGK sz. irdnyelvet és annak
moédositasait), a 2004/108/EK sz. “EMC” irdnyelv védelmi eldirdsai.

HIBAELHARITASI UTMUTATO

Assiit6 nem miikodik:
Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és hogy a siitd elektromos bekdtése megtdrtént-e.
Assiitét kapesolja ki, majd djra be, hogy lassa, fenndll-e még a probléma.
Az ajté nem nyithato ki:
Assiitét kapesolja ki, majd djra be, hogy lassa, fenndll-e még a probléma.
Fontos: Az ontisztitds alatt a siitd ajtaja nem nyithatd ki. Varjon, amig a zar automatikusan kiold (Idsd “A siitd ontisztitdsi ciklusa pirolizis funkcidval” bekezdést).
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Az elektronikus programozo nem miikodik:

Ha a kijelz6n az “ F " bet(i, utdna pedig egy szam lathatd, vegye fel kapcsolatot a legkdzelebbi vevdszolgalattal. llyen esetben adja meg az “F ” betiit kovetd
szémot.

VEVOSZOLGALAT
Mieldtt a vevdszolgalatot hivna:

1. Ellendrizze, hdtha meg tudja oldani sajét maga a problémét a “Hibaelhdritdsi Gtmutatd” fejezetben adott javaslatok segitségével.
2. Kapcsolja ki, majd tjra be a késziiléket, és ellendrizze, hogy fennéll-e még a hiba.
Ha a fenti ellendrzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatba a legkozelebbi vevdszolgalattal.
M|nd|g adja meg:
a hiba rovid ismertetését;
a siitd pontos modelljét és tipusat;
a szervizszamot (a torzslapon a Service sz6 utén &ll6 szdm), amely a siit6tér jobb oldali peremén (akkor vélik Iathatéva, ha a siitd ajtaja nyitva van) talalhatd. A
szervizszam a garanciafiizetben is megtalalhato;
ateljes dmét;
a telefonszdmét.

VAR
0000 000 00000

Ha barmilyen javitds vélik sziikségessé, kérjiik, forduljon egy hivatalos vevdszolgalathoz (annak biztositésa érdekében, hogy eredeti alkatrészeket hasznalnak, és a
javitdsokat megfelelGen végzik el).

TISZTITAS

C FIGYELMEZTETES B Ne hasznéljop g6znyor‘|.1é35i.1l m’l'i!(ii'd('f tisz.tl'tékésfiilékeket.
- Csak akkor végezze a it tisztitasat, amikor lehiilt.
- Szervizelés elétt valassza le a késziiléket az elektromos halozatrél.

Assiitd kiilseje
FONTOS: Ne hasznaljon ddrzshatasti vagy korroziv mosdszereket. Ha barmilyen ilyen termék véletleniil érintkezéshe keriil a késziilékkel, nedves
ruhaval azonnal torolje le.

Egy nedves torlkenddvel tisztitsa meg a feliileteket. Ha nagyon piszkos, néhany csepp mosogatdszert vizben dntson a vizhe. Szdraz ruhaval tordlje at.

Siitd belseje
FONTOS: Ne hasznaljon dérzsszivacsot, illetve fém stiroloparnat és kaparokat. Az idé mulasaval ezek karosithatjak a zomancozott feliileteket és a
siitdajto iivegét.
Minden hasznélatot kdvetden hagyja lehdlni a siitét, tisztitsa meg lehetdleg akkor, amig még meleg annak érdekében, hogy eltavolitsa az ételmaradvanyok (pl.
amagas cukortartalmu ételek) dltal okozott szennyezddéseket és foltokat.
Haszndljon specidlis siitGtisztitokat, és kdvesse a szer gyartéjanak utasitdsait.
A ajtdiiveget megfeleld folyékony mosogatdszerrel tisztitsa. A siitd ajtajat a tisztitas megkonnyitése érdekében el lehet eltavolitani (Iasd KARBANTARTAS).
A grill fels6 fiit6eleme (Iasd KARBANTARTAS) leereszthetd (csak egyes modelleknél) a siitd mennyezetének megtisztitasa érdekében.
MEGJEGYZES: Nagy viztartalmu ételek hosszii idétartamui siitése esetén (pl. pizza, zoldségek stb.) az ajto belsején és korben a tomitésen
paralecsapddas keletkezhet. Ha a siitd mar lehiilt, az ajto belsd oldalat egy ruhaval vagy szivaccsal torolje szarazra.

Tartozékok:

A tartozékokat minden hasznélat utén kozvetleniil dztassa be mosogatdszeres vizbe, hasznéljon siitSkeszty(it, ha még forrdk.
Az ételmaradékok kefével vagy szivaccsal kdnnyen eltdvolithatok.

Assiit6 hatso falanak és katalitikus oldalpaneleinek (ha vannak) tisztitasa:

FONTOS: Ne hasznaljon dorzshatasu vagy korroziv mosdszereket, durva keféket, edénysurolokat vagy siitotisztito sprayket, amelyek karosithatjak
a katalitikus feliileteket, és veszélyeztethetik az ontisztito képességeket.

Miikodtesse a siitdt diresen légkeveréses funkcidval 200 °C-on kdriilbeliil egy drdig

Ezutdn hagyja lehdlni a késziiléket, mieldtt egy szivaccsal eltavolitand az ételmaradvanyokat.
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KARBANTARTAS

2 - Hasznaljon véddkesztyiit.
& FIGYELMEZTETES - Gydézodjon meg arrdl, hogy a siitd lehiilt, mieldtt a kovetkezd tevékenységeket végezné.

Szervizelés elott valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.

AZAJTO LEVETELE
Az ajto levétele:

1. Nyissa ki teljesen az ajtot.

2. Emelje fel a kallantydkat, és nyomja ket eldre, amennyire lehetséges (1. dbra).

3. Zdrja be az ajtét, amennyire lehet (A), emelje meg (B), és forditsa el (C), amig ki nem oldddik (D) (2. dbra).
Az ajto visszaszerelése:

1. lllessze a zsanérokat a helyiikre.

2. Nyissa ki teljesen az ajtét.

3. Akét kallantyut engedje le.

4. Zérjabe az ajtot.

1. dbra 2. dbra

AFELSO FUTOELEM MOZGATASA (CSAK BIZONYOS MODELLEKNEL)

1. Tavolitsa el az oldalso tartozéktarto racsokat (3. abra).

2. Kicsit hiizza ki a f(it6elemet (4. dbra), majd engedje le (5. dbra).

3. Afiit6elem visszahelyezéséhez emelje azt fel, mikdzben kissé maga felé htizza, meggyézddve arrél, hogy az oldalsé tartéelemekre keriil.
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A SUTGOVILAGITAS 1ZZ0JANAK CSEREJE

A hatso siitévilagitas izzéjanak cseréje (ha van):

1. Valassza le a siit6t az aramforrasrol.

2. (Csavarozza le a lampaburdt (6. dbra), cserélje ki az izz6t (Iasd az izzétipusra vonatkozd megjegyzést), és csavarozza vissza a ldmpaburdt (7. dbra).
3. Csatlakoztassa ismét a siitGt az aramforrdsra.

— | —
), ),

6. dbra 7.dbra

MEGJEGYZES:
- Kizdr6lag 25-40 W/230V, E-14, T300°C tipusu izz6t haszndljon.
- Azizzk beszerezhetdk a vevdszolgalattol.
FONTOS:
Assiitot ne hasznalja, mig a lampaburat a helyére nem tette.

SUTO HASZNALATI UTASITASA
AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZTATASRA VONATKOZOAN LASD AZ UZEMBE HELYEZES C. RESZT

T o o=
—F———=

I\
NS T T %
/

ONOXSIONOMO,

NN
/

N
®

KezelGpanel

Felsé fitdelem/grill

Hiitérendszer (ha van)

Adattébla (nem tdvolithato el)
Vildgitds

Siitési ventillacios rendszer (ha van)
Forgdnydrs (ha van)

Alsé fiitdelem (nem l&that6)

Ajté

10. Tartészintek pozicidja

11, Hétsé fal

MEGJEGYZES:

- Asiités végén, miutdn a siit6t mér kikapcsolta, lehetséges, hogy a hiitéventilldtor tovabb mkddik egy bizonyos ideig.

e NS R W =

o
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KOMPATIBILIS TARTOZEKOK
(asiitdvel szallitott tartozékokra vonatkozoan lasd a specifikaciot)

0 0

ﬂ U

0
3.4dbra 4. 4bra

) — ca]
F

e

7.4bra 8.abra

9.4abra

Lsirfogo talca (1. abra)

A zsir és ételdarabkak felfogdsara, amikor a récs ald van helyezve, illetve hds, csirke és hal zoldségekkel egyiitt vagy Gnmagukban torténd siitésénél talként
haszndlhato. A zsiradék kifroccsenésének és a fiistképzadés elkeriilése érdekében dntsdn egy kis vizet a télcéra.

Siiteményes tepsi (2. dbra)

Kekszek, siitemények és pizzak siitéséhez.

Récs (3. dbra)

Etelek grillezésére vagy labasok, siit6formak és mas siit6edények tartasara. Barmelyik rendelkezésre all6 szintre behelyezhetd. Aracsot a gérbiilettel folfelé vagy lefelé
is be lehet tenni.

Katalitikus oldalpanelek (4. dbra)

Ezek a panelek olyan speciélis mikroporézus zomanchevonattal rendelkeznek, amelye felszivja a kifroccsent zsiradékot. Ajanlott, hogy végezzen el egy automatikus
tisztitasi ciklust zsiradékban kiilondsen gazdag étel siitése utan (Iasd TISZTITAS).

Forgonyars (5. abra)

Aforgdnydrsat a megadottak (9. dbra) szerint haszndlja. Ugyancsak nézze meg az “Ajanlott haszndlat és tippek” ¢. szakasz tandcsait.

Grillsiitd készlet (6. abra)

Akészlet egy racsot (6a) és egy zomancozott edényt (6b) tartalmaz. Ezt a készletet a rdcsra (3) kell helyezni, és a Grill funkcional kell haszndlni.

Lsirsziirg (7. abra)
Csak kiilondsen zsiros ételek siitésénél haszndlja. Akassza a siitGtér hatso faldra a ventillatorral szemben. Ez a tartozék mosogatdgépben tisztithatd, és a légkeveréses
funkciéval haszndlhato.

Kihuzhato polcok (8. abra)

Lehetdvé teszik a racsok és a zsirfogd talcdk félig torténd kihdzdsat a siités alatt. Minden tartozékhoz megfeleldk, és mosogatdgépben tisztithatok.
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A KEZELOLAP BEMUTATASA

w N =

4,

majd dllitsa a kivant id6tartamra.

Funkciévalasztd gomb
Percszdmldlé gomb
Hémérséklet-szabdlyozé gomb

Piros hémérséklet-szabdlyozé kijelzd.
ASUTO MUKODTETESE
A percszamlalo segitségével 1 és 60 perc kozotti idétartam allithatd be.

A percszamlalo bedllitdsdhoz eldszor forgassa el az dramutatd jarasaval megegyezd irdnyban egy teljes kort,

A bedllitott id6tartam végét hangjelzés jelzi.

A FUNKCIOK BEMUTATASA

FUNKCIO LEIRAS
O OFF -
=
( )= |  VILAGITAS | Asiitdvildgitds felkapcsoldsahoz.
4 ) \
Barmilyen étel eqy tartdszinten vald siitéséhez megfeleld funkcié. Melegitse eld a siitdt a kivant hdmérsékletre, és az elre
ALSO ES FELSO | bellitott hdmérséklet elérésének jelzésekor helyezze be az ételt. A siitéshez a masodik vagy a harmadik szint hasznlatat
SUTES javasoljuk. Ez a funkcid gyorsfagyasztott ételek elkészitéséhez is alkalmas; kdvesse az étel csomagoldsan feltiintetett
utasitasokat.
Q LEGKEVERESES | Folyékony toltelékes (édes vagy fiiszeres) siitemények egy vagy két tartdszinten torténd siitéséhez. Ez a funkcid két tartészinten
A4 SUTES vald hussiitéshez is idealis. Az egységes atsiilés érdekében sziikség esetén ajénlatos az ételek helyzetét megcserélni.
Laad Haszndlja a grill funkciét karaj, rabléhus, kolbdsz, zoldség siitéséhez és kenyérpiritdshoz. 3-5 percig melegitse el a siit6t. Siités
GRILLFUTOTEST | kiizben a siit6 ajtaja zarva kell legyen. His siitésekor a fiistképzddés és a zsiradék kifroccsenésének csokkentése érdekében
ontson eqy kis vizet az (elsd szinten 1évé) zsirfogd talcaba. Siités kizben ajanlatos az ételeket forgatni.
vvv Nagy egybesiilt husok grillezéséhez (marha-, sertéssilt). Siités kozben a siit ajtaja zarva kell legyen. Hus siitésekor ontson egy
2 TURBOGRILL | kis vizet az els szintre behelyezett zsirfogd télcaba. Ez csdkkenti a fiistképzddést és a zsiradék kifroccsenését. Grillezés kdzben
forgassa a hust.
Jg KIOLVASZTAS Ezt a funkciét az ételek kdrnyezeti hémérsékletre torténd kiolvasztdsa felgyorsitasara lehet hasznalni. Az élelmiszert hagyja a
0 csomagoldsaban, hogy ne széradjon ki.

HU37




SUTESI TABLAZAT

Recept Funkcié | Elémelegités | Tartdszint | Homérséklet | 1d6 | Tartozékok
P g
(alulrol) (°C) (perc)
Kelt tésztak Igen 2 160-180 35-55 | Rdcs + tortaforma
—
Kekszek/aprésiitemények Igen 3 170-180 15-40 | Siiteményes tepsi
——
Fank Igen 3 180 30-40 | Siiteményes tepsi
Voulevant/Leveles tészta Igen 3 180-200 20-30 | Siiteményes tepsi
Habcsok Igen 3 90 120-130 | Siiteményes tepsi
(—)
Barany/Borju/Marha/Sertés Igen 2 190-200 90-110 | Zsirfogo télca vagy racs + jénai
)
Csirke/Nyul/Kacsa Igen 2 190-200 65-85 | Zsirfogd tdlca vagy racs + jénai
)
Pulyka/Liba Igen 2 190-200 140-180 | Zsirfogd télca vagy racs + jénai
. spe s )
Te'p's |s/fc':I|as hal Igen 2 180-200 50-60 | Zsirfogd tdlca vagy racs + jénai
(filé, egész) —
Lasagne/Tepsis Igen 2 190200 | 4555 |Récs+jénai
tészta/Cannelloni/Kosarkak —
)
Kenyér / Focaccia Igen 2 190-230 15-50 | Zsirfogd talca vagy siiteményes tepsi
\——’
)
Pizza Igen 2 230-250 7-20 | Zsirfogd télca vagy siiteményes tepsi
\——’
(S~
Piritds Igen 4 200 2-5 | Siitéracs
 S—
S22
Rakott zoldség Igen 3 200 15-20 | Récs + jénai
 S—
S22
Grillezett halfilék és -szeletek Igen 3 200 30-40 | Racs + jénai
 S—
==\ Grill + zsirfog talca vizzel az 1.
Kolbasz / Kebab / Borda / Hamburger Igen 4 200 30-50 | szinten, a siités felénél meg kell
~— forditani
'(r:aljt:tt:ri:tizzlslyge;(umaksto"a) 'S Igen 1 180-200 50-60 | Zsirfogo talca vagy racs + jénai
Husos és burgonyas piték 0 .
A ot el e JQ Igen 1 180-200 35-55 | Rdcs + tortaforma
Toltott zoldségek (paradicsom, 0 L
e cukkzli p: dlizsin) % Igen 2 180-200 40-60 | Récs + jénai
Husos és burgonyas piték 0 Grill + edény, a siités félidejében
(zoldséges pite, quiche lorraine) é Igen 13 180-190 4555 cserélje a szinteket
0 Siiteményes tepsi + zsirfogd tdlca, a
Pizza / Focaccia Jg Igen 13 230-250 12-30 ve = g '
—

siités félidejében cserélje a szinteket
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Recept Funkcio | Elémelegités | Tartészint | Homérséklet | 1do | Tartozékok
(alulrol) (°C) (perc)
Siiteményes tepsi + zsirfogd tdlca, a
Kekszek/aprésiitemények 0% - 13 170-180 2040 | >EMenVes epsi T ZTIogo
= siités félidejében cserélje a szinteket
Siiteményes tepsi + zsirfogd tdlca, a
0L é i 13 180 345 siités félidejében cserélje a szinteket
Siiteményes tepsi + zsirfogd tdlca, a
Voulevant/Leveles tészta L . /3 180-200 | 20-40 | crerves Pl ZAI000 a1,
pa2 siités félidejében cserélje a szinteket
Siillt csirke vav i ) 200 5565 Grill + zsirfog télca vizzel az 1.
JQ szinten
Piritott burgonya 'S - 3 200 45-55 | Zsirfogo télca
e/
Marhasiiit angolosan J% i 3 200 30-40 Gr.||| + zsirfogo talca vizzel az 1.
szinten
Baranycomb/Csiilok 'S - 3 200 55-70 | Grill + zsirfogd talca
e/

MEGJEGYZES: A siitési hémérsékletek és idgtartamok tajékoztato jellegiiek és 4 adagra vonatkoznak.
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ALKALMAZASI TANACSOK ES JAVASLATOK

A suitési tablazat hasznalatanak médja

Atablazat alegjobb funkciét jelzi, amelyet barmely adott ételhez kell haszndlni, amely egyszerre egy vagy tobb szinten keriil elkészitésre. A siitési idd attdl a pillanattol
kezdddik, amikor az ételt a siitdbe helyezik, nem tartalmazza az eldmelegitést (ahol ez sziikséges). A siitési hdmérsékletek és iddtartamok csupan Gtmutatdsul
Iépjen dt magasabb értékekre. Hasznélja a mellékelt tartozékokat, valamint lehetdleg sotét szind fém siiteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznélhat jénai
talakat és tartozékokat, illetve kdedényeket, de ne feledje, hogy a siitési idGtartamok kissé hosszabbak lesznek. A legjobb eredmények elérése érdekében kivesse a
siitési tablazathan arra vonatkozdan adott tanacsokat, amelyek a kiilonféle tartdszintekre helyezendd (mellékelt) tartozékok kivalasztasara vonatkoznak. A sok vizet
tartalmazd ételek siitésekor melegitse el a siitdt.

Kiilonbozd ételek siitése egyszerre
A“LEGKEVERESES SUTES” funkci6 (ha van) hasznélataval kiilonbzd olyan ételeket készithet egy iddben, amelyek ugyanolyan siitési hémérsékletet igényelnek (példaul

hal és zoldségek), kiilonboz6 tartdszintet haszndlva. Vegye ki azt az ételt, amelyik kevesebb siitési iddt igényel, és hagyja bent a siit6ben azt az ételt, amely tobb siitési

idét igényel.

Edességek

- Készitsen kényes édességeket az Alsé/felsd siités funkcié hasznalataval csak egy tartészinten. Haszndljon sotét szini fém siiteményes formdkat, és azokat mindig
amellékelt rdcsra helyezze. Egynél tobb szinten vald siitéshez vélassza a levegdkeringetés funkcidt, és Gigy rendezze el a siiteményes formékat a tartdszinteken,
hogy azzal segitse a forrd levegd optimalis keringését.

- Annak ellendrzéséhez, hogy a kelt siitemény elkésziilt-e, szdrjon egy fa fogpiszkal6t a siitemény kozepébe. ha a fogpiszkaléra nem ragad a tészta, a siitemény
kész van.

- Hatapaddsmentes siiteményes formakat hasznal, ne vajazza meg a szélét, mivel el6fordulhat, hogy a siitemény nem kel meg egyenletesen a széleknél.

- Haasiitemény “Gsszeesik” siités kozben, allitson be legkdzelebb alacsonyabb hémérsékletet, esetleg csokkentve a folyadék mennyiségét a keverékben és

gyengédebb keverést alkalmazva.

Nedvds toltelékkel késziilt édességek (sajttorta vagy gyiimélcspiték) hasznalja a “LEGKEVERESES SUTES” funkcit (ha van). Ha a siitemény alsé tésztalapja

dtézott, allitsa alacsonyabbra a tartdszintet, és szdrja meg az alsd lapot zsemlemorzsdval vagy kekszérleménnyel, miel6tt beletenné a tolteléket.

=
=
n

Haszndljon barmilyen fajta olyan tepsit vagy jénai edényt, amely megfelel a siitésre keriil§ hdsdarab méretének. Egybesiiltek készitésekor a legjobb, ha egy kis
husalaplét ont az edény aljdra, amely a siités alatt tovabb izesiti a htist. Amikor a siilt elkésziilt, hagyja pihenni a siit6ben tovabbi 10-15 percig, vagy fedje be
aluflidval.

- Amikor hust kivan grillezni, valasszon minél inkabb egyenletes vastagsagu darabokat annak érdekében, hogy egységes siitési eredményeket érjen el. A nagyon
vastag hdsdarabok hosszabb siitési id6t igényelnek. Annak elkeriilésére, hogy a his kiviil megégjen, tegye alacsonyabbra a récsot, hogy igy az ételt tavolabb
tartsa a grilltdl. A siités kétharmadanal forditsa meg az ételt.

Asiités kdzben keletkezd szaft felfogdsahoz helyezze a zsirfogd talcat fél liter vizzel kozvetleniil az ald a récs ald, amelyre a hist helyezte. Sziikséqg szerint toltson utdna

vizet.

Forgényars (csak egyes modelleknél

Ezt a tartozékot nagy hiisdarabok és szérnyasok egyenletes siitéséhez hasznélja. Helyezze a hust a nydrsridra, kotozze meg a csirkét spargaval, és ellendrizze, hogy jol

rdgzitve van-e, mieldtt a rudat a siitd eliilsé falén |évd foglalatba illesztené, és a megfeleld tartéra fektetné. A fiistképzddés elkeriiléséhez és a siités kozben keletkezd

szaft felfogasahoz helyezze a zsirfog talcat fél liter vizzel az elsd tartdszintre. A Gron egy mdanyag fogantyt van, amelyet a siités megkezdése el6tt le kell venni, és a

siités végén kell haszndlni az égési sériilések megeldzésére, amikor az ételt kiveszi a siit6bdl.

Pizza

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizza lapja ropogds legyen. A siités kétharmadanal szérja a mozzarelldt a pizzdra.

Kelesztési funkcié (csak specidlis modelleken éll rendelkezésre)
Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhdval letakarja a tésztat, miel6tt a siitébe helyezné. A tésztakelesztés idGtartama ennek a funkcionak az alkalmazasaval kdriilbeliil
az egyharmadaval csokken a szobahmérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel dsszehasonlitva. A kelesztésiid6 1 kg pizzatészta esetén koriilbeliil egy dra.
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BAXKHbIE YKA3AHUA MO OBECMNEYEHUIO BE3SOMACHOCTHU

OYEHb BAXXHO COBJIIOJIATD YCJI0BUA BALUEA IMYHOWN BE3ONMACHOCTU M BE3ONMACHOCTU AAPYTUX NIOLEN
B naHHOM pyKoBo/CTBE 1 Ha caMoM NPUBOpe NpUBe/ieHbl BaxHble YKa3aHuA i CUMBOIbI, KacaloLLMecs NPaBIn TeXHIKM 6e30MacHoCTM NpK NoNIb30BaHu Npubopom.
Heobxogumo Bcerpa cnefoBaTb STUM yKa3aHUAM U CUMBONIAM.

/A (MMBON 0NAcHOCTM, YKa3blBAIOLLMI HA HaNWYMe BO3MOXHOIO pUcka AnA NoNb3oBaTens npubopa u Apyrux nofei.
/A Bce coobuuienna, oTHoCALIMECA K BONpocam cobntoaeHna 6e30nacHoCTi, CoNPOBOMAAIOTCA CUMBONTOM “OnacHo”, a Takxe CneayioLMmMi CloBamu:

Yka3aHue Ha cuTyaumio, npefCTaBNAILLYI0 ONACHOCTb; €UIN 3Ta ONACHOCTb He GyAeT ycTpaHeHa, To OHa
/I\ OMACHO yaulo, NpeACrasnsouly yAeT yrp
npuBeAeT K TAXKeNblM TpaBMam.

YKa3zaHue Ha cuTyaumio, npeCTaBAAIOLLYI0 ONACHOCTb; €N 3Ta ONACHOCTb He 6YAeT ycTpaHeHa, TO OHa
& OCTOPOHO yau : pen; Ly! ; yAer ycrp. 3
MOKeT CTaTh MPUYNHOI TAKENbIX TPaBM.

Bce yka3aHua no 6e3onacHoCT cofiepaT CBef\eHA 0 KOHKPETHOIT BO3MOXHOI ONaCHOCTI 11 0 TOM, KaK YMEHbLUNTb PUCK TPaBM, NOBPEXAeHMIi 1 yaapos
NEKTPUYECKIM TOKOM, KOTOpbIE MOXKET NOB/eub 3a c060il HenpaBubHOe Nofb30BaHue npubopom. Heobxopaumo cporo cobniofaTh Npasusa, NpuBeAeHHbIE HINKe.
- Mepep BbinonHeH1em Ntoboil onepawian no ycTaHoBKe HE0OXOAMMO OTKIOUATb NPUGOP OT CETH.

- YcTaHoBKa U TeXHUYECKOE 06CTYKIBAHME JOMKHBI BbINONHATHCA TEXHUUECKUM CNELMANNCTOM B COOTBETCTBUN C MHCTPYKLMAMU NPOU3BOAUTENS U
[elicTBYIOLMMY MECTHBIMU HOPMamK No 6e30nacHOCTI. 3anpeLLaeTca peMOHTUPOBATb NN 3aMeHATb Ntobyto U3 eTaneit Npubopa, 3a UCKNIYEHeM Clyyaes,
KOHKPETHO OroBOPEHHbIX B PyKOBOACTBE.

- [lanHblit npubop AomkeH ObiTb 0643aTeNbHO 3a3eMAeH B COOTBETCTBIM € AICTBYHOLUMMM HOPMaMK.

- Kabenb nutaHus JomkeH UMeTb I0CTaTOUHYH AIMHY ANA TOTO, UTOOBI MOAKIIOUMTb NPUOOP, BCTPOEHHDIN B KyYXOHHYI0 Mebesib, K INeKTpUUecKoii ceTl.

- CornacHo #elicTBYHLMM NpaBMIaM TEXHUKY 6e30MacHOCTY NP yCTaHOBKe Nprbopa 10MmKeH 6bITb UCMONb30BaH MHOTOMOMIOCHDI BBIK/HUYATENb C 3330pOM
MeX Ay Pa3oMKHYTBIMU KOHTAKTaMU He MeHee 3 MM.

- Wcnonb3oBaHue nepexoAHUKOB 1 yAUHUTENeIT He oNYCKaeTCA.

- [pv BbIHUMAHUM BUKM U3 PO3TKM 3anpelLaeTca TAHYTb 3a kabenb nuTaHus.

- Mocne 3aBepLueHMA YCTAHOBKM 3NeKTpUYECKie KOMMOHEHTbI AOMKHDI ObITb HEROCTYNHbI ANA NONb30BATENA.

- Henb3s npukacatbca K npubopy BRaxHbIMU pyKamiul uilin ApYrAMI YacTAMY TeNa U HeNb3s N0Nb30BaTbCA UM, Oy/yun pasyTbiMu.

- 10T Npubop NpefHa3HaueH UCKNIUMUTENbHO AA NPUTOTOBNEHMA ML B 6bITOBBIX yCTIOBUAX. 3anpeLLyaeTca UCob30BaTb Mpubop Ana ntobbix Apyrux Leneii
(Hanpumep, Ans oborpeBa nomeLLeHns). M3roToBuTeNb CHUMAET ¢ cebA BCAKYI0 0TBETCTBEHHOCTb B CyYae HEHAANEXALLero UCNonb30BaHuA npubopa i
HenpaBUbHOI HACTPOIKY OPraHOB YNpaBReHu.

- He pa3peLuaerca ucnonb3oBaHue faHHoro npubopa nuuamu (BKNYaA AeTeit) Co CHUMKEHHBIMI GU3NYECKIMY, CBHCOPHBIMM AN YMCTBEHHBIMU
BO3MOXKHOCTAMMU,  TaKxKe NMLAMM, He UMetoLLMMI COOTBETCTBYIOLLETO OMbITA U 3HaHWIA, 6e3 Haa30pa UK NpeABapUTENbHOTO 06yueHIa NoNb30BaHMI0
060py0BaHMEM CO CTOPOHBI MLA, OTBEYAILLIEr0 3a UX 6e30MacHOCTb.

- JloctynHble yacTin iyXoBKM MOTYT CUNbHO HArpeBaThCA B MPOLECCE ee MCMONb30BaHMs. B (BA3M € 3TIIM HEOOXOUMO CTIeAUTH 33 TeM, UT00bI AETY He NOAX0/MAN
6n13K0 K NpUBOPY 1 He Mrpanu C HUM.

- Heobxonmmo cobniopaTb 0CTOPOXKHOCTb U He KacaTbCA HarpeBaTeNbHbIX 1eMEHTOB 11 BHYTPEHHIX NOBepXHOCTelt Npubopa Npu nonb3oBaHNN UM, B
NPOTMBHOM C1yuae BO3MOXHbI 0X0ru. (nefiyeT MCKKYaTh KOHTAKT C TKAHbIO MW MHBIM BOCNNAMEHAKLLMMCA MaTepuanom A0 Tex nop, NoKa Bee AeTanm
npubopa He OCTLIHYT 10 TeMNepaTypbl, He NPeACTaBAAIoLLE ONacHOCTH.

- o 0KOHuaHUM NpUroTOBNEHNA ABEPLYY NPUOOPA CNefyeT OTKPbIBATb C 0C06O0I OCTOPOXKHOCTBIO: NEPEN TeM, KaK BbIMONHATD Kakue-nnbo eicTaus,
HeobX0AMMO 06ecneymTb NOCTENEHHbIil BbIXOA ropAvero Boayxa ui napa. Mpu 3akpbiToii ABepLe Npubopa BbIX0S ropsAyero BO3ayXa NpOMCXOANT Yepe3
0TBEPCTYE, PaCcMoNOXeHHOE Hajj MaHeNblo YPaBNeHUs. 3anpeLLAETCA NeperopaXnBaTh BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA.

- Heobxoaumo nonb30BaTbCa CneLyanbHbIMI PyKaBULAMU NPU U3BNIEYEHII U3 AYXOBKY KAcTpioNb 1 APYruX NPUHAANEXHOCTel, Cefd Mpu 3TOM 3a TeM, uTobbl
He KacaTbCA HarpeBaloLLMXca feTaneii.

- HexpanuTe orHeonacHble MaTepuanbl B AyX0BKe nu BOAU3Y Hee, T.K. OHU MOTYT BOCMNIAMEHUTBCA NPY ee Cly4aiiHoM BKAOYEHUN.

- Henb3s pa3orpeBatb Wiy roTOBUTL NPOAYKTHI B 3aKPbITIX eMKOCTAX. (03aBaeMOe BHYTPU eMKOCTY JaBJIeHE MOXET NPUBECTY K ee B3PbIBY C NOUTEAYIOLMM
NoBpeXzeHem camoro npubopa.

- Henb3s nonb30BaTbCA EMKOCTAMM M3 CUHTETUYECKIX MATEPUAIOB.

- PasorpeTble A0 BbICOKOIl TEMMEPATYPbl XUPbI U MaCNo MOTYT Nerko BOCINIAMEHUTbCA. PekoMeHAyeTcA HenpepbIBHO CeAUT 33 NPUToTOBAeHNeM bniog ¢
6ONbLUMM KONMYECTBOM MaCNa N XXupa.

- Henb3a octaBnatb npubop 6e3 HabniozieHA BO Bpema BbICYLUMBAHUA NPOAYKTOB.

- Ecwinpu npurotoBneHuv 6MioJia MCMONb3YTCA CIUPTHbIE HAMUTKA (DOM, KOHBAK, BUHO 11 T.4.), CTleZlyeT MOMHUTb, YTO MU BbICOKOi TEMNepaType NpOUCXOAUT
ucnapeHue cnupta. Mpu 3T0M He UCKNIoYeHO BOCMNIAMEHEHMe NapoB CUPTa MPY KOHTAKTe C 3MeKTPUYECKIIM HarpeBaTeNbHbIM JNEMEHTOM.

YTunusaumsa crapbix 3neKTpo6biToBbIX NPpU6OPOB

- [laHHOe u3penue U3roTOBNEHO U3 MATEPUANOB, OMYCKAOLLMX WX NePepaboTKY WM NOBTOPHOE UCMOb30BaHME. YianeHue Ukenus B 0TX0Abl J0MKHO
BbINONHATBLCA € COONIOZIEHNEM COOTBETCTBYIOLLIX MECTHbIX NpaBu. Mepen yaanexuem u3genus B 0TXo4bl Heobxoa4umo 0Tpe3artb kabesb NUTaHuA.

- bonee nogpobHyto uHopmaLMIio 0 TOM, Kak CeayeT obpalLatbea ¢ 6bIToBbIMY neKTponpubopamm, a Takxe 06 ux ¢aaue  nepepaboTke MOXHO NOAYYMTL B
COOTBETCTBYHOLLEM MECTHOM yupexzeHun, cnyxbe cbopa 6biToBoro Mycopa Unm B MarasiHe, B KOTopom 6bino npuobpeTeHo 3710 U3enve.
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YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKM AyX0BKM NPoOBEpbTE, He Bbina S 0Ha NOBPEXAEHa BO BPEMA TPAHCTIOPTUPOBKY, 1 yOeauTech B TOM, UTO ABEPLIA 3aKPbIBAETCA AOSIKHBIM

06pa3om. B cyuae BO3HIKHOBEHMUA NtoObIX BONPOCOB 06paTUTECh K NPOAABLLY WAV B CEPBUCHDIN LEHTP. Bo M36exaHue noBpexaeHNil CHIMAITTe YXOBKY

0CHOBAHWA U3 MONMCTMPONA TONbKO Nepes YCTaHOBKOI.

NoAroToBKA HALIW And BCTPAMBAHUA NPUBOPA

+  KyxoHHaa me6enb, HaxoAALLAACA B HENOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe € lyX0BKOIA, JOMKHA ObITb YCTO YMBA K BbICOKMM TemnepaTypam (He meHee 90 °C).

«  [lpexne uem BCTpanBaTb AyYX0BKY, BbipexbTe He0OX0AUMOE 0TBEPCTU B KyXOHHOI Mebenu v yaanute CTpyKu v ONUAKK.

«  [locne 3aBepLueHuA YCTAHOBKI AOCTYN K HUXKHEIA YaCTi BYXOBKIN JOMKEH ObITb HEBO3MOXKEH.

«  [InaToro utobbl AyxoBKa paboTana AOMKHbIM 06pa3oM, 3a30p MeXAY ee BepXHeil NaHeNbo 1 paboueli NOBEPXHOCTbIO (CTONELUHMLEN) OMKEH BCerga
0CTaBaTb(A CBOOOAHDIM.

NOAKNHYEHUE K SNEKTPUYECKOI CETH

MpoBepbTe, uT06bI YKa3aHHOE Ha NACMOPTHOIA TabANUKe HANPAXEHUE COOTBETCTBOBANO HAMPAXKEHMIO CETH B BalLem AoMe. lacnopTHaa Tabnnuka pacnonoxeHa ¢

nepezHeil CTOPOHbI AyX0BKM (OHa BIAHA NPU OTKPbITOI ABEpLE).

«  3ameHa Kabens nutanua (una HO5 RR-F3x 1,5 MMZ) JOMKHA BbINOMHATBCA TONBKO KBAMULIMPOBAHHBIM 3NeKTPUKOM. B Takux cnyyasx obpaLyaiitech B
ABTOPU30BaHHbIE CEPBHCHDIE LLEHTPbI.

YKA3AHUA OBLLETO XAPAKTEPA
Nepen nepebim ucnonbzosannem npubopa:

- YpanuTe 3aWuTHbIE KAPTOHHbIE MPOKNAZKY, 3aLLUTHYH MNIEHKY U STUKETKY, HAKNEEHHbIe Ha NPUHAZANEXHOCTIA YXOBKM.

- BblHbTe NpuHaAnexHoCT U3 IyXoBKIA 11 pasorpeiite ee o 200 °Cy ocTaBbTe MU 3T0i TeMNepaType Ha Yac, 4Tobbl yCTPAHUTD 3anax 1 ibiM, BblenseMble
U30NALUOHHBIM MaTePUaNOM V1 3aLLMTHOI KOHCUCTEHTHOI CMa3KOIA.

B npouecce sxkcnnyataumm:

- He ctaBbTe TAXenble NpeAMETbI Ha ABEPLYY; 3T0 MOXET NPUBECTY K ee NOBPEXAEHMI0.

- He onupaiiTecb Ha ABepLy AYXOBKY 1 He BeLLaiiTe HUKAKUX NPEAMETOB Ha PyuKy BEpLib.

- He 3akpbiBaiite BHyTpEHHUE NOBEPXHOCTM AYXOBKYU GOMBIOiA.

- Hwkorga He neitte Bogy B ropAuyio AYX0BKY, 3T0 MOXET NPUBECTI K MOBPEXAEHNIO IMaNPOBAHHOTO MOKPbITHA.

- He pBuraiite KacTptonu 1 CkoBOPOAbI N0 AHY AyXOBKY, B IPOTUBHOM C(Tyuae MOXHO NMoLapanaTb NOKpPbITHE.

- Cnepwre 3a Tem, uTo6bl neKTPUYECKIe NPOBOAA APYrUX INEKTPONPUGOPOB, HAXOAALLMXCA OKONO AYXOBKY, HE Kacanucb ee HarpeBaloLLXCA YacTeil v He
3acTpeBany B ABepLie AyXOBKMU.

- He ponyckaiite, ytobbl Ayx0BKa NofBepranacb BO3AeNCTBI aTMOCHEPHDIX areHToB.

COBETbI NO 3ALUTE OKPYKAIOLLEV CPELbI @

YTunusauua ynakoBoYHbIX MaTepuanoB

YnakoBouHblIil MaTepuan MoxeT 6biTb nogseprHyT 100%-Hoil BTOpUYHOI nepepaboTke, 0 YeM (BUAETENbCTBYET COOTBETCTBYIOLLNI CUMBON (L,?.))- He cnepyer

BbIOPaCbIBaTh Pa3NnuHble YacTv yNakoBKM BMeCTe C 6bITOBLIM MycopoM. OH JoMHbI ObITb NepepaboTaHbl B COOTBETCTBIM C AeACTBYHOLLMMI MECTHLIMU HOPMAMMU.

Y1unusauua uzgenua

- [laHHoe u3fenve cHabxeHo MapKupOBKoil B cooTBeTCTBUN ¢ EBponeiickoii AupekTusoil 2002/96/EC no yTunu3aumm 3neKTpUyeCKoro 1 SneKTpOHHOro
o6opynosanua (WEEE).

- 06ecneynBas NpaBUIbHYIO YTUAN3ALMI JAHHOTO U3AENNA, Bbl TOMOXETE NPeA0TBPATUTL NOTEHLMAsbHbIE HETaTUBHbIE NOCNEACTBIUA ANIA OKPYKaloLLieil
Cpefbl ¥ 310POBbA YenoBeKa.

- (umson E Ha CAMOM W3JieNk WY Ha CONPOBOAMTENBHOI LOKYMEHTALUM YKa3bIBAET, UTO NPH YTUNM3ALMN JAHHOTO M3AENNA C HUM Heb3A 00palLaTbea Kak

€ 06bIYHbIMIK 6bITOBBIMYU OTX0AAMN. M31ienne CnefyeT cAaBaTh B COOTBETCTBYIOLLMIA MYHKT NPUEMKM SNEKTPUYECKOTO U INEKTPOHHOTO 060pYA0BaHUA AN
nouleayioLLeil yTunusaumu.

JKoHOMMA JJ1eKTpo3Hepruu

- Monb3yiitech $yHKUWei NpeaBapUTENbHOTO HarpeBa TOMbKO B TOM Cyyae, eCIM 3T0 YKa3aHo B TabnuLe pekoMeHZaLuil No NpUroToBeHuio 6Miol unv 8
CMOMb3yeMoM peLiente.

- Tlonb3yiiTecb TeMHbIMU IMaNMPOBaHHbIMI GOpMami ANA BbiNeukm, obecrieunBaLMi IPHEKTUBHOE NOFMOLLEHME Tenna.

- Bulkntovaiite syxoBKy 3a 10-15 MUHYT A0 MCTEYEHUA 3a5aHHOTO BPEMEHY NPUroToBAeHMA. lTpoLiecc npuroToBneHIa 6yAeT NpoaoNKaTbca v NOCe BbIKNIOYEHNA
LYXOBKN.

AEKNAPALINA COOTBETCTBUA C €

- [laHHas AyXOBKa NPUroAHa ANA KOHTAKTa C NULLEBbIMYU NPOAYKTaMU M COOTBETCTBYET nooxeHuam EBponeiickoro pernamena (C €) N1935/2004. Mpu6op
pa3paboTaH, U3roToBAEH 1 BbINYLLEH B MPOAAXY B COOTBETCTBUN ¢ TpebOBaHUAMM NO 6e30nacHoCTy [IupeKTMBbI N0 HU3KOBONLTHOMY 060py0BaHMI0
2006/95/CE (3amenstoeii lupextusy 73/23/EEC  nocneaytowume nsmeHeHna), Tpebosaxuamm no 3aimte JlupekTusbl N0 31eKTPOMarHuTHO
coBmectumoctit (IMC) 2004/108/CE.
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NOUCK U YCTPAHEHUE HEUCNTPABHOCTEN
DyxoBka He pa6oraer:

«  [lpoBepbTe Hanuume HaNPAXKEHNA B CETU W NPABUIBHOCTb MOAKTIOUEHNA K HEil IYXOBKN.

«  BbIKniounTe 1 BHOBb BKMIOUUTE AYXOBKY, UTO6bI NPOBEPUTD, YCTPAHEHA M HEMONAAKa.

ﬂsepua He OTKpbIBaeTca

« BolkniounTe 1 BHOBb BKIKOUMTE JYXOBKY, UT0ObI IPOBEPUTD, YCTPAHEHa N Hemonaaka.

+  BHumaHue! Bo Bpems BbINoNHEHUA onepaLyi CAMOOUMCTKM BEpLA AyX0BKM briokupyeTca. HeobXoaMMOo A0XAATLCA ee aBTOMATUUECKOi pa3broKupoBKM (.
pagen “Liukn uncTkm fyxoBok ¢ dyHKLMER NUPONUTUYECKOR 0UNCTKI").

He pa6oTaer aneKTpOHHbIii nporpammarop:

« Ec Ha pucnneit BbIBoAMTCS ByKBa “F ') 3a KOTOPOIt CieyeT Kakoe-HUGYAb uncno, 06paTuTech B GnxaiiLumii cepBUCHbIi LieHTp. Mpi 3Tom coobLymuTe uncno,
uenytoee 3a 6ykBoil “ F .

NOCNENPOAAMXHOE OBC/TYKUBAHUE

Mpexpe yem 06pawaTbca B CEPBUCHDBIN LIEHTP:
1. Monpobyiite yCTpaHUTb HEUCMPABHOCTb CAMOCTOATENbHO, CNleAYA YKa3aHUAM, NpuBEAeHHbIM B pasaene “TTouck U ycTpaHeHne HeucnpaBHoCTei”.

2. Boikniouute npubop 1 BKNiouUTe €ro CHOBA, YT06bI NPOBEPUTD, YCTPaHEHa N HEUCMPABHOCTb.

Ecim none BbinonHeHNA BbiLLeONCaHHbIX AeCTBUII HeMCNPABHOCTb YCTPAHUTb He YAanocb, To 06paTuTech B GNIKaillLnii cepBUCHDIN LiEHTP.

Mpu 370m coobiwuTe:

+ KpaTKoe OMUCaHue HeUcnpaBHoCTY;

« TUN W MOZENb JYXOBKY;

« (EpBUCHBIil HOMep (Yncno Noce C1oBa “Service” Ha NacMopTHOI TabanuKe, PaCNoNoXeHHOI ¢ NPaBoil CTOPOHbI HA BHYTPEHHEIA CTEHKe AyXOBKM; OHa BUAHA
npu OTKpbITOI ABepLe AyXoBKi). CepBUCHDIN HOMep yKa3aH Takie B rapaHTHitHOIl JOKYMeHTaLuK;

+  Ball NOAHbIIf appec;

+  Ball HOMep TenedoHa.

DI
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B aiydae HEOﬁXOJ],I/IMO(TI/I PEMOHTA AYX0BKU oGpaw,aVner B aBTOpVI3OBaHHbIVI (EpBVI(HbII7I LIEHTp (B TakKOM CEPBMCHOM LIEHTPE rapaHTUPYeTCA UCnonb30BaHne
OPUrHaNbHbIX 3aMaCHbIX yactei u NPaBWIbHOCTb BbIMOIHEHWA PEMOHTA npvlﬁopa).

HYANCTKA

& OCTOPO o - Henb3A nonb3oBaTbcA NapoounCTUTENAMMU.
- BbinonHaiTe YNCTKY AYXOBKM TONbKO NOCIE TOTO, KaK OHA OCTbIHET.
- lepen npoBepeHrem No6bIX onepawuuil No TeXHUYeCKoMy 06cnyxuBaHuio npubopa oTKNloYaiiTe ero
OT 3N1eKTPUYECKOil CeTH.

BHeluHne noBepxXHOCTY AYXOBKM

BAXHO: He nonb3yiitech Bbi3biBaOWUMK KOPPO3UI0 Ny abpasnBHbIMM uncrawmmMY cpeacreamu. lpu cnyyaitHom nonaiaHuy TakuX CpeficTB Ha

NOBEPXHOCTb AAYXOBKU HeMeIeHHO NPOTPUTE ee BAAXKHOI TPANKON.

« BoinonwaiiTe uncTky noBepxHoCTeil AyX0BKM BNaXHOIA TPANKOIA. [p1 CUnbHOM 3arpA3HeHn fo6aBnAiTe B BOAY HeCKONbKO Kanenb CPeACTBa ANA MbITbA
nocyzpl. B 3aBepLueHue YUCTKN HACyXo BbITPUTE AYXOBKY CyXOli TPAMKOIA.

BHyTpeHHMe NOBEPXHOCTU AYXOBKU

BAXKHO: He nonb3yiitecb ry6kamu ¢ abpasuBHbIM cl0eM, MeTanIndeckumu Moyankamm unm ckpebkamu. cnonb3oBaHue Takux cpeacTB

NPUBOAMT CO BPeMeHeM K NOBPeXAeHNI0 SManMpoBaHHbIX NOKPbITUI U CTeKNa ABepLbl.

«  T[locne kaxporo ncnonb3oBaxuA He0bX0ANMO AaTb YX0BKe OCTHITb 1 0UNCTUTH ee (MpeanouTUTeNbHee, NOKa AyXOBKa eLLie Tennas) OT CN1efj0B Harapa U NATeH,
KOTOpbIe MOTYT NOABAATHLCA NPY NPUrOPaHUM 0CTAaTKOB NPOAYKTOB (HaNpUmep, NPOAYKTOB C BbICOKMM COZepXaHIeM caxapa).

«  [lonb3yiiTecb YMCTALYWMMI CPEACTBAMM, NPeAHA3HAYEHHBIMY CTIELMANbHO ANA AYXOBOK, U CTPOro NpUAePMBANTECH YKa3aHuil U3roTOBUTENA.

+ [InA MbITbA CTEKNA ABEPLbI AYXOBKM NOAb3YITECH CNeLuanbHbIMI XIUAKUMU MOIOLUMMM cpeacTBamiA. [Ina yA00CTBa YUCTKI BYXOBKI MOXHO CHATH ABEpLY
(cm. pazpen “TEXOBCTYXKUBAHUE").

«  [InaynobcTBa YNCTKN BEPXHEIl NAHENN KaMepbl AyXOBKW MOXHO OMYCTUTb BEPXHIIA HarpeBaTeNbHbIii 3nemeHT rpund (cm. pasgen “TEXOBCUTYXUBAHUE”;
TONbKO B HEKOTOPbIX MOZENAX).

MPUMEYAHUE: B pe3ynbTaTe AnNTENbHOr0 NPUroTOBNEHUA NPOAYKTOB C BbICOKUM COfiepXKaHuem Bnary (Hanpumep, nuiiLbl, 0BOLLEiA U T.N.) Ha

BHYTpeHHell CTOpOHe iBepLibI 1 0KONO ABEPHOII NPOKNaAiKK MoxeT 06pa30BbIBaTbCA KOHAEH(AT. [locne TOro Kak AyXoBKa OCTbIHET, Heo6xoauMo

BbITepeTb AABEPLY U3HYTPH, NONb3YACH TPANKOII UM ry6Koii.
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Npunagnexuocru:
(Cpa3y e nocne UCNOAb30BaHNA NPUHAANEKHOCTEN NOMECTUTE UX B BOAY CO CPEACTBOM ANA MbITbA MOCYAbI; €N NPUHAANEKHOCTY eLLie ropAdme,
NONb3YiTeCh KyXOHHBIMI PyKaBULLAMN.
OcTaTK NULLY NErKo YAANAKTCA C NOMOLLbHO LLETKM N TyOKu.
Yucrka 3aaHeil cTeHKM U 60KOBbIX KaTanMTUYECKNX NaHenei (eCn npeayCcMoTpeHbl)
BAXKHO: Mpu uncrke KaTanuTUYeCKUX NaHenei Heb3A NONb30BaTbCA abpa3uBHLIMYU CpeACTBAMHU, KECTKUMMU LWeTKamu, ry6kammn ana Kacrpionb
WK Ccnpeem AnA AyXOBOK, TaK KaK 3T0 MOXKET NPUBECTH K NOBPEXAEHUI0 NOKPLITUA NaHenei 1 HapyLeHNIo NX CNoCco6HOCTM K camoouuLLeHNIo.
OctaBbTe MycTyto AYXOBKY, BKIOUEHHOI B pexiMe KoHBeKLuW, npy Temnepatype 200 °C npUMepHO Ha 041H yac.
Mocne TOro KaK AyX0BKa OCTbIHET, yAanuTe 0CTaTKU NPOAYKTOB ryoKoiA.

yxoa

C OCTOPOHO - Monb3yiiTecb KyXOHHbIMM pyKaBULAMW. )
- lepen npoBepeHnem HinkeonncaHHbIX onepawuil y6eautecb B TOM, Y4TO lyX0BKa OCTbINa.

Mepen npoBepeHrem N06bLIX onepauuii No TexHn4Yeckomy 06C1yKuBaHuio npubopa oTkniovaiite ero
OT IN1eKTPUYECKOil ceTh.

CHATWE ABEPLIbI

CHaTue aBepubl:

1. MonHOCTbH0 OTKPOiTE ABEPLLY AYXOBKY.

2. TlogHumuTe GUKCaTOPbI 1 CABUHBTE X BNepen Ao ynopa (Puc. 1).

3. 3akpoiite ABepuly Ao ynopa (A), nogHumute (B) n nosepHute (C) TaK, utobbl cHath ee (D) (Puc. 2).

YcranoBKa aBepLbl Ha MecTo:

1. BcraBbTe netnu B cBOM rHe3pa.
2. TlonHocTbto OTKPOIiTe BEPLLY AYXOBKN.
3. Onycrute oba pukcatopa.
4. 3akpoiite aBepuy.
d |
(4 Bl
Puc. 1 Puc. 2

W3MEHEHWE NONOXXEHUA BEPXHEIO HATPEBATEJIbHOI'O SIEMEHTA (T0/IbKO HA HEKOTOPbIX MOAENAX

1. CHummTE BOKOBbIE PELLETKH, HA KOTOPbIE YCTAHABNUBAIOTCA NPUHAANEXHOCTH (Puc. 3).

2. (nerka BbITAHUTE HarpeBaTeNnbHbli anemeHT (Puc. 4) n onyctute ero (Puc. 5).

3. [nA yCTaHOBKY HarpeBaTebHOro 3neMeHTa Ha MECTo MPUNOJHUMUTE €ro, CTIerka NoTAHYB Ha cefs; NpoBepbTe, UT0ObI IMeMEHT onupanc Ha
C00TBETCTBYHOLLME GOKOBbIE AepXaTeni.

—]

o >

=N

\&T’:

Puc.3

RU44



3AMEHA NAMMNOY KK

3ameHa 3afHeii NaMNOYKHM (eCM TaKoBasA NPeAYCMOTPeHa):

1. OTKnKuuTe BYXOBKY OT SNEKTPOCETU.

2. Bbikpytute nnadoH (Puc. 6), 3amenuTe namnouky (Tun HOBOI NTaMNOYKY yKa3aH B NPUMeYaH) 1 CHOBa 3aKpyTuTe nnadoH (Puc. 7).
3. ToakntoumTe BYX0BKY K INEKTPOCETI.

— | —
), ),

Puc. 6 Puc.7

MPUMEYAHUE:
- lcnonb3yiite TonbKo namnoykm HakanueaHua 25-40 Br/230 B c wokonem E-14, T300 °C.
- JlamMnoyKm TaKoro Tna MoXHO NprobpecTyt B HaLLMX CePBUCHBIX LieHTPaX.
BAXHO:
He nonb3yiiTecb AyX0BKOW A0 YCTaHOBKM NnadoHa Ha (Boe MecTo.

PYKOBOACTBO NO 3KCMNYATALUUN AYXOBKU
CBEAEHWA O NOAKMIOYEHNM K SMEKTPUYECKOM CETU NPUBEAEHDI B PA3QIEAE, NOCBALIEHHOM YCTAHOBKE YXOBKM

T o o=
—F———=

I\
NS T T %
/

ONOXSIONOMO,

NN
/

N
®

MaHenb ynpaenexus

BepxHuii HarpeBaTenbHbIA SNeMeHT/rpunb

Cuctema oxnaxzeHns (ecnu npegycmoTpeHa)

MacnopTHad Tabnuuka (He CHUMATD)

Namnouxkn

CucTema BEHTUAALYMI PU BbiNeuKe (ecn npeaycMoTpeHa)
Bepten (e TakoBoii NpegycMoTpeH)

HKHWit HarpeBaTeNnbHbI INEMEHT (He BUAEH)

[llBepua

10.  Bo3moxHble nonoXeHnA NonoK

11. 3aaHAA CTeHKa

MPUMEYAHUE:

- BKoHLe npouecca NpuroToBneHus, Nocie BbIKTIOYEHUsA AYXOBKY, OXNaXIaoLLVil BRHTUNATOP MOXeT NPoJioNKaTb paboTaTh B TeueHNe eLLe HEKOTOPOro
NPOMEXYTKa BPEMEHMU.

e NS R W =

o
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UCNONb3YEMbIE NPUHAINEXHOCTU

(cnmncok npuuanne)lmocreﬁ, nocTaBAAeMbIX B KOMNneKTe ¢ nyxosxoﬁ, CM. B TEXHUYECKOM ONNCaHUK)

—>
S —

0
Puc. 1 Puc.3 Puc. 4
Y s
—
IC
L
Puc. 5 Puc. 6 Puc.7 Puc. 8

Puc. 9

NpoTnBenb ansa cbopa xupa (Puc. 1
ﬂpOTI/IBEHb npeaHa3HayeH and c6opa KUpa 1 KYCOUYKOB MULLIK NPK yCTaHOBKE €ro noj peu]eTKOVI. Ero M0oXHO TaKxe 1cnonb3oBaTb B KauecTBe eMKOCTU ana
NPpUroToBNEHNA MACA, KypuLibl, pbl6bl CoBoOLamu unu 0e3 Hux. Ytobbl 3bexarb AblMa 1 6pb|3r Xunpa HanuBgaiite B npoTBEHb HeOOoNbLLOe KONMYeCTBO BOAbI.

MpoTtnBeHb ana Bbineuku (Puc. 2)

Wcnonb3yetca ana npuroToBneHus neyeHbA, TUPOroB 1 MALILbI.

Pewerka (Puc. 3)

Wcnonb3yetca ana npurotoBneHua 6710/ Ha peLLeTKe, a TakKe B KauecTBe 0Mopbl A1A KacTpioNib, HopM AN MAPOToB 1 NPOUMX EMKOCTeiA. Ee MOXHO ycTaHaBnuBaTh
Ha N11060i ypoBeHb. PelueTKy MOXKHO BCTaBATD 1060/ CTOPOHOIA BBEPX.

bokoBbie kaTanuTuyeckue nanenu (Puc. 4)
371 NaHen MMeloT CnewmanbHoe MUKpONopUCTOe SManupoBaHHoe NOKPbITUe, NornoLualolLee 6pbi3ry xupa. llocne npuroToBneHma 6atoa ¢ 0cobo bonblunm
COAEPXKAHUEM XMPa PEKOMEHAYETCA BbIMONHATb LMK aBTOMATIYECKON UMCTK AyX0BKM (cM. pazgen YUCTKA).

Bepren (Puc. 5)

Wcnonb3yiiTe BepTen Tak, kak nokazaHo Ha Puc. 9. MoapobHee cm. Takxe pagen “PekomeHayeMble criocobbl CMONb30BAHMA U NONE3HbIE COBETHI”.

Komnnekt ana rpuna (Puc. 6)
B KomnnekT BXoAuT peLueTyatas nonka (6a) M SManupoBaHHbIil NpoTUBEHD (6h). 3TOT KOMNNEKT MOXHO yCTaHaBAMBATb Ha pelLeTky (3) U ucnonb3oBatb AnA
npuroToBnEHUA 6Mtof B pexume “Tpunb”.

Xupoynasnusarowmii unbtp (Puc. 7)
V|CI1011b3yl7ITe 3T0T ¢I/Il1pr TONbKO Npu NPUroToBNeHnA 6J1|0,£|, c6onbLmMm cofiepXaHuem xupa. (DVIHpr HaBeLNBaeTCA Ha 3a,£l,Hel7I (TEHKE KaMepbl YX0BKK,
HanpoTMB BEHTUNIATOPA. GJI/IJ'Ipr MOKHO MbITb B I'IO(yﬂOMOGqHOVI MallWHE 1 UCnoNib30BaThb NpU NPUroToBIEHUN 6ﬂ|0ﬂ B pexume KOHBEKL .

BbiaBuxHble nonku (Puc. 8)
3TV NOAKN NO3BONSAIT BblABUraTb HAMOJIOBUHY PELLETKN U NPOTUBHM AN1A c60pa »K1pa BO BPeMA NPUroTOBNEHNA. MOFyT 1CMONb30BaTbhCA BMeCTe C N0bIMu
NPUHALJIEXHOCTAMU; [loNYCKaloT MOVIKy B I'IOC)ILI,OMOEHHOVI MalluHe.
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OMWCAHWE NAHENW YNPABJIEHNA

Pyuka bl6opa pexuma
Talimep-CyeTynK MUHYT
Pyuka TepmocraTa

BN =

UCNnonb30BAHUE AYXOBKK

. KpacHblit cBeToAn0AHbIA NHAMKATOP TepMOCTaTa.

Taiimep No3BoAET 334aBaTb BPEMA NPUTOTOBAEHUA 0T 1 40 60 MUHYT.

Y706b1 yCTaHOBUTH TaiiMep, PEKOMEHAYETCA BHaYane NOBEPHYTH €ro PyuKy N0 YacoBoii CTPENKe Ha NoAHbIA 060poT,
anoaie 3T0ro YCTaHOBUTD €€ Ha HYXHOE Bpems.

Mo ncTeyeHUM 3a1aHHOT0 BPeMeHM By/1eT NoaH 3BYKOBOIA CUTHaN

TABJINLIA ONMUCAHUA OYHKLUA/PEXXUMOB

PEXXUM

OMUCAHKE

O OFF

=
'< )' OCBELLIEHME
4 \

Bkniouenue BHYTPEHHEr0 0CBELLEHNA 1YXOBKN.

06bIYHbIN

Pexum, NOAXOAALMIA ANA NPUrOTOBNEHUA NioBbIX 6tod Ha 0ZHOM YpoBHe. Mporpeiite NpeaABAPUTENbHO AYXOBKY 0
HY’KHOVi TeMNepaTypbl 1 NOCTaBbTE NPUrOTaBAMBAEMOE GMIOLO0 B AYXOBKY NOCTE TOT0, KaK ByAET JOCTUTHYTA 3aaHHas
Temneparypa. PekoMeHyeTca No/b30BaTbCs BTOPbIM WM TPETHUM YPOBHEM. TOT PEXIM Y00€H Take A
MPUTOTOBNEHIA 3aMOPOKEHHBIX M0NY$AOPUKATOB - CeayiTe YKa3aHNAM Ha VX YNaKoBKe.

BbIMEY.
CNoAPYMAH.

=0 1|

[puroToBneHve TOPTOB/NMPOrOB C MATKOI HAUMHKOI (CNajiKoii U HeCnaaKoiA) Ha OHOM YPOBHE. ITOT PeXIM TaKxKe 0YeHb
y06eH Npu NpUroTOBNEHUM Ha ABYX YPOBHAX. PeKoMeHAYeTcA, Npu Heo06X0AMMOCTY, MEHATb MecTamu
MpuUroTasnnBaemble 6toaa Ana JOCTUXEHNA Honee OAHOPOAHDIX YUI0BMI MPUTOTOBMEHNS.

i

rPWIb

MNpepHasHaueH And XapKi CTeiKOB, MACA Ha LIAMMYpaX, COCNCOK, 06KapuBaHA OBOLLEI B CyXapaX U NOLKapUBaHUA
xneba. lpeBapuTenbHO NporpeiiTe AyXoBKY B TeueHie 3-5 MuH. Bo Bpems npuroToneHa ABepLa AyXxoBKM SOMKHbI
0CTaBATbCA 3aKPbITON. Bo 36exaHue pa3bpbi3ruBaHins xupa 1 06pazoBaHus AbiMa Npit NPUTOTOBAEHUN MACA HaneiiTe
HEMHOTO BOZbI Ha NPOTUBEHb fN1s C60Pa XMPa, YCTAHOBUB €ro Ha NepBbiii ypoBEHb. PeKOMEHIYeTCH NepeBopaunBaTh
MPOAYKTHI BO BPEMA WX IPUTOTOBEHMUS.

TYPBO-TPWIb

MKapeHbe KpynHbIX KyckoB Msca (poctoud, xapkoe). B npouecce npurotoBnenua bniod ABepLA AyXOBKM AOMKHA
0CTaBaTbCA 3aKPbITONA. [pv NPUTOTOBNEHMN MACA PEKOMEHAYETCA HANWBATb HEMHOTO BOAbI B IPOTMBEHD AnA cBopa Xupa,
YCTaHOBMEHHbIIi Ha NepBbIii yOBEHb. 3T0 NO3BONAET yMeHbLIMTL Pa3bpbI3ruBaHue Xupa i KOMMYECTBO ibiMa.
lepeBopauvBaiiTe MACO B NPOLECCe €T NPUFOTOBEHUA.

PA3MOPAXXUBAHUE

Yo )ci

10T pexum ncnonb3yeTca ana yCKOPeHUA pa3mopaKMBaHnA NPoAYyKTOB. Y060 NpefoTBPaTUTh BbICYLLIBAHUE
NpOAYKTOB, 0CTaBnATe X B yNaKoBKe.
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MPUTOTOBJIEHUE PA3JIMYHbIX BJIIO

bniopo Pexxum | MpepsaputenbHblit | YpoBenb | Temnepatypa | Bpemsa | lpunapnexuoctu
Harpes CHU3Y (°C) (MuH)
TopTbl U3 APONKEBOro TeCTa lla 2 160-180 35-55 | Pewerka + dpopma AnA TopToB
—
MeyeHbe, He6onbLUKe TOPTHI lla 3 170-180 15-40 | MpoTMBEHb ANA BbINEYKN
—
JKnepbl lla 3 180 30-40 | MpoTvBeHb AnA BbINeUKM
BonoBakib, conexoe newexbe Jla 3 180-200 20-30 | MpoTuBeHb ANA BbiNeYKM
U3 U10€HOro Tecta —
bese JIF] 3 90 120-130 | MpoTuBeHb ANA BbiNeYKN
Bapakua, TensTHHa — MpoTuBeHb ANA cbopa Xupa unn
ro:n uua'cauuuua ! Jla 2 190-200 90-110 | peweTka + emKocTb 13
stk — OTHeYNOpHOro CTekna
—\ MpoTuBeHb Ans cbopa xmpa unn
Kypuua, kponuk, yTka JIF] 2 190-200 65-85 | pewetka + eMKoCTb U3
— OrHeymnopHoro crekna
m— MpoTuBeHb ANA cbopa Xupa unn
Nnpeiika, ryco JIF] 2 190-200 140-180 | pewweTka + eMKoCTb U3
— OTHeYNOpHOro CTekna
—\ MpoTuBeHb AN cbopa xmpa unn
::::;:?;::aem:::&ﬁ(;) 2k JIF] 2 180-200 50-60 | pewetka + eMKoCTb U3
ik — OrHeymnopHoro crekna
Naszanba, maKkapoHHble
()
u3[enus, 3aneKaembie B I ) 190-200 4555 Pewerka + emKocTb 13
[DlyXoBKe, KaHHeNNoHu (copT —_ OTHeYNopHOro CTekna
MaKapoH), 3aneKaHKku, NyAUHI1
MpoTuBeHb Ans cbopa xmpa unn
Xne6, nenewuku JIF] 2 190-230 15-50
— NPOTUBEHD ANA BbINEUKM
MpoTuBeHb Ans cbopa xmpa unn
Muyua JIF] 2 230-250 7-20
— NPOTUBEHD ANA BbINEUKM
(~v)
Toctbl JIF] 4 200 2-5 Pewerka
 S—
. hoad Pewerka + emKocTb U3
3aneKaHKa u3 oBoLyei JIF] 3 200 15-20
OTHeYNOpHOro CTekna
vy PewweTka + emKocTb U3
Pbi6a (¢pune, Kyckamu) Ha rpune JIF] 3 200 30-40
OTHeYNOpHOro CTekna
Pewerka ana rpuna +
2 NpoTUBeHb AnA chopa xupa ¢
K:gﬁ::::l:l(,“mra;:;uxre, o [lla 4 200 30-50 | Bogoit Ha 1-M ypoBHE,
peop ! yprep — nepeBepHyTb B cepeauHe
npoLecca NpuroToBaeHus
Muporu c HaumHKoM ——\ MpoTuBeHb AnA chopa xmpa uin
(4um3Keiik, wWrpyaenn, J% JIF] 1 180-200 50-60 | pewetka + eMKoCTb U3
pyKTOBbIN NUpoOr) — OTHeYNOpHOro CTekna
Muporu ¢ macom n oBowwamm 0
(AMDOF-c 0BoONLAMN) KilLFTIOpe) é JIF] 1 180-200 35-55 | PeweTka + ¢popma Ans TopToB
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bniopo

Pexxum

NpepBaputenbHblii
Harpes

YpoBeHb
CHU3Y

Temnepartypa

Q)

Bpemsa
(MuH)

MpuHapnexHocTn

(OapLmpoBaHHble 0BOLLY
(nomugopbi, nepe, LyKuHU,
6aknaxaHbi)

JIF]

180-200

40-60

Pewwetka + emkocTb U3
OrHeynopHoro crekna

Muporu ¢ macom 1 oBowamu
(mupor c oBoLamMu, KULL-NOPeH)

(=) (]

JIF]

1/3

180-190

45-55

Komnnekr ana rpunA; NOMeHATb
bnioga mectamu B cepeauHe
npotecca npuroToBeHNUA

Muuua, nenewku

9=

JIF]

13

230-250

12-30

MpoTuBEHb ANA BbINEYKN +
npoTUBeHb AnA cbopa Xupa;
nomeHATb 61l0a MecTamu B
cepepvHe npovecca
npuroToBneHna

MNeyeHbe, HeGonbiume TOPTbI

bal

13

170-180

20-40

MpoTUBEHb ANA BbINEYKN +
npoTUBeHb AnA cbopa Xupa;
nomeHATb 61110 MecTamu B
cepepvHe npovecca
npuroToBneHna

JKknepbl

bal

173

180

35-45

MpoTuBeHb ANA BbINeYKM +
npoTUBeHb And cbopa Xupa;
noMeHATb 611102 MecTamu B
cepenvHe npoecca
npuroToBneHna

BonoBaHbl, cOneHoe neyenbe
U3 JI0EHOro TecTa

()

173

180-200

20-40

MpOTUBEHb ANA BbINEUKN +
NpoTUBEHb ANd C60pa Xupa;
MOMeHATb 6110/1a MecTamu B
(epefuHe npoLecca
MPUrOTOBEHUS

KapeHblii ubinneHoK

200

55-65

Pewetka + npoTuBeHb AnA
cbopa xupa ¢ Bogoii Ha 1-m
YpoBHe

KapeHbiii KapTodennb

200

45-55

MpoTuBeHb AnA chopa xupa

Poct6u¢ c kpoBblo

|19 [

200

30-40

Pewwetka + npoTuBeHb Ana
bopa xmpa ¢ BojOii Ha 1-mM
YpOBHe

bapaHbs HOXKa, pynbka

v

¥

200

55-70

Pewetka ans rpuns +
NpoTUBeHb AN c60pa Xmpa

MPUMEYAHUE: Bpema 1 Temnepatypa yka3aHbl U3 pacyeTa Ha 4 Nopuyui U HOCAT OPUEHTUPOBOYHDII XapaKTep.
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MONE3HbIE COBETbl U PEKOMEHAALINA

Kak nonb3oBaTbcA Ta6nv||.|,e|7| npuroToB/ieHnA 6n o4

B abniuie yKa3bIBaeTCA ONTUMANbHbIiA PEXUM ANA NPUTOTOBNIEHIA TEX UM UHbIX 610, C NCMONb30BAHUEM OZHOTO UIW HECKOTIbKYX YPOBHEi 0{HOBPEMEHHO.
YKa3aHHaA NpOAOMKUTENbHOCTD NPUTOTOBNEHMA OTCUNTBIBAETCA OT MOMEHTA NOMeLLeHA NPpUroTaBnMBaemoro 6toaa B AyXoBKY; BpeMdA NpeaiBapuTenbHoro
Harpesa (e OH NpepycMOTPeH) He yunTbiBaeTcA. lpuBeAeHHble 3HaUEHUA BpeMeHH 1 TeMNepaTypbl MPUroTOBAEHNA UMEIOT OpUEHTUPOBOYHDIN XapakTep;
peanbHble 3HaUeHWA 3aBUCAT OT KONMYECTBA NPOAYKTOB 1 OT UCMOMb3YeMblX IPUHAANEXHOCTeN. PekoMeHyeTCA HauMHaTb C CAMbIX HI3KWUX 3HaueHMii TemnepaTypbl
11 BpEMEHM, IPUBOAMMBIX B TAbNALLE; e PE3YNIbTAT He COOTBETCTBYET 0XKIAAEMOMY, NEPEXOANTE K bonee BbICOKIM 3HAUEHUAM. PeKOMEHAYETCA NoNb30BaTb(A
npuUnaraemMbiMi B KOMMIEKTE MPUHAANEXHOCTAMU U GOPMaMI1 A TOPTOB MM NPOTUBHAMM, CAENaHHBIMI U3 TEMHOTO MeTasa. [lonyckaeTca ncnonb3osaxiue
KacTpiofb ¥ MPUHAANEXHOCTeli U3 OTHEYNOPHOTO CTeKNa (pyrex) uii KepamuKie; NPOLOKMTENbHOCTb BPEMEH NPUTOTOBIEHUA MPK 3TOM U1Erka YBeNNUUBAETCA.
[ina nonyyeHna onTUManbHbIX pe3ynbTaTos CnefyiiTe NpuBeeHHbIM B TabauLe NPUroToBeHNA peKoMeHaLMAM No BbIGopy NpuHaANexHocTeil (NoCTaBnAeMbix B
KOMMAeKTe ¢ AyXOBKOI) 1 YpOBHeit uX ycTaHOBKI. [lepes npuroToBneH1em NpoayKToB ¢ BLICOKUM COAepXaHNeM BOAbl He06X0UMO NPOrpeBaTh AYXOBKY.
0aHoBpeMeHHOe NPUroToBAEHUE Pa3nuyHbIxX 6nioa

Mpy MCnonb3oBaHMM pexmMma Bbinekanua ¢ konsekwmeii “BbIMEY. CTMIOAPYMAH.” (ecim TakoBoi NpeayCMOTPEH) MOXKHO OAHOBPEMEHHO FOTOBUTD Pa3NnyHble
6nioaa (Hanpumep, pbiby v 0BOLLY) Ha pa3HbIX ypOBHAX. BbiHMMaiiTe U3 ByxoBKky 6topa, TpebytoLLe MeHbLLIEro BpeMeHI ANA NPUToTOBAEHNS, 0CTaBAAA NpH 3TOM
6nioga, TpebytoLuee GonbLLero BpemeHu.

DHeceptbl

- HexHyto cnazikyto Bbineuky GlefiyeT roToBUTb TONIbKO Ha 0SHOM yPOBHe B 00bIUHOM (CTaTUUeCKoM) pexxime. PekomeHzyeTcs Bceria nofb30Batbcs Gopmamu
[l TOPTOB, CZleNIaHHbIMM 113 TEMHOTO METNA, U YCTaHABNMBATb UX Ha PELLIETKY, MOCTaBNAEMYI0 BMECTe ¢ yXOBKOIA. B cyuae npurotosneHus Ha HeCKONbKIAX
YPOBHSAX BbIOMpaiiTe PeXIM C KOHBEKLMel 1 pa3meLLiaiiTe OpMbl AiA TOPTOB Ha PeLLeTKax Takum 06pa3om, uTobbl 06ecneunTb (BOGOAHYI0 LMPKYNALMIO
ropAayero Bo3ayxa.

- Y7o6bl npoBepUTL FOTOBHOCTL TOPTOB U3 APOXOKEBOTO TECTa, IPOTKHUTE LieHTP Nupora epesaHHoii NanouKoii-3y6ouncrkoii. Eciv nanouka ocraetca cyxoi,
3T0 3HAUWT, 4TO NUPOT FOTOB.

- Mpuucnonb30BaHuy GOPMbI ISl TOPTOB C AHTUNPUTAPHBIM MOKPbITUEM HE HYXHO (Ma3bIBaTb ee Kpas UIMBOYHBIM MACTIOM, T.K. BbiNeKaeMOe U3ienne MoXKeT
HEO[IHOPOJHO MOAHATBCA M0 HoKaM.

- Ecwi B npovecce npuroToBneHus nupor “onan’, B CeaytoLLyil pas BbineKaiiTe ero npu bonee HU3Koii TeMnepaType; BOIMOXHO, UleyeT TakKe YMeHbLLUTb
061beM X1AKOCTY M 3aMeLLMBaTb TECTO NOCTENeHHo, A0 TeX Nop, N0Ka BCA KUAKOCTb He BNUTAETCA.

- [pu npuroToBREHMH BbINEYKM C COUHOIT HAUMHKON (UM3KeiK Un nuporu ¢ GpyKTOBLIMM HAUMHKAMI) CefyeT UCMONb30BaTb PeXxUM BbinekaHuA ¢
KkoHBeKuueit “BbIMEY. CMIOAPYMAH.” (ecnu oH npepycmoTpeH). Ecn AHo nupora oka3blBaeTca CILLKOM BRAXHbIM, CiefiyeT Bblonpath 6onee HU3KHil ypoBeHb
I, PEXie YeM KNacTb HAUMHKY, NOCbINATh OCHOBAHME BbINEKAEMOr0 U3Aes NaHUPOBOUHBIMM CyXapAMU WM PACKPOLLEHHDBIM NeYeHbeM.

Msco

- Monb3yiitecb NPOTMBHAMY N106Or0 TN UM EMKOCTAMM U3 OTHEYMOPHOTO CTEKNa, Pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT NPUTOTaBANBAEMbIM Kyckam Msca. Mpy
TPUrOTOBNEHIM XAPKOT0 CNIelyeT HaNUTb Ha iHO eMKOCTI HEMHOTO GYNbOHa; 3T0 He MO3BONUT MACY BbICOXHYTb U NPUAACT eMy Gosee BbIPAXKEHHBII BKYC.
Korna xapkoe 6ypeT roToBo, 0CTaBbTe €ro B yX0BKe ellle Ha 10-15 MUHYT W 3aBepHUTE B alOMUHUEBYIO (ONbTY.

- [JlnaToro yTo6bl 0CTUYL 0ZMHAKOBOI CTENeHY FOTOBHOCTY MACA, NPUrOTaBANUBAEMOTO Ha rpune, BbIGMpaiiTe KycKin 0AMHAKOBOM TONLLMHBI. OueHb TonCTble
Kycku Maca TpebytoT GonbLuero BpemeHu npuroToBneHma. Ytobbl u3bexaTb noaropaHna 6pbi3r MACHOTO COKa Ha MOBEPXHOCTAX KAMepbl XOBKM,
yCTaHaBNMBaiiTe peLLeTKy Ha 6onee HU3KWe YPOBHM, Ha bonbLuem paccToAHIm oT rpuns. lepeBopaunBaiite MACO No ucTeueHun 2/3 obiuero BpemeHu
MpUroTOBNEHMNS.

[Jins cbopa coka, CTeKaloLLLero Npy NPUTroTOBMEHNN MACA Ha TPpUIe, PEKOMEHAYETCA CTaBUTb NOZ HEro MPOTUBEHb A C60pa Wpa, HAMB B HEro 0KOJo NoA-uTpa

Bogbl. Mpy Heo6xoAMMOCTY 106aBbTe BObI.

Bepren (TonbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX)

BepTen NCNoNb3yeTca Ana paBHOMEPHOI0 NPOXapnBaHUA KPYNHbIX KYCKOB MACA U NTULLbI. (Havana HYXHO HaHU3aTb Ha BEPTEJT KYCKN MACa; B U1yYae NPUroToBNEHNA
LibINJIeHKa 00BAXUTE €70 cneumaanom 66'—IGBKOI7I, I'IpVII'OJ:lHOVI ANA NPUroToBNeHNUA NPOAYKTOB; yﬁe,U,VITECb B TOM, UTO KYCKM MACa NPOYHO HacCaXeHbl Ha BepTeN, a
3aTeM B(TaBbTe BEPTEJ B FHE3/0 Ha nepenHeﬁ CTEHKE JYXOBKK, YNOXKB €ro NP1 3TOM Ha COOTBETCTBYIOLLYIO Onopy. ﬂJ’Iﬂ c60pa COKa, BblaendtoLieroca B npovecce
NPUroTOBNEHUA, U MEHbLLIETO 06paSOBaHVIﬂ [AbIMa PEKOMEHAYETCA Y(TaHaB/INBATb Ha I'IepBbIVI YPOBEHb NPOTUBEHDL ANA c60pa »KuUpa, HanuB B HEro 0KOJI0 NO-NuTpa
BOAbI. y BepTena npefycMoTpeHa cnelyalbHaA NnacTukoBasA pyyka, KOTopaa CHUMAETCA nepes Hauanom NpuroToBAEHNA U HAAEBAETCA NOUIE OKOHYAHUA
NPpUroToBNEHUA Nepes BbIHUMaHNEM BepPTENa U3 IYXOBKK, UTO NO3BONAET 136eraTb 0XO0roB.

Nuyua

(nerka cmasblBaiite NPOTUBHU ANA TOrO, yTo0bI nuuta nonyyanacb ¢ Xpy(TFIU.l,EVI K0p0qKOI7I CHU3y. Pacmanblaame Hape3aHHylo MoLLapesy no CTeveHnn 2/3
BPEMEHU NPUToTOBJIEHNA NULLLIBI.

Pexum “Moabem Tecta” (TONbKO Ha HEKOTOPbIX MOAENAX

ﬂpeme 4Yem (TaBUTb TECTO B IYXOBKY, PEKOMEHAYETCA HAKPbITH €70 BNAXHOI TKAHbIO. BpeMﬂ nogbeéma TeCTa B 3TOM pEXUME NPUMEPHO Ha OHY TPETb MEHbLLIE
BpeMeHM, KoTopoe TpebyeTca AnA nojbema Tecta Npi KOMHaTHoi Temnepartype (20-25°C). Bpems, Heobxoanmoe Ans Nofbema Tecta AnA NULLbI BeCOM 1 Kr,
COCTaBNAET NPUMEPHO OAMH Yac.
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BAXXJINBA IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BE3MEKU

BALLA GE3NEKA TA BE3NEKA IHWWNX IO AEA — NOHAL YCE
Y uiii iHCTpYKLi Ta Ha camomy Npunagai MicTATLCA BaXKTUBI NONepemKeHHA Npo Hebe3sneky, AKi Clif NpounTaTH i 3aBXKAM BUKOHYBATH.

A  (uMBon Hebe3neku nonepexye KOPUCTYBAUiB NPO MOTEHLiiH UMK ANA HUX CAMUX Ta iHLLKX.
/ | Yaim nonepe/KeHAM NPo HeGe3reKy nepeye CUMBON HeGe3nexit Ta HaCTyMHMiA TepMi:

/: HEBE3MNEYHO Bka3ye Ha HeGe3neyHy cuTyauito, AKa NpuU3Befe A0 CePiiO3HOI TPABMHU, AKLLO He 3ano6irTu iit.
C VBATA Bka3ye Ha HeGe3neyHy cuTyaLilo, AKa MOXKe NPU3BECTU 10 CEPIO3HOI TPAaBMM, AKLLO He 3ano6irTw ii.

Yci nonepepeHHA npo Hebe3neky HafakTb KOHKPETHI BIROMOCTI Npo HAABHUIA NOTEHLIAHMIA PU3NK | BKA3YIOTb Ha Te, K 3MEHLUMTI PU3UK TPaBMU, MOLLIKOJPKEHHSA

MailHa I YpaXeHHs eNeKTPUYHIM CTPYMOM B pe3ynbTaTi HenpaBubHoI ekcnnyaTavii npunaay. PetenbHo ROTPpUMYITEC HABEAEHMX HUKYE HCTPYKLIN:

- Mpunag cnia BIAKNKUMTI Bif eneKTpoMepexi nepes NpoBefeHHAM 6yAb-AKIX MOHTaXHIX pobiT.

- BcraHoBneHHs Ta TexHiuHe 06CTyroByBaHHA NOBUHEH BUKOHYBATY KBaNiikoBaHii cneLianicT y BiANOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLiAMM BUPOGHIKA Ta Ailoyumin
npaBunamu TexHiku 6e3nekn. He pemoHTYiiTe i He 3amiHATe XOAHUX YACTUH NPUNaZy, AKLLO B iHCTPYKLi 3 eKcnnyaTawii He BKa3aHO NPAMO, LU0 Lie HeobXigHO
3pobutn.

- 3rigHO HOPMATMBHMX BUMOT NpUNaj NOBUHEH 6T 3a3eMeHNM.

Kabenb xmBneHHa nouHeH 6yTi 4OCTaTHBO JOBIUM ANA NiAKNIYEHHA NPUNAZY A0 PO3ETKM NiCNA i0ro BCTaHOBMEHHSA y MebneBuii Kopnyc.

LLlo6 nigkntoueHHA BIANOBIAAN0 YUNHHUM HOPMATUBAM TeXHiKN 6e3neKu, Cifi BUKOPUCTOBYBATY BUMIKAY, AKMI 61 3a6e3neuyBaB po3pUB KOHTAKTIB MiX ycima

NoN0CaMIN He MeHLUe 3 MM.

He BuKopUCTOBYIATe po3rany»yBauis abo NoA0BXYBayiB.

He TArHiTb 3a Kabenb XuUBNEHH, W00 BiAKAOUNTY NPUNA Bif eNeKTPOMEpeXi.

MicnA nigKNIOYEHHA eNeKTPUYHI KOMNOHEHTY He NOBUHHI 6yTIn JOCAXHI KOpUCTYBaueBi.

- He TopkaiiTeca npunagy MOKpUMY YacTUHAMV Tina i He KOPUCTYIATECA HUM BOCOHIX.

Lleit npunag npu3HaueHuit AnA BUKOPUCTaHHA uLLe B NO6YTOBUX yMOBAX ANA NPUTOTYBAHHA . 3a00pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH IA0r0 ANA iHLLIX Lineit

(Hanpuknag, ana obirpiBaHHA NpUMILLEHb). BUpo6HYK He Hece XOAHOT BiANOBIAANLHOCTI 33 HeHaneXHe KOPUCTYBaHHA abo HenpaBubHe HANALUTYBAHHA

efIeMeHTIB KepyBaHHA.

- Lleit npunaa He npu3HaueHuit AnA KOPUCTYBaHHA 0cobamu (B T.u. AiTbMI), AKi BHACNILOK CBOTO Gi3MYHOTO, CBHCOPHOTO Ui NCUXIYHOTO CTaHy abo
He0CTaTHbOro AOCBiAY Ta 3HaHb He MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUNASOM CAMOCTIIHO, a TiNbKM Nif HarnAaom abo 3a BkasiBkamu 0cobu, Aka BifnoBifae 3a ixHio
6esnexy.

- JloCAXHi YaCTVHM NPUNAZY MOXYTb JyXe HarpiBaTuca nig yac iloro pobotu. Cnia He AonycKaTy Manux AiTedt o Npunagy i CiaKkyBaTy 3a TUM, W06 BOHY He
TPANMCA 3 HUM.

- [ig yacTa nicna KOPUCTYBaHHA He TOPKAIATECA HarpiBaNbHUX eneMeHTiB abo BHYTPILLHiX MOBEPXOHb Npunady — icHye pu3nk 0TpUMaHHs onikis! He gonyckaiite
KOHTaKTy Npunagy 3 TKaHUHOH a60 iHLIMMY 33iAMICTUMU MaTepianami, NOKM BC KOMMOHEHTH J0CTaTHbO He OXONOHYTb.

- YKiHui npuroTyBaHHA 6yabTe 06epexHi npy BigKpUBaHHI ABEPLAT NPUAady, NOBiNbHO BUNYCTITb rapAye NoBiTpA abo nap, nepLu Hix NOBHICTIO BiAKpUBaTH
Lyxoy wady. Konn aBepuATa npunajy 3auuHeHi, rapaue noBiTpA BUXOZUTb Yepe3 OTBIP Haj NaHeNIo KepyBaHHA. He nepekpuBaiiTe BeHTURALIHI 0TBOPU.

- [pu pgicTaBaHHi nocyay Ta akcecyapis KOPUCTYIATecA NPUXBATKOH i ByAbTe 06epexHi, o6 He TOPKHYTUCA HarpiBaNbHUX eNeMEHTIB.

- He ctaBTe 3aiimucti matepianu y pyxoBy wady abo nobnusy Hei: npu HeHaBMUCHOMY BMUKaHHi MPUNagy BOH MOXYTb CrianaxHyTu.

- He HarpiBaiiTe i He roTyiiTe iy B Npunagi B repMeTUUHO 3aKPUTUX KOHTeiiHepax abo nocypi. Tck, AKUi YTBOPIETLCA BCepeaIHi, Moxe Npu3BecTy Ao BUBYXy
KOHTeiiHepa i NOLUKOAXeHHA npunagy.

- He BukopucToBYiiTe nocya, BUTOTOBNEHMIA i3 CUHTETUYHUX MaTepianiB.

- [leperpiTi Xupy Ta o7 MOXyTb Nerko cnanaxHyTu. byabTe 3aBXa1 NUAbHI, FOTYI0UN Ky 3 BUCOKM BMICTOM Xupy abo onii.

- Hikonu He 3anuwaiite npunag 6e3 Harnagy, Konu cyLuuTe NPOAYKTH.

- AKwWo nia Yac NpUroTyBaHHA iXi BUKOPUCTOBYHOTHCA ANKOTONbHI HaNOT (HANPUKNaZ, POM, KOHbAK, BUHO), NaM'ATailTe, L0 ankorofib BUNApOBYETbCA NpH
BUCOKUX TemnepaTypax. fIk HaciAoK, iCHy€e pU3NK TOro, Lo Napn anKkoroto MOXYTb CMANAXHYTV MPU KOHTAKTi 3 eNeKTPUYHUMU HarpiBaNbHUMI eflemMeHTamMu.

YTunisauia nobyroBux npunagis

- Lleit npunag BUroToBNEHO 3 MaTepianie, AKi NiANAraloTb BTOPUHHIit nepepobui abo NpuAaTH AnA NOBTOPHOT0 BUKOPUCTAHHA. YTunisyiite itoro BifnoBigHo A0
micueBwx npasun yTunisavii sigxogis. lepea ytunizauieto BigpixTe Kabenb enekTpoXUBNEHH.

- [InA oTpuMaHHA f0AaTKOBOI iHGOpMALT PO NOBOKeHHA 3 N06YTOBMMM eNeKTPUYHUMI NpUnagamu, ix yTunisavito Ta BTOpUHHY nepepobKy 3BepHiTbca A0
KOMMETEHTHMX MiCLieBMX OpraHiB, Cnyx6u yTuniauii nobyToux Bigxozis abo B Maraux, fe 6y npuabaxuii npunag.
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BCTAHOBJIEHHA

Nicna po3nakyBaHHA AyXoBoi Wady nepekoHaiiTecs, Lo BOHa He 6yna NOLKOZXeHa Nif Yac TPAHCNOPTYBaHHA | ABEPLATA 3aUMHAKTLCA AK CNiA. Y BUNaaKy npobnem
3BepHiTbCA A0 NpoaaBLA abo Halibamkyoro LieHTpy nicnAnpoaaxHoro 0bcnyroByBaHH. LLo6 yHUKHYTH By ab-AKX NOLIKOAXEHD, BUiiMaiiTe ayxoBy wady 3
NiHONNACTOBOI NiACTaBKI NALLIE B MOMEHT BCTaHOB/EHHS.

NiAroToBKA MEBJIEBOT0 KOPIMYCY

« KyxoHHi me6ni, aKi TopkatoTbca ayxoBoi wadu, noBuHHi 6yTv TepmocTiiikumu (Mik. 90 °C).

« Yd pi3anbHi po6oTu BUKoHYiiTe 0 BOYAYBaHHA AyX0Boi Wwady y Kopnyc i peTenbHo npubepith ycio Aepes'aHy CTPYKKY Ta THPCY.

«  Tlicna B6ynyBaHHA ayxoBoi Wwadu Ao ii AHa He NoBMHHO 6yTy binbLue foctyny.

« [InAa HanexHoi poboTy npunagy He nepexkpuBaiiTe MiiManbHIi NPoCTip Mixk pobouoto NoBEpXHEr Ta BEPXHIM Kpaem AyXoBoi Lwadu.

MIAQKNKOYEHHA [0 ENEKTPOMEPEXI

MNepeKoHaifTecs, L0 HaNpyra B eneKTPUYHIli MepeXi BIANOBIAAE BKa3aHiil Ha nacnopTHiil Tabauuwi npunapy. MlacnopTHa Tabnuuka 3HaXoANTLCA Ha NepesHbOMY Kpai
JyXOBOi Ladv (BUAHO, KON ABEPLATA BIAKPUTI).

« 3amiy kabento xmneHHa (tun HO5 RR-F 3x 1,5 MM2) rI0BUHEH BMKOHYBATI KBaniikoBaHWii enexkTpuK. 3epTalitecs B aBTOPU30BaHMIA CEPBICHUI LieHTP.
3ATANbHI PEKOMEHAALLT

Mepepn BUKoOpuCTaHHAM:

- 3HiMiTb i3 aKkcecyapiB KapTOHHi eneMeHTU 3aXUCTy, 3aXICHY NNIBKY Ta Haninky.

- Buitmitb akcecyapu 3 LyxoBoi Wwadw i nporpiiite ii npu Temnepartypi 200 °C npotArom NPU6AN3HO roAMHM, W06 BULANUTY 3anaxy Ta Napu Big i30NALiAHMX
MaTepiais Ta 3aXMCHOI 3Ma3Ku.

Mip yac BUKoOpuUCTaHHA:

- He craBTe Baxi npesMeTy Ha ABEPLATA, OCKINbKIA BOHW MOXYTb 31amMaTUCA.

- HeiwaiiTe Hivoro Ha ABepuATa abo pyuky npunagy.

- He HakpuBaliTe BHYTPIlLHI0 NOBEPXHIO NPUNAZY anioMiHiEBOK (ONbroto.

- Hikonu He nuiiTe Bopy BCepeAyHY rapAYoi AYX0BOI Wadu; Lie MoXe NOLIKOAUTM eMasneBe NOKPUTTA.

- He nepecygaiite kacTpyni a6o CkoBOpifKM N0 AHY AyX0BOI Wadu, OCKINbKM Lie MOXe NOLIKOAUTU emaneBe NOKPUTTA.

- T[lepekoHaittecs, Wwo enexkTpuuHi kabeni abo iHLi npunagn He TOPKAKTLCA rapAYMX YACTUH ByX0BOT WAy i He 3aTUCKAKTHCA ABEpLATAMU.

- 3axvwaiite ayxoBy Wady Big aTMOCHePHOro BNANBY.

3AXUCT JOBKUINA [%|

YTunisauia nakysanbHoro mavepiany

MakyBanbHuii matepian Ha 100% nigAaeTbCA BTOPUHHIN nepepobui i no3HaueHuil cumBonom (L’})). ToMy pi3Hi YyaCTUHW YNaKoBKN CNid yTUNI3yBaTH BiANOBIAANLHO

iy NOBHii BiANOBIAHOCTI 3 MicLeBUMM NPaBUNaMI YTUNi3aLlii Bigxopis.

Yrunisauia Bupo6y

- Ueit npunag mapkoBaHuii BignosiaHo ao €sponelickoi aupextuu 2002/96/EC Npo BiaX0AN eNeKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOro obnaaHanHa (WEEE).

- Jlotpumytouncb npaBun yTuniauii Bupoby, Bu fonomoxeTe 3ano6irTu HaHeCeHHH NOTEHLiHOT LWKOAN HABKOMMLUHBOMY CepedoBHLLY i 3A0POB'I0 Nlofeil, LLo
MO3e CTaTICA Y Pa3i HeHaNeXHOro MOBOMeEHHSA 3 TaKUMM BifXoAaMu.

- (umBon E Ha BUpo6i abo y cynpoBiaHili AOKyMeHTaLil BKa3YeE Ha Te, LU0 3 HUM He CNli NOBOAMTICA AK i3 N06YTOBMMM BiZX0Aamu, a Clif 34aBatu Ha
—

yTUNi3aLito y BiANOBIAHI LieHTpu 360pY BiAXOAIB ANA BTOPUHHOT NepepobKy enekTPUYHOT0 Ta eNeKTPOHHOT0 06MaHaHHA.

EkoHomis eneKTpoeHeprii

- [lporpiaiite ayxoBy wacy nuiue Toai, KoMK Lie BKa3aHo y Tabnui npuroTysakHsa, abo B peuenTi.

- BukopuctoByiite TeMHi nakoBaHi abo emanboBaHi Gopmu AnA BUNIKaHHA, OCKINbKI BOHW KpaLLe MOFMHAIOTb TenNo.

- Bumwukaiite nyxoBy wady 3a 10/15 XBUNUH A0 3aKIHUEHHA BCTAHOBNEHOTO Yacy NpuroTyaHHsA. (Tpasy, AKi noTpebyioTb TPUBAsOro NPUroTYBaHHA,
NPOJOBXYBATUMYTb FOTYBATICA HABITb MiCNA BUMKHEHHA AyX0BOi Ladu.

3AAIBA MPO BIANOBIAHICTb C €

- Lla pyxoBa wada, AiKa 33 NPU3HAUEHHAM KOHTAKTYE 3 XapuoBMMU NPOAYKTaMUL, BianoBiaae €Bponeiicbkomy Hopmatuy (C €) Ne 1935/2004 i 6yna
CNPOEKTOBaHa, BUrOTOBMIEHA | 3HAXOAUTLCA B MPOAAXY BiANOBIAHO A0 BUMOr 6e3neky [lupekTusin npo HU3bKy Hanpyry 2006/95/CE (aka 3amiktoe 73/23/CEE 3
HaCTyNHUMM NONpPaBKaMu), BUMOT 3aXiCTy 3rifH0 [lupeKTuBM Npo enekTpomarHiTHy cymicHicts 2004/108/CE.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNPABHOCTEN
[OyxoBa wada He npauoe:

«  [lepeBipTe, uu € Hanpyra B eneKTpOMepexi i uu MigKMIoueHa ayxoBa WwWada o enekTpomepexi.
+ BumkHiTb ayxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITB i, 06 NepeBipuT UM HECNPABHICTb 3anMLIMAAcA.
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[BepuATa He BifKpUBaKOTbCA:

+  BumkHitb fyxoBy wady i 3H0BY YBIMKHITB i, 406 NepeBipuTH Yl HeCNPaBHICTb 3anuwwMUNACA.

+ BaxnuBo: nip yac npoLiecy camoouuLLeHHA ABEPLATA AYX0BOI LM He BiAKPUBaloTbCA. loyeKaiite, MOKN BOHM He Po36N0KyHTbCA aBTOMATYHO (AB. NYHKT
“Lnkn oumwiieHHA AyxoBoi Wwadu 3 GyHKLi€t niponisy”).

EnekTpoHHMil nporpamartop He Npawioe:

« KW Ha AMCInel 3'ABNAETLEA iTepa “F ') 3a SKOI0 CTOITb LMPa, 3BEPHITHCA A0 HAMGAKUOTO LEHTPY NICNANPOAAKHOTO 06CNTYroBYBaHHS. Y TaKomy pasi
Ha3BiTb UNPY, AiKa CTOITb nicnA nitepu “F .

LUEHTP NICNANPOAAXHOIO OBCJIYTOBYBAHHA
Mepu Hix TenedoHyBaTH Y LEHTP NiCNANPOAANKHOT0 06CIYroByBaHHA:

1. MepeipTe, 41 MOXKHa BPILLUTY NPO6AEMY CAMOCTIIHO 33 JONOMOTOt0 Nopaz, HaBeaeHux Y “MociBHIKY 3 yCyHEHHA HecnpaBHOCTeiA"

2. BuMKHiTb npunag i 3HoBY YBIMKHITb 1i0ro, LL06 NepeBipUTH, Ui HECPABHICTb 3ANMLLAETLCA.

Akwio nicnA BULLEBKa3aHOi NepeBipKu HeCNPABHICTb He 3HUKAE, 3BEPHITbCA A0 HANGNNKYOr0 LIeHTPY NiCNANPOAANKHOT0 06CNYroByBaHHA.

3aBxAn BKazyiiTe:

+  KOpOTKMIA ONMC HECNPaBHOCTI;

+  TUNiTOYHY MoZenb AyXoBoi Wwadu;

«  cepicHuii Homep (Homep nicna cnoga Service (Cepaic) Ha nacnopTHiil TabanuLy), po3TaLLoBaHuii Ha NpaBomy Kpai Kamepi ByXoBoi Wwady (BUAHO npu
BIAKpUTUX ABEPLATAX AYX0BOT Wadu). CepBicHUit HOMEp TaKOX BKa3aHWii Ha rapaHTiiiHOMY TanoHi;

+  Bally NOBHY appecy;
HOMep BaLLOro TenedoHy.

* VR
0000 000 00000

flK1L40 noTpibeH peMOHT, 3BEPHITbCA B aBTOPU30BaHMI LIEHTP NiUIANPOAAMXKHOr0 06cnyroByBaHHA (106 rapaHTyBaTy, o 6yAyTb BUKOPUCTAHHI 0pUriHAMbHI
3aNYacTHY i peMOHT byzle BUKOHAHO MPaBUIIbHO).

YULLEEHHA

- Hikonu He 3acTocoByiiTe NPUCTPOi YNLLLEHHA NapoM.

/\ YBATA oyme e fapom.
- Yuwenna pyxoBoi wadu cnia BUKOHYBaTH TiNbKN TOA|, KONM BOHa oXonona.
- lepepn npoBepeHHAM 06C1yroByBaHHAM BifiKNIOYaiiTe eNeKTPOKUBNEHHA.

30BHilUHi noBepxHi AyXoBoi wWadu

BAX/IUBO: He KopucTyiiTeca Kopo3iiiHumu a6o abpasusHuM 3acob6amu ana umweHHA. Akwio 6yab-aki 3 UMX 3aco6iB BUNaAKOBO NOTpaNAATb Ha

NpUnag, HeraitHo 3iTPiThb iX BONOroI0 raHuipKolo.

« [lpoTpiTb NoBepXHi BONOr0lo raHuipKoio. KL noBepxHi Ayxe 6pyaHi, Aopalite y BOAY ANA UNLLEHHA Kinbka Kpanenb 3acoby ana muTta nocyay. Ha
3aBePLUEHHA NPOTPITb CYX0I0 FaHYIPKOI0.

BHyTpiluHi noBepxHi ayxoBoi wadu

BAX/IUBO: He kopucTyiiTeca abpasuBHUMM ry6Kamu a6o meTaneBuUMM LWKpPe6KaMK 41 MoYanKamu. 3 4acom BOHU MOXKYTb 3iNcyBaTH eManboBaHi

NOBepXHi i CKNo ABEpUAT AYXOBOI Wadu.

«  Tlicna KoXHoro BUKOPUCTaHHA AaiiTe AyXOBili Ladi 0X0NOHYTY, a NOTIM YMCTITH iil KpaLLe TOA, KA BOHA LLie Tenna, o6 BuaanuTi npuropinuil 6pys Ta nnamu
Bif} pewwToK i (Hanpuknag, NpoayKTiB 3 BIUCOKUM BMiCTOM LIYKpY).

+ BukopuctoByiite GipmoBi 3acobu AnA uniieHHa fyxoBux Wwad i LOTpUMYIATECA IHCTPYKLlA TX BUPOBHUKa.

« (Kno aBepuAT MuiiTe BiANOBIZHMM PidKUM MUKOUNM 33c060M. [InA nonerweHHa YMLLeHHA ABepLATa AyXoBoi Wwadu MoxHa 3HimaTi (auB. TEXHIYHE
05CNYroBYBAHHA).

«  BepxHili HarpiBanbHuit enemeHT rpuns (aue. TEXHIYHE O6C/YTOBYBAHHSA) moxHa onyckaTh (nuiue B AEAKUX MOAENAX), LLO6 NOYNCTUTM BEPXHIO YaCTUHY
AyX0BOi Wadu.

N.B.: nig yac TpMBanoro NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB i3 BUCOKUM BMicTOM Bopu (Hanpuknap, nila, 0Boi i T.N.) Ha BHYTpIlLHiX ABepuUATaX AYX0BOI

wadu Ta A0BKONA YLLiNbHIOBaYa MOXKe YTBOPIOBATUCA KOHAeHcaT. Konu ayxoBa wada 0xonoHe, BUTPiTb HACYX0 BHYTPILUHIO CTOPOHY ABEPLAT

raHuipkoto a6o ry6koio.

Akcecyapu:

+ 3amouyiiTe akcecyapy y Bodi 3 MMIouIM 3ac060M Biapa3y NiCnA BUKOPUCTAHHA, TPUMaLOuM X 3 JONOMOrOH NPUXBATKM, AKLLO BOHU BCe LLie rapayi.

« PewTku ixi nerko BUAanaoTbCA 3a AOMOMOTOH0 WITKM a60 ryoKu.

YnwieHHA 3a1HbOI CTIHKM Ta KaTaNiTMYHUX NaHenei AyXoBoi Wadu (AKLWO €):

BAM/IUBO: He BUKOpUCTOBYiiTe Kopo3iiiHi a6o abpa3uBHi Mutoui 3aco6u, WTKK ANA rpy6oro YMLLEHHA, MOYaNKK ANA Kactpynb abo cpei ana

RYXOBUX Wad, AKi MOXKYTb NOWKOAUTM KaTaniTUYHY NOBEPXHIO i 3iNCyBaTH il CAMOOUNCHI BNACTUBOCTI.

« [lyxoBa Wwada noBuHHa NONpaLii0BaTH NOPOXHbOIO 3 YBIMKHEHIM BEHTUNATOPOM Npu TemnepaTypi 200 °C npubAN3HO OFHY FOAMHY.

« Tlicna uboro faiiTe npunagy 0XoNoHyTI, NEpLL Hix BUAANATY ByAb-AKi 3anULLKK i ry6Koto.
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TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA

C VYBATA - Kopwucryiiteca 3axucHumm pykaBuukamm.
- [epekoHaiiTeca, WwWo ayxosa WwWada 0Xonona, nepiu Hixk BAKOHYBaTH ONNCaHi HUKYe onepauii.
- [epen npoBeseHHAM 06CnyroByBaHHAM BifjKnioyaiiTe eNeKTPOKNBNECHHS.

3HIMAHHA ABEPLAT
LLlo6 3HATU ABepuATa:

1. ToBHicTio BigKpmiiTe ABEpUATA.

2. TligHimiTb GiKcaTopw i HaTUCHITb HA HUX Y HANPAMKY Bnepea Ao KiHua (Puc. 1).

3. 3akpuiite aBepuATa fo KiHua (A), nigHimitb ix (B) i noBepHib (C), noku BoHu He BUBINbHATLCA (D) (Puc. 2).
LLlo6 nocraBuTH ABEpUATA Ha Micue:

1. Bcragre 3aBicu Ha ix micue.

2. TloBHicTio BigKpuiiTe ABEPLATA.

3. OnycriTb ABa Qikcatopu.

4. 3aKpwiite aBepusTa.

d | D

4 Bl

Puc. 1 Puc.2
NEPECYBAHHA BEPXHbOI0 HATPIBAJIbHOI'O ENEMEHTA (IWLLE Y AEAKUX MOAENAX)

1. 3HimiTb 60KOBI peLwiTku AnA KpinneHHsa akcecyapis (Puc. 3).
2. Tpoxu BUTATHIT HarpiBanbHuil enemeHT (Puc. 4) i onyctith itoro (Puc. 5).
3. Lllob noBepHyTI HarpiBanbHUil eNeMEHT Ha MicLie, NiAHIMITb 1ioro, TPOXM NOTATHYBLUYN Ha cebe, NepeKoHaiiTeC, L0 BiH CNMPAETbCA Ha 60KOBI onopu.

Puc.3 Puc. 4 Puc. 5
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3AMIHA IAMNOY KK OCBIT/IEHHA ﬂVXOBO'I' WAOU

LLlo6 3amiHuTV NaMNOYKY Ha 3aAHIN CTIHL (AKWO €):

1. Biakniouitb ayxoBy Wady Bia enekTpomepexi.

2. BukpytiTb nnadoH (Puc. 6), 3amiHiTb namnouky (AUB. NPUMITKY LLOAO TUMY NAMNOYOK) i 3aKpyTiTb NnadoH Hazag (Puc. 7).
3. 3HoBy NigKHOYITH AyX0BY Wady A0 enekTpoMepexi.

— | e—
), ),

Puc. 6 Puc.7

N.B.:
- BUKOPWCTOBYIITe TiNbK\ TaMNOYKY po3xaptoBaHHA Ha 25—40 B1/230 B uny E-14, T300 °C.
- Jlamnouku MoxHa npua6aTn y LeHTpi nicnAnpoAaxHoro 06cyroByBaHHA.
BAXNUBO:
He KopucTyiTeca AyxoBoio Wwadoio, NOKK He NocTaBuTe NNadoH Ha micue.

IHCTPYKL|IA 3 EKCTYATALIT AYXOBOI LULAOU
AK BAKOHATU NIAKIIOYEHHA 00 ENEKTPOMEPEXI 1NB. Y PO3A1TI PO YCTAHOBKY

T o o=
—F———=

I\
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/

N
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MaHenb KepyBaHHsA

BepxHili HarpiBanbHuil enemeHT/rpunb
C1cTema 0X0NoKeHH (AKLLO €)
MacriopTHa Tabnuuka (He 3HimaTy)
OcBiTneHHs

Cucrema BeHTURALLT ANA pexxumy BUNiKaHHA (AKLLO €)
PoxeH (sKLLo €)

HukHiil HarpiBanbHUil enemeHT (He BUAHO)
9. [lepusra

10. TonoxeHHa nonuLb

11. 3apHa cTiHKa

e NS R W =

- B KiHLi npuUroTyBaHHA NicnA BUMKHEHHA ﬂyXOBO.I. LlJa(I)VI OXOJ'IOLI,)KyBaI]bHVIVI BEHTUNATOP MOXeE NPOJL0BXYBATW NPALIOBATI NPOTATOM NEBHOT0 Yacy.

UA55



CYMICHI AKCECYAPU
(nepenik akcecyapiB, L0 N0CTayalOTbCA B KOMNEKTI 3 AYX0BOIO Wadolo, ANB. Y TEXHIUHIN cneyudikawii)

Puc. 4

Puc. 8

Puc. 9

Nigaon (Puc. 1)
BuKopncToBy€eTbCA ANA BNOBIIOBAHHSA XMPY Ta LIMATOUKIB i, KONM BCTAHOBNIOETHCA Nif} PeLLiTKOI0, a60 AK eKO ANA NPUroTyBaHHA M'Aca, KypKM Ta pubu Towwo, 3
0BoYaMu uv 6e3 HuX. HanuBaiite Tpoxu BoAK B NiAJ0H, 00 YHUKHYTU PO36PU3KYBAHHA XXUPY i YTBOPEHHSA AUMY.

Leko ana suniuku (Puc. 2)

BukopucToByeTbCA ANA BUNIKaHHA NeunBa, NNPOris i niuy.

Pewitka (Puc. 3)
BUKOPMCTOBYETLCA A MPUTOTYBaHHS CTPAB Ha rpuni a6o B AKOCT NiACTaBKY AN KacTPyMb, GOPM ANS BUIYKY Ta iHILIMX NOCY/IMH JANA NPUrOTYBaHHS ii. fi MoxHa
BCTAHOBJIIOBATM Ha byab-AKOMY HAABHOMY PiBHi. PelLiTKy MoXHa BCTaHOBNIOBATY BUTHYTIM 6OKOM JOropu U OHU3Y.

Karanituyi 60koBi naneni (Puc. 4)
Lli naHeni matoTb cnewianbHe MiKponopucTe emaneBe NOKpUTTA, Ake Boupae 6pusku xmpy. Micna npurotyBaHHA 0Co6anBO XUPHOT i pekoMeHAYETbCA NPOBOANTH
LMK aBTOMATUYHOro ounieHHs (aus. YNLLEHHA).

PoxeH (Puc. 5)

BukopuctoByiiTe poxeH, AK BKa3aHo Ha Puc. 9. Takox 03HailomTeca 3 nopafamu B po3Aini “PekomeHaallii Ta nopaav 3 BUKOPUCTaHHA".

Habip ana rpunio (Puc. 6)

Lleit Habip cknapaeTbea 3 pewwiTky (6a) it eManboBaHoro nigoHa (6b). Lieit Habip noTpibHO cTaBuUTY Ha pewwiTky (3) | BUKOPUCTOBYBATI 3 QYHKUIE FPUAA.

Xuposuii ginb1p (Puc. 7)
BukopucToBYiiTe TiNbKM ANA NPUTrOTYBaHHA 0COBAMBO XUPHOI ixi. 3aKPINiTb Oro Ha 3a[Hiii CTIHLLi AYXOBOT LIAGW HABNPOTYU BeHTUNATOpA. Moro MOXHa MUTH Y
NOCYAOMMIAHIN MALLMHI | BUKOPUCTOBYBATY 3 YBIMKHEHIUM BEHTUNATOPOM AYXOBOI LWadu.

BucyBHi nonuui (Puc. 8)
BoHu 03BONATL BUTATATY 40 NONOBUHM PELLITKIA | NIAAOHN Nij YaC NPUroTyBaHHA iXi. BoHM NiaXoAATb AnA BCiX akcecyapis, i MOXHa MUTM Y NOCYAOMUIAHIi
MaLLWHi.
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OMUCMAHENI KEPYBAHHA

1. Pyuka nepemmkaua GyHKuii
2. Pyuka xBunuHHoro Taiimepa
3. Pyukatepmocrata
4.

YepBoHuii CBITNOAIOAHNIA iHAMKATOp TEpMOCTaTa.

AK KEPYBATYW IYXOBOH) LWADOIO

XBUANHHWIA TaiiMep 403BONAE BCTAHOBNIOBATY iHTepBan vacy Big 1 40 60 XBUAMH.

LLlo6 BcTaHoBUTY XBUNMHHMIA TaiiMep, CNOYATKY NOBHICTIO NOBEPHITb i10ro pyuyKy 3a roAMHHUKOBOIO CTPINKOI0,
aNOTiM BCTAHOBIT ii Ha NOTPiOHe 3HaueHHA.

[licna Toro AK 3a4aHuil YaC MUHe, NPONYHAE 3BYKOBUIA CUTHAN.

TABJILA ONMUCY OYHKUIN
OYHKLIA onunc
O OFF -
7
-( )- JIAMNOYKA [Insl BKNKOYEHHA BHYTPILLHLOTO OCBITNEHHA AyX0BOi Wwadu.

4 ) \

Lla dyHKUiA npu3HaueHa Ana NpUroTyBaHHA CTpaB 6yAb-AKOro TUMY Ha 0AHIN nonuui. MporpiitTe ayxoBy Wwady Ao noTpi6Ho
TPAIULIAHUIA | Temnepatypy i nocTaBTe NPOAYKTY B HEl NiCA OCATHEHHA BCTAHOBAEHO TeMnepaTypu. JInd roTyBaHHA peKOMeHAYETbCA
PEXUM BUKOPUCTOBYBATM Apyry abo TpeTio noauvo. LIA dyHKLiA TakoX NiAXoAMTb ANA NPUTrOTYBaHHA 3aMOPOXEHNX

HaniB$abpukaris; OTPUMYIATECh IHCTPYKLil HA YNaKOBLi NPOAYKTIB.

—_— BUMIKAHHA 3 [lna BUNiKaHHA NMPOTiB 3 PiAKOH HAUMHKOIO (ConoAKNX a6o CONOHMX) Ha OAHiiA noaunLi. Lia dyHKuiA TakoX ifeanbHo

* KOHBEKLIEI NiAX0ANTD ANA NPUFOTYBAHHA Ki Ha ABOX PIBHAX. 3@ HEOOXIAHOCTI MiHAIATe CTPaBM MicLAMM ANA 6inbLu piBHOMIPHOrO

S rOTYBaHHA.
[lnA npuroTyBaHHA Ha rpuni CTeiKiB, WALLAVKIB | COCMCOK, 3anikaHHA 0BOIB i NiACMaXKyBaHHA rpiHoK. lporpilite ayxoBy

[PWIb wady npotarom npubausxo 3—5 x8. Mig yac rotyBaHHA ABEpLATa AyX0BO Wwady noBMHHI byTy 3akpuTi. Mig vac

MPUroTyBaHHA M'Aca HaNMBaiTe TPOXV BOAN B NiZAAOH (BCTAHOBMEHMIA HA NepLUOMY PiBHi), 06 YHUKHYTU YTBOPEHHA AUMY
Ta po36pu3KyBaHHA xupy. B ineani B npouec npurotyBaHHA M'Aco Cnig nepesepTaTu.
[lna npuUroTyBaHHA Ha rpuni BeANKIX NopLii M'aca (pocTbid um iHwwe cMaxeHe M'Aco). [iBepuATa AyX0BOT Wady NOBUHHI

vew . . i .

TYPEOTPWIb 6yTy 3aKkpUTUMM Nig Yac unkny npurotysanHs. Mig yac NpUroTyBaHHA M'Aca pekoMeHIy€ETbCA HaNMBATU BOAW B NiAJ0H,

% BCTAHOBNEHNIA Ha NepLUOMY PiBHI, 06 3MEHLLNTY YTBOPEHHA AUMY Ta po36pu3kyBaHHsa xupy. lepesepTaiite M'aco nia
4ac i0ro roTyBaHHA Ha rpuni.

J% PO3MOPOIKYBAHHSA Lia ¢pyHkuia Mome BUKOPUCTOBYBATUCA ANA HpMCI.(OpeHOI'O pO3MOE0>KyBaHHﬂ MpOAYKTiB Npy KiMHaTHil Temnepatypi.

0 [TpoayKTn Cnip KNacTh B AyXoBY Wady B ynakoBLi, 06 YHUKHYTK IX BUCUXAHHS.
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TABNINLUA NMPUTOTYBAHHA

Peuent Oynkuia | MporpiBanua | Monuua | Temnepatypa | Yac | Akcecyapu
(Bip HU3Y) (°C) (xB.)
Muporu 3 apixmKoBoro Ticra Tak 2 160-180 35-55 | Pewitka + popma ana Buniukn
NeunBo/TapTaneTku Tak 3 170-180 15-40 | Jlexo ans Buniuku
TicTeuka i3 3aBapHoro Ticra Tak 3 180 30-40 | Jleko anA Bumivku
B.o MOBaHH / BAMI4Ka i3 MHCTKOBOTO Tak 3 180-200 20-30 | [exo ana Buniykm
TicTa J—
bese Tak 3 90 120-130 | [leko ana BURiYKM
bapanuHa/ TenAtuna / anoBuunHa / Tak ) 190-200 90-110 NianoH a.féo pewwiTka + nocyauHa i3
CBUHUHA N TepMocTiliKoro ckna
Kypxa / kponuk / kauka Tak 2 190-200 65-85 MiaoH a.féo PEWIITK + IOGYAMHa 13
J— TepMocTiliKoro ckna
IWAMK / rycka Tak 2 190200 | 140-1g0 | AAOH 360 pewiTka + nocypka s
J— TepMocTiliKoro ckna
3a!1et|e|!a pv6a / B nepramenTi Tak ) 180-200 50-60 MignoH afo peLwiTka + nocyauHa i3
(¢pine, uina) —_ TepMmocTiiikoro ckna
"a3aHbﬂ'/ 3a'm|(am(.u 3 MaKapoHamu / Tak ) 190-200 45-55 PewiTka + nocynuHa i3
KaHenoHi / BifKpuTi nuporu — TepMocTiliKoro ckna
Xni6 / gokauuo Tak 2 190-230 15-50 | Mipaox abo AeKo AnA BUMIYKN
Miya Tak 2 230-250 7-20 | MipnoH abo Aeko AnA BUMIYKN
Tpinka Tak 4 200 2-5 | Pewitka
OBoyeBa 3anikaHka Tak 3 200 15-20 Pem”Kaj floqyAa 1
TepMocTiliKoro ckna
Oine Ta creiiku pubu Ha rpuni Tak 3 200 30-40 Pem”Kaj floqyAa B
TepMocTiliKoro ckna
— ['punb + NignoH 3 BOZOI0 Ha NepLLilt
L TS 8 T Tak 4 200 30-50 | nonuui, nepeBepHyTI yepe3
raméyprepu
MONOBUHY Yacy FoTyBaHHA
flupory 3 HauukKolo MNiapoH abo pewwitka + nocyanHa i3
(vi3KeiiK, WTPyAENb, AGNYYHUI JQ Tak 1 180-200 50-60 | A - P A
. == TepMocTiliKoro ckna
nupir)
Muporu 3 m'acom i kapTonneio 0 . .
{oBoeaHsA mIpir, Kiil-NopeH) ¢V§ Tak 1 180-200 35-55 | Pewitka + Gopma ana BuNivKn
(OapwmpoBaHi oBoyi (nomigopu, ¢V§ Tak ) 180-200 40-60 PEUJITKa.-vi- nocynmHa i3
nepewb, kabauku, 6aKknaxanm) = TepMOCTiitKoro ckna
Muporu 3 m'acom i kapTonneio 0 Tpuns + Gopwa, nepecrasimu
P — d JL, Tak 13 180-190 45-55 | micusmu yepe3 nonoBuHY yacy
(oBOYeBHil NNpIr, KNLL-NOpeH) A2

r0TyBaHHA

UA58




Peuent Oynkuia | MporpiBanna | Monuua | Temnepatypa | Yac |Akcecyapu
(Bip HU3Y) (°C) (xB.)
—_— [leko ana BuMiuKkn + nigaoH,
NMiua/ pokayuo JL, Tak 13 230-250 12-30 | nepecraBuTH MicLAMM Yepe3
MONOBHHY Yacy roTyBaHHA
p— [Jleko ana BUNIYKK + NiAA0H,
MeunBo/TapTaneTku JQ - 13 170-180 20-40 | nepectaBuTH MicLAMM Yepe3
MONOBMHY Yacy FOTyBaHHA
—_— [leko ana BuMiuKkn + nigaoH,
Exknepu JL, - 13 180 35-45 | nepectaBuTH MicLAMM Yepe3
MONOBHHY Yacy roTyBaHHA
BonoBaHu / BMNiuKa i3 NMCTKOBOTO HleKo fna BuNIKN + NIAROH,
Ticra JQ - 13 180-200 20-40 | nepecTaBuTM MicLAMM Yepe3
MONOBMHY Yacy FOTyBaHHA
Iy i } ['punb + NianoH 3 BOZOI0 Ha NepLuoMy
(maeHa KypKa ég 2 200 55-65 Dig
(MaxkeHa KapTonnsa 0% - 3 200 45-55 | Migao
 —
Poct6i¢ 3 KpoB'i0 o% - 3 200 30-40 erm.b - TIAROH 3 BOROIO HaNIEpUIOMY
piBHi
bapaHaya Hora / oKicT JL - 3 200 55-70 | [punb + nigaoH
 —

N.B.: yac npuroTyBaHH i 3HaueHHA TemnepaTypu BKasaHi npubauzHo Ha 4 nopuii.
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PEKOMEHAALLII TA MOPAAU 3 BUKOPUCTAHHA

AK untatTn Ta6nv||.||o npuroTtyBaHHA

B Tabnuui BKa3aHo, AKy dyHKLilo KpalLie BCbOro BUKOPUCTOBYBATY ANA NeBHOI CTPaBY, roTyBaTH ii Ha 0fHiil abo KinbKOX NOANLAX 0fHOUACHO. Yac roTyBaHHA
MOYNHAETBCA 3 MOMEHTY, KOS NPOAYKTI NOCTaBUNN B AYX0BY LWady, 6e3 BpaxyBaHHA Yacy NporpiBaHHA (AKLLo HeobxiaHo). BkasaHi TemnepaTtypa Ta yac rotyBaHHs
€ OPIEHTOBHMMM i 3aneXaTb Bif KiNbKOCTi NPOAYKTIB Ta TMMY akcecyapis, LU0 3aCTOCOBYIOTLCA. [lounHaliTe 3 HaiiMEHLLOro pekoMeHZ0BaHOT0 3HaueHHS, a AKLLO
(TpaBa He JOCTAaTHbO FOTOBA, NEPEiAiTh A0 6iNbLLNX 3HAUEHDb. BUKOpUCTOBYIATE akcecyapy 3 KOMNAEKTY | HajaBaiiTe nepeary dopmam AnA BUNIYKY Ta Jekam
TEMHOr0 Konbopy. MoxHa BUKOPUCTOBYBATM TaKoX NOCYA | akcecyapi i3 mipekca Ta Kepamiki, ane nam'aTaiite, Lo CTpaBu roTyBaTUMYTbCA TPOX Ao0BLUe. [lnA
OTPUMAHHA HAKPALLOro pe3ynbTaTy AOTPUMYIATECA NOPaA, HaBeAEeHMX y TabnuLli npuroTyBaHHs, woao Bubopy akcecyapis (AKi nocTauakTbea B KoMIeKT) i ix
PO3MiLLieHHA Ha pi3HMX nonuuAX. lpu NpuroTyBaHHi i, Wo MiCTUTb BENMKY KiNbKicTb BoAM, NoNepesHbo Nporpiiite Ayxosy wady.

[oTyBaHHA Pi3HUX CTPaB 0QHOYACHO

3a gonomoroto dyHkuii “BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIEK)” moxHa roTyBaTy 0iHOUaCHO pi3Hi CTpaBy, AKi NoTpebytoTb 0HaKoBOi TeMnepaTypu (Hanpuknag, puba i ooui),
BUKOPUCTOBYIOUY Pi3Hi NonuLi. Buiimib 3 yxoBoi Wwadu cTpaBy, AKili NOTPiGHO MeHLLIe yacy ANA NPUrOTYBaHHS, i 3aNULLTe B Hill CTPaBY, AKa FOTYETbCA OBLLE.

ﬂecepm

- JlenikatHi gecepTi rotyitte 3a 4ONOMOro0 GYHKLi TPaAMLIHOMO rOTYBaHHA AL Ha OAHiN noauLi. BukopuctoByiiTe TeMHi dopmu AnA BUNIYKK i 3aBXaN
(TaBTe iX Ha PELLITKY, L0 NOCTAYaETbCA B KOMNAEKTI. 1A roTyBaHHA OinbLue, HiX Ha OAHII nonuui BU6epiTb GyHKLi NPUMYCOBOT BEHTUAALIT i po3CTaBTe
dopmu AnA BUNIYKI Ha NOANLAX TaK, 1406 3abe3neyntv onTUMANbHY LMPKYNAL0 rapayoro NoBitpa.

- Lllo6 nepeBipnTy 4 roTOBMI NUPr, L0 NiAHIMAETbCA Y NPOLeCi BUNIKaHHA, BCTaBTe AepeB'aHy 3y60uncTky y LeHTp nupora. Kwio 3y6ouncrka Buiiae uncroio,
npir roToBuiA.

- [lpu BMKopucTaHHi Gopm ANA BUNIYKM 3 aHTUNPUrAPHIIM MOKPUTTAM, He 3MaLLyiiTe KpaiB, 0CKinbKI Upir MoXe NiAHATMCA HepiIBHOMIPHO JOBKOMa KpaiB.

- AKwo nupir “npocipae” nig yac roTyBaHHA, HACTYMHOO pa3y BCTAHOBITb HUXYY TeMNepaTypy i, MOXNBO, NOTPIOHO 3MEHLUMTIA KiNIbKiCTb piauHY B TiCTi Ta

obepexHilue iioro nepemituyBaTtm.

[linA conoaKoi BUMIYKY 3 BONOFOI HAUMHKOIO (ui3Keitk abo GpykToBi nuporu) BuKkopuctoyiite dykuito “BUNIKAHHA 3 KOHBEKLIEK” (aKuwo €). kwo ocHosa

NUpOra rnesKa, oNycTiTb NOANLI0 HIXKYE | NocMnTe HO NUPOra KpuxTamu xniba abo neunsa, NepL Hix L0AABATU HAUMHKY.

M'aco

- BukopuctoByite geko 6yab-akoro By abo nocyA i3 nipekca BiAN0BiAHO 10 PO3Mipy LWMaTKa M'Aca, o byae roTyBaTuca. lpu CMaxeHHi LIMaTKIB mM'Aca
KpalLLe 10AaBaTy Tpoxy 6ynbiioHy Ha AHO MOCYAY, 3MOUYIOUM HUM M'ACO M} YaC rOTYBAHHA ANA KPaLLOro cmaky. Konu cmaxeHHa rotosa, aitTe iii nocroaTn B
LyxoBili wadi we 10-15 xunuH, abo 3aropHiTb B antOMiHieBy Gonbry.

- fKwo B¥ X0ueTe NiACMAXUTI M'ACO Ha Fpuni, BU6UpaiiTe LWMATKM BCIOAW PIBHOMIPHOT TOBLUMHY, LL06 SOCATTY OAHOPIAHOTO Pe3ynbTaTy roTyBaHHA. Jlyxe
TOBCTi LUMATKM M'Aica NoTpi6Ho roTysatin foBLue. LL{o6 M'Aico He Npuropano 330BHi, ONYCTiTb pewwiTky HIKYe, WWob M'aco byno Aani Bip rpuna. lepesepHitb
M'ACO Yepe3 ABi TPETUHI Yacy roTYBaHHA.

[lina 360py cokiB, LU0 BUTIKAOTb 3i CTPaBI Nif Yac roTyBaHHA, PeKOMEHAY€ETbCA CTaBUTU NiZAAOH 3 NONOBMHOI0 NITPa BOAW NPAMO Mif PELLITKOI0, Ha AKili C(MaXuTbCA

m'aco. [lonuBaiite Bogy 3a HeobXigHOCTi.

PoxeH (nuwe B feakux mogensx)

BukopuctoByiiTe Lei akcecyap AnA piBHOMIpHOT0 06CMaXeHHA WMATKIB M'Aca Ta nTu. Hanu3yiiTe M'Aco Ha poXeH, NpuB'A3yloun HOro MOTY3KOH, AKLLIO Lie NTULA,
i nepeBipTe U HagiliHO BOHO TPUMAETHCA, NEPLL HiX CTABUTY POXKEH Ha /Oro MicLie Ha nepefHiii cTiHui ayxoBoi Wwadw i onyckatoun itoro Ha BianoBigHy onopy. L6
3ano6irTi noABI AUMY Ta BIIOBAIOBATM COKY, L0 BUTIKAKOTb 3 M'ACa Nif} YaC rOTYBaHHA, PeKOMEHAYETHCA CTaBUTY Ha NepLLOMY PiBH NiAAOH, B AKWIA HANUTO NiBniTpa
BOAN. PoXeH Ma€ nnacTMacoBy pyyKy, AKY (i 3HIMATW, NepLU HiXK MOYMHATY rOTYBaHHS, | BUKOPUCTOBYBATIA NO 3aKIHYEHHIO FOTYBaHHA, L00 He 06neKTucA, Konm
BMIIMaTUMETE (TPaBY 3 AyX0BOI Ladu.

Miua

Tpoxv 3malLuyiiTe feo, Wwob niua Mana xpycTky ocHoBy. [oTpyciTb Nilly cpom MoLiapena yepe3 ABi TPETUHU Yacy rOTyBaHHA.

OyHKuia nigiiomy Ticra (HasABHa TiNbKKM B 0KpeMUX MofenAx)

3aBx AN 6axaHo HaKpUBATU TICTO BONOTOK TKAHUHOI, NEPLL HiX CTaBUTM iA0r0 Y AyXoBY Wady. Yac BUCTOIOBAHHA TicTa NP BUKOPUCTAHHI Lii€i GyHKLT SMEHLLYETbCA
Npu6IM3HO Ha OAHY TPETUHY y NOPIBHAHHI 3 BUCTOIBAHHAM NpY KiMHaTHIl Temnepatypi (20-25°C). Yac BucToloBaHHA 1 Kr TicTa AnA NiLy CTaHOBUTH NPUBAM3HO OAHY
TOAVHY.
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Installationsanleitung
Achtung! Bevor Se mit den Installationsarbeiten beginnen, lesen Sebitte die Anweisungenim 1

Benutzer- und Wartungshandbuch aufmerksam durch.

Installation instructions
Important! Before carrying out installation, carefully read theinstructionsgiven in the useand

maintenance manual.

Instructions pour I'installation
Attention ! Avant decommencer l'installation, lireattentivement lesindicationscontenuesdans

la noticed'instructionset d'entretien.

Aanwijzingen voor de installatie
Let op! Lees, voordat u begint met deinstallatie, de aanwijzingen die vermeld Zijn in de

handleiding voor gebruik en onderhoud zorgvuldig door.

Instruccionesde instalacion
jAtencién! Antesde comenzar lainstalacion, lea atentamentelasindicacionesdadasen el

manual de uso y mantenimiento.

Instrugdes de instalagao
Atencao! Antesdeproceder ainstalagéo, leia atentamente asindicagdesdescritasno manual de

uso e manutengao.

Istruzioni installazione
Attenzione! Prima di procedere con l'installazione, leggere attentamenteleindicazioni riportate

nel manuale d'uso edi manutenzione.

Odnyieg eykaraoTaong

Mpoooxn! Mpiv TIpoXwPoETE OTNV £yKaTAATACT), dIOBACTE TIPOCEKTIKG TIG 0ONYiEG OTO
EYXEIPIDIO XPrONG KAl GUVTHPNONG.

Installationsanvisning

Varning! LAsnoggrant anvisningarna om installation och underhall i denna handbok innan
apparaten installeras.

Installasjonsinstruksjoner
Advarsel! Lesngye anvisningenei bruks- og vedlikeholdsmanualen fgr du begynner med

installagonen.

Installationsvejledning 2
Bemaerk! Inden installation skal anvisningernei bruger- og vedligeholdelsesvejledningen lasses

ngje.

Asennusohjeet

Huomaal! Lue huolellisesti kayttoohjeen sisaltamat asennusohjeet, ennen kuin aloitat laitteen
asennusta.

Instrukcja instalagji
Uwaga! Przed przystapieniem do instalacji nalezy uwaznie zapoznac sie ze wskazéwkami

podanymi w instrukgji obslugi i konserwadji.

Pokyny k instalaci

Pozor! Pred zahdjenim instalace si pozorne prectete pokyny uvedenév navodu k obsuze a
udrzbe.

Pokyny nainstalaciu

Upozornenie! PrimaPred pristupenim kintalacii s pozorne preéitajte pokyny uvedenév navode
na pouzivanie a udrzbu.

Uzembe helyezési utasitasok

Figyelem! Az izembe helyezéssel val6 tovabblépéselbtt figyelmesen olvassa el a hasznalati és
karbantartas kézikbnyvben talalhaté utasitasokat.

MHCTpyKLUMM No ycTaHOBKE
BHumaHwue! lMNepen T em Kak MpyCT ynaT bKYCcT aHoBKe Npmbopa He0BX0AMMO BHUMAT EflbHO

CyKasaH1aMU, NpuBeaeHHbIMU B UHCT PYKLWAX NO 3KCryaT auMmnT eXO6CI'Iy)KI/1BaHMlO.
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MHCprKLI,VIVI 3aHCTannpaHe
BHumaHwue! lMNpeay fa NpycT BT eKbM MHCT anupaHe, PoYeT eT eBHUMAT erHo

YKasaHuAaT a, oafeHn B YCT pOVICT BOT O 3a 13nonssaHe U noaapwkKa.

Instructiuni pentru instalare
Atentie! Inaintedea efectua instalarea, cititi cu atentieindicatiileredatein manualul de utilizare

g deintretinere.
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