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DEAR CUSTOMER,

We thank you and congratulate you on your choice.

This new carefully designed product, manufactured with
the highest quality materials, has been carefully tested to
satisfy all your cooking demands.

We would therefore request you to read and follow these
easy instructions which will allow you to obtain ex-
cellent results right from the start.

Laiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin, Germany

IMPORTANT

The oven’s data plate is accessible even with the oven
fully installed. The plate is visible simply by opening the
door. Always quote the details from it to identify the
appliance when ordering spare parts.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

wir danken Ihnen und begliickwiinschen Sie zu Ihrer
Wabhl.

Dieses neue Produkt, sorgfiltig entworfen und mit
erstklassigen Materialien hergestellt, wurde genau
gepriift um alle Thre Forderungen an ein perfektes Ko-
chen zu erfiillen.

Wir bitten Sie deshalb die einfachen Anweisungen zu
lesen und einzuhalten, damit von der ersten Anwendung
an ausgezeichnete Ergebnisse erreicht werden konnen.

Laiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin, Germany

WICHTIG

Das Typenschild mit den technischen Merkmalen des
Backofens ist auch bei installiertem Gerit zuginglich.
Auf diesem Typenschild, das bei Offnen der Ofentiir
sichtbar ist, sind auch alle Kenndaten des Gerits
aufgefiihrt, die bei eventuellen Ersatzteilbestellungen
angegeben werden miissen.

RU
YBaxaemblii MOKynaTeb,

mbl Osiarozapuv Bac 3a Bam BeiOop m nosipasiisiem ¢
YJIQUHOM TOKYNKOM. OTOT HOBBIA TPOAYKT, TIIATEIHHO
paspadOTaHHBIA M M3NOTOBJICHHBIA M3 TIEPBOK/IACCHBIX
MaTepuasioB, ObLT OCHOBATE/ILHO ONPOOOBAH, YTOOBI YUEeCTh
Bce Bamm tpeboBaHus K COBEPHIEHCTBOBAHMIO TPOLIECCA
npurorosyienusa 0Juoa. Ilooromy wmb npocum Bac
BHUMATEJILHO TIPOYMTATh HTO PYKOBOACTBO MO OKCILIyaTa
MM ¥ CODJIOAATL NMPOCTHIE YKa3aHWsA, YTO TO3BOJIAET C
CaMOIro HavaJia NpUMEHEeHHs YCTPONCTBA JOCTHYL OTJIMUHBIX
pe3ysibratoB. (. 5THM COBPEMEHHBIM alllapaToM Mbl KeJlaem
Bam Bcero camoro Hawtyuiiero.

Laiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin, Germany

BAXKHO

Tabsmuka ¢ TEXHUYECKUMU JIaHHBIMUA AYXOBKH JIEI'KO
JOCTYIHA M Ha YCTAHOBJIEHHOM, 'OTOBOM K OKCIL1yaTalnu,
F[])I/I6()])€. Ora TabJIMuKa, KOTOpas BUAHA TPU OTKPLITUN
JBEPLLI 1YXOBKH, COAEPZKAUT JAHHBIE, KOTOPLIE HEOOXOIMMO
VKas3pBaTh NP BO3MOZKHOM 3aKa3e 3anacHbiX YacTer.
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THE FIRST TIME YOU USE THE
OVEN

Clean the oven thoroughly with soapy water and rinse
well. To remove the lateral frames from smooth-walled
ovens, proceed as shown in the figure.

Operate the oven for about 30 minutes at maximum
temperature to burn off all traces of grease which might
otherwise create unpleasant smells when cooking.

Important:

As a safety precaution, before cleaning the oven, always
disconnect the plug from the power socket or the power
cable from the oven. Do not use acid or alkaline
substances to clean the oven (lemon juice, vinegar, salt,
tomatoes etc.). Do not use chlorine based products, acids
or abrasive products to clean the painted surfaces of the
oven.
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ERSTMALIGE BENUTZUNG

Der Backofen muss griindlich mit Seifenwasser ge-
sdubert werden. Wie auf der Abbildung dargestellt vor-
gehen, um bei den Ofen mit glatten Winden die seit-
lichen Backbleche herauszunehmen.

Den Backofen fiir etwa 30 Minuten auf Hochsttempe-
ratur autheizen; auf diese Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsriickstinde eliminiert, die beim Backen
unangenehme Geriiche verursachen konnten.

Wichtig:

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung des
Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet werden.
Zum Reinigen diirfen keine sauren oder alkalischen
Substanzen verwendet werden (Zitronensaft, Essig, Salz,
usw.). Chlorhaltige Produkte, sowie Siduren oder
Scheuermittel sind ebenfalls zu vermeiden, dies gilt vor
allem fiir die Reinigung der lackierten Winde.

RU
[IEPBOE UCIIOJIb3OBAHUE

TimaTe/IbHo OUUCTUTL 1YXOBKY MbLIBHBIM PACTBOPOM 1
XOPOILIO TPOMBITL JOCTATOUHBIM KOJIMUECTBOM BO/IBL
Hagecurn Ha GOKOBbIE CTEHKM TOCTAB/ISIEMbIE B KOMILIEKTE
JIECTHUUKW W YCTAHOBUTL HA HMX PEIIETKU W NPOTUBHM.
B reuenne npuvepio 30 MUHYT NPOrpeTh JYXOBKY A0
MAaKCHMAJIbHOM TEMIEPaTypbl, MPU HTOM HEATPAJIAZYIOTCS
BCE KMPOCOJEpZKAIlNe BelecTsa, HMCHoJb3yemble T1pr
TNPOM3BOACTBEHHON 00pPADOTKE M3AE/Ms, KOTOPbIE MOI'YT
00YCJIOBUTD TOSIBJIEHHAE HENPUATHBIX 3a1aX0B MPU NEPBOM
NPUrOTOBJIEHUN OO

BAXKHO M

B kauectBe Mephl NpeJ0CTOPOAKHOCTH HEODXOAMMO Nepe
KazKJIOW YMCTKOW JIyXOBKM OTKJIOYATL €€ OT CEeTU.

He npumensanTe A UYMCTKU KHUCJIOTO - WK
1EJI0YeCoAepKANIMX BeecTs (YKCYC, COK JIMMOHA, COJIb
n 1) Hu B koem ciydae we npumensiire rakike
XJIopocojepKaime cpeicrsa (orbesmsaionme u T.u.).
OcobeHHo 510 HYyKHO MMETh B BUAY MPU UMCTKE OMaJIU-
POBAHHBIX TIOBEPXHOCTEN 1yXOBOK.
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SELF-CLEANING CATALYTIC
PANELS

Our smooth walled ovens can be fitted with self-cleaning
panels to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the walls
before the side frames are fitted. They are coated in a
special, micro-porous catalytic enamel which oxidises
and gradually vaporises splashes of grease and oil at
cooking temperatures above 200° C.

If the oven is not clean after cooking fatty foods, operate
the empty oven for 60 minutes (max.) at maximum
temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with abrasive,
acid, or alkaline products.
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SELBSTREINIGENDE
KATALYTISCHE PLATTEN

Unsere Backodfen mit glatten Wiénden bieten die
Moglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten zu
montieren, mit denen die Winde verkleidet werden.
Diese Spezialplatten, die vor den seitlichen Rahmen an
den Winden eingehingt werden, sind mit einem
mikroporosen katalytischen Speziallack bedeckt, der
oxidiert, die Ol- und Fettspritzer nach und nach ver-
dampfen ldsst, und so bei den Backvorgingen iiber
200°C eliminiert.

Sollte der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger
Speisen nicht sauber sein, ldsst man ihn maximal 60
Minuten lang leer bei Hochsttemperatur eingeschaltet.
Die selbstreinigenden Platten diirfen weder gewaschen,
noch mit scheuernden oder sédurehaltigen bzw.
alkalischen Produkten gereinigt werden.

RU

CAMOOYMILIAIOIIMECA
KATAJIMTUYECKUE TUIACTHHDI

B mammx ayXoBkax TNpeiycMOTpeHa BO3MOZKHOCTD
NOKPBITUA BHYTPEHHUX CTEHOK CaMOOUMIIAIONIMMUCS
KaTaJUTUICCKUMHU TJIACTUHAMU. JTH  CHeluaJibHbie
IJIACTUHBL, OYEHb JIErKO MOHTUPYIOIIMECH Ha OOKOBBIX
CTEHKaX AYXOBKM Tepej YCTAaHOBKOM Ha HUX OOKOBBIX
JIECTHAYEK, MOKPHITHI CIIEHMATLbHBIM MAKPOTOPUCTBIM JIAKOM,
KOTOPBIF OKUC/IAET OPBI3rK Macja U Kupa M NOCTENeHHO
ucnapsas ycTpaHseT UxX npu Temriepatypax paboThl CBHIIIE
200° C. Ecim e nocjie npuroToB/ienns ouenb KUpHbIX
0JI0]l HA CTEHKAX JyXOBKM BCEZKE OCTAIOTCA 3aMETHHIMU
clieibl Macjia M KMpa, OCTaBbTe MyCTYIO AYXOBKY BKJIO
YEHHOW TP MaKCUMAJILHOW TemiepaType A0 Tex Hop,
II0Ka OHA TMOJIHOCTBIO HE OUMCTUTCA.
Camoommmuaionmecs KaTaJMTHIeCKre TJIACTUHB HeJIb3s
HU MBITb, HU TeM OoJiee YUCTUTH abpa3uBHBIMU
mMarepyasiaMM M KMCJIOTO - W IIeJiouecoaepARanmvi
CpeACTBAMM.
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RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled paper
to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid en-
vironmental impact. Packaging material is ecological and
can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw ma-
terials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die Doku-
mentation dieses Gerits auf chlorfrei gebleichtes oder
Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren Umweltvertréig-
lichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt oder recycelt
werden, da es sich um umweltschonendes Material
handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmiill beigetragen.

RU

OXPAHA OKPYXAIOIIEH
CPE/bI

B kauecte BKJIaza B OXpaHy OKpYZKaloled CPebl, BCi
JIOKYMEHTalMA K 9TOMY YCTpOMCTBY Oblila HaneuataHa
Ha O0TOEJIHHON, He CO/epzallien XJI0pa UK Ha NPUIOIHOM
KO BTOPUYHOM TiepepadoTke Oymare.

W npu m3roToBeHMM YNAakoBKKM OBLT CAeJIaH aKHIEeHT Ha
CODJI0JIEHNE HOPM 110 OXpaHe OKpyzKaomen cpeabl. Ouna
TaKKe MOZKeT ObITh BTOPUYHO TiepepadoTaHa, NOCKOJIbKY
M3rOTOBJIEHA M3 OE3BPeJHbIX AJA OKpYKalomiern Cpebl
MaTepuaJioB.

Bo3vozkHOCTh TiepepadOTKH  YNaKOBOUYHOIO  MaTepuasia
3HAUMTE/ILHO CHUKAeT Kak norped/ieHre NpUpOIHO -
CBIPLEBBIX PECYPCOB, TAK M 00pa30BaHUE TPOMBIILIEHHONO
1 OBITOBOIO MyCOpa.

11
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THE CONTROL PANEL

FUNCTION SYMBOLS ON THE SELECTOR

Oven light (stays on while oven is in use).

Bottom heating element.
Thermostat setting from 50°C to MAX.

Top and bottom heating elements.
Thermostat setting from 50°C to MAX.

Top and bottom heating elements with fan.
Thermostat setting from 50°C to MAX.

Circular heating element with fan.
Thermostat setting from 50°C to MAX.

Fan for defrosting. Thermostat setting at 0°C.

Bottom heating element with fan.
Thermostat setting from 50°C to MAX.

Double top heating element with fan ( large area grill).
Thermostat setting from 50°C to 200°C.

Double top heating element (large area grill).
Thermostat setting from 50°C to 200°C.

Top heating element (small, low power grill).
Thermostat setting from 50°C to 200°C.
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SCHEMA DER DREHGRIFFE AN
DER BEDIENBLENDE

FUNKTIONSSYMBOLE AM SCHALTER

Ofenbeleuchtung (bleibt wihrend des Betriebs immer
eingeschaltet).

Unterhitze.

Einstellung des Thermostats von 50°C auf MAX.

Ober- und Unterhitze.
Einstellung des Thermostats von 50°C auf MAX.

Oberhitze, Unterhitze mit Ventilator.
Einstellung des Thermostats von 50°C auf MAX.

HeiBluft mit Ventilator.
Einstellung des Thermostats von 50°C auf MAX.

Ventilatorbetrieb zum Auftauen von Tiefkiihlkost.
Einstellung des Thermostats auf 0°C.

Unterhitze mit Ventilator.
Einstellung des Thermostats von 50°C auf MAX.

Doppelte Oberhitze mit Ventilator (groBfldachiger Grill).
Einstellung des Thermostats von 50° auf 200°C.

Doppelte Oberhitze (groBflachiger Grill).
Einstellung des Thermostats von 50° auf 200°C.

Oberhitze (Grill mit reduzierter Fliche und Leistung).
Einstellung des Thermostats von 50° auf 200°C.

RU

[NEPEKJTIOYATEJIb
OYHKILIWA

CUMBOJIbl OYHKLIMA HA TEPEKJTIOYATEJIE

Ocserenye 1yxXoBku (OCTaeTCs BKJIOYEHHBIM BO BpeMsi ee
paboThl).

Huzxnuin narpes. Tepmocrar ycramapiupaercsa B
unrepsaiax remneparyp or 50° C 10 MAX.

Bepxuur 1 Huzkuuin Harpes. Tepmocrar ycranap/mbaercs
B unrepsaiax remnepatyp or 50° C 10 MAX.

Bepxuuim v HUKHUA HArPEB C BEHTUJIATOPOM Jif
OJIHOBPEMEHHOI'O TIPUrOTOBJIeHHs1 pasubix OJmo. Tepvocrar
yCTaHaB/mBaeTcs B unreppaax remneparyp or 50° C 1o
MAX.

["opauuin oOGAYB A NPUTOTOBJEHUA., TAKIKe
OJIHOBPEMEHHOI0, PasHblX OJI0A, KapeHus, IPUICHUsL.
Tepvocrar ycranaBivBaerca B UHTEpBAJIAX TeMIepaTyp
or 50° C 10 MAX.

Tosibko BEHTWJIATOP A OTTAMBAHMA 3aMOPOKEHHBIX
npoaykros. Tepvocrar ycranasmsaercs na 0° C.

Huxnunm warpes ¢ Bentuisaropom. Tepmocrar
yCranaB/mBaeTcs B unreppaax remneparyp or 50° C 1o
MAX.

JIBOMHOM BepXHUI HATPEB C BEHTUIATOPOM (IMPOKOE ToJie
rpuns). Tepmocrar ycranasimsaerca B unrepsaliax
temneparyp ot 50° C 10 200° C.

Jponnon sepxuuil narpes (MpoKoe 1oJe rpuis).
Tepvocrat ycranap/MBaeTCsi B MHTEpPBAIaX TeMIepaTyp

or 50° C 10 200° C.

Bepxnuuin narpes (rpuin ¢ 3ayzKeHHBM 10JIeM U
NOHUZKEHHON MomHocThio). Tepvocrar ycranasmsaercs
B unrepsaiax remnepatyp or 50° C 10 200° C.

13



14

GB
COOKING INSTRUCTIONS

CONVENTIONAL COOKING

_— | VW

Conventional cooking uses top and bottom heat to cook a
single dish.

Place the food in the oven only once cooking tempe-
rature has been reached, i.e. when the heating indicator
goes out.

If you want to increase top or bottom temperature to-
wards the end of the cooking cycle, set the temperature
control to the right position.It is advisable to open the
oven door as little as possible during cooking.

FAN COOKING

2| (@) |&][®
For this type of cooking a fan positioned at the back
allows the circulation of hot air inside the oven, creating
uniform heat. In this way cooking is more rapid than
conventional cooking. It is a suitable method for cooking
dishes on more than one shelf, especially when the food
is of different types (fish, meat etc.)
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BACKEMPFEHLUNGEN

KONVENTIONELLES BACKEN
v

Klassisches System, bei dem Unter- oder Oberhitze
verwendet wird, die fiir das Garen nur eines Gerichts
geeignet ist.

Die Speisen sollten moglichst eingeschoben werden,
wenn der Backofen bereits die vorgegebene Temperatur
erreicht hat, das heillt, nach Erloschen der Kon-
trolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen Ende des Back-
vorgangs erhoht werden muss, ist der Schalter in die
jeweilige gewiinschte Position zu bringen. Wihrend des
Backvorgangs sollte die Ofentiir moglichst wenig
gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

ENOIEIES
Bei dieser Garart bringt der Ventilator, der sich im
hinteren Ofenteil befindet, heile Umluft in den Ofen und
verteilt diese gleichméBig, wobei die Garzeit geringer als
beim konventionellen Backen ist.

Diese Methode eignet sich zum Garen auf mehreren
Einschubhohen, auch von Speisen unterschiedlicher Art
(Fisch, Fleisch usw.).

RU
[MPAKTUYECKUE COBETbDI

OBbYHOE TIPUI"OTOBJIEHUE

haad

Knaccuueckas cucrema, npu KOTOPOR NPUMEHSETCS
BEPXHUW WJIM HUKHUW Harpes, npuroaHa Al
NPUrOTOBJIEHUA TOJILKO OJHOr0 Onoja. bimoaa K0sKkHb
NOMEIaTbCA B JIYXOBKY, MO BO3MOZKHOCTH, JIMIIIb TIOCTIe
JIOCTUZKEHUA 32 JaHHOF TeMIIepaTypbl, T.e. KOrla MoracHer
KOHTPOJIbHAA JIAMIOUKA.

Fcim K KoHIy npouecca NpuroTosiieus OJioia Bl
JKeJIaeTe MOBBICUTL TeMIepaTypy BEPXHEro WM HUZKHEro
HarpeBaTeJisd, yCTaHOBUTE MepeK iodaTelb Ha COOTBETCTBYIO
1Iy10 kefiaeMylo GpyHKimio. B teuenue Bbinekanus JIBepiy
JYXOBKM PEKOMEHIYETCsl OTKPBIBATH KAK MOZKHO peze.

[IPUM'OTOBJIEHUE C ObAYBOM

EN eI

IIpu 5TOM pezknve NpUroToB/IeHNs HAXOASNIMFCA B 1 bHEr
YaCTU AYXOBKU BEHTUJIATOP OCYIIECTBIIACT HUPKYJIALMIO
ropsiuero BO3yXa, PaBHOMEPHO ero pacnpelesiss, Tem
CaMbIM COKpalias BpeMs NPUrOTOBJIEHH:A 110 CPABHEHUIO C
OOBIYHBIM  PUTOTOBJIEHHUEM.

ITOT METO/ MOJXOUT /T OHOBPEMEHHOT'O TIPUTOTOBJIEHHS
pasHblX BUAOB O0A (ppiDa ¥ MACO W T.L) NPU pasbix
BBICOTAX MOJIOZKEHHUs NPOTUBHIL.

15
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DEFROSTING
=

By selecting one of the fan cooking functions and setting
the thermostat to zero, the fan allows cold air to circulate
inside the oven. In this way frozen food can be rapidly
defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
advised to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING

A Vég’
Use the grill to grill or brown foods.

Symbol MWV

Some ovens may be equipped with an electric motor, spit
and skewers for turning on the spit.

Place the shelf with the food to be cooked in the 1st or
2nd position from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Turn the thermostat to a
temperature between 50° and 200°.



AUFTAUEN

o

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewihlt und der
Thermostat auf Null gestellt wird, fiihrt der Ventilator
Kaltluft in den Ofen und fordert das schnelle Auftauen
der Tiefkiihlkost.

Ein Vorheizen des Ofens ist eigentlich nicht notwendig,
aber fiir Patisserie dennoch empfehlenswert.

GRILLEN

A Vég’
Zum Grillen oder Briunen der Speisen.

Symbol MWV

Einige Backofen sind komplett mit Stabmotor und
DrehspieB fiir SpieBbraten ausgestattet.

Der Rost mit dem Gargut wird in der 1. oder 2. Schiene
von oben eingeschoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den Thermostat-
Drehgriff auf Temperaturen von 50° bis 200° drehen.

RU
OTTAMBAHUE
T

Ilpn BkJ/OUEHHOM 00/]yBE M YCTAHOBJIEHHOM Ha HOJIb
TEPMOCTATe, BEHTU/IATOP OCYINECTB/ISAET [MPKY A0
XOJIOJIHOIO  BO3JlyXa, 0DeCIeunBas TeM CambiM ObICTpOe
OTTAMBAHUE 3AMOPOZKEHHBIX MPOLYKTOB.

[IpeBapurelibibiri POrpeB 1y XOBKK HeodsA3aTe IeH, O1HAKO
MPU BbINEUKE KOHJAUTEPCKUX M3AEJIMA PeKoMeH10BaH.

I'PWIb

&
,[[.]'[H NpUrorosJienust rpyuJisd njin nojapyMaHuBaHMA om0

Cumpout v~

Hexoropsie 1yxoBkn 0060pY/10BaHBI BEPTEJIOM, TIPUBOIMMbIM
BO BpalllEHUE Il MOTOPOM.

Pemierka ¢ npurorap/imBaeMbiv 0JI010M YCTaHAB/IMBAETCs
Ha l-n mum 2-n yposenn cBepxy.

Ilporpers ayxosky B Teuenne S5 munyT. Pyuky nepekiuo
YeHUsl pekKuMa TepMOCTaTa YCTAHOBUTL HA TEMIIEpaTypy

or 50° C 10 200° C.

17
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COOLING FAN

The fan is positioned on the upper part of the oven and
create a circle of cooling air on the inside of the furniture
and through the door of the oven.

It is turned on when the temperature of the outer shell of
the oven reaches 60°C.

By switching on the oven with the thermostat at 200°C
the fan starts working after approx.10 min.

It is turned off when the temperature of the outer shell of
the oven descends under 60°C.

By switching off the oven with the thermostat at 200°C
the fan stops working after approx. 30 min.
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KUHLVENTILATOR

Der Kiihventilator befindet sich auf der oberen Seite des
Backofens und dient zur Kiihlung sowohl des Einbau-
mobels als auch der Backofentiire.

Der Ventilator schaltet sich selbstittig ein, wenn das
duflere Gehduse des Backofens eine Temperatur von
60°C iiberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200°C eingestellt, schaltet
sich die Kiihlung nach etwa 10 Min ein.

Der Ventilator schaltet sich selbstittig aus, wenn das
duflere Gehduse des Backofens eine Temperatur von
60°C wieder iiberschreitet.

z.B. schaltet sich die Kiihlung nach Betrieb auf 200°C
nach etwa 30 Min. aus.

RU
OXJIAXKJAIOIIMA BEHTUJIATOP

OxJ1azK Q101U BEHTU/IATOP HAXOAUTCA Ha BEPXHEN YaCTu
JYXOBKU WM CITYZKMT TS OXJIAZKACHUA KAK BCTPOEHHOM
MeDelM, TaK U CAMOF JIBEPLIbI Ly XOBKH.

Benruarop BKIOYAETCA aBTOMATHYCCKH TIPU T0CTUZKEHIN
TemriepaTypsl BHermen rnosepxnoctu ayxoskn 60° C.
Hanpumep, npu ycranoske jayxosku hHa 200° C
BEHTU/IATOP BKJIOUNTCA Npub/msuresibio depes 10 mum.
Ilpy nonuzkenun TemnepaTypbl BHELIHER OBEpPXHOCTH
ayxoBkn Hizke 60° C BeHTUIIATOP aBTOMATHUYECKH OTK/TIO
gaerca. Hanpumep, mnocnie BHKIOYEHUSA 1YXOBKH,
ycranosiiennon Ha 200° C, BEHTUIATOP BHIK/IOUATCS
npubmznTesbHo yepes 30 MuH.

19
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THERMOSTAT
Use the thermostat to set the cooking temperature you
need. The thermostat can be adjusted from 50° to 250° C.

0-11 HEAT REGULATOR

0-6 SELECTOR

Use these to adjust the heat in the cast iron or glass-
ceramic plates. Increase the setting from O to 6 or from 0
to 11 to raise the temperature.

ALARM TIMER

You can set this timer to sound a buzzer after 0 to 60
minutes of cooking. First turn the knob fully clockwise,
then turn it back to the desired alarm time.

COOKING TIMER

First, turn the cooking selector to the required cooking
function, and the thermostat to the desired cooking
temperature.

Then, to set end of cooking time, turn the cooking timer
to the right and to the desired time. First turn the knob
fully clockwise, then turn it back to the desired alarm
time. A buzzer sounds at the end of the timed cooking
period, and the oven switches itself off.

To set only the start of cooking, turn the cooking timer to

the left to the {'!l symbol.




D

THERMOSTAT

Temperaturregler, mit dem die je nach Gargut geeignete
Gartemperatur eingestellt wird, und der auf Tem-
peraturen zwischen 50° und 250° C eingestellt werden
kann.

ENERGIEREGLER 0-11

UMSCHALTER 0-6

Leistungsregler der elektrischen Platten aus Gusseisen
oder Glaskeramik. Bei Erhohung der Leistungsstufen
von 0-6 bzw. von 0-11 wird die Warmeabgabe erhoht.

KURZZEITMESSER

Alarmuhr 0-60 Minuten. Der Drehgriff muss bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn gedreht, und dann auf die
gewiinschte Zeit eingestellt werden.

ZEITSCHALTER

Den Drehgriff des Umschalters und des Thermostats in
die gewiinschte Stellung und Temperatur drehen.

Fiir bestimmte Garzeiten den Drehgriff nach rechts
drehen und auf die vorgegebene Zeit einstellen. Der
Drehgriff muss bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn
gedreht, und dann auf die gewiinschte Zeit eingestellt
werden. Bei Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
Signalton und der Backofen wird ausgeschaltet.

Fiir unbestimmte Garzeiten wird der Drehgriff nach links

auf das {‘!l Symbol gedreht.

RU

TEPMOCTAT

Perynarop Ttemnepatypbl, NMpy HOMOIIM KOTOPOro, B
3QBUCMMOCTH OT BMJA NPOJAYKTa, yCTaHABJIMBAETCA
temiieparypa npurorossienus B unrepsasiax or 50° C 1o

250° C.

PEI'YJIATOP MOLLIHOCTH 0O-11

[IEPEKJTIOYATEJIb 0-6

Peryiarop MOIHOCTH OJIEKTPUYECKMX TUIMT M3 4yryHa
WM CTEKJIOKePaMUKH.

Ilpy nospimenn crynenn nepeksuodarenss or 0 10 6
nm or 0 10 11, yBemuaercs cooTBeTCTBEHHO U CTEIEHDb
HarpeBa 5J1eMeHTOB.

KPATKOBPEMEHHLII TAVIMEP

- me ynpapiager paboron namtel. fBnaserca s
CUTHAJIM3ATOPOM, HATIOMUHAIOMIKUM O BBINOJIHEHUN
KPATKOBPEMEHHBIX KY./IMHAPHBIX onepatmit. /s npuseiemvis
B JEACTBUE MOBEPHYTH PYUKY NEPEKIOYaTe s 110 YaCOBOM
CTpeJIKe 10 YIOopa, a 3aTeM YCTAHOBUTH Ha ZKeJlaeMoe
spevsa B npeaenax or 0 10 60 mumyr.

TAVMEP BPEMEHH ITPUI'OTOBJIEHHUSA

Pyuky nepeksnouaresis pezKUMOB M TEpMOCTaTa YCTaHOBUTD
B JKejlaemMble T10JI0KeHUsL.

Jlna 3a1aHus BpeMeHu TIPUroTOBIIEHUA, NOBEPHYTh PYUKY
TaiMepa CHavajia BHpaBoO JO YIopa, 3aTeM YCTaHOBWUTD
senaemoe Bpems. [lo ncreuenrn BpemMenn npuroToB/ieHys
3BEHUT 3BOHOK W JyXOBKA OTKJIOUAETCH.

Jlna oTKImoueHva 3BOHKA HAaKaTh HA PYUKy Tarvepa.
Ecrm Bel He xenaere orpaHnumBaTh BpeMs NPUIOTOBJICHUS,

NIOBEPHUTE PYUKY Tarvepa BJeBO, Ha CUMBO.JI {"}

2]



22

GB

PROGRAMMING END OF COOKING TIME WITH THE
ANALOGUE TIMER

Setting the clock

Pull the knob out and turn it clockwise to set the clock.
First, turn the cooking selector to the required cooking
function, and the thermostat to the desired cooking
temperature. Then, to set end of cooking time, turn the
cooking timer to the right and to the desired time. A
buzzer sounds at the end of the timed cooking period,
and the oven switches itself off. Push the timer knob in
to silence the buzzer JX.

To set only the start of cooking, leave the knob in the

manual \’E'J position.



ANALOGGARENDE

Einstellung der Uhr
Den kleinen Drehgriff herausziehen und im Uhrzeiger-

sinn drehen.

Den Drehgriff des Umschalters und des Thermostats in
die gewiinschte Stellung und Temperatur drehen. Fiir
bestimmte Garzeiten den Drehgriff driicken, im
Uhrzeigersinn drehen und auf die gewiinschte Zeit
einstellen. Bei Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein
Signalton und der Backofen wird ausgeschaltet. Um den
Signalton abzustellen, bis zur Stellung K gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Fiir unbestimmte Garzeiten muss der Drehgriff auf der

Stellung ﬂ'} Manualbetrieb bleiben.

RU
AHAJIOTOBbI TAVIMEP

BuitsinyB Ha ceDA MaJieHbKYIO0 KHONKY M Bpalas ee 1o
YaCOBOHM CTpEJIKe, YCTAaHOBUTL MPABUJILHO YaChI.

YcranoBurh kenaemyio GYHKINIO W 3a1aTh TeMIepaTypy
tepmoctatoM. /lnd 3azaHuA BpeMeHW TNPUrOTOBIIEHU:
HAZKaTh HA MaJICHbKYIO KHOIKY M Bpallias ee no 4acoBOH
CTPeJIKe YCTAaHOBUTL NepeMelialommmca  yKasareJsem
BHYTpeHHero nmdepoiaTa xkesaevoe ppeMs. [o ncrevenmn
3aIaHHOINO BpeMEHW pa3aeTcs 3BYKOBOM CHMIHAJT M Iy XOBKa
OTKJIOUNATCA. SBYKOBOM CUIHAJT BBIKJIIOYAETCS TTOBOPOTOM
KHOIIKM 110 T0JI0Kennr X IpoTHB. YacoBor crpeJiku. B
clyuae HeHaJlO0OHOCTM OrpaHMUYEHUdA BpeMeHU
IIPUTOTOBJICHUSA, KHOINKA OCTaeTcas B M3HAYaJbHOM

nosiozxennn iy

23
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6 KEY ELECTRONIC TIMER

Setting the clock

Press the duration

§3849
fw—

key and the end of cooking

St% key simultaneously, then press the +/- keys to set

the time.

MANUAL OPERATION
To start cooking without setting end of cooking time,
press the manual key

SETTING ONLY THE DURATION OF COOKING IN
SEMI-AUTOMATIC MODE
To set the duration of cooking, press the duration key

% and press the +/- keys to set the duration of cooking.

A buzzer sounds when the cooking period finishes, and
the oven switches itself off. Turn the thermostat and
selector knobs back to 0 position and press the manual
key.

SETTING ONLY THE END OF COOKING TIME IN
SEMI-AUTOMATIC MODE
To set the end of cooking time, press the end of cooking

Stop

key and press the +/- keys to set the time at which

you want the oven to switch off. A buzzer sounds when
the clock reaches the set time, and the oven switches
itself off. Turn the thermostat and selector knobs back to
0 position and press the manual key.



D

ELEKTRONISCHE
ZEITSCHALTUHR MIT 6
TASTEN

Einstellung der Uhr

Gleichzeitig die Tasten fiir Gardauer

und Garende

§3848
=

driicken |

und die Tasten +/- betitigen, bis die

gewiinschte Uhrzeit eingestellt ist.

MANUALBETRIEB

Fir unbestimmte Garzeiten die Taste Manualbetrieb
driicken.

HALBAUTOMATISCHER BETRIEB GARDAUER

Fiir bestimmte Garzeiten. Die Taste fiir Gardauer |gly

driicken und mit den Tasten +/- die erforderliche Garzeit
einstellen. Nach Ablauf der eingestellten Garzeit ertont
der Signalton und der Backofen wird ausgeschaltet. Den
Drehgriff des Thermostats und des Umschalters wieder
auf O stellen und dann die Taste fiir den Manualbetrieb
driicken.

HALBAUTOMATISCHER BETRIEB GARENDE

22| fiir Garende

Fiir bestimmte Garzeiten die Taste

driicken und mit den Tasten +/- die Uhrzeit einstellen, in der
der Backofen ausgeschaltet werden soll. Nach Ablauf der
eingestellten Garzeit ertont der Signalton und der Backofen
wird ausgeschaltet. Den Drehgriff des Thermostats und des
Umschalters wieder auf O stellen und dann die Taste fiir den
Manualbetrieb driicken.

RU

6 - KHOIIOYHbIN
QJIEKTPOHHbII TAHUMEP

Ycranoska sacos. Hazkatn oamospevento 2 knonku | &

BpevMenr paboThl 1 |&| Bpevenn oTkiodenusa (2 -n u 3

- CJIBB&) 1M KHOIIKaMU +/‘ YCTAHOBUTL TEKYIEEe BpEMil.
Brmvanue: B cssisu ¢ KosiedanvsaMm 4acroThl v HalpAZKEHn:1
B Ballen JJIGK'I‘[)I/HGCKOPI CETU, MOXKET H3_6IIIO)la'I‘I)CH
HETOYHOCTDL XO/Jd 4aCOB B 3JIEKTPOHHOM HPOI'PaMMATOPE.
,Z[JIH n3dekaHusl HETOYHOCTH X0/ld 4dCOB PEKOMEHAYEM
MCHOJIL30BATD C’I‘&GI/IJII/IS&'I‘O])H HAIPAZKEHU U HAdCTOTDI
AJIEKTPpUYECKOI'O TOKA.

PYYHOE YIIPABJIEHHE
/st HeorpaHMYeHHOrO BpeMeHU NMPUIOTOB/IEHUs HAZKATH
KHOIIKY PYYHOIrO yipasjienus (C CUMBOJIOM B BUIE PYKK).

[TOJTYABTOMATWYECKWA PEXVM
JMTEJIbHOCTHU TTPUT'OTOBJIEHUA

,[[JIH 3dJlaHWs BpEMEHU TIPUIOTOBJIEHUA HAZKATDH Hd KHOIKY

o5 “spevenn pabor” (2 -a ciesa) M KHONKaMM +/-

YCTaHOBUTD “KeJlaeMylo UTMTeILHOCTL nputoTosienust. 1o
UCTeueHUA 3aJaHHONO BpeMeHy pas3faeTcs 38YKOBOM CUTHAJL
W AyXOBKA OTKJIOUMTCAL

llepekimovatesn TepMocTata M QYHKIMA YCTAaHOBUTL B
HyJIeBble TIO3UIMM M HazKaTh HAa KHOMKY PYYHOIO
YIpaBJIeHusl.

[IOJTYABTOMATHYECKWA PEXXWUM 3ABEPLIIEHMA
[MPUI"OTOBJIEHUA

,[[I[H 3dJIdHUST BpEMEHU OKOHYAHUST NPUTIOTOBJIEHUS HAZKATD

Stop

Ha KHOIKY “Bpemeny orkjodenus (3 - ciesa) u

KHONKAMU +/- YCTAHOBUTL BpeMs, B KOTOPOE AyXOBKa
JIOJKHA BRIK/MOUMTLCA. 1o 1ocTrzkennn yacamu 3a1aHHONO
BpeMeH pPa3laeTcsa 3BYKOBOM CHUIHAJ M JyXOBKa OTKJIO
unrca.  llepexmouarenn tepmocrata uo QYyHKUMH
YCTAHOBUTH B HYJICBBIE TIO3MIMM W HAXKATh HA KHOIKY
PYUHOrO YHpaBJjieHus.
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FULLY AUTOMATIC OPERATION

To set the end of cooking time, press the duration key

§3889
=

and press the +/- keys to set the duration of cooking.

Stop

Press the end of cooking key and press the +/- keys

to set the time at which you want the oven to switch off.
When you finish setting these times, the AUTO symbol
flashes and the buzzer sounds. Press any key to silence it

ALARM TIMER

Press the alarm timer key and press the +/- keys to
set the required duration of cooking. The buzzer sounds
when the cooking time ends. Press any key to silence it.

PROGRAMMING ERRORS

You cannot program in a cooking period which starts
earlier than the time displayed on the clock. If you try to
do so, the buzzer sounds and the AUTO symbol flasher.
Simply change the duration or cooking time to correct
the error.

CANCELLING A COOKING PROGRAMME
To cancel a cooking programme, simply press the
manual key.



AUTOMATIKBETRIEB

Fir bestimmte Garzeiten. Die Taste fiir Gardauer

driicken und mit den Tasten +/- die erforderliche

§3§49
fu—

Garzeit einstellen. Die Taste fiir Garende driicken |p2

und die Uhrzeit einstellen, in der der Backofen ausge-
schaltet werden soll.

Bei Programmende blinkt das Symbol AUTO und es
ertont der Signalton, der durch Driicken einer beliebigen
Taste abgestellt wird.

KURZZEITMESSER

Die Taste des Kurzzeitmessers driicken und mit der
Taste +/- die gewlinschte Garzeit einstellen. Nach Ablauf
der eingestellten Garzeit ertont der Signalton, der durch
Driicken einer beliebigen Taste abgestellt werden kann.

PROGRAMMIERUNGSFEHLER

Ein Programmierungsfehler liegt vor, wenn die von der
Uhr angezeigte Uhrzeit zwischen Garbeginn und
Garende liegt. Der Fehler wird durch einen Warnton und
durch Blinken des Symbols AUTO signalisiert. Der
Programmierungsfehler kann durch Anderung der
Gardauer oder der Garzeit korrigiert werden.

LOSCHEN EINES PROGRAMMS
Ein Programm kann durch Driicken der Manualbetrieb-
Taste geloscht werden.

RU
ABTOMATWYECKMH PEXVM

,[[.T[H 3dJaHWs BpEMEHU TTPUI'OTOBJIEHUA HAZKATh Hd KHOIKY

&l “Bpevenn paboTH” M KHONKAMM +/- YCTaHOBUTD

AKeJldeEMOE BpEMs.

Stop

3areM HakaTh HA KHONKY "BpeMeHn OTKJIIOYEHUs

M YCTAHOBUTDL BPEM:, B KOTOPOE JIyXOBKa J0JIZKHA BBIKJTIO
YUTLCAL

[lo okoHYaHMK NPOIPAMMBI 3aIOPUTCsE MUTAIOIINFA CUMBOJI
ABTO u pazjaercs 3ByKOBOWM CMIHAJI, KOTOPbIA MOZKHO
OTKJIOYMTH HAKATHEM HA JHOOYIO KHOIKY.

KPATKOBPEMEHHbI TAVMEP

Hazkats kHONKY KpaTKOBpEMEHHOIro Taivepa (G cuvMBoJiom
KOJIOKOJILIMKA) M KHONKAMM +/- YCTaHOBUTDL ZKeJIaemMoe
ppems. [lo wmcrevennn 3azaHHOro BpevmeHu pasjaercs
3BYKOBOH CMI'HA.1, KOTOPBIA MOZKHO OTKJIOUNTDL HAZKaTHEM
Ha JIIOOYIO KHOIIKY.

OILNbKU TTPOI'PAMMUPOBAHHUA

Ommbka MOKer Npou3oNTH B ClIyuae, eciii Tekylee
BpeMsl, TOKA3bIBAEMOE TaNMEPOM, JIEKUT B MHTEpBAJIE
MEZK Y 3a/aBaeMbiM BpPEMEHEM Haua/la M OKOHYAHW;I
npurorop/ienvs. OO ommOke npeiynpex/iaer 38yKOBOM
curnat u muratronmin cuvsolt ABTO. Ee mozno ncnpasurs
MmyTeM v3MeHeHusa b0 BpeMeHu padoTh, JIMOO BpeMeHu
OTK/IIOUEHUSI.

OTMEHA TIPOI'PAMMbI

NPON3BOAUTCH  1IYTEM HaAZKATUA Hd KHOIIKY
ynpasBJieHus.

PYUHOIO
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REPLACING THE OVEN LIGHT

IMPORTANT:

The oven light must have these precise features:

a) it must be able to resist high temperatures (up to
300°C)

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

¢) power 25W,

d) E 14 connection.

Before proceeding, disconnect the appliance from the

main electricity supply.

- to prevent damage, place a tea cloth in the oven

- unscrew the glass cover of the light

- unscrew the old light bulb and replace it with the new
one

- put back the glass cover and remove the tea cloth

- connect the appliance to the main electricity supply



D

AUSWECHSLUNG DER OFEN-
BELEUCHTUNG

WICHTIG:

Die Ofenbeleuchtung muss

aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig (bis zu 300 Grad)

b) Stromversorgung: sieche Anschlusswerte V/Hz auf
dem Typenschild.

¢) Leistung 25 W

d) Sockel E 14

Das Gerit zuallererst vom Stromnetz abtrennen.

folgende Merkmale

- Zur Vermeidung von Schadensfillen, ist im Ofen ein
Geschirrtuch auszubreiten

- Lampenabdeckung aus Glas abschrauben

- Alte Lampe abschrauben und mit einer neuen Be-
leuchtung auswechseln

- Lampenabdeckung
Geschirrtuch entfernen

- Das Gerit erneut an das Stromnetz anschlieen

wieder anmontieren und

RU
3AMEHA JIAMIIOYKH

BAXHO:

OcBeienye AyXOBKH JOJIKHO MMETh CJlEAyIONIUe
napameTpbi:

a) Tepmocrorikocts (10 300° C)

b) JnexTponuTaHue: NapaMeTphl NnojkJuoueHusa V/Hz
YKa3aHel B 3aBOACKOH TaOJIMuKe.

¢) Ilorpebnseman moumocts 25 W.

d) Wokom E 14.

l'lepezl Ha4aJIOM OTKJIIOYHATb AYXOBKY OT CE€TH.

- Bo uzbexanue noBpekIeHUi pasioKWUTe B J1yXOBKe
KYXOHHOE 10JI0TeH1Ie

- BrikpyTure crek/isHHbIF Ao

- BeikpyTure crapyio Jlamiouky M BKPYTHUTE HOBYIO

- Bkpyture na mecro niagon u yoepure noJioteHie

- [loak/mounTe 1yXOBKY K DJIEKTPOCETH

29
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REMOVING THE OVEN DOOR

The oven door can be removed quickly and easily. To do
so0, proceed as follows:

- Open the door fully.

- Lift the two levers shown in fig.

- Close the door as far as the first stop (caused by the
raised levers).

- Lift the door upwards and outwards to remove it from
its mountings.

To replace fit the door, fit the hinges in their mountings
and lower the two levers.




D
AUSBAUEN DER OFENTUR

Die Backofentiir kann miihelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermaflen vorgehen:

- die Tiir ganz 6ffnen;

- die zwei auf Abb. dargestellten Hebel anheben;

- die Tiir wieder bis zur ersten, von den zwel zuvor
angehobenen Hebeln bestimmten Einrastung schlief3en;

- die Tiir nach oben und nach auB3en anheben und heraus-
nehmen;

Um die Tiir wieder einzubauen, die Scharniere wieder
einsetzen und dann die zwei Hebel in SchlieBstellung
bringen..

RU
AEMOHTA’X ABEPLIbI AYXOBKU

JlBepiia 1yXoBKKM MOZKeT OBIThL O4EHDb JIerKO JeMOHTHPOBAHA.

it 5roro neodxXoAmnmo:

- TOJIHOCTBLIO OTKPBITL JIBEPILY:

- NPUINOJHATL IBA YKA3aHHBIX HA PUCYHKE pbluakKa;

- NPUKPBITL JBEPIY JO TEPBOI0 KaCaHWs TOAHATHIX
PHIYAZKKOB;

- NPUIOJHAB JIBEpILY, NMOTAHYTH €€ BBepX Ha Ceosl.

Y100OBI BHOBbH YCTAHOBUTH JBEpILY, BCTABUTDH IHAPHUPHI HA
NPEKHEEe MECTO U 3alIEJIKHYTh PblUa KKMU.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

Flush fitting

The oven can be installed under a work top or in a cook-
ing column. Figure shows the installation dimensions.
Make sure that surrounding materials are heat resistant.
Align the oven centrally with respect to the side walls of
the units surrounding it and fix it in place with the screws
and Allen screws provided.

See the accompanying instructions for combining the
oven with multi-functional gas or gas-electric cookers.




D
FUR DEN INSTALLATEUR

Einbau des Backofens

Der Ofen kann unter einem Kochfeld oder in einen
Schrank eingebaut werden. Die EinbaumafBe miissen
den auf der Abbildung dargestellten entsprechen. Das
Mobelmaterial muss hitzebestindig sein. Der Backofen
muss zu den Mobelwinden zentriert, und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt
werden.

Fiir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas/Elektrokombikochfeldern siehe bei-
liegende Anleitungen.

RU
YKA3AHUA AJI1 MOHTEPA

Ycranoska

JlyxoBka mipejHa3HaueHa AJA BCTPOMKM JIMOO B pabOUyio
TNOBEPXHOCTH CTOJIA, /MO0 B mmKad. Pazvepsl, KoTopbivn
HEOOXOAMMO PYKOBOJACTBOBATHLCA TIPU BCTPOVIKE, YKa3aHbl
Ha pucyhke. MeOesb 10/iKHA OBITh M3rOTOBJIEHA U3
HarpesocTonkoro Marepuasia. /lyxoBka J0JKHA OBITH
OTIEHTPOBAHA TI0 OTHOIIEHWIO K CTeHKaM Me0ejn U
HAJIEKHO  3aKpelyieHa TPy [OMOIIM  TIOCTABJIAEMbIX B
KOMILIEKTE KPENeKHbIX MaTepUaJios.

,[[J'I}I KOMOMHA MK AYXOBKM C rasoBOod WJIA raso-
3JIEKTPUYECKOW MNOBEPXHOCTHI0O HUCNOJIb3YyHTE
NMPUKJIAAbIBAEMYIO AOKYMEHTALIUIO.
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ELECTRICAL CONNECTIONS

Before connecting the oven to the mains power supply,
make sure that:

- The supply voltage corresponds to the specifications on
the data plate on the front of the oven.

- The mains supply has an efficient earth (ground) con-
nection complying with all applicable laws and re-
gulations. Correct earthing (grounding) is a legal requi-
rement. If the appliance is not pre-fitted with a power
cable and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance’s data plate and capable of resisting heat. The
power cable should never reach a temperature 50° C
above ambient temperature at any point along its length.
If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the ap-




D
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschluss muss sicher-
gestellt werden, dass:

- die Eigenschaften der Stromnetzes mit den Werten auf
dem vorne am Ofen angebrachten Typenschild
iibereinstimmen;

- das Stromnetz gemill den geltenden Bestimmungen
und Rechtsvorschriften geerdet ist. Die Erdung ist ge-
setzlich vorgeschrieben. Falls das Gerit nicht mit Kabel
und/oder Netzstecker ausgestattet ist, muss geeignetes
Material verwendet werden, das der auf dem
Typenschild angegebene Stromaufnahme und der Be-
triebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an keiner
Stelle eine Temperatur von iiber 50° C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewiinscht wird, muss
ein allpoliger Schalter mit einem Offnungsweg von
mindestens 3 mm  zwischen den Kontakten
zwischengeschaltet werden, der entsprechend der Be-
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RU
IloakmoyeHre K 3Ji. CeTu

llepes noakmouennem AyXOBKH K OJl. CETH, HEODXOJMMO
yOeMTLCsL, uTO

- TIApamMeTpel CeTH COOTBETCTBYIOT JAHHLIM B TaOJIAUKe
Ha 3a/Hel CTeHKE J1yXOBKH

- DIl CeTh 3a3eMJIeHa B COOTBETCTBUU C JEHACTBYIOIMMU
NPeANMCAHUAMA.  3a3eMJICHIE  SABIAETCA HEOOXOIMMBIM
YCJIOBMEM TPaBUIILHOM OKCIutyataimi. Ecim iyxoBka ne
o0opyoBaHa KabelieM W/WiM LITeKepoM. NpUMEHSITe
TOJILKO MaTepyalibl, COOTBETCTBYIONIME JaHHBIM,
YKa3aHHBIM B TaOJIMUKe HAa 3a/JHEM CTeHke Ipudopa,
KOTOpbIE MOI'YT (YHKIMOHMPOBATL B padOueM pekuve
tevniepatyp. Kabean, nu B Koem ciiydsae He JOJIKEH
HarpesaThca Boiie Temnepatypsl 6osee 50° C.

B ciyyae noacoeamHenus HenocpejacTBeHHo K OJl. CeTH,
HEODXO0JMMO  MCIIOJIb30BATH  CHIEHUAJIBHBIA - BCENOJISAPHbIA
BBIK.TIOYATETb C 3a30POM MEZK1Y KOHTAKTAaMU HE MeHee 3
MM, COOTBETCTBEHHO TE€XHWUYECKUM JaHHBIM JIEFICTBYIOIIMX
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pliance’s data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-green
earth wire. The socket or switch must be easily reachable
with the oven fully installed.

N.B. The manufacturer declines all responsibility for
damage or injury if the above instructions and normal
safety precautions are not respected.



D

lastung It. Typenschild bemessen sein, und den geltenden
Vorschriften entsprechen muss (das  gelb-griine
Erdungskabel darf nicht vom Schalter unterbrochen
werden. Die Steckdose bzw. der allpolige Schalter
miissen bei installiertem Geridt problemlos zuginglich
sein.

N.B. Der Hersteller ist nicht haftbar, wenn die obigen
Anweisungen und die {iblichen Unfallverhiitungs-
vorschriften nicht befolgt werden.

RU

npeancannin - (Kearo - 3ejiedsiii kabesih 3a3emM/IeHns
JOJIKEeH ObITh ToAk/iouen K spikuouaresio). Hlrekep nim
BCENOJIAPHBIA BBIKJTIOUATE I HA MPABUJILHO YCTaHOBJICHHOM
NprdOpe 10J1KeH OBbITh BCEra JIETKO HOCATAeM.

UzroroBuresh He HECET HUKAKOWM OTBETCTBEHHOCTH €CIIU
Ipyu  ycTaHoBke npudOopa He coD/IIOAAIOTCA BCe
BBILLIETIPUBEICHHBIE  TIPEANMCAHIAL
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YCnoBusA rAPAHTUA

1. TapaHTus Ha ucnpaBHoe AeicTBue nNpubopa AelcTBUTeNbHA Ha nepuop 12 mecaueB co AHSA MOKYNkuM npuGopa
(noaTBepkaeHa OTTUCKOM MeyaTy MyHKTa PO3HUYHONM NPoAaku ¥ NoAnuchio Npogasua).

2. ®upwma - nsrotoBUTENbL obecneynBaeT 6e3B03Me3HbIN PEMOHT B Clly4ae 06Hapy)KeHVIF| B rapaHTUNHbIN NEPUOA 3aBOACKNX
nedgekTon (HECOOTBETCTByIOLIJ,aFl KOHCTPYKUUNA, MOHTAX, nedeKkTHble maTtepuansl 1 VICI'IOJ'IHeHVIe).

3. [aHHaga rapaHTusa pacnpocTpaHseTcs TONbKO Ha M3genus ncnonb3dywwmeca B HEKOMMep4HEeCKnXx, NMUYHbIX, CEMENHbIX
Mnn gomallHuX uensix. B npotmeHom cny4yae, rapaHTUHLIN CPOK COCTaBnseT 4 mecsla C MOMEHTa I'IpVIO6p6TeHI/IFI.

4. T[apaHTUIHbIA PEMOHT BbIMONHAETCA 6ecnnaTHo ( BKoYas CTOMMOCTb paboT, maTtepmnanos 1, Npu HEOBXOQUMOCTU U C
Y4ETOM AENCTBYHOLLIETO 3aKOHOAATENBCTBA, MEPEBO3KN) YNONMHOMOYEHHOWN CEPBUCHOM KOMMAaHWEN Ha I0OMY Yy NOTpeduTens
UIN B MACTEPCKOW, MO YCMOTPEHUIO CEPBUCHON KOMMAHUM.

5. JoBble NpeTeH3nm Nno Ka4ecTBy U3AEernvs paccMaTpUBatOTCS TOSNbKO NOcne NPoBEpKy KavecTBa U3Aenus ynorHOMOYEHHOM
CEPBUCHOM KOMMNaHWEeN 1 Npu HEOBXOOUMOCTU Bblga4uun NOCNeaHEN COOTBETCTBYIOLLENO 3aKITIOYEHNS.

6. OO6meH npubopa Ha cBOOOAHBIN OT AedEKTOB B TEYEHNE rapaHTUMHOIO CPOKa OCYLLECTBIISETCA TOMbKO B TOM Cryyae,
€CIN Ha OCHOBaHWK 3aKIOYEHUS SKCMepTa HEBO3MOXKHO MPOM3BECTU PEMOHT WU ecnv nocne 3-X PEMOHTOB Npubop
OCTaETCsl HEMCNPABHbIM.

OO6MeH nprbopa Ha UCrpaBHbI MPON3BOAUT TOSNBKO OpraHn3aLms, NnpogasLlasi Toap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HAaCTosILLEN rapaHTum orpaHn4YnBaeTcd, ecnm nHoe HeonpeaerieHo 3akOHOM, YKa3aHHbIM B HacToALEeEM
OOKyMeHTe, obsizaTenbLcTBamMMm.

FAPAHTUA HE PACTNIPOCTPAHAETCA:

1. Hawsgenus, oTkasbl 1 HEUCNPABHOCTM KOTOPbIX BbI3BaHbl TPAHCMOPTHBIMU MOBPEXAEHUSIMU, HENPABUITbHOWN YCTAHOBKOW,
HeBpeXxHbIM 0BpaLLeHeM UMK NIIOXUM YXOL0M, MOAKMHOUYEHNEM K HEMPABUITbHOMY HaNPSBKEHWIO MUTaHWS, UCMOSb30BaHMS
He PEKOMEHAOBaHHbIX YACTSALLMX U MOKLLMX CPEACTB HECOBNoAeHMEM NpunaraemMomn MHCTPYKLMK MO SKChyaTauum unm
ecnu V3fenue NnoaBepranock PEMOHTY WU KOHCTPYKTUBHBIM U3MEHEHWUAM HEYNOMHOMOYEHHbIMW NLAaMK, UK ecnu
yAaneH, He pa3bopyrB UM N3MEHEH CEPUIHBIA HOMEP U3AENUS.

2. Hawusgenwus, JKcnyaTnposaBLLneCcd C HeyCTpaHeHHbIMU HeEAOCTaTKaMn Unm npoxoamneLUne TeXHU4YeCKoe O6Cﬂy)KI/IBaHI/Ie
B KOMMaHUAX, HE ABNALWNMXCA HAWMMKN YNONTHOMOYE€HHbIMU CEPBUCHBIMY KOMNAHUAMWN.

3. Ha HeucnpaBHOCTM, KOTOpblE€ Bbl3BaHbl HE3ABUCALLMMM OT NPOM3BOAUTENSA MPUYUHAMKU, TaKMMK KaK: nepenagbl
HanpshKeHUst NUTaHUs, ABNEHUS NPUPOAbI U CTUXUIHBIE 6epncraus, noXap, goMalluHne U anKmne XXMBOTHbIE, HaCeKOMbIe U
T.N.

4. Ha cTeKknsiHHble. U KepaMUYeCcKne NOBEPXHOCTEN, a Takke BHELLUHME 3NIEMEHTbI U3 NnacTmace B cny4ae, ecnum nedekt
HacTynun no BMHe nonb3oBarternd, nocne nognncaHua HOTpeGVITej'IeM akTa NpuémMkn—caaun.

Ha uapanuHbl, TpeLLmHbl M aHanorMyYHble MEXaHNYECKME BHELLIHME NOBPEXAEHMS, BO3HMKLLME B NpoLecce aKcnnyataymn.

Ha Takue nospexaeHus geTtanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CyLLECTBEHHO BblLLE 0BbIYHOM NO XapakTepy X aKcrnyataumum
UK KOTOPbIE MPOUSOLLINY B pe3yribTaTe eCTECTBEHHOIO U3HOCA, ( BKMOYasi pacxofHble MaTtepuarbl) Takux Kak: fiamnbi,
UNBTPbI 1 T. M., NepemMeLlaeMble BpyYHYH NracTMaccoBble AeTanm.

7. Ha Takve Bugbl paboT Kak perynvpoBKa, YNCTKa U MPOYUA yXO4 3a U3JenneM, OroBOpeHHbIn B VHCTpykumMm no
aKcnnyaTauuuio.

8. A TakkKe no ApyruMm npuyMHaM, BO3HWKLLMM MO BMHE MOKyMNaTens v He BbI3BaHHbIMU 3aBOAOM-M3rOTOBUTENEM - MOTYT
YCTPaHSITbCSA UCKMHOYMTENBHO 3a CYET MNOoKynaTens.

HezaszemneHHoe 060pyaoBaHue ABNSAETCA NOTEHLMaNbHO ONaCHbLIM.
MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTh 3a ylep6 340pOBLIO U

CO6CTBEHHOCTM €Cnn OHO BbI3BaHO HecobnoaeHuemM HOPpM
YCTaHOBKU, UCNONb3OBaHMEM HencnpaBHoOro OﬁOpyAOBaHMﬂ




FAPAHTUUHbBLIN TANOH
(Nr. cooTBeTCTBYET HOMEpPY annapara, CMOTPU Ha 3afHel 0OnoXKe HACTOSALEN NHCTPYKLUN)

[aHHble rapaHTUHble o6a3aTenbCTBa HE OrpaHUYMBAIOT onpeaeneHHbIe 3aKOHOM npasa noTpeburtenen

lMo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 6bimoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kadecmea!

lNoxarnylicma 03HaKOMbMeCh C HACMOSIWUM 2apaHMUlHbIM caudemenibcmeoM U npocredume 4mobbl OHO 6bIrIo MpPasusibHO
3arosiHeHo U uMesio wmamn Maza3uHa. [pu omcymemeuu wmamna u 0amabl MPoOaxku 2apaHmulHbIl CPOK UCHUCISIeMCS C
MoMeHma u3zomoereHusi uddenus. TuameribHO nposepbme 8HewHUl 8ud u3desusi, 8Ce nPemeH3uu rno eHeuwHemMy sudy
npedbsasnsatime npodasyy rpu npuHamuu mosapa. CoxpaHsalime eapaHmuliHbIlU MasioH U Yek Ha rnpodaHHoe usdenue. [lo
80rpocam HEMNOIHO20 KOMIiekma U30esusi U e20 3aMeHbl obpalyalimeck 8 mopaosyto opeaHu3ayuro.

[ns ycTaHOBKKW, NOAKIIOYEHMSA U NO BCEM BONMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM o0bcnyxusBaHuem, obpaliatbca
TONbKO B aBTOPMU3UPOBaHHbIE CepBUCHLIE LieHTpbI. lMogpo6Han nHdopmaumna o6 ynonHOMOYEHHbIX Ha
obcnyXnBaHMe U PEMOHT CEPBUCHbBIX LIEHTPax npunaraeTca oTaenbHbIM CIMCKOM

Mbi1 coxpaHsem 3a coboli rpaso 8HOCUMb USMEHEHUS 8 KOHCMPYKUUIO UIlu MEeXHO/I0gUI0 U320ImOoeJIeHUs. Takoebie
U3MeHeHUs He erieKym 0bs13ameribecme Mo U3MeHEeHUro umnu ynydweHuro paHee 8birnyuweHHbIX usdenut

OTMETKA O NMPOOAXE:
O39nekTpuyeckas nnuta OXonoannbHWK

W3OENVE: Olrasosag nnuTa OCTupanbHas MawmHa
OBcTtpanBaemMasi NOBEPXHOCTb OlNocygomoeyHas malimnHa
OBcTpanBaemasi JyxoBKa OBbITsSXKa

OMukpoBOMnHOBas NeYb

Data npopgaxu:” ” 200 r.

CBEOEHWA OB YCTAHOBKE:

YctaHoBneHo:” ” 200 r.
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Wapenve npoaaHo B 3aBO/CKOW ynakoBke Unn npoBepeHo B MOEM MPUCYTCTBUN, MHCprKLI,VIﬂ Mno 3Kcnnyatauuy nony4yeHa. C npasunamu aKkcnnyarauun
o3HakomrieH. peTeHani no BHELHeMY B1AY U KOMMNIEKTHOCTU HE UMEID.
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MpeactaButenbcTBO «Kaiser» B Poccun no cepBUCHOMY 06CIyXMBaHUIO:
Ten/ Haw agpec B UHTepHeTe: www.kaiser.ru.

MouToBbIN hakc: (095) 488-75-10, 488-76-10; e-mail: service@kaiser.ru.
aapec: 127238, MockBa, a/sa 46.

Appeca v Tened)oHbl aBBTOPU3UPOBaAHHbIX CEPBUCHLIX LEHTPOB, o6ecneyrBaloLMX rapaHTUIiHOE U nocrierapaHTUinHoe
o6cnyxuBaHue TexHUkn «Kaiser»:

1. MockBa
[odknro4eHUe U peMoHmM 3MeKMPUYEeCKUX Maum, 2a3osbIx aum, ecmpausaemMbix OyX080K U rnosepxHocmed,
MUKPOBOJIHOBbIX r1e4el, 8bIMSKEK, cmupasibHbIX U 10CYyOOMOEYHbIX MallUH:
00O «Kawzep-cepsucy, Ten.: 488-75-10, 488-76-10. Appec: 127238, Mocksa, a/a 46
PemoHmM x05100uribHUKO8 U OOK/IHYEeHUE 2a308bIX Maum:
«EBpocepsucy, Ten.: 737-78-04, yn. ABTo3aBofckas, A.5
2. CaHkr-lleTepbypr
[NodknoYeHUe U peMoHmM 3M1eKmMpPUYeCcKUX Maum, ecmpausaemMbix OyX080K, 108epxHOCMel U 8bIMSKEK:
00O «OnaH Cnby, Ten.: (812) 227-60-46, 227-60-36, VipuHoBckuii np-T, 4.2
[NodknoYeHUe u peMoHmM 2a308bIX MAUM, cmuparsibHbIX U MOCYOOMOEYHbIX MauUH, X0n00uTbHUKOS:!
00O «Mongoablp cneumanuct», Ten.: (812) 326-05-83, JleHnHckmin npocnekT, gom 153, odunc 227
AnbmetbeBck: OO0 «Tpuymd-Cepsucy, Ten.: (8553) 32-74-92, 23-78-12, yn. M. xanuns, .47
Anrapck: NBOKOI BposkuH, Ten.: (3951) 55-05-36, 18 mkp, 4.1, kB.262
ApxaHrenbck: CepBuc-LeHTp «Mupy, Ten.: (8182) 276066, yn MarapuHa , gom 1
00O «Cepsuc-bbit», Ten.: (8182) 64-54-91, yn. NanywwHa, A.24, k.1
6. ActpaxaHb: Yl KysHeuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. Abnoukosa, 1-B
Url CasuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CumoHa, 42-46
Bapnayn: OOO «[Mpomakey, Ten.: (3852) 77-23-23, 75-44-97, np-T KanuHuHa, A4.24a
8. Benropopa: OO0 «Bbibop-Cepucy, Ten.: (0722) 32-65-92, np-T JleHuHa, A4.32
00O «Ynusepmar ToprrapaHT», Ten.: (0722) 32-93-47, yn.lNMono.a, 36
9. bBuuck: OO0 «Cewmb kntoveny, Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. O3epHas, 4.6-b
10. Bupobupgxkan: OO0 «Pean OnekTpoHuk», Ten.: (42622) 22-0-24, 22-0-25, yn.JumuTpoBa, 3
11. BnaroBeweHck: OO0 «Onakcy, Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. JleHuHa, o.27
CL, «PagnoCeasbCepsucy, Ten.: (4162) 533-671, yn.l'opbkoro, 182/1
12. Bparck: CL| «CmapTt», Ten.: (3953) 47-92-59, yn. OxHas, .103
13. BpsiHck: OO0 «MTK-cepBucy, Ten.: (0832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapwmelickas, 4.170
00O «Pemb6biTannapar», Ten.: (0832) 64-57-16, yn. KpanusHuukoro, 4.27
14. Benukun HoBropog: Yl CmupHos, Ten.: (816-2) 11-20-03, 11-52-22, yn. Benukas, 0.22, 0.81A
15. BnagmBocTok: Yl 3aHernH , Ten.: (4232) 292-001, yn Hesenbckoro, 1-112
CepBucHbIl ueHTp «4lM KopHenuyk», Ten.: (4232) 41-30-12, yn. bectyxeBa, .40
16. BnagukaBka3s: OOO «Anbfa-cepBucy, Ten.: (8672) 54-82-02, yn. Kytysosa, 4.82
OAO «Jtokey, Ten.: (8672) 53-23-03, 54-83-99, yn. BatytuHa, a. 120
17. Bnagumup: «PocT-cepBucy, Ten.: (0922) 30-50-55, yn. KO6buneiiHas, .60
00O «[omoBol cepBucy, Ten.: (0922) 32-23-09, yn. Ypuukoro, A.26
18. Bonrorpag: OO0 «®upma Mup Buaeo 1», Ten.: (8442) 23-41-36, npocnekT JleHnHa, A4.58a
00O «Knaccuka Cepsucy, Ten.: (8442) 97-50-10, yn Eneukas, 0.173
19. Bonoraga: OO0 «Ckepuo-CB», Ten.: (8172) 21-79-90, yn. JleHnHrpagckas, 4.134
20. BopoHex: OO0 «TexHonpodcepBucy, Ten.: (0732) 46-31-79, yn. MNMpocnekT Tpyaa, 4.91
21. masoB: OO0 «Cnyx6a cepsuca «Baw gom», ten.: (34141) 4-07-37, yn. KanvnuHa, 4.6
22. EkatepuHbypr: OOO «Hopa-cepucy, ten.: (343) 335-74-05, 334-08-28, 335-25-92, yn. JoHckas, 4.31
TTL, «Kaiser», Ten.: (343) 260-48-15, 260-48-16, yn. MawwuHHasn, .38
23. UBaHoBo: OO0 «Jlyu», Ten.: (0932) 47-29-84, yn. 3aBoackas, 13
24. UNxeBck: CepBucHbIn LeHTp «Baw gomy», Ten.: (3412) 75-33-77, 75-34-64, KnoueBon nocenok, A.63a
OO0O «Apryc-cepsuc», Ten.: (3412) 78-76-85, 78-04-64, yn. M. lNopbkoro, A.76
3A0 «[C», Ten.: (3412) 431-662, yn. K.Mapkca, 393
25. WpkyTck: Yl MNobexumos MN.M1., Ten.: (3952) 25-82-02, yn. CoseTckas, A.82A
«Komty-CepBucy, Ten.: (3952) 222-699, 222-732, yn. Ceegnosa, 4.40
00O «HIMN® «TUC», Ten.: (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, yn.MapTusaHckas, 149
26. I7Iou.||<ap-0na: CL, «Mupac», Ten.: (8362) 21-39-10, 45-73-68, yn.Cosetckas, 173
27. Kanunurpaa: OOO «Bectep Cepsucy, yn.lopbkoro, 50 ten.: (0112) 27-34-32, 27-31-51, 27-20-54
OAO «BAJTT-AKTOP», Ten.: (0112 44 81 65), yn. HoBukosa, 14
28. KasaHb: OOO «AnekcaHap u K%, Ten.: (8432)915-900, yn. 10 net OkTabps, 3
29. Kanyra: OOO TTU «JlaHa-cepBuc», Ten.: (0842) 54-86-05,72-82-46, nepeynok YevepuHa, 24
30. KemepoBo: OOO «Cubupckas CepsucHas Komnanusy», Ten.: (3842) 36-12-22, yn. H. OctpoBckoro, 12A
31. Kupos: OO0 «Bsatka Cepsucy, Ten.: (8332) 27-34-66, yn. lNpon3BoacTeeHHasi, 24
32. Kumpsbi: CL «[lMpectmx cepsucy, Ten.: (08236) 3-21-38, yn. Ypuukoro, 4.9
33. Komcomonbck Ha Amype: ACL| «Aiic-cepBucy, Ten.: (42172) 6-62-09, np. Konbinosa, .48 kop.2
34. Koctpoma: 3A0 «AkcoH-cepBuUCy, Ten.: (0942) 22-36-28, yn. CyTblpuHa, 4.5,
35. KpacHopgap: OOO «TOIN YBHTI Ntax, Ten.: (8612) 59-55-73, yn. Yanaesa, .94
36. KpacHospck: CepBucCHbIV LeHTp «bnusHeuos», Ten.: (3912) 27-67-20, 65-34-41, yn. fyanHckas, A4.12a
37. Kypck: Yl CyHuos, Ten.: (0712) 52-13-40, 53-35-97, yn. lleBa ToncToro, 4.9
38. INuneuk: OO0 «Ontuma NTO», Ten.: (0742) 77-89-81, yn. MNnowaab KommyHaneHas, 4.9a
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39.
40.
41.
42,
43.
44,

45.
46.
47.
48.
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50.

51.
52.
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54.
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57.

58.
59.
60.
61.

62.
63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.

72.
73.
74.
75.

76.
77.
78.
79.
. Yccypuiick: CepsucHbii LeHTp «OJTYKCy», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoseTckas, A4.29
81.
82.
83.
84.
85.
. Yura: CL, «CnaBsHckuin AnekTpoHuky», Ten.: (3022) 32-55-22, 35-26-26, yn. MiHrogunHckas, 35
87.

MarapaH: Ul «WaHtunexko», Ten.: (41322) 7-58-44, yn. MNapkosas, 21

Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-1 Wamwuns, .20
Mawkon: 3A0 3-1 «PembbiTTexHWKay», Ten.: (87722) 3-28-48, 3-91-74 yn. KypranHas, 4.328
MexaypeueHck: OOO «PTA Cepsucy, Ten.: (38475) 2-11-25, 2-82-00, np.Ctpoutenen, 67
MuHepanbHbie Boabi: OO0 «KJIEH», Ten.: (87922) 7-61-45, 7-65-18, yn. MockoBckasi, 29A

MypmaHck: OO0 «Culudc-MypmaHck TexHUYeckuin, LeHTpy, Ten.: (8152) 45-50-31,45-09-49, yn. C. Meposckon, A.37

00O «BM — mactepy, Ten.: (8152) 700-769, 443-519, yn. KHunosuya, .47, oduc 54
Ha6epexHble YenHbl: OO0 «BbusHec LieHTtp BC», Ten.: (8552) 52-92-54, np-t X. TydaHa, 4.26
Hanbuuk: UM Mup3oesa, Ten.: (8662) 443-086, np. JlenuHa, n.24
Hedtetoranck: OO0 «HraHckpembbiTTexHMKax», Ten.: 3-23-00, 1 mkp, 4. 2 /6 «Cunnyat»
HuxHeBapTtoBck: 3AO «JlaHkopay, Ten.: (3466) 61-23-71, yn JleHnHa, 1001

3A0 «TexanekTpobbIT», Ten.: (3466) 61-32-66, npocnekT MNobeawl, 24
HwxHun Hoeropoga: Yl MpewHnxmHa M.3.6 ACL, «MapaHT-cepsuc », Ten.: (6312) 12-36-01, 12-00-29,

16-31-41, yn. 3agapckas, 0.18
HoBocubupck: OO0 «[aCubcepsucy, Ten.: (3832) 51-81-13, yn. BeictaBouHas, A.40

00O «Cwubupckuii Cepaucy, Ten.: (3832) 92-47-12, 43-16-38, yn. NnaxoTHoro, A.39
HoBbin YpeHron: OO0 «bpusaHT», Ten.: (34949) 4-61-45, yn. 26-ro cbesna KINCC, 4.106
Hopunbck: Cepsuc ueHTp «Tancepsucy, Ten.: (3919) 49-12-12, yn. JleHnHrpaackas, A4.22, o.43

MBOKOIT «Crnpuny, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbsckas, A.48
O6HuHCck: OO0 «PagunoTtexHukar, Ten.: (08439) 6-44-14, nn. TpeyronbHas, A.1
Omck: OO0 «BbbiToBas TexHukay, Ten.: (3812) 57-95-40, 57-24-47, np-t Kocmunyeckuin, 4.99/2

Ul MactoteHko, Ten.: (3812) 24-02-09, yn. CemupedeHckasi, 93
Open: OO0 «MetannopemoHT», Ten.: (0862) 41-17-97, yn. Urnatoea, 4.31
OpeHbypr: OO0 «Kom MHkom», Ten.: (3532) 62-77-01, 62-68-88, yn. bpectckas, o.7

00O TUY, «Jlukoc Cepsucy, Ten.: (3532) 77 55 05, 77 65 54, yn. Hesenbckoro, 8A
Men3sa: 3A0 «Texcepsucy, Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHuctudeckasi, .28

00O «TexHocepBuCy, Ten.: (8412) 544-301, yn. MNywkunHa, 4.10

MBOKOJT Bacunees, Ten.: (8412) 59-72-09, yn. AHToHOBa, A. 11, kB. 117
MetponaBnoBck-KamuaTtckum: 3AO «Bnuta Cepsucy, Ten.: (4152) 191-100, 191-111, np-T 50 net OkTabps, 23/1
Mepmb: OO0 «Mapus-M», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHesa, . 21 od. 440
MetposaBopck: Yl «XoplyHoB», Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, 4.25b
PocTtoB Ha floHy: OO0 «[lnaHa n K», Ten.: (86350) 5-51-59, 5-51-58, (8632) 47-09-55,

PocTtoBckas obn., r. Akcan, yn. JleHnHa, 49
Pasanb: OO0 «dupma PoHorpad», Ten.: (0912) 72-17-12, nn. 50-netna OkTabps, 4.1
Camapa: OO0 «Pupma Cepsuc-LieHTp», Ten.: (8462) 34-94-63, 34-94-28, yn. MuuypuHa, .15, ocdouc 307
CapartoB: OO0 «Aanuta», Ten.: (8452) 50-69-24, 52-37-74, yn. MockoBckasi, 134/146
CasaHoropck: OO0 «MBET», Ten.: (39042) 7-78-18, EHucerickuii Mkp., 4.36
CeBepoasuHck: Yl bepesuH, Ten.: (8184) 52-97-30, yn. Kapna Mapkca, 48
CwmoneHck: CL| «apaHT», Ten.: (0812) 647-111, yn. lleHuHa, 0.22/6
CrtaBpononb: OO0 «T-Cepsuc», Ten.: (8652) 94-41-13, 94-42-13, yn. JleHnHa, 468
Crtapbin Ockon: OOO «TexHomapkeT», Ten.: (0725) 44-10-82, 24-45-84, mukpopaioH PyoHnyHbIv, A.24
CypryT: TexueHTp «HTep-CepBucy, Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbckun np-T, 4.44
CoikTbiBKap: WM AxTtunos H.H., Ten.: (8212) 21-15-32, Ceiconbckoe woccee, 4. 1/3

00O «AtnaHT Cepsucy, Ten.: (8212) 20-02-86, yn. KOxHas, 7
Tamb6oB: OOO TTL, «AtnanT-CepBucy, Ten.: (0752) 72-63-46, 72-75-85, yn. MockoBckas, A.23A
TBepb: OO0 «Cteko-cepBucy, Ten.: (0822) 32-00-23, np-T Yawikosckoro, A4.100
TonbaTtTn: OO0 «3npo Cepsucy, Ten.: (8482) 20-72-56, 70-44-06, Mpumopckuii 6-p, 2, opuc 5
Tomck: OO0 «Akagemusa Cepsucy, Ten.: (3822) 49-15-80, 25-98-08, Akagemudeckuii np-T, 4.1, 6nok A, od.204

00O «Cb-cepucy, Ten: (3822) 52-77-72, 52-77-87, yn. HukutnHa, A.37A

00O «Imae6bITCepBUCY, Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, .12
Tyna: CepBucHbIi LeHTp «[podmTy, Ten.: (0872) 30-95-65, 30-94-64, yn. Bepecaesa, 4.1
TiomeHb: OO0 «Asepc-CepBucy, Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MenbHukanTte, .131 ,A”
YnaH-Yp3: OO0 «KoHpop-cepBucy, Ten.: (3012) 44-23-44, yn. MarapuHa, .15
YnbaHoBck: OO0 «Mactep-Cepsucy, Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaeBa, .42

Yda: CepBucHbinn LeHTp «TexHo», Ten.: (3472) 22-99-18, 51-20-55, yn. YepHbiwesckoro, A4.88
Yxta: OO0 «ABBA», Ten.: (82147) 6-36-13, yn. CemawknHa, .8A

Xabaposck: OO0 «KoHTyp-cepsucy, Ten.: (4212) 701-000, 752-137, yn. Kum-tO-Yena, 43
Yeb6okcapbl: Yl «MenbHuky, Ten.: (8352) 42-09-46, 42-09-00, MockoBckun np-T, 4.3
YenabuHck: OO0 TTL, «PembbiTTexHUKay, Ten.: (3512)49-30-33, yn. MNMponssoacTBeHHas 8-b

Apocnaenb: 3A0 «Pupma TAY», Ten.: (0852) 79-66-77, 79-66-78, 79-66-79, yn. Ceoboabl 4.101
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The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due
to printing or copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be
considered necessary or useful, without jeopardizing the essential characteristics.

Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fur eventuell in dieser Broschire enthaltene
Ungenauigkeiten, die auf Druckfehler zurickzufiihren sind und behélt sich das Recht vor an ihren
Produkten alle fiir notwendig erachteten Anderungen anzubringen, ohne die wesentlichen
Eigenschaften zu beeinflussen.

(DI/I])MZl M3rOTOBUTEJIL HE HECeT HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTH 3a BO3MOZKHO COJAepKalmecs B OTOH 6])()]].[1()])6
HETOYHOCTHU, KOTOPLIE MOI'YT ObITH CJIEACTBAEM OfEeYaToOK TUNOrpauu, U coxpamser 3a cobon IpaBoO BHOCHUTL B
JA3aNH U YCTPOWCTBO CBOEH NMPOAYKINU BCE HE0OXOIMMbIE HU3MEHEHUs 1, KOTOPhIE HE OKaA3bIBAIOT CYHIECTBEHHOI'O
BJIUAHUA HaA H()TDB6HT€HLCI(H€ KayecTBa M CBOWICTBA MPOJAYKTa.
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