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Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby moéc z niej
skorzysta¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy,
odstgpienia lub przeniesienia urzadzenia, nalezy sie
upewni¢, czy instrukcja zostata przekazana wraz z
nim, aby nowy wiasciciel piekarnika mogt sie zapoznac
Z jego dziataniem i z wtasciwymi ostrzezeniami.

! Nalezy uwaznie przeczytac¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i
nalezy je usuna¢ zgodnie z normami dotyczacymi
segregacji odpadow (patrz Zalecenia i Srodki
ostroznosci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewlasciwe podtgczenie urzadzenia moze
spowodowaé szkody w stosunku do osoéb, zwierzat
lub przedmiotéw.

Zabudowa

W celu zapewnienia prawidiowego dziatania
urzadzenia konieczne jest, aby mebel posiadat
odpowiednie cechy:

» Scianki przylegajace do piekarnika powinny by¢
wykonane z materiatu odpornego na ciepto;

* w przypadku mebli ze sklejki drewnianej kleje
powinny by¢ odporne na dziatanie temperatury
100°C;

» dla umozliwienia zabudowy piekarnika, zarébwno w
przypadku umieszczenia go pod blatem (patrz
rysunek), jak i w pionie, mebel powinien posiada¢
nastepujgce wymiary:

575-585 mm.

595 mm.

v%‘
1&&
! Po zabudowaniu urzgdzenia nie powinien byc¢
mozliwy kontakt z jego czesciami elektrycznymi.
Deklaracje na temat zuzycia pradu wskazane na

tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalaciji.

—/

Obieg powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni obieg powietrza, nalezy
usung¢ tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowac
piekarnik w taki sposob, aby wspierat sie na dwdch
drewnianych listwach lub na ptycie z przeswitem co
najmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Centrowanie i mocowanie

Aby przymocowaé urzadzenie do mebla: nalezy
otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wkreci¢ 4 wkrety do
drewna w 4 otwory umieszczone na listwie
obwodowe;j.

I \

! Wszystkie czesci, ktore stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢ zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna byto ich zdjg¢ bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Piekarniki wyposazone w tréjbiegunowy przewoéd
zasilajgcy dostosowane sg do dziatania na prad
zmienny, przy napieciu i czestotliwosci wskazanych
na tabliczce znamionowej (patrz ponizeyj).




Montaz przewodu zasilajacego

1. Otworzy¢ skrzynke
zaciskowg podwazajac
Srubokretem boczne
zatrzaski pokrywki:
wyjac i otworzy¢
pokrywke (patrz
ilustracja).

AN

2. Odkreci¢ srube
zaciskajaca kabel i
wyciagna¢ ja
podwazajgc Srubokretem
(patrz rysunek).

3. Powyciggac srubki ze
stykow L-N—=L= i
nastepnie przymcowac
kabelki pod gtéwkami
Srubek uwazajgc aby
dostosowaé odpowiednio
kolory Niebieski (N),
Brazowy (L) i Z6tto —
Zielony (&)

Podtaczenie przewodu zasilajagcego do sieci

Zainstalowa¢ na przewodzie znormalizowang
wtyczke przystosowang do obcigzen wskazanych na
tabliczce znamionowej (patrz obok).

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
konieczne jest zainstalowanie pomiedzy
urzadzeniem a siecig wytacznika wielobiegunowego
z minimalnym otwarciem pomiedzy stykami
wynoszgcym 3 mm, dostosowanego do obcigzen i
odpowiadajgcego obowigzujgcym normom (przewod
uziemienia nie powinien by¢ przerywany przez
wytgcznik). Przewodd zasilajacy powinien byé
umieszczony tak, aby w zadnym punkcie jego
temperatura nie przekraczata temperatury otoczenia
0 50° C.

! Instalator odpowiada za prawidtowe wykonanie
podtgczenia elektrycznego i za zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed wykonaniem podtaczenia nalezy sie upewnic,

czy:

» gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i jest
zgodne z obowigzujgacymi przepisami;

« gniazdko jest w stanie wytrzymaé maksymalne
obcigzenie mocy urzadzenia, wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);
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* napiecie zasilania zawiera sie w wartosciach
wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz
ponizej);

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowac
przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia kabel elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.
! Przewdd elektryczny musi by¢ okresowo
sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
autoryzowany personel techniczny (patrz Serwis
Techniczny).

! W przypadku nieprzestrzegania tych zasad,
producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szerokos¢ (cm) 43,5
wysoko$¢ (cm) 32
gtebokosé (cm) 40

Wymiary

Objetosé (1) 56

napiecie 220-240V~ 50/60Hz lub
maksymalna moc pobierana 2250W (patr
z tabliczka znamionowa)

Podtaczenia
elektryczne

Dyrektywa 2002/40/WE na etykietce piek
arnikdw elektrycznych Norma EN 50304

Modele z wentylacja do schtadzania:
Zuzycie energii konwekcji Naturalnej — f

unkcja ogrzewania:|:] Tradycyjny;

Zuzycie energii deklaracja Klasa konwekc

ji Wymuszona - funkcja ogrzewania: %
ABEL Multipieczenie.

Modele z wentylacja do schtadzania:
Zuzycie energii konwekcji Wymuszonej
— funkcja ogrzewania Multipieczenie.

Zuzycie energii deklaracja Klasa konwekc

ji Naturalna - funkcja ogrzewania: :I
Tradycyjny.

mi unijnymi:

- 2006/95/EWG z dnia 12/12/06 (niskie n
apiecie) z podzniejszymi zmianami

- 2004/108/EWG z dnia 15/12/04 (zgodn
08¢ elektromagnetyczna) z p6zniejszymi
Zmianami

- 93/68/EWG z dnia 22/07/93 z pozniejsz
ymi zmianami.

Niniejsze urzadzenie zostato wyproduko
C G wane zgodnie z nastepujgcymi dyrektywa

- 2002/96/WE z p6zniejszymi zmianami.




Opis urzadzenia

Widok ogoél
idok ogolny

Panel kontrolny [ ] PROWADNICE
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Panel sterowania
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Programator *
ELEKTRONICZNY

*Tylko w niektdérych modelach.




Uruchomienie i uzytkowanie

! Przy pierwszym wigczeniu nalezy uruchomic¢ pusty
piekarnik na przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i z
zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie wylgczy¢
urzadzenie, otworzy¢ drzwiczki piekarnika i
przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach, jaki sie
wytworzy, jest skutkiem parowania substancji
zastosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomienie piekarnika

1. Wybra¢ zadany program pieczenia obracajac
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ odpowiednig temperature obracajac
pokrettem TERMOSTAT. Wykaz potraw z zalecanymi
dla nich temperaturami znajduje sie w Tabeli
pieczenia (patrz Programy).

3. Wiaczona kontrolka TERMOSTATU wskazuje faze
nagrzewania do zaprogramowanej temperatury.

4. Podczas pieczenia mozna zawsze:

- zmieni¢ program pieczenia postugujac sie
pokrettem PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature postugujac sie pokrettem
TERMOSTAT;

- przerwac pieczenie obracajgc pokretto PROGRAMY
na pozycje ,0”.

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujacym sie w wyposazeniu piekarnika.

*Tylko w niektdérych modelach.
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Wentylacja chtodzaca

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrzne;j
niektére modele wyposazone sg w wentylator
chtodzacy. Wytwarza on strumien powietrza, ktory
wydobywa sie pomiedzy panelem sterowania a
drzwiczkami piekarnika.

! Po zakonczeniu pieczenia wentylator pracuje
dopoki piekarnik wystarczajgco sie nie ochfodzi.

Oswietlenie piekarnika

Wiacza sie je wybierajgc przy pomocy pokretta
PROGRAMY. Pozostaje wiaczone, gdy wybiera sie
program pieczenia.

Uzywanie regulatora czasowego *

1. Nalezy przede wszystkim nakreci¢ dzwonek
obracajgc pokretto REGULATOR CZASOWY o petny
obrot w kierunku ruchu wskazéwek zegara.

2. Cofajac sie w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek ustawi¢ zgdany czas uzgadniajgc minuty
na pokretle REGULATOR CZASOWY 2z oznaczeniem
statym na panelu kontrolnym.

3. Regulator czasowy to minutnik: po uptywie czasu
wydaje sygnat akustyczny.

! Regulator czasowy nie kontroluje wiaczeniem i
wytgczeniem piekarnika.




Programy

Programy pieczenia

! Dla wszystkich programéw mozliwe jest ustawienie
temperatury w zakresie od 60 °C do MAKS, z
wyjatkiem:

* GRILL (zaleca sie ustawienie jedynie na MAKS);

* GRATIN (zaleca sie, aby nie przekraczaé
temperatury 200°C).

(=] Program PIEKARNIK TRADYCYJNY

Uruchamiane sg dwa elementy grzejne: dolny i gorny.
Przy tym tradycyjnym sposobie pieczenia najlepiej
wykorzystywac tylko jedng potke: przy wiekszej
liczbie potek rozktad temperatur staje sie
niekorzystny.

Program MULTIPIECZENIE

Uruchamiane sg wszystkie elementy grzejne (gorny,
dolny oraz obwodowe) i zaczyna pracowac
wentylator. Poniewaz temperatura jest stata w catym
piekarniku, powietrze piecze i przyrumienia zywnos¢
w rownomierny sposoéb. Jednoczesnie mozna uzywac
maksymalnie dwoéch potek.

[] Program PIEKARNIK GORNY

Uruchamiany jest gorny element grzewczy. Ta
funkcja moze by¢ stosowana do dokonczenia
pieczenia.

[™ Program GRILL

Uruchamiany jest gorny element grzejny.

Wysoka temperatura, skierowana bezposrednio na
ruszt, jest zalecana dla potraw wymagajacych
wysokiej temperatury na powierzchni. Podczas
pieczenia nalezy zamyka¢ drzwiczki piekarnika.

Program GRATIN

Uruchamia sie goérny element grzejny i zaczyna
dziata¢ wentylator. Laczy wymuszong cyrkulacje
powietrza wewnatrz piekarnika z jednokierunkowym
promieniowaniem cieplnym. Zapobiega to przypaleniu
powierzchni potraw, zwiekszajgc moc penetracji
cieplnej. Podczas pieczenia nalezy zamykac
drzwiczki piekarnika.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywac
potek 1 i 5: gorgce powietrze dziata bezposrednio na
nie, co mogtoby spowodowac przypalenie
delikatnych potraw.

! Podczas pieczenia GRILL i GRATIN ustawi¢
brytfanne w potozeniu 1, aby zebraé pozostatosci po
pieczeniu (sosy i/lub tluszcze).

MULTIPIECZENIE

Ustawi¢ poétki w pozycjach 2 i 4, umieszczajac w
pozycji 2 potrawy wymagajgce wyzszej
temperatury.

Ustawi¢ brytfanne na dole, a ruszt na gorze.

GRILL

UstawiC ruszt w pozycji 3 lub 4, umieszczajgc
potrawy na $rodku rusztu.

Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na wartosc
maksymalng. Nie nalezy sie niepokoic, jesli gorny
grzejnik nie bedzie stale wtgczony: jego pracg
steruje termostat.

PIEKARNIK DLA PIZZY

Uzywac blachy z lekkiego aluminium i ustawi¢ jg
na ruszcie w wyposazeniu kuchenki.

Z winy blachy wydtuza sie czas pieczenia, a pizza
rzadko kiedy jest chrupigca.

W przypadku pizzy z wieloma dodatkami
mozzarelle doda¢ dopiero w potowie pieczenia.

W celu dobrego upieczenia pizzy nalezy
zastosowac program MULTIPIECZENIA.
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Tabela pieczenia

Program Potrawy Waga | Pozycja | Nagrzewanie Zalecana Czas trwania
(kg) potek wstepne temperatura pieczenia
(minuty) (minuty)
Kaczka 1 3 15 200 65-75
Piekarnik P!eczerj cigleca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
tradycyjny Pleczen_vyleprzowa . 1 3 15 200 70-80
Herbatniki (z kruchego ciasta) - 3 15 180 15-20
Kruche ciasta 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 pétkach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 40-45
Kurczak pieczony + ziemniaki 1+1 2i4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multipieczenie | Ciasto $liwkowe 1 2 10 170 40-50
Ptysie (na 2 pétkach) 0.5 2i4 10 190 20-25
Herbatniki (na 2 pétkach) 0.5 2i4 10 180 10-15
Ciasto biszkoptowe (na 1 pétce) 0.5 2 10 170 15-20
Ciasto biszkoptowe (na 2 potkach) 1 2i4 10 170 20-25
Stone ciasta 1.5 3 15 200 25-30
Podgr'zewanle Poprawki pieczenia - 3/4 15 220 -
gorne

Sole i matwy 1 4 5 Max 8-10

Szaszlyki z kalmaréw i rakéw 1 4 5 Max 6-8

Filet z dorsza 1 4 5 Max 10
Warzywa z rusztu 1 3/4 5 Max 10-15
Grill Befsztyk cielecy 1 4 5 Max 15-20
Kotlet 1 4 5 Max 15-20

Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrele 1 4 5 Max 15-20

Tost szt. 4 4 5 Max 2-3
Zapiekanki Kurczak z rusztu 1.5 2 5 200 55-60
Matwy 1.5 2 5 200 30-35




Elektroniczny programator pieczenia

| WYSWIETLACZ

lkona ( | W
KONIEC _ | ab '-"-' ' " @_ lkona

D, .,

PIECZENIA NN Vel _‘ ‘ ZEGAR
lkona —— X - '—"—' .'-"—‘ ﬂ— lkona
CZAS TRWANIA L J MINUTNIK
Przycisk — @ — Przycisk
SKRACANIA WYDLUZANIA
CZASU Przycisk CZASU
USTAWIANIA
CZASU

Ustawianie zegara

! Zegar mozna ustawi¢ niezaleznie od tego, czy
piekarnik jest wigczony, czy wylgczony. Nie mozna go
ustawic jedynie wtedy, gdy zostat zaprogramowany
koniec pieczenia.

Po podtaczeniu do sieci elektrycznej lub po zaniku

napiecia ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU pulsuja.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie

zacznie pulsowac ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskow ,+” i - ustawi¢ godzine; jesli
przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniajg sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

Ustawianie minutnika

I Ta funkcja nie przerywa pieczenia i dziata niezaleznie
od uzytkowania piekarnika, umozliwiajac wiaczenie
sygnatu dzwiekowego po uptywie ustawionego czasu.
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie
zaczng pulsowac ikona [l oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ zgdany czas;
jesli przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniajg sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk
, aby zapisa¢ ustawienie.

Wyswietli sie odliczanie wsteczne, a po jego
zakonczeniu wigczy sie sygnat dzwiekowy.

Programowanie pieczenia
IProgramowanie jest mozliwe dopiero po dokonaniu
wyboru programu pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia.
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie

zaczng pulsowaé ikona (&, oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskéw ,+” i ,-” ustawi¢ zgdany czas
trwania pieczenia; jesli przytrzyma sie je wcisniete,
cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie. .

4. po uplywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wigcza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wytaczenia,

nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

* Przyktad: jest godzina 9:00 i czas trwania pieczenia
zostaje zaprogramowany na 1 godzine i 15 minut.
Program zatrzyma sie automatycznie o godzinie
10:15.

Programowanie konca pieczenia
| Zaprogramowanie konca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu trwania pieczenia.

1. Nalezy postepowa¢ zgodnie z punktami od 1 do 3
opisu programowania czasu pieczenia;

2. nastepnie naciska¢ przycisk dopoki nie zaczng
pulsowaé ikona & i cztery cyfry na WYSWIETLACZU;
3. za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ zadang
godzine zakohczenia pieczenia; jesli przytrzyma sie je
wcisniete, cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢
ustawienie.

4. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk

(©, aby zapisa¢ ustawienie. )

5. po uptywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik koriczy pieczenie i

wigcza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wytgczenia,

nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

Wiaczone ikony (&, oraz b oznaczajg, ze zostalo

wykonane programowanie. Na WYSWIETLACZU

naprzemiennie pojawiajg sie godzina zakonczenia oraz
czas trwania pieczenia.

» Przykiad: jest godzina 9:00 i czas zostaje
zaprogramowany na 1 godzine. Ustawia sie 12.30
jako godzine zakonczenia. Program wiacza sie
automatycznie o godzinie 11:30.

Anulowanie programu
W celu anulowania programu:

* naciskac przycisk dopdki nie zacznie pulsowac
ikona ustawienia, ktére ma by¢ anulowane oraz cyfry
na wyswietlaczu Naciskaé przycisk ,-” dopoki na
wyswietlaczu nie pojawig sie cyfry 00:00.

* Nacisng¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-” i
przytrzymac je nacisniete, w ten sposob anuluje sie
wszystkie wykonane ustawienia, w tym ustawienia
minutnika.




Zalecenia i srodki (D inpesiT
ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane  Nie stawia¢ ciezkich przedmiotéw na otwartych
zgodnie z miedzynarodowymi normami bezpieczenstwa. drzwiczkach piekarnika.
Ponizsze ostrzezenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i « Nie jest przewidziane aby urzadzenie bylo uzywane

nalezy je uwaznie przeczytac.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku
domowego o charakterze nieprofesjonalnym.

Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia na otwartym
powietrzu, nawet jesli miejsce to pozostaje ostoniete,
gdyz wystawianie piekarnika na dziatanie deszczu i
burz jest bardzo niebezpieczne.

Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzystac z
odpowiednich uchwytéw umocowanych po bokach
piekarnika.

Nie dotyka¢ urzadzenia stojgc przy nim boso lub majac
mokre albo wilgotne rece badz stopy.

Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby
doroste jedynie w celach kulinarnych, zgodnie
ze wskazéwkami zawartymi w instrukgcji
uzytkownika. Wszelkie inne proby uzycia
urzadzenia (np. do ogrzewania pomieszczen)
uwaza sie za niewlasciwe i niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajace z niewlasciwej i
nierozsadnej eksploatacji urzadzenia.

Podczas uzytkowania urzadzenia elementy
grzejne oraz niektore czesci drzwiczek piekarnika
mocno sie nagrzewaja. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotkna¢ tych czesci i aby dzieci nie zblizaly sie do
piekarnika.

Nalezy uwazac, aby przewody zasilajgce pozostate
elektryczne urzadzenia domowe nie stykaty sie z
rozgrzanymi elementami piekarnika.

Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac¢ za srodkowa
czes¢ uchwytu: jego boki moga by¢ gorace.

Do wyjmowania i wktadania naczyn do/z piekarnika
nalezy zawsze uzywac¢ rekawic ochronnych.

Nie wyktada¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

Nie wktada¢ do piekarnika materiatow tatwopalnych:
jesli urzadzenie zostanie niespodziewanie
uruchomione, mogtoby sie zapalic.

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozycji “@”/“O”.
Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka trzymajac za kabel:
nalezy trzymacé za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywa¢ czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odigczenia wtyczki
od sieci elektrycznej.

W razie awarii nie nalezy w zadnym wypadku
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy piekarnika w
celu podjecia préby jego samodzielnej naprawy. Nalezy
skontaktowac sie z Serwisem (patrz Serwis).

przez osoby (réwniez dzieci) niesprawne fizycznie i
umystowo, przez osoby bez doswiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia chyba, ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za jego bezpieczenstwo jak rowniez
bez otrzymania instrukcji wstepnych co do jego
uzytku.

* Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, aby
bylo wlaczane przy uzyciu zewnetrznego
przekaznika czasowego lub osobnego systemu
sterowania zdalnego.

Utylizacja

» Utylizacja materiatéw opakowaniowych: stosowac sie
do lokalnych przepiséw; w ten sposob opakowanie
bedzie moglo zosta¢ ponownie wykorzystane.

» Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze elektryczne urzadzenia
gospodarstwa domowego nie mogg by¢ utylizowane w
ramach zwyktego zagospodarowywania statych
odpadow miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny by¢
gromadzone oddzielnie, aby zoptymalizowac¢ stopien
odzysku i recyrkulacji materiatow, ktére zawierajg, oraz
aby zapobiec potencjalnym szkodom dla zdrowia i
Srodowiska. Symbol przekreslonego kosza,
umieszczony na wszystkich produktach, ma
przypomina¢ o obowigzku ich selektywnej zbiorki.

W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego uzytkownicy mogg sie
zwroci¢ do wiasciwych stuzb miejskich lub do
sprzedawcow tego sprzetu.

Oszczednosé i ochrona srodowiska

» Korzystajgc z piekarnika w godzinach od p6znego
popotudnia do pierwszych godzin porannych mozna
przyczyni¢ sie do zmniejszenia obcigzenia zaktadéw
energetycznych.

* Przy programach GRILL i GRATIN nalezy pamietac,
aby drzwiczki byty zawsze zamkniete: w ten sposob
mozna uzyska¢ zarowno lepsze wyniki pieczenia, jak i
znaczng oszczednos¢ energii elekirycznej (okoto
10%).

* Nalezy dba¢ o sprawnosc i czystos¢ uszczelek, tak
aby dokfadnie przylegaty one do drzwiczek i nie
powodowalty utraty ciepta.




Konserwacja i utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego
Przed kazdg czynnoscig nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali
nierdzewnej oraz uszczelki gumowe mogg by¢
myte przy pomocy gabki nasgczonej letnig wodg i
neutralnym mydtem. Jesli plamy sg trudne do
usuniecia, nalezy stosowaé specjalne produkty
przeznaczone do tego typu urzadzen. Zaleca sie
obficie sptuka¢ i doktadnie osuszy¢ piekarnik po
umyciu. Nie nalezy stosowac proszkoéw sSciernych
ani substancji wywotujgcych korozje.

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone
najlepiej po kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze
letnie. Nalezy je umy¢ przy pomocy cieptej wody i
srodka czyszczacego, sptukac i osuszy¢é miekkg
szmatka. Unika¢ $rodkow Sciernych.

» Akcesoria mogg by¢ myte jak zwykte sztuéce,
takze w zmywarkach.

! Nigdy nie stosowac¢ oczyszczaczy parowych lub

cisnieniowych do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki
i sSrodkoéw nie zarysowujacych powierzchni, a
nastepnie osuszy¢ miekkg szmatkg. Nie nalezy
uzywac szorstkich narzedzi lub ostrych, metalowych
skrobakéw, ktére mogg zarysowaé powierzchnie i
powodowac pekanie szyby.

Aby doktadniej wyczysci¢ piekarnik, mozna
zdemontowac drzwiczki:

1. catkowicie otworzy¢ drzwiczki (patrz rysunek);

2. podnies¢ i obroci¢ dzwignie znajdujace sie w obu
zawiasach (patrz rysunek);

3. przytrzymaé drzwiczki za
obie zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz
nie catkowicie. Pociggng¢
drzwiczki do siebie i wyjac je z
zawiasOw (patrz rysunek).
Zamontowac¢ ponownie
drzwiczki wykonujac opisane
czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Kontrola uszczelek

Sprawdzac¢ okresowo stan uszczelek wokot
drzwiczek piekarnika. W przypadku stwierdzenia
uszkodzenia uszczelki, nalezy sie skontaktowac z
najblizszym Centrum Serwisowym (patrz Serwis).
Zaleca sie nie uzywac piekarnika do chwili
zakonczenia naprawy.

Wymiana zarowki

W celu wymiany
zarowki w
piekarniku:

1. Odkreci¢
szklang pokrywe
obudowy zardéwki.
2. Wykreci¢
zarowke i
wymieni¢ jg na
podobng: moc 25
W, trzonek E 14.
3. Ponownie zatozy¢ pokrywe (patrz rysunek).

Serwis Techniczny

Nalezy podac¢:

* model urzgdzenia (Mod.)

* numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje znajdujg sie na tabliczce
znamionowej, umieszczonej na urzadzeniu i/lub na
jego opakowaniu.
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PykoBoacTBo no

aKcnnyaTtaumm

PL

Polski, 1

RO

Romana, 31

Pycckun, 11

FIM 51 K.A

FIM 51 K.A IX
FIMS 51 K.A
FIMS 51 K.A IX
FIM53 K.A

FIM 53 K.A IX
FIM 53 KC.A
FIM 53 KC.A IX
FIMS 53 K.A
FIMS 53 K.A IX
FIMS 53 KC.A
FIMS 53 KC.A IX
FIMS 51 K.A AX
KZ.0.02.0361

(1) inpesiT

TR

Turkish, 21

CopepxaHue
MoHTax, 12-13

PacnonoxeHue

AnekTpuyeckoe NoAkmoYeHne
MacnopTHasa Tabnuyka

OnucaHve usgenus, 14

O6wun Bua
MaHenb ynpaeneHus

AYXOBOU LLUKAD

BknroyeHue n akcnnyarauums, 15

BkntoyeHue ayxoBoro Likada

Tanmep

Mporpammel, 16- 17

MporpaMmMbl NPUrOTOBMNEHUS

[MpakTnyeckne coBeThbl NO NPUrOTOBIIEHNIO

Tabnuua npuroToBneHus

OneKTPOHHbIN Tanmep

nporpamMmMmpoBaHuA Bbineyku, 18

NMpenocTopoXXHOCTU U pekoMmeHaauuu, 19
Obuwume TpeboBaHMsa kK Ge3onacHOCTH

YTunusauymusa

OKoHOMUS ANIEKTPO3HEepPrumn n oxpaHa OKpyXawuwen cpenbl

TexHuyeckoe obecnyxusaHue u yxoa, 20

O6ecToumBaHne mUsgenus

Yuctka nagenus
YucTka gsepubl
3amMeHa namnoydku

CepBucHoe O6Cﬂy)KVI BaHue




YcTaHoBKa

! BaxkHO cCOXpaHWUTb AAaHHOE PYKOBOACTBO AJISt €ro
nocregyLLmMX KOHCyNbTaummn. B cnyyae npogaxu,
nepegayn “sgenua Wnu nNpu nepeesie Ha HOBOe MeCTO
XUTENbCTBa HEOGXOAMMO NMPOBEPUTL, YTOGI
PYKOBOACTBO OCTaBasioCb BMeCTe C U3fenueM, ansi Toro
4yTO6bl €ro HOBbIVM Briagenewl Mor 03HaKOMUTLCS C
npaBunamMm akcrniyaTaumm u ¢ COOTBETCTBYIOLLMMM
npeaynpexneHnsMmu.

! BHMMaTenbHO npoynTanTe NHCTPYKUNN: B HUX
coaepXaTtca BaXKHble cBeaeHuns o6 YyCTaHOBKe,
aKcnnyataumn vn Ge3onacHocT nsgenusi.

PacnonoxeHue

! He paspelwanTte getam urpatb € ynakoBOYHbIMM
mMaTepuanamu.

YnakoBOYHble MaTepuarbl OOMKHbl ObiTb YHUYTOXEHbI B
COOTBETCTBUM C MpaBuiaMu pasgenbHoro cbopa mycopa
(cm. MpedocmopoxHocmu U pekomeHdayuu).

! YcTaHoBKka nsgenusi npon3BoaAnTCA B COOTBETCTBUU C
O3aHHbIMU UHCTPYKUMAMU KBannuumMpoBaHHbIMU
cneumanuctamn. HenpaBunbHbIM MOHTaX n3genus
MOXeT CTaTb NPpU4YnHOUM noBpexaeHnda nmyulectea u
NMPUYNHUTD yu.l,ep6 naamMm n goMalHUM XXUBOTHbIM.

BcTpoeHHbIM MOHTax

[na oBecnevyeHns ncnpaBHOro yHKLUMOHMPOBAHUS
N30Ennst KYXOHHbIN 3TIEMEHT JOMMKEH MMETb
COOTBETCTBYIOLLIME XapaKTEPUCTUKU:

¢ nNaHesn KyXOHHbIX 3J1eMEeHTOB, npunerarwmx K
OyxoBomy I.IJKadDy, OOMMKHbI ObITb BbINOMHEHbI U3
TEPMOCTOMKOIro Martepuana;

* KIeW KyXOHHbIX 3IEMEHTOB 3M1EMEHTOB 13
(haHepoBaHHOro AepeBa AOMKeH OblTb YCTONYNBBLIM K
Temnepatype 100°C.

* ONA BCTparBaHWs AYXOBOro LWKada nog KyXOHHbIM
TOMOM (CM. PUCYHOK) USTA B KOJIOHHY HULLA KYXOHHOTo
3nieMeHTa JOJKHA UMeTb crieayolmMe pa3mepbl:

575-585 mm.

595 mm.

! MMocne BCcTpanBaHusa n3genus B KYXOHHbIN 3NTeMeHT
[omKkHa ObiTb MCKMOYEeHa BO3MOXHOCTb KacaHWUs K
AN1eKTpu4eCKkMmMmnm 4actamu.

Pacxon anekTpoaHepruu, ykasaHHbIM Ha NacrnopTHOU
Tabnuyke nsgenusi, G6bin 3aMepdaH Ana AaHHOro tmna
MOHTaXxa

BeHTnnauua

[na obecneyeHuns Hagnexaiien BEHTUNALUM
HeobXOAMMO CHATb 3a[HIOK MaHerNb HWULWM KYXOHHOro
anemeHTa. PekomeHayeTcs yCTaHOBUTL OyXOBOW LuKad
Ha ABa AepeBsiHHbIX BpycKa UnKn Ha CrnoLlHoe
OCHOBaHWe ¢ OTBEPCTUEM AnameTpoM He MeHee 45 x
560 MM (cm yepmexu).

/

LleHTpoBKa 1 KpenneHue

[ns KpenneHus Ugenus K KYXOHHOMY 3f1eMEeHTY:
OTKpOWTE ABepLY OYXOBOro Wkada 1 3aBuHTUTE 4 Wypyna
ANs AepeBsiHHbIX MaHerneun B 4 oTBEPCTUS B
nepuMeTpanbHOu pame.

I \

! Bce 3alinTHbIE 3MEeMeHTbl OOMKHbI ObITb 3aKpernneHbl
Takum o6pa30M, 4YTOObl MX MOXHO ObINIO CHATH TOJNBKO
npu nomMowmn cneunanbHOro MHCTPyMeEeHTa.

3neKpr-|ecxoe noaknw4vyeHue

! [lyxoBble LWKadbl, yKOMMNIEKTOBAHHbIE TPEXMOMOCHBLIM
kabernem anekTponuTaHusi, pacunTaHbl Ha
(hYHKLMOHMPOBAHNE C NepeMEHHbIM TOKOM C
HanpspkeHWeM N YacToTOM 3MEeKTPONUTaHus,
yKa3aHHbIMM Ha nacnopTHOWU Tabruyke ¢ AaHHbLIMU (CM.
HUXe).
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MoacoeanHeHne ceTeBoro Kabens

1. OTKpouTe 3aXKNMHYHO
KOpOOKy, HaxaB npu
NMOMOLLM OTBEPTKM Ha
BbICTYNbI C 6oKOB
KPBILLKW: MOTSHUTE ”
OTKPOUTE KPbILLKY (CM.
cxemy).

TTTIE T

2. OTBMHTUTE BUHT
kabGenbHoro casnbHUKa U
BblHbTE €ro, noanes
OTBEPTKOU (CM. cxemy).

3. OTBMHTUTE BUHTHI
KOHTaKToB L-N-== 1
3aTeM npukpenuTe
npoBoAa Mof rorioBKamm
BMHTOB, cobntoaas
LIBETOBYIO MapKUPOBKY
CwuHum (N) KopuyHeBbin
(L) >KenTo-3eneHbin (==).

MoacoeanHeHue ceteBoro kabens nagenus K
CeTn 3neKTponuTaHus

YcTaHoBWTE Ha ceTeBOU Kabenb HOpManM3oBaHHYH
LUTENCENbHYIO BUIIKY, PAaCHUTaHHYIO Ha HarpysKy, yka3aHHyo
Ha macrnopTHou Tabnuuke (cm. cOoKy).

B cnyyae npsiMoro Noaknto4YeHUst K CETU 3NEKTPONUTaHNS
MeXay U3LernmeM 1 ceTblo HE0OOX0AMMO YCTaHOBUTL
MHOFOMOJSIOCHBIM BbIKNtoYaTelb ¢ MUHUMArbHLIM
paccTosiHUEM MeXay KOHTakTamu 3 MM, pacuMTaHHbIM Ha
[JaHHy0 Harpy3Kky Y COOTBETCTBYHOLLMN AEUCTBYHOLLIMM
HopMaTuBaM (BblKNovaTenb He OOIMKEH pa3MblkaTb
npoBoz 3a3emneHust). CeteBon kabernb OOMKEH ObiTb
pacnonoXxeH Takum o6pa3om, YToObl HU B OOHOM TOYKE €ro
TeMmnepaTtypa He MpeBbllana TemnepaTtypy NOMELLEHUsI
6onee yem Ha 50°C.

! OneKkTpOMOHTEP HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a MpaBUIbHOE
NoAKIo4YeHne n3genma K aneKTpu4eckon cetn mn 3a
cobnogeHne npasun ©e3onacHocTu.

[MNepen nogknioYeHNEM M3OENUSA K CETU ANEKTPONUTaHus
npoeepbTE cCneayLlee:

+ ceTeBasl po3eTka AOorrkHa ObITb coeanHeHa ¢
3a3eMIeHNEM M COOTBETCTBOBaTbL HOPMaTUBaM;

+ ceTeBasl po3eTka AoMmkHa OblTb paccyMTaHa Ha
MaKkCcMMarnbHylo NoTpebrnsemyto MOLLHOCTb U3genus,
YKa3aHHYK Ha NacrnopTHOM Tabnuyke (CM. HUXE);

* HarnpsbkeHue CeTn 3NEeKTPONUTaHUS SOMMKHO
HaxoauTbCsl B Npeferniax 3Ha4eHun, ykasaHHbIX Ha
nacnopTHOM Tabnunyke (CM. HUXe);

+ ceTeBas pos3eTka AoMmkHa OblTb COBMECTUMA CO
LUTencenbHON BUNMKOW U3genusi. B npoTuBHoM crnyyae
3aMEHUTE CETEBYIO PO3ETKY MIM LUTENCENBHYIO BUIIKY; HE
ncnonb3yute YOAnMHUTENN UM TPOUHMKN.

! Viapenve gomkHo BbiTb yCTaHOBMEHO TakUM 06pasomM,

4yTOObI cCeTeBOM Kaberb 1 ceTeBasi po3eTka Obinv nerko

OOCTYTHBbI.

(D) inpesiT

! CeTeBOM LUHYP M3OENUA HE OOIMKEH ObITb COTHYT Unn
cxar.

! PerynsipHo npoBepsinTe cocTtosiHue kabens
SMEKTPONMTaHNA U B Criyyae HeobxoaMmMOCTH NopyynTe ero
3aMeHy TOMbKO YMOMHOMOYEHHbIM TEXHMKaM (CM.
TexHu4eckoe obcnyxusaHue).

! MNpouseoauTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
NnocrneacTsusi HecobnaeHNs NEPEYNCIEHHBIX BbllLe
TpeboBaHuu.

NACMNOPTHASA TABJIUYKA

LwupwuHa 43,5 cm.

BbicoTa 32 CM.

rny6buHa 40 cm.

O6bem n 56

HanpsixeHne 220-240 B ~ 50/60 Iy,
AnekTponuTaHmue | (CMOTpWTE NacnopTHY Tabnuyky), Makc.
nornowaemMas MoLLHocTb 2250 BT
MAPKUPOBKA Oupektuea 2002/40/CE 06 aTukeTKkax
NMOTPEBJIEHUA 3NEeKTPUYECKNX OYXOBbIX LUKAGOB.
QNEKTPOJHEPI | Hopmatus EN 50304

nm

FabapuTHble
pasmepbl

Mopaenu, ocHalleHHble oxnaguTenbHon
BeHTUNsAUnen:

Pacxop anekTtpoaHeprum HatypanbHas
KOHBEKL St — (PYHKLMS HarpeBaHus: |:|
CraHaapTHas;

3asBieHne 0 Pacxoae dNeKTPosHeprum
Kracca NpuHyAUTENbHON KOHBEKLMM - -
(pyHKUMS HArpeBaHwus: _—

OpgHoBpeMeHHOe NPUroToBEeHue.
Mopenu 6e3 oxnagutenbHoun

B BeHTUNALUMN:

™ Pacxopn anekTpoaHepruv npuHyauTenbHas

KOHBEKUWNA — B peXxnme Harpesa: —
c‘

i
A0 77

OpHOBpPEMEHHOE NPUrOTOBMEHUE; =

Pacxop anektpoaHeprum 3aseneHune Knacca
HaTypanbHas KoHBeKUMS — PyHKUMSA
HarpeBaHus: TpaguumoHarbHas l:l
[yXoBKa.

[laHHOe nsgenune cooTBeTCTBYET

cnepyowmm Oupektusam EBponenckoro
Coobuiectsa: 2006/95/CEE ot 12/12/06
(Hn3koe HanpsixeHne) ¢ nocnegyoLwmmm
n3meHeHusimm — 2004/108/CEE ot 15/12/04

/M

(OnekTpomarHutTHasi COBMECTUMOCTb) C
nocnegylowuMmn nameHexnmsamm — 93/68/CEE
oT 22/07/93 ¢ nocneayoWwWUMun
n3meHeHusimu - 2002/96/CE c

=t

nocneanywownumMmn N3SMeHeHnamMn.
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OnuncaHve nspgenus

O6wun BUA
MaHenb ynpaBneHus BblOABMXXHBLIE

HAMNPABNAIOLWWE
YpOBHEWN

PELLETKA nonoxexHmne 5
rnonoxexHuve 4
rnonoxeHuve 3

NPOTUBEHb

rnonoxexHue 2
nonoxexue 1

MNaHenb ynpaBneHus

PykosiTka PerynaTop Mugukatop
NMPOIrPAMMBI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
I I N ESIE O3
n AT )
E @b |:| 45.' ’ m;z); @} -60
El R . 180 . 100
PykosiTka
TAUMEP*
PykosTka Perynatop WHgukatop
NMPOrPAMMBI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
L [P]

14 @F |

0

) & )
] = "o
- © @ ="

T80 g0

QNEKTPOHHOE *
YCTPOWCTBO NPOrpamMmMmnpoBaHus

* ImeeTcsa TOMBKO B HEKOTOpbIX MOoaenAax
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BknroyeHue u akcnnyarauus

! Mpu nepBoM BKITIOYEHUM AYXOBOTO LiKada
pekomMeHayeMm MpoKanuTb ero NpUMepHoO B TeyeHue
Yyaca npu MakcuMarbHOW TemnepaType C 3aKpbiTou
ABepuen. 3aTeM BbIKITOYMTE AyXOBOM LWKad), OTKpouTe
[ABepLy ¥ NpoBETpUTE NOMeLLeHNe. 3anax, KoTopbIv Bbl
MOXeTe MoYyBCTBOBaTb, Bbl3BaH UCMAPEHUEM BELLECTB,

MCNonb30BaHHbIX ONA nNpefoxpaHeHua OyxoBoro wkada.

BkrnroyeHne ayxoBoro wkada

1. BbiGepuTe HyXHY NporpaMmy NpUroTOBMEHNUS MpU
nomotum pykositku MPOrPAMMBbI.

2. Bboibepute TeMnepaTypy npy NOMOLWM perynsitopa
TEPMOCTAT. B cneuunanbHou Tabnuue npueogutcs
nepeyveHb TUMNOB NPUroTOBIEHNSI C COOTBETCTBYOLLUMU
pekoMeHayeMbiMu Temnepatypamu (cm. [Tpozpammsi).
3. BkntodyeHHbIn nHankatop TEPMOCTATA o3Havaet
TekyLyto cpasdy HarpeBa AyXOBKM 00 3a4aHHOU
Temneparypbl.

4. B npouecce NpuroToBneHus B 060N MOMEHT MOXHO:

- U3MEHUTb MPOrpaMmMy NMPUroTOBIIEHUS NP NMOMOLLN
pykositku [MPOMPAMMBbI;

- U3MEHUTb TemnepaTypy npu NOMOLLW perynsitopa
TEPMOCTAT;

- MpepBaTb NPUrOTOBEHNE, MOBEPHYB PYKOSTKY
NMPOIrPAMMbI B nonoxeHne «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKAKUX npeagmMmeToB Ha OHO
OyX0BOro wkada, Tak Kak OHM MOTyT NoBpeauTb
amMannpoBaHHOE MOKpPbITUE.

! Bcerga ctaBbTe Nocyay Ha NpunaratoLLyocs peeTky.

* ImeeTcsa TOMBKO B HEKOTOpbIX MOoaenAax

(D) inpesiT

OxnaguTenbHas BEeHTUNAUUA

[ns noHmxeHns TeMmnepaTtypbl BOKpyr pa60Ta+ou.|,ero
OyXxoBoro LKadha HekoTopble MOAENM ocHaLLalTCs
oxnaguntenbHbIM BEHTUNATOPOM. o101 BEHTUNATOP
HanpaendaeT CTPy BO3AyXa Mexay naHenbo
ynpasneHuna n asepuen oyxosoro wkada.

! Mo 3aBepLUEHMM NPUrOTOBNEHNSA BEHTUNATOP
npoaosnkaeTt pa6OTaTb BMNOTb OO Haanexalwiero
oxnaxxgeHuma OyxoBKU.

OcBelleHne ayxoBoro wkada

3aropaeTtcsa npu Bbibope npy NMOMOLLM PYKOATKM
MPOIrPAMMbI. OcTaeTtcs BknoYeHHOU Npu Bbibope
nporpaMmMbl MPUroTOBMEHUS.

Tanmep+

1. MNpexae Bcro Heob6xoaMMo 3aBeCTU Tammep, NOBEPHYB
pykoaTky TAMUMEP no yacoBowu cTpenke noyTn Ha oauH
NonHbIM 060opPOT.

2. MNoBopaymBas pykosiTKy 06paTHO, NPOTVNB 4acoBOU
CTPerku, 3a4aeTcs HyXXHOe BPeMs — MUHYTbI Ha
pykoatke TAMMEPA pormxHbl coBnacTb ¢ OTMETKamMu Ha
naHenu ynpasneHus.

3. Taumep oTcumTbiBaAET BpeMs B obpaTHOM nopsiake: no
UCTEYEeHUN 3a4aHHOr0 BPEMEHU pas3faeTcs 3BYKOBOMU
curHan.

! Taumep He ynpaensieT BKIIOYEHWEM UMK
BbIKJTIOYEHMEM [yXOBOTO LUKada.
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NMporpammbli

MporpamMbl NpUroToBreHus

! [ina BCEX nporpamMm MOXHO 3afaTb TeMnepaTypy OT
60°C no MAKC kpome:

* PUINb (pekomeHAayeTcsa ycTaHaBNMBaTb TOJIbKO
MAKC. temnepartypy);

* MOOPYMAHUBAHUE (pekomeHayeTcsa He
npeBbiwaTtb Temnepatypy 200°C).

(=] nNporpavma TPAOULIMOHATBHASA OYXOBKA

BkntoyatoTcst ABa HarpeBaTeNbHbIX 3N1IeMEHTa: HKHUN U
BEPXHUU. B pexume TpaanuMOHanNbsHOTO NPUroTOBMNEHUs!
peKkoMeHayeTcs UCMoMb3oBaTh TOMbKO OAWH YPOBEHb:
NpU UCMOMNb30BaHNN HECKOMNbKMUX YPOBHEN
pacnpegfernieHve TemnepaTypbl OyaeT HeonTUMarnbHbIM.

Mporpamma OAHOBPEMEHHOE
NMPUrOTOBJEHUE

BkntoyatoTcst BCce HarpeBaTerbHble 3NeMeHTbI (BEPXHUN
N HWKHUM) U BEHTUNATOP. Tak Kak Xap sIBNsieTcs
NOCTOSIHHLIM BO BCEM [yX0OBOM LUKady, BO3ayX
obecrneuymBaeT O4HOPOAHOE MPUrOTOBIEHNE U
noapyMsiHuBaHue npoaykra. OfHOBPEMEHHO MOXHO
“cnonb3oBaTh He Goree ABYX YPOBHEM AyXOBOIO LWKadga.

[] Mporpamma BEPXHUU HATPEBATENDb

BkntoyaeTcs BEpXHUMU HarpeBaTenbHbIN 3fIEMEHT. OTa
yHKLMSA MOXET ObiTb MCMONb3oBaHa ANs AOBOAKU
roToBbIX O1toA.

[™] Mporpamma MPUMNb

BkrtoyaeTcss BEPXHUM HarpeBaTenbHbIN 3MEMEHT.
3HauuTenbHas Temnepatypa NpsAMoro OevCTBUSA rpuns
no3BonsieT nony4nTb GbIcTpoe obpasoBaHMe KOPOUKkM Ha
NOBEPXHOCTM NPOAYKTA, KOTopasi NPensTCTBYET BbIXOAY
COKOB U COXpaHSIeT MPOAYKT HEXHBIM U COYHBIM BHYTPU.
Wcnonb3oBaHne yHKLWUM rPUfb B OCOBEHHOCTM
pekomeHayeTcs Ans 6nod, Ana NpUroToBrEHUs KOTOPbIX
TpebyeTcs BbicOKas NOBEPXHOCTHas Temneparypa:
TENAYBUX U TOBSXKbUX OULLTEKCOB, aHTPEKOTOB,
Bblpesku, rambyprepos 1 T.4. B naparpade
«[pakTuyeckne coseTbl MO MPUrOTOBMEHMIO» NPUBOASATCA
HEKOTOpble NMpUMepbl UCMONb30BaHUS OyXOBOrO Likada.
loToBbTE GNtoAA € 3aKPbITOM ABEPLIEN AYXOBOro LWKaga.

5 Mporpamma NOAPYMAHUBAHUE

BkrtoyaeTcss BEpXHUM HarpeBaTesibHbIM 3TIEMEHT U
BepTen. CoyeTaeT ogHOHanpaBlieHHOe BbierieHne
)apa C NPUHYAUTENbHOU LMPKYNAUMEN BO3AyXa BHYTPU
[AYX0BOro LWkada. ITo NpenaTcTBYeT 06ropaHuio
NOBEPXHOCTM NPOAYKTOB, NOBbILWAS MPOHUKAIOLLYIO
CNocoGHOCTb apa. [oToBbTe Griofa ¢ 3aKpbiToM
ABepLen AyxoBoro wkadga.

lMpakTuyeckue coBeThbl NO
npuroToBJieHNO

! B pexnme BEHTUNMPYEMOro npuroToBieHna He
ncnonb3ynte 1-bIM U 5-bIn YPOBHU: OHU nogBeprarTcA
npaMomMy BO3OEeUCTBUIO ropAaYvYero Bo3ayxa, Kotopbin
MOXEeT CXe4b AeJIMKaTHble NPOoAYKThI.

! MNpwu ncnonbsoBaHum yHkumm MPUJTb un
NMOOPYMAHWBAHME nomectnte npoTMBEHb Ha
ypoBeHb 1 ansa cbopa XunakocTteu, BbIAENSEMOro npu
Xapke (Cok u/unu xmp).

OAOHOBPEMEHHOE NPUTOTOBIEHME

* Wcnonb3ytoTca 2-ou 1 4-bin YPOBHU, Ha 2-0U
nomeLyalTcsa NPoAyKThl, Tpebytowme bonee
WHTEHCMBHOrO >Kapa.

* YcTaHoBUTE NPOUTBEHL CHU3Y, a PELLETKY CBEPXY.
rPUIb

* YcTaHoBUTe peLleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4, nomecture
NPOAYKTbl B LLEHTP PELUETKM.

* PekomeHgyeTcs Bbl6paTb MakCcumasribHyt0 MOLWHOCTb
OYXOBKW. He 6ecnokouTecb, ecnu BEPXHUN 3NIEMEHT
He OoCTaeTCA NOCTOAHHO BKIMIOYEHHbIM: ero pa60Ta
ynpaendaeTca TepmMoCcTtaToMm.

MULLA

+ [ns BbINEYKM BKYCHOW NULLbI UCMONb3yNUTE
nporpammy OQHOBPEMEHHOE MPUTOTOBNEHUE.

* Wcnonb3yute npoTUBEHb U3 NETKOro anoMUHUS,
yCTaHaBNMBas ero Ha NpunaraLLycs peLleTky.
Mpy MCNoNb30BaHUN NPOTUBEHS BPEMS BbIMEYKM
YANWHSIETCA, YTO 3aTPYAHSET NoNyYeHue XpycTsien
nuuubl.

B cny4yae BbINeYkn nuuubl C 00OVNBHON HaYUHKOM
pekoMeHayeTCAa NONIoXUTb Ha nNuuuy Cbip
Mouuapenna B cepeanHe BblMeYKn.
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(D) inpesiT

Ta6nuua npuroToBneHus

Programlar Yemekler Agirhik Raflarin Onisitma Tavsiye edilen Pisirme siiresi
(Kg) pozisyonu (dakika) sicaklik derecesi (dakika)
Ordek 1 3 15 200 65-75
Dana veya sigir rosto 1 3 15 200 70-75
gl‘:l'ﬁ"ekse' Domuz rosto 1 3 15 200 70-80
Biskivi (ev yapimi) - 3 15 180 15-20
Turtalar 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 raf Gzerinde) 1 2ved 15 230 15-20
Lazanya 1 3 10 180 30-35
Kuzu 1 2 10 180 40-45
Kizarmis tavuk + patates 1+1 2ved 15 200 60-70
Goklu Uskumru 1 2 10 180 30-35
Pisirme Plum-cake o 1 2 10 170 40-50
Profiterol hamuru (2 raf tizerinde) 0.5 2ved 10 190 20-25
Biskuvi (2 raf tizerinde) 0.5 2ve4 10 180 10-15
Pandispanya (1 raf Gizerinde) 0.5 2 10 170 15-20
Pandispanya (2 raf Gizerinde) 1 2ved 10 170 20-25
Tuzlu tartlar 1.5 3 15 200 25-30
Ust firin Pisirme rétuslar - 3/4 15 220 -
Dil baligi ve ahtapot 1 4 5 Max 8-10
Kalamar ve karides sig 1 4 5 Max 6-8
Morina fileto 1 4 5 Max 10
Izgara sebze 1 3/4 5 Max 10-15
lzgara Dana biftek 1 4 5 Max 15-20
Pirzola 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Uskumru 4 5 Max 15-20
Tost n.° 4 4 5 Max 2-3
Izgara tavuk 1.5 2 5 200 55-60
Graten Ahtapot 15 2 5 200 30-35
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ANEeKTPOHHbIN Tanmep
nporpaMMmpoBaHUSA BbIMNEeYKU

OUCIMNEN
Cumeon l N -‘ " L Cumson
KOHEL| BLINEYKW ‘ o L 0L 1LY C] ‘ YACHI
L]
Cumson —sz l—"—' l-"-' ﬂ— Cumson
NMPOOOIMKUTENBHOCTb L ‘ TAAMEP
Knonka — @ @— KHonka
YMEHbLUEHUE YBENIUYEHUE
BPEMEHU KHonka BPEMEHU

NPOrPAMMUPOBAHUE
BPEMEHU

MporpammupoBaHue 4acoB

' Yackl MOXXHO HACTPOUTbL Kak MPW BbIKIMFOYEHHOM
OyXOBOM LuKaddy, Tak v Npu1 BKITKOYEHHOM, MPY YCIIOBUM
YTO He ObIfo 3a4aHO BPEMSI OKOHYAHWSA BbINEYKM.
Nocne nogknioYeHms K aNeKTpUYecKom ceT Unm noc
OTKITHOUYEHUS] ANEKTPOSHEPTUM, HAYHET MUraTb MKOHA @
1 yeTbipe umdpsl Ha ANCTTIEE.

1. HaxxmuTe Heckonbko pas kHorky (O n yaepxusaiTte

no Tex nop, noka Ha IVCIJ1EE He 3amuraeT nkoHa @
N YeTbIpe LMpPOBbIX 3HAYEHUS;

2. npy noMoLm “+” n “-’ perynupyeTcs BpeMsi; Npuy nx
YAEPKMBAHWN UMPbI MEHSIIOTCS BbICTPEE, UTO
obneryaeT yCTaHOBKY.

3. nogoxgute 10 cek. UM HaXXKMUTE CHOBA Ha KHOMKY

Anst PUKCUPOBAHWS YCTAHOBKM.

MporpammupoBaHue Tanmepa

I laHHasa oyHKUMS He NpepbiBaeT npoLecca Bbineyku 1
He 3aBUCUT OT paboTbl AyX0BOro Wwkadga. OHa
MO3BONSAET TOMbLKO BKITHOUMTE 3BYKOBOW CUrHas rno
NCTEYEHWN 334aHHOTO BPEMEHM.

1. Ha)kMuTe HECKONBKO pas KHOMKY o Tex nop,
noka Ha JJVCIJIEE He 3amuraeT cumBon

[\ v Tpy umdpoBbIE 3HAUEHMS;

2. npy noMoLm “+” n “-” perynupyeTcs BpeMsi; Npu X
YAEPKMBAHWN UMPPbI MEHSIIOTCS BbICTPEE, UTO
obner4yaeT yCTaHOBKY.

3. nogoxgute 10 cek. UM HaXXKMUTE CHOBA Ha KHOMKY

NSt OMKCUPOBaHMS YCTAHOBKU.
Ha gncnnee GypeT nokasaH oOpaTHbIN OTCHET BPEMEHM,

MO 3aBEPLUEHUM KOTOPOTO BKITIOUUTCS 3BYKOBOW CUTHaI.

MporpammupoBaHue BbINeYKU
I 3anporpaMmMmpoBaTh FOTOBKY MOXHO TOSBKO rocre
BblIGOpa COOTBETCTBYHOLLIEN NPOrpaMMbI.

Mopsaok nporpaMmmupoBaHust
NPOAOMKUTENLHOCTU BbINeYvKn

1. Haxkmmte Heckonbko pas kHomky () o Tex nop,

noka Ha IVICMNJIEE He 3amuraeTt cuMBOn &, U TpU
LUMdopOoBbIe 3HAYEHUS],

2. npy nomoLum “+” n “-” perynupyeTcsa BpeMsi; npu nx
YOEPKMBaHUN Lddpbl MEHAOTCS ObICTPEE, YTO
obneryaeT ycTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 cek. Unu HaXXMUTe CHOBa Ha KHOMKY

AN UKCMpOoBaHUS YCTaHOBKN.

4. No ncrtevyeHun 3afaHHOro BpeMeHun Ha gucnnee

nokasbiBaetcst Hagnuce END (KOHELL), n gyxoson wkad

3aBepliaeT npuroToByieHne co 3ByKOBbIM CUTHAI1IOM. ,U,J'Iﬂ

€e OCTaHOBKU HaXMute J'IIO6er KHOIMKY.

* [pumep: B 9.00 BbI NporpaMMupyeTe BbiNeuky, Ha
KoTopyto notpebyeTcs 1 yac 15 MuHyT. MpurotoeneHne
aBTOMaTnyeckm 3asepLumtcs B 10:15.

Mopsiaok nporpaMMMUpPOBaHNSI OKOHYAHUA
BbINEYKn

| 3anporpamMM1poBaTh OKOHYaHWE BbINeYky MOXHO
TOJBKO MOCTIE HACTPOMKY €€ NPOAOIPKUTENBHOCTU.

1. BeinonHuTe onepaumm ¢ nyHKTa 1 no nyHKT 3, B
KOTOPbIX OMNMCbIBAETCS NOPSAOK NPOrpaMmMMpOBaHNS]
NPOAOIHKUTENBHOCTY,

2. 3aTeM HaXKMUTe HECKOJBbKO pa3 KHOMKy () Ao Tex
nop, noka Ha ANCIJIEE He 3amuraet cumBon

&9 M YeTbIpe UMPOBbLIX 3HAYEHUS;

3. npu nomoLm “+” n “-” perynupyetcs BpemMs
OKOHYaHWS! TOTOBKW; NMPU UX YOEPXXMBAHWN LMKOpbI
MEHSIIOTCA ObICTpee, YTO ObnervyaeT yCTaHOBKY.

4. nogoxaute 10 cek. N HaXKMUTE CHOBA Ha KHOMKY

08 PUKCMpOBaHUSA YCTaHOBKM.

5. N0 ncTedeHnn 3agaHHOro BpeMeEHU Ha aucnnee

nokasbiBaetcst Hagnucb END (KOHELL), n nyxoBon

LKach 3aBepLUaeT NPUroToBrneHne CO 3BYKOBbIM

curHanom. [1Nst ee 0CTaHOBKN HAXXMUTE m06yro

KHOMKY.

BkritoYeHHble CUMBOTbI (&, U & YKa3bIBaoT, YTO

npounsseneHo nporpammmposanne. Ha ANCITEE

norepemMeHHO NoKasbIBaeTCA BpeMs OKOHYaHWA U

NPOAOIMKNTESTBHOCTb BbIMNEYKN.

* [Mpumep: B 9:00 Bbl nporpammupyeTe
npopomkuTensHocTb 1 yac. B 12:30 nnaHmpyeTtca
3aBepwnTb umkn. MNporpaMmma aBTOMaTUYECKM
3anyckaetcsa B 11:30.

OTMeHa nporpaMmMmmupoBaHust
MopsigoK OTMEHbI 3aMporpaMmMMpPOBaHHOIO 3HAYEHNS:

e HaxumaTb Ha KHOI'IKy [0 Tex nop, noka Ha
avicnree He Ha4yHET MUraTb CUMBOJT YCTaHOBKY,
KOTOPbIN HY>XHO OTMEHUTb, U Lindopbl. HaxkumaTs Ha
KHOMKY “-” 00 TeX Nop, Noka Ha Ancnnee He NosABATCS
umcbpsl 00:00.

* O[IHOBPEMEHHO HaXaTb U YAepXnBaTb KHOMKM “+” 1 -
”; TaKMM 06pa3oM OTMEHSIOTCS BCe 3ajaHHble

YCTaHOBKMU, BKIOHadA Taﬁmep.
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MpenoCToOpPOXHOCTU U

peKkoMeHaaummn

! N3penve CNpoOEeKTnpoBaHO " N3roToBJ1IEHO B
COOTBETCTBMN C MeXAyHapoaHbIMM HOpMaTMBaMu Nno
6e3onacHocTu. Heobxoanmo BHUMAaTENbHO npoynTaTb
HacTodalwne npegynpexneHunsa, coctaBlieHHble B Lenax
Bawen 6e30nacHOCTU.

O6wme TpeboBaHUA K 6e30nNacHOCTU

- [aHHOoe n3genve npenHasHavaeTca Ans
HenpogeccrMoHanbLHOro UCNonb30BaHNa B AOMAaLLHUX
YCMOBUSAX.

» 3anpewaetcs yCTaHaBnuMBaTb nugenune Ha ynuue,
Aaxe nog HaBecoM, Tak Kak BO3OaencTtBne Ha Hero
AoXaa 1 rpo3bl ABNAeTcA 4pe3Bbl4anHO OnacCHbIM.

» [na nepemelleHnss usgenus Bcerga 6eputechb 3a
cneunanbHble PYYKW, pacnofioXeHHble ¢ GOKOB
OyX0BOro Lkaga.

* He npukacantecb K U3genuio BRaxHbiMu pykamu,
6ocnkoM unu ¢ MOKPbIMW HOramu.

* W3penue npegHasHa4vyeHO NS NPUroToBNEHMUS
nuweBblX NPOAYKTOB, MOXeT ObITb MCMOMbL30BaHO
TOJTbKO B3POCIibIMU nNnlamMmn B COOTBETCTBUU C
MHCTPYKUNAMU, npuBeaeHHbIMU B JAaHHOM
TeXHU4YeCKOM pyKoBOACTBE.

* B npouecce akcnnyatauum nsgenus
HarpeBaTesibHbl€e 3J1IeMeHTbl U HEKOTOpPbIe 4YacTu
ABepubl AyXoBOro wkada CUNbLHO HarpeBalTCA.
Heobxogumo NnpoABNATb OCTPOXHOCTb BO
n3b6exxaHne KOHTaKTOB C 3TUMM YacTAMMU U He
pa3pewaTtb AeTAM anGanaTbc;l K AyXOBKe.

» Cnepute, 4TOObI CETEBBIE LUHYPbI APYTMX GbITOBbIX
3MeKTPoNnpuBOPOB He MpuKacanucb K ropsymm
YacTaAM OyX0BOro LKada.

* He 3akpbiBanTe BEHTUMSAUMOHHbIE peLleTKn 1
OTBEpPCTUA paccenBaHua Tenna.

» BepuTtech 3a pyyky ABepubl B LEHTpe: ¢ GOKOB OHa
MOXeT BObITb ropsiyemu.

* Bcerpa HapgeBaute KYXOHHbl€ BapeXKu, korga ctasute
unu BblHMMaeTe 6noga us OYyXOBKWU.

* He nokpblBanTe AHO AyXOBOro LKkada osibrou.

* He XpaHuTe B yXOBOM LLIKa(by BO3ropaemblX
npegmMmeToB: Npun clyYanHoOM BKIHOYEeHUU mnsnenuvd
Takme matepuanbl MOryT 3aropeTtbCs.

« Bcerga npoBepsuTte, YToObI PerynsaTopbl HAXOAUNUCH
B NnonoxeHun “@”/*0”, koraa usgenve He
MCnonb3yeTcs.

* He TAHMTe 3a ceTeBou kabenb ANs OTCoeOMHEHUS
BUJIKU U3OENUS U3 CETEBOU PO3ETKM, BO3bMUTECH 3a
BUJIKY PYKOW.

(D) inpesiT

Mepen Ha4anoM YUCTKM MAN TEXHUYECKOTO
OﬁCJ'Iy)KVIBaHVIﬂ naaenuna ecerga BblHUMauTe
LiTencenbHy0 BUIKY N3 CETEBOU PO3ETKN.

B cny4ae HencnpaBHOCTM KaTeropu4ecku
3anpeluaeTcsa OTKpbIBaTb BHYTPEHHWE MEXaHu3Mmbl
n3genus c Lenbi X CaMOCTOSITENbHONO PEMOHTA.
Ob6pawaunteck B LieHTp CepBurcHoro obcnyxmeaHus
(cm. TexobenyxueaHue).

He cTaBbTe Tsxenble NpegmeTbl HA OTKPbITYIO ABEpPLY
AyXoBOro wkada

YTunusauuma

YHUUYTOXEHNE YNAKOBOYHbLIX MaTtepuasnos:
cobniogante MecTHble HOpMaTuBbl C LEeNblo
NOBTOPHOIO MUCMOJIb30OBAHUA YNAKOBOYHbIX
mMaTtepuanos.

CornacHo Eponeuckon Oupektnse 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNM3auun 3NEKTPOHHbIX U
3NEKTPUYECKUX 3NeKTponpmnbopoB anekTponpubopsl
He JOMKHbl BblbpacbiBaTbCA BMECTE C OObIYHBIM
ropoACKUM MycopoM. BbiBegeHHble 13 cTpost
npnbopbl AOMKHbI cobupaTbCcs OTAENbHO ANs
ONTMMM3aUMM X YTUNu3aumm u pexkynepauum
COCTaBMSALLMX X MaTepnarnos, a Takke Ans
6e3onacHOCTM OKpyKatoLlen cpefbl U 300pOBbS.
CvmBoOn 3a4epkHyTas MycopHas KOp3WHKa,
UMeLuncs Ha Bcex npubopax, cnyxur
HaMnoMWHaHMeM 06 MX OTAENbHOM YyTUNU3aLMU.

3a 6onee noapobHou MHOpMaUUen O NpaBuITbHOU
yTrnm3aumm GbITOBBIX 3neKTponpmbopos
nonb3oBaTenu Moryt obpatutbCcs B crneuunanbHyo
rocy4apCTBEHHYO OpraHvM3auuio v B MarasuH.

OKOHOMMSA 3NEKTPOIHeprum U oxpaHa
OKpy)XawLien cpenbl

Ecnu Bbl GyaeTe nNosb3oBaTbCA AYXOBbIM LLKAcOM
BEYEPOM U 0 paHHEero yTpa, 9TO NOMOXET COKpaTUTb
Harpyaky noTpebneHuss aneKkTposHeprum
3NeKTPOCTaHUUSMU.

PekomeHpyeTcsa Bcerga rotoButb B pexume NPUNb un
NMOOPYMAHMBAHWE c 3akpbiTon gBepLen: aTo
HeobXoAMMO AN 3HAYUTENBHOU 3KOHOMUMU
anekTpoaHeprum (npumepHo 10%), a Takke ang
NyYLInX pe3ynbTaToB NPUroTOBIEHUS.

COLlep)KVITe YNNOTHEHNA B UCnpaBHOM N YNCTOM
COCTOAHUN, NpoBepPANTE, YTOObI OHM MIIOTHO
npuneranu K asepue U He nponyckanu ytedek tenna.
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TexHn4yeckoe obcnyxXmMBaHue 1 yxon

ObecTouuBaHue nsgenvs

Mepen Havanom Kakou-nutéo onepauun no
O6CJ'Iy)KVIBaHVIPO nnn 4YncTke otcoeaunHuTe n3genue ot
CeTn 3ANeKTponnTaHud.

Yuctka nusgenus

* HapyxHble amanupoBaHHble 3feMeHTbl UNu geTtanu
N3 HepXaBelollen cTanu, a Takke pesnHoBble
YNIIOTHEHUS] MOXXHO MPOTUPaTh ryGKOW, CMOYEHHOM B
TENou BoAe U B pacTBOpPe HEUTPasbHOro
MotoLero cpeacTea. [Ana yaaneHust oco6o TpyaHbIX
NATEH MUCMonb3ynTe creunanbHble YnucTaLmne
cpeacTea, Metowmecs B npogdaxe. Mocne YicTku
peKkoMeHAyeTCs TLWaTeNbHO YAanuTb OCTaTKu
MOIOLLEro CpeacTBa BMaXHOU TPSANKOW M BbICYLLIUTb
AyxoBKy. He ucnonb3yute abpasnBHble NOPOLLKM UMK
KOPPO3UMHbIE BELLECTBA.

« CnepyeT Npon3BOANTb BHYTPEHHIO YACTKY [yXOBOTO
LKadha nocre Kaxmgoro ero UCronb3oBaHusi, He
A0XMOasch ero nosiHoro oxnaxaeHus. Wcnonbaymte
TEnnyto Body U MOLLEe CPeCTBO, OMNOSIOCHUATE U
npoTpuUTe MsArkou Tpsinkou. Msberamte
MCnonb3oBaHna abpasnBHbIX CPeAcTB.

« CbeMHble geTany MOXHO J1erko BbIMbITb kak fobyto
APYryto Nocyay, Takke B NOCYJOMOEYHON MaLUVHE.

! He NCnonb3ynte napoBble YNCTALLUME arperatbl Unun
arperatbl No4 BbICOKMM AaBrieHUeM And YNCTKU
n3genna.

YucTtka aBepubl

,D,J'IF! YUCTKKM CTEKNna ABepubl NCNonb3ynTte
Hea6pa3MBHbIe Fy6KVI N Ynctdawme cpencrtea, 3atemMm
BbITPUTE HACYyX0 MArkON TPANKOWU. He ncnonb3yute
TBEpAble a6pa3V|BHb|e mMaTtepuarnbl Unn oCTpble
mMeTannmnyeckme CerGKVI, KOTOpble MOryT nouapanatb
NOBEPXHOCTb U pa36VITb CTeKno.

ﬂ,]‘lﬂ bonee TWwaTenbHON YNCTKMU MOXHO CHATb ABepuy
AYXOBKW.

1. MONTHOCTbLIO OTKPOUTE ABEPLY AYXOBKM (CM. CXEMY);
2. NOOHNMUTE N NOBEPHUTE LUNOHKN Ha ABYX WApHUpax
(cMm. cxemy);

3. BO3bMUTECH 3a ABEpLY pykamu
C ABYX CTOPOH, NMaBHO 3aKpouTte
ee, HO He MOoMHOCTLI0. 3aTeM
noTsHMTE ABepLy Ha cebs,
CHMMasi ee CO CBOEro rHesaa (Cwm.
cxemy). [ina ycTaHOBKM ABepLbl Ha
MECTO BbIMOSHUTE
BbILLEONMNCAHHbIE Onepauun B
obpaTHOM nopsiake.

NMpoBepka ynnoTHeHUU

PerynspHo npoBepsaute cOCTOSHNE YNIOTHEHWUS BOKPYT
ABepLbl Ayx0Boro wkada. B cnyyae nospexaeHus
ynnoTHeHus obpaiwanTteck B 6rvkavwmm LieHTp
TexHudeckoro O6cnyxmBaHus (cm. TexHu4Yeckoe
obcnyxueaHue). He pekomeHayeTcs norb3oBaTbCs
AYXOBKOW C NOBPEXAEHHbIM YMIOTHEHNEM.

3amMeHa naMno4ku

3ameHa NaMnoYky B yXOBOM LiKady:
1. OTBUHTUTE CTEKMSAHHYIO KPbILLKY MnadgoHa naMnoyku;

2. BbikpyTuTe namnouky u
3aMeHuTe ee Ha HOBYH
TaKkoro e Tuna:
MOLLHOCTb 25 BT, pe3bba
E 14.

3. BoccTaHoBUTE KpbILLIKY
Ha MecTo (CM. cxemy).

TexHunyeckoe obcnyxuBaHue

! ‘Hukorga He obpaljanTecb K HEYyNOSTHOMOYEHHbIM
TEeXHUKaM.

Mpu o6paweHnn B CepBua TexHUUECKOro
ob6cnyxuBaHuAa cooblyuTe:

» Twn HeucnpasHOCTY;

* Mogpenb nsgenus (Mog.)

+ Homep Tex. nacnopta (cepumHbin Ne)

OTn paHHble Bbl HaugeTe Ha nacnopTHou Tabnuuke,
pacrnonoXeHHOU Ha u3genuu.

20



Kullanma talimatlari

PL RS

Polski, 1 Pycckun, 11

FO

Romana, 31

(1) inpesIT

Turkish, 21

Ozet
Montaj, 22-23

Konumlandirma
Elektrik baglantisi
Ozellikler etiketi

Cihazin tanimlanmasi, 24

Toplu gorunus
Kontrol paneli

Calistirma ve kullanim, 25

Firini galistiriniz
Timer'1 kullaniniz

Programlar, 26-27
Pisirme programlari
Pratik pisirme oOnerileri
Pisirme cizelgesi

FIRIN

Elektronik pisirme programlayicisi, 28

Onlemler ve oneriler, 29

Genel guvenlik
Atiklarin elimine edilmesi

Tasarrufa yoneliniz ve ¢evreye saygili olunuz

Bakim ve 6zen, 30
Elektrik akimini kesiniz
Cihazi temizleyiniz
Kapagi temizleyiniz

Ampull degistiriniz

Teknik Servis




Montaj

! Her istenildiginde inceleyebilmek igin bu kitapgigi
saklamak 6nemlidir. Satis, devir, yada tasinma
halinde, calisma sistemi ve bununla ilgili uyarilar
konusunda yeni sahibinin bilgilenmesi icin cihazla
beraber birakiimalidir.

! Talimatlar dikkatlice okuyunuz: montaj, kullanim ve
glvenlik konusunda 6nemli bilgiler mevcuttur.

Konumlandirma

I Ambalajlar ¢ocuklar i¢in oyuncak olmadiklarindan
ayristinlmig atiklar hakkindaki kurallar ¢ercevesinde
elimine edilmelidir (bkz. Onlemler ve Oneriler).

! Montaj bu talimatlara uyarak ve vasifli personel
tarafindan yapilmalidir. Hatali bir montaj insanlara,
hayvanlara ve esyalara zarar verebilir.

Ankastre (gémme)

Cihazin dogru galigsmasini saglamak igin mobilyasi
uygun Ozelliklere sahip olmahdir:

« finna yapisik konumdaki paneller 1siya dayanikl
malzemeden olmaldir;

* kaplama-sunta mobilyalar bulunmasi halinde,
bunlarin tutkali 100°C isiya dayanikli olmahdir;

» Firinin tezgah altina (bkz. sekil) yada sutun
seklinde ankastre montajlarinda mobilya su
ebatlara sahip olmalidir:

575-585 mm.

595 mm.

T
W‘ ‘.}b“"‘“

2k «y

! Cihaz yerine yerlestirildikten sonra elektrikli
kisimlariyla temas mimkdn olmamalidir.
Ozellikler etiketinde tiketimle ilgili olarak yer alan
veriler bu tipte montaja gére hesaplanmistir.

Havalandirma

iyi bir havalandirma sadlamak igin boélmenin arka
cidari elimine edilmelidir. Firini iki ahsap pervaza,
yada en az 45 x 560 mm ebadinda agikliga sahip
kesintisiz dliz bir ylzeye yaslanacak sekilde monte
etmek tercih nedeni olmaldir (bkz. sekiller)

Merkezleme ve sabitleme

Cihazi mobilyaya sabitlemek igin: firinin kapagini
aciniz ve 4 adet ahsap vidasini ¢ergcevenin Uzerinde
bulunan 4 delige vidalayiniz.

I

u : i \\\\\‘\ ™
il AmEnn

! Koruyucu tim aksam herhangi bir alet kullanmadan
sokulemeyecek sekilde sabitlenmelidir.

Elektrik baglantisi

! Uc kutuplu besleme kablosuna sahip firinlar dalgali
akimla ve ozellikler etiketinde belirtilen gerilim ve
frekansla calisacak sekilde ayarlanmistir (alt kisma
bakiniz).
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Besleme kablosunun montaji

1. Bir tornavida ile
kapagin yan
kisimlarindaki tirnaklara
mudahale ederek
terminali aginiz: kapagi
cekiniz ve aginiz (bkz.
sexkil).

W

T

2. Kablo siyiricinin
vidasini soktukten
sonra tornavida
kullanarak kabloyu
cikariniz (bkz. sekil).

3. L-N-= G¢ temas
vidasini ¢ikariniz, daha
sonra Mavi (N),
Kahverengi (L), Sari-
Yesil(==) renkli kablolari
vida kafalarina
sabitleyiniz (bkz. sekil).

Besleme kablosunun sebekeye baglanmasi

Kabloya 6zellikler etiketinde belirtilen yuke uygun bir
fis monte ediniz (bkz. yan tarafta).

Sebekeye dogrudan baglanti yapilmasi halinde,
cihaz ile sebeke arasina minimum temas araligi 3
mm olan ve yurlrlikteki normlara uygun nitelikte gok
kutuplu bir anahtar koymak gerekir (toprak kablosu
anahtar tarafindan kesintiye ugratiimamalidir).
Besleme kablosu hig bir noktasi ortam sicakliginin
50°C uzerine ¢ikmayacak sekilde yerlestiriimelidir.

! Monitor elektrik baglantisinin dogru yapilmasindan
ve glvenlik kurallarina uyulmasindan sorumludur.

Baglantiyl yapmadan 6nce sunlardan emin olunmasi

gerekir:

* Prizin toprak baglantisi bulunmali ve yasalara
uygun olmahdir;

e Priz cihazin 6zellikler etiketinde belirtilen
maksimum gucunu kaldirabilecek kapasitede
olmalidir (bkz. alt kisim);

» Besleme gerilimi 6zellikler tabelasindaki degerler
arasinda olmalidir (bkz. alt kisim);

* Priz cihazin fisi ile uyumlu olmalidir. Aksi takdirde
ya prizi, yada figi degistiriniz; uzatma kablosu
veya coklu prizler kullanmayiniz.

() inpesiT

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve
priz kolayca erigilebilir durumda olmalidirlar.

! Kablo kivrilmalara, bikilmelere ve ezilmelere
maruz birakilmamalidir.

! Kablo periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece
yetkili personel tarafindan degistirilmelidir.(bkz.
Teknik Servis)

! Bu kurallara uyulmamasi halinde firma hig
bir sorumluluk Ustlenmeyecektir.

OZELLIKLER ETIKETI
genislik 43,5 cm
Ebatlar Yikseklik 32 cm
Derinlik 40 cm
Hacim It. 56
Elektrik Gerilim 220-240V ~ 50/60Hz
badlantilan (6zellikler etiketine bakiniz) emilen azami
9 glic 2250W
Elektrikli firinlar etiketinde 2002/40/CE
mevzuatl.

EN 50304 Dizenlemesi

Sogutma fani sistemi bulunan modeller
Klasik enerji tiketimi Dogal — 1sitma I:'
fonksiyonu:

Geleneksel;

. Eneriji tiketimi beyani Glglendiriimis klasik
ENERJI sinif — 1sitma fonksiyonu:
ETIKETI ¢oklu pisirme programi —

Sogutma fani sistemi bulunmayan
modeller

Klasik enerji tuketimi Guglendirilmis —
1sitma fonksiyonu:

Coklu pisirme programi;

Enerji tiketimi beyan Dogal klasik sinif —
1sitma fonksiyonu:
Geleneksel. |:|

Bu cihaz Avrupa Birligi dizenlemelerine
uygundur: 12/12/2006 tarihli (Alcak Basing)
2006/95/CEE ve uzerinde yapilan
degisiklikler - 15/12/04 tarihli
(Elektromanyetik Uyum) 2004/108/CEE ve
Uzerinde yapilan degisiklikler - 22/07/93
tarihli 93/68/CEE ve Uzerinde yapilan
degisiklikler.

2002/96/CE ve Uzerinde yapilan
degisiklikler.

A
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Tanimicihazin

Toplu gérinis

Kontrol paneli [ Raflarin sirguli
KIZAKLARI
ZGARA raf Jrnm T (onum s
- ; === konum 4
< :// konum 3
YAG TOPLAMA 7% Konum 2
TEPSISI rafi Z// K ]
l g onum
L
Kontrol paneli
PROGRAMLAR TERMOSTAT TERMOSTAT
diigmesi digmesi uyari lambasi
[ ) N 3] @F |
) AT 0
E| __ 18 _ 100
TIMER
Dagmesi*
PROGRAMLAR TERMOSTAT TERMOSTAT
digmesi digmesi uyari lambasi
[P (4] @ |

= ]

= AT . A i
] = P N
v @ @ mo 10

* 140

ELEKTRONIK
programlayici*

* Sadece bazi modellerde mevcuttur.
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Calistirma ve
kullanma

! ilk kez caligtirildiginda firini bos olarak, kapisi
kapall ve termostat maksimumda iken en az bir saat
calistiriniz. Daha sonra sondiriiniiz ve firin kapagini
aciniz sonrada mekani havalandiriniz. Duyacaginiz
koku firini korumak igin kullaniimis olan bazi
malzemelerin buharlagmasi neticesinde ortaya ¢ikan
kokudur.

Firinin galigtiriimasi

1. PROGRAM digmesini dondirerek istenilen
pisirme programini seginiz.

2. TERMOSTAT digmesini dondirerek sicakhg
seciniz. Pisirme Tablosu’'nda pisirilecek yemek turleri
ile bunlar igin dnerilen sicakliklar mevcuttur (bkz.
Programlar).

3. TERMOSTAT uyari lambasi yanikken, ayarlanan
sicakliga erigilene kadar gegen isinma asamasinda
olundugunu gosterir.

4. Pigsirme surereken sunlari yapmak mumkundur:

- PROGRAM diigmesine miidahale ederek pisirme
programini degistirmek;

- TERMOSTAT dugmesi vasitasiyla sicaklig
degistirmek;

- PROGRAM digmesini “0” pozisyonuna getirerek
pisirme surecini durdurmak.

! Firin tabanina asla herhangi bir cisim koymayiniz,
emayesine zarar verebilirsiniz.

! Pisirme kaplarini daima 1zgara Uzerine koyunuz
mevcut olan (*Ust cimleye bagli-izgara kelimesinden
once).

Sogutma fani

Dis sicakhgi bir miktar azaltabilmek igin bazi
modeller sogutma fani ile donatilmigtir. Bu fan
kontrol paneli ile firin kapagi arasindan gikan bir
havanin puskurtiilmesini saglar.

! Pisirme sonunda firin yeterince soguyana kadar bu
fan calisir durumda kalir.

*Sadece bazi modellerde mevcuttur.

() inpesiT

Firin lambasi

PROGRAM digmesi ile secilerek yakilir. Bir
pisirme programi segildiginde yanik kalir.

Timer’in kullaniimasi*

1. TIMER diigmesini saat yoniinde hemen hemen bir
tam tur dondlrerek 6nce zili kurmak gerekir.

2. Saat yoni aksine geri donerek, TIMER diigmesi
Uzerindeki dakikalari kontrol panelindeki sabit
referans noktasi ile gakistirmak suretiyle istenilen
zaman ayarlayiniz.

3. Timer dakikalari sayan bir sayagtir: vakit
doldugunda sesli bir uyari sinyali verir.

! Timer firinin yakilmasi yada sdndurulmesini kontrol
etmez.
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Programlar

Pigirme programlari

! MAX arasinda bir sicaklik ayari yapilabilir tim
programlar igin 60°C ile:

* IZGARA (Yalniz MAX'a ayarlanmasi tavsiye edilir);

* GRATEN (200°C isinin Uzerine gikilmamasi tavsiye
olunur).

(=] GELENEKSEL FIRIN programi

Alt ve Ust isitma elemanlari devreye girer. Bu
geleneksel pisirme konumu ile bir tek pisirme rafinin
kullanilmasi daha uygundur: Birden fazla kat
kullanildiginda isi dagilimi kota olur.

COKLU PISIRME programi

Tum isitma elemanlari devreye girer (alt ve Ust) ve
fan calismaya baslar. Tim firinda isi sabit
oldugundan, hava yemegi esit bir sekilde pisirerek
kizartir. Ayni anda en fazla iki pisirme rafini
kullanmak mumkuindur.

[] UST FIRIN programi

Ust isitma elemani yanar. Bu fonksiyon pisirme
rotuslari icin kullanilabilir.

[™] IZGARA programi

Ust isitma elemani yanar. Izgaranin oldukga ylksek
ve direkt isisi yemeklerin ylzeylerinin hizli bir sekilde
kizarmasini mUimkun kilarken sivi ¢ikisini
engelleyerek iclerinin yumusak kalmasini saglar.
Izgarada pisirme 6zellikle yiksek ylzey isisina
ihtiyag duyan yemekler icin tavsiye edilir: Dana ve
sigir biftekleri, antrikot, fileto, hamburger vb... Bazi
kullanim sekilleri "Pisirme igin pratik oneriler"
béliminde verilmistir. Pisirme esnasinda firininizin
kapagini kapali olarak muhafaza ediniz.

GRATEN programi

Ust isitma elemani yanar ve fan devreye girer. Tek
yonlu termik yansimayla birlikte firin icindeki havanin
guglendirilmis sirkllasyonu baslar. Bu isinin i¢
kisimlara isleme gucUnu artirarak gida yUzeylerinin
yanmasini Onler. Pisirme esnasinda firininizin
kapagini kapali olarak muhafaza ediniz.

Pratik pisirme Onerileri

! Fan calisirken yapilan pisirmelerde 1 ve 5. raf
konumlarini kullanmayiniz: Bunlar direkt olarak sicak
hava verdiklerinden , hassas gidalarin Ustlerinde
yanmaya neden olabilir.

! IZGARA ve GRATEN pisirmelerde, pisirmeden
cikan atiklari (su ve/veya yag) toplamasi igin yag
toplama tepsisini 1 pozisyonuna getiriniz.

COKLU PISIRME

* 2 ve 4. raf pozisyonlarini kullaniniz ve daha fazla
isi gerektiren yemekleri 2 rafta pisiriniz.

* Yag toplama tepsisini en alta, izgarayi ise Uste
koyunuz.

IZGARA

» Pisirilecek gidalari izgaranin ortasina yerlestirerek
izgarayi 3 veya 4 konumuna yerlestiriniz.

* Enerji seviyesinin maksimuma ayarlanmasi
tavsiye edilir. Ust rezistans sirekli olarak yanik
kalmazsa endiselenmeyiniz: Bu parganin
galismasi bir termostat tarafindan kontrol edilir.

PI1ZZA

* lyi bir pizza hazirlamak icin COKLU PISIRME
programini kullaniniz.

« Hafif aliminyum bir tepsiyi cihazinizla birlikte
verilmis olan izgaraya yerlestiriniz.
Yag toplama tepsisi ile pisirme siresi uzar ve
pizzaniz citir gitir olmaz.

* Cok malzemeli pizzalarda mozzarella pisirme
isleminin tam ortasinda eklenebilir.
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Pisirme gizelgesi

Programlar Yemekler Agirhk Raflarin On isitma Tavsiye edilen Pisirme siiresi
(Kg) pozisyonu (dakika) sicaklik derecesi (dakika)
Ordek 1 3 15 200 65-75
Dana veya sigir rosto 1 3 15 200 70-75
fl‘:l'ﬁ"ekse' Domuz rosto 1 3 15 200 70-80
Biskivi (ev yapimi) - 3 15 180 15-20
Turtalar 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 raf Gzerinde) 1 2ved 15 230 15-20
Lazanya 1 3 10 180 30-35
Kuzu 1 2 10 180 40-45
Kizarmis tavuk + patates 1+1 2ved 15 200 60-70
Goklu Uskumru 1 2 10 180 30-35
Pigirme Plum-cake o 1 2 10 170 40-50
Profiterol hamuru (2 raf Gizerinde) 0.5 2ved 10 190 20-25
Biskuvi (2 raf Gizerinde) 0.5 2ve4 10 180 10-15
Pandispanya (1 raf Uzerinde) 0.5 2 10 170 15-20
Pandispanya (2 raf tizerinde) 1 2ve4d 10 170 20-25
Tuzlu tartlar 1.5 3 15 200 25-30
Ust firn Pisirme rétuslar - 3/4 15 220 -
Dil baligi ve ahtapot 1 4 5 Max 8-10
Kalamar ve karides sis 1 4 5 Max 6-8
Morina fileto 1 4 5 Max 10
Izgara sebze 1 3/4 5 Max 10-15
lzgara Dana biftek 1 4 5 Max 15-20
Pirzola 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Uskumru 4 5 Max 15-20
Tost n.° 4 4 5 Max 2-3
Graten Izgara tavuk 1.5 2 5 200 55-60
Ahtapot 1.5 2 5 200 30-35
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Elektronik pisirme
programlayicisi

| EKRAN
[ I )
PISIRME BITIMI _\E’E\I]j '—"-' '-"-' @ —— SAAT simgesi
simgesi -l ‘an) ‘== e ‘
SURE — \Ef '-"-' '-"-' Q—ZAMANLAYICI
simgesi L J simgesi
SAATI AZALT — @ @— SAATI ARTTIR
simgesi dagmesi
SAATI
AYARLA
simgesi

Saati ayarlama

| Saat, firin kapatildiginda veya acildiginda, pisirme
programinin bitis saati 6nceden ayarlanmadig
takdirde ayarlanabilir.

Cihaz elektrige baglandiktan sonra veya elektrik

kesildikten sonra, EKRANDAKI @ simgesi ve dort
basamakl rakam yanip sénmeye baslayacaktir.

1. Ekrandaki simgesi ve dort rakam yanip

sdnmeye baslayana kadar @ digmesine birkag kez
basin.

2. Saati ayarlamak igin “+” ve “-” digmelerini
kullanin; digmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,
boylece istenen deger daha hizli ve kolay
ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin.

Zamanlayiciy1 ayarlama

! Bu fonksiyon pisirmeyi durdurmaz ve firini
etkilemez; ayarlanan zaman siresi gegtiginde alarmi
etkin hale getirmek icin kullanilir.

1. Ekrandaki simgesi ve U¢ rakam yanip

sbnmeye baslayana kadar [l digmesine birkag kez
basin.

2. istenen saati ayarlamak igin “+” ve “-” diigmelerini
kullanin; digmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,
boylece deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya
digmesine basin.

Saat geri sayarken ekranda gosterilecektir. Bu saat
sliresi gectiginde, alarm etkin hale gelecektir.

Pisirmeyi programlama
! Programlama yapilmadan dnce pisirme modu
secilmelidir.

Pisirme suresini programlama

1. EKRANDAKI simgesi ve uU¢ rakam yanip
soénmeye baslayana kadar &, diigmesine birkag kez
basin.

2. Istenen slireyi ayarlamak igin “+” ve “-” diigmelerini
kullanin; digmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,
boylece deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya

. dugmesme basin.
4. Ayarlanan saat gegtiginde, EKRANDA BITTI

yazisi gorunur, firin pisirmeyi birakir ve alarm galar.

Durdurmak igin herhangi bir diigmeye basin.

+ Ornegin: Saat 9:00 6.6 ve 1 saat 15 dakikalik bir
sure programlandi. Program 6.6. 10:15’ de
otomatik olarak duracaktir.

Pisirme modu icin bitis suresini ayarlama
! Pisirme bitimi siresi programlanmadan 6nce
pisirme suresi ayarlanmalidir.

1. Sureyi ayarlamak icin 1 ila 3. adimlari yukarida
belirtildigi gibi ayarlayin.

2. Ardindan, EKRANDAKI simgesi ve dort rakam
yanip sénmeye baslayincaya kadar =% diigmesine
basin.

3. Pigirme bitimi suresini ayarlamak i¢in “+” ve “-n”
digmelerini kullanin; diigmelerden herhangi birini
basili tutarsaniz, ekran degerleri daha hizl
kaydiracaktir, boylece istenen deger daha hizl ve
kolay ayarlanabilir.

4. Ayari tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya

. dugmesme basin.
5. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTI

yazisi gorlindr, firin pisirmeyi birakir ve alarm ¢alar.

Durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.

&, ve a9 dugmeleri yandiginda.programlama

ayarlanmis olur. EKRANDA sirasiyla pisirme bitimi siresi

ve pisirme slresi gosterilir.

+ Ornegin: Saat 6.6. 9:00 ve 1 saatlik siire
programlanmis. Bitis suresi olarak 12:30
planlanmis. Program 6.6. 11:30’da otomatik olarak
baslayacaktir.

Bir programi iptal etme

Bir programi iptal etmek icin:

« iptal etmek istediginiz ayarla ilgili simge ve
ekrandaki rakamlarin yanip sénmesi bitene kadar

digmesine basin. 00:00 rakamlari ekranda
goriinene kadar “-” diigmesine basin.

e “+” ve “-” dligmelerini basili tutarsaniz zamanlayici
ayarlari dahil dnceden secilen tim ayarlar iptal
edilecektir.
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Onlemler ve oneriler

! Cihaz uluslararasi guvenlik normlarina uygun
sekilde tasarlanmis ve imal edilmistir. Bu uyarilar
guvenlik amach olup dikkatlice okunmalari gerekir.

Genel glvenlik

Bu cihaz profesyonel amagli degil, meskenlerde
kullaniimak Uzere tasarlanmistir.

Cihaz, uzeri kapali bile olsa agik alanlara
kurulmaz, zira yagmur ve firtinaya maruz
birakilmasi son derece tehlikelidir.

Cihazi yerinden hareket ettirirken daima firinin yan
taraflarinda bulunan tutma kulplarindan
yararlaniniz.

Cihaza ayaklariniz ¢iplakken yada islak el
ayaklarla dokunmayiniz.

Cihaz, sadece yetiskin kisiler tarafindan ve
bu kitapgikta aktarilan talimatlara gore,
yemek pigsirmek amagh kullaniimalidir. Her
tarlt diger kullanimlar (6rnegin: ortam
isitmasi) uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli
bulunur. Uretici firma uygunsuz, hatali ve
mantik digi kullanimlardan kaynaklanan
muhtemel zararlardan sorumlu tutulamaz.
Cihazin kullanimi sirasinda isitici
elemanlar ile firinin bazi kisimlari gok
sicak duruma gelirler. Bunlara
dokunmamaya dikkat ediniz ve gocuklari
uzak tutunuz.

Mekandaki diger beyaz egyaya ait kablolarin firinin
sicak kisimlarina temas etmesini dnleyiniz.
Havalandirma ve isi dagilma noktalarini
tikamayiniz.

Firin kapagi agma kulpunu tam ortasindan
tutunuz: yan taraflari sicak olabilir.

Yemek kaplarini firina surerken ve ¢ikarirken
daima firin eldivenleri kullaniniz.

Firinin zeminini aliminyum folyo ile kaplamayiniz.
Firin icine tutusur nitelikte malzeme koymayiniz.
icinde boyle malzemeyle bilmeden yakilirsa alev
alabilir.

Cihazin kullaniimadigi zamanlarda diigmelerin
daima “@”/“0” pozisyonunda olduklarindan emin
olunuz.

Fisi prizden gekerken kablosundan degil fisin
kendisinden tutarak cekiniz.

Fisi prizden ¢cekmeden temizlik ve abkim iglemleri
yapmayiniz.

Ariza halinde onarmak amaciyla i¢ mekanizmalari
kurcalamayiniz. Teknik servise haber veriniz.(bkz.
Teknik Servis)

Firin kapagi agikken kapak lzerine agir cisimler
koymayiniz.

() inpesiT

» Cihaz; (¢ocuklar dahil) fiziki, duyusal ya da

zihinsel kapasiteleri kisitl kisiler tarafindan
kullanilamayacagi gibi, glivenliklerinden sorumlu
bir kisinin gdzetimi altinda bulunmadikga veya
cihazin kullanimi hakkinda 6n bilgiler almis
olmadikca, deneyimsiz ve Urune fazla bir
aliskanligi bulunmayan kimseler tarafindan da
kullaniimamalidir.

Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin.

Atiklarin elimine edilmesi

Ambalaj malzemelerinin yok edilmesi: yerel
yasalara uyunuz, bu sekilde ambalajlarin geri
dontsimU mumkan olur.

Elektrik ve elektronik cihazlarin atiklarini
degerlendirme 2002/96/CE sayili Avrupa Konseyi
direktifinde; beyaz esyalarin kentsel kati atik
genel yontemi ile tasfiye edilmemesi
ongorilmastir. Kullanilmayan cihazlarin, madde
geri kazanim ve geri donusum oranini en yuksek
seviyeye yukseltmek, cevre ve insan sagligina
olasi zararlari engellemek icin ayri ayri toplanmasi
gerekir. TUm drunlerin Uzerinde; ayri toplama
hakdmlerini hatirlatmak amaciyla Ustinde garpi
isareti olan sepet semboll verilmistir.

Cihazlarin tasfiye edilmesi konusunda daha genis
bilgi almak i¢in cihaz sahiplerinin mevcut musteri
hizmetine veya satis noktalarina basvurulmasi
gerekir.

Tasarrufa ybéneliniz ve gevreye saygili
olunuz

Firin ikindi vakitleri ile sabahin ilk saatleri arasinda
kalan zaman diliminde calistirildiginda elektrik
sirketlerinin emilim yUkdnUn azaltilmasina katki
saglanir.

IZGARA ve GRATEN pisirmelerinin daima firin
kapagi kapali vaziyette yapilmasi onerilir: Bu hem
daha iyi sonug elde edilmesini hem de ener;ji
tasarrufunu saglar (yaklasik 10%).

Contalari temiz ve bakimh tutunuz, bdylelikle
kapaga tam yapisarak i1si kaybini onlerler.
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Bakim ve O0zen

Elektrik akimini kesiniz
Her turll islemi yapmadan 6nce cihazin elektrik
sebekesiyle baglantisini kesiniz.

Cihazi temizleyiniz

« Emayeli veya inox dis kisimlar ile lastik contalar
ihk su ve nétr sabunlu bir stingerle temizlenebilir.
Lekeler ¢cok zor ¢ikan tirdense 6zel Urlnler
kullaniniz. Bol su ile durulayip temizlikten sonra
kurulayiniz. Cizici tozlar ve asindirici maddeler
kullanmayiniz.

* Firinin ici mimkinse her kullanimdan sonra, daha
henlz ilikken temizlenmelidir. Sicak su ve
deterjan kullaniniz ve yumusak bir bezle
kurulayiniz. Gizici maddelerden kagininiz.

« Surglli kizaklar hari¢ aksesuarlar normal bulasik
yikama sistemiyle ve bulagik makinesinde de
yikanabilirler.

+ Cihazi temizlerken asla buharli yada yiksek
basingl temizleyiciler kullanmayiniz.

Kapagi temizleyiniz

Cam asindirici olmayan uriin ve slinger kullanilarak
temizlenmeli ve yumusak bir bezle kurutulmahdir.
Cami gizebilecek ya da camin kirmasina neden
olabilecek asindirici plrdsli malzeme veya keskin
madeni kaziyici kullanilmamalidir.

Daha 6zenli bir temizlik igin firin kapagi sokulebilir:
1. kapagi tamamen aginiz (bkz. sekil);

2. menteseler Uzerindeki kollari yukari kaldirip
dondirinuz (bkz. sekil);

3. kapagi iki dis yanindan
tutarak, aralik kalacak sekilde
yavasca kapatiniz. Sonra
kapagl menteselerinden
cikararak kendinize dogru
cekiniz (sekle bakiniz).
Kapiy! ayni islemleri tersten
uygulayarak yerine monte
ediniz.

Contalari kontrol ediniz

Firin kapagdini gevreleyen contanin durumunu
periyodik olarak kontrol ediniz. Hasarli olmasi halinde
en yakin Teknik Servise basvurunuz (bkz. Teknik
Servis). Bu durumda firini kullanmanizi onarim
gerceklesene kadar tavsiye etmeyiz.

Ampull degistiriniz

Firinin aydinlatma lambasini degistirmek igin:

1. Duyun cam kapagini gevsetip aliniz.

2. ampull sokiiniz ve aynisiyla degistiriniz: glici 25
W, baglanti E 14.

3. kapag tekrar takiniz (bkz. sekil).

Teknik Servis

Sunlari iletiniz:

» cihazin modeli (Mod.)

» seri numarasi (S/N)

Bu son bilgi cihaz yada ambalaji Gzerinde bulunan
Ozellikler etiketinde yazilidir.

Cihazin émru 10 yildir.
- N

Servis
w444 50 10

L )
INDESIT COMPANY BEYAZ ESYA PAZARLAMA AS.
Karahasan Sok. No:11 Balmumcu 34349 Besiktas/istanbul
TEL: (+90) 212 355 53 00

FAKS: (+90) 212 212 95 59

WEB: www.indesit.com.tr
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Instalare

! Este important sa pastrati acest manual pentru a-|
putea consulta in orice moment. Furnizeaza indicatii
importante privind securitatea instalarii, utilizarii si
intretinerii aparatului.

! Cititi cu atentie instructiunile: ele contin informatii
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.
Sunt informatii importante privind instalarea, utilizarea si
securitatea.

Amplasare

! Ambalajele nu sunt jucarii pentru copii si trebuie
eliminate conform normelor privind colectarea
diferentiatd a gunoaielor. (vezi Precaultii si sfaturi).

! Instalarea se va face conform prezentelor instructiuni,
numai de persoane calificate. Instalarea gresita a
aparatului poate cauza daune persoanelor, animalelor
sau bunurilor.

Pornirea aparatului

Pentru a garanta buna functionare a aparatului este
necesar ca mobilierul s& aiba caracteristicile adecvate:

+ panourile de langa cuptor trebuie sa fie dintr-un
material rezistent la caldura;

» daca mobilierul este din lemn imbracat in furnir,
cleiurile utilizate trebuie sa reziste la temperatura de
100°C;

» pentru incastrarea cuptorului, atat in cazul montarii
sub blat (vezi figura) cét si al montarii pe coloana,
mobilierul trebuie sa aiba urmatoarele dimensiuni:

575-585 mm.

595 mm.

T~
59\./( .

L1 &’

! Dupa montarea incastrata a aparatului, persoanele nu
trebuie sa intre in contact cu componentele electrice.
Declaratiile de consum indicate pe placa de
caracteristici au fost masurate cu acest tip de montaj.

Aerisire

Pentru a garanta o mai buna aerisire, este necesar sa
indepartati peretele din spate al compartimentului. Se
recomanda instalarea cuptorului a.i. acesta sa se
sprijine pe doua bare de lemn sau pe un blat cu
deschiderea de cel putin 45 x 560 mm (vezi figuri).

Centrare si fixare

Pentru a fixa aparatul pe mobilier: deschideti uga
cuptorului si Tngurubati cele 4 suruburi pentru lemn n
cele 4 gauri ale scheletului.

.
| TR ™

P Y

! Toate componentele care garanteaza protectia
aparatului trebuie sa fie fixate astfel incat sa nu
poata fi scoase cu mana libera.
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Conexiuni electrice

! Cuptoarele dotate cu un cablu de alimentare tripolar
sunt predispuse pentru functionarea in curent alternativ;
tensiunea si frecventa sunt indicate pe placa de
caracteristici (vezi mai jos).

Montarea cablului de alimentare

1. Deschideti cutia de
borne cu o surubelnita,
apasand pe

AN

= proeminentele laterale
Z ale capacului: trageti gi
Z deschideti capacul (vezi
é/ figura).

2. Desurubati surubul
presetupei si scoateti-|
ajutandu-va cu o
surubelnita (vezi figura).

3. Extrageti suruburile
contactelor L- N—== si
apoi fixati cablurile sub
capul surubuirilor,
respectand culorile:
Albastru (N) Maron (L) si
Galben-Verzui ().

Racordarea cablului de alimentare la retea

Montati pe cablu un stecar normalizat pentru sarcinile
indicate pe tabela de caracteristici (vezi fig alaturata).
Aparatul trebuie conectat direct la retea printr-un
intrerupator omnipolar cu deschiderea minima intre
contacte de 3 mm instalat intre aparat si retea,
dimensionat la sarcina indicata si conform normelor
electrice in vigoare (firul de pamint nu trebuie intrerupt
de intrerupator). Cablul de alimentare nu trebuie sa vina
in contact cu suprafete cu temperaturd mai mare de
50°C.

! Singurul responsabil pentru corectitudinea executarii
conexiunii electrice si pentru respectarea normelor de
siguranta este instalatorul.

Tnainte de a efectua legatura, asigurativa ca:

* priza trebuie sa aiba impamantare si sa corespunda
dispozitiilor prevederilor legale Tn vigoare;

* priza sa poata suporta sarcina maxima de putere a
maginii, indicatd pe placuta de caracteristici (vezi
mai jos);

» tensiunea de alimentare sa fie cuprinsa in valorile
indicate pe placuta cu caracteristici(vezi mai jos);

» priza trebuie sa fie compatibila cu stecarul aparatului.

(D) inpesit

In caz contrar, adresati-va unui electrician calificat
pentru a Tnlocui stecarul. Nu folositi triplu-gtecare sau
prelungitoare.
! Dupa instalarea aparatului, cablul de alimentare si
priza de curent trebuie sa fie usor accesibile.
! Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.
! Cablul trebuie sa fie controlat periodic si inlocuit de
electricieni autorizati (vezi Asistenta).
! Firma isi declina orice responsabilitate in cazul
in care aceste norme nu se respecta.

PLACUTA DE CARACTERISTICI

Iatime 43,4 cm

Dimensiuni fnaltime 32 cm
profunzime 40 cm
Volum 56 1.
Conexiuni tensiune: 220-240V ~ 50/60Hz
electrice (vezi placuta cu caracteristici)

putere maxima absorbita 2250W

Directiva 2002/40/CE pe eticheta
cuptoarelor electrice.
Norma EN 50304

Modele cu ventilatie de racire:
Consum energie convectie natural&
functie de incélzire:

Static

Consum energie declaratie Clasa
convectie fortata

functie de incalzire:

Ventilat —

ENERGY LABEL

Modele fara ventilatie de racire:
Consum energie convectie fortata
functie de incélzire: ==

Ventilat

Consum energie declaratie Clasa
convectie naturala

functie de incélzire:

Static

Aceasta aparatura este conforma
cu urmatoarele Directive
Comunitare:

2006/95/CEE din data de 12/12/06
(Tensiuni joase) si modificari
succesive;

-2004/108/CEE din data de
15/12/04 (Compatibilitate
electromagnetica) cu maodificarile
ulterioare.

-93/68/CEE din data de 22/07/93 si
modificari succesive.

- 2002/96/CE si modificari

PP

succesive.
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Descrierea aparatului

Vedere de ansamblu

Panoul de control ] GHIDAJE
p . culisare rafturi
\/// \
Raft GRATAR /”/ / / / I’ ,’ ‘ \ \\\\\ pozitia 5
=== ===== pozitia 4
5 ,'// “ pozitia 3
Raft TAVA e ' pozitia 2
2/// \ \\\5 pozitia 1

Panou de comanda

Selector Selector Indicator
PROGRAME TERMOSTAT TERMOSTAT
I [ . 3] @F |
TR AT N
El @) E 45' @D ’ ";02); @\D .bo
El A i 0 _ 100
Selector
TIMER*
Selector Selector Indicator
PROGRAME TERMOSTAT TERMOSTAT
[P 4] A@F |

C)
= % A =
™ = "o _
-~ © ® ="

Programator
ELECTRONIC*

*doar pe anumite modele.
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Pornire si utilizare

! La prima aprindere, va recomandam sa lasati cuptorul
sa functioneze in gol timp de aproximativ o ora, cu
termostatul la maxim si usa inchisa. Stingeti apoi
cuptorul, deschideti usa si aerisiti camera. Aparatul
poate emana un miros neplacut datorita evaporarii
substantelor protectoare folosite Tn timpul procesului de
fabricatie.

Pornirea cuptorului

1. Selectati programul de coacere dorit rotind butonul
PROGRAME.

2. Alegeti temperatura rotind butonul TERMOSTAT. O
lista cu tipurile de coacere si temperaturile
recomandate poate fi consultata in Tabelul coacere
(vezi Programe).

3. Indicatorul TERMOSTAT aprins fixat pe panoul de
control semnaleaza ca preincalzirea este terminata:
introduceti alimentele de preparat in cuptor.

4. Tn timpul coacerii sunt intotdeauna posibile:

- modificarea programului de coacere actionind butonul
PROGRAME;- modificarea temperaturii actionind
butonul TERMOSTAT;

- intreruperea coacerii aducind butonul PROGRAME in
pozitia “0”.

! Nu agezati niciodata obiecte pe fundul cuptorului,
pentru ca riscati sa deteriorati smaltul.

! Agezati intotdeauna recipientele/vasele cu mancare pe
gratarul din dotare.

*doar pe anumite modele.

(D) inpesit

Ventilator de racire

Pentru a reduce temperatura din exteriorul cuptorului,
unele modele sunt dotate cu un ventilator de racire care
genereaza un jet de aer intre panoul de comanda si usa
cuptorului.

! La terminarea perioadei de coacere, ventilatorul
ramane in functiune pana cand cuptorul este aproape
rece.

Becul cuptorului

Se aprinde selectind cu butonul PROGRAME.
Ramine aprins cind se selecteaza un program de
coacere.

Utilizarea cronometrului

1. Este necesar in primul rand ca alarma sa fie
incarcata: de aceea, rotiti busonul TIMER cu 1 tura, in
sens orar.

2. Rotind busonul in sens contrar acelor de ceasornic,
reglati timpul de coacere a.i. minutele dorite (indicate pe
busonul cronometrului) sa fie in dreptul reperului fix de
pe panoul de control.

3. Timerul este un cronometru: dupa expirarea timpului
reglat, declanseaza o alarma.

! Cronometrul nu comanda aprinderea sau stingerea
cuptorului.
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Programe

Programe

! La toate programele se poate fixa o temperatura intre
60?7 si MAX, cu exceptia:
* GRILL (se recomanda numai nivelul MAX)

* GRATIN (se recomanda sa nu se depaseasca
200°C).

=] Programul CUPTOR TRADITIONAL

Se activeaza cele doua elemente de incalzire inferior si
superior. La aceasta coacere traditionald este mai bine
sa se utilizeze un singur raft; utilizind mai multe rafturi

se face o distribuire neuniforma a caldurii.

Programul MULTICOACERE

Se activeaza toate elementele de incalzire (superior si
inferior) si intra in functiune ventilatorul. Caldura fiind
constanta in tot cuptorul, aerul coace si rumeneste
alimentul in mod uniform. Se pot utiliza maxim doua
rafturi simultan.

[C] Programul CUPTOR DEASUPRA

Se activeaza elementul de incalzire din partea
superioara. Aceasta functie poate fi utilizata pentru
retusari de coacere.

™  Programul GRATAR

Se activeaza elementul de incalzire din partea
superioara. Temperatura foarte mare si directa a
gratarului permite rumenirea superficiala imediata a
carnii impiedicind iesirea lichidului din carne si
mentinind-o mai frageda.. Pregatirea alimentelor pe
gratar este recomandata in toate cazurile unde este
nevoie de o temperatura superficiala ridicata: biftec de
vita sau manzat, antricot, muschi, hamburger, etc. In
capitolul “Sfaturi practice pentru coacere” sunt
mentionate cateva exemple de utilizare. In timpul
cresterii aluatului tineti usa cuptorului nchisa.

Programul GRATIN

Se activeaza elementul de incalzire superior si intra in
functiune ventilatorul. Uneste la radiatia termica
unidirectionala circulatia fortaté a aerului in interiorul
cuptorului. Aceasta impiedica arderea superficiala a
alimentelor marind puterea de penetrare a caldurii. In
timpul cresterii aluatului tineti usa cuptorului inchisa.

Sfaturi practice pentru coacere

! La coacerile ventilate nu utilizati pozitille 1 si 5: sunt
atacate direct de aerul cald, care poate provoca arsuri
alimentelor delicate.

! La coacerile GRILL si GRATIN, agezati vasul de
scurgere a grasimii in pozitia 1 pentru a colecta
reziduurile de coacere (sucuri si/sau grasimi).
MULTICOACERE

+ Utilizati rafturile 2 si 4, punind la 2 alimentele care
necesita mai multa caldura.

» Puneti vasul de scurgere a grasimii jos si gratarul
sus.

GRATAR

+ Inserati gratarul in pozitia 3 sau 4, puneti alimentele Tn
centrul gratarului.

+ Se recomanda alegerea nivelului energetic maxim.
Nu va alarmati daca rezistenta de sus raméane
permanent aprinsa : functionarea sa este comandata
de un termostat.

PIZZA

* Pentru o coacere buna a pizzei utilizati programul
MULTICOACERE.

+ Utilizati o tava ugoara pentru pizza din aluminiu gi
sprijiniti-o pe gratarul din dotare.
Tava de colectare prelungeste timpul de coacere si va
impiedica sa obtineti o pizza crocanta.

» Daca va plac pizzele foarte garnisite, va recomandam
sa introduceti mozzarella numai dupa ce a trecut
jumatate din timpul de coacere necesar.
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Tabel timp coacere

(D) inpesit

Programe Alimente Greutate Pozitia Preincalzire Temperatura Durata coacerii
(Kg) rafturilor (minute) recomandata (minute)

Rata 1 3 15 200 65-75
Cuptor Fr!ptur:}\ de vitel sau vita 1 3 15 200 70-75
Traditional F_r|ptu_r§ d_e porc 1 3 15 200 70-80
’ Biscuiti (din aluat fraged) - 3 15 180 15-20
Tarte 1 3 15 180 30-35
Pizza (pe 2 rafturi) 1 2si4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Miel 1 2 10 180 40-45
Pui fript + cartofi 1+1 2si4 15 200 60-70
. Scrumbie 1 2 10 180 30-35
c‘:jﬁ:’rgﬁu"r‘ia' Prajitura cu prune 1 2 10 170 40-50
Bigné (pe 2 rafturi) 0.5 2si4 10 190 20-25
Biscuiti (pe 2 rafturi) 0.5 2si4 10 180 10-15
Pandispan (pe 1 raft) 0.5 2 10 170 15-20
Pandispan (pe 2 rafturi) 1 2si4 10 170 20-25
Tarte sarate 1.5 3 15 200 25-30

Cuptor Deasupra | Retusari de coacere - 3/4 15 220 -
Limba de mare si sepie 1 4 5 Max 8-10

Rotisor cu calamari i creveti 1 4 5 Max 6-8

Filet de cod 1 4 5 Max 10
Legume la gratar 1 3/4 5 Max 10-15
Grill Cotlet de vitel 1 4 5 Max 15-20
Snitele 1 4 5 Max 15-20

Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Scrumbie 1 4 5 Max 15-20

Toast nr. 4 4 5 Max 2-3
. Pui la gratar 1.5 2 5 200 55-60
Gratin Sepie 15 2 5 200 3035
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Programator de
coacere electronic

DISPL
Pictograma ( | w
SFIRSIT —L 2% o o o o 1 pict
concene | <2 =110 © ‘ cEAS
Pictograma —~ Z '_"_' ° '-"-' [3— Pictograma
DURATA J CONTOR MINUTE

Tasta
REDUCERE TIMP

@ — Tasta

CRESTERE TIMP

Tasta
REGLARE ORA

Fixati ceasul

! Se poate fixa atit atunci cind cuptorul este stins cit si
atunci cind este aprins, dar nu s-a programat sfirsitul
coacerii. Dupa racordarea la reteaua electrica sau dupa

o intreruperii a alimentarii cu curent, pictograma @ Si
cei patru digiti numerici de pe DISPLAY lumineaza
intermitent.

1. Apasati de mai multe ori tasta pina cand se

aprind pictograma @ si cei patru digiti numerici pe
DISPLAY;

2. cu tastele “+” si “-” reglati ora; daca se tin apasate,
numerele se deruleaza mai rapid pentru a facilita
setarea.

“»

3. asteptati 10 sec sau apasati din nou tasta pentru
a fixa setarea.

Setati contorul de minute

! Aceasta functie nu intrerupe coacerea si nu tine cont
de utilizarea cuptorului; permite doar actionarea
semnalului acustic la terminarea minutelor setate.

1. Apasati de mai multe ori tasta pina cand se
aprind pictograma ﬂ si cei patru digiti numerici pe
DISPLAY;

2. cu tastele “+” si “-” reglati timpul dorit; daca se tin

apasate, numerele se deruleaza mai rapid pentru a
facilita setarea.

3. asteptati 10 sec sau apasati din nou tasta pentru
a fixa setarea.

Display-ul va afigsa contorizarea in sens invers. Dupa
expirarea sa, se va auzi un semnal acustic.

Programarea coacerii

! Programarea este posibila doar dupa selectarea unui
program de coacere.
Programarea duratei de coacere

1. Apasati de mai multe ori tasta pina cind se aprind

pictograma &, si cei trei digiti numerici pe DISPLAY; 2.
Cu tastele “+” si “-” reglati durata dorita; daca se tin
apasate, numerele se deruleaza mai rapid pentru a
facilita setarea.

3. asteptati 10 sec sau apasati din nou tasta pentru

a fixa setarea.

4. La terminarea timpului, pe DISPLAY apare scris

END, cuptorul termina coacerea si se emite un semnal

acustic.

» De exemplu: este ora 9:00 si este planificata o durata
de 1 ora si 15 minute. Programul se opreste automat
la 10:15.

Programarea sfirsitului coacerii

! Programarea sfirsitului coacerii este posibila doar dupa
selectarea unei durate de coacere.

1. Urmati procedura de la 1 la 3 descrisa pentru durata;

2. Apoi apasati de mai multe ori tasta pina cand se
aprind pictograma % si cei patru digiti numerici pe
DISPLAY;

3. Cu tastele “+” si “” reglati ora dorita de terminare a
coacerii; daca se tin apasate, numerele se deruleaza
mai rapid pentru a facilita setarea.

“n

4. asteptati 10 sec sau apasati din nou tasta pentru
a fixa setarea.

5. La terminarea timpului, pe DISPLAY apare scris
END, cuptorul termina coacerea si se emite un semnal
acustic.

Pictogramele . &, si w aprinse semnalizeaza cé a fost

efectuata o programare. Pe DISPLAY sunt afigate
alternativ ora de terminare a coacerii si durata.

Anularea unei programari
Pentru anularea unei programari:

» Apasati tasta pina ce se aprind pictograma setarii
de anulat si digitii pe display. Apasati tasta “-” pina
cand pe display apar cifrele 00:00.

« tineti apasate simultan tastele “+” si ”-”; astfel se
anuleaza toate programarile efectuate inclusiv
contorul de minute.
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Masuri de precautie si (D npesit
recomandari

! Aparatul a fost proiectat si construit in conformitate cu

normele internationale de sigurantd. Recomandarile sunt

furnizate pentru siguranta dumneavoastra si va
recomandam sa le cititi cu atentie.

Siguranta generala

Acest aparat de uz casnic fost conceput pentru a fi
folosit numai n interiorul locuintelor.

Aparatul nu poate fi instalat in aer liber, nici in
incaperi acoperite. Expunerea lui la ploi sau furtuni
este periculoasa.

Pentru a migca aparatul, folositi manerele aplicate pe
partile laterale ale cuptorului.

Nu atingeti aparatul cand sunteti desculti sau cu
mainile sau picioarele ude sau umede.

Aparatul trebuie sa fie utilizat numai pentru coacerea
alimentelor si numai de persoane adulte, conform
instructiunilor din manual.

in timpul folosirii aparatului, elementele de
incalzire si unele zone ale usii cuptorului devin
foarte calde. Fiti atenti sa nu le atingeti;
indepartati copiii de aragaz.

Asigurati-va ca alte cabluri de alimentare ale altor
aparate electrocasnice nu ating partile incalzite ale
cuptorului.

Nu obstructionati deschiderile sau fantele de ventilatie
sau de iesire a caldurii.

Cand deschideti uga cuptorului, agezati mana in
mijlocul ménerului, pentru a trage: spre margini,
manerul poate fi prea cald.

Utilizati intotdeauna manusi speciale pentru a baga
sau scoate recipientele din cuptor.

Nu puneti folie de aluminiu pe fundul cuptorului pentru
a impiedica imprastierea reziduurilor.

Nu agezati materiale inflamabile Tn cuptor: daca
cuptorul se aprinde din greseala, materialele
depozitate pot lua foc.

Asigurati-va intotdeauna ca busoanele sunt in pozitia
“@”/“0” atunci cand nu utilizati aparatul.

nu trageti de cablul de alimentare sau de aparat,
pentru al scoate din priza.

Nu executati nici o operatie de curatire sau intretinere
inainte de a fi scos stecarul din priza.

« In caz de functionare gresita, nu incercati sa reparati
singuri aparatul. Reparatiile executate de persoanele
necalificate pot provoca vatamarea persoanelor sau
deteriorarea aparatului. Apelati Centrul de Asistenta
(vezi Asistenta).

* Nu agezati obiecte grele pe usa cuptorului, cand este
deschisa.

* Nu este prevazut ca aparatul sa fie utilizat de catre
persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, de catre persoane
fard experientd sau care nu sunt familiarizate cu
produsul. Daca acestea nu sunt supravegheate de o
persoana responsabila de securitatea lor sau care nu
au primit instructiuni preliminare privind utilizarea
aparatului.

* Nu lasati copiii s se joace cu aparatul.
Scoaterea din uz a aparatului

» Respectati normele de protectie a mediului locale
privind colectarea materialului de ambalaj in vederea
reciclarii: Respectati normele Tn vigoare privind
casarea aparatelor vechi.

+ Directiva Europeana 2002/96/CE cu privire la DEEE —
deseurile de echipamente electrice si electronice —
prevede colectarea aparaturilor electrice si
electronice scoase din uz separat de desurile
menajere obignuite, pentru a optimiza reciclarea si
recuperarea materialelor de fabricatie, in scopul de a
reduce impactul asupra mediului inconjurator si
sanatatii omului. Simbolul tomberonului barat care
apare pe toate produsele va amintegte ca aveti
aceasta obligatie: aparaturile scoase din uz trebuie
sa fie colectate separat de desurile menajere.
Consumatorii sunt obligati sa apeleze autoritatile
competente pe plan local sau agentul de vanzare din
zona pentru a avea informatii asupra modului de
eliminare a electrocasnicelor.

Protejati si respectati mediul inconjurator

 Utilizand aragazul intre orele de seara si primele ore
ale diminetii se poate reduce sarcina de absorbtie a
utilizatorilor electrici.

» Se recomanda efectuarea coacerilor la GRILL si
GRATIN intotdeauna cu usa inchisa: acest lucru este
util atat pentru a obtine rezultate mai bune cat si
pentru a economisi energia (10% aprox).

» Controlati si mentineti curate garniturile de la uga
pentru a nu avea reziduuri, a adera bine la usa si a
nu genera dispersii de caldura.
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intre;inerea si ingrijirea

masinii

intrerupe;.i alimentarea electrica a
aparatului.

Inainte de orice operatie, debrangati aparatul de la
reteaua de alimentare cu curent electric.

Curatarea aparatului

+ Partile externe, smaltuite sau din inox, precum i
garniturile din cauciuc pot fi curatate cu un burete
imbibat Th apa calduta si sdpun neutru. Daca petele
sunt persistente folositi numai produse speciale.
Dupa fiecare spélare, se recomanda sa il clatiti bine
si sa il stergeti. Nu folositi prafuri abrazive sau
substante corosive.

* Interiorul cuptorului se va spala, de preferinta, dupa
fiecare utilizare, cand este cald. Utilizati apa calda si
detergent; clatiti bine si stergeti cu o lavetd moale.
Evitati substantele abrazive.

» Accesoriile pot fi spalate ca vasele normale, inclusiv
in masina de spélat vase cu exceptia ghidajelor
glisante.

* Nu folositi niciodata aparate cu aburi sau sub
presiune, pentru a curata aparatul.

Curatarea usii

Curatati geamul usii cuptorului cu bureti si produse
delicate; stergeti cu o lavetd moale. Nu folositi materiale
aspre abrazive sau razuitoare metalice ascutite,
deoarece pot zgiria suprafata si geamul.

Pentru curatarea minutioasa a cuptorului, demontati usa
acestuia:

1. deschideti usa la maxim
(vezi figura);

2. ridicati si rotiti placutele de
retinere amplasate pe sistemul
de inchidere /balamale (vezi
figura);

3. prindeti bine uga, de partile
laterale, si apropiati-o fara a o
inchide definitiv. Trageti apoi
usa spre voi, extragand-o din
balamale (vezi figura);
Montati la loc usa, urmand
acelasi procedeu in sens invers.
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Controlarea garniturilor

Controlati periodic garnitura din jurul usii cuptorului.
Daca este deteriorata, adresati-va celui mai apropiat
Centru de Asistenta (vezi Asistenta). Se recomanda sa
nu se foloseasca cuptorul pina cind nu sunt nlocuite
garniturile.

inlocuirea becului

Pentru a Tnlocui becul cuptorului

1. Indepartati capacul din sticla care acopera becul.
2. Scoateti becul si Tnlocuiti-l cu unul similar: putere
25W, cuplare E14.

3. Montati la loc capacul (vezi figura).

Asistenta

Comunicati:

* modelul aparatului (Mod.);

* numarul de serie (S/N).

Aceste informatii se gasesc pe tablita cu caracteristici
lipita pe aparat si/sau pe ambalaj.
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