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Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme
all’apparecchio.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

! L'installazione dell'apparecchio va effettuata
secondo queste istruzioni da personale qualificato.

! Qualsiasi intervento di regolazione o manutenzione
deve essere eseguito con la cucina disinserita
dall'impianto elettrico.

Ventilazione dei locali

L’apparecchio puo essere installato solo in locali
permanentemente ventilati, secondo le norme UNI-
CIG 7129 e 7131 e successivi aggiornamenti. in vigore.
Nel locale in cui viene installato I'apparecchio deve
poter affluire tanta aria quanta ne viene richiesta
dalla regolare combustione del gas (la portata di aria
non deve essere inferiore a 2 m¥/h per kW di potenza
installata).

Le prese di immisione aria, protette da griglie, devono
avere un condotto di almeno 100 cm? di sezione utile
ed essere collocate in modo da non poter essere
ostruite, neppure parzialmente (ved; figura A).

Tali prese devono essere maggiorate nella misura del
100% — con un minimo di 200 cm? — qualora il piano di
lavoro dell’apparecchio sia privo del dispositivo di
sicurezza per assenza di flamma e quando l'afflusso
dell’aria avviene in maniera indiretta da locali
adiacenti (ved/ figura B) — purché non siano parti
comuni dellimmobile, ambienti con pericolo di
incendio o camere da letto — dotati di un condotto di
ventilazione con I'esterno come descritto sopra.

Locale adiacente Locale da ventilare
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Apertura di ventilazione
per I'aria comburente

Maggiorazione della
fessura fra porta e
pavimento

! Dopo un uso prolungato dell’apparecchio, &
consigliabile aprire una finestra o aumentare la
velocita di eventuali ventilatori.

Scarico dei fumi della combustione

Lo scarico dei fumi della combustione deve essere
assicurato tramite una cappa collegata a un camino a
tiraggio naturale di sicura efficienza, oppure mediante
un elettroventilatore che entri automaticamente in
funzione ogni volta che si accende I'apparecchio
(vedi figure).
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Scarico tramite camino o
canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi
di cottura)

Scarico direttamente
all’esterno

!'| gas di petrolio liquefatti, piu pesanti dell’aria,
ristagnano in basso, percio i locali contenenti bidoni
di GPL devono prevedere aperture verso I'esterno per
'evacuazione dal basso di eventuali fughe di gas.

| bidoni di GPL, vuoti o parzialmente pieni, non
devono essere installati o depositati in locali o vani a
livello piu basso del suolo (cantinati, ecc.). Tenere

nel locale solo il bidone in utilizzo, lontano da sorgenti
di calore (forni, camini, stufe) capaci di portarlo

a temperature superiori ai 50°C.

Posizionamento e livellamento

! E possibile installare I'apparecchio di fianco a mobili
che non superino in altezza il piano di lavoro.

! Assicurarsi che la parete a contatto con il retro
dell'apparecchio sia di materiale non infiammabile e
resistente al calore (T 90°C).

Per una corretta installazione:

e porre 'apparecchio in cucina, in sala da pranzo o
in un monolocale (non in bagno);

e se il piano della cucina € piu alto di quello dei
mobili, essi devono essere posti ad almeno 200 mm
dall’apparecchio;

e se la cucina viene installata sotto un pensile, esso
dovra mantenere una distanza minima dal piano di
420 mm.

Tale distanza deve essere di 700 mm se i pensili
sono inflammabili (ved figura);
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Livellamento

Se € necessario livellare
'apparecchio, avvitare i piedini
di regolazione forniti in
dotazione nelle apposite sedi

poste negli angoli alla base
g%‘ della cucina (ved/ figura).
1

Le gambe* si montano a
incastro sotto la base della
cucina.
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Collegamento elettrico

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico
indicato nella targhetta caratteristiche posta
sull’apparecchio (veadi tabella Dati tecnici).

In caso di collegamento diretto alla rete & necessario
interporre tra 'apparecchio e la rete un interruttore
onnipolare con apertura minima fra i contatti di 3
mm, dimensionato al carico e rispondente alle norme
NFC 15-100 (il filo di terra non deve essere interrotto
dallinterruttore). Il cavo di alimentazione deve essere
posizionato in modo tale che in nessun punto superi
di 50°C la temperatura ambiente.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

® |a presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

® |a presa sia in grado di sopportare il carico
massimo di potenza della macchina, indicato della
targhetta caratteristiche;

e |a tensione di alimentazione sia compresa nei
valori nella targhetta caratteristiche;

e |a presa sia compatibile con la spina
dellapparecchio. In caso contrario sostituire la
presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.

*Presente solo su alcuni modelli.
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! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la
presa della corrente devono essere facilmente
raggiungibili.

! Il cavo non deve subire piegature o compressioni.

! |l cavo deve essere controllato periodicamente e
sostituito solo da tecnici autorizzati.

! L’azienda declina ogni responsabilita qualora
queste norme non vengano rispettate.

Collegamento gas

Il collegamento alla rete del gas o alla bombola del
gas puo essere effettuato con un tubo flessibile in
gomma o in acciaio, secondo le norme UNI-CIG 7129
e 7131 e successivi aggiornamenti e dopo essersi
accertati che 'apparecchio sia regolato per il tipo di
gas con cui sara alimentato (vedi etichetta di taratura
sul coperchio: in caso contrario vedi softo). Nel caso
di alimentazione con gas liquido da bombola,
utilizzare regolatori di pressione conformi alle norme
UNI EN 12864 e successivi aggiornamenti. Per facilitare
I'allacciamento, I'alimentazione del gas e orientabile
lateralmente*: invertire il portagomma per il
collegamento con il tappo di chiusura e sostituire la
guarnizione di tenuta fornita in dotazione.

! Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso
dell’energia e per una maggiore durata
dell’apparecchio, assicurarsi che la pressione di
alimentazione rispetti i valori indicati nella tabella
Caratteristiche bruciatori e ugelli (ved’ sotto).

Allacciamento gas con tubo flessibile in gomma

Verificare che il tubo risponda alle norme UNI-CIG
7140. I diametro interno del tubo deve essere: 8 mm
per alimentazione con gas liquido; 13 mm per
alimentazione con gas metano.

Effettuato 'allacciamento assicurarsi che il tubo:

e non sia in nessun punto a contatto con parti che
raggiungono temperature superiori a 50°C;

® non sia soggetto ad alcuno sforzo di trazione e di
torsione e non presenti pieghe o strozzature;

® non venga a contatto con corpi taglienti, spigoli vivi,
parti mobili e non sia schiacciato;

e sia facilmente ispezionabile lungo tutto il percorso
per poter controllare il suo stato di conservazione;

e abbia una lunghezza inferiore a 1500 mm;

® sia ben calzato alle sue due estremita, dove va
fissato con fascette di serraggio conformi alle




norme UNI-CIG 7141.
! Se una o piu di queste condizioni non puo essere
rispettata o se la cucina viene installata secondo le
condizioni della classe 2 - sottoclasse 1 (apparecchio
incassato tra due mobili), bisogna ricorrere al tubo
flessibile in acciaio (ved/ sotto).

Allacciamento gas con tubo flessibile in acciaio
inossidabile a parete continua con attacchi filettati

Verificare che il tubo sia conforme alle norme UNI-
CIG 9891 e le guarnizioni di tenuta metalliche in
alluminio conformi alla UNI 9001-2 o guarnizioni in
gomma conformi alla UNI EN 549.

Per mettere in opera il tubo eliminare il portagomma
presente sull’apparecchio (il raccordo di entrata del
gas all'apparecchio ¢ filettato 1/2 gas maschio
cilindrico).

! Effettuare I'allacciamento in modo che la lunghezza
della tubatura non superi i 2 metri di estensione
massima, e assicurarsi che il tubo non venga a
contatto con parti mobili e non sia schiacciato.

Controllo tenuta

A installazione ultimata, controllare la perfetta tenuta
di tutti i raccordi utilizzando una soluzione saponosa e
mai una fiamma.

Adattamento a diversi tipi di gas

E possibile adattare 'apparecchio a un tipo di gas
diverso da quello per il quale & predisposto (indicato
sull'etichetta di taratura sul coperchio).

Adattamento del piano cottura

Sostituzione degli ugelli dei
bruciatori del piano:

1. togliere le griglie e sfilare i
bruciatori dalle loro sedi;

2. svitare gli ugelli, servendosi
di una chiave a tubo da 7 mm
(vedi figura), e sostituirli con
quelli adatti al nuovo tipo di
gas (vedi tabella Caratteristiche bruciatori e ugelli),
3. rimettere in posizione tutti i componenti seguendo
le operazioni inverse rispetto alla sequenza di cui
sopra.

Regolazione del minimo dei bruciatori del piano:
1. portare il rubinetto sulla posizione di minimo;
2. togliere la manopola e agire sulla vite di

regolazione posta all’interno o di fianco all’astina del
rubinetto fino a ottenere una piccola flamma regolare.
! Nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione dovra
essere avvitata a fondo;

3. verificare che, ruotando rapidamente il rubinetto
dalla posizione di massimo a quella di minimo, non si
abbiano spegnimenti del bruciatore.

! | bruciatori del piano non necessitano di regolazione
dell’aria primaria.

! Dopo la regolazione con un gas diverso da quello di
collaudo, sostituire la vecchia etichetta di taratura con
quella corrispondente al nuovo gas, reperibile presso i
Centri Assistenza Tecnica Autorizzata.

! Qualora la pressione del gas sia diversa (o variabile)
da quella prevista, & necessario installare sulla
tubazione d’ingresso un regolatore di pressione,
secondo le norme EN 88-1 e EN88-2 per i “regolatori
per gas canalizzati”.
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Tabella caratteristiche bruciatori e ugelli
Tabella 1 Gas Liquido Gas Naturale
Bruciatore Diametro | Potenza termica By Pass | ugello portata* ugello portata*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominale | Ridotto (mm) (mm) e ** (mm)
Rapido 100 3.00 0.7 41 87 | 218 | 214 | 128 286
(Grande) (R) ) )
Semi Rapido
(Medio) (S) 75 1.90 0.4 30 70 138 136 104 181
Ausiliario
(Piccolo) (A) 51 1.00 0.4 30 52 73 71 76 95
Pressioni di Nominale (mbar) 28-30 | 37 20
alimentazione Minima (mbar) 20 25 17
Massima (mbar) 35 45 25
* A 15°C 1013 mbar-gas secco ~ *** Butano P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
> Propano P.C.S. = 50,37 MJ/Kg Naturale P.C.S. = 37,78 MJ/m3
DATI TECNICI
Dimensioni
Forno HxLxP 34x38x41 cm
Volume It. 53
Dimensioni utili larghezza cm 42
del cassetto profondita cm 44
C 34S M5 R /HA scaldavivande altezza cm 17
Tensione e
frequenza di vedi targhetta caratteristiche

alimentazione

adattabili a tutti i tipi di gas indicati
nella targhetta caratteristiche
situata all'interno della ribaltina
oppure, una volta aperto il cassetto
scaldavivande, sulla parete interna
sinistra.

Direttiva 2002/40/CE sull’etichetta
dei forni elettrici.

Norma EN 50304

Bruciatori

Consumo energia convezione
Naturale — funzione di

ENERGY LABEL riscaldamento: E Statico;

Consumo energia dichiarazione
Classe convezione Forzata -
funzione di

riscaldamento: IZ' Ventilato.
Direttive Comunitarie: 73/23/CEE
del 19/02/73 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni -
89/336/CEE del 03/05/89
(Compatibilita Elettromagnetica) e

E successive modificazioni -
[ ]

90/369/CEE del 29/06/90 (Gas) e
successive modificazioni -
93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni -
2002/96/EC.




Descrizione
dell’apparecchio

Vista d’insieme ]

Bruciatore a gas

Piano di contenimento

Griglia del piano di lavoro o — \ per eventuali trabocchi
Pannello di controllo ———— {1 GUIDE
di scorrimento dei ripiani
r O posizione 5
Ripiano GRIGLIA [T m\ posizione 4
i osizione 3
Ripiano LECCARDA ; \ gosizione >
posizione 1

Piedino di regolazione

b

Pannello di controllo

Manopola
PROGRAMMI
Manopola Spia
TERMOSTATO TERMOSTATO

Piedino di regolazione

Manopole BRUCIATORI
del piano cottura
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Avvio e utilizzo

Uso del piano cottura
Accensione dei bruciatori

In corrispondenza di ogni manopola BRUCIATORE &
indicato con un cerchietto pieno il bruciatore
associato.

Per accendere un bruciatore del piano cottura:

1. avvicinare al bruciatore una fiamma o un
accendigas;

2. premere e contemporaneamente ruotare in senso
antiorario la manopola BRUCIATORE sul simbolo di
fiamma massima 8.

3. regolare la potenza della famma desiderata,
ruotando in senso antiorario la manopola
BRUCIATORE: sul minimo 8, sul massimo 6 o su una
posizione intermedia.

Se 'apparecchio & dotato di
accensione elettronica* (ved/
figura) & sufficiente premere e
contemporaneamente ruotare
in senso antiorario la manopola
BRUCIATORE sul simbolo di
fiamma massima, fino ad
accensione avvenuta. Puo
accadere che il bruciatore si spenga al momento del
rilascio della manopola. In questo caso, ripetere
'operazione tenendo premuta la manopola piu a lungo.

! In caso di estinzione accidentale delle fiamme,
spegnere il bruciatore e aspettare almeno 1 minuto
prima di ritentare I'accensione.

Se 'apparecchio e dotato di dispositivo di sicurezza*®
per assenza di famma, tenere premuta la manopola
BRUCIATORE circa 2-3 secondi per mantenere
accesa la flamma e per attivare il dispositivo.

Per spegnere il bruciatore ruotare la manopola fino
all'arresto e.

Consigli pratici per I'uso dei bruciatori
Per un miglior rendimento dei bruciatori e un consumo

minimo di gas occorre usare recipienti a fondo piatto,
provvisti di coperchio e proporzionati al bruciatore:

Bruciatore o Diametro recipienti (cm)
Rapido (R) 24 -26
Semi Rapido (S) 16 - 20
Ausiliario (A) 10-14
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Per identificare il tipo di bruciatore fate riferimento ai
disegni presenti nel paragrafo "Caratteristiche dei
bruciatori ed ugelli".

Uso del forno

! Alla prima accensione fare funzionare il forno a vuoto
per almeno un’ora con il termostato al massimo e a
porta chiusa. Poi spegnere, aprire la porta del forno e
aerare il locale. L'odore che si avverte & dovuto
all’evaporazione delle sostanze usate per proteggere
il forno.

! Prima dell'uso, togliere tassativamente le pellicole
in plastica poste ai lati dell'apparecchio

1. Selezionare il programma di cottura desiderato
ruotando la manopola PROGRAMMI.

2. Scegliere la temperatura consigliata per il
programma o quella desiderata ruotando la manopola
TERMOSTATO.

Una lista con le cotture e le relative temperature
consigliate & consultabile nell’apposita tabella (ved/
Tabella cottura in forno).

Durante la cottura & sempre possibile:

e modificare il programma di cottura agendo sulla
manopola PROGRAMMI;

e modificare la temperatura agendo sulla manopola
TERMOSTATO;

e pianificare la durata e I'ora di fine della cottura (ved/
sotto);

e interrompere la cottura riportando la manopola
PROGRAMMI in posizione “0”.

! Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno
perché si rischiano danni allo smalto. Utilizzate la
posizione 1 del forno solo in caso di cotture con il
girarrosto.

! Porre sempre i recipienti di cottura sulla griglia in
dotazione.

Spia TERMOSTATO

La sua accensione segnala che il forno sta
producendo calore. Si spegne quando all'interno
viene raggiunta la temperatura selezionata. A questo
punto la spia si accende e si spegne
alternativamente, indicando che il termostato € in
funzione e mantiene costante la temperatura.

* Presente solo su alcuni modelli.




Luce del forno

Si accende ruotando la manopola PROGRAMMI in
qualsiasi posizione diversa da “0” e resta accesa
finché il forno & in funzione. Selezionando [%:| con la
manopola, la luce si accende senza attivare alcun
elemento riscaldante.

Programmi di cottura

! Per tutti i programmi € impostabile una temperatura
tra 50°C e MAX, tranne:

e GRILL e DOPPIO GRILL (si consiglia di impostare
solo su MAX);

e DOPPIO GRILL VENTILATO (si consiglia di non
superare la temperatura di 200°C).

|Z| Programma FORNO STATICO

Si attivano i due elementi riscaldanti inferiore e
superiore. Con questa cottura tradizionale &€ meglio
utilizzare un solo ripiano alla volta, altrimenti si ha una
cattiva distribuzione della temperatura.

[X] Programma FORNO VENTILATO

Si attivano alternativamente gli elementi riscaldanti
inferiore e superiore ed entra in funzione la ventola.
Poiché il calore € costante in tutto il forno, I'aria cuoce
e rosola il cibo in modo uniforme. E possibile utilizzare
fino a un massimo di due ripiani
contemporaneamente.

|j Programma GRILL

Si attiva la parte centrale dell’elemento riscaldante
superiore. La temperatura elevata e diretta del grill &
consigliata per gli alimenti che necessitano di un’alta
temperatura superficiale (bistecche di vitello e di
manzo, filetto, entrecote). E un programma dai
consumi contenuti, ideale per grigliare piatti di ridotte
dimensioni. Posizionare il cibo al centro della griglia,
poiché negli angoli non viene cotto.

Programma DOPPIO GRILL

Si attiva I'elemento riscaldante superiore ed entra in
funzione il girarrosto.

Un grill pit grande del solito e con un innovativo
disegno che ne aumenta del 50% il rendimento di
cottura e che elimina le zone angolari di assenza di

calore. Utilizzare questo metodo di grigliatura per
ottenere una doratura uniforme.

Programma DOPPIO GRILL VENTILATO

Si attiva I'elemento riscaldante superiore ed entrano in
funzione la ventola e il girarrosto. Unisce
all'irradiazione termica unidirezionale la circolazione
forzata dell’'aria all'interno del forno. Cio impedisce la
bruciatura superficiale degli alimenti aumentando il
potere di penetrazione del calore, ed ¢ utilissimo per
grigliature veloci o per grigliare grossi pezzi di carne
senza 'uso del girarrosto.

! Le cotture GRILL, DOPPIO GRILL e DOPPIO GRILL
VENTILATO debbono essere effettuate a porta chiusa.

! Nelle cotture GRILL e DOPPIO GRILL mettere la
griglia in posizione 5 e la leccarda in posizione 1 per
raccogliere i residui di cottura (sughi e/o grassi). Nella
cottura DOPPIO GRILL VENTILATO mettere la griglia
in posizione 2 0 3 e la leccarda in posizione 1 per
raccogliere i residui di cottura.

Timer elettronico

Consente la visualizzazione dell'ora e la funzione di
contaminuti con conto alla rovescia.

! Tutte le funzioni vengono rese operative dopo circa
7 secondi dalla loro impostazione.

Come rimettere I’'orologio

Dopo l'allacciamento alla rete 0 dopo una mancanza

di corrente il display lampeggia su: 0:00

® Premere il tasto e successivamente con i tasti —
e + impostare 'ora esatta. Per I'avanzamento
veloce tenere premuti i tasti.

Eventuali aggiornamenti dell’ora possono essere

effettuati ripetendo la fase sopra descritta.

Funzione contaminuti

Si accede a questa funzione pigiando il tasto Acsu

display viene visualizzato il simbolo A Ad ogni
pressione del tasto 4+ corrisponde un incremento del
tempo di 10 secondi fino a 99 minuti e 50 secondi.
Continuando a premere I'incremento del tempo
avviene con passi di un minuto fino ad un massimo di
10 ore.

Con il tasto = si torna indietro.

Dopo aver impostato il tempo desiderato, inizia il
conto alla rovescia. A tempo scaduto il cicalino
emette un suono che pud essere arrestato premendo
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un tasto qualsiasi. Cottura contemporanea su piu ripiani

E' possibile visualizzare I'ora pigiando il tasto ® ed . . o . '
Se & necessario usare due griglie, utilizzare il

il simbolo A indica che la funzione contaminuti & programma FORNO VENTILATO Iz' I'unico adatto a
impostata. Dopo circa 7 secondi il display ritorna questo tipo di cottura. E bene inoltre:
automaticamente a visualizzare il contaminuti. e non utilizzare le posizioni 1 e 5: sono investite
direttamente dall’aria calda che potrebbe
Per annullare un tempo gia impostato provocare bruciature sui cibi delicati.
e utilizzare per lo piu le posizioni 2 e 4, mettendo
Premere il tasto — fino a 0:00. sulla posizione 2 i cibi che richiedono maggior
calore.
Regolazione volume segnale acustico e quando si cucinano alimenti che richiedono tempi e
temperature di cottura diversi, impostare una
Dopo aver scelto e confermatom le impostazioni temperatura media tra le due consigliate (ved/
dell'orologio, tramite il tasto — & possibile regolare |l Tabella cottura in forno) e porre gli alimenti piu
volume del segnale acustico d'allarme. delicati in posizione 4. Rimuovere prima I'alimento
che necessita di un tempo di cottura piu breve.
Girarrosto e quando si cuociono pizze su pil ripiani con
temperatura impostata su 220°C, conviene
Per azionare |l preriscaldare il forno per 15 minuti. Generalmente
2l girarrosto (ved/ figura) la cottura in posizione 4 ha una durata maggiore: si
procedere come segue: consiglia pertanto di estrarre prima la pizza cotta
1. mettere la leccarda in sul ripiano pitl basso e solo dopo qualche minuto
posizione 1; quella cotta in posizione 4.
2. mettere il sostegno * Disporre la leccarda in basso e la griglia in alto.

del girarrosto in
posizione 4 e inserire lo
spiedo nell’apposito
foro posto sulla parete
posteriore del forno;

3. azionare il girarrosto selezionando con la

manopola PROGRAMMI [£3] o [iF].

Vano inferiore*

Sotto al forno e
presente un vano che
puo essere utilizzato
per il deposito di
accessori o casseruole.
Per aprire lo sportello

\ ruotarlo verso il basso
(vedi figura).

! Le superfici interne del cassetto (se presente)
possono diventare calde.

! Non riporre materiale inflammabile nel vano
inferiore.

* Presente solo su alcuni modelli.




Tabella cottura in forno

Programmi Alimenti Peso | Posizione | Preriscaldamento Temperatura Durata
(Kg) dei (minuti) consigliata (°C) cottura
ripiani (minuti)
Anatra 1 3 15 200 65-75
Arrosto di vitello o manzo 1 3 15 200 70-75
Statico Arrosto di maiale 1 3 15 200 70-80
Biscotti (di frolla) - 3 15 180 15-20
Crostate 1 3 15 180 30-35
Pizza (su 2 ripiani) 1 2ed 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Agnello 1 2 10 180 40-45
Pollo arrosto + patate 1+1 2ed 15 200 60-70
Sgombro 1 2 10 180 30-35
Ventilato Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Bigne (su 2 ripiani) 0.5 2e4 10 190 20-25
Biscotti(su 2 ripiani) 0.5 2e4d 10 180 10-15
Pan di spagna (su 1 ripiano) 0.5 2 10 170 15-20
Pan di spagna (su 2 ripiani) 1 2e4 10 170 20-25
Torte salate 1.5 3 15 200 25-30
Sogliole e seppie 1 4 5 Max 8-10
Grill Spiedini di calamari e gamberi 1 4 5 Max 6-8
Filetto di merluzzo 1 4 5 Max 10
Verdure alla griglia 1 3/4 5 Max 10-15
Bistecca di vitello 1 4 5 Max 15-20
Cotolette 1 4 5 Max 15-20
Doppio Grill | Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Sgombri 1 4 5 Max 15-20
Toast n.°4 4 5 Max 2-3
Con girarrosto
Vitello allo spiedo 1.0 - 5 Max 80-90
Pollo allo spiedo 1.5 - 5 Max 70-80
Agnello allo spiedo 1.0 - 5 Max 70-80
Pollo alla griglia 1.5 2 5 200 55-60
Seppie 1.5 2 5 200 30-35
Pollo (allo spiedo) + 1.5 - 5 200 70-75
+ patate (sulla leccarda) 2 5 200 70-75
Con girarrosto
Doppio Grill | Vitello allo spiedo 1.5 - 5 200 70-80
Ventilato Pollo allo spiedo 1.5 - 5 200 70-80
Agnello allo spiedo 1.5 - 5 200 70-80
Con girarrosto multispiedo (ove presente)
Spiedini di carne 1.0 - 5 200 40-45
Spiedini di verdura 0.8 - 5 200 25-30
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Precauzioni e consigli

! L’apparecchio é stato progettato e costruito in
conformita alle norme internazionali di sicurezza.
Queste avvertenze sono fornite per ragioni di
sicurezza e devono essere lette attentamente.

Sicurezza generale

e Le istruzioni sono valide solo per i paesi di
destinazione i cui simboli figurano sul libretto e
sulla targa matricola.

e | 'apparecchio é stato concepito per un uso di tipo
non professionale all'interno dell’abitazione.

e |[’apparecchio non va installato all'aperto,
nemmeno se lo spazio € riparato, perché & molto
pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

e Non toccare la macchina a piedi nudi o con le mani
o con i piedi bagnati o umidi.

e | 'apparecchio deve essere usato per cuocere
alimenti, solo da persone adulte e secondo le
istruzioni riportate in questo libretto, valide per i
Paesi di destinazione i cui simboli figurano all’inizio
del libretto.

e || libretto riguarda un apparecchio di classe 1
(isolato) o classe 2 — sottoclasse 1 (incassato tra
due mobili).

e Tenere lontani i bambini.

e Evitare che il cavo di alimentazione di altri
elettrodomestici entri in contatto con parti calde
dell’apparecchio.

e Non ostruire le aperture di ventilazione e di
smaltimento di calore.

e FEvitare di chiudere il coperchio di vetro del piano
cottura (presente su alcuni modelli) quando i
bruciatori sono accesi o sono ancora caldi.

e Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o
estrarre recipienti.

e Non utilizzare liquidi infammabili (alcol, benzina,
ecc.) in prossimita dell’apparecchio quando esso &
in uso.

e Non riporre materiale infiammabile nel vano
inferiore di deposito o nel forno: se I'apparecchio
viene messo inavvertitamente in funzione potrebbe
incendiarsi.

e Quando I'apparecchio non ¢ utilizzato, assicurarsi
sempre che le manopole siano nella posizione ® e
che rubinetto del gas sia chiuso.

e Non staccare la spina dalla presa della corrente
tirando il cavo, bensi afferrando la spina.

H Hotpoint
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e Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

e |n caso di guasto, in nessun caso accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione.
Contattare I'Assistenza.

e Non appoggiare oggetti pesanti sulla porta del
forno aperta.

Smaltimento

e Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi
alle norme locali, cosi gli imballaggi potranno
essere riutilizzati.

e | a direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi
urbani. Gli apparecchi dismessi devono essere
raccolti separatamente per ottimizzare il tasso di
recupero e riciclaggio dei materiali che li
compongono e impedire potenziali danni per la
salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino barrato &
riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi
di raccolta separata.

Si potranno consegnare gli elettrodomestici
dismessi al servizio di raccolta pubblico, portarli
presso le apposite aree comunali o, se previsto
dalla legge nazionale in materia, renderli ai
rivenditori contestualmente all’acquisto di nuovi
prodotti di tipo equivalente.

Tutti i principali produttori di elettrodomestici sono
attivi nella creazione e gestione di sistemi di
raccolta e smaltimento degli apparecchi dismessi.

Risparmiare e rispettare I'ambiente

e Azionando il forno negli orari che vanno dal tardo
pomeriggio fino alle prime ore del mattino si
collabora a ridurre il carico di assorbimento delle
aziende elettriche.

e Siraccomanda di effettuare sempre le cotture
GRILL, DOPPIO GRILL e DOPPIO GRILL
VENTILATO a porta chiusa: sia per ottenere migliori
risultati che per un sensibile risparmio di energia
(10% circa).

e Mantenere efficienti e pulite le guarnizioni, in modo
che aderiscano bene alla porta e non procurino
dispersioni di calore.
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Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica

Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla
rete di alimentazione elettrica.

Pulire 'apparecchio

! Evitare I'uso di detergenti abrasivi o corrosivi, quali
gli smacchiatori e prodotti antiruggine, i detersivi in
polvere e le spugne con superficie abrasiva: possono
graffiare irrimediabilmente la superficie.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta
pressione per la pulizia dellapparecchio.

e Per una manutenzione ordinaria, e sufficiente lavare
il piano con una spugna umida, asciugando quindi
con una carta assorbente per cucina.

® |e parti esterne smaltate o inox e le guarnizioni in
gomma possono essere pulite con una spugnetta
imbevuta di acqua tiepida e sapone neutro. Se le
macchie sono difficili da asportare usare prodotti
specifici. Sciacquare abbondantemente e
asciugare dopo la pulizia. Non usare polveri
abrasive o sostanze corrosive.

e |e griglie, i cappellotti, le corone spartifiamma
e i bruciatori del piano cottura sono estraibili
per facilitare la pulizia; lavarli in acqua calda e
detersivo non abrasivo, avendo cura di togliere
ogni incrostazione e attendere che siano
perfettamente asciutti.

e Nelle cucine dotate di accensione elettronica
occorre procedere frequentemente ad una
accurata pulizia della parte terminale dei dispositivi
di accensione elettronica e verificare che i fori di
uscita del gas non siano ostruiti.

e |’interno del forno va pulito preferibilmente ogni
volta dopo 'uso, quando & ancora tiepido. Usare
acqua calda e detersivo, risciaquare e asciugare
con un panno morbido. Evitare gli abrasivi.

e Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non
abrasivi e asciugare con un panno morbido; non
usare materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati che possono graffiare la superficie e
causare la frantumazione del vetro.

e Gli accessori possono essere lavati come normali
stoviglie, anche in lavastoviglie.

e [’acciaio inox puod rimanere macchiato se a
contatto per lungo tempo con acqua fortemente
calcarea o con detergenti aggressivi (contenenti
fosforo). Si consiglia di sciacquare
abbondantemente ed asciugare dopo la pulizia. E’
inoltre opportuno asciugare eventuali trabocchi
d’acqua.

! Evitare di chiudere il coperchio quando i bruciatori
SONO accesi 0 sono ancora caldi.

Controllare le guarnizioni del forno

Controllare periodicamente lo stato della guarnizione
attorno alla porta del forno. In caso risulti danneggiata
rivolgersi al Centro Assistenza Autorizzato piu vicino.
E consigliabile non usare il forno fino all'avvenuta
riparazione.

Manutenzione rubinetti gas

Con il tempo puo verificarsi il caso di un rubinetto che
si blocchi o presenti difficolta nella rotazione, pertanto
sara necessario provvedere alla sostituzione del
rubinetto stesso.

! Questa operazione deve essere effettuata da un
tecnico autorizzato dal costruttore.

Sostituire la lampadina di illuminazione
delforno

1. Dopo aver disinserito il forno dalla rete elettrica,
togliere il coperchio in vetro del portalampada (ved/
figura).

2. Svitare la lampadina e
sostituirla con una analoga:
tensione 230V, potenza 25 W,
attacco E 14.

3. Rimontare il coperchio e
ricollegare il forno alla rete
elettrica.
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Assistenza H Hotpoint
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! Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

e |l tipo di anomalia;

e || modello della macchina (Mod.)

e || numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta sull’apparecchio

ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI

-
Assistenza attiva 7 giornisu7 (“—\ 199.199.199

— NUMERO UNICO

In caso di necessita d’intervento chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199.199*.

Un operatore sara a completa disposizione per fissare un appuntamento con il Centro Assistenza Tecnico
Autorizzato piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, e non lascia mai inascoltata una richiesta.

*Al costo di 14,26 centesimi di Euro al minuto(iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle
13:00 e di 5,58 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00 alle
08:00 e i giorni festivi, per chi chiama da telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario dell’'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte dell’operatore telefonico; per maggiori informazioni
consultare il sito www.aristonchannel.com.
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Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains
important information concerning the safe installation
and operation of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept
with the appliance if it is sold, given away or moved.

! The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

! Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the cooker has been disconnected
from the electricity supply.

Room ventilation

The appliance may only be installed in permanently-
ventilated rooms, according to current national
legislation. The room in which the appliance is
installed must be ventilated adequately so as to
provide as much air as is needed by the normal gas
combustion process (the flow of air must not be
lower than 2 m%h per kW of installed power).

The air inlets, protected by grilles, should have a
duct with an inner cross section of at least 100 cm?
and should be positioned so that they are not liable
to even partial obstruction (see figure A).

These inlets should be enlarged by 100% - with a
minimum of 200 cm? - whenever the surface of the
hob is not equipped with a flame failure safety
device. When the flow of air is provided in an
indirect manner from adjacent rooms (see figure B),
provided that these are not communal parts of a
building, areas with increased fire hazards or
bedrooms, the inlets should be fitted with a
ventilation duct leading outside as described above.

Adjacent room Room requiring

ventilation

A B
/5 //
9 2.2 D i
A 7 dygui
: Hal
= N

Ventilation opening
for comburent air

Increase in the
gap between the door
and the flooring

! After prolonged use of the appliance, it is
advisable to open a window or increase the speed of
any fans used.

H Hotpoint
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Disposing of combustion fumes

The disposal of combustion fumes should be
guaranteed using a hood connected to a safe and
efficient natural suction chimney, or using an electric
fan that begins to operate automatically every time
the appliance is switched on (see figure).

=/
P \/
N —|
L1 L, |-
] ]

Fumes channelled
straight outside

Fumes channelled through a
chimney or a branched flue
system (reserved for cooking
appliances)

! The liquefied petroleum gases are heavier than air
and collect by the floor, therefore all rooms
containing LPG cylinders must have openings
leading outside so that any leaked gas can escape
easily.

LPG cylinders, therefore, whether partially or
completely full, must not be installed or stored in
rooms or storage areas that are below ground level
(cellars, etc.). Only the cylinder being used should
be stored in the room; this should also be kept well
away from sources of heat (ovens, chimneys,
stoves) that may cause the temperature of the
cylinder to rise above 50°C.

Positioning and levelling

! It is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

! Make sure that the wall in contact with the back of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, the dining room or the bed-
sit (not in the bathroom).

e [f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 200 mm
away from them.

e |f the cooker is installed underneath a wall cabinet,
there must be a minimum distance of 420 mm
between this cabinet and the top of the hob.

This distance should be increased to 700 mm if
the wall cabinets are flammable (see figure).
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e Do not position
HOOD blinds behind the
= — || cooker or less than 200
. Win. 600 mm. - i mm away from its
S &l if sides.
< S e Any hoods must be
£ £ “—:“: installed according to

the instructions listed in
the relevant operating
manual.

000000 O

Bl

Levelling

If it is necessary to level the
appliance, screw the
adjustable feet into the places
provided on each corner of the
base of the cooker (see
figure).

The legs™* fit into the slots on
the underside of the base of
the cooker.

Electrical connections

Install a standardised plug corresponding to the
load indicated on the appliance data plate (see
Technical data table).

The appliance must be directly connected to the mains
using an omnipolar circuit-breaker with a minimum
contact opening of 3 mm installed between the
appliance and the mains. The circuit-breaker must be
suitable for the charge indicated and must comply with
NFC 15-100 regulations (the earthing wire must not be
interrupted by the circuit-breaker). The supply cable
must be positioned so that it does not come into
contact with temperatures higher than 50°C at any point.

Before connecting the appliance to the power

supply, make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant
with the law.

e The socket can withstand the maximum power of
the appliance, which is indicated by the data plate.

* The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it.
Do not use extension cords or multiple sockets.

* Only available in certain models

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be
easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

Gas connection

Connection to the gas network or to the gas cylinder
may be carried out using a flexible rubber or steel
hose, in accordance with current national legislation
and after making sure that the appliance is suited to
the type of gas with which it will be supplied (see
the rating sticker on the cover: if this is not the case
see below). When using liquid gas from a cylinder,
install a pressure regulator which complies with
current national regulations. To make connection
easier, the gas supply may be turned sideways™:
reverse the position of the hose holder with that of
the cap and replace the gasket that is supplied with
the appliance.

! Check that the pressure of the gas supply is consistent
with the values indicated in the Table of burner and
nozzle specifications (see below). This will ensure the
safe operation and durability of your appliance while
maintaining efficient energy consumption.

Gas connection using a flexible rubber hose

Make sure that the hose complies with current
national legislation. The internal diameter of the hose
must measure: 8 mm for liquid gas supply; 13 mm
for methane gas supply.

Once the connection has been performed, make

sure that the hose:

e Does not come into contact with any parts that
reach temperatures of over 50°C.

e |s not subject to any pulling or twisting forces and
that it is not kinked or bent.

e Does not come into contact with blades, sharp
corners or moving parts and that it is not
compressed.

® |s easy to inspect along its whole length so that
its condition may be checked.

e |s shorter than 1500 mm.

e Fits firmly into place at both ends, where it will be
fixed using clamps that comply with current
regulations.
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! If one or more of these conditions is not fulfilled or
if the cooker must be installed according to the
conditions listed for class 2 - subclass 1 appliances
(installed between two cupboards), the flexible steel
hose must be used instead (see below).

Connecting a flexible jointless stainless steel
pipe to a threaded attachment

Make sure that the hose and gaskets comply with
current national legislation.

To begin using the hose, remove the hose holder on
the appliance (the gas supply inlet on the appliance
is a cylindrical threaded 1/2 gas male attachment).

! Perform the connection in such a way that the hose
length does not exceed a maximum of 2 metres,
making sure that the hose is not compressed and
does not come into contact with moving parts.

Checking the connection for leaks

When the installation process is complete, check the
hose fittings for leaks using a soapy solution. Never
use a flame.

Adapting to different types of gas

It is possible to adapt the appliance to a type of gas
other than the default type (this is indicated on the
rating label on the cover).

Adapting the hob

Replacing the nozzles for the hob burners:

1. Remove the hob grids and slide the burners off
their seats.

2. Unscrew the nozzles using
a 7 mm socket spanner (see
figure), and replace them with
nozzles suited to the new type
of gas (see Burner and nozzle
specifications table).

3. Replace all the components
by following the above instructions in reverse.

Adjusting the hob burners’ minimum setting:

1. Turn the tap to the minimum position.

2. Remove the knob and adjust the regulatory
screw, which is positioned inside or next to the tap
pin, until the flame is small but steady.

! If the appliance is connected to a liquid gas
supply, the regulatory screw must be fastened as
tightly as possible.

H Hotpoint
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3. While the burner is alight, quickly change the position
of the knob from minimum to maximum and vice versa
several times, checking that the flame is not
extinguished.

! The hob burners do not require primary air adjustment.

! After adjusting the appliance so it may be used with a
different type of gas, replace the old rating label with a
new one that corresponds to the new type of gas (these
labels are available from Authorised Technical Assistance
Centres).

I Should the gas pressure used be different (or vary
slightly) from the recommended pressure, a suitable
pressure regulator must be fitted to the inlet hose in
accordance with current national regulations relating to
“regulators for channelled gas”.
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Table of burner and nozzle specifications

Table 1 Liquid Gas Natural Gas

Burner Diameter Thermal Power By Pass | Nozzle Flow* Nozzle | Flow* | Nozzle | Flow*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h 1/100 I/h

Nominal | Reduced (mm) (mm) e ** (mm) (mm)

Fast 100 3.00 0.7 41 87 218 | 214 | 128 | 286 | 143 | 286

(Large)(R)

Semi Fast

(Medium)(S) 75 1.90 0.4 30 70 138 136 104 181 118 181

Auxiliary

(Small)(A) 51 1.00 0.4 30 52 73 71 76 95 80 95

Subpl Nominal (mbar) 28-30 | 37 20 13

B Minimum (mbar) 20 | 25 17 6,5

Maximum (mbar) 35 45 25 18

* At 15°C 1013 mbar-dry gas
* Propane P.C.S. = 50,37 MJ/Kg

C 34S M5 R /HA

Butane P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37,78 MJ/m3

TECHNICAL DATA

Oven dimensions

34x38x41 cm

(HxWxD)

Volume 531

Useful

measurements width 42 cm

relating to the depth 44 cm

oven height 17 cm

compartment

Power supply

voltage and see data plate

frequency
may be adapted for use with any
type of gas shown on the data

Burners plate, which is located inside the

flap or, after the oven compartment
has been opened, on the left-hand
wall inside the oven.

ENERGY LABEL

Directive 2002/40/EC on the label
of electric ovens. Standard EN
50304

Energy consumption for Natural
convection — heating mode:

|:| Static

Declared energy consumption for
Forced convection Class — heating

mode: E Fan-assisted

=t

EC Directives: 73/23/EEC dated
19/02/73 (Low Voltage) and
subsequent amendments -
89/336/EEC dated 03/05/89
(Electromagnetic Compatibility) and
subsequent amendments -
90/369/EEC dated 29/06/90 (Gas)
and subsequent amendments -
93/68/EEC dated 22/07/93 and
subsequent amendments -
2002/96/EC.
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Description of the appliance g Hotpoint
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Overall view E

Gas burner Containment surface
Hob grid — for spills
Control panel —————} GUIDE RAILS
for the sliding racks
17 T position 5
GRILL LH position 4
i position 3
DRIPPING PAN \ position 2
position 1

Adjustable foot Adjustable foot

Ll——"

Control panel

SELECTOR

Knob
THERMOSTAT THERMOSTAT Hob BURNER
knob indicator light control knobs

Dol

) 0O o % 8
Electronic A@ Y ﬁ ﬁ ﬁ' ﬁ
timer ° o p()“ (() @() @L() @() of
o oo W W U A A A
B 0 ®

TIMER
button
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Start-up and use

Using the hob

Lighting the burners

For each BURNER knob there is a complete ring
showing the strength of the flame for the relevant
burner.

To light one of the burners on the hob:

1. Bring a flame or gas lighter close to the burner.
2. Press the BURNER knob and turn it in an
anticlockwise direction so that it is pointing to the
maximum flame setting 6.

3. Adjust the intensity of the flame to the desired
level by turning the BURNER knob in an
anticlockwise direction. This may be the minimum
setting 6, the maximum setting 8 or any position
in between the two.

If the appliance is fitted with
an electronic lighting
device* (see figure), press
the BURNER knob and turn
it in an anticlockwise
direction, towards the
minimum flame setting, until
the burner is lit. The burner
may be extinguished when the knob is released. If
this occurs, repeat the operation, holding the knob
down for a longer period of time.

! If the flame is accidentally extinguished, switch
off the burner and wait for at least 1 minute before
attempting to relight it.

If the appliance is equipped with a flame failure
safety device*, press and hold the BURNER knob
for approximately 2-3 seconds to keep the flame
alight and to activate the device.

To switch the burner off, turn the knob until it
reaches the stop position XXX.

Practical advice on using the burners

For the burners to work in the most efficient way
possible and to save on the amount of gas
consumed, it is recommended that only pans that
have a lid and a flat base are used. They should
also be suited to the size of the burner.

To identify the type of burner, please refer to the
diagrams contained in the “Burner and nozzle
specifications”.

Burner o Cookware diameter (cm)
Fast (R) 24 - 26
Semi Fast (S) 16 - 20
Aucxiliary (A) 10-14

Using the oven

! The first time you use your appliance, heat the
empty oven with its door closed at its maximum
temperature for at least half an hour. Ensure that the
room is well ventilated before switching the oven off
and opening the oven door. The appliance may emit
a slightly unpleasant odour caused by protective
substances used during the manufacturing process
burning away.

! Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the recommended temperature for the
cooking mode or the desired temperature by turning
the THERMOSTAT knob.

A list detailing cooking modes and suggested
cooking temperatures can be found in the relevant
table (see Oven cooking advice table).

During cooking it is always possible to:

e Change the cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

e Change the temperature by turning the
THERMOSTAT knob.

e Set the total cooking time and the cooking end
time (see below).

e Stop cooking by turning the SELECTOR knob to
the “0” position.

! Never put objects directly on the bottom of the
oven; this will avoid the enamel coating being
damaged. Only use position 1 in the oven when
cooking with the rotisserie spit.

! Always place cookware on the rack(s) provided.

THERMOSTAT indicator light

When this is illuminated, the oven is generating
heat. It switches off when the inside of the oven
reaches the selected temperature. At this point the
light illuminates and switches off alternately,
indicating that the thermostat is working and is
maintaining the temperature at a constant level.

Oven light

This is switched on by turning the SELECTOR knob
to any position other than “0”. It remains lit as long
as the oven is operating. By selecting with the
knob, the light is switched on without any of the
heating elements being activated.

* Only available in certain models.
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Cooking modes

! A temperature value can be set for all cooking
modes between 50°C and MAX, except for the
following modes:

e GRILL and DOUBLE GRILL (recommended: set
only to MAX power level).

e FAN-ASSISTED DOUBLE GRILL (recommended:
do not exceed 200°C).

[Z]  sTATIC OVEN mode

Both the top and bottom heating elements will be

activated. When using this traditional cooking mode,

it is best to use only one rack at a time, otherwise
the heat will not be distributed evenly.

[X] FAN OVEN mode

The top and bottom heating elements will switch on
and the fan will begin to operate. Since the heat
remains constant throughout the oven, the air cooks
and browns food in a uniform manner. A maximum
of two racks may be used at the same time.

|j GRILL mode

The central part of the top heating element is
switched on. The high and direct temperature of the
grill is recommended for food that requires a high
surface temperature (veal and beef steaks, fillet
steak and entrecéte). This cooking mode uses a
limited amount of energy and is ideal for grilling
small dishes. Place the food in the centre of the
rack, as it will not be cooked properly if it is placed
in the corners.

DOUBLE GRILL mode

The top heating element and the turnspit will be
activated.

This provides a larger grill than the normal grill
setting and has an innovative design that improves
cooking efficiency by 50% and eliminates the cooler
corner areas. Use this grilling mode to achieve a
uniform browning on top of the food.

DOUBLE GRILL mode

The top heating element and the turnspit are
activated and the fan begins to operate. This
combination of features increases the effectiveness
of the unidirectional thermal radiation of the heating
elements through forced circulation of the air
throughout the oven. This prevents the food from
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burning on top by enabling heat to penetrate into the
food more effectively; it is therefore an ideal way of
cooking food quickly under the grill or for grilling large
pieces of meat without having to use the turnspit.

! The GRILL, DOUBLE GRILL and FAN-ASSISTED
DOUBLE GRILL cooking modes must be performed
with the oven door shut.

! When using the GRILL and DOUBLE GRILL
cooking modes, place the rack in position 5 and the
dripping pan in position 1 to collect cooking
residues (fat and/or grease). When using the FAN-
ASSISTED DOUBLE GRILL cooking mode, place the
rack in position 2 or 3 and the dripping pan in
position 1 to collect cooking residues.

Electronic timer

This function displays the time and works as a timer
which counts down to zero.

! All functions will be implemented approximately 7
seconds after they have been set.

Resetting the clock

After the appliance has been connected to the

power supply, or after a power cut, the clock display

will begin to blink, showing the figure: 0:00

e Press button and then buttons = and + to set
the exact time. Press and hold the buttons to
quicken the count upwards.

Any necessary modifications can be made by

repeating the above process.

Timer feature

This function may be accessed by pressing the A
button, after which the display will show the symbol

A Every time the + button is pressed it
corresponds to a time increase of 10 seconds, until
it reaches 99 minutes and 50 seconds. After this
point, each press of the button represents an
increase of one minute, up to a maximum of 10 hours.
Pressing the = button reduces the time.

After the time period has been set, the timer will
begin to count down. When the timer reaches zero,
the buzzer will sound (this may be stopped by
pressing any button).

The time may be displayed by pressing the ®

button, and the A symbol indicates that the timer

function has been set. After approximately 7 seconds,
the display will automatically revert to the timer.
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Cooking on several shelves simultaneously

m Cancelling a time that has already been set

Press the - button until the display shows 0:00. If it is necessary to use two racks, use the FAN
OVEN cooking mode |z| as this is the only cooking
mode suited to this type of cooking. We also

recommend that:

Adjusting the buzzer volume

After selecting and confirming the clock settings, e Positions 1 and 5 are not used. This is because
use the - button to adjust the volume of the alarm excessive direct heat can burn temperature
buzzer. sensitive foods.

e Positions 2 and 4 are used and that food that
Rotisserie requires more heat is placed on the rack in

To activate the
I rotisserie function (see
diagram) proceed as
follows:
1. Place the dripping
pan in position 1.
2. Place the rotisserie
support in position 4

and insert the spit in the
hole provided on the
back panel of the oven.

position 2.

When cooking foods that require different cooking
times and temperatures, set a temperature that is
halfway between the two recommended
temperatures (see Oven cooking aavice table)
and place the more delicate food on the rack in
position 4. Remove the food that requires a
shorter cooking time first.

When cooking pizzas on several racks with the
temperature set to 220°C, the oven is preheated
for 15 minutes. Generally speaking, cooking on

3. Activate the rotisserie by selecting or with
the SELECTOR knob.

the rack in position 4 takes longer: we
recommend that the pizza cooked on the lowest
rack position is removed first, followed by the
pizza cooked in position 4 a few minutes later.

e Place the dripping pan on the bottom and the rack
on top.

Lower compartment*

There is a compartment
underneath the oven
that may be used to
store oven accessories
or deep dishes. To
open the door pull it

\ downwards (see
figure).

! The internal surfaces of the compartment (where
present) may become hot.

! Do not place flammable materials in the lower oven
compartment.

* Only available in certain models.
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Oven cooking advice table E
Cooking Weight Rack Preheating time Recommended Co_oking
modes Foods (inkg) | position (min) Temperature time
(°C) (minutes)
Duck 1 3 15 200 65-75
Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Static Roast pork 1 3 15 200 70-80
Biscuits (shortcrust pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Pizza (on 2 racks) 1 2and 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamb 1 2 10 180 40-45
Roast chicken + potatoes 1+1 2and 4 15 200 60-70
Mackerel 1 2 10 180 30-35
Fan-assisted | Sponge cake made with yoghurt 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 0.5 2and 4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 0.5 2and 4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 0.5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 racks) 1 2and 4 10 170 20-25
Savoury pies 1.5 3 15 200 25-30
Sole and cuttlefish 1 4 5 Max 8-10
Grill Squid and prawn kebabs 1 4 5 Max 6-8
Cod fillet 1 4 5 Max 10
Grilled vegetables 1 3/4 5 Max 10-15
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Mackerel 1 4 5 Max 15-20
Double Grill | Toast 4 pcs 4 5 Max 2-3
With the rotisserie
Spit-roast veal 1.0 - 5 Max 80-90
Spit-roast chicken 1.5 - 5 Max 70-80
Spit-roast lamb 1.0 - 5 Max 70-80
Grilled chicken 1.5 2 5 200 55-60
Cuttlefish 1.5 2 5 200 30-35
Chicken (on the spit) + 1.5 - 5 200 70-75
potatoes (on the dripping pan) - 2 5 200 70-75
. With the rotisserie
gztg;sg:ﬁf Spit-roast veal 1.5 - 5 200 70-80
Spit-roast chicken 1.5 - 5 200 70-80
Spit-roast lamb 1.5 - 5 200 70-80
With multi-spit rotisserie (where present)
Meat kebabs 1.0 - 5 200 40-45
Vegetable kebabs 0.8 - 5 200 25-30
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and e |f the appliance breaks down, under no

manufactured in compliance with international
safety standards.

The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

circumstances should you attempt to repair the
appliance yourself. Repairs carried out by
inexperienced persons may cause injury or further
malfunctioning of the appliance. Contact
Assistance.

e Do not rest heavy objects on the open oven door.

General safety

Disposal

* These instructions are only valid for the
countries whose symbols appear in the
manual and on the serial humber plate.

e The appliance was designed for domestic use
inside the home and is not intended for
commercial or industrial use.

e The appliance must not be installed outdoors,
even in covered areas. It is extremely
dangerous to leave the appliance exposed to
rain and storms.

e Do not touch the appliance with bare feet or
with wet or damp hands and feet.

e The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions provided in this booklet (the
instructions apply to all countries listed at the
beginning of the booklet).

e The instruction booklet accompanies a class 1
(insulated) or class 2 - subclass 1 (recessed
between 2 cupboards) appliance.

e Keep children away from the oven.

e Make sure that the power supply cables of
other electrical appliances do not come into
contact with the hot parts of the oven.

e The openings used for the ventilation and
dispersion of heat must never be covered.

e Do not close the glass hob cover (selected
models only) when the burners are alight or
when they are still hot.

e Always use oven gloves when placing
cookware in the oven or when removing it.

e Do not use flammable liquids (alcohol, petrol,
etc...) near the appliance while it is in use.

e Do not place flammable material in the lower
storage compartment or in the oven itself. If the
appliance is switched on accidentally, it could
catch fire.

e Always make sure the knobs are in the e
position and that the gas tap is closed when
the appliance is not in use.

e When unplugging the appliance, always pull
the plug from the mains socket; do not pull on
the cable.

e Never perform any cleaning or maintenance
work without having disconnected the
appliance from the electricity mains.

e When disposing of packaging material: observe

local legislation so that the packaging may be
reused.

The European Directive 2002/96/EC relating to
Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) states that household appliances should
not be disposed of using the normal solid urban
waste cycle. Exhausted appliances should be
collected separately in order to optimise the cost
of re-using and recycling the materials inside the
machine, while preventing potential damage to
the atmosphere and to public health. The
crossed-out dustbin is marked on all products to
remind the owner of their obligations regarding
separated waste collection.

Exhausted appliances may be collected by the
public waste collection service, taken to suitable
collection areas in the area or, if permitted by
current national legislation, they may be returned
to the dealers as part of an exchange deal for a
new equivalent product.

All major manufacturers of household appliances
participate in the creation and organisation of
systems for the collection and disposal of old and
disused appliances.

Respecting and conserving the
environment

You can help to reduce the peak load of the
electricity supply network companies by using the
oven in the hours between late afternoon and the
early hours of the morning.

Always keep the oven door closed when using the
GRILL, DOUBLE GRILL and FAN-ASSISTED
DOUBLE GRILL modes: This will achieve better
results while saving energy (approximately 10%).
Check the door seals regularly and wipe them
clean to ensure they are free of debris so that
they adhere properly to the door, thus avoiding
heat dispersion.
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Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity
supply before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Do not use abrasive or corrosive detergents such
as stain removers, anti-rust products, powder
detergents or sponges with abrasive surfaces: these
may scratch the surface beyond repair.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

e |t is usually sufficient simply to wash the hob
using a damp sponge and dry it with absorbent
kitchen roll.

e The stainless steel or enamel-coated external
parts and the rubber seals may be cleaned using
a sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for
the removal of stubborn stains. After cleaning,
rinse well and dry thoroughly. Do not use abrasive
powders or corrosive substances.

e The hob grids, burner caps, flame spreader rings
and burners may be removed to make cleaning
easier; wash them in hot water and non-abrasive
detergent, making sure all burnt-on residue is
removed before drying them thoroughly.

e For hobs with electronic ignition, the terminal part
of the electronic lighting devices should be
cleaned frequently and the gas outlet holes
should be checked for blockages.

e The inside of the oven should ideally be cleaned
after each use, while it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, then rinse well and dry with
a soft cloth. Do not use abrasive products.

e Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

e The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.
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e Stainless steel can be marked by hard water that
has been left on the surface for a long time, or by
aggressive detergents containing phosphorus.
After cleaning, rinse well and dry thoroughly. Any
remaining drops of water should also be dried.

! Do not close the cover when the burners are alight
or when they are still hot.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If
the seals are damaged, please contact your nearest
Authorised After-sales Service Centre. We
recommend that the oven is not used until the seals
have been replaced.

Gas tap maintenance

Over time, the taps may become jammed or difficult
to turn. If this occurs, the tap must be replaced.

! This procedure must be performed by a
qualified technician who has been authorised by
the manufacturer.

Replacing the oven light bulb

1. After disconnecting the oven from the electricity
mains, remove the glass lid
covering the lamp socket (see
figure).

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one:
voltage 230 V, wattage 25 W,
cap E 14.

3. Replace the lid and
reconnect the oven to the

electricity supply.
Assistance

Please have the following information to hand:
e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

This information can be found on the data plate
located on the appliance and/or on the packaging.
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OnekTpuyeckoe nNoacoeanHeHne
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MpenoCcTOpOXHOCTU U peKoMeHaauumn, 36
O6Lwme TpeboBaHus kK GesonacHoOCTH

Y1tnnusauus

OKOHOMUS 3MEKTPOSHEPIMN N OXpaHa OKpYyKatoLen
cpeabl

TexHunyeckoe obcnyxusaHue u yxon, 37
OTkItoYeHne anekTponuTaHns

Unctka nagenuvs

Yxo4 3a pyKosiTkKamu rasoBov BapOYHOW MaHesnm
3ameHa namrmoykM B AyXOBOM LUKady

TexHu4eckoe obcnyxmBaHue




YcTaHOBKa

! BaxxHO COXpaHWUTb JaHHOE PYKOBOACTBO AJiS €ero
nocnenywLmnx KoHcynstaumm. B cnyvae npogaxu,
nepenayun unv nepeesna npoBepbTe, YTOOLI AaHHOEe
PYKOBOACTBO COMPOBOXOANo uagenwue.

! BHUMaTenNbHO NpoYMTanTe MHCTPYKLUK: B HUX
cofepxaTcsl BaxHble CBefeHNs 06 ycTaHoBke,
aKcnnyaTauuy 1 6e3onacHoOCTV U3genusi.

! YcTaHOBKa U3genusi Npovu3BoAUTCS B COOTBETCTBUM
C AaHHBIMU VHCTPYKUMSMY KBANUMOULIMPOBaHHbIMY
cneuvanucTamu.

! NMNobasi onepaumsa No perynsyum unmnm TeXHNYECKoOMy
06CnyXMBaHUIO OOMKHA NPOU3BOAUTLCS TOMbKO
nocrne OTCoeaANHEHNsT KyXOHHOW NINTbI OT CETU
3MNeKTPONUTaHUS.

BeHTUNAUMA nomelieHUmn

M3penve mMoxeT OblTb YCTAHOBMEHO B MOMELLEHMUSAX C
NMOCTOSIHHOW BEHTUMSLMEN B COOTBETCTBUM C
OEUCTBYIOLLMMW HALMOHamNbHbIMM HOopMaTBamu. B
NoMeLLEeHNW, B KOTOPOM YyCTaHaBNMBaeTCsa m3genve,
OorkeH bbiTb obecnedeH NpUTOK Bo3ayxa B obbeme,
HeobXoaMMOM Ansi ONTUMAaribHOrO ropeHus rasa
(pacxopn Bo3ayxa He JormkeH BbiTb MeHbLle 2 M3/yac
Ha 1 KBT ycTaHOBNEHHOM MOLLHOCTH).
BeHTunaumnoHHble 0TBEPCTUS, 3alUMLLEHHbIE
pelueTkaMu, AOIMKHbI UMEeTb BO3[4yX0BOZA, MoLadbio
He meHee 100 MM? MONE3HOro ceyveHus
pacrnonoratbCsi Takum 06pa3oM, YTOObl NX HEMNb3A
©ObINO 3aKpbIThb, AaXe YACTUYHO (CM. PUCYHOK A).

31K 0TBEPCTUSA AOMKHbI ObITh YBENUUUHBLI Ha 100% - TO
€CTb MMEeTb MUHMMarnbHyto nnowagb 200 cvm? - ecnu
Bapo4Has naHernb He OCHalleHa NpeaoXpaHUTENbHbIM
YCTPOMCTBOM OTCYTCTBMS MIiaMeHn 1 ecnn BO3AyX B
noMeLLeHe MOCTyNnaeT M3 CMEXHbIX NoMeLleHun (cm.
puUcyHOK B) — npu ycrnoBuu, 4TO 3TO He obLuas
nnowanb 34aHus, He NOXapoornacHoe noMeLleHne
UK cnanbHsA - OCHALEHHbIX BO34yXOBOAOM,
BBIXOAALMM Ha YrnLly, KaK OMMCaHO BbilLle.

MeXHoe BeHtunupyemoe
nomeuleHne nomeuleHne
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VBenmyeHne BeHTUnAunoHHbIe

oTBepCcTuna and
NPUTOKa BO3AOyxa

3asopa Mexay
AOB/EepPbIo U MNOJIOM.

! Mocne NpoaomMKUTENBHOIO UCMOMB30BaHUA U34ENUs
peKOMeHAYeTCs OTKPbITb OKHO UIK BKMOYMTL Bonee
WHTEHCVBHbIN PEXMM BEHTUMNSATOPOB.
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ObimoypnaneHune

[biMoynaneHve OOMmKHO OCYLLECTBIATLCS Yepes
BbITSDKHOW 30HT, COEAMHEHHbIN C 30EKTVBHBIM
ObIMOXOOM C HaTyparibHOW TArou, U NocpeacTBOM
3MNEKTPOBEHTUNATOPA, KOTOPbIM aBTOMAaTUHECKN BKITKOHAETCA
KaXKObIM pa3 Mpuv BKIOYEHUM U3OENUS (CM. PUCYHOK).
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Mpsimoe abIMoynaneHvne
B aTMocdepy

[JbiMoynaneHve Yepes kamvH Unu
AbIMOXOZ, C MeHbIM MOKPbITUEM
(A1151 KYXOHHBIX YCTPOWCTB AJ1S
MPUrOTOBEHUS MLLN)

! CxxukeHHble HaTyparnbHble rasbl TSXenee BO3ayxa,
3aCTMBAKOTCA BHU3Y, MO 3TOM NPUYMHE MOMELLEHUSA
ans xpaHeHus 6annoHoB ¢ CHIM gomKkHbI UMETb
BHETUMSALMOHHbBIE OTBEPCTMSA Y Nona Ans BEHTUNAuMm
BO3MOXHbIX yTeyek rasa.

Bannonbl ¢ CHI, nonHble nnmn 4acTuyHo
N3pacxo4oBaHHble, He OOXHbI pa3MeLLaTbCs Unm
XPaHUTBCA B MOMELLEHUSX UK XPaHUNULLAX,
PacnonoXeHHbIX B MOA3EMHbIX NMOMELLEHUSIX
(nogeanbl, 1 T.4.). XpaHuTe B MOMELLEHUN TOMbKO
pabounn 6anmnoH, ycTaHoBMB ero Boanu oT UCTOYHMKOB
Tenna (OyxOBOK, KAMWUHOB, MeYeun), KoTopble MOryT
HarpeTb ero Ao Temnepartypsbl Bbiwe 50°C.

PacnonoxeHue u HUBeriMpoBKa

! Iapenne MoxeT OblTb YCTAaHOBMEHO PSIAOM C
KYXOHHbIMW 3fIEMEHTaMM, BbICOTa KOTOPbIX HE
NnpeBbILLAET NOBEPXHOCTb BAPOYHOM MaHEMNW.

! MpoBepkTe, YTOOLI CTEHA, K KOTOPOU MpuneraeT
3a4Hsa YacTb n3genus, obina n3 HEBO3ropaemMoro
MaTepuana n yctomdmsou kK Tenny (T 90°C).

Mopsagok MoHTaxa:

*  U3aenvie MOXeT BbITb YCTaHOBMEHO Ha KyxHe, B CTONOBOM
W B OOHOKOMHATHOW KBApTUpE (HE B BAHHOW KOMHATE);

* ecrnv BapouvHasi MaHesb KyXOHHOW MuTbI Bbille
MeBernbHbIX 3NIEMEHTOB, HEOBXOAMMO OTOABUHYTH
VX OT MAnTbl Ha paccTosHne He meHee 200 MMm.

* €CINM KyXOHHas NnuTa YCTaHaBNMBaETCS Mof, HAaBECHBIM
LKkadooM, OH AOIPKEH pacroraratbCsl Ha BbICOTE HE
MeHee 420 MM OT MOBEPXHOCTU BAPOYHOW NaHeNu.
370 paccTosiHne JoMKHO ObiTb 700 MM, ecnn
HaBeCHble LKadbl BbINOMHEHbI U3 BO3ropaeMoro
Matepvana (CM. pUCYHOK);

* He 3anpaBnanTe 3aHABECKU 3a KyXOHHYH MINTY U
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He npubnmkanTe nx Ha
HOOD pacCcTosiHNe MeHblue
200 mm.

0
|

Min. 600 mm.

. ; 33 * BO3MOXHasi KyXOHHasi
& E| 82 BbITSDKKa [OMKHA ObITb
E -
< < f yCTaHOBMEeHa B
£ £l 88
= = £ COOTBETCTBUMU C
———J000000 O |=——  WHCTPYKUMAMMU,
[} (==}
npvBedeHHbIMN B
TEXHNYECKOM

PYKOBOACTBE K BbITSAXKE.

HuBenupoBka

Mpy HEOBXOAMMOCTU BbIPOBHATb
usgenve BKpyTUTE B
cneumanbHble OTBEPCTUS MO
yrnam B OCHOBAHUM KyXOHHOU
NNUTbI NpunarakoLmecs

Qéé pEerynsiioHHbIE HOXKM (CM.

1 PUCYHOK).

Hoxkn* BcTaBnswoTca nog
OCHOBaHME KYXOHHOW MMUThI.

‘mm mmum

u

““W/mﬂh\““

3neKTqueCKoe noacoegnHeHue

YcTaHoBWTE Ha kaberb SMEKTPONUTaHMS HOPMariM30BaHHYHO
LUTENCENbHYH BUIKY, PACHUTaHHYIO Ha Harpysky,
YKa3aHHYH0 Ha 3aBOACKOM Tabnunudke uspenuvst (Civ.
mabrudKy ¢ mexHUYeCKUMU OaHHbIMU).

B cryyae npsiMoro NoaKmtoHeHNs K CETU 3MNEKTPONUTaHUS
MEXY KyXOHHOW MIUTOU U CETBH HEOOXOaMMO YCTaHOBUTL
MyFBTUMNONSPHbIM BbIKIMOYATENb ¢ MAHUMATTBHBIM
PacCTOsIHEM MEXAY KOHTaKTaMM 3 MM, pacqATaHHbIN Ha
OaHHYI0 HarpysKky 1 cooTBeTcTByHOLLMM HopMaTvBy NFC
15-100 (BbIkntoyaTenb He AOMKEH pa3MbIkaTb MPOBOA
3asemneHus). Kabenb anekTponuTaHms A0rmkeH ObiTb
pacronoXeH Takum 06pa3oMm, YToObl HU B OAHOM TOYKE ero
TemnepaTtypa He npeBbILLana TeMnepaTypy NoMeLLeHUs
6onee yem Ha 50°C.

Mepen noacoeamHeHem kabens npoBepsTe CriedytoLLee:

* aneKkTpudeckasi po3eTka AOMMKHa BbiTb COeanHeHa C
3a3eMreHVeM 1 COOTBETCTBOBATL HOpMaTVBaM;

 areKTpuyeckas poseTka OoMmkHa ObiTb paccuMTaHa
Ha MaKcUMarbHyl0 NoTpebnsemMyo MOLLHOCTb
M3[enuvsl, ykasaHHyl0 Ha 3aBOACKOM Tabrnuke;

* HanpshkeHue 1 YacToTa ToKa CeTU AOIMKHbI
COOTBETCTBOBATL IMEKTPUYECKUM AaHHLIM U3AEnus;

 areKTpuyeckas poseTka OorKkHa BbiTb COBMeCTVMa
CO WTencenbHOM BUMKOW nsgenvsa. B npoTreHoOM

*MmeeTcsa TONbKO B HEKOTOPbLIX MOOENSAX

criydae 3aMeHUTe PO3eTKy Unn BUIKy; He
ncnomnb3ynte yanmHnutTenm mnnn TponHMKN.

! Il3penve OomkHO GbiTb YCTAHOBIIEHO TaKUM
06pa3oM, 4TOObI aneKkTpruyeckun kabenb n
3NEeKTpopo3eTka ObINM NErko AOCTYMHbI.

! OnekTpuyeckun kabenb N3penust He OOMKEH ObITb
COTHYT WIK CXarT.

! PerynsipHo npoBepsinTe coctosiHve kabens
3NEeKTPONUTaHNs U Npy HeOBXOAMMOCTU NopyyanTe
€ro 3ameHy TOMbKO YNOMHOMOYEHHbIM TEXHMKaM.

! dupma cHuMaeT c cebsi BCSAAKYIO OTBETCTBEHHOCTb
B CJly4ae HecoOGNoAeHUS BbIWEONUCaHHbIX NpaBul.

MoacoepanHeHune K rasonpoBoay

MopcoeauHeHWe K ra3onpoBoay MIK K rasoBoMy
©annoHy BbINOHAETCA NOCPEACTBOM MOKOro
PE3VMHOBOrO UMK CTanbHOrO LUMaHra B COOTBETCTBUM C
OEVCTBYIOLLMMY HaUMOHaNbHbLIMW HOpMaTMBaMMu,
nocrne NpoBEPKN HAaCTPOUKN U3OENUsS Ha TuM
MCMNOmb3yeMoro rasa (CM. 3TUKETKY HaCTPOUKM Ha
KpbILLKE: B MPOTUBHOM criydae cMm. Huxe). B cnydae
MCMONb30BaHUSA CXWKEHHOro rasa 13 6annoHa
HeoOX0AMMO YCTaHOBUTL PErynsTOpbl AaBMNeHus,
COOTBETCTBYHOLUME OEUCTBYIOLLIEMY HaLMOHANbHOMY
HopmaTuBy. [ns obrneryeHnss NoaCOeAMHEHWST ra3oBbIn
naTpyboK SABNSAETCS OPUEHTUPYEMBLIM*: MOMEHANTE
MecTaMu KpenexxHyto ONMOKMPOBOYHYIO ramky Ha
3arnyLKy U 3amMeHuTe mnpunaraloweecss YnnoTHEHME.

! Ins HagexHOoro yHKUNOHNPOBaHNS,
paLMOoHanbHOro UCNosb30BaHWs aHeprum 1n bonee
ONUTENbHOrO cpoka Crnyx0Obl M3Oenus npoBepkTe,
4YTOObI AABMEHNE NoAayn rasa CooTBETCTBOBAIIO
3HAYeHUsAM, yKa3aHHbIM B Tabnuvue «XapakTepucTmkm
ra3oBbIX KOH(OOPOK N DOPCYHOK» (CM. HUXE).

Fa3zoBoe nogcoeguHeHMe NocpencTBOM
pPe3nHOBOro wmnaHra

MpoBepbTe, YTOObI LWaHr COOTBETCTBOBAI
OEeUNCTBYHLWMM HaunoHalnbHbIM HOpMaTUBaM.
BHYTpeHHMM anameTp LnaHra AOMmKeH ObiTb: 8 MM
ONa CKMIOKEeHHOoro rasa; 13 cMm ang rasa meTaHa.

Mocne nopgcoenuHeHUs NpPoBepLTE, YTOObI LWMNaHT:

* He Kacarncs YyacTen, TemrnepaTtypa KOTOPbIX MOXET
npeBbicuTb 50°C;

* He Obln pacTsaHyT, NepeKkpyyeH, cxaT Unn 3anoMIIeH;

* He Kacancs pexyLlmx npeameToB, OCTPbIX YrIoB,
NoABWXXHbLIX NPEeaMETOB U He Obin cxar;

+ Obln nerko AoCTyneH Ansi NPOBEPKM MO BCEV OJIUHE;

e He Obin anvHHee 1500 mwm;

* OblN NPOYHO 3aKpenseH ¢ 000MX KOHLIOB NMpwu
NMOMOLLX XOMYTOB, COOTBETCTBYIOLLMNX
OEVNCTBYIOLLMM HauMoOHanbHbIM HOpMaTMBam.
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! Ecnn ogHO Mnn HECKOMNbKO U3 BbILLEONNCAHHbIX
yCrnoBun He ByaeT cobniogeHo, 1 ecnmn KyxoHHas
nnuTa ycTaHaBNMBaeTCs B YCMNOBUSIX Knacca 2,
nogrpynna 1 (M3genve, BCTPOEHHOE Mexay OBYX
MebenbHbIX 3NEMEHTOB), HEO6X0AUMO MCNONb30BaTh
MOKUN CTanbHOW LUMAHT (CM. HUXeE).

Fa3zoBoe noacoeAnMHeHMEe MOCPEACTBOM LWISaHra
M3 HepXaBewLlen CTanu CO CMIIOWHON ONJeTKOU
C pe3bb60BbLIMU COeANHEHUSAMMU.

MpoBepbTe, YTOOLI LUMaHr 1 YNNoTHEHNA COOTBETCTBOBANM
OENCTBYIOLLMM HaLMOHarbHbIM HOpMaTMBaM.

[na noacoeanHeHVs LnaHra CHAMUTE BNOKMPOBOYHYHO
ravky ¢ usgenus (natpybok nogayu rasa B usgenve
UMeeT umnuHaprYecky pesbby S ras «nanay).

! [InvHa nogcoeamMHAEeMOro LraHra He OOrkHa
npesbIlaTh 2 MeTpa Npy MakCUMasnbHOM
pacTskeHuun. MpoBepbTe, YTOObLI WNaHr He Kacarncst
NOABWXHbIX AeTarneun, KOTopble MOryT ero cxaTtb.

MpoBepka ynnoTHeHuUs

Mo 3aBepLUeHUV NMOACOEAMHEHNS NMPOBEPLTE
repMeTUYHOCTb BCEX MaTpPyOKOB MpU MOMOLLU
MbIfTbHOTO PacTBOpa, HO HUKOIAA He MilaMeHeM.

HaCTpom(a Ha pa3ryindHbleé TUunbl ra3a

N3penve moxeT GbITb HACTPOEHO Ha TUM rasa,
OTNMYaLWUNCA OT OPUrMHAIBHOrO (yKkasaH Ha
3TUKETKE HAaCTPOUKM Ha KPbILLKE).

Hactpouka Bapo4YyHOM naHenu

Mopsaok 3ameHbl POPCYHOK KOH(POPOK Ha BapO4HOU
naHenu:

1. CHUMUTE peLleTKn ¢ BapOYHOM NaHenu v BblHbTE
ropernku 13 CBOWX rHess;

2. oTBMHTUTE (POPCYHKUN NpU
MOMOLLM MOJIOro Kntoya 7 Mm
(cm. pucyHOK) n 3ameHuTe ux Ha
OPCYHKN, pacynTaHHble Ha
HOBbIV TUM ra3a (CMm. Tabnuuy
XapakTepuCTUKN FOPeroK n
POPCYHOK);

3. BOCCTaHOBWTE Ha MeCTO BCE KOMIMMEKTYHLLnNe,
BbINOSHASA onepauuy B 06paTHOM nopsiake no
OTHOLLIEHMIO K OMUCAHHbLIM BbILLE.

Mopsaok perynsaumm MUHUMArbHOMO NiamMeHu
KOH(OPOK Ha BapO4YHOW NaHenu:

1. NOBEPHUTE PYKOATKY B MONOXEHNE MUHMMArbHOIO
nnameHu;

2. CHAMUTE PYKOATKY U NMOBEPHUTE PETYNISILMOHHBIV BUHT,
PacronoXeHHbIN BHYTPU UM PSAOM CO CTEPXKHEM KpaHa,
BMSOTb A0 MOMyYeHUsi CTabUIbHOro Maroro nrameHu.

H Hotpoint
ARISTON

! B cny4ae ncnonb3oBaHns CKUKEHHOTO ra3a BUHT
perynsauumn ormkeH OblTb 3aBMHYEH 4O yrnopa.

3. npoBepbTe, YTOOLI KOH(pOpKa He racna npu Pe3kom
NOBOPOTE KpaHa U3 MOMOXEHUS MaKCMMarbHOro
nraMmeHn B NONOXEHNE MUHMMAIbHOMO NiiaMeHu.

! KOHOpKM Bapo4HOU NaHenu He HyxgarTcs B
Kakou-nnbo perynsaummM nepBUYHOrO BO3Ayxa.

! MNocne HacTpoWKM Ha Opyroun TUM rasa, OTIMYHbIN OT
OpUrMHanbHOro, HEOOXOAMMO 3aMEHUTL CTapyto
3TUKETKY HACTPOMKN Ha HOBYH), C HOBOM HAaCTPOUKOU,
KOTOPYIO Bbl CMOXETE HauTh B YNMONTHOMOYEHHbIX
LleHTpax TexHu4eckoro obcnyxmBaHus.

! Ecnn paBneHuve rasa otnuyaeTcs oT
nNpeayCcMOTPEHHOTO AaBneHns (Mnv BapbupyeT), Ha
nuTaloLLEeM rasonpoBoae AO0MKeH ObiTb YCTaHOBMNEH
COOTBETCTBYIOLLMN PErynaTop AaBreHus COrfacHo
OENCTBYIOLWMM HauMOHarbHbIM HOpMaTuBam
«PerynsaTopbl Ana KaHanM3MpoBaHHbIX ra3oBy.
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- Ta6bnuua xapakTepucTUK ropenok u opcyHokK
RS

Ta6bnuua 1 CXWXeHHbIN ra3 MpupoaHbIN ras
[opernka Huametp | Tennosasi mowHocTb | Bannac | ®opcyHka Pacxon* dopcyHka | Pacxopg® | PopcyHka | Pacxop®
(Mm) kBT (H.s.*) 1/100 1/100 rp/4ac 1/100 n/vac 1/100 n/vac
HomunanbHas | CokpatleHHas (MM) (MM) rex ** (MM) (MM)
BeicTpas
(Gonbwas)(R) 100 3.00 0.7 41 87 218 214 128 286 143 286
MonyGeictpan 75 1.90 0.4 30 70 138 | 136 104 181 118 181
(cpeansn) (S)
BcnomorareneHas 51 1.00 0.4 30 52 73 | 71 76 95 80 95
(manas) (A)
HomuHanbHoe (M6ap) 28-30 37 20 13
[Hasnexue nogaun MuHumanbsHoe (mbap) 20 25 17 6,5
MakcumanbHoe (M6ap) 35 45 25 18
*Mpn 15°C 1 1013 mbap — cyxoii raz *** BytaH P.C.S. = 49,47 m[bx/kr
** MponaH P.C.S. = 50,37 mIx/kr HatypanbHbin P.C.S. = 37,78 mx/kr
C 34S M5 R /HA TEXHWYECKWE JAHHBIE

Fa6apuTHbie
pa3mepbl AYXOBOro
wkadpa BxLLxI

34x38x41 cm

O6bem

n 53

Pa6ouue pasmepsbi
AlWmKa ans

pasorpeBaHUs UL

lwmnpuHa 42 cm,
rnybuHa 44 cm
BbicoTa 17 cm.

Hanpsi:xkeHuve n
yacToTa
ANEeKTPONUTaHUA

CM. Taﬁ]‘lW—le C TEXHNYECKMU
XapaKkTtepuctukamum

Fopenkun

HacTpauBatloTcs Ha nobow Tin
rasa, ykasaHHblil Ha 3aBOACKON
Tabnunyke ¢ BHyTPEHHEW CTOPOHbI
OTKVMAHOW KPbILLKM UMK Ha NEBON
BHYTPEHHEW CTeHKe Awmnka ans
pa3orpeBaHns NULK.

TABJINYKA C

ANEKTPUYECKUMU

OAHHBIMU

Oupektnea 2002/40/CE 06
3TUKETKaX 3MEKTPUYECKUX OYXOBbIX
wkados. Hopmatus EN 50304
Pacxop anekTpoaHeprum
HartypanbHas KOHBEKUMS —
byHKUMA HarpeBaHus:
CraTnyeckuii

Pacxopn anekTpoaHepruu
3assneHue Knacca -
MpyHyanTensHas KOHBEKLMUS —
tyHKUMS HarperaHua: [X]
BeHTMnMpoBaHHasi.

OwvpekTtnea EC: 73/23/CEE ot
19/02/73 (Hu3koe HanpspkeHue) ¢
nocneaywLwmmMM N3MeHEHUAMMN —
89/336/CEE ot 03/05/89
(OnekTpomarHuTHas
COBMECTUMOCTb) C NMOCNEAYHOLLMMU
nameHeHusimm — 90/369/CEE ot
20/06/90 (I'a3) - 90/68/CEE o1
22/07/93 c nocnepyownmMn
n3MmeHeHunsimm — 2002/96/EC.
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OnucaHue usgenus

Oo6wuu Bug

Ma3oBana KOHdOpKa
OnopHas pelueTKa
BapoO4HOW naHenu

MaHenb ynpaBneHun

H Hotpoint
ARISTON

BopTuku ana c6opa
BO3MOXHbIX yTeuek

HAMPABNAIOLLUE
ONA MPOTUBEHEN N PELLETOK

PELLETKA

nono)xeHue 5

nonoxxeHwue 4

NMPOTUBEHDb

nono)xeHue 3

nono)xeHue 2

Perynupyemas Hoxxka

MaHenb ynpaBneHus

PykoAaTka
MPOrPAMMbI
PykoaTka MHavkaTop
TEPMOCTATA TEPMOCTATA

nono»xxexwue 1

Perynupyemas Hoxxka

PykoaTkn KOH®OPOK
BapO4HOW naHenu

=1
c»
<=1

o o =

+

s
OneKTPOHHBbIiA b 2. b 7 7y D 7N
—1T 9 ®® 0 ®®
2 oo ® Dt \\0 \\ \\Q \@

0 ® °

KHonka
Tanmepa
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BknroyeHue u akcnnyaraums

Jdkcnnyataums Bapo4YHOU NaHenu
BknrovyeHne koHdopok

HanpoTtus kaxgoro pykoatku KOH®OPKU
3aKpaLleHHbIM KPY>XKOM MOKa3aHO MOfoXeHue
AAHHOM KOH(OPKN Ha BapOYHOWN NaHenwu.
Mopagok BKNOYEHNA KOHOPKM Ha BapO4HOU
naHenu:

1. nogHecuTe K KOH(OPKE 3aXCKEHYHO CMUYKY UMn
KYXOHHYIO 3axurarky;

2. Ha&XMWTE U OAHOBPEMEHHO MOBEPHUTE NPOTUB
yacoBou cTpenku pykosatky KOH®OPKU Ha
CVMMBOJT MaKCMMasibHOrO nrameHu 8.

3. OTperynupymnTe HY>XHYK MOLLHOCTb NiameHu,
nosopaynsas pykosaTtky KOH®OPKW npotus
4acoBOW CTPErikU: Ha MUHUMYM 6, Ha MakCUMyM
6 vy Ha cpegHIo MOLLHOCTb.

Ecnu n3genve ocHalleHo
CUCTEMOW 3MNEKTPOHHOIO
3aXuranvsa™ (CM. puCyHOK),
OOCTaTOYHO HaXaTb U
OOHOBPEMEHHO MOBEPHYTb
NPOTMB 4acOBOWU CTPENKM
pykositky KOH®OPKW Ha
CMMBOJT MaKCUMarbHOro
nnamMeHn BNoTb A0 3axuraHus koHopku. MoxeT
CryYMTbCS, YTO KOHDOPKa NMoracHET B MOMEHT, Koraa
Bbl OTMYCTUTE PYKOATKY. B 3TOM crnyyae nostopute
onepaumio 3axK1raHust, yaepXmBas pPyKosiTKy HaxaTou
nogornbLue.

! B cnyyae BHe3anHOro ralleHuns nriameHu
BbIKITHOYMTE KOHAOPKY 1 NogoxauTe npumepHo 1
MUHYTY niepef ee NOBTOPHbIM BKITHOYEHUEM.

Ecnv nsgenve ocHaweHo npegoxpaHuTenbHbIM
YCTPOUCTBOM™ OTCYTCTBUSA MIaMeHun, AepXnute
pykosaTky KOH®OPKW HaxaTton npumepHo 2-3
CeKyHAbl NS TOro, YTo6bl NNamsi KOHPOPKM
aKTMBMPOBAro 3TO YCTPOUCTBO.

[nsa BbIKMOYEHNST KOHAPOPKN MOBEPHUTE PYKOATKY
BMMOTb A0 raleHnsi nnameHn e.

lMpakTnyeckne coBeTbl MO 3IKcnnyaTauum
rasoBbIX KOH(OpPOK

[ns onTumansHomn paboTbl KOHPOPOK U ANst
9KOHOMMM rasa crnegyeT MCMomnb30BaTb KyXOHHYHO
nocygy € nnockum AHOM, C AuameTpom,
COOTBETCTBYIOLLMM KOH(POPKE, MU C KPbILLKOW:

[ns onpegenenns Tvna KOHAPOPKM CMOTPUTE PUCYHKN

Flopenka JAuvameTp AHa nocyAabl
(cm)

Beictpas (R) 24 - 26

Mony6bicTpas (S) 16 - 20

JononxutenbHas (A) 10- 14

B naparpade «XapaKrepuUCTUKn KOHPOPOK 1 (DOPCYHOKY.
Jdkcnnyartaumsa ayxoBoro wkada

! Mpwn nepBom BKMOYEHUM AYXOBOro Likada
pekoMeHayeM NpoKanuTb ero NpMMEpPHO B TeYeHne
30 MUHYT NpU MakcMMmansHOW TemnepaType C
3aKkpbiTon ABepuen. 3aTem BbIKNOYMTE AyXOBOU
LKkady, OTKpouTe ABepLy M NMPOBETPUTE NOMELLEHNE.
3anax, KOTopbin Bbl MOXETE NO4YyBCTBOBAaTb, BbI3BaH
ncrnapeHnem BeLLeCTB, UCMOMb30BaHHbIX AiS
npegoxpaHeHnss AyxoBoro Lukada.

! MNepen Hayanom akcnnyaTauum HeOBXOAMMO CHATb
NIeHKy, HakneeHHy ¢ 6okoB m3genus.

1. BbibepuTe HyXHy NporpaMmy MpUroTOBIEHNS MpU
nomowmn pykosatkn NMPOMPAMMBbI.

2. Bblbepute Temnepartypy, pEKOMeHAYEMYIO Ans
AaHHOM NporpamMMbl UIM HY>KHYKO BaMm TemnepaTypy
npy nomowum pykostkm TEPMOCTAT.

B cneunanbHou Tabnuue npuBoauTCst NepeyeHb
TUMOB MPUrOTOBIIEHNSA C COOTBETCTBYIOLLMMU
pekoMeHayembIMn TemnepaTypamu (cm. Tabnuua
rpueomosrieHusi 8 dyxog020 wkagy).

B npouecce npurotoBneHus B itobov MOMEHT MOXHO:

* U3MEHWUTb Nporpammy NpPUroTOBMEHUS NPY NMOMOLLN
pykosaTku NMPOIMPAMMB;

* N3MEHWUTb TemnepaTypy npu NMOMOLLU PYKOSITKM
TEPMOCTAT;

* 3anporpaMMuMpoBaThb NPUrOTOBMEHUE N BpEMS
OKOHYaHUA NPUrOTOBMEHUSA (CM HUXE);

* MpepBaTb MPUrOTOBEHNE, NMOBEPHYB PYKOSITKY
MPOIrPAMMBbI B nonoxeHune «0».

! Hukorga He cTaBbTE HUKaKMX NPEAMETOB Ha OHO
OYyXO0BOro kada, Tak kak OHW MOryT NOBpeauTb
3aManMpoBaHHOE MOKpbITME. VIcnonb3ynTte nonoxeHue
1 HacTpomkn OyxoBOro Lkada Tonbko And
NPUroTOBIEHUS Ha BEpPTENe.

! Bcerga ctaBbTe MOCydy Ha MpUIiararoLLytocsl peLueTky.

Unaukatop TEPMOCTATA

BkntoyeHve aTOro nHAamKaTopa o3HayaeT, YTo OyXOBOW
wkad HarpeBaetcd. MIHamMKaTop racHeT, Koraa BHYTpU
AyX0BOro wkada OyaeT AOCTUrHyTa 3agaHHas
Temnepatypa. Ha gaHHom atane nHamkatop 1o
3aropaeTcs, TO racHeT, nokasbiBasi, YTO TepMocTaT
BKITHOYEH W1 nogaepXvBaeT TeMnepaTtypy HENM3MEHHOMW.

OcBeweHne ayxoBoro wkada

Bknitovetcs, korga pykositka NMPOIMPAMMbI
yCTaHaBnMBaeTcs B noboe nonoxeHune kpome “07, n
OCTaeTCsl BKIMYEHHbIM A0 TEX Mop, Noka paboTaeT
ayxoBou wkad. Mpu BeIGope nonoxeHus npwu
NMOMOLLM PYKOATKU OCBELLEHME BkrodaeTca 6e3
NOAKMIOYEHNSA HarpeBaTernbHbIX 3N1IEMEHTOB.

* VimeeTcst TOMbKO B HEKOTOPbLIX MoAendax
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nporpaMMbl npuroToBJrieHUA

! [ina Bcex nporpaMMm MOXHO 3adaTtb TemnepaTypy OT
50°C go MAKC kpowme:

 PUNb n OBOVHOW MPUIb (pekomeHnayeTcs
yctaHaenmBaTb Tonbko MAKC. temnepatypy);

* O1BOMHOW BEHTUITMPOBAHHbIV TPUJTb
(pekomeHayeTca He npeBbiwaTb Temnepatypy 200°C).

£l Mporpamma CTATUMECKAS OYXOBKA

BknioyaloTca ABa HarpeBaTernbHbIX arieMeHTa:
HWXHUKN 1 BepxHUK. [py npuroToBneHun 6niog B
TpaguUMoHanbHOM pexunme nydlle UCMonb3oBaTb
TONbKO OAVH YPOBEHb B AYXOBOM LKAy, B
NPOTUBHOM Cry4Yae pacrnpefeneHue TemnepaTypbl
OyneT HeonTUMasbHbIM.

[x] Mporpamma BEHTUITMPOBAHHASA [YXOBKA

BkrtoyaoTCs NONepeMeHHO HDKHUM U KPYTTbiv
HarpeBaTeribHble 3NeMEHTbI U BEHTUNATOP. Tak Kak
)ap SIBMSIeTCA MNOCTOSIHHBIM BO BCEM JyXOBOM
wkady, Bo3gyx obecneyvrBaeT ogHOPOAHOE
NMPUrOTOBIIEHUE U NOAPYMSIHUBAHME MPOAYKTA.
MOoXXHO OZIHOBPEMEHHO MCONb30BaTh He Goree ABYX
YPOBHEUN B [yXOBKE.

O Nporpamma MPUNb

BknoyaeTcs LeHTpanbHas YyacTb BEpPXHEro
HarpeBaTenbHOro anemeHTa. Beicokas TemnepaTypa n
»Kap NpsiMOro OEVCTBUSA TPUNs PeKOMeHAyeTCst Ans
NPUroTOBNEHNS NMPOAYKTOB, HY>XOAIOLLUXCHA B BbICOKOU
NMOBEPXHOCTHOM TeMnepaType (TeNnaynm 1 roBsxmx
OVMLLTEKCOB, BLIPE3KN, aHTPEKOTOB). OTO NporpaMmmMa
He TpebyeT BonbLIOro pacxoda aHeprum, naeansHo
NOAXOAUT ANsi NPUrOTOBIEHUS Ha rpune HebonbLUnX
nopuuun. lNomecTuTe NPOAYKT B LEHTP PELLETKN, TaK Kak
)Kap He pacnpocTpaHsAeTcs MNo yrnam.

Mporpavma ABOUHOW MPUMb

BkrntovaeTcst BEpXHWWM HarpeBaTesbHbIN ANEMEHT W BepTEN.
3710 rpunb 6onbluero pasmepa ocobon opmbl,
nosbiwarowmm Ha 50% 3dpPEKTUBHOCTb
NPUroTOBNEHWS!, NO3BOMAIOLLMA PacnpoCTpaHeHe
Xapa no yrnam. Mcnonb3ynte aTOT peXxum rpunsa ans
OAHOPOAHOro NoApyMsIHUBAHUS.

Mporpamma ABOUHOU BEHTUINUPYEMbIU FPUIb

Bkritovyaetrca BepxHUM HarpeBaTernbHbIM 3NEMEHT,
BepTen u BeHTunatop. CoyetaeTt ogHOHanpaBrneHHoe
BblAeneHne Xapa ¢ NpUHYANTENbHOW LMPKynaunen
BO34yXa BHYTPY AyXOBOro wkada. OTO NpensTcTByeT
06ropaHunio MOBEPXHOCTM MPOAYKTa, MOBbILLIAsA

H Hotpoint
ARISTON

MPOHMKAIOLLYI0 CNOCOBHOCTL Kapa. ATOT pexum
noaXoAauT Ans GbICTPOro rpuns Unu ans
NMPUrOTOBIIEHNS KPYMHBIX KycKOB Msica 6e3
MCMoNb30BaHUsl BepTena.

! ins npurotoBneHus B pexumax MPUJb, JBONHOU
MPHUNb n ABOMHOW BEHTUITMPYEMbIVN TPUTTb
ABepLa OyxoBoro kada gormkHa ObiTb 3akpbiTa.

! Mpwn ncnonb3osanun MPUINA n OBOUHOIO MPUNA
YCTaHOBUTE pELUETKY Ha 5-biM YPOBEHb U NPOTUBEHb
ans cbopa cokoB (kmpa) Ha 1-bin. MNpun
ucnons3oBaHun JBONHOIO BEHTUNMPYEMOIO
MPUNA yctaHoBuTe pelueTky Ha 2-ov nnn 3-um
YPOBEHb, a NPOTMBEHb Ha 1-bIn s cbopa COKOB.

3ﬂeKTpOHHbIM TanmMmep

[MokasbiBaeT BpeMs 1 BbINOMHAET (PyHKUUIO Taumepa
c obpaTHbIM OTCHETOM.

! Bce doyHKUMM BKOYAOTCHA NPUMEPHO Yepes 7
CeKyHA mnocrne ux Bbibopa.

Perynsauua yacos

Mocne ocyuwiecTBNeHNss NOACOEANHEHUS K CETH
3NEKTPONUTAHUSA UK MOCHE OTKITYEHUST HanpsXKeHWs
Ha gucnnee muraeT 3HadeHune: 0:00

e Haxmute KHOMKy ® M 3aTeM Mpu MNOMOLLM KHOMOK
— 1 + ycTaHoBUTE TOYHOE BpeMs. [Ins GbicTpou
perynsiumn AepXxuTe KHOMKM HaxKaTbIMU.

Mpy HEOGXOAMMOCTU OTKOPPEKTUPOBATL BPEMSI

BbIMOJSTHUTE BbILLEOMNNCaHHbIE ONepaLun.

DPyHKUNA Tanmepa

Ota d)yHKLLVIFl OTKpPbIBAETCA NPU HaXXaTun KHOMKA ‘ n

Ha gucnrnee nokasbliBaeTcs CMMBOI A Mpwn kaxgom
HaXkaTun KHOMKM + 3Ha4YeHne BpeMeHu
yBenunuueaetcs Ha 10 cekyHA BnnoTb A0 99 MUHYT 1
50 cekyHa. Ecnu Bbl Bygete npogormkatb HaxmeTe
Ha 3Ty KHOMKY, 3Ha4YeHne BpemeHu Oyaet
yBENUYMBATLCA Ha OAHY MUHYTY BNNoTb 40 10 MUHYT.
Mpy noMowm — 3HaYeHne ymeHbluaeTcs.

[Mocne ycTaHOBKM HY>XHOTO OTpe3ka BpeMeHW,
HauMHaeTcst obpaTHbIM oTcyeT. Mo ncteveHum
3ajaHHOrO BPEMEHU pa3faeTcsi 3ByKOBOM CUrHar,
noracutb KOTOPbIN Bbl MOXETE, HaxaB JHoby0 KOMKY.
Ha gucnnen MOXHO BbIBECTW BPEMS MPU NMOMOLLM
kHorkn ©, cumeon A osHauaer, 4To 6bina BKMOYEHa
dyHKumna Tanmepa. NprmepHo vepes 7 cekyHa Ha
ancnnen aBTomMaTUyYecKn BEpPHETCS BMU3yanusaums
Tavmepa.
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MopAAoK OTMeHbl 3a4aHHOrO BpeMeHU
HaxxmuTte kHoMKy Ao Budyanusauum 0:00.
Perynsauma rpomMmKkocTM 3ByKOBOro curHana

Mocne ocyLeCTBNEHUS U NOATBEPXKAEHUS perynsuum
4YacoB MPU MOMOLLY KHOMKM - MOXHO OTPerynmpoBaTb
rPOMKOCTb 3BYKOBOIO CUrHana.

BepTen

Mopsanok BKIHOYEHUS
BepTena (CM. PUCYHOK):
1. yctaHoBuTe
NPOTMBEHb Ha 1-bIn
YPOBEHD;

2. ycTtaHoBuTE
Aepxarenb BepTena Ha
4-bIn ypOBEHb 1"
BCTaBbTe BepTen B
cneumanbHoe
OTBepCTME B 3aHeu

CTeHKe AyXOBOro Lwwkada;
3. 8KrrouMTE BepTen Npu NOMOLLM PYKOSATKN
MPOrPAMMbI & unn [El.

HuxHumn otcek*

CHugy gyxoBoro wkada
NMeeTCs OTCeK,
KOTOPbIN MOXET BbITb
ncnonb3oBaH Ansi
XPaHEHUST KYXOHHbIX
NpVHaaneXxHocTen unm
kactptonb. [nga

\ OTKpbIBaHWSA OBEPLbI
NnoBepHUTE ee BHU3 (CM.
PUCYHOK).

! He nomewante Bo3ropaemMbix NpeamMeToB B HUXKHUN
OTCeK.

! BHyTpeHHAA NOBEPXHOCTb SLLMKa (eCnm OH
MMEEeTCS) MOXET CUINbHO HarpeTbCs.

* AImeeTcsa TONbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX

OpHoBpeMeHHOe NMPUroTOBJfIEHME Ha
HECKOJIbKUX YPOBHAX

Mpy Heo6Xxo0aAMMOCTM NCMONb30BaTh ABE PELUETKN
BblGepuTe nporpammy BEHTUITMPOBAHHAA
OYXOBKA |Z| €[AVIHCTBEHHYIO pacyYUTaHHYIO0 Ha
Takown Tun npuroTosreHus. Kpome Toro
pekomeHayeTcs:

* He ucnonb3ymnte 1-bi U 5-bI YPOBHU: OHU
nogseprarTcs NpsMOMY BO3OEUCTBUIO FOPAYEro
BO34yXa, KOTOPbIN MOXET Cxedb AenvKaTHble
NpoayKThl.

* WUCMNONb3ynUTe B OCHOBHOM 2-OM W 4-bi YPOBHM,
nomMeLlasi Ha 2-oM ypoBeHb MPOAYKTbI, TPebyroLme
fonbLuero xapa.

* [ANsi NPOAYKTOB, NPUrOTOBIIEHME KOTOPbIX TpebyeT
pas3Horo BpeMeHu 1 TemnepaTypbl, cregyeT 3agaTb
CpeaHIo TemnepaTtypy 13 AByX
pekoMeHAOBaHHbIX (cM. Tabnuyy npuaomoesneHusi
8 dyxoeom wkaghy) u nomecmume bonee
OenukamHble rMPoOyKMbl Ha 4-biu yPOBEHb.
Brayane ebiHbme u3 0yxo8Ku rpodykm,
mpebyruwuu 6onee 6bicmpo2o NPuU2oMmossIeHUs.

* MPWU NPUroTOBMEHUMN MULIL, HA HECKONbKMX YPOBHSIX
npu Temnepartype 220°C, cnegyet
npegBapuTenbHO pas3orpeTb AYXOBKY B TedeHue 15
MUHYT. OBbIYHO MPUrOTOBMEHUE HA 4-OM YPOBHE
TpebyeT BonbLUEro BPEMEHW: NO3TOMY
pekoMeHayeTCs BHa4ane BbliHyTb nuuuy ¢ bonee
HW3KOro YPOBHSI, U TOMbKO Yepe3 HECKOSTbKO MUHYT
BbIHYTb MMLLY C 4-0r0 YPOBHSI.

* YcTaHOBUTE MPOUTBEHb CHU3Y, @ PELUETKY CBEPXY.
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Ta6bnuua NnpuUroToBneHnsa B AyXOBOM LiKady
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Mporpammbi MpoAykTbl Bec YpoBeHb Bpems PexomeHnagyemas MpoponkuT-Tb
(kr) HarpeBaHus | Temnepartypa (°C) | npurotoBneHus
(MuH.) (MUHYTBI)
YTka 1 3 15 200 65-75
Xapkoe 13 TenATUHbI UNN roBAANHbI 1 3 15 200 70-75
CraTuyeckoe Xapkoe 13 CBUHMHbI 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (necoyHoe) - 3 15 180 15-20
MecoYHbIN TOPT C HAYMHKON 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2 ypoBHAX) 1 2n4 15 230 15-20
INasaHbsa 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
Kypuua ¢ kapToLLKoii 1+1 2n4 15 200 60-70
Ckymb6pus 1 2 10 180 30-35
BentunuposaHHoe | Kekc 1 2 10 170 40-50
Oknepbl (Ha 2 ypOBHSAX) 0.5 2n4 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2 ypoBHSX) 0.5 2n4 10 180 10-15
BucksuTHLIN TOPT (Ha 1 ypoBHE) 0.5 2 10 170 15-20
B1CKBUTHBIN TOPT (Ha 2 YPOBHSX) 1 2n4 10 170 20-25
Hecnapgkue TopThbl 1.5 3 15 200 25-30
Kambana n kapakatuibl 1 4 5 Makce. 8-10
Mpun Kanbmapb! 1 KpeBeTKM Ha Luammnypax 1 4 5 Makce. 6-8
dune Tpeckun 1 4 5 Makce. 10
OsoLm-rpuns 1 3/4 5 Makce. 10-15
Tenauun budLitekc 1 4 5 Makce. 15-20
OT6MBHbIE 1 4 5 Make. 15-20
ambyprep 1 4 5 Makc. 7-10
Ckymbpus 1 4 5 Makce. 15-20
[BoiiHom rpunb opstune Bytepbpogbl 4 wr. 4 5 Makce. 2-3
Ha Beptene
TenatuHa Ha BepTene 1.0 5 Makce. 80-90
Kypuua Ha BepTene 1.5 - 5 Makce. 70-80
BapaHuHa Ha BepTene 1.0 - 5 Makc. 70-80
Kypuua-rpunb 1.5 2 5 200 55-60
Kapakartupl 1.5 2 5 200 30-35
Kypuua Ha BepTene 1.5 - 5 200 70-75
KapToLUKa (Ha NPOTMBEHE) - 2 5 200 70-75
. Ha seprerne
ﬂ:::'“*f:p oBamLi | TENATVHA Ha BepTene 1.5 - 5 200 70-80
rpunb Kypuua Ha BepTene 1.5 - 5 200 70-80
BapaHuHa Ha BepTene 1.5 - 5 200 70-80
Ha BepTene ¢ HecKonbKUMmn
wamnypamm (rae umeeTcs)
Wawnbik 1.0 - 5 200 40-45
OBOLYHON LaLLnbIK 0.8 - 5 200 25-30
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MpeaoCToOpOXHOCTU U

peKkoMeHaaLumu

! agenne cnpOekTMpoBaHO 1 N3rOTOBIIEHO B
COOTBETCTBMM C MEXAYHAPOAHLIMW HOpMaTUBaMM
no 6esonacHocTu.

Heobxoanmo BHUMAaTENbHO NpoYMTaTh HACTOsILNE
npeaynpexneHnsi, COCTaBleHHbIE B LENsX Balleun
©e3onacHocTMw.

O6wue TpeboBaHMsA K 6Ge3onacHoOCTU

* UHCTPYKUMM OTHOCATCH TONBKO K CTpaHaMm,
0603Ha4yeHUA KOTOpbIX NpuBeAeHbl B
PYKOBOACTBE U Ha 3aBOACKOM Tabnuuke
m3pgenus.

» [laHHOe u3genve npegHasHavaeTcs Ans
HenpodecCcMoHarbHOro UCMosib30BaHNS B
AOMAaLLHUX YCNOBUSAX.

+ 3anpellaeTtcs yctaHaBnNuBaTb U3genve Ha
ynuue, gaxe nof HaBecoM, Tak Kak
BO3JENCTBME Ha HEero AoXasa v rpo3sbl ABMAseTcs
Ype3BbIYanNHO OMacHbLIM.

* He npukacantecb K U34enuio BRaxKHbIMU
pykamu, 6OCUKOM U C MOKPbIMU HOFaMMu.

* Vsgenue npegHasHayeHO ANS MPUrOTOBIIEHUSA
NULLIEBBLIX NPOAYKTOB, AOIMKHO MCMOMb30BaTLCSA
TOMBKO B3POCHbIMU NL@AMU B COOTBETCTBUN C
WHCTPYKUUSIMU, NPUBEOEHHBIMY B JAHHOM
pykoBoacTBe. Bepcun pykoBoACTB OTMEYEHbI
CMMBOSIOM CTPaHbl, B KOTOPOM MpojaeTcs
AaHHoe un3genve.

* [laHHOe TexHu4eckoe PYKOBOACTBO OTHOCUTCS K
ObIToBOMY anekTponpubopy knacca 1 (otaenbHoe
nsgenve) unu knacca 2 — nogrpynna 1
(BCTPOEHHOE MeXAy 2 KyXOHHBbIMW 3NieMeHTamu).

* He paspelwante getsam urpatb psgoM C U3gernuem.

* WM3beramTe KOHTAKTOB NPOBOAOB AMNEKTPONUTAHUS
OpYrvx ObITOBLIX 3MeKTPonpubopoB € ropsiHnmMm
YacTaAMKn nsgenus.

* He 3akpbiBanTe BEHTUNALMOHHbIE PELUETKN U
OTBEPCTUS paccenBaHua Tenna.

* He cnepyet 3akpbiBaTb CTEKIISAHHYIO KPbILLKY
BapOYHOU NaHenu (MMeeTcs B HEKOTOPbIX
MoAensx), korga KOHOPKN BKITKOYEHbI UM eLLe
He OCTbINN.

» Bcerga HageBauTe KyxXOHHble Bapexku, korga
CTaBuTE UK BblHMMaeTe bnioga u3 OyXOBKM.

* He ncnonb3ymte roptoune Xugkoct (CnvpT, 6eH3nH
W T.4.) pSOOM € paboTaroLen KyXOHHOW MIMTOW.

* He knagute Bo3ropaemble Matepuarbl B HYDKHAN OTCEK
WM B QyXOBOW LLKah: npy Criy4avHOM BKITOYEHUA
n3genus Take mMatepmarsl MOryT 3aropeThCs.

+ Korga usgenve He ucnonb3yeTcs, Bcerga
NpoBepPsANTE, YTOObI PYKOATKU HA BapO4YHOU
naHenu HaxoaWnMchb B NMOSIOXEHUN *, N YTOObI
rasoBbIv KpaH Oblf NepPeKpbIT.

* He TaHUTe 3a NpoBOA ANeKTPOonUTaHnsa ang
OTCOEAVHEHNS BUMKN N3OENNS U3 3NeKTpUYeckon

pO3EeTKN, BO3bMUTECH 3a BUIKY PYKOW.
MMepen Ha4yanoMm YUCTKU UM TEXHUYECKOTO
obCnyxuBaHUS 1M3aenus BCceraa BblHUMaNUTE
LUTENCenbHY BUIIKY U3 3MEKTPOPO3ETKM.

B cnyyae HencnpaBHOCTU KaTeropuyecku
3anpeLlaeTcsa OTKPbIBaTb BHYTPEHHME MEXaHU3Mbl
n3genus ¢ Lenbi CaMOCTOSATENIBHOIO PEMOHTA.
O6paTtnTtech B LIEHTP TEXHUYECKOrO 06CnyXMBaHUS.
He cTaBbTe TsKenble NpeaMeTbl Ha OTKPbITYHO
ABepuy AyxoBOro wkada

YTunusauusa

* YHU4YTOXEHNE YNaKoOBOYHbLIX MaTepunanos:

cobntofante MeCTHble HopMaTKBbI MO YTUNU3aLum
YNaKoBOYHbIX MaTepuaros.

CornacHo EBponeuckoun Oupektuse 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNM3aumnm 3NEeKTPOHHbIX U
anekTpuyeckux anektponpubopos (RAEE)
anekTponpunbopkl He JOMKHbI BblOpackiBaTLCS
BMeCTE C 0OblYHbIM FOPOACKUM MYCOPOM.
BbiBeaeHHbIE 13 CTPOs NPUOOPbLI JOIMKHbI
cobupaTtbcs OTAENbHO ANS ONTUMU3aLnK UX
yTUNM3aumm 1 pekynepaumm CoOCTaBnsoLWmMX UxX
MaTepuarnoB, a Takke Anst 6e3onacHoCcTn
oKpyxatoLen cpeabl 1 300poBbsa. CumBon
3a4epKHyTas MyCOpHasi KOP3UHKa, MMEKLLMUCS Ha
BCex npubopax, CNy>XMT HanoMMHaHuem ob nx
OTAENbHOM YyTUNU3aLuun.

Crapble bbITOBbIE 3neKTPONpPUBOpPLI MOryT ObIThb
nepenaHsl B 06LLECTBEHHbIN LEHTP yTUnnsauum,
OTBE3€eHbI B CreLmarnbHble MyHULMNanbHbIE 30HbI
UK, ecnu 3To NPeayCMOTPEHO HaLMOHAMNbHbIMU
HOpMaTuBamu, BO3BpaLLeHbl B MarasvH npu
MOKYMNKe HOBOrO M3Aenus aHarnorM4yHoro Tuna.
Bce Begywme npovssoantenu GbiToBbIX
3MNeKTponprMbopoB COOAENCTBYIOT CO3L4AHUIO U
yrnpaBneHuo cuctemMamy no coopy 1 yTunusaumm
CTapbIX 3MeKTponprubopoB.

OKOHOMMS INIEKTPO3IHEPrumn M oxpaHa
OKpyXatoLien cpenbl

Ecnu Bbl BygeTe nonb3oBaTbCA AyXOBbIM LLKadoMm
BEYEPOM U O pPaHHero ytpa, 370 NoMoXeT
COKpaTUTb Harpy3ky noTpebneHus anekTpoaHeprum
3NEKTPOCTaHUNAMN.

Mpwn ncnonb3osaHun pexumvos PUTb, IBOMHON
rPUIb v ABONHOW BEHTUITMPOBAHHbIV
MPUIIb pBepua gyxoBoro wkada gormkHa
OoCTaBaTbCs 3aKpbITON: ATO HEO6X0AMMO Ans
3HaAYUTENTbHOM SKOHOMUWN ITIEKTPOIHEPTUN
(npumepHo 10%), a Takke AN ny4vwnx
pe3ynsratoB MPUrOTOBMEHMS.

CopepxuTe ynnoTHEHNS B UCMIPABHOM Y YNCTOM
COCTOSIHUM, NPOBEPANTE, YTOObI OHW NIIOTHO
npureranu K AsepLe 1 He Nponyckanu yTeyek Tenna.
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TexHn4yeckoe

obcnyXuBaHue n yxoa

OTKknoveHue AneKTponntTaHuA

Mepen Havyanom kakou-nuMbo onepaumm no
obCny>XMBaHWIO UM YNCTKE OTCOEANHUTE U3Lenve oT
CETM 3NEKTPONUTaHMUS.

UucTtka nspenus

! He cnepyeTt nonb3oBaTtbcs abpasvBHbIMU UK
KOPPO3MBHBLIMU YUCTALLUMU CPEACTBAMU TaKUMU Kak
BbIBOAMTENW NATEH UMW CPEACTBA ANd yaaneHus
p>KaB4YMHbI, NMOPOLLKOBBLIMWA YUCTALLMMU CPEACTBaAMM
unun abpasnBHbIMU rybKkamm: OHU MOryT HeobpaTUMOo
nowuapanaTb NOBEPXHOCTb U3OENUs.

! Hukorga He mcnonb3ynTe napoBble YNCTALLME
arperatbl Unu arperatbl No4, BbICOKAM AaBieHNeM
ANA YNCTKN n3genus.

+ B kayecTBe perynsipHoOro yxofa AOCTAaTOMHO BbIMbITb
BapPOYHYIO MaHerb BraXKHOU ryGkou 1 3aTem
BbICYLLUUTb KYXOHHbIM GYMakKHbIM MONOTEHLIEM.

» HapyxHble amManupoBaHHbIe 3reMeHTbl UK aetanu
13 HepKaBeloLLen cTanm, a Takke PesnMHOBbIe
YMMNOTHEHUS MOXHO MPOTUpPaTh ryGKou, CMOYEHHOM
B TEMMou BOAEe UMnv B pacTBOpe HeuTparbHOro
MotoLlero cpeacTtsa. Ons yaaneHus ocobo
TPYOHBIX NATEH UCMOMb3yWUTe crieuunansHble
YUCTALLME CPEACTBA, MMELMECH B NPOoaaKe.
TuwiaTenbHO OMOMOCHMUTE BOAOU U BLITPUTE HACYXO
rocre 4YnicTkn. He ncnonb3ynTte abpasuBHble
MOPOLLKN UM KOPPO3UMHbIE BELLECTBa.

* PeweTtkn, paccenBatenu un guddysopsbl
W FOpEerik1n BapoOYHOM NaHenun SBNATCH CbeMHbIMA
ans obneryeHns nx YUCTKU. X MOXHO MbITb
ropsiyen BoAou ¢ HeabpasvBHbIM MOKLLMM
CpeAcTBOM, TLWaTenbHO yaansasa Bce Hanetbl. 1o
OKOHYaHUWN MOVIKN BblTEPETb HACYXO.

* Ha Bapo4HbIX NaHesnsix, OCHaLEeHHbIX
aBTOMAaTUYECKUM 3aXKWUraHUeM, CriefyeT perynsipHo
YNCTUTb HAKOHEYHWKM YCTPOUCTB INEKTPOHHOIO
3a)XUraHusi U NPoBepsATb, YTOObI OTBEPCTUS
rasoBbIX KOH(OPOK HE GbINN 3aCOPEHDI.

+ CrniegyeT Npov3BOANTb BHYTPEHHIOK YMCTKY
OyXOBOro LWkada nocrie Kaxgoro ero
MCMOSb30BaHUs!, He JOXMAASCh €ro MosiHoro
oxnaxaeHusi. Micnonb3yute Tennyo BOAy U MotoLLee
CPeACTBO, OMOSIOCHUTE U NPOTPUTE MSATKOW TPSIMKOW.
MN3beraute ncnonb3oBaHusi abpasvBHbIX CPEACTB.

e [Ina 4ynuCTKM CTekna ABEpLbl UCMONb3ynTe
HeabpasMBHble TYOKM M YMCTALLME CPEACTBA,
3aTeM BbITPUTE HACyxo MSArKoOn Tpsnkon. He
ncnonb3ynTe TBepable abpasnBHble MaTepuarnsl
WIN OCTpble MeTannmMyeckne cKkpebku, KoTopble

H Hotpoint
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MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb N pa3buTb CTEKMO.
* CbeMHble aetann MOXHO JNerko BbIMbITb KakK moﬁyro
ApYyryto nocyay, Takke B NOCYAOMOEYHOM MallUuHE.
* Ha aetanax n3 HepxaselLen crtanv MmoryTt
obpasoBaTbCs MATHA, €CMN OHU OCTAKOTCH B TEYEHNE
ONUTEeNnbHOro BpeMeHM B KOHTakTe C BoOAOU
MOBbILLEHHOWM XXeCTKOCTU Unn C arpeccuBHbIMU
MOKLLMMUK CPpeacTBamu (cogepammmn gocdop).
Mocne YicTkn pekomeHayeTcs TaTenbHO yoanuTb
OCTaTKM MOHOLLIErO CPeACTBa BaXKHOM TPSMKOU 1
BbICYLLNTb AyXOBKy. Kpome TOro crnegyet
HezamMeannTenbHO yaanAaATb BO3SMOXHbIE YTEYKN BOObI.

! He cnepyet 3akpbiBaTb KPbILWKY BApOYHOU MaHenu,
€ecnn KOHMOPKM BKITHOYEHbI UMK eLLe He OCTbIMN.

MpoBepsauTe ynnoTHeHUsa AyxoBoro wkada.

PerynapHo nposepsivte COCTOSAHME YNNOTHEHUSA
BOKPYr ABepLbl AyxoBoro wkada. B cnyyae
NOBPEXAEHNs YNNOTHEHNs obpallanTtech B
Onwxanwmnm ynonHOMouveHHbIn LieHTp TexHnyeckoro
ObcnyxnBaHusa. He pekomeHayeTcs MONb30BaTbCS
OYXOBKOW C MOBPEXOEHHbIM YMIOTHEHNEM.

Yxopn 3a pyKkosiTkaMu ra3oBou BapoO4HOM
naHenwu

Co BpeMeHeM pyKOSATKM BApOYHOM MaHenu mMoryT
3a6M10KMPOBATLCS UMW BPALLATLCS C TPYAOM,
NMo3TOMY NMOTPEBYETCH NPOU3BECTU UX BHYTPEHHIOK
UYMCTKY M 3aMeHy BCEW PYKOSITKU.

! laHHaa onepauusa OOJIKHA BbIMOJIHATLCS
TeXHUKOM, YNOJNTHOMO4YEeHHbIM NPOU3BOAUTESIEM.

3ameHa NnamMnoyku B AyXOBOM LUKagy

1. OTknounTE gyxoBou LKad OT ceTu
3NEKTPONUTaHUSA, CHUMUTE
CTEKMSAHHYIO 3aLUUTHYHO KPbILLUKY
namnel (CM. PUCYHOK).

2. BbIkpyTuTE Namnoyky u
3aMeHuTe ee Ha HOBYIO Takoro
xe Tnna: HanpsbkeHve 230 B,
MoLHocTb 25 BT, pe3bba E 14.
3. BoccraHoBuTe Ha mecTo
KPbILIKY WU BHOBb MOAKMOYUTE
AyXOBOW WKad K CETU INeKTPOonuTaHus.

TexHuyeckoe obcnyxuBaHue

Mpu obpaweHuun B LleHTp TexHuveckoro
O6cnyXuBaHUA Heo6xoaUMMO COOGLUTDL:

* mogenb nagenusa (Moga.)

* HOMep Tex. nacnopta (cepumnHbin Ne)
lMocnegHne ceBedeHWs HAXOAATCS Ha 3aBOACKOU
Tabnuuke, pacnonoXeHHOW Ha U3Aenuu u/vnu Ha
ynakoBKe.
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