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FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA
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FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA
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FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

UT 63 C X/HA

UT 63 C/HA

FKS 610 X /HA
FKS 610 /HA
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Installatie

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor
eventuele raadpleging in de toekomst. Wanneer u het
product weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist,
dient u dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat
alle nodige informatie voorhanden bilijft.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen
en dient daarom te worden verwijderd volgens de
geldende normen voor gescheiden afvalverzameling (
Zie Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van de
fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

® in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen van
100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowelonder het
aanrecht ( zie figuur ) alsin stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

575-585 mm.

590 mm.

595 oy

A

* Alleen voor roestvrijstalen modellen

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is het
noodzakelijk de achterkant van het meubel te
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op twee
houten balken te plaatsen, of eventueel op een enkele
plank die een opening heeft van tenminste 45 x 560
mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Om het apparaat aan het keukenkastje te bevestigen:

e open de ovendeur;

e verwijder de 2 leertjes die de
bevestigingsopeningen bedekken op de zijrand;

e bevestig de oven aan het meubel met behulp van
de 2 houtschroeven;

e doe de leertjes die de openingen bedekken weer op
hun plaats.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel werken met de
wisselstroom, spanning en frequentie die aangegeven
staan op het typeplaatje op het apparaat ( zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de

% zilkant van het deksel van
~ het klemmenbord op met
_ een schroevendraaier:

Z trek het deksel van het
Z klemmmenbord open (zie
%/ afb.).

2. De voedingskabel in
werking stellen: draai de
schroef van de kabelklem
en de drie schroeven van
de contacten L-N-—== los,
en bevestig de draden
onder de schroeven met

— inachtneming van de
| [ = kleuren: Blauw (N) Bruin
= | (L) Geel-Groen == (zie
i = afbeelding).  ~
L 1 3. Maak de kabel vast
==X i aan de daarvoor

bestemde kabelklem.
4. Sluit het deksel van
het klemmenbord.

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje( zie hiernaast).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net een
meerpolige schakelaar aanbrengen met een afstand
tussen de contacten van minstens 3mm, aangepast aan
het elektrische vermogen en voldoend aan de geldende
normen (de aarding mag niet worden onderbroken door
de schakelaar). De voedingskabel moet zodanig
worden geplaatst dat hij nergens een temperatuur
bereikt van 50°C hoger dan de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en de inachtneming van de
veiligheidsnormen.

Véor het aansluiten moet u controleren dat:

e de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

® de contactdoos in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te verdragen, zoals aangegeven
op het typeplaatje ( zie onder);

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje ( zie onder);

e de contactdoos en de stekker van het apparaat
overeenkomen. Als dat niet zo is, dient u ofwel de
stekker ofwel de contactdoos te vervangen; gebruik
geen verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de
elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te
bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt
worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd
en mag alleen door erkende monteurs worden
vervangen ( zie Service).

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor
worden gesteld als deze normen niet worden
nageleefd.

TYPEPLAATJE

breedte 43,5 cm
hoogte 32 cm
diepte 41,5cm

Afmetingen

Inhoud liter 58

spanning 220-240V~ 50/60Hz of

Elektrische SOH; (zie typeplaatje)
aansluitingen maximum opgenomen
vermogen
2800W

Richtlijn 2002/40/CE
op het etiket van elektrische ovens.
Norm EN 50304

Energieverbruik convectie
Natuurlijk
verwarmingsfunctie:

ENERGY
LABEL

Traditioneel;

Verklaring energieverbruik
Klasse convectie hetelucht -
verwarmingsfunctie:@ Gebak.

Dit apparaat voldoet aan

de volgende Europese
Richtlijnen: 2006/95/EEGvan
12/12/06 (Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen -
2004/108/EEG van 15/12/04
(Elektromagnetische Compatibiliteit)
en daaropvolgende wijzigingen -
93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.
2002/96/CE en daaropvolgende

PP

wijzigingen.




Beschrijving van het apparaat

I
Aanzichttekening
[\
Bedieningspaneel [ ] GLEUVEN om
_ .\ roosters in te
schuiven
Rooster GRILL positie 5
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ANALOGE*
programmering

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat u
de oven heeft uitgeschakeld, opent u de ovendeur en
lucht u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door het
verdampen van de middelen die worden gebruikt om
de oven te beschermen.

Enkele modellen beschikken over een
scharnierensysteem waarmee de deur langzaam
dichtvalt zonder dat u hem met de hand hoeft te
begeleiden. Voor een juist gebruik, voor u hem sluit:
e open de deur helemaal.

e vermijd de deur met de hand te forceren.

De oven starten

1. Selecteer het gewenste kookprogramma door aan
de PROGRAMMAKNORP te draaien.

2. Kies de temperatuur door aan de
THERMOSTAATKNOP te draaien. Een lijst met
kooktijden en aanbevolen kooktemperaturen kunt u
terugvinden in de Kooktabel (zie Programma’s).3. La
spia TERMOSTATO

Als het controlelampje van de THERMOSTAAT aan is
betekent het dat de verwarmingsfase bezig is totdat
de ingestelde temperatuur bereikt is

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
PROGRAMMAKNOP;

- de temperatuur veranderen met behulp van de
THERMOSTAATKNOP;

- het koken onderbreken door de PROGRAMMAKNOP

weer op stand “0” te zetten.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde
roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden,
brengt een verkoelingsventilator een luchtstroom
teweeg die tussen het bedieningspaneel en de
ovendeur naar buiten komt, alsmede aan de
onderzijde van de ovendeur.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Deze gaat werken door de PROGRAMMAKNOP op (3

te draaien. De verlichting blijft aan wanneer u een
kookprogramma selecteert.

De timer gebruiken*

1. U dient in eerste instantie het geluidssignaal op te
laden door de knop TIMER bijna 360° met de klok mee
te draaien.

2. Draai de knop weer tegen de klok in en stel de
gekozen tijd in. Zorg ervoor dat de tijd die is
aangegeven op de knop TIMER overeenkomt met de
tijd op het bedieningspaneel.

3. De timer is een kookwekker: als de tijd verstreken is
hoort u een geluidssignaal.

! De timer heeft niets te maken met het aan- of uitgaan
van de oven.

Verdwijnend handvat

Enkele modellen beschikken over een verdwijnend
handvat dat zich in de ovendeur bevindt. Met een
lichte druk op de push/push opening verschijnt het
handvat waarmee u de oven kunt openen of sluiten.
Aan het einde van het gebruik van het handvat sluit u
het af door er licht op te drukken.

o
S

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Analoge* programmering

Symbool
BEGIN BEREIDING

Symbool
EINDE BEREIDING

—Knop
INSTELLEN TIJDEN

Symbool Symbool
KLOK TIMER

! Alle instellingen zijn mogelijk als de oven is
aangesloten op het elektrische net. Als de stroom
meer dan 10 seconden lang uitvalt wordt de
programmeerfunctie onderbroken: als de stroom weer
terugkeert zal het symbool KLOK gaan knipperen om
aan te geven dat er een black-out heeft
plaatsgevonden en dat de tijd opnieuw moet worden
ingesteld.

Als de black-out plaatsvindt tijdens een
geprogrammeerde bereiding, zal de ingestelde tijd
worden hervat waar hij was onderbroken (bv. als ik een
bereiding van 1 uur programmeer en er tijdens deze
bereiding een black-out plaatsvindt van 30 minuten,
dan zal het programma na 1 uur en 30 min eindigen).
Ook in dit geval knippert het symbool KLOK en moet
het uur opnieuw worden ingesteld.

HANDMATIGE BEREIDING

Als u geen enkele programmering heeft geactiveerd
kunt u de oven evenwel handmatig gebruiken m.b.v.
de knoppen van de PROGRAMMA'’S en de
THERMOSTAAT.

De timer instellen

! Deze functie onderbreekt de bereiding niet en is
onafhankelijk van het gebruik van de oven. Hij dient er
uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen als
de ingestelde minuten zijn verstreken. U kunt de timer
alleen gebruiken als er geen enkele programmering
gaande is.

Om de timer te activeren drukt u kort 3 keer op de
knop totdat het symbool TIMER gaat knipperen. Het
instellen van de timer gebeurt op dezelfde wijze als
het instellen van het tijdstip voor het einde van de
bereiding (zie betreffende paragraaf)

De tijd instellen

Om de tijd van de wijzers te regelen drukt u kort 4 keer
op de knop totdat het symbool KLOK gaat knipperen.
Om het getoonde tijdstip met 1 minuut toe- of af te
laten nemen, draait u de knop rechts- of linksom. Op
deze manier bewegen de wijzers met 1 minuut per
keer rechts- of linksom.

Als er 10 seconden zijn verstreken na de laatste
wijziging zal de programmering automatisch overgaan
op de regelingsmodus.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

De bereiding programmeren

Een tijdsduur programmeren met onmiddellijke
start

De programmering van het tijdstip voor het einde van
de bereiding zorgt ervoor dat u de bereiding direct
kunt starten en hem automatisch kunt beéindigen, aan
de hand van het geprogrammeerde tijdstip.

Om de tijdstip van einde bereiding te programmeren
drukt u kort 2 keer op de knop totdat het symbool van
EINDE BEREIDING gaat knipperen.

Om de bereidingstijd met 1 minuut toe- of af te laten

nemen, draait u de knop rechts- of linksom. Op deze

manier bewegen de wijzers met 1 minuut per keer
rechts- of linksom.

Het symbool van EINDE BEREIDING blijft 10

seconden na de laatste draaiing knipperen. U kunt het

programma bevestigen door op de knop te drukken of

door 10 seconden te wachten, mits er minstens 1

minuut bereidingstijd is geprogrammeerd.

Het symbool EINDE BEREIDING geeft aan dat de

programmering heeft plaats gevonden.

Selecteer het gewenste kookprogramma door middel

van de PROGRAMMAKNOP.

De oven gaat direct aan en schakelt automatisch op

het ingestelde tijdstip uit.

Om het ingestelde programma te bekijken drukt u kort

op de knop en laat u hem direct los. De wijzers en

symbolen tonen het ingestelde programma.

Aan het einde van de bereiding gaat het symbool

EINDE BEREIDING knipperen en zal het alarm 1

minuut lang afgaan (om het uit te schakelen drukt u

kort op de knop).

Zet de knop PROGRAMMA'S op stand “0”.

e B.v.: het is 9:00 uur en u programmeert een einde
kooktijd om 10:15. Het programma begint gelijk en
schakelt automatisch om 10:15 uit, met een duur
van één uur en 15 minuten.

Een tijdsduur programmeren met verlate start
De programmering van het tijdstip voor het begin van
de bereiding zorgt ervoor dat u de bereiding
automatisch kunt starten en beéindigen.

Om de tijdstip van het begin van de bereiding te
programmeren drukt u kort 1 keer op de knop totdat
het symbool van BEGIN BEREIDING gaat knipperen.
Om het begin van de bereiding met 1 minuut toe- of af
te laten nemen, draait u de knop rechts- of linksom.
Op deze manier bewegen de wijzers met 1 minuut per
keer rechts- of linksom.

Het symbool van BEGIN BEREIDING blijft 10
seconden na de laatste draaiing knipperen. Als u
binnen dit tijdsbestek niet op de knop drukt of eraan
draait zullen de wijzers automatisch de tijd tonen en
zal het programma worden geannuleerd. Nadat u het
tijdstip van het begin van de bereiding heeft ingesteld
(symbool BEGIN BEREIDING vast aan) drukt u
nogmaals op de knop om het tijdstip van einde




bereiding in te stellen (het symbool EINDE BEREIDING

begint te knipperen), mits dit voor slechts 1 minuut is

geprogrammeerd, anders vervalt de programmering.

Voor de programmering van het tijdstip van einde

bereiding volgt u bovenstaande procedure.

Selecteer het gewenste kookprogramma door middel
van de PROGRAMMAKNOP. De oven zal op de
ingestelde begintijd aangaan en op het tijdstip van
de gekozen einde bereiding uitgaan.e
Esempio: sono le ore 9:00, si impostano le 11:00
come ora di inizio e le 12:15 come ora di fine
cottura. Il programma inizia automaticamente alle
11:00 e si arresta alle 12:15 con una durata di un ora
e 15 minuti.

B.v.: het is 9:00 uur: u programmeert een starttijd van
11:00 en 12:15 als tijdstip voor einde bereiding. Het
programma begint automatisch om 11:00 en stopt
om 12:15, met een duur van één uur en 15 minuten.

! Om een programmering te annuleren drukt u 3
seconden lang op de PROGRAMMAKNOP: de
programmering wordt geannuleerd en de programmeur
keert terug naar de modus handmatige bereiding.




Elektronische
programmering*

|DISPLAY
Symbool ( | W
EINDE L 7% o= w» o -L_ Symbool
BEREIDING | Ul_l:l_ll_l C) ‘ KLOK
symbool —- &, LI LI A 1 symbool
DUUR J Timer
Toets — @ @— Toets
AFNAME TIJD TOENAME TIJD

Toets
INSTELLEN TIJD

De klok instellen

! U kunt de klok zowel instellen als de oven uit is als
wanneer hij aan is, maar alleen als u geen uitgestelde
bereiding heeft ingesteld.

Na het aansluiten op het elektrische net of na het

uitvallen van de stroom knippert het symbool @ en de
vier cijfers op het DISPLAY.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool @ en de vier cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de tijd in te stellen;
als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers sneller
lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets
om de instelling te bevestigen.

De timer instellen

! Deze functie onderbreekt de bereiding niet en is
onafhankelijk van het gebruik van de oven. Hij dient er
uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen als
de ingestelde minuten zijn verstreken.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool Q en de drie cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de gewenste tijd in
te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers
sneller lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
Nu verschijnt het terugtellen, aan het einde waarvan u

een geluidssignaal zult horen.

De bereiding programmeren
! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

Het programmeren van de kookduur

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool &, en de drie cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de gewenste duur
in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de
nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
4. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beé&indigt de oven de

bereiding en klinkt een geluidssignaal. Om hem te

stoppen drukt u op een willekeurige toets.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15.

Het einde van een bereiding programmeren

! Het programmeren van het einde van een bereiding
is alleen mogelijk nadat u een kookduur heeft
geselecteerd.

1. Volg de procedure van de duur van punt 1 t/m 3;

2. druk daarna op de toets totdat het symbool &
en de vier cijffers op het DISPLAY beginnen te
knipperen;

3. druk op de toetsen “+” en “-” om het einde van de
bereiding in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen
de nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

4. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.

5. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beé&indigt de oven de

bereiding en klinkt een geluidssignaal. Om hem te

stoppen drukt u op een willekeurige toets.

De symbolen &, en &% gaan aan om aan te geven dat

een programmering is uitgevoerd. Op het DISPLAY

verschijnen om de beurt de eindtijd en de duur van de

bereiding.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur. U programmeert 12:30 als eindtijd. Het
programma zal automatisch om 11:30 beginnen.

Het annuleren van een programmering
Het annuleren van een programma:

e druk op de toets totdat het symbool van de te
annuleren instelling en de cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen. Druk op de toets “-” totdat
op het display de cijfers 00:00 verschijnen.

e houd tegelijkertijd de toetsen “+” en “-” ingedrukt.
Zo worden alle programmeringen geannuleerd,
inclusief de timer.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Programma’s

Kookprogramma’s

I U kunt voor alle programma’s een temperatuur van
tussen de 60°C en MAX instellen, behalve bij:

e GRILL (hierbij is het aanbevolen alleen MAX te
gebruiken);

e GRATINEREN (hierbij is het aanbevolen niet meer
dan 200°C in te stellen).

Programma TRADITIONELE OVEN

De onderste en bovenste verwarmingselementen gaan
aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter een
enkel rooster te gebruiken: met meerdere roosters
riskeert u een slechte temperatuursverspreiding.

% Programma MULTIOVEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven en
cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien. Aangezien
de warmte in de hele oven constant is, zorgt de lucht
dat de gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Het is mogelijk maximaal twee
roosters tegelijk te gebruiken.

Programma PIZZA OVEN

De onderste en cirkelvormige verwarmingselementen
gaan aan en de ventilator gaat draaien. Met deze
combinatie wordt de oven snel warm dankzij het
aanzienlijke vermogen dat voornamelijk van onderaf
komt. Indien u meerdere roosters gebruikt moet u de
gerechten halverwege de kooktijd omwisselen.

AAAA

Programma GRILL

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het
braadspit (waar aanwezig) gaat draaien.

Het koken onder de grill is vooral aan te raden voor
gerechten die een hoge en directe temperatuur aan de
buitenkant nodig hebben. Kook met de ovendeur
dicht.

SAAAA

IS Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator en het braadspit (waar aanwezig) gaan
draaien. Hiermee wordt de rechtstreekse bovenhitte
van de grill gecombineerd met de circulatie van de
lucht in de oven. Eventueel verbranden van de
buitenkant wordt zo vermeden; de warmte dringt
gemakkelijker door naar de binnenkant. Kook met de
ovendeur dicht.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

@ Programma GEBAK OVEN

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat werken zodat een gelijkmatige, zachte
warmte wordt gecreéerd. Deze functie is aanbevolen
voor het bakken van fijne gerechten (bijvoorbeeld
taarten die moeten rijzen) en kleine gerechten die u op
3 roosters tegelijkertijd wilt koken.

Braadspit*

Voor het activeren van het draaispit ( zie afbeelding)
gaat u als volgt te werk:
S——— 1. plaats de lekplaat in
stand 1;
2. zet de steun van het
draaispit op de 3e stand
en steek de vleespen in
de speciale opening
achterin de oven;
/// \\ 3. activeer het braadspit
door de
PROGRAMMAKNOP op

stand of 53 te

zetten;
Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: de hete lucht zou fijne gerechten
kunnen verbranden.

! Bij de functies GRILL of GRATINEREN raden wij u
aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel
vet of jus op te vangen.

MULTIKOKEN

e Gebruik de roosterstanden 2 en 4, en plaats de
gerechten die de meeste warmte nodig hebben op
stand 2.

e Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

GRILL

e Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten
op het midden van de grill.

e We raden u aan het vermogen op de maximale
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA OVEN

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem
op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de lekplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijk geen krokante pizza.

e Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de mozzarella
of andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te
voegen.




Kooktabel
p , G h Gewicht | Roosterstanden| Voorverwarming | Aanbevolen be?el:::ijirn
rogramma's erechten (kg) (minuten) temperatuur (minuteng)
Eend 1 3 15 200 65-75
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 3 15 200 70-75
Traditionele |Gebraden varkensvlees 1 3 15 200 70-80
Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Vruchtentaarten 1 3 15 180 30-35
Pizza (op 2 roosters) 1 2en4 15 230 156-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 180 40-45
Gebraden kip + aardappels 1+1 2en4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Multikoken  |Plumcake 1 2 10 170-180 40-50
Soesjes (op 2 roosters) 05 2en4 10 190 20-25
Koekjes (op 2 roosters) 05 2en4 10 180 10-15
Cake (op 1 rooster) 05 2 10 170 15-20
Cake (op 2 roosters) 1 2en4 10 170 20-25
Hartige taarten 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Focaccia-brood 1 203 10 200 15-20
Tong 1 4 5 MAX 8-10
Calamari- en garnalenspiesjes 1 4 5 MAX 6-8
Kabeljauwfilet 1 4 5 MAX 10
Gegrilde groenten 1 3of4 5 MAX 10-15
Kalfsbiefstuk 1 4 5 MAX 15-20
Koteletten 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburgers 1 4 5 MAX 7-10
Makreel 1 4 5 MAX 15-20
Tosti’s n. 4 4 5 MAX 2-3
Met braadspit (waar aanwezig)
Kalfsvlees aan het spit 1.0 - 100% 80-90
Kip aan het spit 1.5 - - 100% 70-80
Lamsvlees aan het spit 1.0 - - 100% 70-80
Gegrilde kip 15 2 5 200 55-60
Inktvis 15 2 5 200 30-35
. Met braadspit (waar aanwezig)
Gratineren | Kg|fsviees aan het spit 15 . 10 200 70-80
Lamsvlees aan het spit 1.5 - 10 200 70-80
Kip (aan het spit) + aardappelen 1.5 - 10 200 70-75
(op de lekplaat) - 2 10 200 70-75
Vruchtentaarten 0.5 3 15 180 20-30
Vruchtentaart 1 20f3 15 180 40-45
Plumcake 0.7 3 15 180 40-50
Cake 0.5 3 15 160 25-35
Gevulde flensjes (op 2 roosters) 1.2 2¢en4 15 200 30-35
Gebak Kleine cakejes (op 2 roosters) 0.6 2en4 15 180-190 20-25
Kaaskoekjes (op 2 roosters) 0.4 2en4 15 200-210 15-20
Soesjes (op 3 roosters) 07 1,3en5 15 180 20-25
Koekjes (op 3 roosters) 0.7 1,3en5 15 180 20-25
Meringues (op 3 roosters) 05 1.3en5 15 90 180

! De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak worden aangepast.
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Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u
dient ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is erg
gevaarlik als het in aanraking komt met regen of als
het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven om het apparaat te verplaatsen.

e Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of
met natte of vochtige handen of voeten.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het
mag uitsluitend door volwassenen worden
gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding. leder
ander gebruik (b.v.: verwarming van de
vertrekken) is niet aangewezen en dus gevaarlijk.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schade die te wijten is
aan onjuist, verkeerd en onredelijk gebruik.

e Gedurende het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur heet. Raak ze niet aan en houdt
kinderen op afstand.

e \oorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de oven
terechtkomen.

e Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

e Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de oven
te zetten en eruit te halen.

e Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

e Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als de
oven plotseling aan zou worden gezet zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Controleer altijd dat de knoppen in de stand “®”/
"O” staan als het apparaat niet wordt gebruikt.

e Trek nooit de stekker aan het snoer uit het
stopcontact, maar pak altijd de stekker direct beet.

Maak het apparaat niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het stopcontact
zit.

Probeer in geval van storingen nooit zelf de interne
mechanismen van het apparaat te repareren. Neem
contact op met de Technische Dienst (zie Service).

Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt
u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(AEEA), voorziet dat huishoudelijke apparatuur niet
met het normale afval mag worden meegegeven. De
verwijderde apparaten moeten apart worden
opgehaald om het terugwinnen en recyclen van de
materialen waaruit ze bestaan te optimaliseren en te
voorkomen dat er eventuele schade voortvioeit voor
de gezondheid en het milieu. Het symbool van de
afvalemmer met een kruis staat op alle producten
om de consument eraan te herinneren dat dit
gescheiden afval is.

Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Energiebesparing en milieubehoud

Door de oven te gebruiken vanaf het late middaguur
tot aan de vroege ochtend zorgt u ervoor dat de
elektriciteitscentrales minder worden belast tijdens
het ‘spitsuur’.

Houd bij de functies GRILL en GRATINEREN altijd
de ovendeur dicht: u bereikt betere kookresultaten
en een aanzienlijke energiebesparing (circa 10%).

Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

e De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een sopje worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het
reinigen dient u alles goed af te spoelen en te
drogen. Gebruik geen schuurmiddelen of bijtende
producten.

® De binnenkant van de oven kunt u het beste direct
na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is.
Gebruik warm water en een schoonmaakmiddel,
spoel vervolgens af en droog met een zachte doek.
Gebruik geen schuurmiddelen.

e De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser), met uitzondering
van de geleiders.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen krassen
waardoor als gevolg het glas zou kunnen barsten.

U kunt voor een grondige reiniging de ovendeur
verwijderen:

1. open de deur volledig (zie afbeelding).

2. til de hendeltjes F die zich aan de twee scharnieren
bevinden, op met behulp van een schroevendraaier en
draai ze (zie afbeelding);

3. pak de deur aan de zijkanten
beet en sluit hem langzaam,
maar niet helemaal. Trek dan
de deur naar u toe en haal hem
uit zijn voegen (zie afbeelding).
Zet de deur weer op zijn plaats
door deze handelingen in
omgekeerde volgorde uit te
voeren.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden ( zie Service). Gebruik
de oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampje:

1. Schroef het
glazen
lampenkapje los.
2. Schroef het
lampje los en
vervang het met
eenzelfde soort
lampje: vermogen
25 W, fitting E 14.
3. Plaats het
deksel er weer op (

Zie afb.).

Montage van de Geleiders Kit

Zo monteert u de geleiders:

1. Verwijder de twee
draagrekken door ze uit
de afstandleiders A te
trekken (zie afbeelding).

2. Kies het niveau
waarop u de geleiders
wilt plaatsen. Plaats
eerst de drukknop B op
het draagrek en
vervolgens de drukknop
C, lettend op de
uittrekrichting van de
glijder.

Linker
__glijder
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3. Bevestig de twee
draagrekken, met de
geleiders al op hun
plaats, in de speciale
gaten op de wanden van
de oven (zie afbeelding).
De gaten voor het linker
draagrek bevinden zich
aan de bovenkant,
terwijl de gaten voor het
rechter draagrek zich
aan de onderkant bevinden.

4. Zet tenslotte de draagrekken vast op de
afstandleiders A.

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.

Katalytische panelen aan de zij- en achterkant*

Deze panelen zijn bedekt met een speciaal email dat
in staat is het vet te absorberen dat vrijkomt bij het
koken.

Het email is stevig genoeg om het verschuiven van de
accessoires (roosters, lekplaten, etc...) te verdragen
zonder erdoor beschadigd te worden. Het is geen
probleem als er kleine witte vlekjes ontstaan op het
opperviak.

Het is echter beter te vermijden:

- het email met snijdende voorwerpen af te krabben
(b.v. een mes);

- schoonmaak- of schuurmiddelen te gebruiken.

Servicedienst
! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

e Het soort storing;

e het model van het apparaat (Mod.)

e het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het
apparaat en/of op de verpakking.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Bedienungsanleitung
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Turkge, 40 Polski, 53

FK 61 X /HA
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgféaltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
konnen. Achten Sie bitte darauf, dass diese
Bedienungsanleitung dem Gerét bei etwaigem
Verkauf, Umzug oder Ubergabe an einen anderen
Benutzer stets beiliegt, damit auch der Nachbesitzer
die Moglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie liefern wichtige Informationen
hinsichtlich der Installation, des Gebrauchs und der
Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mdallsammlung zu entsorgen (siehe
VorsichtsmaBregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

¢ Die an den Backofen angrenzenden Schrankwande
mussen aus hitzebestandigem Material gefertigt
sein.

e Bei Mdbeln aus Furnierholz muss der verwendete

Leim eine Hitzebestandigkeit von 100 °C aufweisen.

e FUr den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbildung) oder in einen
Hochschrank, muss das entsprechende Moébel
Uber folgende Abmessungen verfligen:

575-585 mm.

590 mm.

* Nur fur Edelstahl-Modelle
! Nach erfolgtem Einbau des Gerates muss die

Maoglichkeit einer Berlhrung mit Strom fihrenden Teilen

ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen
Verbrauchsangaben wurden bei dieser Art der
Installation ermittelt.

Belliftung

Zur Gewabhrleistung einer einwandfreien Bellftung die
Ruckwand des Schrankumbaus entfernen. Der
Backofen sollte méglichst so installiert werden, dass er
auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verflgt (siehe
Abbildungen).

Zentrieren und Befestigen

Zur Befestigung des Gerats an den Umbauschrank:

e Die Backofentlr 6ffnen;

e die 2 Stopfen in den Befestigungsbohrungen des
Rahmens herausziehen;

e den Ofen am Umbauschrank mit den 2
Holzschrauben befestigen;

e Die Bohrungsabdeckungen wieder anbringen.

! Alle zum Schutz dienenden Teile mUssen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht méglich ist.
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Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgertsteten Backéfen
sind fr den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (siehe Gerét) angegebenen Spannung
und Frequenz ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

1. Das Klemmengehause
offnen, indem die
seitlichen Zungen des
Deckels mithilfe eines
Schraubenziehers
angehoben werden.
Deckel abziehen (siehe
Abbildung).

2. Installation des
Netzkabels: Schrauben
Sie die Schraube der
Kabelklemme sowie die
drei Schrauben der
Kontakte L-N-==
heraus. Befestigen Sie
die Drahte dann unter
Beachtung der
entsprechenden Farben
unter den
Schraubenképfen: Blau
(N), Braun (L), Gelb/
Grin == (siehe
Abbildung).

3. Befestigen Sie das
Kabel in der entsprechenden Kabelklemme.

4. SchlieBen Sie den Deckel des Klemmengehauses.

T T

NN

Anschluss des Netzkabels an das Stromnetz

Das Kabel mit einem Normstecker entsprechend der
am Typenschild angegebenen Last versehen (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wenn das Geréat direkt an das Stromnetz
angeschlossen wird, ist zwischen Stromnetz und Gerat
ein allpoliger Schalter mit einer Mindestéffnung der
Kontakte von 3 mm zwischenzuschalten, der der Last
und den einschlagigen Vorschriften entspricht, wobei
der Erdleiter nicht vom Schalter getrennt werden darf.
Das Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass
es an keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt ist, die
50 °C Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemafen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Netzsteckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

e die Steckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Die Steckdose oder den Netzstecker anderenfalls
austauschen. Keine Verlangerungen und
Mehrfachsteckdosen verwenden.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem
Gerét leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt
werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und
darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht
werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls
diese Vorschriften nicht eingehalten werden
sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hohe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen Liter 58

Spannung 220-240V~ 50/60Hz
oder 50Hz (siehe Typenschild)
Maximale Leistungsaufnahme
2800W

Elektrischer
Anschluss

Richtlinie 2002/40/EG
auf dem Label der Elektrobackofen.
Norm EN 50304

Energieverbrauch nattrliche
Konvektion — Heizfunktion: ~
Ober/Unterhitze -
Deklarierte Energieverbrauchsklasse

ENERGY
LABEL

Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion: @
Backen

Dieses Gerat entspricht Folgenden
EG-Richtlinien: 2006/95/EWG vom
12.12.06 (Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen -
2004/108/EWG vom 15/12/04
(Elektromagnetische Vertraglichkeit)
Und nachfolgende Anderungen -
93/68/EWG vom 22/07/93 und
nachfolgende Anderungen.
2002/96/EG und nachfolgende
Anderungen.

=
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Beschreibung des Gerates

Gerateansicht

Bedienfeld ] GLEITFUHRUNGEN
fur die Einschube

Einschubhéhe 5
Einschubhdhe 4
Einschubhoéhe 3
Einschubhdhe 2
Einschubhdhe 1

Einschub BACKOFENROST

Einschub FETTPFANNE

Bedienfeld
Reglerknopf Kontrollleuchte Reglerknopf
PROGRAMME THERMOSTAT THERMOSTAT
7 o
N H 0 55" H 5 .
g_ @ _: B B Lat @ .760“
=N 2 w - e e
5 3.0' 150”
Reglerknopf
KURZZEITWECKER*

Reglerknopf Kontrollleuchte Reglerknopf
PROGRAMME THERMOSTAT THERMOSTAT
U Y

© . £ .
Nﬁ_ @ _: e @ e
= N % e N
1;0“
ELEKTRONISCHER*
Pogrammierer
Reglerknopf Kontrollleuchte Reglerknopf
PROGRAMME THERMOSTAT THERMOSTAT
U )
& . £ .
- % e NS T
5 160°

ANALOGPROGRAMMIERER*
* Nur bei einigen Modellen.
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere
Backofen fur etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur
und geschlossener Backofentur in Betrieb genommen
werden. Das Gerat danach ausschalten, die
Backofentur 6ffnen und die Kuche luften. Der bei
diesem Vorgang erzeugte Geruch entsteht durch die
Verfllchtigung der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe.

Einige Modelle sind mit einem Scharniersystem
versehen, mit dem sich die Tur langsam alleine (ohne
sie mit der Hand begleiten zu mussen) schlieBt. Zur
korrekten Betriebsweise, vor dem SchlieBen:

e die Tur ganz o6ffnen.

e Das TurschlieBen manuell nicht forcieren .

Backofen in Betrieb setzen

1. Das gewUnschte Garprogramm Uber den
Drehschalter PROGRAMME auswéhlen.

2. Die Temperatur durch Drehen des Knopfes
THERMOSTAT einstellen. Eine Liste von
Garprogrammen nebst der empfohlenen Temperaturen
kann in der Back-/Brat-Tabelle eingesehen werden
(siehe Programme).

3. Die Kontrollleuchte des THERMOSTATEN bleibt
wahrend der Aufheizphase bis zum Erreichen der
Temperatur eingeschaltet.

4. Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit moglich:

- Andern des Garprogramms Uber den Drehschalter
PROGRAMME;

- Andern der Temperatur tber den Drehschalter
THERMOSTAT;

- Unterbrechen des Garvorgangs durch das Drehen
des Drehschalters PROGRAMME auf Position ,0".

! Zur Vermeidung einer Beschadigung der
Beschichtung nie Kochgeschirr auf dem
Backofenboden positionieren.

! Das Kochgeschirr stets auf dem mit dem Geréat
gelieferten Backofenrostabstellen.

Kihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den auBeren Teilen des
Backofens abzusenken, wird mit Hilfe eines
Kuhlluftgebléses ein Luftstrahl erzeugt, der zwischen
dem Bedienfeld, der Backofentlir und auch im unteren
Teil der Ofentur austritt.

! Nach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das
Geblase solange in Betrieb, bis der Backofen
ausreichend abgekuhlt ist.

Backofenlicht

Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf O Es bleibt eingeschaltet, wenn
ein Garprogramm eingestellt wird.

Kurzzeitwecker* verwenden

1. In erster Linie muss das Lautewerk durch eine fast
komplette Umdrehung (nach rechts) des Knopfes
KURZZEITWECKER aufgezogen werden.

2. Um die gewlnschte Zeit einzustellen drehen Sie den
Knopf (nach links) wieder zurtick, bis die auf dem
Knopf KURZZEITWECKER angegebenen Minuten mit
dem auf dem Bedienfeld befindlichen Bezugszeichen
Ubereinstimmen.

3. Der Kurzzeitwecker ist eine Minutenuhr: Nach Ablauf
der Zeit ertdont ein akustisches Signal.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und
Ausschalten des Backofens.

Versenkbarer Griff

Einige Modelle sind mit einem, in der Ofentdr
integrierten, versenkbaren Griff versehen. Ein leichtes
Driicken ist ausreichend und das Offnen push/push
zum Offnen und SchlieBen des Ofens wird vereinfacht.
Nach der Benutzung kann sie durch leichtes Drlcken
geschlossen werden.

* Nur bei einigen Modellen.
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Analogprogrammierer*

Symboltaste
GARZEITBEGINN

Symboltaste
GARENDE

— Drehschalter
ZEITEINSTELLUNG

Symboltaste Symboltaste
UHR KURZZEITWECKER

! Die Einstellungen kénnen nur erfolgen, wenn der
Backofen am Stromnetz angeschlossen ist. Bei einem
Stromausfall von Uber 10 Sekunden, bleibt der
Programmierer stehen: Nach Rickkehr der Stromzufuhr
blinkt die Symboltaste UHR, um anzugeben, dass ein
Stromausfall stattgefunden hat und dass die Uhr neu
eingestellt werden muss.

Erfolgt der Stromausfall wahrend einer programmierten
Garzeit, startet das Programm an dem Punkt, an dem
es unterbrochen wurde (z.B. programmierte Garzeit: 1
Stunde. Der Stromausfall betragt 30 Minuten. Das
Programm endet nach 1 Stunde und 30 Minuten.) Auch
in diesem Fall blinkt die Symboltaste UHR und die Uhr
muss erneut eingestellt werden.

MANUELLE GARPROGRAMME

Wenn kein Programm aktiviert sein sollte, ist der Ofen
manuell, Uber die Funktionswéhler PROGRAMME und
THERMOSTAT zu verwenden.

Kurzzeitwecker einstellen

! Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang,
noch den Gebrauch des Backofens. Sie weist
ausschlieBlich durch ein akustisches Signal darauf hin,
dass die eingestellten Minuten abgelaufen sind. Der
Kurzzeitwecker kann nur verwendet werden, wenn
keine Programmierung in Gang ist.

Zum Aktivieren des Kurzzeitweckers, 3 x kurz den
Reglerknopf driicken bis die Symboltaste
KURZZEITWETTER blinkt. Die Einstellung des
Kurzzeitweckers ist die gleiche wie die des
Garzeitendes (siehe entsprechenden Paragraf)

Uhrzeit einstellen

Zum Einstellen der von den Uhrzeigern angegebene
Uhrzeit, 4 x kurz den Reglerknopf dricken bis die
Symboltaste UHR blinkt.

Zum Erhdhen oder Senken der abgebildeten Uhrzeit in
1-Minuten-Schritten, den Reglerknopf im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn drehen und der
Minutenzeiger wird in 1-Minuten-Schritten im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn verstellt.

10 Sekunden nach der letzten Einstellung verlasst der
Programmierer automatisch die Einstell-Modalitét.

* Nur bei einigen Modellen.

Garzeit programmieren

Programmierung einer Garzeit mit sofortigem
Start

Mit der Programmierung des Garzeitendes kann
automatisch je nach programmierter Uhrzeit, die
Garzeit sofort beginnen oder beendet werden.

Zum Einstellen des Garzeitendes 2 x kurz den
Reglerknopf dricken bis die Symboltaste
GARZEITENDE blinkt.

Zum Erhéhen oder Senken der Garzeit in 1-Minuten-

Schritten, den Reglerknopf im oder entgegen dem

Uhrzeigersinn drehen und der Minutenzeiger wird in 1-

Minuten-Schritten im oder entgegen dem Uhrzeigersinn

verstellt.

Das Blinken der Symboltaste GARZEITENDE dauert

noch 10 Sekunden nach dem letzten Drehen an. Das

Bestatigen des Programms (mit einer Garzeit von

mind. 1 Minute) erfolgt durch Dricken des

Reglerknopfs oder indem 10 Sekunden keine

Tatigkeiten erfolgen.

Leuchtet die Symboltaste GARZEITENDE bedeutet es,

dass die Programmierung erfolgte.

Stellen Sie mittels des Reglerknopfs PROGRAMME

das gewdlnschte Programm ein.

Der Backofen setzt sich sofort in Betrieb und schaltet

sich bei Erreichen des eingestellten Garzeitendes aus.

FUr die Anzeige des eingestellten Programms, kurz

den Reglerknopf drticken und loslassen; mit den

Zeigern und Symboltasten wird das eingestellte

Programm abgebildet.

Bei Garzeitende blinkt die Symboltaste GARZEITENDE

und es ertdnt ein 1 Minuten langes akustisches Signal

(das durch kurzes Dricken des Reglerknopfs

abgestellt wird.)

Den Drehschalter PROGRAMME auf Position “0”

bringen..

e Beispiel: Es ist 9.00 Uhr. Programmiertes
Garzeitende 10:15 Uhr. Das Programm beginnt
sofort und stoppt automatisch um 10:15 nach einer
Dauer von 1 Stunde und 15 Minuten.

Programmierung einer Garzeit mit verzégertem
Start

Mit der Programmierung des Garzeitbeginns kann
automatisch je nach programmierter Uhrzeit, die
Garzeit sofort beginnen oder beendet werden.

Zum Einstellen des Garzeitbeginns 1 x kurz den
Reglerknopf dricken bis die Symboltaste
GARZEITBEGINN blinkt.

Zum Erhéhen oder Senken der Garzeit in 1-Minuten-
Schritten, den Reglerknopf im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen und der Minutenzeiger wird in 1-
Minuten-Schritten im oder entgegen dem Uhrzeigersinn
verstellt.

Das Blinken der Symboltaste GARZEITBEGINN halt
noch 10 Sekunden nach dem letzten Drehen an. Falls
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innerhalb dieser Zeitspanne der Reglerknopf weder
gedreht noch gedruckt wird, wird automatisch die
Uhrzeit wieder angezeigt und das Programm annulliert.
Nach Einstellen des Garzeitbeginns (Symboltaste
GARZEITBEGINN mit Dauerlicht) und durch erneutes
Drucken des Reglerknopfs gelangen Sie, wenn
mindestens 1 Minute programmiert wurde, auf die
Einstellung des Garzeitendes (Symboltaste
GARZEITENDE war aus und fangt an zu Blinken),
ansonsten verfallt die Programmierung.
Fur das Programmieren des Garzeitendes den zuvor
beschriebenenVorgang befolgen.
Stellen Sie mittels des Reglerknopfs PROGRAMME
das gewlnschte Programm ein. Der Backofen setzt
sich zu der gewUnschten Zeit in Betrieb und schaltet
sich bei Erreichen des eingestellten Garzeitendes aus.
e Beispiel: Es ist 9:00. Eingestellte Uhrzeiten:
Garzeitbeginn 11:00 - Garzeitende 12:15. Das
Programm beginnt automatisch um 11:00 und
stoppt um 12:15 nach einer Dauer von 1 Stunde und
15 Minuten.
Loschen einer Programmierung den Reglerknopf 3
Sekunden lang dricken. Die Programmierung wird
annulliert und der Programmierer geht auf die
manuelle Garfunktion zurtick.
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Der elektronische

Garzeitprogrammierer*

|DISPLAY
Symbol —( I~ -I = ™ @LSymbol UHR
GARZEITENDE | & '-"-':'-"-‘ ‘
symbol —- &, Il Ll LN A\ L sympan
DAUER ) KURzZEITWECKER
Taste — @ @— Taste
HERABSETZEN ERHOHEN
DER ZEITEN DER ZEITEN
Taste
ZEITEINSTELLUNG
Einstellung der Uhr

! Die Uhr kann bei ausgeschaltetem und auch bei
eingeschaltetem Backofen eingestellt werden, jedoch
nicht, wenn das Ende einer Garzeit programmiert wurde.
Nach dem Netzanschluss oder nach einem Stromausfall

blinken die lkone @ und die vier Digitanzeigen auf dem
DISPLAY.

1. Dricken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol @ und die vier Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “-” wird die Uhr eingestellt;
wenn sie gedruckt gehalten werden, wird der Lauf der
eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die Einstellung zu
vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder drlicken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestatigen.

Einstellung des Kurzzeitweckers

! Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang, noch
den Gebrauch des Backofens. Sie weist ausschliellich
durch ein akustisches Signal darauf hin, dass die
eingestellten Minuten abgelaufen sind.

1. Dricken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol [l und die drei Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “-” wird die gewlnschte Zeit
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder dricken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestétigen.
Daraufhin wird das Count-down angezeigt, nach dessen

Ablauf ein akustisches Signal ertont.

Garzeit-Programmierung
! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms maoglich.

Programmieren der Garzeit-Dauer

1. Drucken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem
DISPLAY das Symbol &, und die drei Digit-Anzeigen

blinken.
2. Mit den Tasten “+” und “-” wird die gewUnschte Dauer m

eingestellt; wenn sie gedrtickt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder dricken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestétigen.
4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY die

Anzeige END. Der Backofen schlieit den Garvorgang ab,

und es ertdnt ein akustisches Signal. Um das Gerat

anzuhalten driicken Sie eine beliebige Taste.

e Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine
Programmdauer von 1 Std. und 15 Min. programmiert.
Das Programm stoppt automatisch um 10:15 Uhr.

Programmierung eines Garzeitendes
! Die Vorwahl eines Garzeitendes ist nur dann méglich,
wenn auch eine Garzeitdauer eingestellt wurde.

1. Befolgen Sie die zum Einstellen der Programmdauer
beschriebenen Schritte 1 bis 3.

2. Dricken Sie dann die Taste () bis auf dem DISPLAY
das Symbol % und die vier Digit-Anzeigen blinken;

3. Mit den Tasten “+” und “-” wird das Garzeitende
eingestellt; wenn sie gedrtckt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

4. warten Sie 10 Sek. oder drliicken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestéatigen.
5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY die

Anzeige END. Der Backofen schliet den Garvorgang ab,
und es ertdnt ein akustisches Signal. Um das Gerat
anzuhalten drlcken Sie eine beliebige Taste.

Die eingeschalteten Symbole &, und &% sind ein Zeichen

daflr, dass eine Programmierung durchgefdhrt worden ist.

Auf dem DISPLAY wird abwechselnd die als Garzeitende

programmierte Uhrzeit und die Garzeit-Dauer

eingeblendet.

e Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine Garzeit von 1
Std. programmiert. Programmierung des
Programmendes: 12.30 Uhr. Das Programm startet um
11.30 Uhr automatisch.

Eine Programmierung annullieren
Annullieren einer Programmierung

e die Taste drucken, bis auf dem Display das
Symbol der zu annullierenden Einstellung und die
Digit-Anzeigen auf dem Display blinken. Die Taste
drlcken, bis auf dem Display die Ziffern 00:00
angezeigt werden.

e halten Sie die Tasten “+” und ”-" gedrlckt; auf diese
Weise werden alle ausgeflhrten Programmierungen,
einschlieBlich Kurzzeitwecker, annulliert.

* Nur bei einigen Modellen.
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Programme

Garprogramme

! Fur alle Programme kann eine Gartemperatur von 60°
bis MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme der
Programme:

* GRILL (hier empfienlt sich die Einstellung MAX.);
e UBERBACKEN (es wird empfohlen, die Temperatur
von 200°C nicht zu Uberschreiten).

Programm OBER-UNTERHITZE
Die beiden Heizelemente, das untere und das obere,
werden in Betrieb gesetzt. Bei dieser traditionellen
Garart wird empfohlen, nur einen Backofenrost zu
verwenden, da ansonsten keine gleichmaBige
Hitzeverteilung gewahrleistet werden kann.

% Programm ECHTE HEISSLUFT

Es schalten sich alle Heizelemente (oberes, unteres
und rundes Heizelement) ein, und das Geblase wird in
Betrieb genommen. Da die Hitze im gesamten
Backofen konstant ist, werden die Speisen sehr
gleichméBig gegart und gebraunt. Es ist maglich,
maximal zwei Backofenroste gleichzeitig zu
verwenden.

Programm PIZZA

Das untere und das runde Heizelement schalten sich
ein und das Geblase wird in Betrieb genommen. Durch
diese Kombination wird der Backofen mit einer
hauptsachlich von unten aufsteigenden, starken
Hitzezufuhr sehr schnell erhitzt. Wenn mehrere
Backofenroste gleichzeitig verwendet werden, die
jeweilige Position nach dem halben Garvorgang
umtauschen.

A

Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der
DrehspieB3 (falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt.
Die sehr hohe Temperatur und die direkt auf das
Grillgut gerichtete Hitze empfiehlt sich fur
Lebensmittel, die zur optimalen Garung einer hohen
Temperatur an der AuBenflache bedurfen. Diese Garart
bei geschlossener Backofentlr durchfthren.

A

$z  Programm UBERBACKEN

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase sowie der Drehspiel3 (falls vorhanden) werden
in Betrieb gesetzt. Zusétzlich zu der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des
Backofens. Hierdurch wird ein Verbrennen der
Speiseoberflachen verhindert und die Hitze dringt tiefer
in die Speisen ein. Diese Garart bei geschlossener
Backofentur durchfthren.

@ Programm BACKEN

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine

* Nur bei einigen Modellen.

auBerst schonende, im Backofen gleichmaBig verteilte
Warme gewahrleistet wird. Dieses Programm eignet
sich zum Garen empfindlicher Speisen (z.B. zum
Backen von Hefeteigen) sowie zur Zubereitung von
Kleingeback auf drei Ebenen gleichzeitig.

DrehspieB*
e ‘ Zur Inbetriebnahme des

DrehspieBes (siehe
Abbildung) verfahren Sie
wie folgt:
1. Schieben Sie die
Fettpfanne auf
Einschubhohe 1 ein;

// \\ 2. schieben Sie die

DrehspieBhalterung auf

Einschubhéhe 3 ein und

stecken Sie den SpieB in

die entsprechende

Offnung der Backofenrtickwand;
3. setzen Sie den DrehspieB in Betrieb, indem Sie den

Knopf PROGRAMME auf oder 53 stellen.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhdhen 1 und 5: Sie sind zu direkt der HeiBluft
ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen koénnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und GRATIN die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf
Einschubhohe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

e Verwenden Sie die Einschubhdhen 2 und 4, wobei
die 2. Ebene fUr die Speisen verwendet werden
sollte, die mehr Hitze verlangen.

e Die Fettpfanne in die untere und den Rost in die
obere FUhrung einflhren.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Fihrung 3 oder 4
ein, und legen Sie die zu garenden Speisen auf die
Mitte des Girillrostes.

e Es empfiehlt sich, die héchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gluht: Es wird Die Fettpfanne verlangert
die Garzeit. Deren Verwendung vermeiden, wenn
knusprige Pizzas erzielt werden sollen.

PIZZA

e Eine Leichtmetallform verwenden und diese direkt
auf dem mitgelieferten Rost positionieren.
Die Fettpfanne verlangert die Garzeit. Deren
Verwendung vermeiden, wenn knusprige Pizzas
erzielt werden sollen.

e Bei reich belegten Pizzas ist es empfehlenswert,
den Mozzarella-Kase erst nach halber Backzeit
hinzuzugeben.
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Tabelle der Garzeiten

Programme Lebensmittel Gew. |Einschubhdhe Vorheizzeit Empfohlene Garzeit
(Kg) (Minuten) Temperatur (Minuten)
Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Ober- Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Unterhitze Murbeteiggeback - 3 15 180 15-20
Kuchen 1 3 15 180 30-35
Pizza (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Brathahnchen + Kartoffeln 141 2und 4 15 200 60-70
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Echte HeiBluft |Plum Cake 1 2 10 170-180 40-50
Windbeutel (auf 2 Ebenen) 05 2und 4 10 190 20-25
Geback (auf 2 Ebenen) 05 2 und 4 10 180 10-15
Biskuitbéden (auf 1 Ebene) 05 2 10 170 15-20
Biskuitbdden (auf 2 Ebenen) 1 2 und 4 10 170 20-25
Quiche 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Fladen 1 2 oder 3 10 200 15-20
Seezungen 1 4 5 MAX 8-10
Tintenfisch- und KrebsspieBe 1 4 5 MAX 6-8
Kabeljaufilet 1 4 5 MAX 10
Grillgemuse 1 3 oder 4 5 MAX 10-15
Kalbssteaks 1 4 5 MAX 15-20
Koteletts 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Makrelen 1 4 5 MAX 15-20
Toast n. 4 4 5 MAX 2-3
Mit DrehspieB (falls vorhanden)
Kalbfleisch am SpieB 1.0 - 100% 80-90
Hahnchen am SpieB 1.5 - - 100% 70-80
Lamm am SpieB 1.0 - - 100% 70-80
Gegrilltes Hahnchen 15 2 5 200 55-60
Tintenfisch 15 2 5 200 30-35
Gratin Mit DrehspieB (falls vorhanden)
Kalbfleisch am SpieB 15 - 10 200 70-80
Lamm am SpieB 1.5 - 10 200 70-80
Hahnchen (am SpieB) + 1.5 - 10 200 70-75
Ofenkartoffeln (auf dem Backblech) - 2 10 200 70-75
Kuchen 05 3 15 180 20-30
Obstkuchen 1 2 oder 3 15 180 40-45
Plum Cake 0.7 3 15 180 40-50
Biskuitbdden 0.5 3 15 160 25-35
Gefullte Crépes (auf 2 Ebenen) 1.2 2und 4 15 200 30-35
Gebick Kleingeback (auf 2 Ebenen) 0.6 2und 4 15 180-190 20-25
Mit Kése gefllltes Blatterteiggeback 0.4 2und 4 15 200-210 15-20
(auf 2 Ebenen)
Windbeutel (auf 3 Ebenen) 0.7 1,3und 5 15 180 20-25
Geback (auf 3 Ebenen) 0.7 1,3und 5 15 180 20-25
Baisers (auf 3 Ebenen) 0.5 1,3und 5 15 90 180

! Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Geschmack geéndert werden kénnen.
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VorsichtsmaBregeln und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den internationalen

Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut. Die im
Folgenden aus Sicherheitsgriinden wiedergegebenen
Hinweise sollten aufmerksam gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist fur den nicht professionellen
Einsatz in privaten Haushalten bestimmt.

Das Geréat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist hoch gefahrlich, das Gerat
Regen und Gewittern auszusetzen.

Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen Geréategriffe.
Berthren Sie das Gerat nicht barfuB oder mit nassen
oder feuchten Handen oder FuBen.

Das Gerét darf nur von Erwachsenen und gemaB
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
R&aumen) ist als unsachgemaB und gefahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte
Schéden.

Bei in Betrieb befindlichem Gerat werden die
Heizelemente und einige Ofentiirteile sehr heiB.
Beriihren Sie sie nicht und halten Sie Kinder
vom Ofen fern.

Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

Die zur Beluftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen durfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

Fassen Sie den Griff zur TUréffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten konnte er hei3 sein.

e \erwenden Sie stets Backofenhandschuhe.
e Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit

Aluminiumfolie aus.

Legen Sie keine entzindbaren Materialien in den
Backofen: Sie kénnten entflammen, wenn das Gerat
versehentlich eingeschaltet wird.

Vergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerkndpfe auf der Position “@”/“0” befinden,
wenn das Gerét nicht in Betrieb ist.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.
Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

Versuchen Sie bei etwaigen Stérungen bitte
keinesfalls, Innenteile selbst zu reparieren. Setzen

Sie sich mit dem Kundendienst (siehe
Kundendienst) in Verbindung.

Keine schweren Gegenstande auf der gedffneten
Backofentlr abstellen.

Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrénkten
koérperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder
Wahrnehmungsstérungen oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine far ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerétegebrauch erhalten haben.

e Dieses Gerét ist kein Spielzeug fur Kinder.
Entsorgung

e Das Verpackungsmaterial entsprechend den lokalen

Vorschriften entsorgen. Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

Die europaische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Hausmull
entsorgt werden durfen. Die Altgerate mussen
getrennt gesammelt werden, um die Ruckfuhrung
und das Recycling der Materialen zu optimieren,
aus denen die Geréate hergestellt sind, und um
mogliche Belastungen der Gesundheit und der
Umwelt zu verhindern. Das Mulleimersymbol ist auf
allen Produkten dargestellt, um an die Verpflichtung
zur getrennten Abfallsammliung zu erinnern.

Fur weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
kénnen sich die Besitzer von elektrischen
Haushaltsgeraten an die Ubergeordnete 6ffentliche
Einrichtung oder an ihren Handler wenden.

Energie sparen und Umwelt schonen

e FUr einen sparsamen Energieverbrauch den

Backofen in den Stunden zwischen dem spaten
Nachmittag und dem frihen Morgen verwenden.

Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener Backofentiir
zu verwenden: Dadurch werden nicht nur optimale
Ergebnisse erzielt, sondern auch Energie gespart
(ca. 10 %).

Halten Sie die Dichtungen sauber und in
einwandfreiem Zustand, so dass sie gut an der Tur
anliegen und keine Wéarmeverluste verursachen.
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Reinigung und Pflege

Stromversorgung trennen
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Gerates

e Die beschichteten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die Gummidichtungen
mit einem Schwamm und einer einfachen Spdllauge
reinigen. Bei hartndckigen Flecken spezielle
Reinigungsmittel verwenden. Es wird empfohlen, die
Teile nach der Reinigung gut nachzuspulen und zu
trocknen. Auf keinen Fall Scheuermittel oder
sonstige scharfe Reinigungsmittel verwenden.

e Der Backofen sollte mdglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch etwas warm ist,
gereinigt werden. Hierzu warmes Wasser und ein
Reinigungsmittel verwenden. Mit Wasser
nachspulen und mit einem weichen Tuch trocken.
Scheuermittel vermeiden.

e Das Zubehdr Iasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspuler) reinigen.

Werwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keine

Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Backofentir reinigen

Reinigen Sie die Backofentlr aus Glas bitte nur mit
einem weichen Schwamm und mildem Spulmittel und
trocknen Sie sie abschlieBend mit einem weichen
Tuch. Verwenden Sie keine rauen, scheuernden
Materialien oder scharfkantige, metallische Schaber,
da diese Kratzer auf ihrer Oberflache hinterlassen und
das Zerbrechen des Glases zur Folge haben kénnen.
Zur einfachen und grindlichen Reinigung kann die
Backofentlr abgenommen werden.

1. Hierzu die Tur vollstandig 6ffnen (siehe Abbildung).
2. mit einem Schraubenzieher die an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel F B> anheben und
drehen (siehe Abbildung);

3. Die Tur an den beiden
auBeren Seiten langsam und
nicht vollstdndig schlieBen. Die
TUr danach nach auBen aus
ihrer Lagerung herausziehen
(siehe Abbildung). In
umgekehrter Reihenfolge wird
die Backofentur wieder
angebracht.

* Nur bei einigen Modellen.

Dichtungen priifen

Den Zustand der Dichtung an der BackofentUr in
regelmaBigen Abstanden prifen. Sich im Falle einer
beschédigten Dichtung an die nachstgelegene
Kundendienststelle (siehe Kundendienst) wenden. Es
empfiehlt sich, den Backofen bis zur erfolgten
Reparatur nicht zu verwenden.

Lampe ersetzen

Verfahren Sie zum
Austausch der
Backofenlampe
wie folgt:

1. Drehen Sie die
Glasabdeckung
der
Lampenhalterung
heraus.

2. Die Lampe
ausschrauben und
durch eine neue Lampe desselben Typs ersetzen:
Leistung 25 W, Sockel E 14.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).

Montage des Gleitschienen-Bausatzes

Verfahren Sie zur
Montage der
Gleitschienen wie folgt:
1. Ziehen Sie die beiden
Rahmen aus den
Abstandssticken A
heraus siehe
Abbildung).

2. Wahlen Sie die

Linke Rechte - Einschubebene, auf der
Gleitschiene Sie die Gleitschiene
:\ einsetzen mdchten.

= Setzen Sie auf den
Rahmen zuerst das
Einrastteil B und dann
das Einrastteil C auf.

Gleitschiene

/O’ff% Achten Sie hierbei auf
o die Laufrichtung zum
Auszug der
Gleitschiene.
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3. Befestigen Sie die mit
den Gleitschienen
versehenen beiden
Rahmen in den
entsprechenden Léchern
der Backofenwande
(siehe Abbildung). Die
oberen Lécher sind flr
den linken Rahmen
bestimmt, die unteren
dagegen fur den rechten

Rahmen.

4. Stecken Sie die Rahmen abschlieBend wieder auf
die Abstandsstlcke A auf.

ISetzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5 ein.

Seitliche und hintere* katalytische Platten

Es handelt sich um Platten, die mit einem
katalytischen Speziallack versehen sind, das das
beim Garen anfallende Fett absorbiert.

Dieser Lack ist ausreichend widerstandsfahig, um das
Verschieben des Zubehors (groBer Backofenrost,
Fettpfanne, DrehspieB-Set) zu ermoglichen, ohne dass
es hierdurch beschadigt wirde. Machen Sie sich keine
Sorgen Uber weile, auf den Oberflachen auftretende
Spuren.

Trotzdem sollte wie folgt vermieden werden:

- Den Lack mit scharfen Gegenstéanden
(beispielsweise einem Messer) zu verkratzen;

- Spul- oder Scheuermittel zu verwenden.

Kundendienst
! Wenden Sie sich nur an autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

e die genaue Beschreibung des Fehlers

e das Geratemodell (Mod.)

e die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild,
das sich auf dem Gerat und/oder der Verpackung
befindet.

* Nur bei einigen Modellen.
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PykoBoacTBo no

aKcnnyaTtaumm

w el I

Nederlands, 1  Deutsch,14 Pycckun, 27

TR PL UA

Turkge, 40 Polski, 53 YkpaiHCcbKoto,66

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

UT 63 C X/HA

UT 63 C/HA

FKS 610 X /HA
FKS 610 /HA

[YXOBOW WWKA®
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MoHTax, 28-29
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OnekTpuyeckoe NOACOEANHEHVEe
MacnopTHasa Tabnuyka
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MaHenb ynpasneHus

BknrouyeHue un akcnnyarauums, 31
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YOupatoLianca pyyka

AHanoroBbin nporpammep, 32-33
HacTporika Tanvepa

HacTtporika BpeMeHu

[MporpammupoBaHMe NPUroToBIEHNS

OnNeKTPOHHbIN TauMep NporpaMmMmMpoBaHuUA
npurotoBneHus, 34

Hacrtporika yacos

HacTtpouka Taimepa

MporpammmpoBaHme NPUroToBEHNS

Mporpammsbl, 35-36

MporpaMmbl NPUroTOBMNEHUS
MpakTnyeckmne CoBeTbI MO NPUrOTOBIEHMWIO
Tabnuua npurotToBneHus

MpenocTopoXXHOCTU N pekoMeHaauumn, 37
O6wwme TpeboBaHusa K Ge3onacHOCTU

Ytunusaums

OHeprocbepexeHne U oxpaHa OKpyxatoLlen cpeqbl

TexHu4yeckoe obenyxuBaHume n yxon, 38-39
ObecTounBaHne nsgenuvsi

YuncTtka mnagenus

YucTtka asepubl

3ameHa namnoykm

KpenneHvne komnnekTa BblOABUXHbIX HanpaBnsoLLIMX
CepsucHoe obcnyxuBaHve
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YcTaHoBKa

! BaxkHO coxpaHuUTb AaHHOE PYKOBOACTBO AJ1A €ro
nocneayoLwmnx KoHcynbTauuin. B cnyyae npogaxu,
nepegayn Usnenvs unu npu nepeesae Ha HoBoe MecTo
XUTenbCTBa HEOOXOAUMO NPOBEPUTL, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBasriocb BMECTe C uU3fenvem, ans
TOro YToObl €ro HOBbIN Bnagenewl, Mor 03HaKOMUTBLCS C
npaBunamMmun aKcnmyaTauum U ¢ COOTBETCTBYHOLLMMM
npeaynpexaeHnsmu.

! BHMMaTeNbHO NpoYNTaNTE MHCTPYKLUMK: B HUX
cogepxartcs BaxHble cBefeHnsa o6 ycTaHOBKe u3genus,
ero akcnnyataumm n 6e3onacHoCcTy.

PacnonoxeHue

! He paspeluarite fetam urpatb ¢ yNakoBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBka 4OMmKHa ObITb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBMM C NpaBunamMun pasaensHoro cbopa
mMycopa (cm. [pedocmopoxxHocmu U pekomeHdayuu).

! MoHTax nsgenusi NnpoM3BoauTCst B COOTBETCTBUM C
OaHHBIMY UHCTPYKLUMSMU KBanuuumpoBaHHbIMU
cneuumanuctamu. HenpaBunbHbIN MOHTaX U3Lenus
MOXET CTaTb NMPUYMHOWN NOBPEXAEHNST UMYLLIECTBA U
NPUYMHUTL yLepb niogsaM 1 AOMALIHUM KUBOTHBIM.

BcTpoeHHbIN MOHTaXx

[ns obecneyeHns ncnpaBHOro OYHKLUMOHMPOBaHUS
BCTPaVMBaAEMOro U3AEeNUsi KyXOHHbIN 3MEMEHT JOMKeH
UMEeTb COOTBETCTBYHOLLME XapaKTEPUCTUKM:

* MaHesnm KyxOHHbIX 3IEMEHTOB, MpUIeraLmx K
AyX0BOMY LKaddy, AOMKHbI BblTb BbIMNOSHEHb! U3
TEPMOCTOMKOro MaTepuana;

* KIeW KYXOHHbIX 31IEMEHTOB 3IEMEHTOB,
LUMOHMPOBAHHBIX AEPEBOM, JOMKEH ObITh
yctonumebiM K Temnepatype 100°C.

[0S BCTpaMBaHUA OyXOBOrO Lkada nog KyXOHHbIM
TOnoM (CM. cxeMmy) Unu B LWKadp-neHan Huwa
KYXOHHOrO 3fieMeHTa AoShkHa MMETb crieayoLime
pa3mepbl:

575-585 mm.

590 mm.

I o
W
.

5™
295 o™
«n?
* TonbKko Ansi moaesnen U3 HepXxaBekLWen ctanu
! Mocne BCcTpavBaHWa M3Aenns B KYXOHHbIN SNeMeHT
[OMmKHa OblTb UCKMIOYEeHa BO3MOXHOCTb KacaHus K
ANEKTPUYECKUMM YacTamu. Pacxon anekTpoaHepruy,
YKa3aHHbIN Ha NacnopTHoOM Tabnuyke nsgenus, obin
3aMepsiH AN AaHHOro Tna MOHTaxa.

v/

BeHTunauusa

[ns obecneyeHns Haanexalluen BeHTUNaumMm
HeobXOAUMO CHATb 3aAHIOK NMaHernb HULLKM KyXOHHOTO
anemeHTa. PekoMeHayeTCcsl YCTaHOBUTL [yXOBOW LUKad
Ha ABa AepeBsHHbIX Bpycka nnm Ha CnmoLwHoe
OCHOBaHue ¢ 0TBEpCTUEM AMaMETPOM He MeHee 45 x
560 MM (cm. cxembl).

/

LleHTpoBKa u KpenneHue

Onsa KkpenneHvs nsgenns K KyXOHHOMY 3fIeMeHTY:

* OTKpOWTE ABEpPLY OYXOBKM;

* BbIHbTE 2 PE3NHOBbLIX 3arfyLUKkW, 3akpbiBatoLime
KpenexHble OTBEPCTUSI B NEPUMETPArbHOM paMKe;

* MpUKpenuTe OyXOBOW LIKa( K HUWe 2 Wwypynamn ans
AepeBa;

* yYCTaHOBWTE Ha MECTO PE3UHOBbIE 3armyLLKM.

4 i r ] ]

! Bce 3awmtHble anemMeHTbl AOMKHbI ObiTh 3aKpenseHbl
TaKum 06p830M, YTOObI NX MOXHO ObINIO CHATH TOMBKO
npuv nomoLun cneunanbHOro MHCTpPyMeHTa.
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dnekTpuyeckoe noacoeguHeHue

! [lyxoBble LiKadbl, YKOMMMIEKTOBAHHbIE TPEXMOMOCHBIM
ceTeBbIM kabenem, pacumtaHbl Ha yHKLMOHMPOBaHUE C

nepemMeHHbIM TOKOM C HanpspKeHWEM U YacToTOw
3MNEeKTPONUTaHKs, yKazaHHbIMM Ha NacnopTHOW Tabnnyke
C AaHHbIMK (CM. HUXE).

MoacoeauHeHue ceteBoro kaéens

= 1. OTKpOWTE 32KMMHYIO

% KOpOBKy, HaxaB Mpu
MOMOLLV OTBEPTKM Ha

z BbICTYMbI C GOKOB KPbILLKM:

Z MOTSHITE W OTKPOIATE

Z KPbILLKY (CM. cxemy).

%/ 2. Mopspok

NoACOeaVHEHUsT CETEBOIO
kabens: OTBUHTUTE BUHT
kabenbHOro canbHuKa v
TpW BUHTa KOHTaKTOB L-N-
=L v 3aTem npukpenuTe
npoBofa nog, ronoBkamMmu
BMHTOB, cobntogast
LIBETOBYIO MapKUPOBKY
CuHni (N) KopuuHeBbiin
(L) >KenTo-seneHbin =
(cm. cxemy).

3. BakpenuTe ceteBon
kabenb B cneyuansHOM
KabernbHOM carnbHUKe.
4. 3akponTe KpbILKY
3aXKUMHON KOPOOKM.

MoncoepnnHeHne ceteBoro kabens napgenusa K
CeTn aneKTponuTaHusa

YcTaHoBUTE Ha ceTeBoi kabenb HopManM3oBaHHY
LUTEeNcenbHy0 BUMKY, PpacyMTaHHY Ha Harpyaky,
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! ONeKTPOMOHTEpP HECeT OTBETCTBEHHOCTL 3a
npaBuIIbHOE MOAKIOYEHNE U3OENNS K SMEKTPUYECKON
ceTun 1 3a cobntogeHne npasumn 6e3onacHoOCTL.

I'Iepep, OocyLlecTBneHneM 3neKTpn4eckoro
NnoacoeguHeHns HeobXo4MMO npoesepuTtb crnenyroulee:

* ceTeBasi po3eTka J0IKHa ObiTb COeAMHEHa C
3a3eMIIEHNEM U COOTBETCTBOBATb HOpMAaTMBaM;

+ ceTeBasi po3eTka AOMkHa ObITb paccuuTaHa Ha
MakcuMmarnbHy noTpebnsemyo MOLHOCTb M3aenus,
YyKa3aHHyl0 Ha MacrnopTHOW Tabnuuke (CMm. HUxe);

* HanpshkeHue CeTu dNeKTPOnUTaHWs SOIMKHO
HaxoOuTbCsA B Mpefenax 3Ha4YeHUn, yKasaHHbIX Ha
nacrnopTHou Tabnuuke (CM. HUXe);

+ ceTeBasi po3eTka [OIkHa ObITb COBMECTMMA CO
LUTencenbHOW BUMKOW n3genus. B npotneHoM
cryvae 3aMeHUTe po3eTKy UM BUMKY; He
NCMNonb3ynTe YANMHUTENN UNN TPONHUKW.

! N3penue gomkHO BbITb YCTaHOBMNEHO TakMM 06pasom,
4YTOObI CceTeBON kabenb 1 ceTeBas po3eTka Obinn Nerko
OOCTYMHbI.

! CeTeBoli kabenb n3nenus He JomKeH ObITb COrHYT unu
cxar.

! PerynsipHo npoBepsnTe COCTOsIHME MpoBoAa
3MNEKTPONUTaHUs U B Cly4yae HEOOXOAMMOCTU NOpy4nTe
€ro 3ameHy TOJIbKO YMOSTHOMOYEHHbIM TEXHUKaM (CM.
TexHu4yeckoe obcnyxusaHue).

! MpounssoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocnencTBMA HecoGnAeHUs1 NepevnucrieHHbIX
Bblle Tpe6oBaHUN.

NACMOPTHAA TABJTUYKA

Fa6aputHble  WYpvHa 43,5 cm.
pasmepbl BbicoTa 32 CM.
rnybuHa 41,5 cm

O6bLem n 58

HanpshxeHne 220-240B~ 50/60Iy, nnu
Anektpuueckoe S0 'y (CM. nacnopTHyto Tabmyky)
nogknioveHue MaKC.I'IOTpe6ﬂF|eMaF| MOLLHOCTb

2800BT
Oupextnea 2002/40/CE
m;gggg:gaﬂ 06 3TUKETKaX aNEeKTPUYECKNX
AMEKTPOSHEPTMY  LYXOBbIX Wikachos.
HopmaTtmea EN 50304
z Pacxof, anekTpoaHeprun HaTypansHast
™ KOHBEKUMS — -
pexum Harpesa: ____ TpaavunoHHas:;
MoTpebrieHre aNeKTPOSHEPrN NPy
T NPUHYAUTENBHOM KOHBEKLMM -
B (hase
AIG 7T HarpeBaHwst; @ KoHauTepckast Bbineyka.

[aHHoe nsgenve

COOTBETCTBYET creyowmnm Jupektueam
EBponelickoro coobuiectsa: 2006/95/CEE
oT 12/12/06 (Hu3koe HanpsbkeHune) n
nocneayoLwmm N3MeHeHNaMm -
2004/108/CEE ot 15/12/04
(OnekTpomarHMTHas COBMECTUMOCTbL)

1 NOCNEAYIOLWMM UBMEHEHUSAM -
93/68/CEE ot 22/07/93 1

nocneayoLwmm N3MeHeHNsIM.
2002/96/CE n nocnegywoLmm

C

A

U3MEHEHNAM.
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OnuncaHve nspgenus

I
Oo6wwun Bua
Maxenb ynpasneHus ] BbIABM>KHbIE
p § HAMNPABNAIOLLUE
YypOBHeW

PELWUETKA

rnonoxeHue 5

rnono)eHve 4

NMPOTUBEHDb

rnono)eHue 3

nonoxexwme 2

nonoxexwve 1

MaHenb ynpaBneHus

PykosiTka MHankaTtop Perynatop
NMPOrPAMMBI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
0 °

5 ? o T '
@ - hE
- A 35' 25' 7}59»' %Z:
5 3-0' 150“
PykosiTka
TAUMEPA*

PykosiTka WHpukatop Perynartop
NMPOrPAMMbI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
] o

) ; & .
E_@—: ma): @ N
= N\ 5 .. T
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ANEKTPOHHbBIN
nporpammep*

PykosaTka WHgukaTtop Perynatop
NMPOrPAMMbBI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
m o

& . & .
. 220° b o
— N % O o NS
>4 160°

* ImeeTca TOMbKO B HEKOTOPbIX MoAensax.

AHAIOrOBbIN
nporpammep*
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BKknoyeHue u
aKcnnyarauus

! Mpu NnepBOM BKIHOYEHMM OyXOBOrO Lukada
pekoMeHAyeM MpoKanuTb ero NPUMEPHO B TeYeHue
Yyaca npu MakcMMaribHOM Temnepartype C 3aKpbITON
OBepuen. 3atem BbIKOUNTE AyXOBOW LKad, OTKponTe
ABepLy 1 NpoBeTpuTe nomMelleHve. 3anax, KOTopblii Bbl
MOXeTe MoYyBCTBOBaTb, BbI3BaH VCNapeHWeM BeLLEeCTB,
MCMONb30BaHHbIX ANSA NPefoXpaHeHUs [yXOBOro
wkada.

HekoTopble Mogeny yKoMMnieKToBaHbl NeTenbHom
CMCTEMOW, NO3BOMAIOLLEN MAaBHO 3aKpbiTh ABEPLY, HE
npwxkumasi ee pykon. [ins npaBuUnbHOrO MCMONb30BaHNS
CUCTEMbI Nepes 3akpbiBaHUEM OBepLbl:

* MONHOCTbIO OTKPbITb ABEpLly.

* un3beratb 3aKpbiBaHUS ABEPLbI C CUION.

Mopspok BKNOYEeHUs1 [yXOoBOro wkadga

1. BoibepuTe HyxHytO nporpammy NpUroTOBIEHMS MpU
nomowm pykositkn NMPOMPAMMBbI.

2. Bbibepute Temnepatypy npu nomMoLy perynstopa
TEPMOCTAT. B cneupnansHon Tabnuue npuBoanTcs
nepeyeHb TUMOB MPUrOTOBIEHNSA C COOTBETCTBYHOLLUMU
pekoMeHayembiMu Temnepatypamu (cm. [pozpammel).
3. BkntoyeHHbIn nignkatop TEPMOCTATA o3HavaeT
TeKyLyo daldy HarpeBa OyXOBKU OO 3aJaHHOM
Temneparypbl.

4. B npouecce NpuroToBreHus B fobor MOMEHT
MOXHO:

- U3MEHWTb NporpamMmmy NpUroToBNEHUSI NPY MOMOLLIA
pykositkn NMPOITPAMMB;

- UI3MEHUTb TeMnepaTypy Npu NOMOLLM perynsatopa
TEPMOCTAT;

- NpepBaTb NPUroTOBIIEHNE, NOBEPHYB PYKOSTKY
MPOIrPAMMBbI B nonoxeHune «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKAKMX NPeaMETOB Ha OHO
OYXOBOro LWKada, Tak Kak OHWU MOryT noBpeauTb
3ManupoBaHHOE MOKPbITHE.

! Bcerga craBbTe nocydy Ha npunararoLLytocs
peLueTky.

OxnaguTtenbHas BEHTUNAULMUA

[ns noHwkeHus TemnepaTtypbl CHapyxu AyXOBOro
wkada oxnaguTernbHbI BEHTUIATOP CO34aeT NOTOK
BO34yxa Mexay nepefHen naHenbio, ABepuen
OyXOBOro Lwkada U HWKHUM Kpaem ABepLbl AyXOBKW.
! o 3aBepLUEeHNN NPUrOTOBNEHNSA BEHTUNSATOP
npopormkaeT paboTaTb BMNOTb 4O HaAnexXallero
OXMaXAEHNS OYXOBKU.

OcBelleHne ayxosoro wkada

3aropaetcs npu Bbibope O NP1 MOMOLLY PYKOATKM

MPOIrPAMMbI. OcTaeTcs BkMntoYeHHOW npu Bblbope
nporpaMmMbl NPUroTOBIIEHUS.

Mopsaok ucnonb3oBaHUA Taumepa* m
1. MNpexge BCro HEOOXOAMMO 3aBECTU TanMep,
nosepHys pykosaTky TAUIMEP no 4acoBoii cTperke
NoOYTU Ha OAMH MOSHBIA 060pPOT.

2. NoBopaunBasi pykoaATKy o6paTHO, MPOTMB YacoBOM
CTPEerku, 3a4aeTcs HyXKHOe BPeMS — MUHYTbI Ha
pykositke TAVIMEPA [OrmKHbI COBMACTL C OTMETKaMM
BPEMEHW Ha NaHenu ynpasfeHus.

3. Taimep oTcUUTLIBAET BpeMs B 06paTHOM nopsiake:
no UCTeYeHUn 3a4aHHOro BpEMEHW pa3gaeTcsi 3ByKOBOW
curHan.

! Tanmep He ynpaBnsieT BKMOYEHNEM UMNU
BbIKIIOYEHMEM OyXOBOro Lukada.

Youparuwianca pyyka

HekoTopble Mofenu ykoMnnekToBaHbl yomparoLencs
Py4KOWM, BCTPOEHHOW B ABEPLY OYXOBOro Likada.
[JocTaToyHo Nerkoro HaxvMma, U cucTeMa OTKpbIBaHUS
push/push obnerunT 3axBaT pyyku Ans OTKPbIBAHUS U
3aKpblBaHWSA OyXOBKW. 10 3aBepLUeHMn aKkcnnyaTaumm
PYYKYy MOXHO ybpaTb C NErkum HaKvMOM.

* ImeeTcst TONbLKO B HEKOTOPbIX MoAensax.
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AHanoroBbIu nporpammep*

CumBon CumBon

HAYAIO KOHEL, NTPUrOTOBNEHUA
NPUFOTOBNEHUA | —~

O — PykosiTka

HACTPOMKA

Cumson CumBon BPEMEHU

YACHI TAUMEP

! MoXXHO BbINOMHUTL MHOBYI0 HACTPOWKY, TONBKO ecnm
OyXOBOW LUKad NOAKIIOYEH K CETU anekTponuTaHus. B
crnyyae OTCyTCTBUSI SHeprocHabxeHust 6onblue 10
CeKyH[ mporpaMmMep OCTaHaBnMBaeTCs: nocne
BO306HOBMNEHNs1 3HeprocHabxeHunst cumeon YAChHI
MuraeT, nokasblBasi, YTo crydurncst cbon B
3HEeprocHabxeHun, 1 4To HeobXxoaMMO BHOBb HAaCTPOUTL
Bpewmsi.

Ecnu cboi B aHeprocHabXeHun npon3onaeT B
npoLecce 3anporpaMMUpPOBaHHOMO MPUrOTOBIEHUS,
OTCYeT 3a[laHHOTO BPpEMEHMWsI BO30OHOBUTCS C MOMEHTA,
B KOTOPbI OH NpepBarcs (Hanpumep, ecnu bbina
3anporpaMmmmnpoBaHa NpOAOIKUTENBHOCTb
npurotoBrneHunst 1 4., n B 370 BPeMsi Npou3oaeT cooi B
3HeprocHabxeHun Ha 30 MUHYT, NporpaMma
npuroToBneHus 3asepLuntcsa Yepes 1 yac n 30 muH.). B
3TOM crnyyae Takke cumon YAC muraer, u
HeobX0AMMO BHOBb HACTPOUTL BPEMsi.

NMPUrTOTOBJIEHVE B PYYHOM PEXWME
Ecnn He 3ag4aHoO HMKakol NporpamMmbl, MOXHO
NCMONb30BaTh OyXOBOW LUKad B Py4YHOM pexume npu
nomowm pykosatkon NPOITPAMMbI n TEPMOCTAT.

HacTtponka Tanmepa

! [laHHasi pyHKUMSI He npepbiBaeT NPUroToBIIEHNE U He
3aBUCUT OT paboTbl AyxoBoro wkada. OHa no3sonseT
BKJTIOUMTb 3BYKOBOW CUrHam no UCTEYEHUWU 3a4aHHOro
BpeMeHW. TanmMep MOXHO UCMONb30BaTb, TONBbKO €CNn
He BMOJSHSIETCSA HWKAKOW NporpamMmbl.

[ns BkntoveHns Taimepa 3 pa3a HaXXMUTE Ha PYKOSITKY
BNMOTb A0 MuraHusa cumeona TAMMEP. HacTpoiika
Taimepa Takasl e, YTO 1 HacTpolika BpeEMEHU
OKOHYaHWsi NPUroTOBMAEHNS (CM. COOTBETCTBYHOLLMN

naparpad).

HacTtpoika BpemeHu

[lns HacTporkn BpeMeHU, NokasbiBAEMOro CTpenkamu
HaxxaTb 4 pasa Ha PYKOSITKY BMOTb 4O MUraHWs
cumsona YACHI.

CnepoBaTtenbHO, AN YBEMUYEHNUS UMW YMEHbLLEHUS
BPEMEHW, NMOKa3bIBAEMOrO NMOMWUHYTHO, MOBEPHYTb
PYKOSITKY MO YaCOBOW CTPeske 1nu npoTuB, U CTperka
MWHYT NEepeMecTUTCsi No 1-0 MUHYTE MO YaCOBOW
CTperke unm npoTus.

* ImeeTcs TONbKO B HEKOTOPbIX MoAensAx.

Mo ncreveHnn 10 cekyHA ¢ nocnegHen HacTpOnKM
nporpamMmMep aBTOMaTUYECKW BbIXOAUT U3 pexunMa
HaCTPOWKM.

MporpammMmupoBaHue NpPUroToBreHUA

MporpamMmMupoBaHmne NPOACIHKATENBHOCTM
MPUrOTOBMNEHUA C MTHOBEHHBIM Ha4arnom
MporpamMmMnpoBaHne BpeMEHW OKOHYaHWS
NPUroTOBNEHNS NO3BONAET He3aMea IMTENbHO HavaThb 1
aBTOMaTUYECKUN BbIKMHOYUTL NPUroTOBMEHNE B
3aBMCMMOCTM OT 33aHHOTO BPEMEHMU.

[ns nporpamMmmmpoBaHns BPEMEHW OKOHYaHUS
MPUrOTOBMEHWS HaXaTb 2 pasa pyKoATKy BMMOTb A0
muranus cumsona OKOHYAHUE MPUTOTOBIEHUA.
[na yBenu4eHus unm ymeHbLUEHUS BPEMEHN
NPUroTOBMNEHMS, NOKa3blBAEMOrO MOMUHYTHO, NMOBEPHYTH
PYKOSITKY MO YaCOBOW CTperke Wnm npoTuB, U CTpernka
MWHYT NepeMecTuTcsi No 1-o MUHyTE NO YacOBOW
CTperke unm npoTus.
Cumeon OKOHYAHUWE MPUTOTOBIEHUA
npogomkaeT muratb B TedeHne 10 cekyHa nocne
nocregHero BpalleHus pykosTku. porpamMmmy MOXHO
noaTBEPANTb, HaXaB Ha PYKOSITKY UnK No uctedeHumn 10
CeKyHz, Npu ycnosun, 4to Gbina 3agaHa xots Obl 1
MWHYTa NPUrOTOBIEHUS.
BkntoyeHHbIn cumson OKOHYAHWE
MPUTOTOBJIEHUA o3Ha4vaeT, 4YTo NnporpaMMmpoBaHne
caenaHo.
Bbibepute HyxHyt0 nporpammy NpUroTOBAEHUS NpK
nomowm pykositkn NMPOMPAMMBbI.
[lyxoBka cpasy e BKMHOYaeTCH U BbIKIOYaeTcs Mo
NCTEYEHUN 3aaHHOrO0 BPEMEHW OKOHYaHMS
NMPUrOTOBNEHMS.
[nsa Bu3yanusauuy 3agaHHON NporpaMmMbl HaXaTb U
OTNYCTUTb PYKOATKY; CTPESIKN U CUMBOSIbI NOKaXYT
3agaHHylo nporpaMmy.
Mo 3aBepeHnn npurotoBneHus cumeon OKOHYAHUE
MPUTOTOBIEHUNA muraet, n 3ByKOBOW curHan
BKIMOYaeTcs Ha 1 MUHYTY (4N ero OTKMYeHUs HaxaTb
Ha PYKOATKY).
I'IosepHMTe pykosaTky NMPOMPAMMbI B nonoxexune “0”.
* [lpumep: B 9:00 3agaeTcs BpeMsi OKOHYaHUS
npurotoeneHnss B 10:15. MNporpamma cpasy xe
BKITHOYAETCA M aBTOMATUYECKN 3aKaHYMBaETCH B
10:15 ¢ NpoAOMKNTENBHOCTBIO MPUIOTOBIIEHNST OAMH
yac 15 MUHYT.

MporpaMmMupoBaHme NPOAOSKUTENBHOCTM
MPUrOTOBMNEHMS C OTIIOKEHHBIM Ha4YaioM
MporpamMMupoBaHe BpeMeHM Havarna npuroToBrneHus
MO3BOSISIET aBTOMaTUYECKM Ha4YaTb U BbIKIIOUYNTD
NMPUroTOBNEHME B 3aBUCMMOCTU OT 3a4aHHOM
MPOAOIKUTENBHOCTY.

[ns nporpaMMupoBaHnst BpeMEHW Havana
NPUroTOBNEHMS HaxxaTb 1 pasa pykosTKy BMOTb A0
muradms cumsona HAYAJNO MPUTOTOBIIEHNA.
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[ns yBenu4eHnsa nunm ymeHblLEHUS BPEMEHW Havana
NPUroTOBMEHMS, NOKa3blBaEMOro MOMUHYTHO, NOBEPHYTH
PYKOSITKY MO YaCcOBOW CTperke vnim npoTuB, U CTpernka
MWHYT NepPeMecTUTcst No 1-o MUHyTE MO YaCOBOW
CTperke unm npoTus.

Cumeon HAYAJO MPUTOTOBNEHUA npopomkaeT

mMuratb B TedeHne 10 cekyHa nocne nocriegHero

BpaLleHust pykoaTkn. Ecnv B TedyeHne 3Toro BpemeHmn

pYKOsiTKa He MOBOpPAYMBAETCH U HE HaXumaeTcs,

CTPEerknM aBToMaTUYeCK/ BHOBb NOKa3blBalOT BPEMS, U

nporpaMma oTMeHsieTcs. 3aAaB Bpems Havana

npurotoBnenus (cumson HAYAIO MPUTOTOBNEHWA

BKITOYEH), BHOBb HaXaB PYKOSITKY, NMPOM3BOAUTCSA

nepekroYeHe Ha HacTPOWKy BPeMEHN OKOHYaHUS

npurotoeneHust (cumson OKOHYAHUE

MPUTOTOBJIEHUA BkntovaeTcs n HaunMHaeT muratb),

npu ycrnoBum, 4To Obina 3agaHa xoTs Obl 1 MUHyTa

NPUroTOBMNEHMS, B NPOTMBHOM Cly4yae

NporpaMMMpOBaHNE OTMEHSIETCS.

lMporpamMmmumpoBaHue BpeMeHN OKOHYaHUS

NPUrOTOBIEHWS BbIMOSHAETCA B ONUCaHHOM BbllLe

nopsigke.

BbibepuTe HyHy0 NporpaMmy NpUroToBIEHNS MpW

nomotumn pykosatkn NMPOTPAMMbI. [QyxoBka BKMOYMTCS

B 3ajaHHOE BPEMS Ha4aro NpuUroToBEHNs U

BbIKIIOYUTCH B 3ajaHHOE BPEMS OKOHYaHUS

MPUroTOBMEHMS.

* [lpumep: B 9:00 3apgaetcsa Bpems 11:00 kak Hayano
npurotoBnexHms n 12:15 kak okoH4YaHue
npuroToBneHus. MNMporpamMmma cpasy ke BKIoYaeTcs
aBTomatmyeckn B 11:00 n 3akaHumBaeTca B 12:15 ¢
NPOAOIPKUTENBHOCTBIO MPUrOTOBIEHNS O0auH Yac 15
MWHYT.

! [Ina oTMeHbl NporpamMmmbl HaxaTb PYKOSTKY Ha 3
CeKyHAbl: nporpammmpoBaHne OTMEHAETCA, U
nporpaMmMep BO3BpaLLAeTCs B Py4YHOW PEXUM
MPUrOTOBMEHMS.
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ANEeKTPOHHbLIN TanMep
nporpaMmMmpoBaHUA BbINe4YKu®

OUCNNEN
[ ' )
CumBon — ab '-"-| '-' -' Q_ Cumson
KOHEL, BbIMEYKKU ‘ — '-"-' '-' -' ‘ YAChHI
CumBon —\Ej -’ lan’  an’ e’ Q— Cumson
NPOAOMKUTENBLHOCTb L ) Taitmer

@— Knonka

Knonka — @
YMEHbLUEHUE

YBEMWYEHUE
BPEMEHM KHonka BPEMEHM
NPOrPAMMUPOBAHUE
BPEMEHM

MporpammupoBaHue 4acoB

I'Yackl MOXXHO HAaCTPOMTL Kak NpU BbIKIIOYEHHOM JyXOBOM
LUKady, TaK U NpU BKIOYEHHOM, MPU YCIOBUM YTO He BbINo
3a[1aHO BPEMSI OKOHYAHWSI BbIMNEYKN.

lNocne nogkryeHNs K aNeKTpUYeCcKon CETV U NoCH
OTKITHOUEHWS ANEKTPOSHEPTUN, HAYHET MIUraTh MKOHA é n
yeTblpe umdpsl Ha AUCTIEE.

1. HaxxmuTe HeckonbKo pas kHonky (o) 1 yaepxvsanTe 10

Tex nop, noka Ha [V ICIIEE He 3amuraet nkoxa @ 7
yeTblpe LMMPOBbIX 3HA4EHUS;

2. npu nomoLuy “+” un “-” perynupyeTcst BpeMsi; npu nx
yOEPKMBaHUM Lndpbl MeHstoTCs BbicTpee, YTo obnervaet
YCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 CEK. NN HAXXMMTE CHOBA Ha KHOMKY
Ansi OUKCUPOBAHIS YCTaHOBKM.

MporpammupoBaHue Tanmepa

! [laHHast hyHKUMS He NpepbIBaET NPOLIECCa BbINEYKY U He
3aBuCUT OT paboTbl AyxoBoro Lwkadga. OHa no3sonseT
TOMbKO BKITHOUMTb 3BYKOBOW CUrHAs Mo MCTEYEHWN 3ajaHHOTO
BPEMEHM.

1. HaxxmuTe HeckonbKo pa3 KHOMKY [10 TeX 1Nop, Nnoka Ha
IOWCIIEE He 3amuraeT cumeon

[\ 1 Tpn undpoBbie 3HAYEHNS;

2. npv nomowyn “+” 1 “-” perynupyeTcs Bpemst; npu nx
yOepxmBaHuM Lmdpel MeHsoTCs BeicTpee, YTo obnervaet
YCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 cek. UM HaXMUTE CHOBa Ha KHOMKy () aAns
thrKcpoBaHNS YCTaHOBKM.

Ha gucnnee Bynet nokasaH o6paTHbIf OTCHET BpeMeHU, Mo
3aBEPLUEHUN KOTOPOTO BKIKOUMUTCS 3BYKOBOW CUTHAN.

MporpammupoBaHue BbiNeYku
! 38ﬂp0FpaMMMpOBaTb rOTOBKY MO>KHO TOJbKO nocrie Bbl60pa
COOTBeTCTBy}OLLI,eIZ nporpamMmmsbl.

* ImeeTcs TONbKO B HEKOTOPbIX MoAensAx.

Mopsaok nporpaMMMpoBaHUA NPOAOITKUTENBHOCTH
BbINeYKu

1. HaxxmuTe Heckonbko pas kHomky () fo Tex nop, noka Ha
OWCINEE He 3amuraet cumeon (&, W TpY LMdpoBble
3HaYEHUS;

2. npv oMoy “+” n “-” perynupyetcs Bpemst; npu nx
yOEPKMBAHUM LMAPEI MEHAKOTCS BbICTpee, YTo obneryaet
YCTaHOBKY.

3. nogoxamte 10 cek. unm HaXxXM1TE CHOBA Ha KHOTKY

ANS (PUKCMPOBaHNS YCTaHOBKM.

4. no nctevyeHnm 3aJlaHHOro BpemMeHu Ha aucnrnee

nokasbiBaetcsa Hagnuce END (KOHELL), n gyxoBoii wkad

3aBepLUaeT NPUroTOBMEHWE CO 3BYKOBBLIM CHrHanom. [ins ee

OCTaHOBKW HaXMWTE N0BYI0 KHOMKY.

+ [pumep: B 9.00 BbI NpOrpaMMypyeTe BhineYKy, Ha KOTOPYo
notpebyetcs 1 4ac 15 MuHyT. MNpurotoBneHne
aBTOMaTudecky 3asepLumtca B 10:15.

I'Iop;mox nporpaMmmMmmpoBaHusa OKOH4YaHUA BbINe4YKU
! Sal'lpOFpaMMVIpOBaTb OKOHYaHWe BbINEYKN MOXKHO TOJbKO
nocrne HaCTpOl7IKVI €€ NPoAOoIMKNTENBHOCTU.

1. BbinonHuTe onepawum ¢ nyHKTa 1 no NyHKT 3, B KOTOPbIX
OMN1CbHIBAETCS NOPSAOK NPOrPaMMUPOBaHNS
MPOLOIMKATENBHOCTY;

2. 3aTeM HaXXMWTe HeCKOMNbKO pas kKHorky () 1o Tex nop,
noka Ha [JVCIJIEE He 3amuraeT cumson

&9 U YeThipe LUUMPOBLIX 3HAYEHUS;

3. mpu nomoLuy “+” u “-” perynupyeTcs Bpemsi OKOHYaHUs
rOTOBKM; NPV MX YAEPKMBAHUM LMAPEI MEHsIOTCS BbicTpee,
YTO OOMEervyaeT yCTaHoBKY.

4. nogoxaute 10 cek. U1 HAXXMUTE CHOBA Ha KHOTKY

NSt (OUKCUPOBAHMS YCTaHOBKY.
5. No ncTeveHUn 3agaHHOro BpEMEHU Ha aucnnee
nokasbiBaetcs Haanues END (KOHELL), n fyxoson wkad
3aBepLUaeT NPUroTOBNEHNE CO 3BYKOBLIM curHarnom. [ns
€e O0CTaHOBKU HaXMuUTe J'I}06y}0 KHOTKY.
BkrtoueHHbIe CUMBONbI & , U (&%) YKa3blBaloT, YTO
npouseeseHo nporpammmposaxve. Ha OVUCITEE
nornepemMeHHO Noka3sbIBaeTCs BPEMS OKOHYaHUS 1
NPOAOIKMTENBHOCTb BbIMEYKM.
+ Tpumep: B 9:00 Bbl nporpammumpyeTe NpoAoIXKUTENBHOCTb
1 yac. B 12:30 nnaHupyeTcs 3aBepLunTb LUK,
MNporpamma aBToMaTnyecku 3anyckaetcs B 11:30.

OTmeHa nporpammupoBaHus
lMopsiAoK OTMEHbI 3anporpaMM1POBAHHOTO 3HAYEHUS:

* Haxumartb Ha kHonky (&) 0o Tex nop, noka Ha aucnnee He
HaYHeT MUraTb CYIMBOI YCTAHOBKM, KOTOPbIV HYXHO
OTMEHUTB, 1 Undpbl. Haxmumats Ha kHoMKy “-” 40 Tex nop,
rnoka Ha gucnnee He nossatcs Lmdpsl 00:00.

* O[HOBPEMEHHO HaxaTb U yAepXmBaTb KHOMKK “+” 1 ”-”;
TakuM 06pa3om OTMEHSIOTCS BCE 3ajaHHbIE YCTaHOBKM,

BKItOYas Tanmep.
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NMporpammbli

MporpamMbl NpUroToBreHus

! Ina BCex nporpaMM MOXHO 3aJaTtb Temnepartypy oT
60°C no MAKC kpowme:

* PUJTb (pekomeHOyeTCs yCTaHaBMMBATb TOMbKO
MAKC. TtemnepaTtypy);

« 3AINEKAHKA (pekomeHayeTcsa He nmpeBbllaTb
TemnepaTtypy 200°C).

Programma TPAOULMUOHHAA OYXOBKA
BknoyaloTca ABa HarpeBaTerbHbIX arieMeHTa: HUKHUN
N BepXHU. B pexnme TpaguLUMOHHOIO NpUroToBeHns
pekoMeHayeTCs MCnornb3oBaTb TOMbKO OAMH YPOBEHD:
npY MCMOMb30BaHUN HECKOMNBbKMX YPOBHEWN
pacnpegeneHve TemnepaTypbl 6yaeT HeonTUMarbHbIM.

Mporpamma OAHOBPEMEHHOE

NPUrOTOBJIEHUE
BkntoyaroTcst Bce HarpeBaTeribHble 3rieMeHThI
(BEPXHVI, HUXXHWI W KPYIMbIA) U BEHTUNSATOP. Tak Kak
Xap fBnseTcst MOCTOSAHHLIM BO BCEM [yXOBOM LUKady,
BO3ayx obecrieyrBaeT OAHOPOAHOE MPUrOTOBIIEHNE U
noapymsiHMBaHue npogykra. MoxHo ofHOBpeMeHHO
ncrnonb3oBatb He Gonee ABYX YPOBHEW B AyXOBKE.

Mporpamma MULLIA

Bknto4atoTca HWXXHUIN 1 KPYITIbIA HarpeBaTerbHbIe
3MNeMeHTbl Y BEHTUNATOP. Takoe codeTaHmne no3BonseT
BbICTPO pasorpeTb AYXOBKY C 6onee CUnbHbIM
BblJerneHneM xapa cHusy. Ecnu ncnonbsyrotcs
HECKOIMbKO YPOBHEN OOHOBPEMEHHO, HEO6X0AUMO
MeHATb MecTamu 6roga B cepeanHe mx
MPUroTOBMEHMS.

AN

Mporpamma NPUIb

BkrtovyaeTcsa BepxHUIN HarpeBaTenbHbIN SNIEMEHT 1
BepTen (ecnv oH nveeTcs).

Bbicokas TemnepaTtypa 1 Xap npsiMoro AeVCTBUS rpuns
pekoMeHayeTcs ANnsi NPUroTOBMNEHNS NPOAYKTOB,
HY>KOAIOLLMXCS B BbICOKON NMOBEPXHOCTHON
TemnepaTtype. [oToBbTE Gntoaa C 3aKpbITON ABEPLEN
OyXOBOro Likada.

SAAAA

53 Mporpamma NOOPYMAHUBAHUE

BkntoyaeTcs BEpXHUIA HarpeBaTeNbHbIA STIEMEHT,
BEpTEN U BEHTUNATOP (ecnu oH umeetcs). CovetaeT
OfHOHanpaBneHHoe BblAeNEHNE Xapa C
NPUHYAUTENbHOW LMPKYNAUMEN BO3ayXa BHYTPU
OyX0BOro wwkada. OTo NpenaTcTByeT obropaHuto
MOBEPXHOCTW MPOAYKTOB, MOBbILLAS NMPOHUKALLYO
crnocobHoCTb apa. [oToBbTe 6rtoaa ¢ 3aKpbITON
ABepuen OyxoBoro Lkada.

* NmeeTcst TOMbLKO B HEeKOTOpPbIX Moaenax.

@ Mporpamma KOHOUTEPCKAS BbINEYKA

BkntoyaeTca 3agHuiA HarpeBaTeribHbIN 3NIEMEHT U
BEHTUNATOP, 0b6ecneyrBasi yMEPEHHbIA 1 OOHOPOAHbIN
Xap BHYTpY AyxoBku. [aHHas dyHKUMS pekomeHayeTcs
ONs NPUroTOBNEHMS AenuKaTHbIX 6ntog (Hanpumep,
KOHOMTEPCKMX n3genuin, Tpebytowmx nogbema Tecta) u
MEJIKON BbIMNEYKN OOHOBPEMEHHO Ha TPEX YPOBHSX.

BepTen*
: Mopsiook BkNOYEHUS

BepTena (cMm. cxemy):

1. yctaHoBute

npoTuBeHb Ha 1-bI

YPOBEHb;

2. ycTaHoBuTE
Aepxatenb BepTena Ha

// / \\ 3-Mn ypoBeHb 1 BCTaBbTe
BEpTen B creumnansHoe

OTBEPCTUE B 3aHEMN

CTEHKe OyXOBOro

wkada;

3. BKIOYMTE BepTen, NoBEepHYB PYKOSTKY

MPOIrPAMMBbI Ha unm % ;

npaKTI/I‘-IeCKVIe coBeTbl no
npuroToBJrieHUO

! B pexxvme BEHTUNMPYeMOro npuroToBneHns He
ncnonb3ynTe 1-bii 1 5-bIi YPOBHW: OHW NOABEpPratTcs
NPsSIMOMY BO3AENCTBUIO ropsivero Bo3gdyxa, KOTopbIn
MOXeT CXe4b AeNMMKaTHbIe NMPOoAYKTbl.

! Mpw ucnonbzosaHun pyHkumn MPUINb un
NoAPYMAHVBAHUME nomectuTe NpoTMBEHb Ha
ypoBeHb 1 Ans cbopa XMOKOCTEN, BbIOAENAEMOro npu
Xapke (Cok uunm xup).

OOHOBPEMEHHOE MNPUTOTOBJIEHNE

* Vicnonb3ytoTcs 2-o1 1 4-bii YPOBHU, Ha 2-01
nomeLLaTCa NPoAyKThI, Tpebytowme donee
WHTEHCUBHOTO >apa.

* YCTaHOBWUTE MPOUTBEHb CHWU3Y, A PELLETKY CBEpXY.

rPUIb

* YcTaHoBUTE peLueTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4, nomectuTe
NPOAYKTbI B LIEHTP peLLeTKU.

* PekomeHayeTcs HacTpouTb OyXOBOW Lukad Ha
MaKCUMarbHy MoLHOCTb. He Gecnokolitech, ecnu
BEPXHWI 3MEMEHT He OCTaeTCs NMOCTOSIHHO
BKIOYEHHbIM: ero paboTa ynpasnseTcs
TEPMOCTATOM.

MALULUA

* Vcnonb3ynte NpoTMBEHb M3 NErKOro antoMUHUS,
yCTaHaBnMBas ero Ha npunararoLLyocsi peLueTky.
Mpwn Mcnonb3oBaHMN NPOTUBEHSI BPEMS BbINEYKU
YOINVHSAETCS, YTO 3aTPYAHSET NofyyYeHne XpycTsLen
nuuLpbl.

* B cnyyae Bbineykn nuuLbl ¢ OOUNBHON HAYMHKOM
pPEeKOMEHAYETCA NOMOXUTbL Ha NULILLY CbIp
MouLapenna B cepeavHe BbINeyku.
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Tabnuua npurotoBrieHus

Mporpammbl MpoaykTbl Bec |Pacnonoxenve HarB P Pekomernyemas rll-I ?4(:‘3:2:(:;;:
(kr) ypoBHeu pesaHus Temnepartypa P
(MUHYTBI) (MUHYTBI)
YTKa 1 3 15 200 65-75
YKapkoe 13 TensiTuHbI U roBsIAUHbI 1 3 15 200 70-75
Tpaguuum- Xapkoe 13 CBMHWHbI 1 3 15 200 70-80
OHanbHas MeyeHbe (necoyHoe) - 3 15 180 15-20
[MeCoYHbIN TOPT C HAYMHKOM 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-x ypoBHSIX) 1 2n004 15 230 15-20
JlasaHbsa 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
»KapeHasi kypuLa ¢ kapToLLKom 1+1 2004 15 200 60-70
Ckymbpus 1 2 10 180 30-35
OaHoBpeMeHHoe | BUCKBUTHBIN Keke 1 2 10 170-180 40-50
npuroToBnexue |IKNePLI (Ha 2-X YPOBHSX) 05 2p04 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-X YpOBHSIX) 05 2p04 10 180 10-15
BucksuT (Ha 1-oM ypoBHe) 05 2 10 170 15-20
BuckBuT (Ha 2-x ypoBHSIX) 1 2104 10 170 20-25
Hecnapkue TopTsl 15 3 15 200 30-40
Nenewwkn 1 2unn 3 10 200 15-20
Kambana 1 4 5 MAX 8-10
Kanbmapbl 1 kpeBeTku Ha Lamnypax 1 4 5 MAX 6-8
dune Tpecku 1 4 5 MAX 10
Osowu-rpurs 1 3um 4 5 MAX 10-15
Tenaunn GudLitexc 1 4 5 MAX 15-20
Ot6uBHbIe 1 4 5 MAX 15-20
Mpvnb lamGyprep 1 4 5 MAX 7-10
Ckymbpusa 1 4 5 MAX 15-20
[opsiune 6yTepbpoapl 4 W, 4 5 MAX 23
Ha BepTene (ecnu umeetcs)
TenaTuHa Ha BepTene 1.0 - - 100% 80-90
Kypuua Ha BepTerne 1.5 - - 100% 70-80
BapaHvHa Ha BepTene 1.0 ‘ - 100% 70-80
Kypuvua-rpunb 1.5 2 5 200 55-60
KapakaTtuubl 15 2 5 200 30-35
3anekaHka Ha BepTene (ecnu umeetcs)
TenatnHa Ha BepTene 1.5 - 10 200 70-80
BapaHuHa Ha BepTene 1 g - 18 388 ;8?2
Kypuua (Ha BepTtene) + : - -
K;/STOLIJK(a (Ha Epom;eHe) B 2 10 200 70-75
[MecoYHbIN TOPT C HAYNHKON 0.5 3 15 180 20-30
®PpyKTOBLIA TOPT 1 2unn 3 15 180 40-45
BUCKBUTHBIN KEKC 0.7 3 15 180 40-50
BucksuTHOE TECTO 05 3 15 160 25-35
BrnvHbI ¢ HAYMHKOM (Ha 2-X YPOBHSIX) 1.2 2004 15 200 30-35
Konautepckas |Menkue kekcbl (Ha 2-X ypoBHsiX) 0.6 2 po 4 15 180-190 20-25
BbINeYka lMeyeHbsa 13 CrI0EHOro TecTa C ChIPOM | 4 2p04 15 200-210 15-20
(Ha 2-yx ypoBHSiX)
JKnepbl (Ha 3-X YPOBHSAX) 0.7 1,3p05 15 180 20-25
MeyeHbe (Ha 3-x ypOBHSIX) 0.7 1,3pm05 15 180 20-25
Bese (Ha 3-x ypoBHsiX) 0.5 1,3m05 15 90 180

! YkazaHHas NPOAOOITKUTENTBHOCTb NMPUIOTOBIIEHNA CINYXUT TOJNbKO B Ka4eCTBe npumepa n MOoxeTt ObITb U3MEHEHa

B COOTBETCTBUM C Bawumu nnyHbIMK npegnoyvYTeHnAaAMNn.
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NMpenoCToOpPOXHOCTU U

peKkoMeHaaummn

! lsagenue cnpoekTMpoBaHO M U3TrOTOBIIEHO B
COOTBETCTBUWN C MEXOYyHaPOOHbIMU HOpMaTUBaMm No
GesonacHocTu. HeobxoaMmMo BHUMAaTENbHO NpoYnTaTh
HacTosILLMeE NpeaynpexaeHnsl, CoCTaBMNeHHbIE B LIENsX
Ballei 6e30nacHoOCTW.

O6wwme npaBuna 6e3onacHoOCTU

» [laHHOe usgenue npegHasHavaeTcs ong
HenpoeccnoHansHOro NCNonb30BaHNA B AOMaLLHNX
YCIOBUSIX.

« 3anpellaeTcs ycTaHaBnuBaTb U3genve Ha ynuue,
[axe noa HaBecoMm, Tak Kak BO3JEeNCTBME Ha Hero
OOXASA U rpo3bl ABNSETCA Ype3Bbl4anHO ONacHbLIM.

+ [ns nepemelleHnsa nsgenus scerga dbepurech 3a
cneumnanbHbIe PYYKU, PacrofioKeHHble ¢ GOKOB
OyxoBoro uwkada.

* He npukacantecb K U3aenuio BRaxHbIMU pykamu,
B60CMKOM UMK C MOKPbIMU HOramu.

* Wspenue npeaHasHavyeHo ANA NMPUroToBrieHUs
nueBbIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb
MCNONb30BaHO TOJIbKO B3POCHbIMU NMLaMu B
COOTBETCTBUU C MHCTPYKUUAMU, NPUBEAEHHbLIMU
B JaHHOM TeXHM4Yeckom pykoBoacTtBe. Jlloboe
Apyroe ero ucnosnb3oBaHue (Hanpumep:
oTonneHne fnomMeLleHns) cumTaeTcs
HeHaanexawmm 1 cnefoBaTeflbHO OMacHbIM.
MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbIN YylWepO6, BbI3BaHHbIN
HeHaanexawum, HenpaBUbHbLIM U
Hepa3yMHbIM UCMOJIb30BaHNMEM U3Lenus.

* B npouecce akcnnyatauum uspenus
HarpeBaTesibHble 3J1IeMEeHTbl U HeKOTopble
YacTu ABepuUbl AYXOBKUM noaBepraroTcs
cunbHoMmy HarpeBy. Heobxogumo nposiBnsaTb
OCTPOXHOCTb BO U30eXaHMe KOHTAaKTOB C 3TUMM
YacTAMM U He paspellaTb AETSAM Npubnukartbes
K AyXOBKe.

« Cnepgute, 4TOObI CETEBBIE LLUHYPbI APYTUX ObITOBbLIX
3NeKTPOonpMBOPOB He NpuKacanucb K ropayumm
YacTaM AyxOBOro Lukada.

* He 3akpblBaiiTe BEHTUMSALMOHHbIE PELLETKU 1
OTBEPCTNA paccevBaHWsa Tenna.

» bBeputechb 3a pyuKy ABepuUbl B LieHTpe: ¢ 6GOKOB OHa
MOXeET ObITb ropsyen.

* Bcerga HageBaliTe KyxOHHble Bapexku, Koraa
CTaBuTe Unu BbiHUMaeTe 6noga nu3 AyxoBKW.

* He nokpbiBanTe gHO Ayx0OBOro wkada onbroun.

* He xpaHuTe B AyxOBOM LUKady BO3ropaembie
npeameTbl: NPy CriyYanHoOM BKITHOYEHUW U3Aenns
Takme maTepuanbsl MOryT 3aropeTbesi.

* Bcerga nposepsiite, 4TOGbI perynsaTopbl HAXOAMNNCH
B MornoxeHun “@”/“0” | koraa n3genue He
UCnonb3yeTcs.

* He TaHuTe 3a kabenb anekTponuTaHus ons
OTCOEVHEHNSI BUNKW U3OENNS U3 CETEBOW PO3ETKN,
BO3bMUTECH 3a BUIKY PYKOW.

* [lepen Ha4Yanom YMCTKN UK TEXHUYECKOTO
obcnyxvBaHWsa M3genus Bcerga OTCOeAnHANTe
LUTENcenbHY BUMKY U3 CETEBOWN PO3ETKM.

B cny4vyae HeucnpaBHOCTU KaTeropunyecku

3anpellaeTca OTKpbiBaTb BHYTPEHHNE MEXaHU3MbI m
n3genna C Uembio X CaMOCTOATENIbHOIO peMOoHTa.

ObpawanTteck B LleHTp CepBurcHOro obcnyxmBaHums
(cm. CepsucHoe obcryxusaHue).

He cTtaBbTe Tskenble npeamMmeTbl Ha OTKPbITYHO
[ABepLy Ayx0BOro Lukada.

« Okcnnyatauus nsgenust nuuamm (Bknodas geten) ¢

OrpaHnYeHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM, HEOMBITHBIMW NLAMU
W1 NMuamMmn, HE3HaKOMbIMU C NpaBUIaMm
3KcnnyaTauum OaHHOro m3aenus, sanpeliaercs 6e3
KOHTPOSS1 CO CTOPOHbI NiLLA, OTBEYAIOLLIEro 3a UX
6e3onacHocTb, nnu 6e3 obyveHnst npaesunam
NoNb30BaHNs U3ENEM.

He paspeluanTe getsm urpatb ¢ 6bITOBbIM
aneKkTponpubopom.

YTunusauus

*  YHUYTOXEHMNE YNaKOBOYHbIX MaTepuranos:

cobntofanTe MeCTHble HOpMaTUBLI MO YTUNU3aLUK
yNakoBOYHbIX MaTepuarnos.

CornacHo EBponevickon Oupektuse 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNM3aLmn SrEKTPOHHbBIX U
3MNEKTPUYECKMX INEKTPONPUBOPOB 3nekTponpubopsI
He AOMKHbI BbIGpackiBaTbCs BMECTE C 0ObIYHbIM
ropoackuMm MycopoM. BbiBefeHHble 13 cTpos
npubopbl JOMKHBI COBMPaTLCA OTAENBHO AN
ONTUMU3ALUM UX YTUNM3aumn u nepepaboTku
COCTaBnSIIOLMX MX MaTeprarnos, a Takke Ans
6e30MacHOCTU OKpyXatoLler cpeabl U 300POBbS.
CumBON 3a4epkHyTast MycopHasi KOP3WHKa,
MMeIoLLMICA Ha Bcex npubopax, CryxuT
HarnoMWHaHMeM 00 X OTAeNbHOW YyTUNmn3aLum.

3a 6onee nogpobHo MHpopMaLmel 0 NpaBubLHON
yTUnmM3aumnm 6bITOBbIX ANEKTPONPUOOPOB
nornb3oBaTenu MoryT o6paTuTbCs B CrielmanbHyo
rocyjapCTBEHHY OpraHv3aLmio Unu B MarasuH.

OKOHOMMS 3NIeKTPOIHEPrMU N OXpaHa
OKpyXawLwen cpeabl

» Ecnu Bbl 6ygeTe nonb3oBatbCcs AyXOBbIM LLKAdhoM

BEYEpPOM U [0 paHHero yTpa, 3TO MOMOXET COKpaTUTb
Harpy3Kky noTpebneH1st anekTpoaHeprim
3MEeKTPOCTaHUMAMMN.

PekomeHayeTcsa Bcerga rotoeutb B pexume MPUTb
n NOOPYMAHUBAHWE c 3akpbiToin ABepLen: aTo
HeobxoouMOo ANst 3HAYUTENbHOW SKOHOMUN
anekTpoaHeprum (npumepHo 10%), a Takke ong
NYYLUNX Pe3ynbTaToB NPUrOTOBIIEHNS.

» Copepxute YNnoTHEeHUsA B UCnpaBHOM 1 YACTOM

COCTOSIHMK, NPOBEpPANTE, YTOObI OHM MIOTHO
npuneranu K ABepue 1 He Npornyckanu yTeyek Tenna.
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TexHn4eckoe obcnyxXmMBaHue U yxoa

Ob6ecTounBaHue nsgenus

Mepen Havanom kakon-nnbo onepaumm no
0BCMy>XVMBaHMWIO UMW YNCTKE OTCOEOMHUTE U3Aenne oT
CEeTU 3MEKTPONUTaHS.

Yuctka uspgenun

* HapyxHble aManupoBaHHbIE 3NEMEHTbI N AeTanu
U3 HepXKaBetoLLel cTanu, a Takke pe3mHoBble
YNNOTHEHNST MOXHO MpOTUpaTh rybKol, CMOYEHHOW B
TENMON BOAE UMM B pacTBOpPE HENTParbHOro
MotoLLero cpefcTea. Ons yaaneHus ocobo TpyaHbIX
NATEH UCMONb3ynTe CrneumanbHble YUCTALME
cpeacTtsa, uMmerolmecs B npogaxe. NMocne 4ncTkm
pekoMeHayeTCs TWaTenNbHO yaanuTb OCTaTKu
MOHOLLIErO CPEeACTBA BMaXHOW TPSINKOW U BbICYLUNTb
OyxoBKy. He ncnonb3ynte abpasnBHbIe MOPOLLKK
U1 KOpPPO3MWIHbIE BeELLEeCTBa.

+ CnepyeT Npov3BOANTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
OYX0BOro Likada nocre Kaxaoro ero
NCMONb30BaHWSsA, HEe OOXWAAACH €ro NofHoro
oxnaxaeHusi. Micnonb3yiTte Tensny BoAy U Motllee
CPeACTBO, OMOMOCHUTE U NPOTPUTE MSTKOW TPSINKOW.
M3berante ncnonb3oBaHnst abpasvBHbIX CPEACTB.

* CbeMHble feTany MOXHO Jerko BbIMbITb Kak ftodyto
ApYryto nocyay, Takke B MOCYAOMOEYHOW MalluHe
3a UCKIMKOYEHMEM BbIABWXKHbIX HaMNpaBnsoLLKX.

! He ucnonb3yiite napoBble YMCTALLME arperaThbl Unu

arperatbl Mof, BbICOKMM AaBIEHNEM AN YNCTKU

nsaenus.

Yuctka aBepubl

[nsa uncTkm cTekna aBepLbl UCMoNb3yiTe
Heabpa3svBHble ryOKM 1 YNACTSILLME CpefcTBa, 3aTem
BbITPUTE HACyX0 MSrKoW Tpsankon. He ncnone3ynte
TBepApble abpa3viBHblE MaTepuarnbl UM ocTpble
MeTannuyeckne ckpebku, KoTopble MOryT nouapanaTb
NMOBEPXHOCTb U pa3buTb CTEKIO.

[nsa 6onee TWaTenbHON YUCTKN MOXHO CHSTb ABEpLY
OYXOBKW.

1. MOMHOCTbLIO OTKPOWTE ABEpLY AYXOBKM (CM. cxemy);
2. Npn NOMOLLM OTBEPTKM NOSHUMMWTE U MOBEPHUTE
wnoHkn F Ha gByx neTnsx (cm. cxemy);

* ImeeTca TOMbKO B HEKOTOPbIX MoAensax.

3. BO3bMUTECH 3a ABEPLY
pykamu ¢ OBYX CTOPOH, MiaBHO
3aKPOMTE €€, HO HE MOMHOCTbLHO.
3aTeM noTsiHUTe ABepLy Ha
cebs1, cHMMasi ee Co CBOEro
rHesga (cm. cxemy). Ons
YCTaHOBKM OBEpLbl Ha MEeCTO
BbIMOJSIHUTE BbILLEOMNUCAHHbIE
onepauun B 06paTtHOM Mopsiake.

MpoBepka ynnoTHeHUn

PerynspHo npoBepsinTe COCTOSIHWE YMIOTHEHWUSI BOKPYT
ABepLubl AyxoBoro wkada. B cnyyae nospexaeHus
ynnoTHeHnst obpalyantecb B Gnvxanwmn LieHTtp
CepsucHoro O6cnyxueanusa (cm. CepsucHoe
obcnyxusaHue). He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCcs
OYXOBKOW C MOBPEXAEHHBbIM YMIIOTHEHNEM.

3ameHa namMno4Kku

3ameHa namroYkmM B AyXOBOM LLKady:

1. OTBUHTUTE CTEKMSIHHYIO KPbILLKY MriadooHa NaMmoYKu;
2. BblkpyTute
Namnoyky m
3aMeHuTe ee Ha
HOBYHO TaKOrO e
TMMNa: MOLLHOCTb
25 BT, pe3bba E
14.

3. YcraHoBuTe
KPbILLKY HA MECTo
(cm. cxemy).

ernneHMe KOoMMJiekTa BblOBUXHbIX
HanpaBnawLWnx

MopsigoK MOHTaXa
BbIABUXHbIX
HanpaBnsoLWnX:

1. OTcoeguHuTe Oe
paMbl, CHSIB UX C
pacnopHbIX 31eMeHToB A
(cm. cxemy).

2. BbibepuTe ypOBEHb,

Nesas Mpasas Ha KoTopbI ByaeT
Hanpaensiowian  MATPRETEINER ycTaHoBneHa
NS
BbIJBVKHASA
HanpasnsioLas.

lMpoBeprB HanpaBrneHne
BbIKaTbIBaHNSA CaMOM
HanpasnsawLen,
yCTaHOBUTE Ha pamy
cHavana kpenneHue B, a
3atem C.

38



3. BakpenuTte ABe pambl
C YCTaHOBMEHHbIMU
HanpasnaoWuMn1 B
cneumanbHbiX
OTBEPCTUAX B CTEHKaX
OyX0BOro Lkada (cm.
cxemy). OTBEpPCTUS
NeBOV HanpaBnstLlen
pacnonoXeHbl CBEPXY, a
npaBoW — CHU3Y.

4. B 3aBepLueHne
BCTaBbTE pambl B pacropHble anemMeHTbl A.

! He BcTaBnanTe BblOBWKHbBIE HAMpaBsoLWwme Ha 5-bin
YPOBEHb.

BokoBble u 3agHMe KatanuTuyeckue naHenu™*

OTOo naHenu, NoKpbITble creumanbHON amanbto,
MOrnoLLatoLLIEeN X1pbl, BbIAENSAOLIMECS B MpoLecce
NPUroTOBMNEHUSI.

OTa amarnb SBNseTca OBOSIbHO YCTOWMYMBOWN A11S
obecneyeHus YCTaHOBKU pa3fiMyHbIX akcecCyapoB
(pelueTok, NPOTUBEHE 1 T.N.), He AeOPMUPYSCh.
He3HauuTenbHble Genblie HaneTbl Ha NOBEPXHOCTY
ABNSAIOTCA HOPMaIbHbIMU.

Tem He meHee cnepnyeT usberatb:

- LapanaHusi Mo amManu ocTpbiMy NpeaMeTamm
(Hanpumep, HOXOM);

- 1UCMoMb30BaTb MOKLLME CPeACTBa Unu abpasnBHble
BelllecTBa.

CepBucHoe obcnyxuBaHue

! Hukorga He obpaljanTecb K HEYNONHOMOYEHHbLIM
TEXHUKaM.

Mpwu ob6paweHun B LleHTp TexHu4veckoro
O6cnyXuBaHUA HEOGXOAUMO COOOLWMUTL:

e Twn HencnpaBHOCTK;

* mogenb usgenusa (Mog.)

* HoMep Tex. nacnopta (cepuiHbii Ne)

Bbl HangeTe 3T AaHHbIE HA NacnopTHOW Tabnunuke,
PacnonoXeHHON Ha U3genun U/Mnn Ha ynakoBke.

* NmeeTcst TOMbLKO B HEeKOTOpPbIX Moaenax.
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Kullanim talimatlari

NL DE RS

Nederlands, 1  Deutsch,14

Tirkge, 40  Polski, 53 YKkpaiHcbkoto,66

Pycckun, 27

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

UT 63 C X/HA

UT 63 C/HA

FKS 610 X /HA
FKS 610 /HA

icindekiler
Kurulum, 41-42

Yerlestirme
Elektrik baglantisi
Ozellikler etiketi

Cihazin tanimi, 43
Genel gorunim
Kontrol paneli

Baslatma ve kullanim, 44
Firinin yakilmasi

Dakika sayacinin kullaniimasi
Katlanabilir kol

Analog programlayici, 45-46
Dakika sayacinin ayarlanmasi

Saatin ayarlanmasi

Pisirme isleminin programlanmasi

FIRIN

Elektronik pisirme programlayicisi, 47

Saatin ayarlanmasi
Dakika sayacinin ayarlanmasi
Pisirme isleminin programlanmasi

Programiar, 48-49
Pisirme programlari
Pratik pisirme 6nerileri
Pisirme tablosu

Onlemler ve tavsiyeler, 50
Genel emniyet

Imha

Tasarruf ve gevreye saygl

Servis ve bakim, 51-52
Elektrik akiminin devre disi birakiimasi
Cihazin temizlenmesi

Kapagin temizligi

Ampulln yenisi ile degistiriimesi
Slrgllt Kizaklar setinin montaiji

Teknik destek
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Kurulum

! Her gerektiginde bagvurulabilmesi igin bu el
kitapgiginin muhafaza edilmesi 6nemlidir. Cihazin
satilmasi, baskasina verilmesi ya da tasinmasi
durumunda yeni kullanicinin igleyis ve iliskin uyarilar
hakkinda bilgi edinmesi igin el kitapgiginin cihazla
birlikte verildiginden emin olunuz.

! Talimatlari dikkatli bir sekilde okuyunuz: kurulum,
kullanim ve emniyet hakkinda 6nemli bilgiler
icermektedir .

Yerlestirme

! Ambalajlar ¢ocuklarin oyuncagi degildir ve
aynstinimis ¢op icin belirlenen kurallara uygun olarak
imha edilmelidirler (bakiniz Onlem ve tavsiyeler).

! Kurulum islemi bu talimatlar dogrultusunda ve
profesyonel olarak kalifiye personel tarafindan
yapilmalidir. Hatali yapilan bir kurulum, insan ve
hayvan sagligina ya da mala zarar verebilir.

Yuvaya oturtma

Cihazin dizgun bir sekilde galismasi igin firin
yuvasinin yer aldigi dolabin uygun o6zellikleri tagimasi
gerekir:

« finna yapisik konumdaki paneller isiya dayanikli
malzemeden olmalidir;

- ahsap kaplama dolaplarin s6z konusu oldugu
durumlarda, kullanilan tutkal 100°C isiya dayanikli
olmalidir;

» finnin yuvasina yerlestiriimesi durumunda , islem
ister masa altinda (sekle bakiniz) ister kolon
lzerinde yapilacak olsun, dolaplarin ebatlari
soyle olmalidir:

575-585 mm.

590 mm.

A

* Sadece inox modeller igin

! Cihaz yuvasina yerlestirildikten sonra elektrikli
bolumler ile hicbir sekilde temas etmemelidir.
Ozellikler etiketinde belirtilmip olan tiketime ilipkin
bilgiler bu kurulum tipine gére ol¢ctlmuaptur.

Havalandirma

iyi bir havalandirma saglanmasi igin yuvanin arka
duvarinin g¢ikariimasi gerekir. Firin kurulumun iki ahsap
pervaz Uzerine ya da en az 45 x 560 mm ebatlarinda bir
acikhigl olan bir zemine yaslanacak sekilde yapiimasi
tercih edilir (sekillere bakiniz).

Ortalama ve sabitleme

Cihazi dolaba sabitlemek igin:

- finnin kapagini aginiz;

» dis gerceve Uzerinde yer alan tespit deliklerini
kapatan 2 lastigi ¢ikartiniz;

» 2 tahta vida kullanarak firini dolaba sabitleyiniz;

« delikleri kapatan lastikleri yeniden yerlestiriniz.

! Cihazin korunmasini saglayan tim boélimler, bir alet
yardimi olmadan ¢ikarilamayacak sekilde
sabitlenmelidir.
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Elektrik baglantisi

! Ug kutuplu besleme kablosuyla donatiimig firinlar,
cihazin Gzerindeki Ozellikler etiketinde belirtilmis olan
gerilim ve frekans degerlerinde dalgali akimla galisacak
sekilde Uretilmistir (asagiya bakiniz).

Besleme kablosunun montaji

1. Bir tornavida
yardimiyla, kapagin yan
uzantilarini kaldirip
terminal kutu kapagini
aciniz: kapagi cekiniz ve
aciniz (sekle bakiniz);
2. Besleme kablosunu su
sekilde devreye aliniz:
Kablo baglama vidasi ile
L-N-=L= (¢ adet temas
vidasini sokunuz, daha
sonra Mavi (N),
Kahverengi (L), Sari-
Yesil == kablolarini
(renk tablosuna bakarak)
vida kafalari altina
sabitleyiniz (bkz. sekil).
3. Kabloyu kablo
baglayicisina
sabitleyiniz.

4. Terminal kapagini
kapatiniz.

Z
=
|
—
_
_

Besleme kablosunun sebekeye baglantisi

Kablo Uzerine Ozellikler etiketi tzerinde belirtilen yike
uygun bir fis monte ediniz (yana bakiniz).

Sebekeye dogrudan baglanti yapiimasi halinde, cihaz
ile sebeke arasina minimum temas araligi 3 mm olan
ve yururlikteki normlara uygun nitelikte ¢ok kutuplu bir
anahtar takmak gerekmektedir (toprak kablosu elektrik
anahtari tarafindan kesintiye ugratiimamaldir).
Besleme kablosu, higbir agamada ortam 1sisini 50°C
gecmeyecek sekilde yerlestiriimelidir.

! Elektrik baglantisinin dogru yapilmasindan ve glivenlik
kurallarina uyulmasindan kurulumu yapan kisi sorumludur.

Sebekeye baglamadan 6nce asagidaki durumlari
kontrol ediniz:

* Prizin topraklamasinin yurtrlUkteki normlara uygun
olmasi;

 prizin, cihazin ozellikler etiketi Uzerinde belirtilen
maksimum gug¢ voltajinda kullanmaya uygun olmasi
(asagiya bakiniz);

* besleme geriliminin 6zellikler etiketi Uzerinde
belirtiimis olan degerler arasinda oldugunu (asagiya
bakiniz);

« cihaz figinin prizle uyumlu oldugunu. Aksi hallerde
prizi ya da fisi degistiriniz; uzatma kablolari ya da
¢oklu prizler kullanmayiniz.

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve priz
kolay erisilebilecek yerlerde olmalidir.

! Kablo, kivriimalara veya ezilmelere maruz
kalmamalidir.

! Kablo, periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece
yetkili teknik personel tarafindan degistiriimelidir
(Destek bélimtine bakiniz).

! Bu kurallara uyulmamasi halinde firma hi¢ bir
sorumluluk kabul etmez..

OZELLIKLER ETIKETI

genislik 43,5 cm

Ebatlar yukseklik 32 cm
derinlik 41,5 cm
Hacim It. 58
. gerilim 220-240V'~ 50/60Hz veya
Elektrik 50Hz (6zellikler etiketine bakiniz)
baglantilari emilen maksimum giig 2800W
Elektrikli firinlarin etiketi hakkindaki
2002/40/CE Direktifi.
EN 50304 Duzenlemesi
Klasik enerji tuketimi Dogal —
ENERGY Isitma fonksiyonu:
LABEL Geleneksel; —

Eneriji tiketimi beyani Klasik
sinif Gugla - 1sitma
fonksiyonu: Pasta fonksiyonu.

Bu cihaz asagidaki Topluluk
Direktiflerine uygundur: 12/12/06
tarihli 2006/95/CEE (Algak Gerilim)
ve sonraki degisiklikler -
15/12/04 tarihli 2004/108/CEE
(Elektromanyetik Uygunluk)

ve sonraki degisiklikler -
22/07/93 tarihli 93/68/CEE

ve sonraki degisiklikler.
2002/96/CE ve sonraki
degisiklikler.
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Cihazin tanimi

Genel gérinim
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* Sadece bazi modellerde mevcut.

ANALOG
programlayicr*
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Baslatma ve kullanim

! Finni ilk kez kullandiginizda, igi bosken termostat
maksimuma getirerek kapagi kapall vaziyette en az bir
saat galistiriniz. Sonra firini kapatip kapagini aginiz ve
mekani havalandiriniz. Duyulan koku, firini korumak
icin kullanilan maddelerin buharlasmasina bagli olarak
ortaya gikmaktadir.

Bazi modeller bir el yardimi gerektirmeden yavas bir
sekilde kapagin kapanmasina olanak taniyan menteseli
bir sistemle donatilmistir. Dogru bir kullanim igin,
kapatmadan 6nce:

 kapagi tamamen aginiz.

* manuel olarak zorla kapatmaktan kagininiz.

Firinin yakilmasi

1. PROGRAM diigmesini déndirerek istenilen pisirme
programini seginiz.

2. TERMOSTAT dugmesini dondirerek istenilen 1siyi
seginiz. Pisirilecek yemek tirleri ile bunlar igin 6nerilen
sicakliklar listesi, pisirme Tablosunda mevcuttur
(bakiniz Programlar).

3. TERMOSTAT uyari lambasinin yanik olmasi,
ayarlanan sicakliga kadarki 1sinma asamasini
gOsterir.

4. Pisirme sirasinda asagidaki iglemleri yerine getirmek
mumkandar::

- PROGRAM diigmesini dondlrerek pisirme programini
degistirmek;

- TERMOSTAT digmesini dondirerek isly1 degistirmek;
- PROGRAM diigmesini “0” pozisyonuna getirerek
pisirme slrecini durdurmak.

! Finn tabanina asla herhangi bir cisim koymayiniz,
emayesine zarar verebilirsiniz.

! Pisirme kaplarini daima techizattaki 1zgara Utzerine
koyunuz.

Sogutma fani

Harici sicaklik derecesinin dlsUriimesi igin bir sogutma
fani tarafindan atilan hava, kontrol paneli ve firin
kapagi arasindan ve ayni zamanda firin kapaginin alt
tarafindan gikar.

! Pisirme sonunda firin yeterince soguyana kadar bu
fan galisir durumda kalir.

Firin lambasi

PROGRAMLAR diigmesi ile 0 segcilerek yakilr. Bir
pisirme programi segildiginde yanik kalir.

Dakika sayacinin kullaniimasi*

1. TIMER dlgmesi saat yoniinde hemen hemen bir tam
tur dondirllerek 6nce zilin kurulmasi gerekir..

2. Saat yonl aksine geri donerek, TIMER diigmesi
Uzerinde gOsterilen dakikalari kontrol paneli Gzerindeki
sabit referans noktasi ile gakistirmak suretiyle istenilen
zamani ayarlayiniz.

3. Timer dakikalari sayan bir sayagtir: vakit doldugunda
sesli bir uyar sinyali verir.

! Timer firnin yakilmasi ya da sondurtlmesini kontrol
etmez.

Katlanabilir kol

Bazi modeller firin kapagina entegre edilmis katlanabilir
bir kol ile donatiimistir. Hafifce basmak yeterlidir ve
push/push agilim, firlni agma ve kapatma islemini
kolaylastinr. Kullanim sonunda, hafifce basarak
yeniden kapatilabilir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.
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Analog Programlayici*

PiSIRME BASLANGICI PiSIRME SONU
ikonu ikonu

3
G 1A
© 6 / O ——ZAMAN AYAR
< _ dagmesi
SAAT DAKIKA
ikonu SAYACI ikonu

! Tim ayarlar, sadece eger firin elektrik tesisatina bagli
ise, mimkindur. 10 saniyeden fazla bir siiredir akim
olmamasi halinde, programlayici durur: akim
sifirlandigi zaman, SAAT ikonu bir black-out olmus
oldugunu ve yeniden saati ayarlamak gerektigini
gOstermek icin yanip soner.

Eger black-out programli bir pisirme iglemi sirasinda
gerceklesir ise, programlanan stire durduruldugu yerden
yeniden baslar (6rn. eger program 1 saatlik pisirme
sliresine sahip ise ve bu pisirme islemi sirasinda 30
dakikalk bir black out mevcut ise, program 1 saat 30
dakika sonra sona erer). Bu durumda da SAAT ikonu
yanip soner ve saat yeniden ayarlanmalidir.

MANUEL PIiSiRME

Eger higbir programlama iglemi etkinlestiriimemis ise,
finrn PROGRAM ve TERMOSTAT digmelerini
doéndurerek mantel modda kullanilabilmektedir.

Dakika sayacinin ayarlanmasi

! Bu fonksiyon pisirme islemini durdurmaz ve firin
kullanimi tarafindan kaldirilir; sadece ayarlananan
dakikalarin sona erdiginin sesli bir sinyalle haber
verilmesini saglar. Dakika sayaci, sadece uygulamada
higbir program yok ise, kullanilabilir.

Dakika sayacini etkinlestirmek icin, DAKIKA SAYACI
ikonu yanip sénene kadar 3 defa digmeye kisa sureli
basiniz. Dakika sayacinin ayari, pisirme sonu saatinin
ayari ile aynidir (iliskin paragrafa bakiniz)

Saatin ayarlanmasi

Ibreler tarafindan gosterilen saati ayarlamak icin, SAAT
ikonu yanip sénene kadar diigmeye 4 defa kisa sureli
basiniz.

1 dakikalik gegisler ile gorintlilenen saati arttirmak
veya azaltmak igin, diigmeyi saat yonlinde veya saat
yoninun tersinde dénduriniz ve dakika ibresi saat
yonlinde veya saat yonunun tersinde 1 dakikahk
gegcisler ile hareket eder.

Son ayardan itibaren 10 saniye gegtikten sonra,
programlayici ayarlama modundan otomatik olarak
cikar.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Pigirme igleminin programlanmasi
Hemen baglayacak bir pigirme siiresi

planlama

Pisirme sonu saatinin programlanmasi, programlanana

saate gore otomatik olarak pisirme islemini hemen

baglatmamiza ve sonlandirmamiza olanak tanir.

Pisirme sonu saatini programlamak igin, PiSiRME

SONU ikonu yanip sénene kadar digmeye kisa streli 2

defa basiniz.

1 dakikalik gecisler ile pisirme suresini arttirmak veya

azaltmak igin, diigmeyi saat yoniinde veya saat

yonunun tersinde donduriiniz ve dakika ibresi saat

yoninde veya saat yénunin tersinde hareket eder.

PISIRME SONU ikonunun yanip sénmesi, son

donusten itibaren 10 saniye boyunca devam eder.

Program, en az 1 pisirme dakikasinin programlanmis

olmasi sartiyla, diigmeye basarak veya 10 saniyenin

bitmesini bekleyerek onaylanabilir.

Yanik PISIRME SONU ikonu, programlama igleminin

gerceklestigini gosterir.

PROGRAM dlgmesini dondirerek istenilen pisirme

programini seginiz.

Firin, hemen yanar ve ayarlanan pisirme sonu saatinde

kapanacaktir.

Ayarlanan programi gorintilemek igin, digmeye kisa

slreli basiniz ve diigmeyi serbest birakiniz; ibreler ve

ikonlar ayarlanan programi géruntdler.

Pisirme islemi sona erdigi zaman, PISIRME SONU

ikonu yanip soner ve alarm, 1 dakika boyunca sesli

sinyaller verir (devre disi birakmak icin, digmeye kisa

sureli basiniz).

PROGRAM diigmesini “0” pozisyonuna getiriniz.

+ Ornek: saat 9:00 ve pisirme sonu saati 10:15'e
programlanir. Program, hemen baglar ve bir saat 15
dakikalik bir sure ile 10:15’te otomatik olarak durur.

Gecikmeli olarak baglayacak bir pigirme
sliresi planlama

Pisirme sonu saatinin programlanmasi, programlanana
saatlere gore otomatik olarak pisirme islemini hemen
baslatmamiza ve sonlandirmamiza olanak tanir..

Pisirme baglangici saatini programlamak igin, PISIRME
BASLANGICI ikonu yanip sénene kadar digmeye kisa
sureli 1 defa basiniz.

1 dakikahk gegisler ile pisirme baslangici saatini
arttirmak veya azaltmak igin, digmeyi saat yoniinde
veya saat yoninun tersinde dondurtniz ve dakika
ibresi saat yonunde veya saat yonunun tersinde
hareket eder.

PISIRME BASLANGICI ikonunun yanip s6nmesi, son
donisten itibaren 10 saniye boyunca devam eder. Eger
bu slre iginde digme doéndurilmez veya digmeye
basiimaz ise, ibreler otomatik olarak saati
gorintulemeye geri donerler ve program iptal edilir.
Pisirme baslangic saatini ayarladiktan sonra (sabit
olarak yanan PISIRME BASLANGICI ikonu), sadece 1
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dakika bile olsa programlanmis olmasi sartiyla, yeniden

diigmeye basinca pisirme sonu saatinin ayarlanmasi

islemine gegilir (kapal olan PISIRME SONU ikonu
yanip sdnmeye baslar), aksi taktirde programlama
islemi sona erer.

Pisirme sonu saatinin programlanmasi igin, yukarida

anlatilan proseduru takip ediniz.

PROGRAM diigmesini dondirerek istenilen pisirme

programini seginiz. Firin, ayarlanan baslangi¢ saatinde

yanacak ve segilen pisirme sonu saatinde
kapanacaktir.

+ Ornek: saat 9:00, baglangi¢ saati olarak 11:00 ve
pisirme sonu saati olarak 12:15 ayarlanir.. Program,
otomatik olarak saat 11:00’de baglar ve bir saat 15
dakikalik bir sire ile 12:15'te otomatik olarak durur.

! Bir programlamayi iptal etmek icin, digmeye 3 saniye
boyunca basiniz: programlama iptal edilecek ve
programlayici maniel pisirme moduna geri donecektir.
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Elektronik programlayici®

| EKRAN

|
PiSIRME BiTimi _( o |-"-| |-" 1 @w SAAT simgesi
Q

simgesi et et et R ‘_
sore —- &, LI LAY A L zamancavic
simgesi L J simgesi
SAATI AZALT — @ @— SAATI ARTTIR
simgesi dugmesi
SAATI
AYARLA
simgesi

Saati ayarlama

| Saat, firin kapatildiginda veya acildiginda, pisirme
programinin bitis saati 6nceden ayarlanmadigi takdirde
ayarlanabilir.

Cihaz elektrige baglandiktan sonra veya elektrik

kesildikten sonra, EKRANDAKI @ simgesi ve dort
basamakli rakam yanip sénmeye baslayacaktir.

1. Ekrandaki simgesi ve dort rakam yanip sdnmeye

baslayana kadar @ dugmesine birkag kez basin.

2. Saati ayarlamak igin “+” ve “-” diigmelerini kullanin;
dugmelerden herhangi birini basili tutarsaniz, ekran
rakamlari daha hizli kaydiracaktir, boylece istenen
deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya
digmesine basin.

Zamanlayiciyi ayarlama

! Bu fonksiyon pisirmeyi durdurmaz ve firini etkilemez;
ayarlanan zaman siresi gegtiginde alarmi etkin hale
getirmek icin kullanilir.

1. Ekrandaki simgesi ve Ug¢ rakam yanip sOnmeye

baglayana kadar Q diigmesine birkag kez basin.

2. Istenen saati ayarlamak igin “+” ve “-” diigmelerini
kullanin; diigmelerden herhangi birini basili tutarsaniz,
ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir, boylece deger
daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayarl tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya
digmesine basin.

Saat geri sayarken ekranda gosterilecektir. Bu saat
slresi gegctiginde, alarm etkin hale gelecektir.

Pisirmeyi programlama

! Programlama yapilmadan 6nce pisirme modu
secilmelidir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Pisirme slresini programlama

1. EKRANDAKI simgesi ve U¢ rakam yanip
sdnmeye baslayana kadar &, diigmesine birkag kez
basin.

2. Istenen sireyi ayarlamak igin “+” ve “-” digmelerini
kullanin; digmelerden herhangi birini basili tutarsaniz,
ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir, bdylece deger
daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin. o

4. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTI yazisi

gorindar, firin pisirmeyi birakir ve alarm calar.

Durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.

« Ornegin: Saat 9:00 6.6 ve 1 saat 15 dakikalik bir
sure programlandi. Program 6.6. 10:15’ de otomatik
olarak duracaktir.

Pisirme modu igin bitis slrresini ayarlama
! Pisirme bitimi slresi programlanmadan Once pisirme
suresi ayarlanmaldir.

1. Sureyi ayarlamak igin 1 ila 3. adimlari yukarida
belirtildigi gibi ayarlayin.

2. Ardindan, EKRANDAKI simgesi ve dort rakam
yanip sénmeye baslayincaya kadar &5 diigmesine
basin.

3. Pisirme bitimi suresini ayarlamak igin “+” ve “n”
digmelerini kullanin; diigmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran degerleri daha hizli kaydiracaktir,
boylece istenen deder daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

4. Ayari tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin. o

5. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTI yazisi

gorandr, firin pisirmeyi birakir ve alarm c¢alar.

Durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.

&, ve v diigmeleri yandiginda.programlama ayarlanmig

olur. EKRANDA siraslyla pisirme bitimi sUresi ve pisirme

sUresi gosterilir.

+ Ornegin: Saat 6.6. 9:00 ve 1 saatlik siire
programlanmis. Bitis suresi olarak 12:30 planlanmis.
Program 6.6. 11:30'da otomatik olarak baslayacaktir.

Bir programi iptal etme
Bir programi iptal etmek igin:
« Iptal etmek istediginiz ayarla ilgili simge ve ekrandaki

rakamlarin yanip sénmesi bitene kadar
diigmesine basin. 00:00 rakamlari ekranda gorlinene
kadar “-” digmesine basin.

« “+” ve “-” dugmelerini basili tutarsaniz zamanlayici
ayarlari dahil 6nceden segilen tim ayarlar iptal
edilecektir.
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Programlar

Pigirme programlari

! Tim programlar igin 60°C ile MAX arasinda bir 1si
ayarlanabilir, tek bunun diginda kalan:

* IZGARA (Yalniz MAX’a ayarlanmasi tavsiye edilir);
* GRATEN (200°C isinin lzerine gikilmamasi tavsiye
olunur).

Program GELENEKSEL FIRIN
Alt ve Ust 1sitma elemanlari devreye girer. Bu
geleneksel pisirme konumu ile bir tek pisirme rafinin
kullanilmasi daha uygundur: birden fazla kat
kullanildiginda 1s1 dagihmi kéti olur.

Sg COKLU PiSiRME programi

Tdm isitma elemanlar (alt, Ust ve yuvarlak 1sitma)
devreye girer, fan da galismaya baslar. Tim firinda isi
sabit oldugundan, hava yemegi esit bir sekilde pisirir ve
kizartir. Ayni anda en fazla iki pisirme rafini kullanmak
mumkuanddar.

Program PiZZA FIRINI

Alt ve yuvarlak isitma elemani devreye girer, fan da
calismaya baslar. Bu kombinasyonda firin hizla
isinirken ozellikle asagidan ciddi bir 1s1 yansimasi olur.
Her seferinde bir tek raf kullanildigi durumlarda pisirme
isleminin ortasinda pozisyon degistirilmesi gerekir.

IZGARA programi

Ust 1sitma elemani devreye girer ve gevirme (sis) kismi
da (varsa) galismaya baslar.

Izgaranin ylksek ve dogrudan isisi, yiiksek yiizey
IsisI gerektiren besinler igin tavsiye edilir. Pigirme
esnasinda firninizin kapagini kapali olarak muhafaza
ediniz.

wg GRATEN programi

Ust isitma elemani devreye girer ve fan ile gevirme
(sis) kismi da (varsa) galismaya baslar. Tek yonli
termik yansimayla birlikte firin igcindeki havanin
guclendiriimis sirkilasyonu baslar. Bu isinin i¢
kisimlara isleme gucunu artirarak gida yuzeylerinin
yanmasini Onler. Pisirme esnasinda firininizin kapagini
kapali olarak muhafaza ediniz.

@ Program PASTA FIRINI

Arka 1sitma elemani ile birlikte fan devreye girerek
isinin firlnin her yerine esit dagilmasini saglar. Bu
program hassas yemeklerin ve ayni anda Ug rafta
“kurabiyelerin” hazirlanmasi (6r. mayalanmaya ihtiyag
duyan tatlilar) icin tavsiye edilir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Rosto gevirme*

Rosto ¢evirme Unitesini devreye sokmak igin (sekle
bakiniz) asagidaki
islemleri yerine getiriniz:
1. yag toplama tepsisini
1 no’lu pozisyona
koyunuz;

2. rosto cevirme
Unitesinin dayanagdini 3
no’lu pozisyona koyarak
sisi firinin arka duvarinda
yer alan delige gegiriniz;
3. PROGRAM

AN

digmesinden veya

53 segerek cevirme Unitesini devreye sokunuz;

Pratik pigsirme o6nerileri

! Fan cgalisirken yapilan pisirmelerde 1 ve 5. raf
konumlarini kullanmayiniz: bunlar dogrudan sicak hava
verdiklerinden, hassas gidalarin Ustlerinde yanmaya
neden olabilir.

! IZGARA ve GRATEN pisirmelerde, pisirmeden ¢ikan
atiklari (su ve/veya yag) toplamasi igin yag toplama
tepsisini 1 no’lu pozisyona getiriniz.

COKLU PISIRME

» 2 ve 4. raf pozisyonlarini kullaniniz ve daha fazla 1si
gerektiren yemekleri 2. rafta pisiriniz.

 Yag toplama tepsisini en alta, 1zgarayi ise Uste
koyunuz.

IZGARA

» Pigirilecek gidalari 1zgaranin ortasina yerlestirerek
1zgarayl 3 veya 4 konumuna yerlestiriniz.

* Enerji seviyesinin maksimuma ayarlanmasi tavsiye
edilir. Ust rezistans siirekli olarak yanik kalmazsa
endiselenmeyiniz: Bu parcanin ¢alismasi bir
termostat tarafindan kontrol edilir.

PIZZA FIRINI

+ Hafif aliminyum bir tepsiyi cihazinizla birlikte
verilmis olan i1zgaraya yerlestiriniz.
Yag toplama tepsisi ile pisirme siiresi uzar ve
pizzaniz ¢itir ¢itir olmaz.

* Cok malzemeli pizzalarda mozzarella peynirinin
pisirme isleminin tam ortasinda eklenmesi tavsiye
edilir.
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Pisirme tablosu

Programlar Yemekler Agirlik Ra.flarln On ls_ltma Tavss:Z:kT:(“en Pslﬁ:'::;‘:3
K9 pozisyonu (dakika) derecesi (dakika)
Ordek 1 3 15 200 65-75
Dana veya sigir rosto 1 3 15 200 70-75
Geleneksel Domuz rosto 1 3 15 200 70-80
Biskuvi (ev yapimi) - 3 15 180 15-20
Turtalar 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 raf Gizerinde) 1 2ved 15 230 15-20
Lazanya 1 3 10 180 30-35
Kuzu 1 2 10 180 40-45
Kizarmis tavuk + patates 141 2ve 4 15 200 60-70
Uskumru 1 2 10 180 30-35
Goklu Pigirme |Plum-cake 1 2 10 170-180 40-50
Kurabiye (2 raf Gizerinde) 05 2ve 4 10 190 20-25
Biskuvi (2 raf Gizerinde) 05 2ve 4 10 180 10-15
Pandispanya (1 raf Gizerinde) 05 2 10 170 15-20
Pandispanya (2 raf tizerinde) 1 2 ve 4 10 170 20-25
Tuzlu tartiar 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 05 3 15 220 15-20
Borekler 1 2 veya 3 10 200 15-20
Dil bahgi 1 4 5 MAX 8-10
Kalamar ve karides sis 1 4 5 MAX 6-8
Morina fileto 1 4 5 MAX 10
Izgara sebze 1 3 veya 4 5 MAX 10-15
Dana biftek 1 4 5 MAX 15-20
Pirzola 1 4 5 MAX 15-20
lzgara Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Uskumru 1 4 5 MAX 15-20
Tost n. 4 4 5 MAX 2-3
Rosto gevirme aparati ile (varsa)
Dana sis 1.0 - - 100% 80-90
Tavuk sis 1.5 - - 100% 70-80
Kuzu sis 1.0 - - 100% 70-80
Izgara tavuk 15 2 5 200 55-60
Ahtapot 15 2 5 200 30-35
Rosto ¢evirme aparati ile (varsa
Graten Dana sis P (vars2) 15 - 10 200 70-80
Kuzu sis 1.5 - 10 200 70-80
Tavuk (sis) + 1.5 - 10 200 70-75
patates (yag toplama tepsisinde) - 2 10 200 70-75
Turtalar 05 3 15 180 20-30
Meyveli turta 1 203 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Pandispanya 0.5 3 15 160 25-35
Doldurulmus krepler (2 raf tizerinde) 1.2 2ved 15 200 30-35
Pasta Kiicuk kekler (2 raf tizerinde) 06 2ve4 15 180-190 20-25
Peynirli tuzlu ¢orekler (2 raf Gizerinde) 0.4 2ved 15 200-210 15-20
Kurabiye (3 raf tizerinde) 0.7 1,3veb 15 180 20-25
Biskuvi (3 raf Gzerinde) 0.7 1,3veb 15 180 20-25
Yalanci krema (3 raf Gizerinde) 05 1,3ve5 15 90 180

! Pisirme sureleri bilgi amagli olup kisisel zevke gbre degistirilebilir.
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Onlemler ve tavsiyeler

! Cihaz uluslararasi emniyet mevzuatlarina uygun
olarak projelendirilmis ve uretilmistir. Bu uyarilar
guvenlik amach olup dikkatlice okunmahdir.

Genel emniyet

Cihaz, meskenlerde kullaniimak uzere tasarlanmis
olup profesyonel kullanim amagh degildir.

Yagmur ve firtinaya maruz kalmasi son derece
tehlikeli oldugundan cihaz, Uzeri kapall bile olsa agik
alanlara monte edilemez.

Cihazi yerinden hareket ettirirken daima firinin yan
taraflarinda bulunan tutma kulplarindan yararlaniniz.
Cihaza ayaklariniz ¢iplakken ya da elleriniz veya
ayaklariniz 1slak ya da nemliyken dokunmayiniz.
Cihaz, sadece yetiskin kisiler tarafindan ve
bu kitapgikta aktarilan talimatlara goére,
yemek pisirmek amach kullaniimahidir. Her
tirlG diger kullanimlar (6rnegin: ortam
iIsitmasi) uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli
bulunur. Uretici firma uygunsuz, hatali ve
mantik digi kullanimlardan kaynaklanan
muhtemel zararlardan sorumlu tutulamaz.
Cihazin kullanimi sirasinda isitma
elemanlari ile firinin bazi kisimlar ¢ok
sicak duruma gelir. Bunlara dokunmamaya
dikkat ediniz ve gocuklari uzak tutunuz.
Diger beyaz esyalara ait kablolarin firinin sicak
kisimlarina temas etmesini 6nleyiniz.
Havalandirma ve 1si dagiima noktalarini
tikamayiniz.

Firin kapagini agma kulpunu tam ortasindan tutunuz:
yan taraflar sicak olabilir.

Kaplari firina surerken veya ¢ikartirken daima firin
eldiveni kullaniniz.

Firinin alt kismini aliminyum folyo ile drtmeyiniz.
Tutusabilen maddeleri firn icinde bulundurmayiniz:
bunlar firn yanhshkla ¢alistirlacak olursa alev
alabilirler.

Cihazin kullaniimadigi zamanlarda digmelerin daima
“@”/“0” konumunda olduklarindan emin olunuz.

Fisi prizden gekerken kablosundan degil fisin
kendisinden tutarak c¢ekiniz.

Fisi elektrik sebekesinden ¢ekmeden, temizlik veya
bakim mudahalelerinde bulunmayiniz.

Ariza halinde onarmak amaciyla i¢ mekanizmalari
kurcalamayiniz. Teknik servis ile irtibata geciniz
(Teknik servis bolliimiine bakiniz).

Firnin kapagi acikken kapak (zerine agir cisimler
koymayiniz.

Cihaz; (cocuklar dahil) fiziki, duyusal ya da zihinsel
kapasiteleri kisith kisiler tarafindan
kullanilamayacagi gibi, glivenliklerinden sorumlu bir
kisinin gozetimi altinda bulunmadikga veya cihazin
kullanimi hakkinda 6n bilgiler almis olmadikga,
deneyimsiz ve (riine fazla bir aliskanligi bulunmayan
kimseler tarafindan da kullaniimamaldir.
Cocuklarin cihaz ile oynamasini onleyiniz.

imha

Ambalaj malzemelerinin imha edilmesi: ambalajlarin
geri donlsimiinl saglayan yerel diizenlemelere
uyunuz.

Elektrik ve elektronik cihazlarin atiklarini
degderlendirme konusunu diizenleyen 2002/96/CE
sayil Avrupa Birligi mevzuatinda; beyaz esyalarin
kentsel katl atik genel yontemi ile imha edilmemesi
ongorulmustur. Kullanilmayan cihazlarin, madde geri
kazanim ve geri doniisim oranini en yuksek
seviyeye ylkseltmek, cevre ve insan sagligina olasi
zararlari engellemek icin ayri ayri toplanmasi
gerekmektedir. Tum drlnlerin Gzerinde; ayristiriimig
atik hdkdmlerini hatirlatmak amaciyla Ustiinde ¢arpi
isareti olan sepet semboll yer almaktadir.
Cihazlarin tasfiye edilmesi konusunda daha genis
bilgi almak icin cihaz sahiplerinin mevcut muisteri
hizmetine veya satig noktalarina basvurulmasi
gerekir.

Tasarruf ve gevreye saygi

Finn ikindi saatleri ile sabahin ilk saatleri arasinda
kalan zaman diliminde caligtirildigi takdirde elektrik
sirketlerinin emilim yUkinun azaltiimasina katki
saglanir.

IZGARA ve GRATEN pisirmelerinin daima firin
kapagi kapall vaziyette yapiimasi onerilir: bu hem
daha iyi sonug elde edilmesini hem de ener;ji
tasarrufu saglar (yaklasik %10).

Contalarin temiz ve bakimli tutulmasi, bunlarin
kapaga tam olarak yapisarak 1si kaybini 6nlemesini
sadlar.
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Servis ve bakim

Elektrik akiminin devre digi birakiimasi
Herhangi bir islem yapmadan 6nce cihazin elektrik
sebekesine baglantisini kesiniz.

Cihazin temizlenmesi

* Emayeli veya inox dis kisimlar ile lastik contalar ilk
su ve notr sabunla islatilmig bir stinger yardimiyla
temizlenebilir. Lekeler ¢ok zor ¢ikan tlrdense 6zel
Urdnler kullaniniz. Bol su ile durulayip temizlikten
sonra kurulamaniz tavsiye edilir. Cizici tozlar ve
asindirici maddeler kullanmayiniz.

e Finnin ici mimkinse her kullanimdan sonra, daha
hendiz ilikken temizlenmelidir. Sicak su ile deterjan
kullaniniz, durulayiniz ve yumusak bir bezle
kurulayiniz. Cizici maddelerden kagininiz.

e Surguld kizaklar hari¢ aksesuarlar normal bulagik
yilkama sistemiyle ve bulasik makinasinda da
yikanabilirler.

! Cihazin temizligi igin asla buharli ya da ylksek

basingli temizleyiciler kullanmayiniz.

Firin kapaginin temizlenmesi

Cam asindirici olmayan Urtn ve siinger kullanilarak
temizlenmeli ve yumusak bir bezle kurutulmalidir. Cami
cizebilecek ya da camin kirmasina neden olabilecek
asindirici purizli malzeme veya keskin madeni
kaziyici kullanilmamalidir.

Daha 6zenli bir temizlik igin firin kapagini sékmek
mumkandar:

1. kapagl tamamen aginiz (sekle bakiniz);

2. bir tornavida yardimiyla, iki adet mentese tzerinde
yer alan F kollari yukar kaldirarak dondiriintiz (sekle
bakiniz);

3. kapag iki dis yanindan
tutarak, aralik kalacak sekilde
yavasca kapatiniz. Sonra
kapagi kendinize dogru gekip
yuvasindan cikartiniz (sekle
bakiniz). Kapiyi ayni igslemleri
tersten uygulayarak yerine
monte ediniz.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Contalarin kontroli

Firin kapagini gevreleyen contanin durumunu periyodik
olarak kontrol ediniz. Hasarli olmasi halinde en yakin
Teknik Servise basvurunuz (bakiniz Teknik Servis). Bu
durumda onarim yapilincaya kadar firini
kullanmamaniz tavsiye edilir.

Ampulin degistiriimesi

Firinin aydinlatma
lambasini
degistirmek igin:

1. Lamba
tutucusunun cam
kapagini gevsetip
cikariniz.

2. Ampuli sokiiniz
ve ayni ozelliklere
sahip bir ampul ile
degistiriniz: glic 25

W, baglanti E 14.
3. Kapagi yerine takiniz (sekle bakiniz);

Surgilt Kizaklar setinin montaji

Sirglli kizaklari monte etmek igin:

1. Ara gubuklarindan A
takili olan iki tezgahi
cikartiniz (sekle
bakiniz).

2. Surgllu kizagin
takilacagi rafi seginiz.
Surgill kizagin
cikarilacagi yonu
dikkate alarak tezgaha
once B sonra C ankastre
olarak yerlestiriniz.

Sol Sag
sUrguld  surgult
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3. Finnin yan duvarlar
Uzerinde yer alan
deliklere monte edilen
surgult kizaklar ile iki
adet tezgahi sabitleyiniz
(sekle bakiniz). Sol
tezgahin delikleri
yukarida, sag tezgahin
delikleri ise asagidadir.
Son olarak tezgahi A ara
parcgalari Uzerine

ankastre olarak takiniz.
! Sdrgulu kizaklar 5. konuma takmayiniz.

Yan ve arka katalitik paneller*

Paneller pisirme islemlerinin olusturdugu yagi cekebilme
kapasitesine sahip olan 6zel bir emaye ile kaplanmigtir.
Bu emaye, bozulmadan farkli aksesuarlarin (1zgaralar,
yag toplama tepsileri, v.s.) kaymasina olanak tanimaya
yeterince dayanikhdir. YUzeylerin Gzerinde kiguk
beyaz gizgiler olustugunda endiselenmeye gerek yoktur.
Bununla birlikte asagidaki durumlardan kaginmak
gerekir:
- keskin nesneler ile (6rnegin bigak) emayeyi
kazimak;
- deterjan veya asindirici maddeler kullanmak.

* Sadece bazy modellerde mevcut.

Teknik destek

! Yetkili olmayan teknisyenlerden asla yardim
almayiniz.

Bu durumda su bilgileri veriniz:

* Ariza tipi;

» cihazin modeli (Mod.)

+ seri numarasli (S/N)

Bu bilgiler cihazin ve/veya ambalajinin Gzerinde yer
alan ozellikler levhasinda bulunmaktadir.

Cihazin 6mri 10 yildir.
e N

Servis

=444 50 10

L )
INDESIT COMPANY BEYAZ ESYA PAZARLAMA AS.
Karahasan Sok. No:11 Balmumcu 34349 Besiktas/istanbul
TEL: (+90) 212 355 53 00

FAKS: (+90) 212 212 95 59

WEB: www.hotpoint-ariston.com.tr
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Instrukcja obstugi

NL DE

™

Tarkge, 40

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

UT 63 C X/HA

UT 63 C/HA

FKS 610 X /HA
FKS 610 /HA

Nederlands, 1  Deutsch,14

Polski, 53

RS

Pycckui, 27

UA

YKpaiHCcbKoto,66

PIEKARNIK

Spis tresci

Instalacja, 54-55

Ustawianie

Podtaczenie do sieci elektrycznej
Tabliczka znamionowa

Opis urzadzenia, 56
Widok ogdlny
Panel sterowania

Uruchomienie i uzytkowanie, 57
Wigczanie piekarnika

Korzystanie z minutnika

Chowany uchwyt

Programator analogowy, 58-59
Ustawienie minutnika

Ustawienie godziny

Programowanie pieczenia

Elektroniczny programator pieczenia,60
Ustawianie zegara

Ustawienie minutnika

Programowanie pieczenia

Programy, 61-62

Programy pieczenia

Praktyczne porady na temat pieczenia
Tabela pieczenia

Zalecenia i srodki ostroznosci, 63
Bezpieczenstwo ogodlne

Utylizacja

Oszczednos$c¢ i ochrona srodowiska

Konserwacja i utrzymanie, 64-65
Odtaczanie od pradu

Czyszczenie urzadzenia

Czyszczenie drzwiczek

Wymiana zaréwki

Montaz zestawu prowadnic slizgowych
Serwis Techniczny
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Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje obstugi, aby
moc w kazdej chwili z niej skorzystac. W przypadku
sprzedazy, odstgpienia lub przeprowadzki, upewnic sie,
ze instrukcja obstugi pozostata wraz z urzadzeniem.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i nalezy je
usung¢ zgodnie z normami dotyczacymi selektywnego
gromadzenia odpadow (patrz Zalecenia i Srodki
ostroznosci).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewtasciwe podtgczenie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia oséb lub zwierzat lub szkody
materialne.

Zabudowa

W celu zagwarantowania poprawnego dziatania
urzadzenia koniecznym jest, aby mebel posiadat
odpowiednie parametry:

* panele przylegajace do piekarnika powinny byé
wykonane z materiatéw odpornych na ciepto;

* w przypadku mebli z oktadzing z forniru, uzyty klej
musi by¢ odporny na temperature 100°C;

* mebel do zabudowy piekarnika, zaréwno szeregowej
pod blatem (zob. rysunek), jak i stupkowej,
powinien mie¢ nastepujace wymiary:

575-585 mm.

590 mm.

\
M

A

* Tylko dla modeli ze stali nierdzewnej

! Po zabudowaniu urzadzenia nie powinien by¢ mozliwy
kontakt z jego czesciami elektrycznymi.

Informacje dotyczace zuzycia pradu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalaciji.

Przeptyw powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni doptyw powietrza, nalezy
usung¢ tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowacé
piekarnik w taki sposob, aby opierat sie on na dwoch
drewnianych listwach lub na blacie z otworem co
najmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Wysrodkowanie i zamocowanie

Aby przymocowac¢ urzgdzenie do mebla:

» otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika;

* wyja¢ 2 zatyczki gumowe, ktore zakrywajg otwory
mocowania w ramie obwodowej;

« zamocowac piekarnik do mebla przy uzyciu 2 Srub
do drewna;

» zatozy¢ z powrotem zatyczki gumowe.

— (T -

! Wszystkie czesci, ktore stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢ zamocowane w taki sposob, aby nie
mozna bylo ich zdja¢ bez uzycia narzedzia.
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Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Piekarniki wyposazone w trojbiegunowy przewdd
zasilajacy sq dostosowane do dziatania na prad
zmienny, przy napieciu i czestotliwosci wskazanych na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej).

Montaz przewodu zasilajacego

1. Otworzy¢ skrzynke
zaciskowg podwazajgc
Srubokretem boczne
zatrzaski pokrywy:
pociagnac¢ i otworzyc
pokrywe (patrz rysunek).
2. Zamontowac przewod
zasilajgcy: odkreci¢
Srube zacisku kabla oraz
trzy sruby stykéw L-N-
=L, a nastepnie
zamocowac pojedyncze
przewody pod gtowicami
Srub, zachowujac
kolejnos¢ koloréw
niebieski (N) bragzowy (L)
z6tto-zielony == (patrz
rysunek).

3. Zamocowa¢ przewod
w odpowiednim zacisku.
4. Zamkna¢ pokrywe
skrzynki zaciskowe;j.

T T

Podtaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zamocowac na przewodzie znormalizowang wtyczke
do obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowej
(zob. obok).

W przypadku bezposredniego poditgczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomiedzy urzgdzeniem
a siecig wytacznika wielobiegunowego z otwarciem
minimalnym pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego
do obcigzen i odpowiadajacego obowigzujgcym
normom (przewdd uziemienia nie powinien byé
przerywany przez wytacznik). Przewdd zasilania
powinien by¢é umieszczony tak, aby w zadnym punkcie
nie byt narazony na temperature otoczenia
przekraczajaca 50° C.

! Instalator odpowiada za prawidtowe podtgczenie
elektryczne i za zachowanie norm bezpieczenstwa.

Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy sie upewnic, czy:

» gniazdko ma witasciwe uziemienie i odpowiada
obowigzujacym przepisom;

» gniazdko jest w stanie wytrzymac obcigzenie
maksymalnej mocy urzadzenia wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej (patrz ponizeyj);

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzgdzenia.
W przeciwnym wypadku wymieni¢ gniazdko lub
wtyczke; nie stosowac przedtuzaczy ani
rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewdd elektryczny i
gniazdko pragdu powinny byc¢ tatwo dostepne.

! Przewod nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Przewdd elektryczny musi by¢é okresowo sprawdzany
i wymieniany wytgcznie przez autoryzowany personel
techniczny (patrz Serwis Techniczny).

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
w przypadku nieprzestrzegania powyzszych
zalecen.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szerokos$¢ 43,5 cm
wysokos¢ 32 cm
gtebokos¢ 41,5 cm

Wymiary

Pojemnos$é | 58

napiecie 220-240V~ 50/60Hz lub
50Hz (patrz tabliczka znamionowa)
maksymalny pobdr mocy

2800W

Elektrische
aansluitingen

Dyrektywa 2002/40/WE

na etykietce piekarnikow
elektrycznych.

Norma EN 50304

Zuzycie energii

konwekcja naturalna -

funkcja ogrzewania: Tradycyjna;

ENERGY
LABEL

Zuzycie energii deklaracja
Klasa konwekcji wymuszona -

funkcja
@ Do wypieku ciast.

ogrzewania:

Niniejsze urzadzenie jest zgodne

z postanowieniami nastepujacych
dyrektyw wspdinotowych:
2006/95/EWG z dnia 12.12.2006
(niskiego napiecia) z polniejszymi
zmianami - 2004/108/EWG z dnia
15.12.2004 (kompatybilnosci
elektromagnetycznej) z p6zniejszymi
zmianami - 93/68/EWG z dnia 22.07.1993
z pozniejszymi zmianami - 2002/96/WE
z pdzniejszymi zmianami.

A
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Widok ogdln
g y
Panel sterowania 1 PROWADNICE
boczne
(7 N\
Poziom RUSZT poziom 5
' poziom 4
sthcon
oziom 2
UNIWERSALNA P z!
poziom 1
Panel sterowania
Pokretto Kontrolka Pokretto
PROGRAMY TERMOSTATU TERMOSTATU
O e O
& i o w :
= @ - - - e —
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5 30° 160°
Pokretto
MINUTNIKA*
Pokretto Kontrolka Pokretto
PROGRAMY TERMOSTATU TERMOSTATU
: o
& v 5 :
= N 52 .. (e
5 160°
Programator
ELEKTRONICZNY*
Pokretto Kontrolka Pokretto
PROGRAMY TERMOSTATU TERMOSTATU
7 . o
& v o . ;
i @ ; - @ -
- 5 . O e e

Opis urzadzenia

160°

Programator
ANALOGOWY*

* Tylko w niektorych modelach.
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Uruchomienie |
uzytkowanie

! Przed pierwszym uzyciem witgczy¢ na przynajmniej
jedng godzine pusty piekarnik z zamknietymi
drzwiczkami i termostatem nastawionym na najwyzszg
temperature. Nastepnie wylaczy¢, otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i wywietrzy¢ pomieszczenie. Zapach, jaki
sie wytworzy jest skutkiem parowania substanc;ji
stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Niektore modele sg wyposazone w system zawiasow,
dzieki ktoremu drzwiczek powoli zamykajg sie same,
bez potrzeby towarzyszenia im dtonig podczas
zamykania. W celu prawidtlowego uzycia, przed
zamknieciem:

» catkowicie otworzy¢ drzwiczki.

* unikac¢ recznego wymuszania zamkniecia.

Wiaczanie piekarnika

1. Wybra¢ program pieczenia, przekrecajac pokretto
PROGRAMY.

2. Wybra¢ temperature, przekrecajac pokretto
TERMOSTAT. Wykaz potraw z zalecanymi dla nich
temperaturami znajduje sie w Tabeli pieczenia (zob.
Programy).

3. Swiecaca kontrolka TERMOSTAT wskazuje faze
nagrzewania do nastawionej temperatury.

4. Podczas pracy piekarnika mozna zawsze:

- zmieni¢ program pieczenia za pomocg pokretta
PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature za pomoca pokretta
TERMOSTAT;

- przerwac pieczenie przez ustawienie pokretta
PROGRAMY w pozycji ,0".

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.

Chlodzenie poprzez wentylacje

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrznej
wentylator chtodzacy wytwarza strumien powietrza,
ktory wychodzi miedzy panelem sterowania a
drzwiczkami piekarnika, a takze w ich czesci dolnej.

! Po zakonczeniu pieczenia wentylator nadal pracuje az

do dostatecznego ochtodzenia piekarnika.

Oswietlenie piekarnika

Swiatlo w piekarniku wtacza sie przez wybranie O za
pomoca pokretta PROGRAMY. Pozostaje ono
wigczone przy wyborze programu pieczenia.

Korzystanie z minutnika*
1. Najpierw nalezy ustawi¢ dzwonek, przekrecajac o

prawie jeden petny obrot pokretto TIMERA zgodnie z

ruchem wskazéwek zegara.

2. Przekrecajac je z powrotem w kierunku przeciwnym,

ustawi¢ zadany czas poprzez dopasowanie wskaznika

pokretta TIMERA do czasu wskazanego na panelu

sterowania.

3. Timer dziata jak minutnik: po uptywie okreslonego

czasu wydaje sygnat dzwiekowy.

! Timer nie kontroluje wigczenia i wytaczenia
piekarnika.

Chowany uchwyt

Niektore modele wyposazono w chowany uchwyt
wbudowany w drzwiczki piekarnika. Wystarczy lekko
nacisna¢, a otwarcie typu push/push utatwi zamykanie i
otwieranie piekarnika. Po uzyciu zamyka sie poprzez
lekkie nacisniecie.

* Tylko w niektérych modelach.
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Programator Analogowy*

Icona Icona
INIZIO COTTURA FINE COTTURA

|
12|

* @ >¢ :
9
o \ay.
PR —— Manopola
. p IMPOSTAZIONE
Icona Icona TEMPI
OROLOGIO CONTAMINUTI

! Przeprowadzanie ustawien jest mozliwe jedynie
wowczas, gdy piekarnik jest podtaczony do instalacji
elektrycznej. W przypadku braku zasilania przez ponad
10 sekund programator zatrzymuije sie: po
przywroceniu zasilania ikona ZEGAR miga
sygnalizujac, ze zabrakto zasilania i konieczne jest
ponowne ustawienie godziny.

Jesli zasilanie zostanie przerwane podczas
zaprogramowanego pieczenia, zaprogramowany czas
ruszy ponownie od miejsca, w ktorym sie zatrzymat
(np. jesli zaprogramowano 1 godzine pieczenia, a na 30
minut zabraknie prady, program zakonczy sie po 1
godzinie i 30 min). Roéwniez w tym przypadku ikona
ZEGARA miga i konieczne jest ponowne ustawienie
godziny.

RECZNY TRYB PIECZENIA

Jesli nie przeprowadzi sie programowania, mozna
korzysta¢ z piekarnika w trybie recznym, przy uzyciu
pokretet PROGRAMY i TERMOSTAT.

Ustawienie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i jest niezalezna od
uzytkowania piekarnika; pozwala jedynie aktywowac
sygnat dzwiekowy po uptywie ustawionego czasu. Z
minutnika mozna korzystac¢, tylko wtedy, gdy nie trwa
zadne zaprogramowane pieczenie.

Aby wigczy¢ minutnik, nalezy 3 razy krétko nacisng¢
pokretto az zacznie miga¢ ikona MINUTNIKA.
Ustawianie minutnika przebiega identycznie jak
ustawianie godziny konca pieczenia (zob. odnosny

paragraf)

Ustawienie godziny

Aby ustawi¢ godzine wskazywang przez wskazowki,
nalezy 4 razy krotko nacisng¢ pokretto az zacznie
miga¢ ikona ZEGARA.

Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wyswietlang
godzine w krokach rownych 1 minute, nalezy obracac
pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara: wskazéwka minutowa bedzie sie
przesuwata w krokach 1-minutowych w zadanym
kierunku.

Po uptywie 10 sekund od ostatniej zmiany ustawien,
programator wychodzi automatycznie z trybu zmiany
ustawien.

* Tylko w niektdrych modelach.

Programowanie pieczenia

Programowanie czasu pieczenia z
natychmiastowym rozpoczeciem
Zaprogramowanie godziny zakonczenia pieczenia
pozwala na natychmiastowe rozpoczecie pieczenia i
jego automatyczne zakonczenie zgodnie z
zaprogramowang godzinag.

Aby ustawi¢ godzine zakonhczenia pieczenia, nalezy 2
razy krétko nacisngé pokretto az zacznie migac ikona
KONIEC PIECZENIA.
Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas
gotowania w krokach rownych 1 minute, nalezy
obracac¢ pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara: wskazoéwka minutowa
bedzie sie przesuwata w krokach 1-minutowych w
zgdanym kierunku.
Ikona KONIEC PIECZENIA miga jeszcze przez 10
sekund po ostatnim obrocie pokretta. Program mozna
potwierdzi¢ naciskajac pokretto lub odczekujgc 10
sekund, jesli tylko zaprogramowano przynajmniej 1
minute pieczenia.
Zapalona ikona KONIEC PIECZENIA oznacza, ze
pieczenie zostato zaprogramowane.
Wybra¢ zgdany program pieczenia, obracajac
pokrettem PROGRAMY.
Piekarnik wigczy sie natychmiast i wytaczy sie o
ustawionej godzinie zakonczenia pieczenia.
Aby wyswietli¢ ustawiony program, nalezy krotko
nacisng¢ i zwolni¢ pokretto; wskazoéwki i ikony
wyswietlajg ustawiony program.
Pod koniec pieczenia ikona KONIEC PIECZENIA miga,
a alarm wydaje sygnaty dzwiekowe co 1 minute (aby go
wytaczy¢ nalezy na krotko wcisngé pokretto).
UstaW|c pokretto PROGRAMY w pozycji ,,0”.
* Przykiad: jest godzina 9:00 i koniec pieczenia
zostaje zaprogramowany na godzine 10:15. Program
rusza natychmiast i zatrzymuje sie automatycznie o
10:15, a wiec pieczenie trwa jedng godzine i 15
minut.

Programowanie czasu pieczenia z op6znionym
rozpoczeciem

Zaprogramowanie godziny rozpoczecia pieczenia
pozwala na automatyczne rozpoczecie i zakonczenie
pieczenia zgodnie z zaprogramowanymi godzinami.

Aby ustawi¢ godzine rozpoczecia pieczenia, nalezy 1
razy krétko nacisngé pokretto az zacznie migac¢ ikona
ROZPOCZECIE PIECZENIA.

Aby zwiekszy¢ lub zmniejszyé czas rozpoczecia
pieczenia w krokach réwnych 1 minute, nalezy obracac
pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara: wskazowka minutowa bedzie sie
przesuwata w krokach 1-minutowych w zgdanym
kierunku.

Ikona ROZPOCZECIE PIECZENIA miga jeszcze przez
10 sekund po ostatnim obrocie pokretta. Jesli w tym
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czasie nie obrdci sie ani nie nacisnie pokretta,

wskazéwki automatycznie zaczng wskazywac znéw

godzine i program zostanie anulowany. Po ustawieniu
czasu rozpoczecia pieczenia (ikona ROZPOCZECIE

PIECZENIA pali sie swiattem ciggtym), poprzez

ponowne nacisniecie pokretta, przechodzi sie do

ustawiania godziny zakonczenia pieczenia (zgaszona
uprzednio ikona KONIEC PIECZENIA zaczyna migac):

czas pieczenia musi wynosi¢ co najmniej 1 minute, w

przeciwnym wypadku programowanie jest niewazne.

Aby zaprogramowa¢ godzine zakonczenia pieczenia,

nalezy przeprowadzi¢ opisang powyzej procedure.

Wybra¢ zadany program pieczenia, obracajgc

pokrettem PROGRAMY. Piekarnik wigczy sie o

ustawionej godzinie rozpoczecia i wytgczy sie o

wybranej godzinie zakonczenia pieczenia.

* Przykiad: jest godzina 9:00, czas rozpoczecia
pieczenia zostaje zaprogramowany na 11:00, a czas
zakonczenia na 12:15. Program rozpoczyna sie
automatycznie o 11:00 i zatrzymuje sie 0 12:15, a
wiec pieczenie trwa jedng godzine i 15 minut.

! Aby anulowac¢ programowanie, nalezy wcisng¢
pokretto na 3 sekundy. zaprogramowane ustawienia
zostang anulowane, a programator powroci do trybu
pieczenia ustawianego recznie.
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Programator
elektroniczny

|WYSWIETLACZ
koniEe [ | ]
_L 1 ik
PIECZENIA @ |:||:| . |:||:| ‘ ZE?;R
ona —- &, bWl A L0
CZAS TRWANIA J miNuTNIK

Przycisk — @ — Przycisk
SKRACANIA WYDLUZANIA
CZASU Przycisk CZASU
USTAWIANIA
CZASU

Ustawianie zegara

! Zegar mozna ustawi¢ niezaleznie od tego, czy
piekarnik jest wtaczony, czy wytaczony. Nie mozna go
ustawic¢ jedynie wtedy, gdy zostat zaprogramowany
koniec pieczenia.

Po podiaczeniu do sieci elektrycznej lub po zaniku

napiecia ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU pulsuja.

1. Nacisng¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie

zacznie pulsowac ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ godzine; jesli
przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniajg sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

Ustawianie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i dziata niezaleznie
od uzytkowania piekarnika, umozliwiajac wigczenie
sygnatu dzwiekowego po uptywie ustawionego czasu.

1. Nacisng¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie

zaczng pulsowac ikona ﬂ oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskéw ,+” i ,-” ustawi¢ zadany czas;
jesli przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniajg sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.
Wyswietli sie odliczanie wsteczne, a po jego
zakohczeniu wiaczy sie sygnat dzwiekowy.

Programowanie pieczenia
IProgramowanie jest mozliwe dopiero po dokonaniu
wyboru programu pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia.

1. Nacisng¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie
zaczng pulsowac ikona &, oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

* Tylko w niektorych modelach.

2. za pomocg przyciskéow ,+” i ,-” ustawi¢ zgdany czas
trwania pieczenia; jesli przytrzyma sie je wcisniete,
cyfry zmieniajq sie szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie. ]

4. po uptywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wigcza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wytgczenia,

nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

* Przyktad: jest godzina 9:00 i czas trwania pieczenia
zostaje zaprogramowany na 1 godzine i 15 minut.
Program zatrzyma sie automatycznie o godzinie
10:15.

Programowanie konca pieczenia
| Zaprogramowanie konca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu trwania pieczenia.

1. Nalezy postepowa¢ zgodnie z punktami od 1 do 3
opisu programowania czasu pieczenia;

2. nastepnie naciska¢ przycisk dopoki nie zaczng
pulsowaé ikona & i cztery cyfry na WYSWIETLACZU;
3. za pomoca przyciskéw ,+” i ,-” ustawi¢ zgdang
godzine zakonczenia pieczenia; jesli przytrzyma sie je
wcisniete, cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢
ustawienie.

4. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie. .

5. po uptywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wigcza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wytgczenia,

nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

Wiaczone ikony &, oraz = oznaczaja, ze zostato

wykonane programowanie. Na WYSWIETLACZU

naprzemiennie pojawiajg sie godzina zakonczenia oraz
czas trwania pieczenia.

* Przykiad: jest godzina 9:00 i czas zostaje
zaprogramowany na 1 godzine. Ustawia sie 12.30
jako godzine zakonczenia. Program wiacza sie
automatycznie o godzinie 11:30.

Anulowanie programu
W celu anulowania programu:

* naciskac przycisk dopdki nie zacznie pulsowaé
ikona ustawienia, ktére ma by¢ anulowane oraz cyfry
na wyswietlaczu Naciska¢ przycisk ,-” dopoki na
wyswietlaczu nie pojawig sie cyfry 00:00.

* Nacisng¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-” i
przytrzymac je nacisniete, w ten sposob anuluje sie
wszystkie wykonane ustawienia, w tym ustawienia
minutnika.
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Programy

Programy pieczenia

! Dla wszystkich programoéw pieczenia mozna ustawi¢
temperature w zakresie od 60°C do MAX, z wyjatkiem:

* GRILL (zaleca sie ustawienie tylko na MAX);
» ZAPIEKANIE (zaleca sie nie przekraczac
temperatury 200°C).

Program PIEKARNIK TRADYCYJNY
Wiaczajg sie obydwa grzejniki: gérny i dolny. Przy
pieczeniu tradycyjnym najlepiej uzywac tylko jednego
poziomu: wykorzystanie wiekszej liczby poziomoéw
prowadzi do nieréwnomiernego rozktadu temperatury.

% Program MULTIPIECZENIE

Wigczajg sie wszystkie grzejniki (gorny, dolny i
termoobiegu) oraz wentylator. Poniewaz temperatura
jest stata w catym piekarniku, powietrze piecze i
rumieni zywnos¢ w sposob réwnomierny. Mozna
uzywac jednoczesnie dwie potki .

Program PIEKARNIK DO PIZzY

Wigczajg sie dolny i obwodowy element grzejny oraz
uruchamia sie wentylator. Takie potaczenie umozliwia
szybkie nagrzanie piekarnika i zapewnia wysokg
temperature, a zwlaszcza mocne nagrzewanie od dotu.
W przypadku, gdy stosuje sie wiecej niz jedng potke na
raz koniecznym jest zamienianie ich miejscami w
potowie wypiekania.

MAAA

Program GRILL

Wiacza sie grzejnik gorny oraz rozen (jesli jest).
Wysoka temperatura jest skierowana na grill i zalecana
dla potraw wymagajacych wysokiej temperatury na
powierzchni. Podczas pieczenia nalezy zamykac¢
drzwiczki piekarnika.

IS Program ZAPIEKANIE

Wiacza sie grzejnik gérny oraz wentylator i rozen (jesli
jest). taczy wymuszong cyrkulacje powietrza wewnatrz
piekarnika z jednokierunkowym promieniowaniem
cieplnym. Zapobiega to przypaleniu powierzchni potraw,
zwiekszajgc moc penetracji cieplnej. Podczas pieczenia
nalezy zamykac drzwiczki piekarnika.

@ Program PIEKARNIK DO WYPIEKU CIAST

Wiacza sie grzejnik tylny oraz wentylator, zapewniajgac
delikatne i rwnomierne rozprowadzanie ciepta wewnatrz
piekarnika. Jest to program wskazany do przygotowywania
potraw delikatnych (np. ciast wymagajacych fazy
wyrastania) i pieczenia potraw drobnych (np. ciasteczek) na
trzech poziomach jednoczesnie.

* Tylko w niektorych modelach.

Rozen*

W celu uruchomienia rozna, (patrz rysunek) nalezy
postepowac nastepujgco:

1. umiesci¢ blache
uniwersalng na poziomie
1;

2. umiesci¢ uchwyt
rozna na poziomie 3, a
nastepnie umiesci¢
rozen w odpowiednim
otworze znajdujgcym sie
w tylnej Scianie
piekarnika;

3. uruchomi¢ rozen,
wybierajgc pokrettem

PROGRAMY lub X

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Do pieczenia z wentylacjg nie uzywac¢ pozioméw 1 i
5: podlegajg one bezposredniemu dziataniu gorgcego
powietrza, co mogtoby spowodowac przypalenie
delikatnych potraw.

! W programach GRILL i ZAPIEKANIE na poziomie 1
umiesci¢ znajdujacq sie w wyposazeniu blache
uniwersalng, na ktorej zbiera¢ sie beda pozostatosci po
pieczeniu (soki lub ttuszcze).

MULTIPIECZENIE

* Uzywac poziomow 2 i 4, wykorzystujac poziom 2 do
potraw, ktére wymagajg wyzszej temperatury.

» Blache umiesci¢ na dole, a ruszt na gorze.

GRILL

* Wiozy¢ ruszt na poziom 3 lub 4, umieszczajac
potrawe na $rodku rusztu.

» Zaleca sie nastawienie maksymalnego poboru
energii. Nie nalezy sie niepokoic, jesli gorny grzejnik
nie bedzie stale wigczony: jego dziatanie kontroluje
termostat.

PIEKARNIK DO PIZZY

» Uzy¢ lekkiej blachy aluminiowej, stawiajgc jg na
ruszcie znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.
Zastosowanie blachy uniwersalnej powoduje
wydiuzenie czasu pieczenia, przez co trudno jest
przygotowac chrupigcq pizze.

* W przypadku pizzy z duzg iloscig dodatkéw zaleca
sie dodanie mozzarelli dopiero w pofowie pieczenia.
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Tabela pieczenia

Waga Poziomy Woczesniejsze Zalecana . Czas .
Programy Potrawy (Kg) nagrzanie (min) temperatura pn(e;ziir)ua
Kaczka 1 3 15 200 65-75
Pieczen cielgca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
Tradycyjny Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Kruche ciastka - 3 15 180 15-20
Ciasta kruche 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 poziomach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 40-45
Pieczony kurczak + ziemniaki 141 2i4 15 200 60-70
Makrele 1 2 10 180 30-35
Multicooking |Keksy 1 2 10 170-180 40-50
Ptysie (na 2 poziomach) 05 2i4 10 190 20-25
Ciastka (na 2 poziomach) 05 204 10 180 10-15
Biszkopt (na 1 poziomie) 05 2 10 170 15-20
Biszkopt (na 2 poziomach) 1 2i4 10 170 20-25
Stone ciasta 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 05 3 15 220 15-20
Podptomyki 1 2lub 3 10 200 15-20
Fladry 1 4 5 MAX 8-10
Szasztyki z kalmarow i krewetek 1 4 5 MAX 6-8
Filet z dorsza 1 4 5 MAX 10
Grillowane warzywa 1 3lub 4 5 MAX 10-15
Befsztyk cielecy 1 4 5 MAX 15-20
Kotlety 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburgery 1 4 5 MAX 7-10
Makrele 1 4 5 MAX 15-20
Tosty n. 4 4 5 MAX 2-3
Na roznie (jesli jest)
Cielecina z rozna 1.0 - - 100% 80-90
Kurczak z rozna 1.5 - - 100% 70-80
Jagniecina z rozna 1.0 - - 100% 70-80
Kurczak z rusztu 15 2 5 200 55-60
Matwy 1.5 2 5 200 30-35
Zapiekanie Ng roilnie (jesli jest)
Cielecina z rozna 1.5 - 10 200 70-80
Jagniecina z rozna 1.5 - 10 200 70-80
Kurczak (z r_ozna) + ziemniaki 1_'5 2 18 388 ;8;2
(na brytfannie)
Ciasta kruche 0.5 3 15 180 20-30
Ciasta z owocami 1 2lub 3 15 180 40-45
Keksy 0.7 3 15 180 40-50
Biszkopt 05 3 15 160 25-35
Nalesniki z nadzieniem (na 2 poziomach) 1.2 2i4 15 200 30-35
Wypieki Babeczki (na 2 poziomach) 0.6 2i4 15 180-190 20-25
cukiernicze |Stone ciastka francuskie z serem 0.4 2i4 15 200-210 15-20
(na 2 poziomach)
Ptysie (na 3 poziomach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Ciastka (na 3 poziomach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bezy (na 3 poziomach) 0.5 1i3i5 15 90 180

! Wskazany czas trwania pieczenia ma charakter orientacyjny i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Niniejsze urzgdzenie zostato zaprojektowane i
wyprodukowane zgodnie z miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa. Ponizsze ostrzezenia majg na celu
zapewnienie bezpieczenstwa uzytkowania, dlatego tez
nalezy je uwaznie przeczytac.

Bezpieczenstwo ogdlne

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowan domowych.

» Nie nalezy instalowa¢ urzgdzenia poza domem,
nawet, jesli miejsce to jest chronione daszkiem,
gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu i
burz jest bardzo niebezpieczne.

* Przenoszac urzgdzenie nalezy zawsze korzystaC z
odpowiednich uchwytow umocowanych po bokach
piekarnika.

* Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami lub stopami ani tez stojgc boso na podtodze.

* Urzadzenie stuzy do gotowania potraw,
powinno by¢ uzywane jedynie przez osoby
doroste, zgodnie z zaleceniami zawartymi w
niniejszej instrukcji. Wykorzystywanie go do
innych celéw (np. do ogrzewania pomieszczen)
uznaje sie za niewlasciwe, a tym samym
niebezpieczne. Producent nie bierze
odpowiedzialnosci za szkody i zniszczenia
wynikte z niewtasciwego lub nieodpowiedniego
uzytkowania urzadzenia.

¢ Podczas uzytkowania urzadzenia grzejniki i
niektore czesci drzwiczek piekarnika stajg sie
bardzo gorace. Nie wolno ich dotykaé, a dzieci
nalezy trzyma¢ z dala od urzadzenia.

» Uwaza¢, aby kable zasilajgce innych urzadzen AGD
nie dotykaty rozgrzanych czesci piekarnika.

* Nie zatyka¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

* Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac za
Srodkowg czes¢ uchwytu: po bokach moze byc¢
goracy.

» Do wstawiania i wyjmowania naczyn z piekarnika
uzywac zawsze rekawic ochronnych.

* Nie przykrywac¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

* Nie wkiada¢ do piekarnika materiatow tatwopalnych:
jesli urzadzenie zostanie niespodziewanie
uruchomione, mogtoby sie zapali¢.

» Gdy urzadzenie nie jest uzywane, upewnic sie, czy
pokretta znajdujg sie w potozeniu “@”/“0”.

* Nie nalezy wyjmowac wtyczki z gniazdka ciagnac za
kabel: zaleca sie trzymanie za wtyczke.

* Przed przystgpieniem do czyszczenia lub
konserwacji odtaczy¢ najpierw wtyczke od sieci
elektryczne;j.

* W razie uszkodzenia w zadnym wypadku nie
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia i
nie prébowac go samodzielnie naprawiac.
Skontaktowac¢ sie z Serwisem Technicznym (patrz
Serwis Techniczny).

Nie stawia¢ ciezkich przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

Nie jest przewidziane, aby urzadzenie byto uzywane
przez osoby (rowniez dzieci) niesprawne fizycznie i
umystowo, przez osoby bez doswiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia, chyba ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo, jak
réwniez przez osoby, ktdre nie otrzymaly instrukciji
wstepnych na temat eksploatacji urzadzenia.
Dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Utylizacja

Utylizacja materiatdow opakowaniowych: zastosowac
sie do obowigzujgcych norm lokalnych, dzieki
czemu opakowania bedzie mozna ponownie
wykorzystac.

Dyrektywa wspoélnotowa 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze sprzet gospodarstwa
domowego nie powinien by¢ usuwany jako
nieposortowane odpady komunalne. Zuzyte
urzgdzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie w celu
optymalizacji stopnia odzysku i recyrkulacji ich
materiatow sktadowych oraz aby zapobiec
potencjalnym szkodom dla zdrowia i srodowiska.
Symbol przekreslonego kosza na $mieci jest
umieszczony na wszystkich produktach, aby
przypomina¢ o obowigzku selektywnej zbiorki.

W celu uzyskania blizszych informacji na temat
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzgdzen
gospodarstwa domowego, ich wiasciciele mogg sie
zwracac¢ do witasciwych stuzb publicznych lub do
sprzedawcow tych urzadzen.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

Uruchamiajac piekarnik w réznych godzinach
poczgwszy od pdéznego popotudnia do pierwszych
godzin porannych.

Zaleca sie pieczenie w programach GRILL i
ZAPIEKANIE zawsze przy zamknietych
drzwiczkach: w celu zaréwno uzyskania lepszych
wynikow, jak i znacznej oszczednosci energii (ok.
10%).

Dopilnowac, aby uszczelki byty w petni sprawne i
czyste, dzieki czemu bedg dobrze przylegaty do
drzwiczek i zapobiegng niepotrzebnym stratom
ciepta.
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Konserwacja i utrzymanie

Odtaczanie od pradu
Przed kazda operacjg nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox oraz
uszczelki gumowe moga by¢ czyszczone przy
pomocy gabki nasgczonej letnig wodg i neutralnym
mydtem. Jesli plamy trudno usunag¢, zastosowac
specjalne produkty do czyszczenia. Po zakonczeniu
czyszczenia zaleca sie doktadne sptukanie wodq i
wysuszenie. Nie uzywac¢ proszkow Sciernych ani
substancji korodujgacych.

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Uzy¢
cieptej wody i $rodka czyszczacego, sptukac i
wytrze¢ miekka Sciereczkg. Unika¢ srodkow
Sciernych.

» Akcesoria mozna myc¢ jak zwykte naczynia, takze w
zmywarce, z wyjatkiem prowadnic przesuwnych.

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy uzywaé

oczyszczaczy parowych lub wysokocisnieniowych.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki i
Srodkow, ktore nie rysujg powierzchni, a nastepnie
osuszy¢ miekka szmatka; nie uzywac szorstkich
materiatéw $cierajacych czy ostrych, metalowych
skrobakow, ktére mogg porysowacé powierzchnie i
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Aby doktadniej wyczysci¢ piekarnik, mozna
zdemontowa¢ drzwiczki:

1. catkowicie otworzy¢ drzwiczki (zob. rysunek);
2. przy uzyciu srubokreta podwazycC i przekreci¢
dzwignie F umieszczone na obu zawiasach (zob.
rysunek);

3. chwyci¢ drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz nie
catkowicie. Nastepnie
pociggna¢ drzwiczki do siebie i
wyjac je z zawiaséw (patrz
rysunek). Zamontowac
ponownie drzwiczki wykonujac
czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

*Tylko w niektérych modelach.

Sprawdzanie uszczelek

Co pewien czas nalezy sprawdzac stan uszczelek
wokot drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sie, ze
uszczelka jest uszkodzona nalezy zwrdcic sie do
najblizszego punktu serwisowego (patrz Serwis
Techniczny). Zaleca si¢ nie uzywac piekarnika do
czasu wykonania naprawy.

Wymiana zaréwki

Aby wymienic
zarowke
oswietlajgca
piekarnik:

1. Odkreci¢
szklang pokrywe
obudowy zaréwki.
2. Wykrecic
zaréwke i
wymienic na taka
sama: moc 25 W,

trzonek E 14.
3. Ponownie zatozy¢ szklang ostone (patrz rysunek).

Montaz zestawu prowadnic slizgowych

W celu zamontowania
prowadnic przesuwnych:
1. Zdja¢ obie ramy,
wyjmujac je z rozporek
A (patrz rysunek).

2. Wybra¢ poziom, na
ktorym zostanie
umieszczona
prowadnica slizgowa.
Zwracajgc uwage na
kierunek wyciggania
prowadnic, nalezy

Prowadnica

Prowadnica
lewa prawa g

C 3
"}j’o,,e umiesci¢ na ramie
%@Off najpierw wpust B, a
® nastepnie wpust C.
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3. >Zamocowac obie
ramy wraz z
zamontowanymi
prowadnicami w
odpowiednich otworach
znajdujacych sie na
Sciankach piekarnika
(patrz rysunek). Otwory
dla lewej ramy znajdujg
sie na gorze, natomiast
dla prawej na dole.

4. Na koncu nalezy wczepi¢ ramy do rozpoérek A.

! Prowadnic przesuwnych nie nalezy umieszcza¢ w
pozycji 5.

Boczne panele katalityczne i panel tylny*

Sa to panele pokryte specjalng emalig, absorbujaca

ttuszcz, ktoéry sie wytwarza podczas pieczenia.

Emalia ta jest na tyle wytrzymata, ze przesuwanie

réoznych akcesoriow (ruszty, brytfanny, itp.) nie

powoduje jej uszkodzenia. Nie nalezy sie martwic

matymi biatymi sladami, ktére pojawiajg sie na jej

powierzchni.

Nalezy jednakze unika¢:

- skrobania emalii ostrymi przedmiotami (na przyktad
nozem);

- stosowania $rodkéw czyszczacych lub Sciernych.

Serwis

! Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych
technikow.

Podac¢:

* Rodzaj problemu;

* model urzadzenia (Mod.)

e numer seryjny (S/N)

Powyzsze dane znajdujg sie na tabliczce znamionowe;j
umieszczonej na urzadzeniu i/lub na opakowaniu.

*Tylko w niektorych modelach.
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[JoBigHUK KOpUCTyBa4va

NL DE RS

Nederlands, 1  Deutsch,14 Pycckun, 27

YKpaiHCbKoO10,66

TR PL

Turkge, 40 Polski, 53

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

UT 63 C X/HA

UT 63 C/HA

FKS 610 X /HA
FKS 610 /HA

AYXOBKA

3micT

BcTraHoBneHHsA, 67-68
PosTallyBaHHs

MigkntoYeHHst 4O enekTpUYHOI Mepexi
Tabnnyka 3 xapakTepucTukamm

Onuc npunaay, 69
3aranbHuii BUrNsg
MaHenb kepyBaHHs

Myck i BUKopucrtaHHs, 70

Ak po3noyaTi BUKOPUCTAHHS OyXOBKOH
K BMKOpPUCTOBYBaTU Tanmep

BucyeHa pyuyka

AHanorosuu nporpamartop, 71-72
Ak 3agatu Tanmep

K BCTaHOBUTU Yac

Ak 3anporpamyBaTt roTyBaHHS DXi

EnekTpoHHMI nporpamMmaTtop rotyBaHHA, 73

Ak HanawTyBaTU rOAUHHMK
Ak 3apgatn Tanmep
Ak 3anporpamyBaTt roTyBaHHS DXi

Mporpamu, 74-75

Mporpamun NpuroTyBaHHs Xi
KopvcHi nopagu 3 npuroTyBaHHs DXi
Tabnuusa npuroTyBaHHsA

3anobixHi 3axoau Ta nopaau, 76
3aranbHa Oe3neka

YT1unisauis

OxopoHa i gbavinvee BigHOLIEHHS 4O OOBKINs

TexHiyHe ob6cnyroByBaHHs Ta gornag, 77-78

AK BIOKMOYUTU €NEKTPUYHUI CTPYM

Ak ouncTuTy npunag

Ak oumcTT aBepusaTa

AK 3aMiHUT NaMnoyKy

MoOHTaXX KOMMMEKTY KOB3HWUX HaMpPSAMHMX
[onomora
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YcTaHOBIEHHSA

! HeobxigHo 36epirtn aaHy Gpowypy, Wwob matu Harogy
3BEPHYTUCS 80 Hei y Oyab-sKknuin MOMEHT. Y pa3
npogaxy, nepegaui iHwWin ocobi abo nepeisgy
nepekoHamTecs, Wo HCTPYKUisi nepebyBae pa3om i3
npuragom N HOBUI BMACHUK MOXE O3HaoOMUTUCS 3
npuHUMNamm noro poboTu 1 BignoBigHNMK 3anoBiKHUMM
3axof4amu.

! YBaXHO BMBYITb IHCTPYKLIO: B Hil MICTUTBLCS BaXnvBa
iHpopMmaLis LWoA0 BCTAaHOBIEHHS!, BUKOPUCTaHHSA Ta
beaneku.

PosTawyBaHHA

! YnakoBKku He npusHayeHi Ans guTadmx irop, Tomy ix
HeobXigHO yTUNi3yBaTu 3rigHO A0 HOPM PO3MOAINbHOro
360py BigxoaiB (Ous. 3anobixHi 3axo0u ma nopadu).

! BcTaHOBMNEHHST Mae 3A4icHIOBaTUCS Nuwe doaxiBusamm
Ta 3 JOTPUMaHHAM LMX iHCTPYKUin. [Momunkose
BCTAHOBIIEHHSA MOXe NPU3BECTU A0 TpaBMyBaHHSA OCiO,
TBapuH abo [0 YLUKOMKEHHS pedent.

BobyayBaHHA

LLlo6 rapaHTyBaTK cnpasHy poboTy npunagy, mebni, B
SKi BiH Mae BOYJOBYBaTUCS, MOBUHHI MaTK BiANOBIOHI
XapaKTepUCTUKM:

* naHeni Nnobnuay Big AyXOBKM MatTb OYTU BUKOHAHI 3
XXapoMmiuHMx MaTepianis;

* AKLIO Mebni 06nMLUBOBaHI LLNOHOM, 3aCTOCOBaHUI
knen mae sutpumMyBaTu Temnepatypy 100°C;

e Crin, nig skun BOyOOBYETLCS AyXOBKa
(Ous.maroHok) abo Bucoka wada, B Ky
BOYZOBYETLCS AYXOBKA, MOBMHHI MaTK Taki po3Mipu:

575-585 mm.

590 mm.

v

-
¢
o
5%
Q5
e

* Tinbku gna mopernen 3 HeipxkaBito4voi cTani

! BOygoBaHuii npunaj He NOBUMHEH KOHTaKTyBaTh 3
€NeKTPUYHUMI YacTUHaMW.

EHeprocnoxunBaHHs1, BkasaHe Ha Tabnuuui 3 gaHumu,
Oyno 3amMipsiHO MpyU LbOMY TWMi BCTAHOBMEHHS.

BeHTunoBaHHA

[ns rapaHTii HaNeXHOro BEHTUMOBaHHA HEObXIOHO
3HATU 3a4HI0 CTiHKY Y BiAciky. baxaHo BcTaHOBUTU
OYXOBKY Tak, W06 BoHa obnvpanacs Ha OBi AepeB’siHi
nnaHkn abo Ha CyLinbHy NOBEPXHIO 3 OTBOPOM
LoHanmeHwWw 45 x 560 MM (0us.marntoHKU<P>).

/

LleHTpyBaHHA i 3akpinneHHs

LLlo6 3akpinutk npunag oo mebni:

* BiQYMHITE ABepusTa OyXOBKW;

* BMIMITb 2 rYMOBI AeTani, siKi NOKpMBalOTb OTBOPU Ha
nepumeTpanbHin pamuj;

* MPUKPINiITe AYXOBKY 4O Mebni 3a AOMOMOrot 2
OEPEB’AHMX TBUHTIB,;

* BCTaHOBITb Ha MiCLie F'YMOBi €MeMEHTH.

s r NI
¥ » + ) ¥

! Bci yacTuHu, siki cnyxaTtb Ana 6esnekuny, malTb
3aKpinnoBaTmCs Tak, WOO YHEMOXIMBUTY IX BUTArAHHS
6e3 cnevianbHNX IHCTPYMEHTIB.
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MigknoyYeHHA [0 eNeKTPUYHOI Mepexi

! [lyXxOBKWN OCHaLLEHi TPUMOMOCHUM LLUHYPOM >XUBIEHHS
Ta npauooThb Big 3MIHHOTO CTpyMy, poboya Hanpyra i
YacToTa BKa3yloTbCA Ha Tabnuyui 3 gaHumMm,
3aKpinneHoi Ha npunagi (Ous.HUXx4ye<P>).

BcTaHOBNEHHA WHYpPY XUBIEHHS

1. Bigkpuiite knemHy
KOpobKy, CKOpUCTaBLLUCH
BMKPYTKOIO SIK BaxKenem,
HaTUCKYOUM Heto Ha BidHi
A3NYKM KPULLIKK:
NOTArHITbL Ta BiOKpUATE
KPULLKY (OMB.MasntoHOK).
2. MigroTtynte Ta
BCTaHOBITb LLUHYP
XUBMEHHS: 3HIMITb MBUHTK
3 3aTnCKyBaya i Tpu rBUHTU
3 KOHTaKTIB L-N—é— , NOTIM
3aKpiniTb XXWNn nig,
roniBkamm rBUHTIB,
OOTPUMYHOUNCH KOMbOpIB
CuHin (N) KopuuHesui (L)
»Kosmuin-3eneHui (==) -
[OVIB.MaritoHOK.

3. BadikcynTte LWHYp
BigNOBIAHMM
3aTuckayeM.

4. 3aKpuinTe KPULLKOH
KNEeMHy KOpPOOKYy.

QMM N

MigKniOYeHHA WHYPY XUBMNEHHA OO eNeKTPUYHOI
Mepexi

3abesneyte LUHYp BWUMKOW, NPUAATHO AfS BKa3aHoro
Ha Tabnuuui 3 AaHUMN HaBaHTaXeHHs (Ous.rmopyY).

Y pasi 6e3nocepeHLoro NigKMioYEHHsT 4O Mepexi HeobXigHO
nepeadaYnT Mk NpUNaaoM i MEPEXKEO BCEMOMOCHII
BUMMKAY 3 MIHIMaribHOH BiACTaHHIO MK KOHTaKTaMn y 3 MM,
SKAA BUTPVYMYE HABaHTEXKEHHS | BiOMOBIOaE Y HHUM HOpMaMm
(OpiT 3a3eMreHHs He Mae nepepusaTUCs BUMMKadem). Mpn
pO3TalLLlyBaHHI LUHYPY >XVBIEHHSA CriaKyiTe, LWo6 1Moro
Temnepatypa y byab-skiv Touli He nepesviLLyBara Ha 50°C
TemnepaTypy y NPUMILLEHHI.

! MoHTaXHUMK € BignoBiganbHUM 3a NpaBuIlbHE
enekTpUYHE MigKMYeHHs Ta JOTPUMAaHHS HOpM Gesneku.

MepLu HiXX BUKOHYBATW NIOKIMIOYEHHS, NEPEKOHaNTECH B
TOMy, LLO:

* poseTka Mae 3a3eMreHHs Yy BignoOBIiOHOCTI 4O
BCTaHOBIIEHUX HOPM;

* po3eTka po3paxoBaHa Ha MakCUmarbHe
HaBaHTaXXEHHS y Mexax NOTY>XHOCTI npunagy,
3a3HayeHe y Tabnuui 3 xapakrepuctmkamm (ous.
HUX4Ye);

* Harnpyaa XUeeHHs1 3Haxo0umbCsl 8 Mexax 3Ha4yeHb,
8KaszaHux Ha mabnu4yyj 3 xapakmepucmukamu
(oVB.HWXYe);

e po3eTka CymicHa 3 BUNKOK npunagy. B iHwomy
BUMaAKy 3aMiHiTb po3eTKy abo BUIIKY; He
BUKOPWUCTOBYIMTE NOJOBXYBaYi N TPIIHUKN.

! Y BctaHoBneHomy npunagi mae 6yt 3abesneyeHui
Nerkvn JoCTyn 0 eNeKTPUYHOrO LUHYPY i PO3eTKU.

! KaGenb He NoBUHEH MaTu 3r1HiB abo yTUCKIB.

! LLIHyp mae nepiognyHO NepesipaTUCA i 3aMiHIOBaTUCH
TiNbKM BNOBHOBaXXeHMMM dhaxiBusmun (Ous. [Jornomoea).

! KomnaHis 3Himae 3 cebe BignoBiganbHicTb y pasi
He4OTPUMaHHSA BKa3aHUX HOPM.

TABJIUYKA 3 TEXHIYMHUMU OAHUMA

wmnpuHa 43,5 cm

Po3mipu BucoTa 32 cm

rmubuHa 41,5 cm
0O6’em 58 n

Hanpyra npu 220-230B ~ 50/60y
EnexTpuuHi abo 500y (auB. Tabnunyky 3

TEXHIYHMMN ,El,aHVIMI/I) MaKkcMmaribHa

NigKNKOYeHHA :
crnoxwBaHa noTyxHicTb 2800BT

Ounpektnea 2002/40/CE Ha
HaKnenui enekTPUYHNX dyXOBOK.
Hopma EN 50304

CnoxuBaHHs eHeprii Knac
KoHBekUii MpupoaHa - Onsa
HarpiBaHHs: TpaguuinHa;

ENERGY
LABEL

EHeprocnoxmeaHHa geknapauisa
Knac koHBexuii lNMpumycosa -
Ons HarpiBaHHﬂi@ KoHaBupobu.

Llen npunag Bignoesgae takum
Ounpektueam €C: 2006/95/CEE Big
12/12/06 (Hu3bka Hanpyra) 3
noaanblLMMU BHECEHUMW 3MiHaMU
- 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpoMarHiTHa CyMiCHICTb)

3 noaanbLUMMN BHECEHUMU
3miHamu - 93/68/CEE Big 22/07/93
3 noganbLlUMMN BHECEHUMM
3MiHamu. 2002/96/CE 3
noaanbLLMMU BHECEHUMU 3MiHAMN.

=
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Onuc npunagy

3aranbHuUK BUrnaag

MaHenb KepyBaHHsA

Pisenb TPUJIb

Pisenb JEKO

MaHenb KepyBaHHA

Perynatop
NMPOIrPAM

PerynaTop
NMPOrPAM

Perynatop
NMPOrPAM

* HasBHui nulle y OesKUX MOZEnsiX.

] HAMNPAMHI
. Ang gek Ta rpaTok
N \ i
sl moomin &
J § nonin
;y/ l \ \\E nosuuisi 1

IHgmkaTop Perynatop
TEPMOCTATY TEPMOCTATY
)
55 ' 5 '
45 .J max —60°
35’ ' ) 25 80° -%2:
3.0' 150"
Perynstop
TAUMEPY*
IHankaTop Perynatop
TEPMOCTATY TEPMOCTATY
®
e NS T
ENEKTPOHHUN
nporpamatop*
IHgmkaTop Perynatop
TEPMOCTATY TEPMOCTATY
®

AHANOIroBUU
nporpamartop*
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3anyck i
BUKOPUCTAHHS

! Mpun nepwiomMy yBIMKHEHHI 3anyCTiTb AYXOBKY Yy
XOMNOCTOMY PeXvMi LLOHaNMeHLLEe Ha OOHY FOAMHY 3
TEPMOCTaTOM Ha MaKCUMyMi Ta 3 3a4MHEHUMN
asepustamu. MoTiM BUMKHITbL QYXOBKY, BiOKpUnTE
OBepusdTa i NpoBITPITE NpUMILLEHHS. 3anax, Lo
3’9BMBCH, € Pe3ynbTaToM BUMApPOBYBaHHS PEYOBUH,
HeoOXiAHNX AN 3aXUCTYy OYXOBKMU.

B peskux mogensax nepegbadeHo cuctemy 3aBic, sKi

3abe3neyytoTb NOBINbHE 3a4YMHEHHST ABepusT 6e3

YTPUMaHHS iX pykamu. [ns KOPeKTHOrO BUKOPUCTaHHS,

nepLU HiXX 3a4nHUTW OBepusTa:

* BiOYMHITb X MOBHICTIO.

* He HamaramTecsl MPUCKOPUTN 3a4YMHEHHS 3a
O0MOMOroK pyK.

SAK po3novyaTu BUMKOPUCTAHHA AYXOBKOK

1. Bubepitb HGaxxaHy nporpamy NpuroTyBaHHS,
ob6epTatoun perynatop NMPOMPAM.

2. Bnbepitb TEMNeEpaTypy, pekoMeHOoBaHy Ans
nporpamu, abo 3a 6axxaHHsM, obepTatoum perynatop
TEPMOCTAT. Cnucok 3 pexxumammn NpurotyBaHHs i
BiAMOBIOHMMY pPEKOMEHOO0BaHMMU TemnepaTypamu
HaBOAMUTLCS Yy cneuianbHin Tabnuui (dus. Npozpamu).
3. lopiHHa iHgukaTtopy TEPMOCTATY Bkasye Ha
HarpiBaHHsl 4O 3afaHoi TemnepaTypw.

4. IMig yac NpuUroTyBaHHs Ki HAAAETLCS MOXIMBICTb:
- 3MIHUTK MporpamMy NPUroTyBaHHS, CKOPUCTaBLUUCH
perynstopom NMPOIPAM;

- 3MiHUTK TemnepaTypy 3a JOMOMOro perynaropa
TEPMOCTATY,;

- NepepBaTn NPUroTyBaHHs, 06epHyBLUW perynsaTop
MPOIPAM B nonoxeHHs «O0».

! o6 He nowkoouTy emarnb, 3ab0OPOHSIETLCS KacTh
Oyab-siKi pedi Ha OHO [AYXOBKW.

! Bce KyxoHHe npunagns BCTaHOBMIOWTE Ha I'paTku 3
KOMMMEKTY MOCTa4aHHs.

BeHTunAuia gna oxonomXxeHHNA

LLlo6 3MEHLUMTM 30BHILLHIO TEMMepaTypy,
OXONO4XKyBalibHUA BEHTUNATOP CTBOPHOE MOBITPAHUNA
NOTIK, AKUN BUXOAUTb 30BHI MDK NMAHEMNM0 KepyBaHHS i
OBepusaTamMy QyXOBKU, a TAKOX 3 HUDKHBOI YaCTUHU
OBepuaT OyXOBKU.

! HanpwikiHUi npuroTyBaHHA Xi BEHTUNSTOP NPOOOBXYE
npauoBaTy 40 NEBHOr0 OXONOOXKEHHS OyXOBKMU.

OcBiTNneHHA AYXOBKMU

[nsi yBiMKHEHHS1 BUBpaTK O perynsatopom NPOIMPAM.

Mig yac Bnbopy nNporpamv NpUroTyBaHHs BOHa
CBITUTBCS.

Ay BUKOpMUCTOBYBaTU Taumep*

1. Mepw 3a Bce, HEOOXiAHO 3aBeCTU OyAUNBHUK,
obepTatoumn perynatop TAMIMEPY Ha nosHuii 06epT 3a
FOAVNHHUKOBOO CTPISKOH0.

2. Obepratoumn Taimep Hasag, NpoTV FOAUHHUKOBOI
CTPInKW, 3aganTe BakaHun Yac, CTUKYHOUYN XBUITUHM,
BKa3aHi Ha perynatopi TAUMEPY 3 BigmiTkoto yacy Ha
naHeri KepyBaHHS.

3. Tanmep — ue NiYUMIbHUK XBUIWH: NP0 BUYEPNaHHA
yacy crosilae 3BYKOBMUM CUrHan.

! Tanimep He KOHTPOMOE YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS
OYXOBKMU.

BucyBHa pyuka

Oesiki mogeni ocHalleHi BUCYBHOIO PY4YKOO,
BOygoBaHoO y ABepudaTta AyxoBku. [pu nerkomy
HaTUCKaHHI cucTema BiOKpUTTA Mosnerwye 3axsar ans
BIOYMHEHHS | 3a4MHEHHS LYXOBKM. HanpukiHui
BMKOPUCTaHHA OOCTaTHbO NIErKOro HaTUCKaHHA — i
BiIOYBaETLCA OCTATOYHE 3AYMHEHHS.

* HasBHui nulue y OesKUX MOZEnsix.
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AHarnoroBuu nporpamartop”®

IkoHKa IkoHKa
MOYATOK rOTYBAHHA KIHELIb TOTYBAHHSA

o 12 o
FiIsy
9 3
G2 A
o N / .
PR O — Per'ynatop
SN———

BCTAHOBEHHSA YACY

IkoHKa IkoHka
rOANHHUK TAAMEP

! Bci napameTpu MOXHa 3agaTv TifbKu, KONW AyxoBKa
nig’egHaHa 0O enekTpuUYHOro ycraTtkyBaHHs. B pasi
BiCYTHOCTI enekTpuyHoro ctpymy Ginble 10 cekyHa
nporpamaTop 3ynuHsie poboTy: Micna BigHOBMEHHS
enektpuyHoro ctpymy FTOOVMHHUK murkoTitume,
BKa3ylouM Ha TMM4YacoBY MepepBy B €HEepronocTadaHHi i
Ha HeoOXiOHICTb 3HOBY HanalwiTyBaTu 4ac.

Akwo eHepronocTavaHHs BigbyBaeTbCA Mig yac
3anporpaMoBaHOro roTyBaHHs!, 3anporpaMoBaHuin Yac
pO3MnoYHeTLCA 3 Micus, Ae roro Byno 3ynuMHeHo (Hanp.,
AKLLO 3anporpamoBaHO roTyBaHHSA NpoTarom 1 roguHu i
Mif Yac Luboro eHepronocrayaHHs 6yno nepepsaHe Ha
30 xBunuH, NporpamMa 3akiHunTbcs Yepes 1 rogmHy
30x8.). | B upomy Bunaaky FTOOVMHHUK murkotitnme,
BKa3yloun Ha HeoOXiaHICTb 3HOBY HanaluTyBaTW 4ac.

FOTYBAHHA 3 PYYHUM KEPYBAHHAM
AKWO He 3anporpaMoBaHO HisIKMX (PLYHKLIMIA, OyXOBKOK
MOXHa KOPUCTyBaTUCS 3a JOMOMOro [ABOX
perynstopis - MPOrPAM i TEPMOTCATY.

Ak 3apaTm Tanmep

! Lis doyHKLUiS He nepepurBae roTyBaHHA, BOHa 3anexuTb
Bi BUKOPUCTaHHS OyXOBKM; 3aBASKM A NporpamMyeTbes
3BYKOBMWI CUrHAm Mo 3akiH4YeHHi 3agaHoro yacy. Tanvep
npautoBaTMMe nuLie y BigCYTHOCTI iHLIMX
nporpamyBaHb.

LLlo6 3apgatu Tarimep, HaTUCHITb LUBWOKO Ha perynatop
Tpwyi, Wob 3amMurkoTina iKoHKa TANMEPY.
BcTraHoBMeHHSA Tanmepy ieHTUYHO BCTAHOBMEHHIO Yacy
3aKiHYeHHs roTyBaHHA (OMB. BignoBigHWIA naparpad)

Ak BCTaHOBUTKU yvac

LLlo6 BCTaHOBMTM Yac, Ha AKWUIA BKA3YOTb CTPINKW,
LUBMAKO HATUCHITb YOTUPU pasmn Ha perynstop, Lwob
3amurkortina ikoHka FTOOVMHHUKA.

[na 36inblieHHss abo 3MeHLUEHHS Yacy 3 iHTepBarioMm B
1 XBUNMHY OBEpPHITL perynaTop 3a rogMHHUKOBOK abo
NPOTX FOAMHHUKOBOI CTPINKK, | XBUIMHHA CTpInka
nepecyBaTMeTLCA Ha 1 XBUMUHY B TOW abo B iHLWWN
Oik.

Yepes 10 cekyHA nicns OoCTaHHLOrO HanallTyBaHHS
nporpamaTop aBTOMaTU4HO BUMAE 3 peXuUMy
HanaluTyBaHHS.

* HasBHUI NULLE Y AEAKUX MOAEnNsiX.

7Kk 3anporpamyBaTn rotyBaHHS IXi m
Ak 3anporpamyBaTu TpUBanicTb 3 HeramHUM

noYyaTKkoMm

MporpamMyBaHHSl Yacy 3akiHY4eHHS1 FOTYBaHHsI JO3BOSISIE

Bigpasy X po3novaTu i aBTOMaTUYHO 3aBEPLLNTYU

roTyBaHHA 3FiJJ,HO 3 3annaHoBaHMM 4YacoMm.

LLlo6 3anporpamyBaTy Yac KiHUS rOTyBaHHS, LUBMOKO
HaTUCHITb OBidi Ha perynaTop, Wwob 3amurkoTina iKoHka
KIHELUb TOTYBAHHA.
[nsa 36inblieHHA abo 3MEHLLEHHST Yacy roTyBaHHS 3
iHTepBanom B 1 XBUNMHY 0OEpHITb perynaTop 3a
rOAMHHUKOBOK abo NPOTU rOAMHHUKOBOI CTPINKK, i
XBUIMHHA CTpinkKa nepecyHeTbCca Ha 1 XBUNMHY B TON
abo B iHWWM Bik.
IkoHka KIHELLb TOTYBAHHA murkoTiTume BNpogoBx
10 cekyHA nicnsi ocTaHHbOro 0b6epTaHHs. MNporpama
NiATBEPOXKYETLCA LUNSAXOM HATUCKaHHSA Ha perynsitop
abo 3avekaBwm 10 cekyHA 3a yMOBM, SKLLO
3anporpamMmoBaHe roTyBaHHs TpUBanicTio He MeHLwe 1
XBUIUHMW.
CgitHa ikoHka KIHELIb TOTYBAHHA Bkasye Ha Te, o
nporpaMyBaHHs Bigbynocs.
Bubepitb HaxkaHy nporpamy npurotTyBaHHs, obepTarum
perynstop NMPOIPAM.
[yxoBka Bigpasy > po3noyHe poboTy i npautoBaTme
00 3a[4aHoro KiHUS roTyBaHHS.
LLlo6 nobauntn 3agaHy nporpamy, LUBUOKO HATUCHITL i
BiONYCTiTb pPerynaTop; CTPInkK 1 ikoHKM BigobpasaTb
3afaHy nporpamy.
Micnsa 3aBepLUEHHsI rOTYBaHHA MUMKOTUTb IKOHKa
KIHELIb TOTYBAHHA i nyHae 3ByKoBWUiA curHan
BMPOAoBX 1 XBUNMHK (4118 NOMO0 BUMKHEHHS LUBUOKO
HaTUCHITb Ha perynsarop).
06epH|Tb peryngatop NMPOIPAM B noauuito “0”.
* Hanpwuknag: notoyHun yac - 9:00 i 3anporpamoBaHui
yac KiHusi rotyBaHHsi - 10:15. NMporpama
PO3MOYMHAETLCA BiApasy X i aBTOMaTU4HO
npunuHsaeTeca y 10:15, 1i TpmBanictb cTaHOBUTL 1
rogavHy 15 xBunuH.

fAlk 3anporpamyBaTtu TpuBasnicTb 3 BiACTPOYEHUM
no4yaTKom

lMporpamyBaHHA Yacy noyaTtky rotyBaHHS O3BOSISE
aBTOMAaTMYHO PO3MoYaTK i 3aBEPLUMTY FOTYBaHHS 3rigHO
3 3annaHoBaHWM 4acoM.

o6 3anporpamyBaTy Yac novaTKy rotyBaHHs, LUBUAKO
HaTUCHITb 11 pa3 Ha perynsaTop, Wob 3aMurkoTina iKoHka
MOYATOK TOTYBAHHA.

[nsa 36inbleHHs abo 3MEHLUEHHSA Yacy novaTky
roTyBaHHs 3 iHTepBanom B 1 XBUNUHY, 06EpHITb
perynatop 3a roguHHUKOBOK abo NpOTW roaNHHUKOBOIT
CTPINKKY, i XBUNNHHA CTpiNka nepecyHeTbes Ha 1
XBUMMHY B TOW @00 B iHLWNIA Bik.

IkoHka MOYATOK TOTYBAHHA mMurkoTiTMe BNpoaoBX
10 cekyHA nicnsi OCTaHHLOro 06epTaHHA. AKLO B Len
NPOMIXKOK Yacy He pobuTK HISIKUX O 3 perynsitopom,
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CTPINKN aBTOMATU4YHO NOBEPTAOTLCS A0 BiOOpaKeHHS

Yyacy i nporpama ckacoByeTbc4. [licns BCTaHOBMEHHS

Yyacy nouvaTKy rotyBaHHs (CBiTUTbCS ikoHka NMOYATOK

FOTYBAHHSA), npy noBTOPHOMY HaTUCKaHHI Ha

perynarop MoXHa 3afaTh Yac KiHUS roTyBaHHS

(BMMKHeHa ikoHka KIHELIb TOTYBAHHA posnoynHae

MUrKOTITW). TpuBanicTb Mae cknagat He MeHLue 1

XBUMWHW, B NPOTUNEXHOMY BMNAAKY NporpaMmyBaHHs He

BinOyBaeTbCA.

[Mpouenypa ons nporpamyBaHHS Yacy KiHUSA roTyBaHHS.

Bnbepitb GaxxaHy nporpamMy NpuroTyBaHHsi, obepTatoum

perynatop NPOIMPAM. [lyxoBka po3novmHae poboTy B

3aJaHuin Ans noyaTtky roTyBaHHS 4vac i 3aBepllye B

yac, obpaHui 4N KiHUS TOTYBaHHS.

* Hanpuknag: notouHui vac - 9:00, 3agaetbca 11:00
SIK Yac noyatky rotyBaHHs i 12:15 gk yac kiHud
rotysaHHs. Nporpama aBTOMaTUYHO PO3MNOYNHAETHCA
y 11:00 i npynuHsaeTsea y 12:15, 1i TpuBanictb
CTaHoBUTbL 1 roauHy 15 XBUMKH.

! lo6 ckacyBaTu nporpamMyBaHHA, HATUCHITb Ha
perynarop BNpOAOBX 3 CeKyHA: nMporpaMyBaHHs
CKacoBYETbCS | Mporpama Top NoBepTaeTbCs A0
FOTYBaHHSA 3 PYYHUM KEpPYBaHHSIM.
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EneKkTpoHHUM nporpamartop

rotyBaHHA"

|JJVICI'IJ1EL7I
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1 o o e 2| IkoHKa FOAMHHMK
NPUrOTYBAHHS ‘ & 00 e 00 Q ‘
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TPUBAMNICTE L J

Knonka — @ @— KHonka
3MEHLUEHHA

3BIJIbLIEHHA
YACY KHonka YACY
BCTAHOBJIEHHA
YACY

Ak HanawTtyBaTu rOANHHUK

! TOAMHHMK MOXHa HanalTyBaTu Npu yBIMKHEHIN abo
BMMKHEHIN OyXOBLi, SKLWO He 3anporpamoBaHoO KiHeub
MPUrOTYBaHHS.

Micna nigknoveHHs 40 eneKkTpuYHoI Mepexi abo

BMpPYOaHHA cBiTra 6nmmaTMmyTh iKOHKa pa3om 3
yoTupma undppamn Ha OVNCINE.
1. HaTucHiTb gekinbka pasiB Ha KHOMKY , AOKN He

noyHe GnmMmaTy iKoHKa
Ha JWCIMNET;

2. KHonMKammn “+” i HanawTy1Te yac; npu
YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3Ha4yHO LuBMALLe
nepernsHyTV umMdpm i nerwe 3agaTtu vac.

3. 3ayekawite 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITL Ha

pasoM 3 YoTvpMa Lmdpamm

“w

KHOMKy  , WOo6 niaTBepavTy 3adaHuin vac.
Ak 3apgaTy Tanmep

I Lis doyHKLiS He nepepurBae roTyBaHHA, BOHa 3anexuTb
BiJ, BMKOPUCTAHHA OyXOBKW; 3aBASKW 11 MporpamMyeTbCs
3BYKOBUW CUrHas o 3akiH4eHHi 3agaHoro yacy.

1. HaTucHiTb gekinbka pasiB Ha KHOMKY , JOKU He

noyHe 6GrMmaTy iKoHKa
Ha JWCMNET;

2. KHonmkammn “+” j 3apavite GakaHun vac; npu
YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXXHa 3HAYHO LUBMALLE
nepernsHyTV umMdpm i nerwe 3agaTtu vac.

3. 3ayekarite 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITb Ha

pa3oM 3 TpboMa Ludpamu

“

KHOMKy  , Wwo6 miaTBepAMTV 3ag4aHumn vac.
BruBoanTbCcA 3BOPOTHIN BigNikK, NpO MOro 3akiH4eHHsI

CMOBICTUTb 3BYKOBUW CUrHar.

* HaasHui nuile y Oeskux Modensix.

Ak 3anporpamyBaTy roTyBaHHS iXi

! MporpamyBaHHA MOXNMBE TiNbkK Nicns Budopy
nporpamMu NpuroTyBaHHS.

Sk 3anporpamyBaT TpuBanicTb NPUroTyBaHHA

1. HaTucHiTb fgekinbka pasiB Ha KHOMKY — , JOKW He

noyHe 6rnmmatu ikoHka pa3oM 3 Tpboma Luudpammn Ha
ONCIMNET;

2. KHoMKammn “+” i 3apanTte GaxaHy TpMBarnicTb; Npu
YTPYMYBaHHi KHOMOK MOXHa 3Ha4HO LiBuMALle
nepernsgHyTV undpm i nere 3agati napameTp.

3. 3ayekarite 10 cek. abo MOBTOPHO HATUCHITb Ha

KHOMKy  , Wwo6 niaTBepauTn 3agaHvin napameTp.

4. nicns BuyepnaHHs Yacy Ha AVCIIET 3'aensetbes

Hanuc END, npo 3aBepLueHHS roTyBaHHSA CMOBICTUTb

3BYKOBWI CUrHan.

* Hanpuknag: notouHnii yac: 9:00, 3agaeTtbces
Tpusanictb 1 rognHa 15 xsunuH. MNMporpama
aBTOMATUYHO 3ynuHsie poboTty y 10:15.

Sk 3anporpamMyBaTtu KiHeLb NPUroTyBaHHA
! 3anporpamyBaTti 3aKiH4EHHSI MPUrOTYBaHHS MOXHa
nvwe nicns 3agaHHs TPUBANocCTi roTyBaHHS.

1. BukoHnawite npouenypy 1 - 3 onsa 3agaHHs TpymBanocTi
rOTyBaHHA,

2. HaTUCHITb AdeKinbka pasiB Ha KHOMKy  , JOKU He
noYyHe GrnmmaTy ikoHka pasom 3 YoTupma uudppamm
Ha OWCMNET;

3. KHoMkamm  “+” i HanawTynTe Yyac 3aKiH4eHHsI
NPUroTyBaHHS; NPU YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3Ha4YHO
LBuALLe nepernsHyT undpw i nerwe 3agaTy vac.

4. 3ayekanTe 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITL Ha

“ »

KHOMKY  , WOo6 niagTBepaMTV 3agaHuin napameTp.

5. nicnst BuYepnaHHs yacy Ha JAVCINEI s'aenseTbea
Hanuc END, npo 3aBepLueHHS roTyBaHHS CMOBICTUTb
3BYKOBWI CUrHan.

YB IMKHEHI i iKOHKNM CMOBILLLAKTLMAPO 3aiCHEHE
nporpamyBaHHsa. Ha OVCIIJIEl no yepsi 3'aBnseTbca yac
3aKiHYEHHs1 MPUrOTYBaHHs i TpMBanicTb.

Sk ckacyBaTu nporpaMyBaHHs
LLlo6 ckacyBaTu nporpaMyBaHHs:

* HaTWUCKaNTEe Ha KHOMKY  , JOKM He NoYHe GnumMatu
iIKOHKa napameTpy, SKMi cnig, ckacysBaTu, pasom 3
undpamm Ha gucnnei. Hatuckante Ha KHomky “-”,
Aokv Ha gucnnei He 3'asutbea 00:00.

* YTPUMYWTE OAHOYACHO KHOMKM “+” i ”-”; CKacoBYOTbCS

BCi BMKOHAHi NporpamMyBaHHsl, BKIOYaum Tammep.
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NMporpamu

Mporpamun npuroTtyBaHHSA iXi

! Temnepatypa 3agaetbes B iHTepBani mixx 60°C i MAX
Ons BCiX nporpam, OKpiM:

* [PUIIb (pekomeHOyeTbCA BUCTaBNATM TiNbKW Ha
MAX);

+ KOHBEKUIMHUN TPUMb (pekomMeHayeTbea He
nepesuLyBaTy Temnepatypy B 200°C).

Mporpama TPAOULIMHA YXOBKA
MpautotoTb ABa HarpiBanbHi eNemMeHTi — HWKHIN i
BEPXHin. [Npy TpaguuinHOMyY roTyBaHHI Kpalle BXvBaTu
nvwe oauH piBeHb: Npn BXUBAHHI OEKINbKOX PiBHIB
TemnepaTypa po3nogingeTbca HePIBHOMIPHO.

SZ Mporpama OAHOYACHE MPUrOTYBAHHS

MpaLtotoTh BCi HarpiBarnbHi €NeMeHTn (BEPXHIl, HUKHIN i
LUMPKYNALUAHWRA) | BeHTunaTop. Ockinbku Tenno
po3noaineHo piBHOMIPHO MO BCIN AYXOBL,
NpUroTyBaHHs i BigOyBaeTbCA 3aBASIKM PIBHOMIPHOMY
HarpiBy noBiTpsa. MoxHa BukopucToByBaTth He GinbLue
[BOX pPiBHIB OAHOYACHO.

Mporpama MILLA

MpautoloTb HYXKHIN | LMPKYNALINHWIA HarpiBanbHi
ernemeHTu i BeHTungaTtop. Y Ui nporpami
3abe3nevyeTbCs LWBMAKE HarpiBaHHS AYXOBKWU, Mpwu
LbOMY 3Ha4Ha KifbKiCTb Tenna nogaeTtbes 3Hu3y. Npu
OOHOYaCHOMY BWMKOPUCTaHHI AeKinbKoX Aek, HeobXigHo
NOMIHATY X MiCUSIMM BCepeauHi roTyBaHHS.

MAAAA

Mporpama MPUNb

Mpautoe BEPXHIl HarpiBanbHUN eNEMEHT i POXeH (ae
BiH HasABHUN).

MigBuweHa TemnepaTtypa, WO nae Big rpuns,
peKOMEeHAYETLCA Ast NPOAYKTIB, siki NOTPEOyThL
CUIMbHOrO HarpiBy noepxHi. g Yac npurotyBaHHs
OBepudATa LyxXOBK/M MatTb OyTU 3a4MHeHi.

$Z Mporpama KOHBEKLIMHUA MPUITb

Mpautoe BEPXHIV HarpiBanbHUA €NeMEHT, BEHTUIATOP |
poXeH (ae BiH HasiBHMI). Takui pexum ob’egHye
OOHOCTOPOHHE TENSIOBE BUMPOMIHIOBAHHS 3
NMPUMYCOBOIO LIMPKYIIALLEIO MOBITPSA YCepeanHi LyXOBKU.
Lle nepelukogae noBepxHeBOMY MiArOPSHHIO CTpaBw,
30inbLUyOYN CUNy NPOHUKHEHHsT Tenna. Mg Yac
NpUroTyBaHHsS ABepudaTa AyXOBKM MatoTb ByTn
3a4YMHEH.

* HasgBHUI NuULLE Y OEAKUX MOAENsIX.

@ Mporpama BUMIYKA

Mpautoe 3aaHin HarpiBanbHUM eNeMeHT | BEHTUNATOP,
3abe3neuvytoun gernikatHe piBHOMIPHE PO3MOBCIHOOKEHHS
Tenna BcepeauHi Ayxosku. Lia nporpama
pekoMeHAYETLCA AN NPUroTyBaHHA AenikaTHUX CTpas
(Hanp. conopgolyi, Ski BUMaratoTb Mignomy) i
MPUrOTYBaHHSI HEBEMMWYKMX MOPLINHMX CTPaB Ha TPbOX
PiBHAX OAHOYACHO.

Mpoueaypa 3

YBIMKHEHHST POXHY

(Ous.maroHOK):

1. BCTaAHOBITb AEKO B

nosuuito 1;

2. BCTaBTe Onopy poxHa
y noauuito 3 i BcTaBTe

/ / \\ POXEH y creLjianbHui

OTBIp, L0 3HaxoanUTbCs

Ha 3adHin CTiHLi

OYXOBKMU;

3. YBIMKHITb POXEH 3a

ponowmoroto perynsatopy NMPOIMPAM abo % ;

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHSA Xi

! Mpun npuroTyBaHHI i 3 KOHBEKLED HE
BMKOpUcTOBYMTE no3uuii 1 i 5: cnpsiMoBaHi NOTOKM
rapsivoro MoBiTPs MOXYTb MPUBECTU 4O MiArOPsHHS
AenikaTHUX NpoayKTiB.

!'Y pexxumax npurotyBaHHss BAPBEKIO i
KOHBEKLIVHAW IPUINb posTallyiiTe Aeko B NO3uLi0
1 onst 3dbupaHHA 3anuLLKIB Big NpUroTyBaHHsa (nignve i/
abo xupy).

OAHOYACHE NOTYBAHHA

* BukopwucToByiiTe piBHi 2 i 4, pO3TaLLOBYOYN Ha PiBHI
2 cTpaBw, siki BUMaratoTb binbLuoro Tenna.

* PosTalwyinte OeKo BHU3Y i IrpaTky yBepxy.

rPUIb

» BcraBTte rpatky Ha piBeHb 3 abo 4, po3TaLloByouK
XapyoBi NPOAYKTU Y LEHTPI r'paTku.

* PekomeHayeTbCa BUCTABUTU MakcuMaribHy
NOTYXXHICTb. He TypbynTtecs, sSKWOo BEPXHIN
HarpiBanbHWIA ENEMEHT HE 3anMLaeTbCsl MOCTIMHO
YBIMKHEHUM: ii pobOTa KOHTPOSETLCA TEPMOCTATOM.

MILLUA

* BukopucToByiiTe HU3bKY (POpMY 3 MErkoro antoMiHito,
BCT@HOBMBLLUM i1 Ha I'paTLi 3 KOMMIEKTY NOCTa4YaHHs.
3 [eKoM 30inblUyeTbCS Yac NPUroTyBaHHS i MOraHo
BMXOOMTb XpycTka miuua.

* Y pasi curbHO HanoBHeHWX Niy, AoUiNbHO Aodatn
MouLapenny B cepeauHi NpuroTyBaHHS.
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Tabnuus npuroTyBaHHA

Mporpamu Xap4oBi npoayKTH Bara n°.3 nuis ﬂo:gf:gm" P:e_z;l:n_lzﬂ.gosa:a .I;z:;::::;b
(kr) PIBHA (XBUNUHM) pamyp (xBUANHK)
Kauka 1 3 15 200 65-75
>Kapke 3 TensTuHu abo 3 ANoBUYUHK 1 3 15 200 70-75
TpapuuiHe >Kapke 3 CBUHUHMU 1 3 15 200 70-80
lMlicouHe neumso - 3 15 180 15-20
Conogaki nuporu 1 3 15 180 30-35
Miyua (Ha 2 piBHAX) 1 2i4 15 230 15-20
JlazaH's 1 3 10 180 30-35
Monoga 6apaHuHa 1 2 10 180 40-45
CmaxeHa Kypka + kapTonnsi 1+1 2i4 15 200 60-70
CkymGpis 1 2 10 180 30-35
OpHouacHe  |Kekcu 1 2 10 170-180 40-50
rotysaHHs  |EKnepn (Ha 2 piBHsix) 05 2i4 10 190 20-25
MeunBo (Ha 2 piBHAX) 05 2i4 10 180 10-15
BicksiTn (Ha 1 piBHi) 05 2 10 170 15-20
BicksiTh (Ha 2 piBHsX) 1 2i4 10 170 20-25
Heconoaki nuporu 15 3 15 200 30-40
Niuua Miuua 05 3 15 220 15-20
Byrnoyku 1 2 abo 3 10 200 15-20
Kambana 1 4 5 MAX 8-10
LLlamnypu 3 kanbmapie Ta KpeBeToK 1 4 5 MAX 6-8
dine mepnyan 1 4 5 MAX 10
Ogovi rpunb 1 3 abo 4 5 MAX 10-15
BicLiTeke 3 TenaTuHn 1 4 5 MAX 15-20
WHunueni 1 4 5 MAX 15-20
Mpunk amByprepu 1 4 5 MAX 7-10
Crymbpis 1 4 5 MAX 15-20
Toctm 4wr. 4 5 MAX 23
Ha poxHi (AKwWo HasiBHUN)
TenatuHa Ha wamnypi 1.0 - - 100% 80-90
Kypka Ha wamnypi 1.5 - - 100% 70-80
Monopga 6apaHuHa Ha Lwamnypi 1.0 - B 100% 70-80
Kypka rpunb 1.5 2 5 200 55-60
Kapakatuui 15 2 5 200 30-35
KoHBeKLifiHMI Ha poxHi (skwo Haaguuﬁ)
TenatuHa Ha wamnypi 1.5 - 10 200 70-80
rpune Monopa 6apaHuHa Ha wamnypi 1?) - 18 288 ;8-?2
Kypka (Ha wamnypi) + 3anevyeHa : - -
KngOI'I(J'Iﬂ (Ha qe{(o; B 2 10 200 70-75
Conopaki nuporu 0.5 3 15 180 20-30
DpyKTOBI TOPTU 1 2 abo 3 15 180 40-45
Kekcu 0.7 3 15 180 40-50
BicksiTu 0.5 3 15 160 25-35
MnuHLi dhapimpoBaHi (Ha 2 piBHSIX) 1.2 2i4 15 200 30-35
KoHaBupo6u |ManeHbki kekcy (Ha 2 piBHsIX) 0.6 2i4 15 180-190 20-25
ConoHi BMpobu 3 NUCTKOBOTO TicTa 3 0.4 2i4 15 200-210 15-20
CMPOM (Ha 2 piBHSIX)
Eknepu (Ha 3 piBHAX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
MeunBo (Ha 3 piBHSIX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bese (Ha 3 piBHAX) 0.5 1i8i56 15 90 180

'Y Tabnuui HaBegeHo NpUOGNM3HMIA Yac roTyBaHHS!, SKUA MOXe 3MiHIOBaTMCS BiAMOBIAHO 4O BNACHOTO CMaky.
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3anobikHi 3axoau Ta nopaau

! [lyxoBka po3pobrieHa i BupobneHa BignoBigHO Ao
MiXHapogHUX cTaHgapTiB 6e3nekun. Lli nonepemkeHHs
HafalTbCa 3aA4ns Balloi Gesnekn: yBaXHO
O3HaioMTeCs 3 HUMMU.

3aranbHa 6e3neka

* [lpunag npmusHavYeHnn ons HenpodgECINHOIo
BUKOPUCTaHHSA BCEPeOUHi XXUTMNOBUX NPUMILLEHb.

» 3abopoHsETLCA BCTAHOBMNIOBATM Npuaz nosa
NPUMILLEHHSIM, HaBITb B 3aXULLEHUX MiCUSX, TOMY
Lo ayxe HebesneyHo nmigaaeaTv MOro BNAMBY LOLLY
i rposu.

» [Ins nepecyBaHHa npunagy o60B’si3KOBO
cKkopucTanTecs cneuianbHUM pyykamu, ki
3HaxoadATbcs 3 OOKIB AyXOBKU.

* He TopkanTecs 0O MaLIMHW FOfIMMKU Horamu abo
MOKPUMW Y1 BOSIOTUMW pyKamu 1 HOramu.

e [punag mae BUKopucToBYyBaTUCA ANA
NPUroTyBaHHA iXi, TiIbKM AOPOCNMMM ocobamum i
3rigHO iIHCTPYKLiAAM, BKasaHUM Yy Ui Gpoluypi.
Byab-sike iHWe BUKOPUCTaHHA (Hanpuknaa: ans
06irpisy npumiweHb) BBaXkaTUMeTbCA He 3a
NpPU3Ha4vYeHHsAM i, TO6TO, HeGe3neyHum.
Bupo6Huk Bigxunsae O6yab-AKy BignoBiganbHiCTb
3a MOXNUBI 30UTKU BHAcnifoOK BUKOPUCTAHHA
He 3a NpPU3Ha4YeHHAM, NOMUIIKOBOro abo
HEKOPEKTHOro 3acTOoCyBaHHS.

e Mg yac pobotn npunagy HarpiBasnibHi enemMeHTH
Ta ABepuATa AYXOBKU B AEAKUX MicLAX Ayxe
HarpiBaloTbCA. ByabTe obGepexHi: He
TopKanTecs ix i TpumanTe fiten Ha Ge3neyHin
BigcTaHi.

» CnigkynTe, WO06 LWHYPWU XUBIMEHHNA Big iHLLNX
nobyToBMX Npunagis He TOpKanucsa rapsymx YacTuH
OYXOBKM.

* He 3akpuBanTe BEHTUNSALINHI OTBOPWY 11 OTBOPU ONS
BigBeOeHHs Tenna.

« [nsa BiokpuTTa OBEpUAT BEpiTbCs 3a PYUKY Y LEHTPI:
no 6okax BoHa MoXe ByTu rapsivoto.

« 3aBXau BUKOPUCTOBYMTE pyKaBuLi Oons
3aBaHTaXEHHS1 abo BUTArAHHA NOCYAMH 3i CTpaBamu.

* He nokpuBanTe HO AyXOBKU (DOMBIOLO.

* He knagitb roptodi matepianv B AyXOBKy: Npu
BMMNaZKOBOMY YBIMKHEHHI Mpunagy Moxe craTucs
3aiMaHHs.

+ Konn Bu He kopucTyeTecsa npunagom 060oB si3KOBO
nepesipanTe, Wob perynatopu nepebysany B no3uuii
“@”[*0”.

* He Bunmarite BUKy 3 po3eTku, MOTArHyBLUM 33
Kabenb, TATHITb TiNMbKX 32 caMy BUSIKY.

» Bci onepalii 3 uneHHsa abo TexHIYHOro
0o6cnyroByBaHHA MaktTb BUKOHYBATWCS, NonepeaHbo
BUTSAMHYBLUWN BUSKY 3 €MNEKTPUYHOI PO3ETKMN.

* Y xogHOMY BMMagKy He pobiTe cnpob camocTiHO
BMKOHaTW PEMOHT BHYTPILLHIX MeXaHi3MiB.
3BepHITbCA Yy CepBiCHUIN LeHTp (Ous. [Joromoeza).

* He cTaBTe Baxki NnpegMeTu Ha BigKpuTi ABepusTa
OYXOBKM.

+ He nepenbavaetbcs BUKOPUCTaHHS Npunagy

ocobamu (BKMoYaoum giten) 3 oOMexxeHMm
di3NYHMMU, CEHCOPHMMK abo PO3yMOBUMM
3aibHoCcTsIMM, HeaocBiaYeHM ocobammn abo
TakMMK, WO He o3Hanomunmcs 3 BMpobom, 3a
BMKIMIOYEHHSAM BuNagkiB Harnsgy 3 60Ky ocobw,
BiANOBiAanbHOI 3a ixHt0 6e3neky; He
nepenba4vaeTbCcsl BUKOPUCTAHHS Npunagy ocobamu,
SKi He oTpumanu nonepeaHix BKasiBOK LOAO MOro
BUKOPUCTaHHSI.

* CrexTe, WOL AiTW He rpanucsa 3 Npunagom.
YTunisauin

* YTunisauis nakyeansHoro matepiany: JOTpUMynTECH

MiCLiEBMX HOPM, TaK SIK yrakoBka MoXe
BMKOPMCTOBYBATUCH MOBTOPHO.

€sponencbka anpektnea 2002/96/CE 3 Bigxoais Big,
eneKkTpUYHOI 1 enekTpoHHoi anapatypu (RAEE),
nepenbayae, Lo NobyToBi enekTponpunagn He
MOXYTb NepepobnaTUCS y 3BUYaiHOMY MOPSAKY Ans
TBEpPAMX MICbKMX BigxofiB. 3HATI 3 ekcnnyaTauil
nobyToBi Npunaan matoTb 6yt 3ibpaHi okpemo ans
ONTMMI3aLii CTYNEHIO BiGHOBMEHHSA 1 MOBTOPHOMO
3acToCyBaHHS MaTepianis, WO BXOAATb OO iIXHbOro
cknagy, Ta 3 METOH YCYHEHHSI NMOTEeHUIMHOT LKoan
Ons 300poB’st Ta goekinns. CMMBon 3akpecrneHol
KOp3uHK, 300paxeHin Ha BCix BMpobax, Haragye npo
HeOOXigHICTb OKpPEMOI yTumi3adlii.

3a geTanbHiwot iHopmauie Npo NpaBuIbHE
3HATTA 3 eKcnnyarTadii nobyToBMX enexkTponpunagis
IXHi BNACHWKN MOXYTb 3BEPHYTUCH Y BiAMNOBIAHY
cnyx0y abo [o npopasLiB.

OxopoHa i abannuBe BigHOLWEHHA [0
AOBKinnsa

* YBIMKHEHHSI JyXOBKM B MPOMDKKY 3 Mi3HbOro

nicnsobiaHBOro Yacy 4O PaHHBOro paHKy AO3BOMUTb
3MEHLUWTY HaBaHTaXXeHHs1 Ha MianpueMCTBa-
BUPOBHMKM enekTpoeHepril.

MpurotyBaHHsa y pexumax BAPBEKIO i
KOHBEKL|IVMHAM TPUIb noTpebytoTb 3a4nHEHNX
OBEpUAT OyXOBKU: Lie [03BONUTL OTPUMATU KpalLLi
pe3ynbTaTy i 3a0LafuT enekTpoeHeprito
(npubnnzsHo 10%).

MigTpumynTe B poOOYOMY CTaHi i MUITE yLinbHIOBaui
Tak, Wwob BoHM [obpe npunsrany 4o ABEPUST i He
BUKNuKanu 6 BTpatu Tenna.
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TexHiYHe 0OCnyroByBaHHA Ta gornag

AK BigKNIOYUTU eNEeKTPUYHUN CTPYM
Mepen npoBeaeHHsaM Byab-sKOI onepawii BUTAMHITb
BUITKY 3 €MEKTPUYHOI pO3ETKN.

Ak ouncTutn npunag

» 30BHIilWHI eManboBaHi abo HeipxxaBitoui aetani n
ryMOBI YLLiMNbHIOBaYi MOXXHa MUTW 3BOJIOXEHOIO Y
Tennin Bogi ryokoto i HeMTpansHUM Munom. Ans
BUBELEHHS CTIKMX NAAM BUKOPUCTOBYWTE cCrieLianbHi
3acobu. [lobpe obnonocHiTb BOAOK i BUCYLLITb Micns
MuTTS. He BukopmcToByiiTe abpasvBHi NopoLLky abo
TOKi pe4yoBUHN.

* PekomeHOyeTbCA MUTU OYyXOBKY BCEPEAMHI KOXHOIO
pasy nicrs BUKOPWCTAHHSI, KON BOHA € LLe TeMnmoto.
MwiiTe rapsidot0 BOAO | MUIOYMM 3acoB0M, NOTIM
OBMOMOCHITE | BUCYLLITE M'SIKOK FaH4ipKo. YHuKanTe
abpasmBHuMX 3acobiB.

* Akcecyapn MOXyTb MUTUCH K 3BMYaANHWIA nocyg,
TakoX B MOCYOOMWIHIN MaLLWHI, 38 BUHATKOM
KOB3HUX HanpsiMHUX.

! 3a60pOHSIETLCS BUKOPUCTaHHSA anapartiB ansi

OYULLIEHHS Napoto abo BMCOKMM TUCKOM.

SAK ouncTUTM ABepuATa

MunTe ckno ABepuUAT AyXOBKM ryOKow Ta
HeabpasmBHUMK 3acobamun 1 BUTMPaATE M’'SIKOHO
TKaHWHO; HE BUKOPWUCTOBYMTE LUepLuaBi abpasnBHi
mMaTepianun abo 3aroctpeHi meTanesi cKpebku, sKi
MOXYTb MOAPSINaTH NOBEpPXHi abo BUKNMKATK TPiCKaHHS
ckna.

Ons 6inbll peTenbHOro OYMLLIEHHA MOXHA 3HATK
aBepusaTa OyXOBKU:

1. NOBHICTIO BigkpuiTe ABepusTa (Ous.MasitoHOK);

2. 3a JOMOMOTOK BUKPYTKM MNigBeaiTe i 06epHiTh
ManeHbKi Baxkeni F , ski 3HaxoaaTbCcst Ha ABOX 3aBicax
(Ous.marnoHOK);

3. Bi3bMiTbCS 3a oBepusdTa 3
[BOX 30BHiLLHIX OOKIB,
3a4MHAKYM TX HEMOBHICTHO.
MoTiM NOTArHITL ABEpUATa Ha
cebe, BUMaroun ix 3i cBoro
Micus (OMB.MaroHOK).
lMoBepHITE ABepuUsATa Ha Micle ,
BMKOHYIOUWN npouenypy y
3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

* HasBHui nulle y OesKUX MOZEnsiX.

MepeBipka ywinbHOBa4viB

MepiognyHo nepeBipanTe CTaH YLiNbHIOBaYiB HABKOSO
OBEepUST OyXOBKWU. Y pasi iX NOLUKOMKEHHS 3BEPHITLCS
B Hanbnwx4nii cepsicHui LeHTp(dus. [onomoza). He
PEKOMEHOYETLCA BMKOPUCTOBYBATU OYXOBKY [0
3aBEPLUEHHSI PEMOHTY.

7k 3aMiHUTU NamMnouyky

LLlo6 3amiHMT1 namMnoyKy O5is OCBITIIEHHST OYXOBKM:

1. BHiMiTb cKknsiHY
KpWLLKY MmaTpoHa.
2. BUrBuHTiTH
Nammnoyky i
3aMiHiTb il
aHarnoriyHoto:
noTyXHicTb 25 BT,
uokonb E 14.

3. MNoBepHiTb
KPULLKY Ha micue
(Ous.masoHOK).

MoHTax KOMNJIEeKTY KOB3HUX HanpAMHUX

Mpoueaypa MOHTaXy KOB3HUX HaMpPSMHUX:

1. Buimitb ABi pamu 3
posnipok A
(Ous.masnoHOK).

2. BnbepiTb piBeHb ons
KOB3HWMX HanpsiMHUX.
HoTpumytounce
HanpsiMKy BUCYBaHHS
HanpsMHOI, po3TaluyiTe
Ha pami criepLly rHisfo
B i noTtim rHizgo C.

NiBa MpaBa
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3. 3akpiniTb ABi pamku 3i
BCTAHOBMEHUMMW Ha HUX
HanpAMHUMA Y
BiQNOBIAHI OTBOPY Ha
CTiHKax AyxoBku (Ous.
marntoHoK). OTBopu ons
niBoi pamku
3HaxoQdATbCsa yropi, Ans
npaBoi - YHU3y.

4. HanpwukiHui BcTaBTe
paMku Ha po3nipku A.

! He BcTaBnanTe KOB3HI HAaNpsIMHi y No3uLito 5.

KaTaniTuuHi naHeni — 6iuHi i 3agHa*

Lli naHeni o6nuuboBaHi cnewianbHOK emansnio, 34aTHOK
MOrNMHATK XUPK, SKi YTBOPIOOTLCA Nig, Yac
NPUroTyBaHHi iXi.

Taka emarnb CTilKO BUTPUMYE NepecyBaHHs
pisHOMaHITHOro npunagasa (rpatok, 4eKo, TOWO...), He
MOLLUKOOKYHOUMCh. He xBuntonTecs npu nosiBi Ha
MOBEPXHAX HEBENMUYKMX Binux crigis.

Ane HamaravTecs:

- He WwkpsbaTn emanb rocTpyMu pedamm (Hanp.,
HOXeEM);

- He BUKOPWUCTOBYBATW MUIHI abo abpaanBHi 3acobu.

Odonomora

! He 3BepTaliitecs no JoMomory [0 He YNOBHOBaXXeHOro
nepcoHary.

Cnia nosigomuTu:

* Twun HecnpaBHOCTI;

* mogenb npunagy (Mod.)

* cepinHuin Homep (S/N)

Lis iHdopmaLis MicTUTbCA Ha Tabnuyui 3 4aHUMK,
NPUKPINMeHi 4O AyXOBKK i/abo Ha ynakoBLi.

* HasgBHUI NuULLE Y OEAKUX MOAENsIX.
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