@ Navod k pouziti 2
@ Hasznalati tmutaté 14
@ Instrukcja obstugi 27
@ VHcTpyKyms no 40
aKkcnnyataumm
€9 Navod na pouzivanie 55
Vestavna trouba
Beépitett sutd
Piekarnik do zabudowy
BcTpavBaembiin oyxoBou Lwkadd
Zabudovatelnd rura na pecenie
Z0B282

USER

MANUAL

la vita e bella

ZANUSSI

ITALIAN SINCE 1916



Obsah

Bezpecnostni informace
Popis spotfebi¢e _ _ _
Pfed prvnim pouzitim
Denni pouzivani _ _ _ ___ ________
Uzite¢né rady a tipy
Tabulky vafeni

~NOoO P WWN

Bezpecnostni informace

(i) Prectéte si peclivé tento navod jeste
pfed instalaci spotfebice a jeho prvnim
pouzitim k zajisténi bezpecného a spravné-
ho provozu. Tento navod k pouziti vzdy
uchovejte spolu se spotfebiCem, i pfi pfipad-
ném stéhovani nebo prodeji. Uzivatelé musi
byt dokonale sezndmeni s obsluhou a bez-
pecnostnimi funkcemi spotiebice.

Spravné pouzivani

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez do-
zoru.

+ Spotfebi€ je ur€en vyluéné k domacimu
pouziti.

» Nepouzivejte spotfebic jako pracovni plo-
chu nebo odkladaci prostor.

* Nepokladejte nadoby s hoflavymi kapali-
nami, vysoce hoflavé materialy nebo
predméty, které by se mohly roztavit,
(napf. plastové félie, plast, hlinik) na
spotfebi€ nebo do jeho blizkosti.

+ Pfizapojovani jinych elektrickych spotfebi-
€U do zasuvek v blizkosti trouby budte
opatrni. Pfivodni kabely se nesméji doty-
kat horkych ploch trouby, nebo se zachy-
tit v jejich dvefich.

* Nenechavejte v troubé po dopeceni vihka
jidla, protoze vlihkost mize poskodit
smalt, nebo se dostat do dilli trouby.

* NepokouSejte se opravovat spotfebi¢ sa-
mi, mohli byste se zranit a poSkodit
spotfebi€. Vzdy se obrat'te na mistni se-
rvisni stfedisko.

* Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky ne-
bo ostré kovové Skrabky k Cisténi sklené-

Cisténiaudrzba _ _ __ 9
Codélat, kdyz... . ___ _________ 1
Instalace _ _ _ _ _ _ ___________ 11
Pfipojeni k elektrickésiti _ _ 12
Poznamky k ochrané zivotniho

prosttedi _ _ _ _ __ __ _________ 13

Zmény vyhrazeny

nych dvefi trouby, mohly by poskrabat po-
vrch, a sklo by pak mohlo prasknout.

(i] Poznamka ke smaltované vrstvé

Zmény v barvé smaltované vrstvy trou-
by jsou dlsledkem provozu trouby a nemaji
zadny vliv na jeji bézné a spravné pouziva-
ni. Nejsou proto zavadou ve smyslu ustano-
veni zaruky.

Détska pojistka

» Tento spotfebi¢ sméji pouzivat pouze do-
spéli. Na déti je tfeba dohlédnout, aby si
se spotiebicem nehraly.

» VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.
Hrozi nebezpedi uduseni.

* Nedovolte détem, aby se pfiblizovaly k za-
pnutému spotiebici. Pfistupné ¢asti se pfi
provozu zahfivaji na vysokou teplotu. Hro-
zi nebezpedi popaleni.

Vseobecné bezpecnostni informace

» Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat osoby
(vCetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnost-
mi, nebo bez patficnych zkuSenosti a zna-
losti, pokud je nesleduji osoby odpovéd-
né za jejich bezpecnost, nebo jim nedava-
ji prislusné pokyny k pouziti spotfebice.

* Vnitini ¢ast spotiebice se pfi pouziti
zahfiva na velmi vysokou teplotu. Budte
opatrni a nedotykejte se Zadnych topnych
¢lanku. Hrozi nebezpedi popaleni.

+ P¥i otvirani dvefi trouby béhem peceni ne-
bo po jeho skon&eni vzdy odstupte, aby
nahromadéna para nebo teplo mohly bez-
pecné uniknout.



Instalace

+ Uijistéte se, ze se spotrebic pfi dopravé ne-
poskodil. Poskozeny spotfebi¢ nezapojuj-
te. Je-lito nutné, obrat'te se na dodavatele.

» Tento spotfebi¢ smi opravovat jen autori-
zovany servisni technik. Pouzijte vyhrad-
né originalni nahradni dily.

» Vestavné spotfebie se smi pouzivat po-
uze po zabudovani do vhodnych vestav-

Popis spotiebice
Celkovy pohled

(of]~ o

PrisluSenstvi trouby

* Rost trouby
Pro nadoby na peceni, dortové a kolaco-
vé formy, pecené.

» Mélky plech na pecéeni
Na kolace a drobné pecivo.

Pfed prvnim pouzitim

(i] Pred pouzitim trouby odstraite vse-
chny obaly z vnitiku i z vnéjSich stran
spotfebice. Neodstrariujte vyrobni Stitek.

/\ Pozor P¥iotvirani vzdy drzte drzadlo
dvefi uprostred.

nych skfinék a pracovnich ploch, které spl-
nuji pfislusné normy.
« Zména technickych parametr(i nebo jaka-
koli jina uprava spotiebiCe je zakazana.
Hrozi nebezpedi poranéni a poskozeni
spotrebice.
/N\ Upozoméni DodrZujte pfesné pokyny
k elektrickému pfipojeni.

Ovladaci panel
Kontrolka teploty
Ovladac teploty
Analogovy ¢asovaé
Ovladac¢ funkci trouby
ﬂ Vétraci otvory pro chladici ventilator
Gril

IE Zarovka trouby

Kl ovor pro oto¢ny rozen
Vyrobni $titek
Ventilator

 Hluboky plech na peéeni
Pro pe¢eni moucnikl a masa, nebo k za-
chycovani tuku.

+ Otoény rozen
K peceni vétsich kusli masa a drlibeze

Prvni ¢isténi
» Vyjméte ze spotfebice vSechno pfislusen-

stvi.
» Pred prvnim pouzitim spotfebic vycistéte.



Pozor Nepouzivejte abrazivni Cistici
. prostfedky. Mohly by poskodit povrch.
Ridte se ¢asti " Cisténi a udrzba".
Predehrati
Nastavte & na maximalni teplotu a prazd-
nou troubu ponechte bézet 45 minut, aby

Denni pouzivani

Zapnuti a vypnuti trouby

1. Otocte ovladacem funkci trouby na zvo-
lenou funkci trouby.

2. Otocte ovlada¢em teploty na pozadova-
nou teplotu.

Soucasné se zvySovanim teploty se za-
pne displej teploty.

3. Kvypnuti trouby otocte ovladacem funk-
ci trouby a ovlada¢em teploty do polohy
Vypnuto.

Casovaé

Casovaé nabizi tyto funkce:

» Denni ¢as

* Programator konce peceni

Okénko
Ciselnik
Ovladac nastaveni
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se z povrchu vnitiniho prostoru odstranily ve-
Skeré zbytky z vyroby. Pfislusenstvi se mu-
ze zahtat na vyssi teplotu nez pfi bézném
pouzivani. Béhem této doby se mlize uvol-
novat pach. To je normalni jev. Zajistéte do-
bré vétrani mistnosti.

Nastaveni denniho ¢asu

Denni ¢as nastavite stisknutim a oto¢enim
ovladace nastaveni smérem doleva, dokud
nejsou ruci¢ky hodin v pozadované poloze.
Po nastaveni ¢asu nechte ovladac, aby se
vratil do ptvodni polohy, nebo jej opatrné vy-
tahnéte zpét.

Normalni nastaveni \'J
V této poloze spotiebi¢ ovladate manualné.
Programator konce peceni je vypnuty.

+ Otodte ovladacem nastaveni smérem do-
leva, dokud se v okénku neukaze '\"J .

Vypnuti zvukového signalu £5

V této poloze se po vypnuti spotfebice ne-

bude ozyvat zvukovy signal.

» Otocte ovladacem nastaveni smérem do-
leva, dokud se v okénku neukaze 5.

Programator konce peceni

Slouzi k nastaveni ¢asu automatického vy-
pnuti funkce trouby.

@ Pouzijte pouze u jidel, ktera nepotfebu-
ji b€hem pfipravy michat nebo sledovat.

1. Zvolte funkci trouby a teplotu.

2. Otocte ovladac¢em nastaveni smérem do-
leva, dokud se v okénku Ciselniku objevi
pozadovany €as vypnuti (v minutach).
Spusti se odpocet.

3. Po uplynuti nastaveného €asu zazni sig-
nal. Spotfebic se vypne.

Zruseni funkce programatoru konce peceni

1. Otocte vytazenym ovladaCem nastaveni
smérem doprava, dokud se v okénku ne-
objevi W .



Funkce trouby

Funkos trouby
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Horkovzdu$né peceni
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Grilovani s ventilatorem
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Plny gril

Otocny rozen
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Vnitini gril

Dolni topné téleso

Horni topné téleso

Klasické peceni

Chladici ventilator

Chladici ventilator se u zapnuté trouby

Spotiebi€ je vypnuty.

K peceni nékolika rznych jidel souc¢asné. Pro
vareni domacich ovocnych sirupt a k suseni hub ne-
bo ovoce.

Funguje stfidavé topné téleso grilu a ventilator trou-
by, ktery rozhani horky vzduch okolo jidla. K peceni
velkych kusil masa. Maximalni teplota pro tuto funk-
ci je 200 °C.

Je zapnuté celé grilovaci téleso. Ke grilovani plo-
chych kusu ve velkém mnozstvi. K opékani topinek.

K napichnuti pec¢ené nebo mensich kouskl masa.
Ke grilovani plochych kousk( v malém mnozstvi
uprostred rostu. K opékani topinek.

Teplo pfichazi pouze z dolni ¢asti trouby. K peceni
kolacl s kifupavym spodkem nebo ktirkou.

Teplo prichazi pouze z horni ¢asti trouby. K dopece-
ni hotovych jidel.

Teplo pfichazi z horniho i dolniho topného télesa.
Pro peceni moucnik( a masa na jedné Grovni trouby.

Otoc¢ny rozef

spousti automaticky a ochlazuje spotiebic.
Jestlize troubu vypnete, chladici ventilator
se zastavi.

Bezpecnostni termostat

Trouba je vybavena bezpeénostnim termo-
statem, ktery v pfipadé nutnosti prerusi do-
davku proudu, aby pfi nespravném pouziti
trouby nebo vadném dilu nedoslo k nadmér-
nému prehfati trouby. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.
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Rukojet’

Rozefi

Vidlice

Ram otoéného rozné

& Upozornéni Vidlice a rozen otoc¢ného

rozneé jsou Spicaté a ostré (pokud jsou
soucasti spotrebice). PFi jejich pouzivani
budte opatrni.



1. Vlozte hluboky plech na peceni na prvni
uroven zdola.

2. Vlozte rdam oto¢ného rozné na druhou
Uroven zdola.

3. Narozen nasadte prvni vidlici.
4. Pfipevnéte jidlo ke grilovani.
5. Nasadte druhou vidlici.
Pomoci Sroubd vidlice dotahnéte.

6. Vlozte Spicku rozné do otvoru otoéného
rozné (viz ,Popis spotiebice®).

7. Polozte predni ¢ast rozné na ram.

8. Odstrarite drzadlo.

9. Nastavte funkci trouby a teplotu (viz ,Ta-
bulky vafeni®).

Uzite€éné rady a tipy

/N\ Upozornéni Vzdy zavfete dvefe
trouby, i kdyz grilujete.

@ Na dno trouby nestavte pekac ani
plech, protoze by se mohl poskodit

smalt trouby.

@ PFi vyjimani nebo vkladani pfislusen-
stvi trouby budte opatrni, abyste nepo-

Skodili smalt trouby.

» Trouba ma ¢tyfi Urovné rostl. Polohy ro-
$tl v troubé se pocitaji zdola.

* MdUzete péct rlizna jidla soucasné na
dvou urovnich trouby. Zasurite police do
urovné 1 a 3.

« Trouba je vybavena specialnim systé-
mem, ktery zajiStuje obéh vzduchu a sta-
lou recyklaci pary. Tento systém umozriu-
je peceni v pare, takze jidla jsou uvnitf
mékka a na povrchu maji kircicku. Doba
peceni a spotfeba energie jsou snizeny
na minimum.

+ V troubé nebo na skle dvefi se mize sra-
zet vihkost. To je normalni jev. Pfi otvira-
ni dvefi trouby béhem peceni vzdy odstup-
te. Ke snizeni kondenzace troubu vzdy
pfed peCenim na 10 minut pfedehrejte.

» Po kazdém pouziti trouby setfete vihkost.

6 50000000000000!

500000

Peceni moucniku

* Nejlepsi teplota k pe¢eni mouéniku je
mezi 150 °C a 200 °C.

+ Pred pe€enim nechte troubu pfiblizné 10
minut pfedehfat.

* Neotvirejte dvere, dokud neuplynou 3/4
nastaveného €asu k peceni.

+ Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna uro-
ven drazek volna.

Peceni masa a ryb

» Pecte pouze maso s vahou nad 1 kg. P¥i
peceni pfili§ malého mnozstvi se maso vy-
susuje.

» Chcete-li mist Cervené maso dobfe prope-
éené zvenku a Stavnaté uvnitf, nastavte
teplotu mezi 200 °C-250 °C.

« Bilé maso, drubez a ryby pecte pii teploté
150 °C-175 °C.

+ P¥i peceni velmi mastného jidla pouzijte
hluboky plech na zachyceni tuku, aby se
v troubé nevytvofily obtizné odstranitelné
skvrny.

» Pfed podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla St'ava.




* Do hlubokého plechu na zachyceni tuku Nejprve sledujte v nové troubé pribéh pece-
nalijte trochu vody, aby se pfi peCeni tolik | ni a jeho vysledek. Postupné si najdéte nej-

nekoufilo. Jakmile vyschne, dolijte opét lepSi nastaveni (tepelny vykon, dobu pece-
vodu, aby se z pekace nekoufilo. ni, apod.) pro dané nadobi, recepty a mnoz-
Doby peéeni stvi.

Doba peceni zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Tabulky vareni

Teplota 1« ¢ pete-
Vaha (kg) Jidlo Funkce trouby uroven trouby as peC
C) ni v (min)

Veproveé / jeh- 180 100-110
nédi
1 Teleci / hovézi 8 2 190 70-100
1,2 Kure / kralik 8 2 200 70-80
1,5 Kachna 8 1 160 120-150
3 Husa 8 1 160 150-200
4 Krocan 8 1 180 210-240
1 Ryby 8 2 190 30-40
PInéné papri-
1 ky, rajéata/pe- &8 2 190 50-70
¢ené brambory
Kolace, dorty
z praskové B 2 160 45-55
smeési
1 PInéné pedivo 8 2 160 80-100
Susenky 8 3 140 25-35
2 Lasagne 8 2 180 45-60
1 Bily chléb 8 2 190 50-60
1 Pizza 8 1 190 25-35

Grilovani
(i] Vzdy prazdnou troubu na 10 minut
predehrejte.



MnozZstvi Grilovani Doby peéeni v minu-

tach ©

DRUH JIDLA troven Bi . 1.strana | 2. strana

Hovézi svickova 4 800 3 250 12-15 12-14
Hovézi biftek 4 600 3 250 10-12 6-8
Uzeniny 8 / 3 250 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 3 250 12-16 12-14
Kufre (rozkrojené 2 1000 3 250 30-35 25-30
na polovinu)

Kebaby 4 / 3 250 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 3 250 20-30

Rybi filé 4 400 3 250 12-14 10-12
Toasty 4-6 / 3 250 5-7 /
Topinky 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Grilovani s ventilatorem

/N\ Upozornéni Pro tuto funkci zvolte
maximalni teplotu 200 °C.

MnoZstvi Grilovani Doba pfipravy v minu-
tach ©

DRUH JIDLA . 1.strana | 2.strana
Pecené rolky (kra- 1 1000 3 200 30-40 20-30
ti)
Kure (rozkrojené 2 1000 3 200 25-30 20-30
na polovinu)
Kufreci stehna 6 - 3 200 15-20 15-18
Krepelky 4 500 3 200 25-30 20-25
Zapékana zeleni- - - 3 200 20-25 -
na
kusy. Musle - - 3 200 15-20 -
Makrela 2-4 - 3 200 15-20 10-15
Rybi platky 4-6 800 3 200 12-15 8-10




Otoény rozen

@ Vzdy na 10 minut pfedehrejte prazd-
nou troubu.

DRUH JIDLA Mnozstvi Tepl. °C Doba pegeni v
minutach

1000
800

Dribez
Pecené

Cisténi a udrzba

& Upozornéni Pred CiSténim spotiebice
je nutné ho nejdriv vypnout.
Presvédcte se, zda spotfebic¢ uz vychladl.

/N Upozornéni Z bezpegnostnich divodu
necistéte spotiebi¢ parnimi nebo
vysokotlakymi €isticimi pfistroji.

& Pozor Nepouzivejte korozivni

prostfedky nebo prostfedky s drsnymi
Casticemi, ostré predméty, odstrafiovace
skvrn nebo abrazivni houbicky.

/I\ Upozornéni K &isténi sklenénych

dvifek nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky nebo kovové Skrabky.
Zaruvzdorny povrch vnitfni sklenéné tabule
se muze poskodit.

& Pozor Pouzijete-li sprej do trouby,
fidte se pokyny vyrobce.

+ Predni stranu spotrebice otfete mékkym
hadfikem namoc€enym v roztoku teplé vo-
dy a &isticiho prostredku.

+ K cisténi kovovych ploch pouzivejte béz-
ny Cistici prostfedek.

* Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Necistoty se snadnéji odstrani a nepfipe-
cou se.

+ Odolné necistoty odstrante pomoci spe-
cialniho prostfedku k €isténi trouby.

+ VSechno pfislusenstvi trouby vycistéte po
kazdém pouziti (mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Cisticiho
prostfedku) a nechte ho vyschnout.

50-60

250 50-60

» Mate-li nepfilnavé pfislusSenstvi, neCistéte
je agresivnimi Cisticimi prostfedky, ostry-
mi pfedméty, ani je nemyjte v mycce. Mo-
hli byste znicit nepfilnavou upravu.

Drazky na rosty

Odstranéni drazek na rosty

—

O odtahnete
predni ¢ast kolejni-
¢ek na rosty od sté-
ny trouby.

O Odtahnéte zadni
Cast kolejnicek od
stény trouby a vy-
tahnéte je z trouby.

Instalace drazek na zasunuti rostd

Drazky instalujte stejnym postupem v opac-

ném poradi.

(i] Zakulacené konce drazek museji
sméfovat dopredu!

Strop trouby

Topné téleso na stropé trouby muizete od-
stranit a strop pak snadno umyt.

& Upozornéni Pred odstranénim

topného télesa vypnéte spotiebic.
Presvédcte se, zda spotiebic uz vychladl.
Hrozi nebezpeci popaleni!



O vysroubujte @ Opatrné vytahng-
Sroub, kterym je top- te topny ¢lanek smeé-
ny ¢lanek pfipev- rem dol0.

nén. Napoprvé pou- Nyni mlzete vycistit
zijte Sroubovak. strop trouby.

Strop trouby ocCistéte mékkym hadfikem s te-
plou vodou a prostiedkem na ¢isténi a ne-
chte ho oschnout.

Instalace topného télesa
1. Topné téleso instalujte stejnym postu-
pem v opacném poradi.

/N Upozornéni Pfesvédcte se, Ze je
topné téleso spravné nainstalovano a
Ze nespadne.

Cisténi dvifek trouby

Pred cisténim dvirek trouby doporucujeme

jejich sejmuti.

/I\ Upozomnéni Pfed &isténim sklenénych
tabuli zkontrolujte, zda uz vychladly.

Sklo by totiz mohlo prasknout.

& Upozornéni Jestlize jsou sklenéné

tabule poSkozené nebo poskrabané,
sklo je pak kfehké a mlze prasknout.
Sklenéné tabule je potom nutné vyménit.
Dalsi informace ziskate v mistnim
servisnim stfedisku.
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O 2vednéte a oto-
éte packy na obou
zavésech.

O Dvitka zcela
otevrete a podrzte
oba dverni zavésy.

O zaviete dvitka
trouby do prvni polo-
hy otevreni (do polo-
viny). Pak dvitka z
jejich uchyceni vy-
tahnéte smérem
dopredu. Polozte je
na pevnou plochu
chranénou mékkou
latkou.

Sklenénou tabuli omyjte vodou se sapona-
tem. Dobre ji osuste.

Po vycisténi dvirka trouby nasadte zpét. Pro-
vedte stejny postup v obraceném poradi.

(i] Spotiebite z nerezové oceli nebo hlini-
ku:

Dvirka trouby Cistéte pouze vihkou houbou.

Osuste je mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky, kyse-

liny nebo abrazivni (piskové) prostfedky,

protoze by mohly poskodit povrch trouby.

Ovladaci panel vycistéte se stejnou opatr-

nosti.

Zarovka trouby

/N Upozoméni Nebezpeci drazu
elektrickym proudem!



Pfed vyménou Zarovky trouby:
* Vypnéte troubu.
» Vytahnéte pojistky v pojistkové skfince,
nebo vypnéte jistic.
(i] Na dno trouby polozte n&jakou latku k
ochrané zarovky i sklenéného krytu.

Vymeéna zarovky osvétleni trouby/

cisténi sklenéného krytu

1. Sklenénym krytem otocte smérem dole-
va a odstrarite ho.

Co délat, kdyz...

2. Sklenény kryt vycCistéte.

3. Vyménte zarovku v troubé za novou za-
rovku do trouby odolnou 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Trouba nehreje

Trouba nehreje
vé skfince

Osvétleni trouby nesviti

Na jidle a uvnitf trouby se

usazuje para a kondenzat.  pfiliS dlouho

Pokud problém nemuzete vyfeSit sami, ob-
ratte se prosim na prodejce nebo na servis-
ni stfedisko.

K rychlé a u¢inné pomoci jsou nezbytné
tyto Udaje. Tyto informace jsou uvedeny na
vyrobnim Stitku (viz "Popis vyrobku")

* Oznaceni modelu ............

» Vyrobni €islo (PNC) ............

+ Sériové &islo (SN) ............

/N Upozoméni Tento spotiebi¢ smi
opravovat pouze kvalifikovany

Instalace

Vestavba

& Upozornéni Instalaci smi provadét
pouze kvalifikovana a opravnéna

osoba. Jestlize se neobratite na

kvalifikovaného nebo kompetentniho

Trouba neni zapnuta

Uvolnéna pojistka v pojistko-

Zarovka trouby je vadna
Nechali jste jidlo v troubé

Zapnéte troubu (viz kapitola
,Kazdodenni pouziti*)

Zkontrolujte pojistku. Jestli-
ze pojistka vypadne vickrat,
obrat'te se na kvalifikované-
ho elektrikare.

Vymeérnite zarovku trouby.

Po upeceni nenechavejte ji-
dla v troubé déle nez 15-20
minut

elektrikaf nebo jina osoba s pfislusnym
opravnénim.

Dulezité V pfipadé chyby v obsluze
spotfebi¢e budete muset navstévu technika
ze servisniho stfediska zaplatit, i kdyz je
spotfebic jesté v zaruce.

@ Informace pro spotrebice s kovovou
predni Casti:

P¥i otevieni dvefi béhem peceni nebo ihned

po jeho skon&eni mdze byt na skle para.

pracovnika, nebudete moci v pfipadé
zavady uplatnit zaruku.

» Pred vestavbou spotfebi¢e do kuchyriské
skrifnky zkontrolujte, zda jsou rozméry vy-
klenku vhodné.

1



+ Presvédcte se, zda instalace zajistuje
ochranu pfed urazem elektrickym pro-
udem.

» V souladu s platnymi pfedpisy musi byt
vSechny ¢asti zajistujici ochranu pred ura-
zem elektrickym proudem pfipevnény tak,
aby Sly odstranit pouze s pouzitim néjake-
ho nastroje.

» Nékteré ¢asti trouby jsou pod proudem.
Uzavrete spotiebic skFifikou a zkontroluj-
te, Ze neni nikde pfistupny. Zabranite tak
urazu elektrickym proudem nahodnym do-
tykem nebezpecnych ¢asti.

+ Tento spotfebi¢ je mozné umistit jeho za-
dni ¢asti a jednou stranou ke spotfebi-
¢Um nebo sténam, které jsou vyssi. Dru-
hou stranu je ale nutné umistit k nabytku
nebo spotfebic¢iim, které jsou stejné vyso-
ké.

» Vestavné trouby a varné desky jsou vyba-
veny specialnimi spojovacimi systémy. Z
bezpecnostnich divodl je mozné kombi-
novat jen spotfebice od stejného vyrobce.

» Chcete-li pfipevnit troubu ke kuchyriské
skFince, otevrete dvefe trouby, do otvor(
vlozZte 4 vlozky a utahnéte 4 Srouby do
dreva (viz obrazek).

Pripojeni k elektrické siti

/N Upozornéni Elektrickou instalaci smi
provadét pouze kvalifikovana a
opravnéna osoba.

+ Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost v
pfipadé nedodrzeni téchto bezpecnost-
nich pokynu.

» Uzemnéte spotrebi¢ v souladu s bezpec-
nostnimi predpisy.

» Presvédcte se, Ze jmenovité napéti a typ
napajeni na vyrobnim Stitku odpovidaji na-
péti a vykonu mistniho zdroje napajeni.

» Spotfebi¢ se dodava s elektrickym pfivod-
nim kabelem bez zastrcky.

« Jakykoli elektricky dil smi vyménit pouze
technik poprodejniho servisu nebo kvalifi-
kovany pracovnik servisu.
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Vzdy pouzivejte spravné instalovanou si-
tovou zasuvku odolnou proti narazu.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky, ko-
nektory ani prodluzovaci kabely. Hrozi ne-
bezpedi pozaru.

Zkontrolujte, zda je zastr¢ka po instalaci
spotfebice pfFistupna.

Neodpojujte spotiebi€ od sité tahem za si-
tovy kabel. Vzdy zatdhnéte za zastreku.
Pfipojte spotfebic k siti s pouzitim zafize-
ni, které umoznuje odpojeni véech poll
spotrebiCe od zdroje napajeni s mezerou
mezi kontakty nejméné 3 mm, tedy napf.
ochranné vypinace vedeni, spoustéce
uzemneéni nebo pojistky.

Informace o napéti je uvedeno na typo-
vém Stitku (viz "Popis vyrobku").




Poznamky k ochrané Zivotniho prostfedi

Symbol " na vyrobku nebo jeho baleni
udava, ze tento vyrobek nepatfi do
domaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do
sbérného mista pro recyklaci elektrického a
elektronického zafizeni. Zajisténim spravné
likvidace tohoto vyrobku pom0zete zabranit
negativnim disledkdm pro Zivotni prostfedi
a lidské zdravi, které by jinak byly
zpUsobeny nevhodnou likvidaci tohoto
vyrobku. Podrobné;jsi informace o recyklaci
tohoto vyrobku zjistite u pfislusného
mistniho Ufadu, sluzby pro likvidaci
domovniho odpadu nebo v obchodé, kde
jste vyrobek zakoupili.

Obalové materialy

Materialy oznacené symbolem ) jsou recy-
klovatelné. VSechny obaly zlikvidujte v
pfisluSnych kontejnerech k recyklaci.
Likvidace spotrebite

1. Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

2. Odfiznéte sitovy kabel a vyhodte ho.

3. Odstrarite dverni zapadku. Déti se pak
nebudou moci ve spotfebici zavfit. Hrozi
nebezpeci uduseni.

13
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Biztonsagi informacidk

@ Sajat biztonsaga és a készllék helyes
Uzemeltetése érdekében az izembe he-
lyezés és a hasznalat el6tt figyelmesen ol-
vassa el ezt a kézikényvet. Az utasitast min-
dig tartsa a késziilékkel egyitt, még ha at-
helyezi vagy eladja is azt. A felhasznalok-
nak teljesen tisztaban kell lennilik a készi-
Iék mikodésével és biztonsagi jellemzéivel.

Rendeltetésszeri hasznalat

14

Mikddés kdzben tilos a késziléket felli-
gyelet nélkil hagyni.

A készuléket kizarolag haztartasi célu
hasznalatra tervezték.

A készliléket nem szabad munka- vagy ta-
roléfeliiletként hasznalni.

Tilos a késziilékre vagy annak kdzelébe
gyulékony folyadékokat, tiizveszélyes
anyagokat vagy kénnyen olvadé (pl. folia,
mianyag, aluminium) targyakat helyezni,
illetve ott tarolni.

Legyen ovatos, ha a készllék kdzelében
levd konnektorokba csatlakoztat mas
elektromos készllékeket. Ne engedje
meg, hogy a csatlakozovezetékek hoz-
zaérjenek a forro siitéajtohoz, vagy becsi-
pddjenek ala.

A slités befejezése utan a nedves edénye-
ket és ételeket ne tartsa a stitében, mert
a nedvesség karositja a zomancot, vagy
behatol a készllék részeibe.

A sérilések és a készllék karosodasa-
nak megel6zése érdekében ne javitsa sa-
jat maga a készuléket. Mindig forduljon a
szakszervizhez.

Apolas és tisztitas _ _ _ _ 22
Mit tegyek, ha... _ _ _ ________ __ 24
Uzembe helyezés _ _ _ _ _ _ __ ____ 24
Elektromos csatlakoztatas _ 25
Kérnyezetvédelmi tudnivaldk _ _ _ _ _ _ 26

A valtoztatasok jogat fenntartjuk

* Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém
kaparoeszkozt a sitdajto tvegének tiszti-
tasara, mivel ezek megkarcolhatjék a fel-
Uletet, ami az Giveg megrepedését ered-
ményezheti.

@ Megjegyzés a zomancbevonattal kap-
csolatban
A siitd zomancbevonatanak a hasznalat
eredményeképpen bekdvetkezd elszinezé-
dése nem befolyasolja a készlilék alkalmas-
sagat a rendeltetésszeri és helyes haszna-
latra. Ennélfogva ez a garanciajog szem-
pontjabdl nem szamit hibanak.

Gyermekbiztonsag

» Csak felnéttek hasznalhatjak a készulé-
ket. Gondoskodni kell a gyermekek felu-
gyeletérdl annak biztositasa érdekében,
hogy ne jatsszanak a készulékkel

» Minden csomagoléanyagot tartson gyer-
mekektdl tavol. Fulladasveszélyesek!

» A gyermekeket tartsa tavol a készliléktél,
amikor az zemel. Hasznalat kézben az
elérhet6 részek nagyon felforrésodhat-
nak. Egési sériilés veszélye.

Altalanos biztonsag

» A készllék kialakitasa nem olyan, hogy
azt csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis
képessegu, illetve megfeleld tapasztala-
tok és ismeretek hijan |év6 személyek (be-
leértve a gyermekeket is) hasznalhassak,
hacsak a biztonsagukeért felelés személy
nem biztosit szamukra felligyeletet és ut-
mutatast a készlilék hasznalatara vonat-
kozoan.



+ A készllék belseje hasznalat kézben na-
gyon felforrésodik. Legyen o6vatos, és ne
érjen hozza semelyik fitéelemhez sem.
Egési sériilés veszélye.

» Ha a készlilék ajtajat a slités soran vagy
kdzben kinyitja, mindig alljon hatrébb,
hogy a sutés soran képz&dott géz, illetve
h& szabadon tavozhasson.

Uzembe helyezés
» Gy6z6djon meg arrdél, hogy a késziilék
nem sérilt meg a szallitas kézben. Ne

csatlakoztasson sérllt késziléket. Szik-
ség esetén forduljon a szallitdhoz.

» A készllékeket kizardlag szakképzett

szervizm(iszerész javithatja. Csak eredeti

potalkatrészeket hasznaljon.
Termékleiras

Altalanos attekintés
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A siit6 tartozékai
+ Sitépolc
Edényekhez, tortaformakhoz, tepsikhez
+ Lapos tepsi
Kekszekhez és suteményekhez.
» Mély hussiitd tepsi

* A beépitett késziilékek csak azutan vehe-
ték hasznalatba, ha mar a szabvanyo-
knak megfeleld, alkalmas beépitett szek-
rényekbe és munkafellletekbe be vannak
épitve.

» Ne valtoztassa meg a miszaki specifika-
ciokat, illetve ne modositsa a készuléket.
Személyi sériilés és a készllék karosoda-
sanak veszélye.

& Vigyazat Gondosan tartsa be az

elektromos csatlakozasokkal
kapcsolatos utasitasokat.

Kezel6panel
Hémérsékletjelzés
Hémérséklet-szabalyozé gomb
Analog id6zits

Siitéfunkcio szabalyozogombija
ﬂ Hit6éventilator levegdnyilasa
Grill

Bl sitslampa

n Forgényars furata

Adattabla

Ventillator

Sitemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfog6 edényként.

* Nyars
Nagyobb husdarabok és baromfi siitése-
hez.

15



Az els6 hasznalat elo6tt

(i) Akeésziilék hasznalata el6tt a sitd bel-
sejébdl és kilsejerdl is tavolitson el min-

den csomagoldanyagot. Ne tavolitsa el az

adattablat.

/N Figyelem A siit6 ajtajanak
kinyitasahoz mindig k6zépen fogja meg

a sUt6ajto fogantyujat.

A legelsé tisztitas

+ Tavolitson el minden alkatrészt a készu-

Iékbal.

» Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa ki a készli-
|éket.

/\\ Figyelem Ne hasznaljon surolészert a
tisztitashoz! Ez kart okozhat a

Napi hasznalat

A sit6 be- és kikapcsolasa

1. Forgassa el a sutéfunkcié szabalyozo-
gombijat egy sutéfunkciora

2. Forgassa a suté hémérséklet-szabalyo-
z6 gombjat egy hémérsékletre.
A hdmérséklet jelz6fény felgyullad, ami-
kor a suté hdmérséklete emelkedik.

3. A st6 kikapcsolasahoz forgassa a sit6-
funkcié szabalyozégombjat és a hémér-
séklet-szabalyoz6 gombot Ki allasba.

Az id6zitd

Az id6zit6 a kdvetkezd funkciokkal rendelke-

zik:

» Pontos id6

» A sltési program vége
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késziilékben. Olvassa el az "Apolas és
tisztitas" cimi fejezetet.

Eldmelegités

Allitsa be a & funkciot és a maximalis ho-
mérseékletet, és lizemeltesse Uresen a sit6t
45 percig, hogy a sutétér feltletérdl minden
maradvany leégjen. Eléfordulhat, hogy a tar-
tozékok a normal hasznalatnal erésebben
felmelegednek. Ezalatt az id6 alatt a készu-
Iékbdl szag aramolhat ki. Ez normalis jelen-
ség. Ugyeljen arra, hogy a helyiség jol szel-
16zz6n.

. J

Ablak
Tarcsa
Beallitasok gomb

A pontos id6 bedllitasa

A pontos id6 beallitasahoz nyomja be és az
oramutatd jarasaval ellenkezd iranyba fordit-
sa el a beallitasok gombot, amig az éramu-
tatok a megfelel6 helyzetbe keriilnek. Miu-

tan az idét beallitotta, hagyja, hogy a bealli-



tasok gomb a kiindulasi helyzetébe vissza- @ Olyan ételek készitésénél hasznalja,

térjen, vagy ovatosan huzza vissza azt. melyet nem kell keverni vagy feliigyelni
Normal beallitas \") a sutési folyamat soran.

Ebben a helyzetben a késziiléket manuali- | 1. Valasszon ki egy sitSfunkcidt és a ho-
san m{ikodteti. A Siitési program vége kikap- mérsekletet.

csolt allapotban van.

2. Forgassa el a beallitasok gombot az 6ra-

« Tekerje az 6ramutato jarasaval ellenkez6 mutaté jarasaval ellenkez0 iranyba,

iranyba a beallitasok gombot amig a )
meg nem jelenik az ablakban.

A hangjelzés kikapcsolasa Y

amig a kikapcsolas sziikséges ideje
(percben) meg nem jelenik a tarcsa abla-
kaban. A visszaszamlalas elindul.

3. A megadott idétartam lejarta utan hang-

Ebben a helyzetben nincs hangjelzés miu- jelzés hallhato. A készulék kikapcsol.

tan a készulék kikapcsol.

+ Tekerje az 6ramutaté jarasaval ellenkezé
iranyba a beallitasok gombot amig a Y
meg nem jelenik az ablakban.

A sutési program vége

A siitési program végének térlése
1. Forditsa a beallitasok gombot a kiterjesz-

tett helyzetbe, amig a N megjelenik az
ablakban.

Segitségével beallithatja valamely sttéfunk-
ci6 automatikus kikapcsolasi idépontjat.

Sitéfunkcidk

Siitéfunkcié Alkalmazas

0 Kl allas.

Légbefuvasos sités

6 ©

Termikus grillezés

Teljes grill

<
<
<

Nyars

BIE

Belsd grill

Also flitbelem

Felsé fGtéelem

A készilék ki van kapcsolva.

Tobbféle étel egyszerre torténd siitéshez. Hazi ké-
szitésl gyimolcsbefétiek fézéséhez, valamint gom-
bak és gyimdlcsok aszalasahoz.

A grillezd elem és a sutdventilator felvaltva tizemel,
és forro leveg6t keringet az étel kordl. Nagy husda-
rabok elkészitéséhez. A maximalis hémérséklet en-
nél a funkciénal 200 °C.

A teljes grillelem be van kapcsolva. Nagyobb men-
nyiségl lapos élelmiszerdarabok grillezéséhez. Piri-
tos készitésehez.

Hus nyarson siitéséhez vagy kisebb hisdarabokhoz.
Kisebb mennyiségl ételek grillezésére a polc kdzep-
én. Piritds készitéséhez.

Csak a sit6 aljarol fiit. Ropogos alju sitemények ké-
szitéséhez.

Csak a sut6 tetejérdl fit. Mar elkészitett ételek befe-
jezéséhez.
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Slitéfunkcié Alkalmazas

Hagyomanyos sutés

Hatéventilator

Amikor a készllék tzemel, a hitdventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen
tartsa a készulék fellleteit. Ha kikapcsolja a
készlléket, a hitdventilator leall.

Biztonsagi héfokszabalyoz6

A veszélyes tulforrésodas megakadalyoza-
sa céljabdl (amit a készilék nem megfeleld
hasznalata vagy az elemek meghibasodasa
idézhet eld) a suté biztonsagi h6fokszaba-
lyozéval rendelkezik, amely megszakitja az
aramellatast. A suté a hémérséklet csdkke-
nése utan automatikusan ujra bekapcsol.

Forgényars

3

Foganty

Nyars

Villak

Nyarstarto allvany

& Vigyazat A villdk és a nyars hegyesek,
illetve élesek lehetnek (ha mellékelve
vannak). Mikodtetéskor legyen korultekintd.

1. Helyezze a mély hussité tepsit alulrdl
szamolva az els6 polcmagassagba.

2. Helyezze a forgdnyarstarto allvanyt alul-
rél szamolva a masodik polcmagassag-
ba.
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A felsd és az also fitéelem egyarant melegiti a si-
tét. A sitd egyetlen szintjén végzett tészta- és hus-
sutéshez.

. lllessze be az els6 villat a nyarsba.
. Helyezze ra az ételt, amit grillezni szeret-

ne.

. Rogzitse a masodik villat.

A villak rogzitéséhez hasznélja a csava-
rokat.

. A nyars csucsat helyezze a sutétérben

1évé nyarsrogzitd furatba (lasd a "Ter-
mékleiras" cimd részt).

. Helyezze a nyars eluls6 részét a nyars-

tart6 allvanyra.

. Vegye le a fogantyut.
. Allitsa be a kivant stitéfunkciot és hdmér-

sékletet (lasd a ,Etelkészitési tablaza-
tok” cim( részt).

~




Hasznos javaslatok és tanacsok

/\ Vigyazat Siités kézben a sitd ajtajat
mindig csukja be, még grillezés kdézben

is.

(i) Ne tegyen sut6tepsiket, serpeny6ket
stb. a siité aljara, hogy megelézze a su-

t6 zomancozott fellleteinek sérilését.

(i] Legyen korliltekinté a tartozékok behe-
lyezése és kivétele soran, hogy ne sé-
riljenek meg a sité zomancozott részei.

+ Asltében négy polcszint talalhato. A polc-
szintek szamozasa a suté aljatdl felfele
torténik.

« Sithet kiilonb6zd ételeket egyszerre, két
szinten. Tegye a polcokat az 1. és a 3.
szintre.

+ A slit6 egy specialis rendszerrel van ellat-
va, ami keringeti a leveg6t, és allanddan
visszaforgatja a g6zt. Ez a rendszer lehe-
tévé teszi a paras kérnyezetben torténd
sltést, midltal az elkészitett ételek belll
puhak, kivil ropogdsak lesznek. Ez a mi-
nimalisra csokkenti a sttési id6t és az
energiafogyasztast.

* A nedvesség lecsapddhat a késziiléken
vagy az Uvegajtokon. Ez normalis jelen-
ség. Mindig alljon hatrébb a késziiléktdl,
amikor sités kdzben kinyitja a sitd ajta-
jat. A paralecsapodas csokkentése érde-
kében a siités el6tt legalabb 10 percig Gize-
meltesse a siutét.

» Torolje le a nedvességet a készllék min-
den hasznalata utan.

Sitemények sitése
» Sltemények siitéséhez a legjobb a 150
°C és 200 °C kozotti hémérséklet.

Etelkészitési tablazatok

Suly (kg)

1 Sertés / barany 8

Siitéfunkcio

+ Melegitse el6 a suitét kb. 10 percig a su-
tés elbtt.

» Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig a
beallitott siitési id6 3/4-e el nem telt.

» Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen
egy Ures szint kdzottik.

Husok és halak siitése

* Ne siisson 1 kg alatti sulyu hust. Tul kis
mennyiségek siitése azt eredményezi,
hogy a hus kiszarad.

» Annak érdekében, hogy a vorés husok ki-
vul jol megstuljenek, belll viszont szafto-
sak maradjanak 200-250°C-os hémérsék-
letet allitson be.

» Fehér hasok, baromfi és hal esetén
150°C-175°C kozotti hémérsékletet allit-
son be.

» Nagyon zsiros husok sitésekor hasznal-
jon zsirfogo talcat, hogy megdvja a sutét
a zsirfoltoktdl, amelyek esetleg ra is ég-
hetnek.

* Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szele-
telés elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

* A hus sutése kdzben a tulzott flistképzd-
dés megel6zése érdekében tegyen egy
kis vizet a zsirfogo talcaba. A fustképz6-
dés megel6zése érdekében minden alka-
lommal toltsén vizet, amikor felszaradt.

Siitési idétartamok

A sités id6tartama az étel fajtajatdl, annak
allagatdl és mennyiségétdl fugg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt sttés kdz-
ben. Talalja meg a legjobb beallitasokat (h6-
mérséklet-beallitas, siitési id6 stb.) sutéedé-
nyeihez, receptjeihez és mennyiségeihez,
mikézben hasznalja a késziléket.

Siit6 hé-

Polcma- -y Siitési id6
) mérsékle- (perc)
g g te (oC) p
2 180 100-110
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Polcma- | S0 M6 | orieei 105

Sily (kg) Sitéfunkcio . mérsékle-
gassag ) (perc)

1 Borju / Marha 8 2 190 70-100
1,2 Csirke/Nyul 8 2 200 70-80
1,5 Kacsa 8 1 160 120-150
3 Liba 8 1 160 150-200
4 Pulyka 8 1 180 210-240
1 Hal 8 2 190 30-40
Toltott peppe-
N 2w s
gonya
Gy”i ;g;emé' B 2 160 45-55
1 Pite 8 2 160 80-100
Aprosiitemény 8 3 140 25-35
2 Lasagne 8 2 180 45-60
1 Fehér kenyér 8 2 190 50-60
1 Pizza 8 1 190 25-35
Grillezés
Melegitse el az Ures sutét 10 percig a
sltés el6tt.
Mennyiség Grillezés A sités idétartama per-
cekben O
ETEL TIPUSA polcma- Elsé oldal | Masodik
gassag Bl oldal
Filészeletek 4 800 3 250 12-15 12-14
Bifsztek 4 600 3 250 10-12 6-8
Kolbaszok 8 / 3 250 12-15 10-12
Sertésborda 4 600 3 250 12-16 12-14
Csirke (félbevag- 2 1000 3 250 30-35 25-30
va)
Kebab 4 / 3 250 10-15 10-12
Csirkemell 4 400 3 250 12-15 12-14
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Mennyiség Grillezés A sutés idétartama per-

cekben ©
ETEL TiPUSA polcma- 6mérs. | Elsé oldal | Masodik
gassag B! oldal
Hamburger 6 600 3 250 20-30
Halfilé 4 400 3 250 12-14 10-12
Melegszendvics 4-6 / 3 250 5-7 /
Piritos 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Termikus grillezés

/\ Vigyazat Ezt a funkciot maximum
200°C hémérséklettel hasznalja.

Mennyiség Grillezés A stés id6tartama per-
cekben ©
ETEL TIPUSA 6mérs. | Els6 oldal | Méasodik

° oldal

Gongyolt hus 1 1000 3 200 30-40 20-30

(pulyka)

Csirke (félbevag- 2 1000 3 200 25-30 20-30

va)

Csirkecomb 6 - 3 200 15-20 15-18

Farj 4 500 3 200 25-30 20-25

Z06ldséges csbben - - 200 20-25 -

sult

darab Kagylo - - 3 200 15-20 -

Makréla 2-4 - 3 200 15-20 10-15

Halszeletek 4-6 800 3 200 12-15 8-10

Nyars

@ Melegitse el6 az Ures siitét 10 percig a

sutes el6tt.
ETEL TiPUSA Mennyiség hémeérs. °C A siités id6tarta-
ma percekben
Szarnyasok 1000 50-60
Siltek 800 2 250 50-60
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Apolas és tisztitas

/N Vigyazat A késziiléket tisztitas elétt
kapcsolja ki. Ellenérizze, hogy lehdlt-e
mar a készilék.

/\ Vigyazat Ne hasznaljon g6z6s vagy
nagy nyomasu tisztitogépet a készilék
tisztitasahoz.

/\\ Figyelem Ne hasznaljon rozsdaoldé
vagy surolo tisztitdszereket, éles
targyakat, folttisztitokat vagy doérzsszivacsot.

/\ Vigyazat Ne tisztitsa az Gvegajtot
suroloszerekkel vagy fémkaparéval.
Megsériilhet a belsé tveglap hallé felllete.

/\ Figyelem Ha sit6hoz valo sprayt
hasznal, kdvesse a gyarto utasitasait.

» Akészulék elejét meleg vizes és tisztito-
szeres puha ruhaval tisztitsa meg.

+ A fém fellletek megtisztitasat végezze a
szokasos tisztitdszerrel.

* Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa
meg a sitd belsejét. Ily mddon kénnyen
el tudja tavolitani a szennyez6déseket,
és azok kés6bb nem égnek ra a fellletre.

» A makacs szennyezddéseket céliranyos
sUt6tisztitd szerrel tisztitsa meg.

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg az ds-
szes tartozékot (meleg vizes és tisztitd-
szeres puha ruhaval), majd hagyja 6ket
megszaradni.

* Ha nem tapadd fellletl tartozékai van-
nak, ne tisztitsa 6ket mardszerekkel, éles
széll targyakkal vagy mosogatégépben.
Tonkreteheti a nem tapado bevonatot!
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Polctarto sinek

A polctarto sinek eltavolitasa

S —

O Huzzaela polc- O Huzza el a hatso
tartd sin elejét az ol- polctarté sint az ol-
dalfaltol. dalfaltél, majd ve-

gye ki.

A polctarto sinek visszahelyezése

A polctarto sineket az ellenkezé sorrend be-
tartdsaval helyezze vissza.

@ A polctarté sinek kerekitett végeinek a
siité eleje felé kell mutatniuk!

A siité mennyezete

A slit6 tetején lévo flitéelemet el lehet tavo-
litani, hogy igy kdnnyebb legyen a siit6 tete-
jének a megtisztitasa.

& Vigyazat A flitéelem eltavolitasa el6tt

kapcsolja ki a késziléket. Ellendrizze,
hogy lehilt-e mér a készulék.
Egésveszélyesek!

O Ovatosan hiizza
lefelé a flitbelemet.
A sité tetejét ezzel
elokészitette a tiszti-
tasra.

O Csavarozzakia
fit6elemet régzité
csavart. A legelsd
alkalommal hasz-
naljon csavarhuzét.



Meleg vizes és mosoészeres puha ruhaval
tisztitsa meg a st mennyezetét, majd
hagyja megszaradni.

A fiitéelem behelyezése

1. Afltéelemet az ellenkezd sorrend betar-
tasaval helyezze be.

& Vigyazat Gy6z6djon meg arrél, hogy a
fitéelem helyesen be van helyezve, és
nem esik le.

A siitbajté tisztitasa
Ha a sltdajtét meg kivanja tisztitani, szerel-
je le a storol.

/\ Vigyazat Mielétt az iivegajto
tisztitasahoz hozzafogna, gy6z6djon

meg arrol, hogy az liveglapok leh(iltek-e.

Fennall a veszély, hogy az liveg eltorik.

& Vigyazat Ha az ajto liveglapjai

megsériltek, vagy karcolasok vannak
rajtuk, az tiveg meggyengul és eltdrhet. Ezt
elkerulendd ki kell cserélnie dket. Tovabbi
utmutatasért forduljon a helyi
szakszervizhez.

(2] Emelje meg, és
forditsa el a két zsa-
néron |évé kart.

(1] Nyissa ki telje-
sen az ajtot, és tart-
sa meg az ajtéd két
zsanérjat.

(3) Csukja be a si-
téajtot az elsé nyita-
si pozicioig (félig).
Ezutan huzza elére,
és emelje ki a helyé-
rél. Helyezze az aj-
tot stabil fellletre,
és védje egy puha
ruhaval.

Tisztitsa meg az liveglapot mosoészeres viz-
zel. Ovatosan térolje szarazra.

Amikor befejezddétt a tisztitas, szerelje vis-
sza a sUtéajtot. Ehhez forditott sorrendben
hajtsa végre a lépéseket.

Rozsdamentes acél vagy aluminium ké-
szlilékek:
A sutéajto tisztitdasahoz csak nedves sziva-
csot hasznaljon. Puha torléruhaval térélje
szarazra.
Soha ne hasznaljon acélgyapotot, savtartal-
mu vagy surol6 hatésu szereket, mivel azok
karosithatjak a sitd fellletét. A sitd kezeld-
paneljét ugyanilyen elévigyazatosan tisztit-
sa meg.

Siitélampa
/\ Vigyazat Aramiités veszélye all fenn!

A sitdélampa cseréje el6t:

» Kapcsolja ki a sitét.

» Vegye ki a biztositékot a biztositékdoboz-
bdl, vagy kapcsolja ki az aramkdr-megsza-
kitot.

@ Tegyen ruhat a sit6 aljara, és ezzel véd-

je a sut6lampat és az tvegburat.
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A sitétéri izz6 cseréje / az livegbura

megtisztitasa

1. Forgassa el az lGivegburat az éramutato
jarasaval megegyezd iranyban, majd ve-
gye le.

Mit tegyek, ha...

2. Tisztitsa meg az Gvegburat.

3. Cserélje ki a stitélampa égdjét megfele-
16 sttélampaba vald 300 °C-ig héallo
égore.

4. Tegye vissza az Uvegfedelet.

Hibajelenség Lehetséges ok Megoldas

A suté nem melegszik fel

A siitd nem melegszik fel

Nem mikdédik a sttélampa

Go6z és paralecsapédas az
ételen és a sitétérben

Ha nem talal megoldast az adott probléma-
ra, forduljon az eladohoz vagy a szervizkdz-
ponthoz.

Ezek az adatok sziikségesek a gyors és

helyes segitségnyujtashoz. Ezek az adatok

az adattablan rendelkezésre allnak (lasd

"Termékleiras")

* A modell leirasa ............

* Termékszam (PNC) ............

» Sorozatszam (S.N.) ...........

/\\ Vigyazat A késziilék javitasat
képesitett villanyszerel6vel vagy

hozzaérté személlyel végeztesse el.

Uzembe helyezés

Beépités

/\ Vigyazat A készilék tizembe
helyezését csak képesitett és

hozzaérté személy végezheti. Ha nem vesz

igénybe képesitett és hozzaérté szemelyt,
karosodas esetén a garancia hatalyat veszti.
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A siité nincs bekapcsolva

A biztositék dobozban kiol-
dott a biztositék

A sutdlampa meghibasodott

Tul hosszu ideig hagyta az
edényt a siitében

Kapcsolja be a sutét (lasd a
"Napi hasznalat" cimi feje-
zetet).

Ellendrizze a biztositékot.
Ha a biztositék ismételten ki-
old, forduljon szakképzett vil-
lanyszerel6hoz.

Cserélje ki a sutélampat.

A siités befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15-20
percnél hosszabb ideig a si-
tében

Fontos Ha nem megfelel6en Gizemelteti a
késziléket, a szervizkdzpont szerel6jének
vagy az eladénak a kiszallasa nem lesz
ingyenes, még a garancialis id6szakban
sem.

@ Javaslatok a fém el6lappal rendelkezé
késziilékekhez:

Amikor siitemények vagy husok sutése kdz-

ben vagy kézvetlenil utana kinyitja az ajtot,

g6zlecsapddast tapasztalhat az tvegen.

» Miel6tt izembe helyezné a beépitett ké-
szlléket a konyhaszekrénybe, gy6z6djon
meg arrol, hogy a mélyedés méretei meg-
felel6ek-e.

+ Gy8z8djén meg arrdl, hogy az izembe he-
lyezéshez van-e érintésvédelem.



* Az érvényben lév) jogszabalyok értelmé-
ben az aramités elleni védelmet biztositd
minden alkatrészt ugy kell régziteni, hogy
szerszamok nélkil ne legyenek szétszed-
heték.

» A sit6 egyes részei aramot vezetnek.
Roégzitse a készlléket a butorhoz, és gy6-
z6djon meg arrdl, hogy nincsenek szabad
térkozok. Ez megelézi az aramiitést, mi-
vel nem lehet a veszélyes részekhez vé-
letlenll hozzaérni.

» Akészilék ugy is beszerelhetd, hogy a ha-
tulja és az egyik oldala magasabb készu-
lékekhez vagy falakhoz van kézel. A ma-
sik oldalt ugyanolyan magassagu butorok
mellé kell allitani.

* A beépitett stdk és beépitett f6z6lapok
kilénleges csatlakozési rendszerrel van-
nak ellatva. Biztonsagi okokbdl kizarolag
ugyanattol a gyartotol szarmazé késziilé-
keket kombinaljon.

+ A sltének egy beépitett szekrényhez va-
16 régzitéséhez nyissa ki a sitd ajtajat, te-
gye a 4 tavtartot a lyukakba, és huzza
meg a 4 facsavart.

Elektromos csatlakoztatas

/\ Vigyazat Az elektromos tizembe
helyezést csak képesitett, hozzaértd
személy végezheti.

+ A gyartd nem visel felel6sséget, ha nem
tartja be ezeket a biztonsagi 6vintézkedé-
seket.

+ Foldelje a késziiléket a biztonsagi ovintéz-
kedéseknek megfeleléen.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy az adattablan
feltintetett névleges fesziltség és aramti-

pus egyezik-e helyi aramellatas fesziltsé-
gével és aramtipusaval.
Ez a készilék dugasz nélkili halézati tap-
kabellel keril szallitasra.

* Az elektromos alkatrészeket csak szerviz-

miiszerész vagy képesitett szakember
szerelhet fel vagy cserélhet ki.

Mindig megfelel6en felszerelt érintésbiz-
tos aljzatot hasznaljon.
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* Ne hasznaljon elosztdkat, csatlakozokat
és hosszabbitokat. Tlizveszélyesek.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz hoz-
zaférhet6 legyen az Gizembe helyezés
utan.

* A késziilék levalasztasahoz ne a halozati
kabelt hizza. Mindig a hal6zati dugaszt
huzza.

+ Olyan eszkézzel csatlakoztassa a készi-
Iéket a halézathoz, amelynél az érintke-

Koérnyezetvédelmi tudnivaldk

A terméken vagy a csomagolason talalhato

® szimbolum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelhetd haztartasi hulladékként. Ehelyett
a terméket el kell széllitani az elektromos
és elektronikai készulékek
Ujrahasznositasara szakosodott megfeleld
begyijtd helyre. Azzal, hogy gondoskodik
ezen termék helyes hulladékba
helyezésérdl, segit megelézni azokat, a
kérnyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt potencidlis kedvezétlen
koévetkezményeket, amelyeket ellenkez6
esetben a termék nem megfeleld
hulladékkezelése okozhatna. Ha
részletesebb tajékoztatasra van szilksége a
termék Ujrahasznositadsara vonatkozéan,
kérjik, Iépjen kapcsolatba a helyi
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z8k megszakitasi tavolsaga minden polus-
nal legalabb 3 mm; ilyen az automatikus
vonalmegszakito, a foldzarlatkioldd vagy
a biztositek.

» A fesziiltséggel kapcsolatos adatok az
adattablan talalhatok (lasd "Terméklei-
ras").

onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végz6 szolgalattal vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagol6éanyagok
AL jelzésli anyagok uUjrahasznosithatok.
Az Ujrahasznositas érdekében a csomago-

last egy megfelel6 gyijtékonténerbe helyez-
ze.

A késziilék hulladékba helyezése

1. Huzza ki a dugaszt a halozati aljzatbol.

2. Vagja el a halézati tapkabelt, és helyez-
ze a hulladékba.

3. Helyezze hulladékba az ajtézarat. Ez me-
gakadalyozza, hogy a gyermekek bezar-
jak magukat a készilékbe. Fulladasve-
szélyesek.
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Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia

Informacje dotyczace bezpieczenstwa

@ Dla wlasnego bezpieczenstwa oraz dla

zapewnienia prawidtowej obstugi urza-
dzenia przed przystgpieniem do instalacji i
uzytkowania nalezy uwaznie przeczytac ni-
niejszg instrukcje obstugi. Instrukcje nalezy
zawsze przechowywaé w poblizu urzadze-
nia, a w przypadku przeprowadzki lub jego
sprzedazy nalezy jg do niego dotgczyé. Uzyt-
kownicy muszg sie doktadnie zapozna¢ z
dziataniem urzadzenia oraz jego zabezpie-
czeniami.

Prawidtowa obstuga
+ Nie pozostawia¢ nigdy wtgczonego urza-
dzenia bez nadzoru.

+ Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie
do uzytku domowego.

+ Nie uzywac¢ urzgdzenia jako powierzchni
roboczej lub miejsca do przechowywania.

* Nie ktasc¢ ani nie trzymac tatwopalnych cie-
czy i materiatéw lub przedmiotéw z topli-
wych tworzyw (plastiku lub aluminium) na
urzadzeniu lub w jego poblizu.

* Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podtaczajac
urzgdzenia elektryczne do gniazdek znaj-
dujgcych sie w poblizu urzadzenia. Prze-
wody zasilajgce nie moga sie stykac sie z
gorgcymi drzwiami piekarnika, ani by¢ ni-
mi przytrzasniete.

* Nie trzymac¢ wilgotnych dan i potraw w pie-
karniku po ich przyrzadzeniu, gdyz wilgo¢
moze uszkodzi¢ emalie lub przedostac
sie do szafki kuchenne;j.

+ Aby unikng¢ obrazen i uszkodzenia urza-
dzenia, nie wolno samodzielnie wykony-

wac zadnych napraw. Skontaktowac sie
w tym celu z miejscowym serwisem.

» Do czyszczenia szyby w drzwiach piekar-
nika nie stosowa¢ zadnych srodkow Scier-
nych ani skrobakéw metalowych, ponie-
waz mogg one porysowac powierzchnie,
co z kolei mogtoby spowodowac jej pek-
nigcie.

@ Informacja dotyczaca powlok emaliowa-
nych

Zmiana koloru powiok emaliowanych, na

skutek uzywania, nie ma wptywu na prawid-

towe dziatanie urzadzenia. Z uwagi na to

nie stanowi ona usterki w mys| obowigzuja-

cych przepiséw gwarancyjnych.

Bezpieczenstwo dzieci

» Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wy-
facznie przez osoby doroste. Dzieci nale-
zy pilnowaé, aby mie¢ pewnosé, ze nie ba-
wig sie urzadzeniem.

+ Wszystkie materiaty opakowaniowe nale-
zy przechowywac poza zasiegiem dzieci.
Istnieje ryzyko uduszenia.

» Gdy urzadzenie dziata, dzieci nie mogag
sie do niego zbliza¢. Dostepne czesci
urzgdzenia mogg ulec silnemu nagrzaniu
podczas jego pracy. Istnieje niebezpie-
czenstwo poparzenia.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

* Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczo-
ne do uzytku przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sen-
sorycznej czy umystowej, a takze niepo-

27



siadajace wiedzy lub doswiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba,
ze bedg one nadzorowane lub zostana po-
instruowane w zakresie obstugi urzgdze-
nia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

* Wewnetrzne powierzchnie urzadzenia na-
grzewajg sie podczas pracy do wysokich
temperatur. Zachowac ostroznosc i nie do-
tykac¢ zadnych grzatek. Istnieje niebezpie-
czenstwo poparzenia.

* Podczas otwierania drzwi piekarnika, w
trakcie lub pod koniec przygotowywania
potrawy, nalezy zawsze cofnac sie tak,
aby para i gorgce powietrze mogty swo-
bodnie wydosta¢ sie na zewnatrz.

Instalacja

» Upewni¢ sie, ze urzadzenie nie zostato
uszkodzone w czasie transportu. Nie pod-

Opis urzadzenia

Widok urzadzenia

B
o
o
|

10 g

Akcesoria piekarnika

* Ruszt piekarnika
Do naczyn, form do ciast, oraz do piecze-
nia migsa i grillowania
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taczac uszkodzonego urzgdzenia. W ra-
zie koniecznosci skontaktowac sie z do-
stawca.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykony-
wane wytgcznie przez pracownika autory-
zowanego serwisu. Uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» Urzadzen do zabudowy wolno uzywac do-
piero po ich zamontowaniu w odpowied-
nich meblach lub powierzchniach robo-
czych spetniajgcych odpowiednie normy.

* Nie zmienia¢ specyfikacji ani nie modyfi-
kowac¢ produktu. Ryzyko odniesienia ob-
razen i uszkodzenia urzadzenia.

/\\ Ostrzezenie! Nalezy skrupulatnie
przestrzegac instrukcji potgczenia
elektrycznego.

Panel sterowania

Wskaznik temperatury

Pokretto regulacji temperatury
Zegar analogowy

Pokretto wyboru funkcji piekarnika

ﬂ Otwory wylotowe powietrza dla wentyla-
tora chtodzacego

Grill

I} Oswietlenie piekarnika
n Otwor na rozen obrotowy
Tabliczka znamionowa
Wentylator

+ Ptlytka blacha do pieczenia
Do pieczenia ciast i ciastek.

» Gleboka blacha do pieczenia



Do pieczenia migsa lub ciasta oraz do
zbierania ttuszczu.

* Rozen

Przed pierwszym uzyciem

@ Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy usunac¢ z urzgdzenia cate opa-

kowanie, zarbwno wewnetrzne, jak i zew-

netrzne. Nie usuwac tabliczki znamionowe;.

/I\ Uwaga! W celu otwarcia drzwi nalezy
zawsze trzymacé za uchwyt na srodku.

Czyszczenie wstepne

» Wyjac wszystkie akcesoria z urzgdzenia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczy$-
ci¢ urzgdzenie.

/I\ Uwaga! Nie stosowac $ciernych
Srodkoéw czyszczacych! Moze to

Codzienna eksploatacja

Wiaczanie i wytaczanie piekarnika

1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji piekarni-
ka na zadana funkcje.

2. Obrécic¢ pokretto regulacji temperatury
na zadang temperature.

Wskaznik temperatury wiacza sie, gdy
wzrasta temperatura piekarnika.

3. Aby wytgczy¢ piekarnik, nalezy obrocié¢
pokretto wyboru funkgcji piekarnika oraz
pokretto temperatury w potozenie wyta-
czenia.

Zegar
Zegar petni nastepujace funkcje:
» Czas dobowy

» Programator czasu zakonczenia piecze-
nia

Do pieczenia wiekszych kawatkdw migsa
i drobiu.

uszkodzi¢ powierzchnie. Zapoznac sie z
rozdziatem "Konserwacja i czyszczenie".

Rozgrzewanie wstepne

Ustawi¢ &) oraz maksymalng temperature i
rozgrzewac pusty piekarnik przez 45 minut,
aby wypali¢ wszelkie pozostatosci z powierz-
chni komory piekarnika. Akcesoria mogg
ulec silniejszemu nagrzaniu, niz w przypad-
ku normalnego uzytkowania. W tym czasie
moze si¢ rowniez wydzielac¢ charakterys-
tyczny zapach. Jest to normalne zjawisko.
Upewni¢ sie, ze pomieszczenie jest dobrze
wietrzone.

- J

Okienko
Tarcza
Pokretto sterujgce

Ustawianie aktualnej godziny

Aby ustawi¢ aktualng godzine, nalezy nacis-
nac i obroci¢ pokretto sterujgce w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az wskazéwki zegara znajdg sie w odpo-
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wiednim potozeniu. Po ustawieniu godziny
nalezy umozliwi¢ powrot pokretta do pierw-
otnego potozenia lub ostroznie je wyciagnaé.

Ustawienie normalne \J

W tym ustawieniu urzadzenie jest sterowa-
ne recznie. Programator czasu zakonczenia

(i] Nalezy uzywac go tylko w przypadku po-
traw, ktére nie wymagaja mieszania ani
nadzoru podczas pieczenia.

1. Wybraé¢ funkcje piekarnika i temperature.

2. Obrdécic¢ pokretto sterujgce w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zega-

pieczenia jest wytgczony.

» Obroci¢ pokretto sterujgce w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az w okienku pojawi sie symbol W

Wytaczanie sygnatu dzwiekowego Y

W tym ustawieniu po wylgczeniu sie urzag-
dzenia nie jest emitowany sygnat dzwigko-

wy.

» Obroci¢ pokretto sterujgce w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az w okienku pojawi sie symbol ay

ra, az w okienku na tarczy zegara poja-

wi sie zgdany czas do wytaczenia (w mi-
nutach). Rozpocznie sie odliczanie cza-
Su.

3. Po uptywie ustawionego czasu zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy. Urza-
dzenie wytaczy sie.

Anulowanie dziatania programatora czasu

zakonczenia pieczenia

1. Obréci¢ wysuniete pokretto sterujgce
zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
az w okienku pojawi sie symbol W

Programator czasu zakonczenia pieczenia

Umozliwia ustawienie czasu wytgczenia
funkcji piekarnika.

Funkcje piekarnika

Funkcja piekarnika

0

EN

vy

<
<
<

0
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Pozycja wytgczenia.

Termoobieg

Grill turbo

Duzy grill

Rozen obrotowy

Grill

Urzadzenie jest wytaczone.

Do pieczenia kilku réznych potraw jednoczesnie.
Do przyrzadzania domowej roboty owocéw w syro-
pie oraz suszenia grzybow lub owocow.

Grzatka grilla dziata na przemian z wentylatorem pie-
karnika wywotujgcym obieg gorgcego powietrza wo-
kot potrawy. Do pieczenia duzych kawatkdw mie-
sa. Maksymalna temperatura dla tej funkcji wynosi
200 °C.

Wtaczona jest petna grzatka grilla. Do grillowania po-
traw ptaskich w duzych ilosciach. Do opiekania pie-
czywa.

Do grillowania pieczeni lub mniejszych kawatkéw
miesa.

Do grillowania ptaskich potraw w niewielkich ilos-
ciach, utozonych na srodku rusztu. Do opiekania pie-
czywa.



Funkcja piekarnika

Dolna grzatka

Gorna grzatka

Pieczenie tradycyjne

Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chio-
dzgcy uruchamia sie samoczynnie, aby chto-
dzi¢ powierzchnie urzadzenia. Po wytgcze-
niu urzgdzenia wentylator chtodzacy zatrzy-
muje sie.

Termostat bezpieczenstwa

Aby zapobiec niebezpiecznemu przegrza-
niu (w wyniku nieprawidtowego uzycia urza-
dzenia lub wad komponentéw), piekarnik
zostat wyposazony w termostat bezpieczen-
stwa, ktory w razie potrzeby wylgcza zasila-
nie. Piekarnik wtacza sie z powrotem auto-
matycznie po obnizeniu temperatury.

Rozen obrotowy

S

Uchwyt
Pret rozna
Widetki
Rama rozna

/I\ Ostrzezenie! Widetki oraz pret rozna

sg ostre (jesli sg w wyposazeniu).
Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas
obstugi.

Ciepto wytwarzane jest wylacznie przez dolng grzat-
ke. Do pieczenia ciast z kruchym spodem.

Ciepto wytwarzane jest wytacznie przez gorng grzat-
ke. Do wykanczania upieczonych potraw.

Ciepto jest wytwarzane przez goérng i dolng grzatke.
Do pieczenia migsa albo ciasta na jednym poziomie.

1. Umiesci¢ gtebokg blache do pieczenia

na pierwszym poziomie od dotu.

. Zamontowa¢ rame rozna na drugim po-

ziomie od dotu.

. Zatozy¢ pierwsze widetki na pret rozna.
. Wsuna¢ na rozen potrawe do grillowania.
. Zatozy¢ drugie widetki.

Dokreci¢ sruby widetek.

. Wiozy¢ koncoéwke preta rozna w otwor

rozna (patrz ,Opis urzadzenia”).

. Umiescic¢ przednig czes¢ preta rozna na

ramie rozna.

. Zdemontowac uchwyt.
. Ustawic funkcje i temperature piekarnika

(patrz ,Tabela pieczenia”).

~
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Przydatne rady i wskazowki

/\\ Ostrzezenie! Podczas korzystania z

piekarnika jego drzwiczki musza by¢
zawsze zamkniete, nawet w trakcie
grillowania.

(i) Nie umieszczac blach do pieczenia,
garnkow itp. na dnie piekarnika, aby
nie uszkodzi¢ emalii piekarnika.

Zachowac ostroznos$¢ podczas wyjmo-
wania lub wktadania akcesoriéw do pie-
karnika, aby zapobiec uszkodzeniu emalii.

+ Piekarnik posiada cztery poziomy piecze-
nia. Poziomy liczy sie od dotu piekarnika.

* Istnieje mozliwos¢ rownoczesnego pie-
czenia potraw na dwdéch réznych pozio-
mach. Umiesci¢ potrawy na poziomie 1 3.

» Piekarnik jest wyposazony w specjalny
system zapewniajacy ciagty obieg powie-
trza i ponowne przetwarzanie pary. Umoz-
liwia on przyrzadzanie potraw przy wyko-
rzystaniu pary, co czyni je miekkimiw srod-
ku i chrupigcymi na zewnatrz. Skraca on
réwniez do minimum czas pieczenia i
zmniejsza zuzycie energii.

» Wilgo¢ moze skrapla¢ sie wewnatrz urza-
dzenia lub na szklanych drzwiach. Jest to
normalne zjawisko. Podczas otwierania
drzwi piekarnika w trakcie lub pod koniec
przygotowywania potrawy nalezy sie za-
wsze cofng¢. W celu ograniczenia zjawi-
ska kondensaciji nalezy zawsze wigczyc¢
piekarnik na 10 minut przed rozpocze-
ciem pieczenia.

* Po kazdorazowym uzyciu piekarnika nale-
zy go wytrze¢ do sucha, aby usunaé wil-
goc.

Pieczenie ciast

* Do pieczenia ciast najlepiej nadaje sie za-
kres temperatur od 150°C do 200°C
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* Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy na-
grzewac piekarnik przez ok. 10 minut.

 Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed upty-
wem 3/4 ustawionego czasu pieczenia.

» W przypadku rownoczesnego pieczenia
na dwoéch blachach nalezy zachowaé po-
miedzy nimi jeden pusty poziom.

Pieczenie migsa i ryb

* Nie piec miesa o wadze ponizej 1 kg. W
przypadku pieczenia zbyt matych ilosci
miesa staje sie ono zbyt suche.

» Aby uzyska¢ czerwone mieso dobrze wy-
pieczone na zewnatrz i soczyste w srod-
ku, nalezy ustawi¢ temperature pomiedzy
200°C i 250°C

» W przypadku biatego migsa, drobiu i ryb
temperature nalezy ustawi¢ na
150°C-175°C.

» Uzycie ociekacza w przypadku pieczenia
bardzo ttustych potraw zapobiega powsta-
waniu trudnych do usuniecia plam w pie-
karniku.

» Po upieczeniu migsa, doradza sie odcze-
kac co najmniej 15 minut przed jego po-
krojeniem, aby nie wyptynety z niego soki.

» Aby nie dopusci¢ do powstawania nad-
miernej ilosci dymu w piekarniku podczas
pieczenia migesa do ociekacza nalezy
wla¢ nieco wody. Aby ograniczy¢ zjawi-
sko kondensac;ji nalezy dolewa¢ wody po
trochu za kazdym razem, gdy wyparuje.

Czas pieczenia

Czas pieczenia uzalezniony jest od rodzaju
potrawy, jej konsystencji i ilosci.

Na poczatku nalezy obserwowac efekty pra-
cy piekarnika. Nalezy znalez¢ optymalne us-
tawienia (ustawienie temperatury, czasu pie-
czenia itp.) dla naczyn uzywanych w urza-
dzeniu, przepiséw oraz ilosci potraw.



Tabela pieczenia

Tempera- | o o pie-
tura pie-

. czenia
karnika

°C) (minuty)

GUEEE] Potrawa Funkcja piekarnika

(kg)

Wieprzowina /

1 jagniecina 8 2 180 100-110
1 Cie'fgm ; o 8 2 190 70-100
1,2 Kurczak / krolik 8 2 200 70-80
1,5 Kaczka B 1 160 120-150
3 Ges 73] 1 160 150-200
4 Indyk 8 1 180 210-240
1 Ryby 8 2 190 30-40
Nadziewane
@ 2w s
ne ziemniaki
(;:_?fstzakn" 8 2 160 4555
1 Paszteciki 8 2 160 80-100
Ciasteczka 8 3 140 25-35
2 Lasagne 8 2 180 45-60
1 Biaty chleb 8 2 190 50-60
1 Pizza 8 1 190 25-35
Grillowanie

@ Przed rozpoczeciem pieczenia rozgrze-
wacé pusty piekarnik przez 10 minut.

tach ©
wy (°C)
800 3

Steki 4 250 12-15 12-14
Befsztyki 4 600 3 250 10-12 6-8
Kietbaski 8 / 3 250 12-15 10-12




Grillowanie Czas pieczenia w minu-

tach ©

RODZAJ POTRA- | Kawatki poziom 8! 1.strona | 2. strona

wy
Kotlety wieprzowe 4 600 3 250 12-16 12-14
Kurczak (potowki) 2 1000 3 250 30-35 25-30
Kebab 4 / 3 250 10-15 10-12
Piers drobiowa 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 250 20-30
Filet z ryby 4 400 3 250 12-14 10-12
Zapiekane kanap- 4-6 / 3 250 5-7 /
ki
Tosty 4-6 / 3 250 2-4 2-3
Grill turbo

/I\ Ostrzezenie! Z tej funkcji nalezy
korzysta¢ przy temperaturze maks.

200°C
Grillowanie Czas pieczenia w minu-
tach ©
RODZAJ POTRA- 1. strona | 2. strona
wy
Panierowana pie- 1 1000 3 200 30-40 20-30
czen (indyk)
Kurczak (przecie- 2 1000 3 200 25-30 20-30
ty na pét)
Udka kurczaka 6 - 3 200 15-20 15-18
Przepiorka 4 500 3 200 25-30 20-25
Zapiekanka wa- - - 3 200 20-25 -
rzywna
kawatki. Matze - - 3 200 15-20 -
Makrela 2-4 - 3 200 15-20 10-15
Péttusze rybne 4-6 800 3 200 12-15 8-10
Rozen

(i) Przed rozpoczeciem pieczenia piekar-
nik nalezy wstepnie rozgrzewac przez
10 minut.
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TYP POTRAWY temperatura w | Czas pieczenia
°C w minutach

1000
800

Dréb
Pieczen

Konserwacja i czyszczenie

& Ostrzezenie! Przed przystgpieniem do

czyszczenia urzgdzenia nalezy je
wytaczy¢. Upewnic¢ sie, ze urzadzenie
ostygto.

/I\ Ostrzezenie! Zabrania si¢ czyszczenia
urzadzenia myjkami parowymi i
myjkami wysokocisnieniowymi.

& Uwaga! Nie nalezy stosowaé zadnych
zracych ani Sciernych srodkow

czyszczacych, ostrych przedmiotéw,

odplamiaczy ani szorstkich ggbek.

/\\ Ostrzezenie! Nie czysci¢ drzwi
piekarnika sciernymi srodkami
czyszczacymi ani skrobakami metalowymi.
Moze doj$¢ do uszkodzenia termoodpornej
powierzchni szyby wewnetrzne;.

/I\ Uwaga! W przypadku stosowania
aerozolu do piekarnikéw, nalezy
przestrzegac instrukcji producenta.

* Przdd urzadzenia nalezy my¢ miekkg
szmatkg zwilzong cieptg wodg z dodat-
kiem $rodka do czyszczenia.

» Powierzchnie metalowe nalezy czyscic
przy uzyciu standardowego srodka do czy-
szczenia.

* Whnetrze piekarnika nalezy czyscic po kaz-
dym uzyciu. Utatwi to usuwanie brudu i po-
zwoli zapobiec przypaleniu resztek po-
traw.

» Trudne do usuniecia zabrudzenia usunaé
specjalnym srodkiem do czyszczenia pie-
karnikow.

« Wszystkie akcesoria piekarnika nalezy
my¢ miekkg szmatka zwilzong cieptg wo-
da z dodatkiem $rodka do czyszczenia,

50-60

250 50-60

po kazdym uzyciu i pozostawi¢ je, az wy-
schng.

» Akcesoridéw pokrytych powtokg zapobie-
gajaca przywieraniu nie wolno czysci¢ ich
agresywnymi srodkami, ostrymi przedmio-
tami ani my¢ w zmywarce. Moze to spo-
wodowac uszkodzenie powtoki zapobie-
gajacej przywieraniu!

Prowadnice blach

Demontaz prowadnic

—

(1) Odciagnac¢
przednig czes¢ pro-
wadnic blach od
Sciany bocznej.

(2] Odciagnac tylng
czes¢ prowadnic
blach od sciany
bocznej i wyjgc pro-
wadnice.

Mocowanie prowadnic
Zatozy¢ prowadnice w odwrotnej kolejnosci.

@ Zaokraglone konce prowadnic muszg
by¢ skierowane do przodu!

Sufit piekarnika

Grzatke zamocowang pod sufitem piekarni-
ka mozna odchyli¢ w celu tatwego wyczy-
szczenia sufitu piekarnika.

/\\ Ostrzezenie! Przed zdjeciem grzatki
nalezy wylaczy¢ urzadzenie. Upewnic

sie, ze urzadzenie ostygto. Istnieje

niebezpieczenstwo poparzenial!
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(1) Odkreci¢ srube ® Ostroznie po-
mocujaca grzatke.  ciagna¢ grzatke w
Za pierwszym ra- dot.

Mozna teraz wy-
czyscic¢ sufit piekar-
nika.

zem uzy¢ w tym ce-
lu Srubokreta.

Sufit piekarnika nalezy umyé miekkg szmat-
ka zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ptynu
do mycia naczynh, a nastepnie pozostawi¢
do wyschniecia.

Montowanie grzalki
1. Zamontowac grzatke w odwrotnej kolej-
nosci.
/I\ Ostrzezenie! Upewnic sie, ze grzatka
zamontowana jest prawidtowo oraz, ze
nie opada.

Czyszczenie drzwi piekarnika

Przed przystapieniem do czyszczenia drzwi
piekarnika nalezy je zdemontowac.

& Ostrzezenie! Przed przystgpieniem do
czyszczenia szyb upewni¢ sie, ze drzwi
ostygty. Istnieje ryzyko pekniecia szyby.

/I\ Ostrzezenie! Uszkodzenia lub

zarysowania na szybach drzwi
powodujg ostabienie szkfa i ryzyko jego
pekniecia. Aby tego unikngg¢, nalezy
wymieni¢ szyby. Wiecej informacji na ten
temat mozna uzyskac w lokalnym punkcie
serwisowym.
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O Podniesé i obro-
ci¢ dzwignie umie-
szczone na obu za-
wiasach.

(1) Otworzy¢ catko-
wicie drzwi i chwy-
ci¢ za oba zawiasy.

(3] Przymkng¢ drzwi
piekarnika do pierw-
szej pozycji otwar-
cia (do potowy). Na-
stepnie pociggnac
drzwi do siebie, wy-
jmujac je z mocowa-
nia. Umiesci¢ drzwi
na stabilnej powierz-
chni przykrytej miek-
ka szmatka.

Umy¢ szybe woda z dodatkiem mydta. Sta-
rannie jg osuszyc.

Po zakohczeniu czyszczenia zatozy¢ drzwi

piekarnika. W tym celu opisane wyzej czyn-
nosci nalezy wykonac w odwrotnej kolejnosci

(i] Modele wykonane ze stali nierdzewnej
lub aluminium:

Drzwi piekarnika nalezy czyscic¢ wytacznie

przy pomocy wilgotnej ggbki. Osuszy¢ miek-

kg $ciereczka.

Nie nalezy uzywac¢ myjek stalowych, kwa-

sow ani produktow sciernych, gdyz moga

one uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika. Pa-

nel sterowania piekarnika nalezy my¢ stosu-

jac sie do tych samych zalecen.



Oswietlenie piekarnika

& Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo

porazenia prgdem!

Przed wymiang oswietlenia piekarnika:

» Wytgczy¢ piekarnik.

* Wyjac¢ bezpieczniki w skrzynce z bez-
piecznikami lub wytgczy¢ zasilanie przy
pomocy wytgcznika gtéwnego.

@ W celu ochrony zaréwki piekarnika i

szklanego klosza na dnie komory pie-
karnika nalezy potozy¢ Sciereczke.

Co zrobi¢, gdy...

Wymiana zarowki piekarnika/

czyszczenie szklanego klosza

1. Obréci¢ szklany klosz w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
aby go zdja¢.

2. Umy¢ szklany klosz.

Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng

na dziatanie wysokich temperatur do

300°C.

4. Natozy¢ szklany klosz.

w

Moziiwa przyczyna

Piekarnik nie nagrzewa sie

Piekarnik nie nagrzewa sie

Oswietlenie piekarnika nie

dziata uszkodzone

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiada skroplona
para wodna

Jezelirozwigzanie problemu we wtasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontakto-
wac sie ze sprzedawcg lub lokalnym autory-
zowanym serwisem.

Ponizsze dane sa niezbedne dla serwisu,
aby pomoc byta szybka i odpowiednia: Te
dane sa podane na tabliczce znamionowej
(patrz "Opis produktu")
* Nazwamodelu .......ccccvvveeeeeeieeeieiiiicinnns
* Numer produktu

(PNC) oo

* Numer seryjny (S.N.) ............

Piekarnik nie jest wtgczony

Zadziatat bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej

Oswietlenie piekarnika jest

Potrawe pozostawiono w
piekarniku zbyt dtugo.

Wiaczyé piekarnik (patrz roz-
dziat "Codzienna eksploata-
cja").

Sprawdzi¢ bezpiecznik. Je-
zeli bezpiecznik zadziata
wiecej niz jeden raz, nalezy
skontaktowac sie z wykwali-
fikowanym elektrykiem.

Wymieni¢ zarowke piekarni-
ka

Nie pozostawiac potraw w
piekarniku na dtuzej niz
15-20 minut po zakonczeniu
procesu pieczenia

/\\ Ostrzezenie! Naprawy urzadzenia
nalezy powierza¢ uprawnionemu
elektrykowi lub innej kompetentnej osobie.

Wazne! Jezeli urzadzenie byto
nieprawidtowo uzytkowane, interwencja
pracownika serwisu lub sprzedawcy moze
by¢ ptatna nawet w okresie gwarancyjnym.

(i) Wskazowki dotyczace urzgdzen z me-
talowym frontem:

Jezeli drzwi zostang otwarte w trakcie lub

wkrotce po zakonczeniu pieczenia, na szkle

moze pojawi¢ sie para.
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Instalacja

Zabudowa taczen. Ze wzgleddw bezpieczenstwa
mozna ze sobg taczy¢ tylko urzgdzenia te-
go samego producenta.

» Aby przymocowac piekarnik do szafki do
zabudowy, nalezy otworzy¢ drzwiczki pie-
karnika, umiesci¢ w otworach 4 przektad-
ki i dokreci¢ 4 wkrety do drewna (patrz ry-
sunek).

& Ostrzezenie! Instalacje urzadzenia

nalezy powierzac wytgcznie
wykwalifikowanej i kompetentnej osobie.
Powierzenie instalacji osobie
nieposiadajgcej odpowiednich kwalifikacji
lub kompetencji spowoduje uniewaznienie
gwarancji w razie uszkodzen.

» Przed przystgpieniem do zabudowy urza-
dzenia w szafce kuchennej nalezy sie
upewnic, ze wymiary wneki sg prawidtowe.

» Upewni¢ sie, ze instalacja posiada odpo-
wiednie zabezpieczenie przed poraze-
niem pradem.

+ Zgodnie z obowigzujacymi przepisami
wszystkie czesci stanowigce zabezpie-
czenie przed porazeniem prgdem muszg
by¢ zamontowane w taki sposob, aby nie
mozna ich byto zdemontowac bez uzycia
narzedzi.

* Niektére czesci piekarnika przewodzag
prad. Zabudowaé urzadzenie w szafce i
upewnic sie, ze wokot niego nie wystepu-
ja wolne przestrzenie. Zapobiegnie to po-
razeniu pragdem, gdyz uniemozliwi przy-
padkowe dotkniecie niebezpiecznych
czesci.

» Urzadzenie moze byc¢ ustawione tak, aby
jego tylna czes¢ i jeden bok przylegaty do
wyzszych urzgdzen lub Scian. Druga stro-
na musi przylega¢ do mebla o tej samej
wysokosci.

» Piekarniki i ptyty kuchenne do zabudowy
wyposazone sg w specjalne systemy pod-

Podtaczenie do sieci elektrycznej

/\\ Ostrzezenie! Podtaczenia elektryczne podanych zalecen dotyczacych bezpie-
moga by¢ wykonywane wytgcznie czenstwa.

przez odpowiednio wykwalifikowang i » Urzadzenie nalezy uziemi¢ zgodnie z obo-

kompetentng osobe. wigzujgcymi przepisami dotyczacymi bez-

. . . . ieczenstwa.
* Producent nie ponosi zadnej odpowie- P ) L o .
dzialnosci w przypadku nieprzestrzegania | © Nalézy upewnic si, ze napigcie znamio-
nowe i moc podane na tabliczce znamio-
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nowej sg zgodne z napieciem i obcigzal-
noscig lokalnej instalacji zasilajgce;.

» Urzadzenie jest wyposazone w przewod
zasilajgcy bez wtyczki.

+ Wszelkie elementy elektryczne muszg
by¢ instalowane lub wymieniane przez
przedstawiciela autoryzowanego serwisu
lub odpowiednio wykwalifikowanego ser-
wisanta.

* Nalezy zawsze podtgczac urzadzenie do
prawidtowo zainstalowanego gniazdka z
zabezpieczeniem przed porazeniem.

* Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy,
ani fgcznikow wieloobwodowych. Istnieje
ryzyko pozaru.

» Upewnic¢ sie, ze wtyczka przewodu zasila-
jacego bedzie dostepna po instalaciji.

Ochrona srodowiska

Symbol X na produkcie lub na
opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie
wolno traktowac tak, jak innych odpadow
domowych. Nalezy odda¢ go do
wiadciwego punktu skupu surowcow
wtornych zajmujgcego sig¢ ztomowanym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym.
Wiasciwa utylizacja i ztomowanie pomaga
w eliminacji niekorzystnego wptywu
ztomowanych produktoéw na srodowisko
naturalne oraz zdrowie. Aby uzyskaé
szczegotowe dane dotyczace mozliwosci
recyklingu niniejszego urzadzenia, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem
miasta, stuzbami oczyszczania miasta lub
sklepem, w ktorym produkt zostat zakupiony.

+ Nie ciagna¢ za przewdd zasilajgcy w celu
odtaczenia urzadzenia od zasilania. Nale-
zy zawsze ciggnac za wtyczke sieciowa.

» Urzadzenie powinno by¢ podigczone po-
przez odpowiedni element zabezpieczaja-
cy, ktéry umozliwia odtgczenie wszyst-
kich zyt przewodu zasilajacego z rozwar-
ciem stykdw wynoszacym co najmniej
3 mm, taki jak automatyczny wytgcznik
przecigzeniowy, wytacznik réznicowopra-
dowy lub bezpiecznik.

+ Informacje dotyczace napiecia podane sg
na tabliczce znamionowej (patrz "Opis
produktu™).

Materiaty opakowaniowe

Materiaty opatrzone symbolem ) nadajg

sie do recyklingu. Wyrzuci¢ opakowanie do

odpowiednich pojemnikéw, aby umozliwi¢ je-

go ponowne wykorzystanie.

Utylizacja urzadzenia

1. Wyja¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazdka.

2. Odcig¢ przewdd zasilajacy i wyrzuci¢ go.

3. Wyrzuci¢ blokade drzwi. Zapobiegnie to
zamknieciu sie dzieci w $rodku urzadze-
nia. Istnieje ryzyko uduszenia.
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I'IpaBo Ha N3MEeHEeHNA CoXpaHdeTca

CBepeHus No TexHuke 6e3onacHoOCTU

@ C uenbto obecneveHus Baluen 6e3o-

NacHOCTV U Haanexalyei paboTbl Npu-
6opa BHUMATENbHO NPOYTUTE AAHHOE PYKO-
BOACTBO MNepen TeMm, Kak OCyLLEeCTBSATb ero
YCTaHOBKY W 3KcnnyaTaumio. Becerga xpaHu-
Te AaHHOEe PYKOBOACTBO MOJb30BaTesNs BMe-
cTe ¢ npubopom, Jaxe ecnu Bl nepegaeTe
ero Apyrum nviuam npv nepeesae wnm npo-
daeTe ero. Jluya, ncnonbayowme gaHHbI
npubop, AOMKHbI OCKOHANBHO U3Y4YUTb Mo-
panok paboTbl C HAM U ero yCTpoicTBa Ans
obecneyeHunss 6e3onacHOCTH.

Hagnexaluuii nopsagok akcnnyaraumm

» Hukorga He ocTaBnsiTe paboTaroLmii
npnbop 6e3 npucmoTpa.

« [aHHblii npubop npegHasHaueH UCKIHUH-
TENbHO Ans GbITOBOTO NPUMEHEHUS.

+ 3anpeluaeTca ucnons3osaTb npubop B
kayecTBe paboyero cTona unu NOBEPXHO-
CTW ONna XpaHeHna Kaknx-nnbo npegve-
TOB.

* He pasmewyante u He xpaHuTe Ha npnbo-
pe unu Bo3ne Hero orHeonacHble XUaKo-
CTW, NerkoBoCnaMeHsiioLnecs matepua-
Nbl UK NNaBk1e NpeameTsl (Hanpumep,
NONMMEPHYIO NMEHKY, U3AENUs U3 NnacT-
Macchbl UNn antoMUHNS).

+ CobntoganTe OCTOPOXXHOCTb MPU MOAKITO-
YEeHUN 3NeKTPOoNPUBOPOB K PacnoNIoKeH-
HbIM PSAAOM C HUMK po3eTkam. He gony-
cKkanTe COMPUKOCHOBEHUA coeONHUTENb-
HbIX kabenew ¢ pasorpeTon ABepuUen ay-
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XOBOroO LWKada, a Takke ux 3aemMneHms
npu ee OTKpbIBaHUN.

* He octaBnsiTte B gyxosom Lukady coaep-
Xalme XuakocTb 6roga n npoayKTel No
OKOHYaHWMN X NMPUrOTOBMEHUS], TaK KaK
BMara MOXeT NoBpeanTb 3Marb AyX0BO-
ro wkada nmbo nonacTb BHYTPb LLKAdOB.

» Bo nsbexaHve TpaBM 1 NoBpexaeHns
npmubopa He NblITanTeCb CaMOCTOATENBHO
OTpemMOHTUpOBaTh ero. Bo Bcex cnyvasx
obpalLanTecb B MECTHbIN CEPBUCHbIN
LieHTp.

* He ucnonbaynTte rpybble abpasuBHbie un-
CTAWMe cpeacTBa Unu ocTpble MeTannm-
Yyeckue CKpebKu ANnst YNCTKM CTekna aABep-
Libl AyXOBOrO LWKada, Tak Kak MMU MOXHO
nouapanarb ero NoBepxHOCTb, B pe3yIb-
TaTe Yero CTEKNO MOXET NOMHYTb.

@ lMpumeyaHnsa oTHOCUTENbHO 3Maneso-
ro noKpbITUA
M3meHeHve LuBeTa amaneBoro nokpuITus ay-
XOBOrO LWKada, BO3HWKLLEE B pesynbTaTe
€ro aKcnnyartaumm, He BNUSeT Ha Npuroa-
HOCTb Npnbopa AN ero HopMansHOro n Ha-
anexatero npumeHeHns. CnegosaTenbHo,
B KOHTEKCTE 3aKOHOAATENbCTBa, perynu-
pytoLLero BONpOCkl rapaHTUiHbIX 0b6a3a-
TEnbCTB, Takoe M3MEHEHME He SBNnseTcs ae-
hekToMm.

BesonacHocTb geten

+ OkcnnyaTtuposaTtb 3TOT NpuGop paspe-
LUIaeTcs TONbKO B3pochbiM. Heobxoanmo



cneaunTb 3a TeM, YTOOBI [eTn He urpanu c
npubopom.

+ [epxunTe BCe yNakOBOYHbIE MaTepuarbl
B HEQOCTYNHOM Ans geten mecre. Cyule-
CTBYET OMacHOCTb yAYyLUEHUS.

» He noanyckaiiTe geten k paboTtatoemy
npubopy. Bo Bpems paboTbl npnbopa,
€ro afneMeHTbl, Haxo4sLwumecs B npeae-
nax [ocAraemMocTun AeTen, MoryT O4YeHb
cunbHo HarpeaTbes. CyluecTByeT onac-
HOCTb NOMYYEHMNS OXOrOB.

O6wue npaBuna TEXHUKA
6esonacHocTn

 [aHHbIi NpuGOp He NpeaHasHayeH ans
MCMonb3oBaHuUst NMuamu (B T.4. 4ETbMMU),
YbW PU3NYECKNE, CEHCOPHbIE UMK YM-
CTBEHHbIE crocobHocTy Nnbo oTcyTcTBME
HeobXxoaMMOoro onbITa U 3HaHWI He No3BOo-
NAKT UM OCYLLECTBISATL KCMyaTauuio
npubopa 6e3 npucmMoTpa UnKn ykasaHuii
CO CTOPOHbI NMLa, OTBEYAIOLLEro 3a UX
©e30nacHOCTb.

* BHyTpeHHsIst NoBEPXHOCTL Npubopa
0O4YeHb CUMbHO HarpeBaeTcs BO Bpems pa-
6o0T1bl. CobntogaliTe OCTOPOXHOCTb U N3-
GeraiiTe CONPUKOCHOBAHUSA C KAKUMU-TNN-
60 HarpeBaTenbHbIMU arieMeHTamu. Cy-
LLLeCTBYET ONACHOCTb MOSyYEHUSI OXOrOB.

+ Bcerga gepxuTech Ha paccTosiHUM OT
npuGopa npu OTKPLITUM ero ABepLbl BO

BPEMS NPUroTOBMEHNS MULLM UK MO ero
OKOHYaHWK, YTOObI AaTb BO3MOXHOCTb Bbl-
NTK n3bbITKam napa wunu Tenna.

YcTaHoBKa
» Y6egutecb, 4To Nnpmbop He Bbin nospe-

XOEH BO BPEMS €r0 TPaHCNOPTUPOBKY.
He nopkniovante NnoBpexaeHHbIN npu-
6op. MNpu HeOBXOAMMOCTM CBAXUTECH C
NOCTaBLUMKOM.

PemoHT gaHHoro npubopa JOMKHbI Bbl-
MONHSATBCS TONBKO YNOMHOMOYEHHBIM Cre-
LmanucToM ouLmManbsHOro CEpBUCHOTO
ueHTpa. MNpumeHsarTe TONBLKO OpUrnHanb-
Hble 3anacHble YacTw.

3kcnnyartauus BCTpanBaeMbix NpMGopoB
ZornycKaeTcs TONbKOo Nocrne nx BCcTpamea-
HUS B noaxoasLuye wkadbl U nog cToneLu-
HULbl, COOTBETCTBYIOLLME CTaHAapTaM.

3anpeLyaeTcst BHOCUTb N3MEHEHUS B TEX-
HUYECKME XapaKTEPUCTUKM UM KOHCTPYK-
LMo AaHHOro n3penus. 3To MoXeT npw-
BECTU K MOBPEXAEeHMI0 NpuGopa unm Tpas-
Mam.

/\ BHUMAHWE! BhumatenbsHo

cobniogante MHCTPYKLUK No

ANEKTPUYECKUM NOAKNIOYEHUAM.
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OnucaHue nspnenus

O6wuin 0630p

(of]~ o

MpuHaanexHocTn ayxoBoro wkadga
+ [Nonka pyxoBoro Lwkada
[ns yctaHoBKu nocyapl, hopm Ans Bbl-
neYykun, pasmMmelleHna Mmaca angd xapkoro.
+ [nockuii NpOTUBEHb ANs BbINEYKM
[Insi BbINeKaHWsi MMPOroB M NeYeHbs.
» CoTenHuk

I'Iepep, nepsbiM UcCnorb3oBaHeEM

@ Mepen Tem, Kak npuctynaTtb K

akcnnyartaummn npnbopa, yganute Bce
3MEeMEeHTbI YNaKoBKW, HAXOAALWMECs Kak
BHYTPW, TaK 1 CHapy>Xu AyXOBOro kada.
He yoanante 1abnuyky TeXHUYECKUX AaH-
HbIX.

& NPEQYNPEXAEHWME! OtkpbiBas
ABepLy Oyx0BOro wkada, Bcerga
6epuTech 3a LEHTPanbHYH YacTb PYYKM.

MpeaBaputenbHas YMCTKa AyXOBOro

wkada

* BblHbTE N3 AyxoBoro LIJKaCba BCeE CbeEM-
Hble 3JIEMEHTbI.

2

MaHenb ynpaeneHuns

KoHTponbHas namna Temneparypel

Pyuka TepmocTtaTta

AHanorosbIvi Tarimep

Pyuka Bbibopa pexxuma AyxoBOro LuKa-
a

A BeHtunsiumonHbie oTBepCTUS Ans OxNa-
XAarLero BeHTUnaTopa

pynb

ﬂ Jlamnouyka ocBeLLeHUsT AyXOBOro LuKa-
a

n He3no ons ycTaHoBKU BepTena

Tabnuyka ¢ TEXHUYECKUMM LaHHbIMU

BeHTunatop

[na BbInekaHUs KOHAUTEPCKUX U3AENui,
XKapKu Msica Unu ansi ICNonb30BaHUA B Ka-
YyecTBe NpOTUBHA ANnga cbopa xupa.

* Bepten
[ns obxapvBaHusa 60NbLUIMX KyCKOB MACa
W NTULbI.

* [Nepen nepBbIM UCNOMNB30BaHNEM BbIMOW-
Te OyXOBOW LWKad.

& NPEQYMNPEXOEHUE! He

UCnonb3ynTe AN YNCTKM abpasnBHble
motowme cpeacteal OHM MOryT NPMBECTU K
noBpexaeHuto nosepxHocTn. Cm. pasgen
"YucTka n yxoa".

MepBbIi Nporpes

YcraHoBuTe I n MmakcumanbHyto Temnepa-
Typy 1 Aante nopaboTaTb QyXOBOMY LUKa-
¢y BXOMNOCTYIO B Te4eHne 45 MUHyT Ans Bbl-
ropaHusi OCTaTkoB NPON3BOACTBEHHbIX Ma-
Tepunanos. [pMHaanNexHoCTV Npyu 3TOM Mo-



ryT HarpeTbCs cUnbHee, Yem npy 06bIYHOM
ncnonb3oBaHun. B aTo Bpemsi MoxeT no-
ABUTBCA cneundunyecknin 3anax. To Hop-

ExepHeBHOE ucnonb3oBaHue

BknioyeHue u BbiKNoveHne OyX0oBOro

wkada

1. lMosepHuTe pyuKy BbIGOpa pexnma gyxo-
BOro Lukadpa B NonoxeHune, COOTBET-
cTByloLLee Tpebyemomy pexumy.

2. Bblbepute TemnepaTypy, NOBEPHYB pyy-
Ky TepmocTara.
MugukaTtop Temnepartypbl 3aropaetcs,
Korga NpovCcxXoauT HarpeB AyXOBOro
wkada.

3. [nsa oTknoYeHns gyxoBoro wkada no-
BEPHWTE PYYKY BblibOpa pexunma u pyyky
TepmocTaTa B nonoxexue "Bbikn".

Taiimep
Tarimep nmeeT cnegyowme QyHKUMK:
+ Bpewms cyTok

« MporpamMmmaTop BpeMEHN OKOHYaHUS
NPUroTOBNEHNS

OkoLwuKo
Undepbnat
Pyyka HacTporikn

4 )\

- J

ManbHoe siBneHue. Ybeautech, 4To nome-
LLieHMEe XOPOLLIO NMPOBETPUBAETCS.

YcTaHOBKa TeKyLLero BpeMeHu CyToK

NSt yCTaHOBKM Ha TaliMepe BPEMEHU CyTOK
HaXXMUTE Ha py4YKy HacCTPOIKM 1 NoBOpaY-
BaliTe ee NPOTUB YaCOBOW CTPENKM 40 TeX
nop, MoKa CTPESIKN YacoB He OKaXyTCsl B
HY>XHOM nosioxeHuu. Mocrne 3aBepLueHns
YCTaHOBKM flaiiTe pyyke Camoi BEepHYTLCS B
nepBoHayanbHOe MOMOXEHNE UITM OCTOPOX-
HO MOTSHMTE ee Ha cebs.

Hopmaanoe nonoxeHune I\"J

B aTom nonoxexun ynpaeneHune npubopom

ocyulecTBnsieTcs Bpy4yHyto. [porpammaTop

BPEMEHMN OKOHYaHWUS MPUrOTOBMEHWS Bbl-

KIHOYEH.

+ [loBopaymBanTe py4Ky HaCTPOIKM Npo-
TMB YaCOBOWN CTPESIKM, MOKa B OKOLLKE He
nokaxetcs ) .

OTknoveHne 3BYKOBOIro curHana 23

B aTOM nonoxeHuu nocne oTKNIYEHUS Npu-

©opa 3BYKOBOW CUrHan He pasgaeTcs.

+ [MoBopaunBarite pyyky HaCTPOMKKN Npo-
TMB YaCOBOW CTPESIKM, MOKa B OKOLLKE He
nokaxetcst &5 .

MporpamMmMaTop BpEMEHU OKOHYaHWS
NPUroTOBNEHNS

Mcnonb3yeTca Ans yCTaHOBKM BPEMEHN aB-
TOMaTMYECKOrO BbIKMIOYEHNS AN pexuma
AYX0BOro Lwkaga.

@ Vicnonb3yinte aTy yHKUNIO, TONBKO

ecnu He TpebyeTcs nepemelunBaTh ro-
TOBSAILLMECH NPOAYKThI M CeanuTb 3a npoLie-
OYPON NPUroTOBNEHUS.

1. BbibGepuTe pexum n 3agarite Temnepa-
Typy OyXOBOroO Likada.

2. loBopaymBaiTe pyyKy HAaCTPOWKN Npo-
TUB YaCOBOW CTPEesIKM A0 Tex nop, noka
B OKOLUKe LmdpepbnaTta He NosiBUTCS KO-
NIMYECTBO BPEMEHM, MO NCTEYEHNU KOTO-
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poro AyxoBol Wkad AOMmKeH ObiTb Bbl-
KntoveH (B MuHyTax). HauHeTcs obpat-

HbI OTCYeT.

3. lMocne okoHYaHMKM 3agaHHOrO nepuoaa
BpemeHu 3ByunT curHan. MNMpunbop oTknto-

YUTCA.

Pexumbl fyxoBoro Likada

Pexum ayxoBoro Likaca HasHauyeHue

0

a

<
<
<

v

&

4

Monoxenune "Bbikn" .

TpaguuUMOHHbLIV pexum ¢ 06-
OyBOM

'punb C KOHBEKUMEN

Pexxum "MNonHbiv rpynb"

Bepten

BHyTpeHHUn HarpeBaTenb-
HbI 3NIEMEHT rpuns

HwXHWn HarpeBaTenbHbI
3NeMEeHT

BepxHuii HarpeBaTenbHbIN
3MeMeHT

TpagVUMOHHBIV PEXUM
NPUroTOBNEHNS

OTKIII0MEHME NporpammMaTopa BpemMeHu
OKOHYaHMs! NPUroTOBIIEHUS

1. lNMoBopaumnBaiTe py4yKy HaCTPOWKU B OT-
XaToM NOMOXEHMWN MO YacoBOW CTPerke,
MoKa B OKOLLIKE He nokaxeTcst L) .

MprGOop BLIKMHOYEH.

[Mo3BonsieT roToBUTb HECKOMBKO pasnuyHbIX 6o
OLHOBPEMEHHO. Vicnonb3yeTcs Ans NpuroToBneHnst
OOMaLLHUX PPYKTOBBLIX KOMMOTOB, a TakkKe Ans cy-
LUKV rprboB 1 PpyKTOB.

HarpeBaTeanblﬁ ANEMEHT rpunda n BEHTUNATOp Ay-
X0BOro Lwkada paboTatoT nonepeMeHHo, obecneyu-
Bagd 06/J,yB npuroTaeiinBaemMmoro 6]‘”0,13,2 ropaymm
BO34YyXOM. |/|CI'IOJ'Ib3yeTCﬂ AnA npuroToBneHna 6onb-
LLNX KyCKOB MACa. B atom pexnMme MakCumarlibHas
Temneparypa Harpeea pasHa 200 °C.

B aTom pexume HarpeBaTenbHbIN 9NEMEHT rpuns
BKI1HO4MEH NOJIHOCTbHO. V|CI'IOJ'Ib3yeTCF| ana npuroToB-
NeHnA Ha rpune ©0nbLLOro KONMYeCTBa NIIOCKMX KyC-
KOB NPOAYKTOB. Takke ncnonb3yeTca ana npuroTos-
JNNIeHNA TOCTOB.

V|CI'IOJ'Ib3y6TCF| ONA XXapKn Ha BepTerne Kak KpynHbIX
Tak 1 HebonbLUMX KyCO4KOB MAcCa.

VlCI'IOJ'Ib3y€TCF| Aana npuroToBneHnsa HeBOombLLIOro Ko-
nm4yecTBa NITIOCKMX KyCKOB NPOAYKTOB B LEHTPE pe-
weTkn. Takke ncnonb3yeTcd And NpurotoBneHnA
TOCTOB.

Tenno noctynaeT TOMbKO CHM3Y AyXOBOro LiKada.
Mcnonb3yeTtcsa ans BbINEYKM NMPOrOB C XPYCTALLEN
U TONMCTOW OCHOBOM.

Tenno nocTynaeT TONbKO CBEPXY AYXOBOro LWKada.
Mcnonb3yeTcs onst 4OBeAEHUst A0 FOTOBHOCTM.

HarpeB obecneuvBaeTca 0OGHOBPEMEHHO BEPXHUM
N HWKHUM HarpeBaTesibHbIMN SneMeHTaMun. Vcnonb-
3yeTCd Ona BblNekaHNA N XapeHuna Ha O4HOM YypOB-
He OyXOBOro Lwkada.



BeHTUnsATOp oxnaxaeHus
Bo Bpemsi paboTbl npnbopa BEHTUNSTOP

BKITHOYAETCS aBTOMATUYECKM, YTOGLI 06ec-
NeynTb OXnaxaeHue noBepxHocTen npuGo-
pa. Mpu BbIKMHOYEHUN NpUGopa BEHTUNSTOP

Takke npekpawiaeT paboTtatb.

MpepoxpaHnUTEnbHBIM TEPMOCTaT

[ns npenoTBpaLleHnsi onacHoro neperpe-

Ba M3-3a HeENpPaBUIIbHOIo UCMNofib30BaHUA

npuGopa Unu HemcnpPaBHOCTU KaKoro-nMéo

KOMMOHEHTa AyX0BoWi Wkad obopyaoBaH

npenoxpaHnTenbHbIM TEPMOCTATOM, OTKITHO-

YawLWnm anekTponutTaHne npu Heobxoaun-

MocTu. Mpu CHWXeHUK TemnepaTypbl 4yXo-
BOVi LUKah aBTOMaTUYECKM BKITHOYAETCS CHO-

Ba.

Bepten

PykosTka
LLnaxka BepTena
Bunku

Pama BepTena

/I BHUMAHME! Burnku 1 wnaxka
BepTena OCTpo 3aToyeHbl (Mpu

HanMyMn B KOMMIEKTe nocTasku). byapTe

OCTOPOXHbI Npy paboTe ¢ HUM.

[NonesHble coBeThl

/N\ BHUMAHUE! Cneayet Bcerna
3aKpbIBaTh ABEpLlY AyXOBOro Wkada

BO BPEMS MPUrOTOBNEHNS], AaXe Npu

MPUrOTOBAEHUM Ha rpure.

(i] He craBbTe NpoTUBHY, KaCTPIOMM 1 .M.

Ha OHO AyxoBoro wkada Bo n3bexa-

HMe noBpexXxgeHna smanun ayxosoro LIJKana.

1. YcTaHoBUTE COTENHWK Ha NepBbIA Ypo-
BEHb CHU3Y.

2. YcTaHoBWTE AepxaTenb BepTena Ha BTO-
PYtO MOMKY CHX3Y.

3. YcTtaHoBUTEe NepBylo BUINKY Ha BepTen.

4. HapeHbTe Ha BepTen NpoayKT, nognexa-
LLMIA NPUrOTOBIIEHUIO HA rpurne.

5. YcrtaHoBuWTE BTOPYIO BUMKY.
3aTtaHnTe BUMKU C MOMOLLbIO BUHTOB.

6. YcrtaHoBuWTE KOHEL BepTena B OTBEP-
cTne onsa Beptena (cm. pasgen "Onuca-
Hune nsgenus").

7. MNonoxute NnepeaHIol0 YacTb BepTena
Ha gepxaTens.

8. CHMMUTE pYyKOATKY.

9. BblbepuTe pexum u 3agaite Temnepa-
Typy AyxoBoro wkada (cM. pa3gen "Ta-
6nuubl NpUroToBNEHUs Nun").

@ MposiBnsnTe akKypaTHOCTb NPU M3Bne-

YeHUW UMK YCTaHOBKe NpUHaAexHoc-
Teli BO usbexaHue NoBpexaeHns amaneBo-
ro NOKpPbITUA AYXOBOro WKada.

+ B gyxoBowm Likady npeaycMOTPEHO YeTbl-
pe YpOBHS YCTaHOBKM peLueTok. [Mopsagok
YPOBHEW YCTAHOBKU PELLETOK OTCYUTbI-
BaeTCs OT HM3a AyXO0BOro Lwkada.
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+ B03MOXHO OQHOBpPEMEHHOE NPUroTOBME-
HMe pasHbix 6N Ha ABYX YPOBHAX. Y-
TaHOBWTE peLUeTKN Ha yPOBHAX 1 1 3.

[lyxoBow LwKag OCHaLLEH cneunanbHom
CMCTEMOM, KoTopas obecnevmBaeT LpKy-
NAUMIO BO34yXa U MOCTOSIHHBIV 060pOT Na-
pa. 3Ta cuctema no3BonsieT roToB1Tb
noJ Bo3gencTemMeM napa v nonyyatb 6ro-
[a MSArkme BHYTPU 1 C XPYCTALLEN KOPOY-
Kom cHapyxw. [pn aToM Bpems NpuroTos-
neHns n notpebneHvne sHeprum CBOAATCH

Mpy NPUroTOBRNEHUM CAMLLKOM Manoro Ko-
NNYeCTBa MsACa OHO OKaXeTCs nepecy-
LUEHHBIM.

YTto6bl kpacHoe MsICO GbINI0 XOPOLLO Npo-
»XapeHHbIM CHapY>u N COYMHbIM BHYTPU,
yCTaHaBnvBavitTe TemnepaTtypy B guana-
30He oT 200°C po 250°C.

[ns npurotoBnexus 6enoro msca, Kypu-
Ubl 1 pbIBbl yCTaHaBNMBaWNTe TeMnepary-
py B ananasoHe ot 150°C po 175°C.

MpwW NPUrOTOBNEHNN OYEHB XUPHbBIX MPO-

K MUHVMYMY.

» Bnara MoXeT KOHOEHCUPOBATLCS B NpU-
©ope nnu Ha cTeknsiHHoM ABepue. JTo -
HopmarnbHoe siBneHune. Beeraa nepxu-
TeCb Ha paccTosiHMM OT nNpubopa npu oT-
KpbITUK iBEpPLbl AYXOBOrO LKada BO Bpe-
MS1 NPUroToBneHunsi. Ytobbl yMeHbLINTb
KOHAEHCcauuo, MporpesanTe AyXoBoW
wkad B TeveHne 10 MUHYT nepeg Tem,
KaK NpucTynaTtb K MPUroTOBINEHUIO.

* YpansanTte Bnary, npotupas npnbop no-
crne KaXaoro ncnosb30BaHus.

[OYKTOB MCMONb3yiTe NpoTUBEHb Anst c6o-
pa xupa Bo n3bexaHne obpasoBaHus Ha
NOBEPXHOCTU OYyXOBOro Lkada NATeH,
yaaneHne KOTOpbIX MOXET OKa3aTbCs He-
BO3MOXHbIM.

+ [1o OKOHYaHWK NPUrOTOBNEHNA MsACa pe-
KOMeHAyeTCsi noaoxaaTb He meHee 15
MUHYT nepen Tem, Kak paspesartb ero - To-
roa OHO OCTAHETCS COYHbIM.

» [ns npepoTtBpaleHns obpasoBaHus
Ype3MepHOro KonmyecTea AbiMa npu xap-
Ke HanewTe HEMHOro BOAbl B NPOTMBEHb
Ans cbopa xmpa. Ytobbl nsdexaTs oTno-
XEeHWst Harapa oT AbIMa, crneguTe 3a Tem,
4YTOGbLI B NOAAOHE BO BPEMS NPUroTOB-
neHus Bcerga Obina Boaa.

Bbineuka

+ OnTMmanbHasa TeMmnepartypa ans
NPUroTOBNEHUS BbINEYKN HAXOAUTCS B UH-
TepBane mexay 150°C 1 200°C..

* [Nepep BbinekaHnem Ayx0BOM LWkad Heob-
XOAMMO nporpeTb B TedeHue 10 MuHyT.

* He oTkpbiBaliTe ABEPLY AYXOBOIO LLUKa-
da, noka He nponget 3/4 ycTaHOBMEHHO-
ro BpeMeHU NpUroToBreHMSI.

+ [lpu ogHOBPEMEHHOM NCMOMb30BaHNMN
OBYX NPOTUBHEN AN BbINEYKN OCTaBNSAN-
TEe MeXay HUMU NYCTOW YPOBEHb.

MpoaomxnTensHOCTb NPUroToBIIEHNS

MpoaomK1TENEHOCTL NPUrOTOBIEHNS 3aBU-
CWT OT BMAA NPOAYKTA, ero KOHCUCTEHLNMN U
obbema.

BHauane, cnegute 3a roTOBHOCTLIO MULLN
BO Bpems npurotoeneHus. B npouecce
aKcnnyaTtaumm npmbopa onbITHEIM NyTEM Ha-
nante onTuManbHble napameTpsbl (YypoBeEHb
MOLLHOCTM HarpeBsa, NPOAOIHKUTENBHOCTb
NPUroToBNEHNS W T.4.) AN UCMONb3YyMbIX
BaMu NOCyAbl, peLentos 6nioa n konuye-
CTBa NPOJYKTOB.

MpuvroToBneHne Msica 1 poibbl

o [Ons npuroToBneHna crnenyeTt Ncnonb3o-
BaTb KyCKMU MACa BECOM HEe MeHee 1 kr.
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Ta6nmu,b| ana npuroTosrieHuna nuLiu

Bpemsa
Temnepa- | npuroToB-
Typa (°C) neHusa

(MHH.)

MpoayKTbl Nu- DYHKLMKN [yXOBOro

Bec (kr) YpoBeHb

TaHus wkadca

CBuHUHa / 6a-

1 baHmHa 8 2 180 100-110
1 TenatuHa / ro- @ 2 190 70-100
BAOMHA
G| e 8 2 200 70-80
UK
1,5 Y1ka | 1 160 120-150
rych 7| 1 160 150-200
WHpeiika 8 1 180 210-240
Pbi6a 8 2 190 30-40
dapLunpoBaH-
1 HblIE nomMuao- ) 2 190 50-70
pbl / XapeHbIi
KapTodenb
TopT 13 nony-
tbabpukara | 2 160 45-55
1 Muporw 8 2 160 80-100
MeyeHbe 8 3 140 25-35
2 NasaHbs 8 2 180 45-60
1 Benblii xne6 8 2 190 50-60
1 Muyua 8 1 190 25-35

MpuroTtoBneHue Ha rpune

(i) Mepea Hauanom npuroToBneHMs Npo-
rpente gyxoson wkadg B TedeHue 10
MUHYT.

KonuuecTeo MpuroToBneHue Ha MpoAoMKNTENLHOCTL
rpune MPUroTOBNEHUS B MU-
nyrax O

BJ1KOJO . MepBas |2-a cTtopo-
CTOpPOHa Ha

Bbipeska 4 800 3 250 12-15 12-14
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KonnyectBo MpurotoBneHue Ha MpopomknuTensHoOCTb

rpune NMPUroTOBMEHUS B MU-
nytax ©
BJIOJO . . MepBas |2-a cTtopo-
CTOpOHa

Budwitekc 4 600 3 250 10-12 6-8
Cocuckn 8 / 3 250 12-15 10-12
CBUHbIE OTOVB- 4 600 3 250 12-16 12-14
Hble
Kypvua (paspe- 2 1000 3 250 30-35 25-30
3aHHas nornonam)
Kebabbl 4 / 3 250 10-15 10-12
KypuHas rpyaka 4 400 3 250 12-15 12-14
[ambyprep 6 600 3 250 20-30
Pbi6Hoe cune 4 400 3 250 12-14 10-12
MomxapeHHble 4-6 / 3 250 5-7 /
COHOBUYM
TocTbl 4-6 / 3 250 2-4 2-3
'punb ¢ KOHBEKLMEA TemnepaTtypa He JOMKHa NpeBbIlaTh

200°C.

/I BHUMAHWE! Mpu ncnons3osaHnm
[@HHOrO peXx1Ma MaKkcMarnbHas

Konunyectso MpurotoBneHue Ha MpopomknMTensHOCTL
rpune NPUrOTOBMEHUSA B MUHY-
Tax ©
BJ1OOO . MepBas |2-s cTopo-
cTopoHa Ha
Msico Ha KocTouke 1 1000 3 200 30-40 20-30
(vHpelika)
Kypvua (paspe- 2 1000 3 200 25-30 20-30
3aHHas noronam)
KypuHble HOXKK 6 - 3 200 15-20 15-18
Mepenena 4 500 3 200 25-30 20-25
3anekaHka 13 oBo- - - 3 200 20-25 -
Lewn
WwTyK pebeLukn - - 3 200 15-20 -
Ckymbpusi 2-4 - 3 200 15-20 10-15
JlomMTuKM pbIObI 4-6 800 3 200 12-15 8-10
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Bepten

@ Mepen Ha4anom NpUroToBneHMs NPo-
rpente gyxoson wkad B TedeHue 10
MUHYT.

BNOJO

Konnyecteo

Mrtmya 1000
XKapka 800

Yxon n ouncTtka

Bpems
NPUroTOBMNEHUsi
B MUHYTax
250 50-60
250 50-60

& BHUMAHWE! Mpexae yem
npucTynaTh K YncTke npmbopa,
BbIkNtouMTE ero. Ybeamrtech, 4To npubop

OCThbII.

/N BHUMAHME! [nst unctku npuGopa He
NpUMeHsIiTe NapoouncTUTENei Unn
OUNCTUTENEN BLICOKOrO AaBNEHNS.

& MPEAYNPEXXOEHWME! He

nosb3yiTecb arpeccuBHbIMU U
abpasnBHbIMY MOIOLLMMUW CPEACTBaMK,
OCTPbIMW NpeaMeTamMu,
NATHOBBLIBOAWTENSAMM UNK abpasnBHbIMU
rybkamu.

/I BHUMAHME! Mpyn uncTke CTEKNSIHHOM

ABepLbl NeYn He NCNOMb3ynTe
abpasuBHbIe YMCTSALLME CPeacTBa unm
meTannuyeckme ckpebkun. OHn moryT
NnoBpeamnTb CneunanbHOe XapoCTonKoe
NOKPbITUE BHYTPEHHUX CTEKON.

A NPEOYNPEXAEHWE! Ecnu Bbl
ucrnonb3yeTe Cnpen aAns YUCTKU
OyxoBblIX WkadoB, cobnogaiTe ykasaHusi

N3roToBUTENS.

 [MpoTnpaliiTe nepeaHoo NnaHens npubopa
MSArKOW TPSINKOW, CMOYEHHOW B TEMMOM
pacTBOpe MOoKLLEero cpeacTsaa.

« [Ins YNCTKM MeTannmMyecKknx NnoBepxHocC-
Ten ncnonbaylite 06bIYHOE YUCTSILLEE
CpeacTBo.

* YncTtute kamepy AyxoBoro wkada nocne
Kaxgoro npumeHeHus. 3to obnervaet

yAaneHue 3arpsi3HeHWi U npeJoTepa-
LaeT Ux npuropaHue.

CToilkne 3arpssHeHus ygansiite cre-
LManbHLIMU YACTALLMMW CpeacTBamu
ANs OyXOBbIX WKagOoB.

Mocne kaxaoro NCNonb30BaHUst NPoTK-
paliTe Bce NPMHaANeXHOCTN AYXOBOro
wkada (MSrkom TpsAnKor, CMOYEHHOW B
Tennon Boge ¢ fobaBneHnem MorLLero
cpefcTea) v 3aTem JaBaiTe M BbICOX-
HYTb.

Mpu HanM4YUKM NPUHaANEXHOCTEN C aHTU-
npurapHbIM NOKPbITUEM HE UCMONb3YHTE
ANt UX YUCTKU arpeccuBHble CpeacTea,
OCTpble NPeAMETbl U HE MOITE UX B MOCY-
JomMoeyHol maluuHe. B npotuBHom cry-
Yae BO3MOXHO NOBPEXAEHMNE aHTUNpu-
rapHoro nokpbITus!
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Hanpaensiowue

CHsITWe HanpaBnsoWwmx

——

O BuirannTe nepe-
[OHIOK YacTb Ha-
npasnswoLwen gns
NPOTUBHSI N3 BOKO-

@ BuirsnuTe 3a-
[OHIOK YacTb Ha-
npaenswowen gns
NPOTWBHS N3 GOKO-

(1) OTKpyTUTE BUHT,
KOTOpPbIV YAEPXKM-
BaeT HarpeBaTernb-
HbI anemeHT. MNpwn
NepBOM BbIMOSHe-
HVK 3TON onepauun
BOCMONb3YyNTECH OT-

(2) OCTOpPOXHO no-
TAHUTE HarpeBa-
TEnbHbIA ANEeMEHT

BHU3.
Tenepb MOXHO 4u-
CTUTb MOTONOK Ay-
XOBOro wwkada.

BOW CTEHKWN U CHU-
MUTE ee.

BOW CTEHKW.

YcTaHoBKa HanpasBnsowmx

YT06bl YCTAHOBUTL HanpasnsaoLme Ha me-
CTO, BbIMOSHWUTE NPMBEAEHHY!IO BhilLe Nocrne-
[0BaTenbHOCTb AeiCTBUIA B 0BpaTHOM Mno-
panke.

(i] 3akpyrneHHble KOHL|bI HAMPaBSIOLMX
JOJKHbI CMOTpeThb Briepea!

MoTonok neuun

HarpeBaTeanbm 3NIeMeHT Ha NOoTOoJike AOy-
X0BOro UJKad)a CHUMaeTcd Aana obneryeHus
YUCTKM NOTOJIKA AYyXOBOro LIJKa(ba.

/I BHUMAHME! Mpexae yem CHsiTb
HarpeBaTernbHbIN ANEMEHT, BbIKMIOYMTe

npubop. Ybeautech, 4To npubop ocTbin.

CyuecTByeT OnacHOCTb MONy4YeHns 0Xoros!
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BEPTKON.

MpoTpuTe NOTONOK AYXOBOro LWKada mAr-
KOV BETOLLbI, CMOYEHHOW TEMNNOV BOAOW C
MSAFKUM MOIOLLMM CPEACTBOM U AanTe Bbl-
COXHYTb.

YcraHoBKa HarpesaTtenbHOro anemMeHTa

1. YcraHoBuUTE HarpeBaTenbHbIN AN1IEMEHT
B oOpaTHOI nocneaoBaTeNnlbHOCTH.

/N\ BHUMAHME! Y6eautech, uTo
HarpeBaTenbHbIN SNeMeHT NpaBUIbHO
YCTaHOBIIEH W He BbiNagaer.

UmncTka ABepLbl AyxoBoro wwkada

Mepen TeMm, kKak NPUCTYNaTb K YNCTKE ABEP-
Lbl AYXOBOTO LWKaga, CHUMUTE ee.

/\ BHUMAHWE! Mepen Tem kak

HaYMHaTb YNCTKY CTEKNSIHHOI ABEpLbI,
y6eauTech, YTO CTEKMAHHbIE NaHenu
OCTbINU. B NpoTUBHOM Cryyae cTekmno
MOXET NOMHYTb.

/N\ BHUMAHWME! TMoBpexaeHusi

CTEKISIHHOW NaHenu ABepLbl Unu
LapanuvHbl Ha Hel NPUBOASAT K CHUXKEHUIO
NPOYHOCTY CTEKNa, B pe3yfbTaTe Yero oHO
MOXET NonHyTb. Bo nstexaHne atoro nx
cnenyet 3aMeHUTb. 3a Nony4YeHnem
OOMNONMHUTENbHbIX YKasaHuii obpaTuTech B
MECTHbIA aBTOPN30BaHHbIN CEPBUCHbIN
LEHTP.



(1) OTkpoliTe aBep-
Ly 40 KOHLia 1 BO3b-
MUTECH 3a 06e neT-

0 MNogHnmuTE 1 No-
BEPHUTE ManeHb-
Kne pblyaxkku, pac-

nn. NosioXeHHble B 06e-
nx netTnax.

(3 Mpukpovite
OBepuy A0 NepBoro
dmKcupyemoro no-
noxeHus (Hanomno-
BMHY). 3aTem noTs-
HWUTe ABepLy Ha ce-
05 1 n3Bnekute net-
nun u3 ruesn. MNono-
XWTe ABepuy Ha yc-
TONYMBYIO MOBEPX-
HOCTb, NOANOXNB
noA OBepLy MArkyto
BETOLWb

BbIMoOliTE CTEKNSAHHYIO NaHenb BOAOW C Mbl-
nom. TwaTtenbHo BbITpUTE ee.

Mo 3aBepLUeHNM NpoLeaypbl O4YUCTKM, yCTa-
HOBUTE ABEpPLYY Ha MecTo. [1ns 3TOro BbINON-
HWUTE BbILLEONMUCaHHYIO Npoueaypy B obpat-
HOM Mopsigke.

@ Mogenu 13 HepxxaBeloLen cTanu unm
anioMUHuS:
YUucTky ABepLbl AyxoBoro wkada cnegyet
BbIMOMHSATH, UCMOMNb3Ysi TONBbKO BNAXHYO
ryoky. 3atem npoTpuTe ABEPLY HACYXO MAr-
KOV TKaHbHO.
He ponyckaeTtcs ncnonb3oBatb meTannnye-
CK1e MOoYarku, KUCNOTbl nn abpasneHble
mMaTtepuarbl, NOCKONbKY OHW MOTYT NoBpe-
OVTb NOBEPXHOCTM AyXOBOro wkada. Ynct-
Ky MaHenu ynpasrneHuns AyxoBoro Lwkada He-
06xoAnMo BbINOMHATL, cObNAasn Te Xe ca-
Mble Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTH.

Jlamnouka ocBeLyeHns 4yX0BOro
wkada

& BHUMAHWE! OnacHocTb nopaxeHus
3MeKTpUYecKkUM Tokom!

Mepep, 3amMeHOi NaMMOYKM OCBELLEHMA
ZyX0BOro Lkaga:

* Bobikntounte ayxoBow wkad.

* BbIHbTE NpefoxpaHUTENb UMK OTKIOYUM-
Te aBTOMaTUYECKUI NpefoxXpaHnuTernb B
JOMaLLHeM 3neKTpoLuTe.

(i] Bo n3GexaHne noBpexaeHUi namnoy-
KW 1 CTEKNsIHHOro nnadpoHa 3acrenuTe
TKaHbIO AHO AYXOBOrO LUKadga.

3amMeHa namMnoYky OCBEeLLEHUS
AyxoBoro wkadga/umctka nnacgoHa

1. TlMoBepHUTE CTEKNSAHHbIN NNadoH npo-
TUB YaCOBOW CTPESIKM, YTOObI CHATb €ro.

2. MNoumncTnTe CTEKNSAHHBIA NNadoH.

3ameHunTe NamnoyKy OCBELLEHNS OyXO-
BOro LWKada aHanorMyHom namnoykom ¢
»apocTonkocTtbio 300°C.

YCcTaHOBUTE CTEKNSAHHBIN NNadoH.
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YT0 pgenatb, ecnu ...

HeucnpaeHocTb BosmoxHasi npuymHa Cnocob ycTpaHeHu!st

[yxoBown wkad He Harpe-
BaeTcs

[yxoBow wkad He Harpe-
BaeTcs

Jlamna ocBeLlyeHns gyxoBo-
ro wkada He pabotaet

Ha npogykrax 1 BHyTpeH-
Hel MOBEPXHOCTM Kamepbl

[yxoBow Lwkad He BKIOYEH

Meperopen npeaoxpaHu-
Tenb Ha pacnpeaenuTenb-
HOM LinTE

Jlamna ocBeLLeHusa AyxoBo-
ro wkacpa neperopena

Broga Haxoaunuck B Ayxo-
BOM LKAy CNMLLKOM AOMro

BkntounTe gyxoBon wkad
(cm. pasgen «ExenHeBHOE
MCMONb30BaHMEY).

MpoBepbTe NpegoxpaHu-
Tenb. Ecnv npegoxpaxu-
Tenb ONsTb NEPETOper, TO
o6paTuTech K kKBanupuum-
pOBaHHOMY 3NEKTPUKY.

3ameHuTe namny ocBeLle-
HWS QyXOBOro LWKada

lMocne npurotoBneHus He
ocTtaBnsunTe 6noga B Ayxo-

OyX0BOro Lukada oc-
axpaloTcs nap u KoHgeHcat

Ecnun camocTosTensHO cnpaBuTbes € Npo-
6nemon He ygaeTcs, obpaljanTech K Npo-
AaBLy VI B CEPBUCHbIN LEHTP.

YT06bl 6LICTPO M NPaBUNBHO OKa3aTb
nomoLb, Heo6XoAMMbI cnegytoLme
JaHHble. OTa nHcopmauus npusegeHa Ha
Tabnuuke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHLIMU (CM.
pasgen "Onucanue nagenua")

* HasaHue mogenm ............

* Homep n3pgenus ("PNC") ............

» CepuiiHbii Homep (S.N.) ............

/I BHUMAHME! PewmoHT npnGopa
[OIMKEH BbIMOSHATD

KBanMMULMPOBaHHbIN 3NEKTPUK UNn NnLO,
obnapatoLee COOTBETCTBYOLLMM OMbITOM.

YcTaHoBKa

BcTpauBaHue npubopa

/I BHUMAHWE! YcraHoska npuGopa

[OIMKHa BbIMOSHATLCS TOMbKO
KBanMULMPOBaHHbLIM M ONbITHBLIM JIULOM.
B cnyyae, ecnu Bbl He 06paTUAUCH K NunLy,
obnapatoLemy COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudmkaumen unm onbIToM, Npu
noepexaeHun npubopa rapaHTus
aHHynupyeTcsi.
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BOM LuKady 6onee yem Ha
15-20 MuHYT

BAXHO! Ecnu Bbl HenpasunbHO
3KCnyaTMpoBanu npuéop, TeXHUYecKoe
obcnyxnBaHve, npegocTaBnsieMoe
crneumanucTaMmn CEPBUCHOIO LIEHTPa Unn
npoaasua, 6yaeT nnaTHbIM, AaXe ecnu
CPOK rapaHTum eLle He UCTEK.

@ PekomeHaaLum no Ucnonb3oBaHuIo
nNpnbopoB C MeTanIMYecKon nepeaHen

YacTblo:

Mpu oTKpbIBaHUM ABEPLIbI BO BPEMS UMK

cpa3y rnocre BbINeKaHWs Unu >apku, Ha

CTeKne MOXeT NOSBNATLCS nap.

* [Npexae YeMm BbINOMHATL YCTAHOBKY
BCTpavnBaeMoro npubopa B Likad KyXOoH-
HOro rapHuUTypa, Y4OCTOBEPLTECH B TOM,
YTO pa3mepbl HULLN COOTBETCTBYIOT NpU-
6opy.

+ ObGecneybTe 3aWnUTy yCTaHaBNMBaEMOro
npubopa oT yaapHbIX BO3OENCTBUIA.

+ CornacHo geincTByloLLeMY 3aKoHOAaTeNb-
CTBY, BCE anemMeHTbl, obecneunBatowne



3almMTy OT yaapHbIX BO3AENCTBUIA LON-
XHbI ObITb 3aKpenneHbl Takum obpasom,
YTOObI UX HENBL3S ObINO CHATL 6€3 Ncnonb-
30BaHUS MHCTPYMEHTA.

HekoTopble anemeHTbl AyX0BOro wkada
HaxXo4ATCsl NO4 HanpsbkeHneM. YCcTaHaB-
nueaTb Npubop criegyeT Takum obpasom,
YTOObI OH ObIN 3aKpPbIT WKadoM Co BCex
CTOPOH, KPOME NULEeBON YacTh, 6e3 kako-
ro-nvbo 3asopa Mexay cTeHkamu wkada
n koprnycom npubopa. 310 No3BonseT n3-
6exaTb ONacHOCTM NOPaXeHNs ANeKTpu-
YECKMM TOKOM, NOCKOJIbKY Nnosib3oBaTelb
He MOXeT Cry4aliHO JOTPOHYTLCS [0 3re-
MEHTOB Npubopa, HaxoAsILLMXCs o, Ha-
NpsKEHNeEM.

Mpwu ycTaHoBKe Nnpubopa gonyckaeTcs,
4yTObbI 0AHA M3 ero GOKOBLIX CTOPOH U 3a-
[HSIS CTOPOHa NpyMbIKanu k npubopam,
BbICOTa KOTOPbIX 60sibLUE, YEM €70 BbICO-
Ta, unu k cteHam. [pyras 6okoBasi CTopo-
Ha npubopa JomkHa NPUMbIKaTb K LUKa-
by, UMetoLLLEMY Ty Ke BbICOTY, YTO U Npu-
oop.

BcTpavBaemble oyxoBble LWkadbl 1
BCTpauBaeMble BapoyHble NaHenm cHab-
XatoTcs cneumasnbHbIMU CUCTEMaMKU CO-
npspkeHns. Mo coobpaxkeHnsam 6e3o-
nacHOCTU JONycKaeTcs COeANHATDL TOMb-
KO NpnGOpPbI OAHOO U TOrO e NPOU3BO-
auTens.

Y7061 3aKpennTb NpMbop B LWKady KyXoH-
HOro rapuTypa, B KOTOpbIV OH BCTpansBaeT-

MoaknioyeHne K 3NeKTpoceTn

/I BHUMAHME! 3rnekrpuyeckoe

nogkn4veHne OOJKHO BbIMONTHATLCA

TONMbKO KBanMULMPOBaHHBIM 3M1EKTPUKOM
UK CeumanmcTom.

|_|pOI/I3BO,D,I/|TeJ'Ib He HeceT OTBETCTBEHHO-
CTu, npn Heco6n|o,quvw| BaMun 3TUX mep

©e3onacHocTu.

3asemneHne npubopa AOMmKHO ObITb Bbl-

MOfTHEHO B COOTBETCTBUM C TpebGoBaHUs-

MUK o 6e3onacHoCTu.

€A, OTKpOWTe ABepLy AyXOBOro wkada,
BCTaBbTE B MOHTaXHble OTBEPCTUA 4
BTYJIKM U 3aKpPYTUTE B HUX 4 Wypyna ans
aepesa (CM. PUCYHOK).

YOoctoBepbTeCh, YTO HOMUHASIbHOE Ha-
NpsPKeHWe 1 TOK Ballei CeTu 3NeKTpoc-
HabXXeHus COOTBETCTBYIOT NapameTpam
yKa3aHHbIM B Tabnnyke ¢ TEXHUYECKUMM
ZAaHHbIMK NpuGopa.

[aHHbIli npnbop nocTaenseTcs ¢ ceTe-
BbIM LLHYPOM 6€e3 BUITKM.

YcTaHoBKa Unu 3ameHa nobbix aNeKTpu-
Yeckux geTanei AoMKHb! BbIMOSHATLCA
TONBbKO COTPYAHMKOM CEPBUCHOIO LieHTpa
UNK KBanuuULMpoBaHHbIM crieumani-
CTOM.
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+ Bkntovarite npmbop TONbKO B Hagnexa-
LWMM 06pa3om yCTaHOBMNEHHYH SMEKTPO-
PO3€eTKy C 3aUTHBIM KOHTAKTOM.

* He nonb3ynteck nepexogHukamu, coegu-
HUTENAMU 1 yanuHutenamn. CyuiecTeyeT
OMnacHoOCTb noxapa.

* YpocToBepbTeECh B TOM, YTO MOCHe ycTa-
HOBKM MMeEeTCHA AOCTYN K CETEBOW BUIIKE.

* He TaHuUTe 3a kabenb, YTOObI BbIHYTh BUI-
Ky 13 pO3eTKW ANs OTKMHYeHNUs! nprubopa.
Bcerna GepuTtech 3a camy BUMKY.

+ [lpu noakntodeHnn npubopa k anekrpoce-
TV Heobxoammo obecneynTb Hanuume yc-

OxpaHa okpyxatowen cpeabl

Cumson X Ha M3genumn unu Ha ero
yNaKoBKe YKa3blBaEeT, YTO OHO He MOANEXUT
yTUnm3aumm B kayectse ObITOBbIX OTXOAO0B.
BmecTo aToro ero cnegyet caath B
COOTBETCTBYHOLLNIA MYHKT NPUEMKU
3MNEKTPOHHOrOo 1 anekTpoobopyaoBaHus
Ans nocnegyoLwen yTunmnsauuu.
Cobniogas npasuna yTunusaumm nsgenus,
Bbl nomoxeTe NnpeaoTBpaTUTh NPUYMHEHWE
OKpy>KaloLLen cpeae 1 300poBbIo Noaen
noTeHunanbHoro yuepba, KoTopbin
BO3MOXEH B NPOTMBHOM Cry4ae,
BcneacTeme Henopobatowwero obpalyeHns
¢ nogobHbIMK oTxoaamu. 3a bonee
noapo6Hon nHpopmauuer 06 ytunusaumm
3Toro n3genus npocbba obpaluaTtses K
MECTHbIM BNacTsIM, B CMyx0y Nno BbIBO3Yy U
yTUnm3aumm oTXo40B UNn B MarasuH, B
KoTopom Bbl npuobpenu nsgenue.
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TPONCTBA, KOTOPOE NO3BONMMIO Obl NOMHO-
CTbtO OTKIMOYaTh NPMOOP OT CETU C MUHK-
MarnbHbIM 3a30POM MeXay KOHTakTamu 3
MM, HaNnpuUMep, 3aLUMUTHbIA aBToOMaTuye-
CKUI BbIKMOYATEMb, 3aLLMTHbIW BbIKIOYa-
Tenb, cpabaTbiBaOLWUA B CryYae yTeuku
Ha 3eMITH, Ny NNaBKUA NpeaoXpaHnTeNb.

+ [lapameTpbl HaNPsPKEHNA yKkasaHbl Ha Ta-
BnnyKe ¢ TEXHUYECKUMU OaHHbIMU (CM.
pasgen "Onucanve nsgenus").

YnakoBoYHble MaTepmarnsi

MaTepuansbl, NOMeYeHHbIE CMBOOM %,
MOryT ObITb NOABEPrHYTHI BTOPUYHOW Nnepe-
paboTke. [ina obecneyeHnss BTOPUYHON ne-
pepaboTkn yNakoBKM NomeLanTe ee B che-
uManbHble MyCOPHbIE KOHTENHEPBI.

Ytunusaums npubopa

1. W3BnekuTe BUIKy CETEBOrO LUHYpa 13
3NEKTPOPO3ETKM.

2. Ob6pexbTe 1 BbIGpOCLTE CETEBOW LLUHYP.

3. BbiBeguTe 13 CTpos 3allernky ABepLbl
npunbopa. 3To HeobxoaAMMO Anis TOro,
yTOObI €T, Urpast, He OKka3anuch 3anep-
TbIMU BHYTpY NpuGopa. CyllecteyeT
0OnacHOCTb yayLLEHWSI.
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Bezpecnostné pokyny

Aby bola zaru¢ena bezpecnost osbéb a spravna

obsluha spotrebi¢a, pozorne si pre€itajte tento
navod eSte pred jeho instalaciou a pouzivanim. Tento
navod uchovavajte spolu so spotrebiom, aj pri pre-
stahovani alebo predaji inej osobe. Pouzivatelia sa
musia dokonale oboznamit s obsluhou a s bezpe¢-
nostnymi vlastnostami spotrebica.

Spravne pouzivanie
+ Pocas ¢innosti nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.

+ Spotrebi€ je navrhnuty vyhradne na pouzitie v do-
macnosti.

+ SpotrebiC sa nesmie pouzivat ako pracovna plo-
cha ani ako skladovacia plocha.

+ Do spotrebica ani do jeho blizkosti neukladajte hor-
[avé kvapaliny, velmi horlavé materiély ani predme-
ty, ktoré by sa mohli roztavit (napr. plastovu foliu,
plasty, hlinik).

+ Pri zapéajani elektrickych spotrebicov do zasuvky v
blizkosti spotrebi¢a davajte pozor. Nedovolte, aby
sa privodné elektrické kable dostali do kontaktu ale-
bo aby sa zachytili pod horucimi dvierkami rary.

+ Poukoneni pripravy jedla nenechavaijte jedld a po-
traviny v rure, pretoze ich vinkost by mohla posko-
dit smalt alebo by mohla vniknut do jednotiek.

+ Spotrebi€ neopravujte sami, aby ste sa neporanili
a predisli poskodeniu spotrebica. Vzdy poZiadajte
0 pomoc servisné stredisko.

+ Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné
abrazivne pripravky ani ostré kovové Skrabky, pre-
toze by mohli poSkriabat povrch, ¢o by mohlo spé-
sobit prasknutie skla.

(i] Poznamky o smaltovanom povrchu
Zmeny farby smaltovaného povrchu vznikaju pri

pouzivani rury, ale nemaju vplyv na normalnu €innost

Osetrovanie a Cistenie _ _ _ _ ___ _ ______ 62
Corobit, ked... . _________________ 64
Indtalécia _ _ 64
Zapojenie do elektrickejsiete _ 65
Ochrana zivotného prostredia _ _ _ _ _ __ _ _ _ 65

Zmeny vyhradené

spotrebi¢a a spravnu obsluhu. Preto nepredstavuju
chybu, na ktor( by sa vztahovala zaruka.

Bezpecénost’ deti

+ Spotrebi¢ smu pouzivat vyhradne dospelé osoby.
Dohliadajte na deti, aby sa nehrali so spotrebi¢om.

+ Obaly ukladajte mimo dosahu deti. Hrozi nebezpe-
Censtvo udusenia.

+ Nedovolte, aby sa k spotrebiCu poCas prevadzky
priblizovali deti. PoCas pouzivania sa dostupné ¢a-
sti velmi zohreju. Hrozi nebezpecenstvo popélenia.

VSeobecné bezpecnostné pokyny

+ Spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby (vratane deti) s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi a rozumovy-
mi schopnostami alebo bez potrebnych skusenosti
a poznatkov, ak nie st pod dohladom alebo ich o
obsluhe spotrebi¢a nepoucila osoba zodpovedna
za ich bezpecnost.

+ Pocas pouzivania sa vnutorné plochy spotrebi¢a
velmi zohreju. Davajte pozor a nedotykajte sa ohrev-
nych telies. Hrozi nebezpecenstvo popalenia.

+ Pri otvarani dvierok spotrebita poCas pripravy jed-
la alebo po jeho ukondeni vzdy ustupte, aby mohla
uniknat nahromadena para alebo teplo.

InStalacia

+ Skontrolujte, ¢i sa spotrebi¢ poCas prepravy nepo-
Skodil. PoSkodeny spotrebi¢ nezapajajte. Ak je to
potrebné, obratte sa na dodavatela.

+ Spotrebi¢ smie opravit iba povereny technik. Pou-
Zivajte vyhradne originélne nahradné diely.

+ Zabudované spotrebite sa smu pouzivat az po za-
budovani do vhodnej kuchynskej jednotky alebo
pracovnej plochy, ktoré spliiaju poziadavky plat-
nych predpisov.
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+ Nemerite technické vlastnosti spotrebica, ani ho ne-

modifikujte. Hrozi nebezpecenstvo zranenia a po-
Skodenia spotrebica.

Popis vyrobku
Celkovy pohlad

-

10 gt

B EaRR

Prislusenstvo riry na pecenie
* Rost rury

Na riad, formiCky na kolace, pecené kusy jedla
* Plochy plech na pecenie

Na kolace a susienky.

Pred prvym pouzitim

Pred pouzitim odstrarite zo spotrebi¢a vSetky

obaly, z vnutra aj zvonku. Neodstrariujte vyrob-
ny Stitok.

Pozor Pri otvarani dvierok vzdy drzte rukovat v

strede.

Prvé cistenie

+ Vyberte vSetky Casti zo spotrebica.

* Pred prvym pouzitim spotrebi¢ vyCistite.
Pozor Na Cistenie nepouZivajte abrazivne

prostriedky! Mohli by poSkodit povrch. Pozrite si
kapitolu "Starostlivost a Cistenie".
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Varovanie Prisne reSpektujte pokyny na
elektrické pripojenie.

Ovladaci panel

Indikator teploty

Ovladaci gombik teploty
Analégovy ¢asomer

Ovladaci gombik funkcii rary

Bl Vetracie otvory chiadiaceho ventilatora
Gril

Bl Osvetlenie riry

Bl Otvor na zasunutie oto¢ného razia
Vyrobny &titok

Ventilator

+ Hiboky pekaé
Na peCenie mésa a cesta alebo na zachytavanie
tuku.

+ Otocny razen
Na opekanie velkych kusov mésa a hydiny.

Predbezné zohriatie

Nastavte 2] a maximalnu teplotu a nechajte prazdnu
raru v prevadzke 45 minat, aby sa spalili vietky zvy-
8ky na povrchu vnutra. PrisluSenstvo sa mbZe zo-
hriat viac ako pri beZnej prevadzke. Pocas tejto doby
mdZze unikat' zapach. Je to normalne. Uistite sa, ze v
miestnosti je dobré vetranie.



Kazdodenné pouzivanie

Zapinanie a vypinanie riry
1. OtocCte ovladac funkgii riry do polohy Zelanej funk-
cie.

2. Gombik ovladania teploty prestavte na teplotu.
Kontrolka teploty sa rozsvieti, ked teplota v rure
stlpa.

3. Rura sa vypina prestavenim ovladacieho gombi-
ka funkcii rury a ovladacieho gombika teploty do
vypnutej polohy.

Casomer

Casomer ponlika tieto funkcie:

+ Presny Cas

+ Programator ukoncenia pripravy jedla

1112
10 2
9 (2]
8 4
7\6 5
SSemn

1 2

Okienko

Voli¢

Gombik na nastavenie

Nastavenie presného ¢asu

Ak chcete nastavit presny Cas, stladte gombik na na-
stavenie a otacajte nim proti smeru hodinovych ruci-

Funkcie rary na pecenie

4 )

- J

ciek, kym sa rucicky hodin nedostanu do pozadova-
nej polohy. Po nastaveni ¢asu nechajte gombik vysu-
nut sa do svojej pévodnej polohy, alebo ho opatrne
potiahnite spat.

Normalne nastavenie '\"J

V tejto polohe mdzete spotrebi¢ ovladat manuélne.

Programétor ukonCenia pripravy jedla je vypnuty.

+ Otacajte nastavovacim gombikom proti smeru ho-
dinovych ruciciek, kym sa v okienku nezobrazi W

Deaktivovanie zvukového signalu 2&

V tejto polohe sa po deaktivovani spotrebi¢a neozve

Ziadny akusticky signal.

+ Otacajte nastavovacim gombikom proti smeru ho-
dinovych ruciciek, kym sa v okienku nezobrazi 25 .

Programator ukoncenia pripravy jedla

Sluzi na nastavenie ¢asu automatického vypnutia pre
funkciu rary.

(4] Pouzivajte ho iba pri jedle, ktoré netreba miesat
alebo nan pri priprave dohliadat.

1. Zvolte funkciu pecenia a teplotu.

2. Otacajte gombikom nastavenia proti smeru hodi-
novych ruciciek, kym sa pozadovany ¢as vypnu-
tia (v minUtach) nezobrazi v okienku voli¢a. Spu-
sti sa odpoCitavanie.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie signal. Spo-
trebi¢ sa vypne.

ZruSenie programatora ukonéenia pripravy jedla

1. Otacajte nastavovacim gombikom vo vysunutej
polohe v smere hodinovych ruciciek, kym sa v
okienku nezobrazi \" .

Funkcia rury na pecenie Aplikacia

0 Poloha VYP .

Spotrebi¢ je vypnuty.
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Funkcia rury na pecenie Aplikacia

- s Na stcasné pecenie niekolkych réznych jedal. Na pripravu do-
Pecenie s ventilatorom o ) RO .
macich kompdtov a na susenie hib alebo ovocia.
Grilovaci ¢lanok a ventilator rlry sa zapinaju striedavo, o umoz-
|@ Tepelné arilovanie fiuje cirkulaciu horticeho vzduchu okolo jedla. Na pripravu vel-
peine g kych kusov mésa. Maximalna teplota pre tuto funkciu je 200
°C.
— D Je zapnuty cely grilovaci ¢lanok. Na grilovanie plochych jedal
Velky gril . Y ; ;
vo velkom mnozstve. Na pripravu hrianok.
= Otodny razeft Na opekanie masa alebo pecenie malych kuskov méasa.
vv - Na grilovanie plochych jedal v menSom mnoZstve v strede ro-
Maly gril . p .
Stu. Na pripravu hrianok.
Spodny ohrevny &ianok Tep!o sa privadza iba z dna rury. Na pecenie kolagov s chrum-
kavym korpusom.
Horny ohrevny ¢lanok Teplo sa privadza iba z hornej oblasti rury. Na dopecenie jedal.
NS Teplo sa privadza z horného aj spodného ohrevného ¢lanku.
Tradi¢né pecenie . x . ) S
Na pecenie kolaov a masa na jednej trovni.
Chladiaci ventilator Vidiice

Pocas prevadzky spotrebica sa chladiaci ventilator za- Réam oto¢ného razia

pina automaticky, aby udrziaval chladny povrch spo-

trebica. Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator sa & Varovanie Vidlice a 3pi¢ka otoéného razia su
zastavi. ostré (ak su sucastou dodavky). Pri manipulacii

Bezpeénostny termostat budte opatrni.

Aby sa predislo nebezpeénému prehriatiu (nasled- 1. Hiboky pekac zasurite do prvej irovne zdola.
kom nespravneho pouzivania spotrebica alebo chy- 2. Ram otoéného razna nainstalujte na druhd dro-
bou dielov), rura je vybavena bezpe¢nostnym termo- ven zdola.

statom, ktory preru$i elektrické napajanie. Rura sa 3. Na razefi nasuiite prva vidlicu.

opat automaticky zapne po poklese teploty. 4. Upevnite na fiu potraviny, ktoré sa chystate grilo-

Otoény razen vat.
5. Nasunte druha vidlicu.
Vidlice zaistite skrutkami.

15
% 6. Do otvoru na otoCny razen zasunte Spicku razia
(pozrite ast ,Popis vyrobku").
T 7. Prednu Cast razia nainstalujte na ram.
6? 8. Odstrante rukovat.
9.

Nastavte funkciu rury a teplotu (pozrite ¢ast ,Ta-
bufky varenia®).

Rukovat
Razefi
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Uzitocné rady a tipy

Varovanie Pocas pecenia a grilovania
nechavajte vzdy dvierka rury zatvorené.

@ Plech na pecenie, pekace a pod. nikdy nekladte
priamo na dno rdry, aby ste predisli poSkodeniu
smaltu rary.

Pri vyberani alebo inStalacii prisluSenstva davaj-
te pozor, aby ste neposkodili smalt rdry.

+ Rura ma k dispozicii Styri zastuvacie urovne. Zasu-
vacie urovne pocitajte od dna rury.

+ Mozete poloZit dve rézne jedla na dve urovne su-
Casne. PouZite zasuvné Urovne 1 a 3.

+ Rura je vybavena Specialnym systémom, pomo-
cou ktorého v nej cirkuluje vzduch a nepretrzite re-
cykluje paru. Systém umoziuje piect jedla v pro-
stredi s parou a udrziavat ich Stavnaté a makké
vnutri a chrumkavé zvonku. Skracuje sa tym doba
pecenia a znizuje spotreba energie na minimum.

+ Vihkost mdze vntri spotrebica kondenzovat na
sklenenych dvierkach. Je to normaine. Pri otvarani
dvierok po€as pecenia vzdy ustupte. Aby sa tvorba
skondenzovanej vody zniZila, zapnite raru 10 mi-
nut pred pecenim.

+ Po pouziti spotrebi¢a skondenzovant vodu poutie-
rajte.

Pecenie kolacov

+ NajvhodnejSou teplotou na pecenie kolagov je te-
plota od 150 °C do 200 °C.

+ Rdru predohrejte po&as priblizne 10 minut pred pe-
cenim.

+ Dvierka rary neotvarajte pred uplynutim 3/4 nasta-
venej doby pecenia.

+ Pri pouziti dvoch plechov na pecenie sucasne ne-
chajte medzi nimi jednu zasuvnu uroven prazdnu.

Pecenie mésa a ryb

+ Nepecte maso s hmotnostou nizSou ako 1 kg. Pri
peceni velmi malych kuskov sa maso velmi vysusi.

+ Aby ste dosiahli, ze Eervené méso bude po upece-
ni prepecné zvonku a Stavnaté vnitri, nastavte te-
plotu pecenia na 200 °C-250 °C.

+ Pri peceni bieleho mésa, hydiny a ryb nastavte te-
plotu na 150°C-175°C.

+ Pri peceni velmi mastnych jedal pouzivajte nad-
obu na odkvapkéavanie tuku, predidete tym tvorbe
neodstranitelnych mastnych Skvin.

+ Pred krajanim masa ho nechajte priblizne 15 minut
odstat, aby z neho neunikala Stava.

+ Aby ste pri pe¢eni masa predisli nadmerného dy-
meniu v rure, do nadoby na odkvapkavanie tuku pri-
lejte trochu vody. Aby ste predisli kondenzacii dy-
mu, prilejte vodu vzdy, ked' sa odpari.
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Doby pecenia a pod.) pre pouzité nadoby, recepty a mnozstva jedal

Doba peéenia zavisi od druhu jedla, konzistencie a pre tento spotrebic.

mnozstva potravin.
Pri pe€eni si poznamenajte vysledky. Zistite najvhod-
nejSie nastavenia (nastavenie ohrevu, doby pecenia

Tabufky varenia

Hmot- Teplota ri- | Doba pece-
nostlkg) v ()

Bravcozlee/ jahna- 180 100-110
1 Telacie / hovadzie 8 2 190 70-100
1,2 Kurga / kralik 8 2 200 70-80
1,5 Kacica B 1 160 120-150
3 Hus 73] 1 160 150-200
4 Moriak 8 1 180 210-240
1 Ryby 8 2 190 30-40
Plnené paprika a
1 paradajky/pecené 7] 2 190 50-70
zemiaky
Hotové kolade &8 2 160 45-55
1 Kolace 8 2 160 80-100
Susienky 8 3 140 25-35
2 Lasagne 8 2 180 45-60
1 Biely chlieb 8 2 190 50-60
1 Pizza 8 1 190 25-35
Grilovanie
Pred pecenim predohrejte prazdnu rdru pocas
10 mindt.
Mnozstvo Grilovanie Doba pecenia v minu-
tach ©
DRUH JEDLA troven 8 1. strana 2. strana
Platky rostenky 4 800 3 250 12-15 12-14
Hovédzie steaky 4 600 3 250 10-12 6-8
Klobasky 8 / 3 250 12-15 10-12
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Mnozstvo Grilovanie Doba pecenia v minu-

tach ©

DRUH JEDLA roven Ei Teplota 1. strana 2. strana
(°C)

Bravcové kotlety 4 600 8 250 12-16 12-14
Kurca (polovicky) 2 1000 3 250 30-35 25-30
Kebaby 4 / 3 250 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 8 250 20-30

Rybie filé 4 400 3 250 12-14 10-12
Zapecené sendvice 4-6 / 3 250 5-7 /
Hrianky 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Tepelné grilovanie

/I\ Varovanie Tito funkciu pouzivajte pri
maximalnej teplote 200 °C.

Mnozstvo Grilovanie Doba pecenia v minu-
tach ©
DRUH JEDLA troven i | Teplota 1. strana 2. strana
(°C)
Zavitky (morka) 1 1000 3 200 30-40 20-30
Kurca (polovicky) 2 1000 3 200 25-30 20-30
Kuracie stehna 6 - 3 200 15-20 15-18
Prepelica 4 500 3 200 25-30 20-25
Gratinovana zelenina - - 3 200 20-25 -
ks. Musle - - 3 200 15-20 -
Makrela 2-4 - 3 200 15-20 10-15
Rybie filety 4-6 800 3 200 12-15 8-10
Otocny razen
@ Pred pecenim nechaijte ruru predohriat poCas
10 mindt.
I O N
nutach
Hydina 1000 50-60
Méso veelku 800 2 250 50-60

61




Osetrovanie a Cistenie

Varovanie Pred Cistenim spotrebi¢ vypnite.
Uistite sa, Ze je spotrebi¢ studeny.

/\ Varovanie Spotrebi¢ necistite pristrojom, ktory
vyuziva na Cistenie prud pary, ani
vysokotlakovym pristrojom.

/N Pozor Nepouzivajte korozivne ani drsné
Cistiace pripravky, ostré predmety,
odstrafiovace Skvin ani abrazivne Spongie.

& Varovanie Na Cistenie skla dvierok

nepouzivajte abrazivne Cistiace pripravky ani
kovové Skrabky. Tepelne odolny povrch vnitorného
skla sa mdze poskodit.

Pozor Pri pouzivani sprejov na Cistenie rury
dodrziavajte pokyny vyrobcu.

+ Prednu stranu spotrebica vycistite makkou utier-
kou navlhéenou vo vode s pridavkom saponatu.

+ Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci pri-
pravok

+ Vndtro rary vygistite po kazdom pouZiti. Necistoty
odstranite lahSie, nepripalia sa.

+ Tazko odstranitelng skvrny ogistite $pecialnym &-
stiom na rary.

+ Po pouziti oCistite vSetky Casti prisluSenstva (mak-
kou utierkou namocenou v teplej vode s umyvacim
pripravkom) a nechajte ich osusit.

+ Teflénovy riad a pomdcky neumyvajte agresivnymi
pripravkami, na Cistenie nepouzivajte Spicaté pred-
mety ani ich neumyvajte v umyvacke riadu. Mohol
by sa zni¢it teflonovy povrch!
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Podporné mriezky

Vybratie podpornych mriezok

S —

(1) Vytiahnite prednu (2] Vytiahnite zadnu
Cast zasuvacej liSty z Cast zasuvacej listy z
bocnej steny. bocnej steny a vyberte ju.

Montaz podpornych mriezok

Pri montazi podpornych mrieZok zvolte opaény postup.

@ Zaoblené konce podpornych mriezok musia sme-
rovat dopredu!

Vrchna stena riry

Ohrevné teleso na vrchnej stene riry mozno sklopit.

Vrrchna stena rary sa tak da lahSie vycistit.

Varovanie Pred sklopenim ohrevného telesa
vypnite spotrebi¢. Skontrolujte, &i spotrebi¢
vychladol. Hrozi riziko popalenin!

(1) Odskrutkujte skrut- (2) Opatrne potiahnite

ku, ktorou je prichytené  ohrevné teleso smerom

vyhrevné teleso. Prvy nadol.

raz pouzite skrutkova€.  Strop rury je pripraveny
na Cistenie.

Vycistite hornt stenu rury makkou utierkou navihée-
nou v teplej vode s pridavkom Cistiaceho prostriedku
a nechajte ju osusit.



Instalacia ohrievacieho ¢lanku

1. Ohrievaci ¢lanok sa instaluje opaénym postupom.

/I\ Varovanie Skontrolujte, ¢i je ohrevné teleso
nainstalované spravne, aby nemohlo spadnut.

Cistenie dvierok riry
Pred vycistenim dvierok rury ich odmontuijte.

Varovanie Pred Cistenim dvierok skontrolujte,
¢i st sklenené panely vychladnuté. Hrozi
nebezpecenstvo prasknutia skla.

Varovanie Ak su sklenené panely dvierok

poskodené alebo poSkriabané, sklo zoslabne a
mdze prasknat. V takom pripade ich vymerite, aby
ste predisli ich prasknutiu. BlizSie informacie vam
poskytne miestne servisné stredisko.

@ Dvierka riry apine @ Nadvihnite prichytky
otvorte a pridrzte zavesy na oboch z&vesoch a
dvierok. preklopte ich.

© Dvierka rary privrite,
aby zostali v prvej polo-
he (do polovice otvore-
né). Potom ich potiahni-
te vpred a vyberte. Polo-
Zte dvierka sa stabilny
povrch chraneny mak-
kou handrou.

Skleneny panel umyte vodou s pridavkom saponétu.

Starostlivo ho osuste.

Po dokonceni Cistenia nasadte dvierka rury. Pri mon-

tazi vykonajte predchédzajuce ukony v opaénom po-

radi.

(i) Antikorové alebo hlinikové spotrebice:
Dvierka rury istite iba vihkou Spongiou. Vysu-

Ste ich makkou handrickou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drotenky, kyseliny ani

abrazivne materialy, ktoré by mohli poSkodit povrch.

Pri Cisteni ovladacieho panelu dodrziavajte rovnaké

ochranné opatrenia.

Osvetlenie rary

Varovanie Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom!
Pred vymenou Ziarovky osvetlenia:
+ Vypnite ruru.
+ Vyberte poistky z poistkovej skrinky alebo vypnite
obvodovy spinac.

@ Na dno rary polozte handru, aby ste ochranili Zia-
rovku a skleneny kryt.

Vymena ziarovky osvetlenia rury/Cistenie
skleneného krytu

1. Aby ste vybrali skleneny kryt, pootocte ho vlavo.
2. Vydistite skleneny kryt.

3. Nahradte Ziarovku vhodnou ziarovkou pre rury,
ktora odola teplote 300°C.

4. Nain3talujte skleneny kryt.

63



Co robit, ked'...

Rura na pecenie nehreje

Rura na pecenie nehreje

Nesvieti osvetlenie rury
Vo vnutri rury a na jedlach sa zra-

skrinke

Za para a vytvara sa skondenzova-
na voda

Ak

nedokaZzete problém odstranit, poradte sa s pred-

ajcom alebo pracovnikmi servisného strediska.

Tieto udaje su nevyhnutné na zabezpecenie
rychleho a spravneho zasahu servisu. Tieto Uidaje
najdete na vyrobnom Stitku (pozrite "Popis
spotrebica”)

Popis modelu .........ccocovvrvvevicnirnnes
Cislo vyrobku ("PNC") ....ocoeerrrreren

Ruara na pecenie nie je zapnuta

Uvolnila sa poistka v poistkovej

Osvetlenie rary je pokazené
Jedla ste nechali v rare prili$ diho

Zapnite ruru (pozrite ¢ast' ,Kazdo-
denné pouzivanie®).

Skontrolujte poistku. Ak sa poistka
uvolni viackrat, opravu zverte kva-
lifikovanému elektrikarovi.

Vymerite Ziarovku osvetlenia rary

Po ukonceni pecenia nenechavaj-
te jedla v rare dlhSie ako 15 — 20
mindt

Délezité upozornenie Ak spotrebi¢ nebol spravne
pouzivany, servisny zasah technika servisného
strediska alebo predajcu nebude bezplatny, a to ani
pocas zaruénej lehoty.

@ Tipy pre spotrebice s kovovou prednou ste-
nou:

Ak otvorite dvierka poCas alebo okamZite po peceni,

na skle sa mdze objavit para.

+ Sériové Eislo (S.N.) ............

Varovanie VSetky opravy spotrebica zverte
kvalifikovanému elektrikarovi alebo vySkolenej
osobe.

InStalacia

Zabudovanie spotrebica

Varovanie Instalaciu spotrebi¢a smie vykonat

iba kvalifikovana a kompetentna osoba. Ak tieto
prace nevykona kvalifikovana alebo kompetentna
osoba, pri poSkodeni spotrebica stratite narok na
zaruku.

+ Pred instalaciou spotrebi¢a na zabudovanie do ku-
chynskej linky sa uistite, Ze rozmery vyklenku su
spravne.

+ Uistite sa, Ze ste vykonali vSetky opatrenia proti za-
sahu elektrickym pradom.

+ V sUlade s platnymi predpismi musia byt v3etky ¢a-
sti zaru€ujuce ochranu proti zasahu elektrickym pru-
dom upevnené tak, aby sa nedali odmontovat bez
pouZitia nastrojov.
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Niektoré Casti rury st pod napéatim. Spotrebi¢ zabu-
dujte do kuchynske;j linky tak, aby neostali volné
priestory. Predidete tak moznosti zasahu elektric-
kym pradom pri nahodnom dotyku nebezpecnych
Casti.

Spotrebi¢ mozno umiestnit tak, aby bol pri jeho za-
dnej a jednej boénej stene umiestneny vy3si spo-
trebi¢ alebo stena. Na druhej strane musi byt
umiestneny nabytok s rovnakou vy$kou ako spotre-
bic.

Zabudované rury a zabudované varné plochy su vy-
bavené Specialnymi systémami zapéjania. Z bez-
pec€nostnych dévodov sa smu kombinovat iba spo-
trebice toho istého vyrobcu.

Pri upevneni rary do skrinky kuchynske;j linky otvor-

te dvierka rury, vsunte 4 rozperné vlozky do otvo-
rov a utiahnite 4 skrutky do dreva (pozrite obrazok).



Zapojenie do elektrickej siete

Varovanie Elektrické zapojenie smie urobit iba
kvalifikovany elektrikar.

+ V pripade nedodrzania tychto bezpeénostnych opa-

treni nebude vyrobca niest ziadnu zodpovednost.

+ Spotrebi€ uzemnite v stlade s bezpecnostnymi
predpismi.

+ Uistite sa, Ze nominalne napétie a napajaci prud
sa zhoduju s napéatim a pradom v doméacnosti.

+ Spotrebi¢ sa dodava s privodnym elektrickym kab-
lom bez zastreky.

+ Akykolvek elektricky diel smie nain3talovat alebo
vymenit iba pracovnik servisného strediska alebo
vySkoleny technik.

+ VZdy pouZivajte spravne nainstalovanu a uzemne-
nu zasuvku.

Ochrana zivotného prostredia

Symbol " na vyrobku alebo na jeho obale, navode
na pouzitie a zaruénom liste znamena, ze s
vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s
komunalnym odpadom. Namiesto toho je potrebné
ho odovzdat do najblizSieho zmluvného zberného
dvora vykonavajlceho zber odpadu z
elektrozariadeni za tcelom jeho dalSieho
zhodnotenia a spracovania, pripadne predajni pri

RS
\

4

’
1 A \ It
=N \ \
B |
\ ‘“”H”Hv' )
\ ) @ ’ .
A ’

N , A

~ .
~ -

+ NepouZivajte rozboCovace, konektory ani predIzo-
vacie kéble. Hrozi nebezpecenstvo poZiaru.

+ Po instalacii sa uistite, Ze je privodny elektricky ka-
bel dostupny.

+ Pri odpajani spotrebic¢a netahajte za privodny elek-
tricky kabel. Vzdy tahajte za zastrcku.

+ Spotrebic k napajacej sieti zapojte pouzitim zaria-
denia, ktoré umoZriuje odpojit spotrebi¢ od siete a
ktorého vzdialenost kontaktov je aspoit 3 mm, na-
pr. automaticky ochranny spina¢ obvodu alebo po-
istka.

+ Informécie o napati su uvedené na vyrobnom tit-
ku (pozrite "Popis spotrebi¢a").

kpe nového vyrobku, ak tato predajia uskuto¢iuje
spatny odber.

Prispejte preto k tomu, aby bol odpad zhodnoteny a
zneSkodneny environmentalne vhodnym spdsobom
tak, aby sa predislo jeho negativnym vplyvom na
Zivotné prostredie a [udské zdravie.

Podrobnejsie informacie najdete na internetovej
stranke www.envidom.sk.
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Material obalu

Materialy so symbolom & sti recyklovatelné. Obal vy-
hadzujte do zbernych nadob na recyklovany material.

Likvidacia spotrebica
1. Vytiahnite zastréku zo zasuvky elektrickej siete.
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Odrezte privodny elektricky kabel a zlikvidujte ho.

Znicte prichytku dvierok. Predidete tak tomu, Ze
sa deti zatvoria vnUtri spotrebic¢a. Hrozi nebezpe-
Censtvo udusenia.
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