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ENGLISH

MEAT GRINDER VT-3605 W

The meat grinder is intended for processing
products and making homemade semi-finished
products.

DESCRIPTION
Pusher
Food tray
Meat grinder head body
Meat grinder head setting place
Meat grinder head lock button
Screw reverse mode button «REV»
Low speed button «<SLOW»
ON/OFF button «(I)»
Unit body

.Cord storage

. Screw

. Crossed blade

. Coarse cutting plate

14. Fine cutting plate

15. Meat grinder head nut

16. Sausage attachment

17.and 18. “Kebbe” attachments
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PRECAUTIONS

Read this instruction manual carefully before

using the meat grinder and keep it for the whole

operation period. Mishandling the unit can lead
to its breakage and cause harm to the user or
damage to his/her property.

To reduce the risk of fire, to protect from electric

shock and to avoid other injuries, it is necessary

to observe the following safety measures when
using the electric meat grinder:

« Before using the unit for the first time, make
sure that the voltage in your mains corre-
sponds to unit operating voltage.

+ Use only the attachments supplied.

« Toavoid electric shock, NEVER IMMERSE the
unit, the power cord and the power plug into
water or any other liquids.

* Use a damp cloth to clean the meat grinder
body and then wipe the unit body dry.

« Never leave the operating unit unattended.

« Always switch the meat grinder off and unplug it
before assembling, disassembling and cleaning.

« When preparing the products for processing,
remove excess fat and all bones from meat.

* Never push products into the mouth of the
grinder head (3) with your fingers or other
objects during operation. Use the pusher.

« Make sure that no foreign objects get into the
mouth of the grinder head.
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« Place the unit on a flat steady surface away
from heat sources, open flame, moisture and
direct sunlight.

+ Do not set the unit on a heated surface or next
to it (for instance, near gas or electric stove,
near heated oven or cooking surface).

« Do not use the meat grinder outdoors.

+ Handle the power cord with care, prevent
it from multiple twisting and straighten the
power cord periodically.

+ Do not use the power cord for carrying the
meat grinder.

+ Do not let the cord hang from the edge of a
table, and make sure it does not touch sharp
furniture edges and hot surfaces.

» When unplugging the unit from the mains,
hold the power plug but not the cord.

+ Do not connect, disconnect or touch the
power cord or the power plug with wet hands,
this may cause electric shock.

« This unit is not intended for usage by children
under 8 years of age.

« Do not allow children to use the unit as a toy
and do not allow them to touch the unit body
and the power cord during the operation.

+ During operation and breaks between opera-
tion cycles, the unit should be placed out of
reach of children under 8 years of age.

« This unit is not intended for usage by people
(including children over 8) with physical, neural
and mental disorders or with insufficient expe-
rience or knowledge. Such persons may use
this unit only if they are under supervision of a
person who is responsible for their safety and
if they are given all the necessary and under-
standable instructions concerning the safe
usage of the unit and information about dan-
ger that can be caused by its improper usage.

« For children safety reasons do not leave poly-
ethylene bags used as packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with

polyethylene bags or packaging film. Danger of

suffocation!

« Do not disassemble the unit by yourself, if any
malfunction is detected or after the unit was
dropped, apply to the nearest authorized ser-
vice center.

« Transport the unitin the original package only.

« Keep the unit out of reach of children and dis-
abled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY
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ADDITIONAL FUNCTIONS AND MEAT
GRINDER SET

Screw reverse mode «REV» (reverse) is used
for removing obstructions, that have appeared
during food processing.

The food tray provides convenient food layout
during processing.

Two plates with openings of different size are
intended for different degrees of grinding.
Special accessories are used for sausages and
«kebbe» making.

ATTENTION!

+ Before operating the meat grinder, make sure
that the power plug is not inserted into the
socket.

« When preparing the products for processing,
remove excess fat and all bones from meat.

+ Do not push the products with any foreign
objects or your fingers, use only the pusher
(1) supplied with the unit.

« Make sure that no foreign objects get into the
mouth of the grinder head.

+ Do not immerse the meat grinder body, the
power cord and the power plug of the unitinto
water or other liquids.

«  When using the «kebbe» attachments (17, 18),
do not install the plates (13, 14) and the blade
(12) (pic. 7).

* Do not try to process food with hard fiber (for
example, ginger or horseradish) in the meat
grinder.

« To avoid obstructions, do not apply excessive
force while pushing meat with the pusher (1).

« Ifany hard piece of food stops the screw or cut-
ting blade rotation, switch the unit off immedi-
ately and use the screw reverse function (REV)
to remove the obstruction before starting
again (see the chapter «BASIC PRINCIPLES
OF USING THE MEAT GRINDER»)

BEFORE USING THE MEAT GRINDER

After unit transportation or storage under

cold (winter) conditions, it is necessary to

keep it for at least two hours at room tem-
perature before switching on.

« Unpack the meat grinder and remove all pack-
age materials that can prevent unit operation,
wipe the meat grinder body with a slightly
damp cloth and then wipe it dry.

+ Wash all removable parts with warm water and
neutral detergent, then rinse and dry thor-
oughly before assembling.
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« Before using the unit for the first time, make
sure that the voltage in your mains corre-
sponds to unit operating voltage.

BASIC PRINCIPLES OF USING THE MEAT

GRINDER

+ The meat grinder is intended only for house-
hold processing products and making semi-
finished products.

« Assemble the unitand place it on a flat dry and
stable surface.

+ Make sure that ventilation openings on the
body are not blocked.

» Insert the power plug into the mains socket.

« Place a suitable bowl under the meat grinder
head (3).

+ Make sure that the meat is fully defrosted,
remove excess fat and all bones, and cut the
meat into cubes or strips fitting the opening of
the food tray (2).

« Switch the unit on by pressing the button (8)
« »,

- Slowly feed the meat pieces into the mouth
of the grinder head (3) using the pusher (1).

« During operation, use only the pusher (1) sup-
plied with the unit.

« Do not use any other objects to push
products; do not push the meat with your
hands.

+ Do not apply excessive effort while pushing
the meat or other foods.

« Make sure that no foreign objects get into the
mouth of the grinder head.

« Obstructions can appear during grind-
ing meat or processing other products, use
the screw reverse mode «REV» (reverse) to
remove the obstruction. To switch the screw
reverse mode «REV» (reverse) on, switch the
meat grinder off by pressing the button (8)
«@», then press and hold down the button (6)
<<>>_

* During the unit operation you can switch the
low screw rotation speed on by pressing the
button (7) «<SLOW>. This operation mode suits
for processing soft vegetables, such as toma-
toes. To switch the low speed off press the
button (7) «<SLOW>» again.

+ Do not run the unit for more than 5 min-
utes continuously.

« After 5 minutes of continuous use, switch
the meat grinder off and let it cool down
during 10-15 minutes before further oper-
ation.
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AUTO SWITCH-OFF FUNCTION

After you finish operating, switch the meat
grinder off by pressing the button (8) «@»,
unplug it and only after that you can disas-
semble the meat grinder.

MEAT PROCESSING

1.

Install the meat grinder head (3) into the set-
ting place (4) and turn it counterclockwise
until fixing (pic. 1, 2).

. Install the screw (11) into the meat grinder

head body (3) (pic. 3).

. Install the crossed blade (12) (pic. 4).
. Select one of the plates (13 or 14) and set

it over the blade, matching the ledges on
the grate with the grooves on the meat
grinder head body (3), tighten the nut (15)
(pic. 5, 6).

Attention!

6.
7.

8

Note:

10.

1.

Face the blade cutting side to the cutting
plate. If the blade is installed improperly,
it will not grind the food products.

The coarse cutting plate (13) is for pro-
cessing raw meat, vegetables, dried fruit,
cheese, fish, etc.

The fine cutting plate (14) suits for
processing raw and cooked meat, fish,
etc.

. Place the food tray (2) on the meat grinder

head body (3).

Insert the power plug into the mains socket.
Switch the meat grinder on by pressing the
button (8) «(@©)».

During the operation, use only the pusher (1).

For better meat processing, slice itin cubes
or stripes. Defrost frozen meat thoroughly.
During the unit operation, use only the pusher
(1) supplied with the unit; do not use any
other objects for pushing meat, do not push
meat with your fingers.

. After you finish operating, switch the meat

grinder off, pressing the button (8) <<@»,
unplug the unit and only after that you can
disassemble the meat grinder.

To remove the meat grinder head, press the
lock button (5), turn the meat grinder head (3)
clockwise and remove the head.

To disassemble the meat grinder head,
unscrew the nut (15) and take the installed
cutting plate (13 or 14), the crossed blade
(12) and the screw (11) out of the meat grinder
head body.
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The meat grinder is equipped with auto
switch-off function in case of motor unit over-
heating.

In case of overheating of the motor unit, the
automatic thermal switch will be on, and the
meat grinder will be switched off.

In this case remove the power plug from the
mains socket immediately.

Let the meat grinder cool down for approxi-
mately 50-60 minutes before switching it on
again.

Plug the meat grinder into the mains, switch it
on, if the meat grinder can not be switched on,
this may mean that it is otherwise damaged. In
this case contact an authorized service center
for meat grinder repair.

MAKING SAUSAGES

Prepare minced meat.

Insert the meat grinder head (3) into the set-
ting place (4) and turn the meat grinder head
(3) counterclockwise until it is fixed (pic. 1, 2).
Install the screw (11) into the meat grinder
head body (3), set the crossed blade (12),
take the plate (14) (for fine cutting) and
set it over the blade, matching the ledges
on the plate with the grooves on the meat
grinder head body (3), install the sausage
filling attachment (16) and tighten the nut
(15) (pic. 9).

Install the food tray (2).

Put the minced meat on the food tray (2).

For sausage making, use natural sausage
casing, having put it preliminarily into a bowl
with warm water for 10 minutes.

Pull the softened casing on the attachment
(16) and tie a knot on the casing end.

Insert the power plug into the mains socket.
Switch the unit on by pressing the button (8)
« »,

Use the pusher (1) to pull down the minced
meat, according to the casing filling, move the
casting away from the attachment (16), as the
casing dries, wet it.

After you finish operating, switch the meat
grinder off, pressing the button (8) «@),
unplug the unit and only after that you can
disassemble the meat grinder.

To remove the meat grinder head (3), press
the lock button (5), turn the meat grinder head
(3) clockwise and remove the meat grinder
head (3).
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Unscrew the nut (15) and disassemble the
meat grinder head (3).

USING “KEBBE” ATTACHMENTS
Kebbe is a traditional Middle East dish cooked
of lamb meat, wheat flour and spices chopped

t

ogether to prepare the base for hollow rolls.

Rolls are filled and deep fried.
You can make different delicacies trying various

li

illings.
Prepare the casing base.
Insert the meat grinder head (3) into the set-
ting place (4) and turn the meat grinder head
(3) counterclockwise until itis fixed (pic. 1, 2).
Insert the screw (11) into the meat grinder
head body (3), install a “kebbe” attachment
(17 or 18) on the screw (11), make sure that
the ledges on the attachment (18) match the
grooves on the meat grinder head body (3)
and tighten the nut (15) (pic. 7, 8).
Install the food tray (2).
Put the prepared casing base on the food
tray (2).
Insert the power plug into the mains socket.
Switch the unit on by pressing the button (8)
Use the pusher (1) to supply the base for cas-
ing.
Cut the rolls of the required length.
After you finish operating, switch the unit off,
pressing the button (8) «@», unplug the meat
grinder and only after that you can disas-
semble it.
To remove the meat grinder head (3), press
the lock button (5), turn the meat grinder head
(3) clockwise and remove it.
Unscrew the nut (15) and disassemble the
meat grinder head.

RECIPE
(Filling)

Lamb 100 g

Vegetable or olive oil |1, 1/2 table spoon

Onion (shred) 1, 1/2 table spoon

Spice to taste
Salt 1/4 tea spoon
Flour 1, 1/2 table spoon

Mince the lamb meat once or twice.
Fry onion in oil till it gets gold color, and then
add minced lamb meat, spice, salt and flour.
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(Casing)
Lean meat 450g
Flour 150-200 g
Spice to taste
Nutmeg 1 pc.
Ground chilli pepper | to taste
Pepper to taste

Mince the meat twice or thrice, mince a nut-
meg, and mix all the components.

More meat and less flour in a casing provide
better consistency and taste of the prepared
dish.

Fill the rolls, clamp at edges, and shape as
you wish.

Deep fry the rolls.

MEAT GRINDER CARE

After you finish operating, switch the meat
grinder off, pressing the button (8) «(@)», and
unplug it.

Press the lock button (5), turn the meat
grinder head (3) clockwise and remove it.
Unscrew the nut (15); remove the installed
attachments (16, 17 or 18), the plates (13 or
14) and the crossed blade (12) from the screw
(11).

Remove the screw (11) from the meat grinder
head (3).

Remove remains of the food from the screw.
Wash all the used parts of the meat grinder
with warm soapy water and a neutral deter-
gent, then rinse and dry thoroughly before
assembling.

Clean the meat grinder body (9) with a
slightly damp cloth and then wipe the body
dry.

Do not immerse the meat grinder body, the
power cord and the power plug of the unitinto
water or other liquids. Provide that no liquids
get into the meat grinder body.

Do not use solvents or abrasives to clean the
meat grinder body (9).

STORAGE

Before taking the meat grinder away for stor-
age, make sure that the unit body and all
removable parts are clean and dry.

Keep the unit away from children in a dry cool
place.

Fix the power cord in the cord storage (10).
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DELIVERY SET

Meat grinder — 1 pc.

Pusher - 1 pc.

Food tray — 1 pc.

Plates — 2 pcs.

Sausage filling attachments set — 1 pc.
“Kebbe” attachments set — 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240V ~ 50/60 Hz
Nominal power: 300 W

Maximal power: 1200 W

The manufacturer preserves the right to
change the specifications of the unit without a
preliminary notification.

Unit operating life is 3 years

‘ ‘ VT_IM-3605.indd 8

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-

Requirements as laid down by the Council
C Directive 2004/108/EC and to the Low

Voltage Regulation (2006/95/EC)
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FLEISCHWOLF VT-3605W

Der Fleischwolf ist fir Nahrungsmittelbearbeitung
und Zubereitung von Haushalbprodukten
bestimmt.

BESCHREIBUNG

Stampfer

Schale fiir Nahrungsmittel

Gehause des Fleischwolf-Kopfs
Aufstellplatz des Fleischwolf-Kopfs
Halterungstaste des Fleischwolf-Kopfs
Taste der Rucklauffunktion der Schnecke
»REV#

7. Taste der Mindergeschwindigkeit «<SLOW»
8. Ein-/Ausschalttaste «([)»

9. Gerategehause

10. Kabelaufbewahrung

11. Schnecke

12. Kreuzmesser

13. Lochscheibe fir grobes Hacken

14. Lochscheibe fur feines Hacken

15. Mutter des Fleischwolf-Kopfs

16. Wurstfllleraufsatz

17. und 18. Kebbeaufsatze

OO h NS

VORSICHTSMABNAHMEN

Vor der Geratenutzung lesen Sie die

Bedienungsanleitung  aufmerksam  durch

und bewahren Sie sie wahrend der ganzen

Betriebszeit des Gerats. Nicht ordnungsgemaBe

Nutzung des Gerats kann zu seiner Storung fiih-

ren und einen gesundheitlichen oder materiellen

Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Um Brand- oder Stromschlagrisiko und

andere Verletzungen zu vermeiden, sind beim

Gebrauch des elektrischen Fleischwolfs folgende

SicherheitsmaBnahmen zu beachten:

+ Vergewissern Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme, dass die Spannung des
Gerats mit der Netzspannung Ubereinstimmt.

+ Benutzen Sie nur das Zubehor, das zum
Lieferungsumfang gehort.

+ TAUCHEN Sie NIE das Gerat, das Netzkabel
und den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flussigkeiten, um das Stromschlagrisiko zu
vermeiden.

+ Benutzen Sie flir die Reinigung des
Fleischwolfgehduses ein leicht angefeuchtetes
Tuch, danach trocknen Sie das Gehduse ab.

+ Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt.

+ Schalten Sie den Fleischwolf aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose vor
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dem Zusammen- und Ausbau und auch vor
der Reinigung des Fleischwolfs heraus.
Entfernen  Sie  Knochen und dbri-
ges Fett aus dem Fleisch vor der
Nahrungsmittelbearbeitung.

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel wah-
rend des Geratebetriebs mit den Fingern oder
anderen Gegenstdnden in den Trichter des
Fleischwolf-Kopfs durchzustoBen. Benutzen
Sie daflr nur den Stampfer.

Achten Sie darauf, dass keine fremden
Gegenstande in den Trichter des Fleischwolf-
Kopfs geraten.

Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen stand-
festen Oberflache fern von Warmequellen,
offenem Feuer, Feuchtigkeit und direkten
Sonnenstrahlen auf.

Es ist nicht gestattet, das Gerat auf heiBer
Oberflache oder neben solcher (zum Beispiel,
neben Gas- oder Elektroherd, geheiztem
Backofen oder Kochflache) aufzustellen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
benutzen.

Gehen Sie mit dem Netzkabel vorsichtig um,
lassen Sie es sich nicht mehrmalig verdrehen
und richten Sie es periodisch auf.

Es ist nicht gestattet, das Netzkabel als Griff
beim Tragen des Fleischwolfs zu benutzen.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
vom Tisch nicht herabhangt und scharfe
Mobelkanten und heiBe Oberflachen nicht
berthrt.

Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose her-
ausnehmen, ziehen Sie das Kabel nicht, son-
dern halten Sie den Stecker.

Es ist nicht gestattet, das Netzkabel oder den
Netzstecker mit nassen Handen anzuschlie-
Ben, abzutrennen und anzufassen, das kann
zum Stromschlag fuihren.

Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch von
Kindern unter 8 Jahren geeignet.

Es ist nicht gestattet, Kindern das Gerat als
Spielzeug zu geben, lassen Sie Kinder das
Gehause des Gerats und das Netzkabel wah-
rend des Betriebs nicht berihren.

Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen
stellen Sie das Gerat an einem fiir Kinder
unter 8 Jahren unzuganglichen Ort auf.
Dieses Gerat ist nicht fiir Personen (darun-
ter auch Kinder tber 8 Jahren) mit Korper-,
Nerven- und Geistesstérungen oder ohne
ausreichende Erfahrung oder Kenntnisse
geeignet. Dieses Gerat darf von solchen
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Personen nur dann genutzt werden, wenn
sie sich unter Aufsicht der Person befinden,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist, und
wenn ihnen entsprechende und verstandli-
che Anweisungen Uber sichere Nutzung des
Gerats und die Gefahren bei seiner falschen
Nutzung gegeben wurden.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktliten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten

oder Verpackungsfolien  nicht  spielen.

Erstickungsgefahr!

» Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen, bei der Feststellung
von Beschadigung oder im Sturzfall wenden
Sie sich an einen nachstliegenden autorisier-
ten (bevollmachtigten) Kundendienst.

» Transportieren Sie das Gerat nur in der
Fabrikverpackung.

- Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder
und behinderte Personen unzuganglichen
Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

ZUSATZLICHE FUNKTION UND BESTUCKUNG
Die Riicklauffunktion der Schnecke ,,REV*
(Reversierbetrieb) ist fir die Entfernung von
Verstopfungen, die wahrend der Bearbeitung von
Nahrungsmitteln entstehen, bestimmt.

Schale fiir Nahrungsmittel gewahrleistet eine
bequeme Anordnung der Nahrungsmittel wéh-
rend ihrer Bearbeitung.

Zwei Lochscheiben mit Loéchern ver-
schiedener GroBe sind fiir verschiedene
Zerkleinerungsstufen von Nahrungsmitteln
bestimmt.

Spezielles Zubehor ist fur die Wurstfillung und
Kebbe-Zubereitung bestimmt.

ACHTUNG!

+ Vergewissern Sie sich vor dem Betrieb des
Fleischwolfs, dass der Netzstecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

- Entfernen Sie Knochen und bri-
ges Fett aus dem Fleisch vor der
Nahrungsmittelbearbeitung.

« Es ist nicht gestattet, die Nahrungsmittel
mit fremden Gegenstdnden oder mit den
Fingern durchzustoBen, benutzen Sie nur den
Stampfer (1), der zum Lieferumfang gehort.
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« Achten Sie darauf, dass keine fremden
Gegenstande in den Trichter des Fleischwolf-
Kopfs geraten.

- Es ist nicht gestattet, das Gehaduse des
Fleischwolfs, das Netzkabel und den
Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flussigkeiten einzutauchen.

+ Setzen Sie die Lochscheiben (13, 14) und
das Messer (12) wahrend der Nutzung von
Kebbeaufsatzen (17, 18) nicht auf.

« Es ist nicht gestattet, harte Nahrungsmittel
(z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem
Fleischwolf zu bearbeiten.

+ Um Verstopfungen zu vermeiden, verwenden
Sie beim DurchstoBen des Fleisches mit dem
Stampfer (1) keine GbermaBige Kraft.

« Falls ein harter Bissen der Nahrungsmittel
zum Drehungsstop der Schnecke und des
Kreuzmessers fihrt, schalten Sie das Gerat
sofort aus und entfernen Sie die Verstopfung
mit Hilfe der Ricklauffunktion der Schnecke
(REV), bevor Sie den Betrieb fortsetzen
(sehen Sie den Abschnitt ,GRUNDSATZE DES
FLEISCHWOLFBETRIEBS" nach).

VORBEREITUNG DES FLEISCHWOLFES

Falls das Geréat unter kalten (winterlichen)

Bedingungen transportiert oder aufbewahrt

wurde, lassen Sie es bei der Raumtemperatur

nicht weniger als zwei Stunden bleiben.

+ Nehmen Sie das Gerat aus der
Verpackung heraus und entfernen Sie
alle Verpackungsmaterialien, die den
Geratebetrieb stéren; wischen Sie das
Gehéause des Fleischwolfs mit einem ange-
feuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie es
ab.

+ Waschen Sie alle abnehmbaren Teile
mit Warmwasser und einem neutralen
Waschmittel, splilen und trocknen Sie diese
vor dem Zusammenbau sorgfaltig ab.

* Vergewissern Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme, dass die Spannung des
Gerats mit der Netzspannung libereinstimmt.

GRUNDSATZE DES FLEISCHWOLFBETRIEBS

« Der Fleischwolf ist flir die Bearbeitung von
Nahrungsmitteln und fir die Zubereitung
von Halbprodukten nur im Haushalt
bestimmt.

+ Setzen Sie das Gerat zusammen und stellen
Sie es auf einer ebenen, standfesten und tro-
ckenen Oberflache auf.
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Vergewissern  Sie  sich, dass die
Liftungsoffnungen am Gehause nicht blo-
ckiert sind.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose
ein.

Stellen Sie geeignetes Geschirr unter den
Fleischwolf-Kopf (3).

Vergewissern Sie sich, dass das Fleisch vol-
lig aufgetaut ist, entfernen Sie Ubriges Fett
und alle Knochen, schneiden Sie das Fleisch
in Wiirfel oder Streifen, die in die Offnung der
Schale (2) frei durchgehen.

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die
Taste (8) «(©» driicken.

StoBen Sie Sie Fleisch in den Trichter des
Fleischwolf-Kopfs (3) mit dem Stampfer (1)
langsam durch.

Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stampfer (1).

Es ist nicht gestattet, andere Gegenstiande
zum DurchstoBen von Nahrungsmitteln zu
benutzen, stoBen Sie das Fleisch mit Ihren
Fingern nicht durch.

Wenden Sie keine liberméaBige Kraft an, um
Fleisch und andere Nahrungsmittel durch-
zustoBen.

Achten Sie darauf, dass keine fremden
Gegenstande in den Trichter des Fleischwolf-
Kopfs geraten.

Es kann sich eine Verstopfung wahrend
des Hackens von Fleisch oder anderen
Nahrungsmitteln bilden; um die entstandene
Verstopfung zu beseitigen, benutzen Sie
die Rucklauffunktion der Schnecke «REV»
(Reversierbetrieb). Um den Ricklaufbetrieb
der Schnecke «REV» (Reversierbetrieb) ein-
zuschalten, schalten Sie den Fleischwolf aus,
indem Sie die Taste (8) <<@» driicken, dann
driicken und halten Sie die Taste (6) «@»
Wahrend des Betriebs kdnnen Sie die
Mindergeschwindigkeit der Schnecke ein-
schalten, driicken Sie dafiir die Taste (7)
~SLOW* Benutzen Sie diesen Betrieb fir
die Bearbeitung von weichem Gemise
wie Tomaten. Zur Abschaltung der
Mindergeschwindigkeit der Schnecke dri-
cken Sie die Taste (7) ,SLOW* nochmals.

Die Dauerbetriebszeitder Nahrungsmittel-
bearbeitung soll 5 Minuten nicht iiber-
steigen.

Schalten Sie den Fleischwolf nach
5 Minuten des Dauerbetriebs aus, las-
sen Sie ihn innerhalb von 10-15 Minuten
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abkiuihlen, danach kann der Betrieb fort-
gesetzt werden.

Nach der Beendigung des Betriebs schalten
Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die Taste
(8) «@» driicken, und trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab, erst danach kénnen Sie zum
Ausbau des Fleischwolfs tibergehen.

FLEISCHBEARBEITUNG

1.

Setzen Sie den Fleischwolf-Kopf (3) auf den
Aufstellplatz (4) auf und drehen Sie ihn ent-
gegen dem Uhrzeigersinn bis zum Einrasten
(Abb. 1, 2).

Setzen Sie die Schnecke (11) ins Gehause
des Fleischwolf-Kopfs (3) ein (Abb. 3).
Setzen Sie das Kreuzmesser (12) auf (Abb. 4).
Wahlen Sie die notwendige Lochscheibe
(13 oder 14) und stellen Sie diese Uber das
Messer auf, indem Sie die Vorspriinge an
der Lochscheibe mit den Aussparungen im
Gehause des Fleischwolf-Kopfs (3) zusam-
menfallen lassen, schrauben Sie die Mutter
(15) zu (Abb. 5, 6).

Achtung!

7.

8.

Stellen Sie das Messer mit der
Schneidseite gegen die Lochscheibe auf.
Falls das Messer falsch aufgesetzt ist,
wird es keine Hackenfunktion erfiillen.
Die Lochscheibe mit groBeren Lochern
(13) ist fiir die Bearbeitung von Rohfleisch,
Gemiise, Trockenobst, Kise, Fisch u.a.
geeignet.

Die Lochscheibe mit kleinen Loéchern
(14) ist fiir die Bearbeitung sowohl von
Rohfleisch, als auch von zubereitetem
Fleisch, Fisch u.a. geeignet.

Setzen Sie die Schale fiir Nahrungsmittel (2)
auf den Trichter des Fleischwolf-Kopfs (3) auf.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose
ein.

Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie
die Taste (8) «(©)» driicken.

Benutzen Sie wahrend des Betriebs nur den
Stampfer (1).

Anmerkung:

Um Fleisch besser zu bearbeiten, schneiden
Sie es in Wiirfel oder Streifen. Eingefrorenes
Fleisch soll vollig aufgetaut werden.

Benutzen Sie nur den mitgelieferten Stampfer
(1) wéhrend des Betriebs; es ist nicht gestat-
tet, andere Gegenstdnde zum DurchstoBen
des Gemdlises zu benutzen, stoBen Sie das
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Gemlise mit lhren Fingern unter keinen
Umstéanden durch.

9. Nach der Beendigung des Betriebs schalten
Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die Taste
(8) «@» drticken, trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz ab, erst danach kdnnen Sie zum
Ausbau des Fleischwolfs Gibergehen.

10. Um den Fleischwolf-Kopf abzunehmen, dri-
cken Sie die Halterungstaste (5), drehen Sie
den Fleischwolf-Kopf (3) im Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn ab.

11. Um den Fleischwolf-Kopf auszubauen, schrau-
ben Sie die Mutter (15) ab und ziehen Sie die
aufgesetzte Lochscheibe (13 oder 14), das
Kreuzmesser (12) und die Schnecke (11) aus
dem Gehause des Fleischwolf-Kopfs heraus.

FUNKTION DER AUTOMATISCHEN

ABSCHALTUNG

« Der Fleischwolf ist mit der Funktion der auto-
matischen Abschaltung bei der Uberhitzung
des Elektromotors ausgestattet.

« Beider Uberhitzung des Elektromotors spricht
das Sicherungselement automatisch an, und
der Fleischwolf schaltet sich aus.

« Indiesem Fall ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose sofort heraus.

+ Lassen Sie den Fleischwolf ca. 50-60 Minuten
abkihlen, bevor Sie ihn wieder einschalten.

+ SchlieBen Sie den Fleischwolf ans Stromnetz an
und schalten Sie ihn ein; falls sich der Fleischwolf
nicht einschaltet, kann dies bedeuten, dass
der Fleischwolf andere Beschadigungen hat.
In diesem Fall wenden Sie sich an einen auto-
risierten (bevollmachtigten) Kundendienst, um
den Fleischwolf reparieren zu lassen.

AUFFULLEN VON WURSTCHEN

» Bereiten Sie Fiillsel vor.

+ Setzen Sie den Fleischwolf-Kopf (3) in
den Aufstellplatz (4) ein und drehen Sie
den Fleischwolf-Kopf (3) entgegen dem
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten (Abb. 1, 2).

- Setzen Sie die Schnecke (11) ins Gehause
des Fleischwolf-Kopfs (3) ein, setzen Sie
das Kreuzmesser (12) auf, nehmen Sie die
Lochscheibe (14) (fur feines Hacken) und stel-
len Sie diese liber das Kreuzmesser auf, indem
Sie die Vorspriinge an der Lochscheibe und die
Aussparungen im Gehaduse des Fleischwolf-
Kopfs (3) zusammenfallen lassen, stellen
Sie den Wirstchenfllleraufsatz (16) auf und
schrauben Sie die Mutter (15) zu (Abb. 9).

12
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Setzen Sie die Schale fiir Nahrungsmittel (2) auf.
Legen Sie das fertige Fillsel auf die Schale fiir
Nahrungsmittel (2).

Benutzen Sie eine Naturhille fur die
Zubereitung von Wirstchen, legen Sie diese
vorher in einen Behalter mit Warmwasser fir
10 Minuten ein.

Ziehen Sie die aufgeweichte Hille auf den
Aufsatz (16) an und binden Sie einen Knoten
am Ende der Hille.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose
ein.

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die
Taste (8) «(©» driicken.

Fir die Zufuhr des fertigen Fiillsels benut-
zen Sie den Stampfer (1), ziehen Sie die
Hille wahrend der Auffillung vom Aufsatz
(16) langsam ab, feuchten Sie die Hiille bei
Abtrocknung mit Wasser an.

Nach der Beendigung des Betriebs schalten
Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die Taste
(8) «@» driicken, trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz ab, erst danach kénnen Sie zum
Ausbau des Fleischwolfs tbergehen.

Um den Fleischwolf-Kopf (3) abzunehmen,
driicken Sie die Halterungstaste (5), drehen
Sie den Fleischwolf-Kopf (3) im Uhrzeigersinn
und nehmen Sie den Fleischwolf-Kopf (3) ab.
Schrauben Sie die Mutter (15) ab und bauen
Sie den Fleischwolf-Kopf (3) aus.

NUTZUNG DES KEBBEAUFSATZES

,Kebbe*“ ist ein traditionelles Nahost-Gericht aus
Lammfleisch, Weizenmehl und Gewilrzen, die
zusammen gehackt werden, um die Grundlage
flr die Hohlréhrchen-Zubereitung zu bekommen.
Die Hohlréhrchen werden gefillt und frittiert.
Beim Experimentieren mit der Fullung far
Hohlréhrchen kénnen verschiedene Delikatessen
zubereitet werden.

Bereiten Sie die Grundlage fiir die Hiille vor.
Setzen Sie den Fleischwolf-Kopf (3) in
den Aufstellplatz (4) ein und drehen Sie
den Fleischwolf-Kopf (3) entgegen dem
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten (Abb. 1, 2).
Setzen Sie die Schnecke (11) ins Gehause
des Fleischwolf-Kopfs (3) ein, setzen Sie
die Kebbeaufsatze (17 oder 18) auf die
Schnecke (11) auf; achten Sie darauf, dass
die Vorspriinge am Aufsatz (18) mit den
Aussparungen im Gehause des Fleischwolf-
Kopfs (3) zusammenfallen, und schrauben
Sie die Mutter (15) zu (Abb. 7, 8).
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Setzen Sie die Schale fiir Nahrungsmittel
(2) auf.

Legen Sie die fertige Grundlage fiir die Hille
auf die Schale (2).

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose
ein.

Schalten Sie das Geréat ein, indem Sie die
Taste (8) «(©)» driicken.

Fir die Zufuhr der Grundlage benutzen Sie
den Stampfer (1).

Schneiden Sie fertige Rohrchen erforderli-
cher Lange ab.

Nach der Beendigung des Betriebs schalten
Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die Taste
(8) «@)» driicken, trennen Sie den Fleischwolf
vom Stromnetz ab, erst danach kdnnen Sie
den Ausbau des Fleischwolfs beginnen.

Um den Fleischwolf-Kopf (3) abzunehmen,
driicken Sie die Halterungstaste (5), drehen
Sie den Fleischwolf-Kopf (3) im Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn ab.

Schrauben Sie die Mutter (15) ab und bauen
Sie den Fleischwolf-Kopf aus.

REZEPT
(Fiillung)

Hammelfleisch 100 g

Pflanzen- oder Olivendl |1, 1/2 Essloffel

Knollenzwiebel
(klein gehackt)

1, 1/2 Essloffel

Gewlirze nach Geschmack
Salz 1/4 Teeloffel
Mehl 1, 1/2 Essloffel

Hammelfleisch soll im Fleischwolf einmal oder
zweimal zerkleinert werden.

Knollenzwiebel wird in Ol goldgelb gerdstet,
danach werden gehacktes Hammelfleisch,
alle Gewlirze, Salz und Mehl zugegeben.

(Hiille)
Magerfleisch 450 g
Mehl 150-200 g
Gewlirze nach Geschmack
MuskatnuB 1 Stk
Gemahlener roter Pfeffer | nach Geschmack
Pfeffer nach Geschmack

Fleisch wird im Fleischwolf zwei- bis dreimal
zerkleinert, Muskatnuss wird auch zerkleinert,
danach werden alle Komponenten gemischt.

‘ ‘ VT_IM-3605.indd 13

Die groBere Fleischmenge und kleinere
Mehimenge in der AuBenhille gewahrleisten
eine bessere Konsistenz und den besseren
Geschmack des zubereiteten Gerichtes.

Die zubereiteten Rohrchen werden gefillt, an
den Randern zusammengedriickt und nach
Wunsch geformt.

Die Rohrchen werden frittiert.

PFLEGE DES FLEISCHWOLFES

Nach der Beendigung des Betriebs schal-
ten Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die
Taste (8) «@» driicken, und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.
Driicken Sie die Halterungstaste (5), drehen
Sie den Fleischwolf-Kopf (3) im Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn ab.

Schrauben Sie die Mutter (15) ab und neh-
men Sie die aufgestellten Aufsatze (16 ,17
oder 18), die Lochscheiben (13 oder 14) und
das Kreuzmesser (12) von der Schnecke
(11) ab.

Nehmen Sie die Schnecke (11) aus dem
Fleischwolf-Kopf (3) heraus.

Entfernen Sie die Nahrungsmittelreste von
der Schnecke.

Waschen Sie das benutzte Zubehor des
Fleischwolfes mit seifigem Warmwasser und
einem neutralen Waschmittel, spuilen und
trocknen Sie diese vor dem Zusammenbau
sorgfaltig ab.

Wischen Sie das Gehduse des Fleischwolfs
(9) mit einem angefeuchteten Tuch ab,
danach trocknen Sie das Gehause ab.

Es ist nicht gestattet, das Gehduse des
Fleischwolfs, das Netzkabel und den
Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten einzutauchen. Achten Sie dar-
auf, dass keine Flissigkeit ins Gehause des
Fleischwolfes eindringt.

Es ist nicht gestattet, Abrasiv- und
Losungsmittel fir die Reinigung des
Gehauses des Fleischwolfs (9) zu benutzen.

AUFBEWAHRUNG

13

Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung
wegpacken, vergewissern Sie sich, dass das
Gehause des Gerats und alle abnehmbaren
Teile sauber und trocken sind.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder unzuganglichen Ort auf.
Befestigen Sie das Netzkabel in der
Kabelaufbewahrung (10).
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LIEFERUMFANG

Fleischwolf — 1 St.

Stampfer — 1 St.

Schale fiir Nahrungsmittel — 1 St.
Lochscheiben - 2 St.
Waurstfillleraufsatz-Set — 1 St.
Kebbeaufsatz-Set — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240V ~ 50/60 Hz
Nennleistung: 300 W

Maximale Leistung: 1200 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréts ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Die Nutzungsdauer des Gerédts betrdgt
3 Jahre

‘ ‘ VT_IM-3605.indd 14

14

Gewabhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate
verkauft hat, bekommen. Bei beliebiger
Anspruchserhebung soll man wahrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tber den Ankauf vor-
zulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
Vertrédglichkeit, die in 2004/108/EC -

c E Richtlinie des Rates und den
Vorschriften 2006/95/EC (iber die
Niederspannungsgerédte vorgesehen
sind.
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MACOPYBKA VT-3605 W

Msicopybka npegHasHavyeHa nns nepepadoTkm
NpPOAYKTOB M NPUroTOBNEHNS AOMALLHUX MoJsiyda-
OpuKaToB.

OMUCAHME

Noohswn =

8.
9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

. Tonkarenb
. JloTok onsi npoayKTOB

Kopnyc ronosku msicopy6km

MecTo ycTaHOBKM ron0BKU MSICOPYOKM
KHonka dukcaTopa ronoskn Macopyokm
KHorka o6paTHOro BpaLleHus WwHeka «REV»
KHorka BK/IIOYEHNS MOHUXEHHON CKOPOCTU
«SLOW»

Kronka Bkniouerns,/ebikniodeHns «(1)»
Kopnyc yctponcTsa

MecTo HaMOTKM CETEBOIO LUHYpa

LLIHek

KpecTtoobpasHblii HOX

PeleTtka ansa kpynHoi pyoku

Peletka ansa menkoii pyoku

laiika ronoBku Msicopyokm

Hacapka ons Habusku konbacok

17.18. Hacagku ons npurotoBneHus «ke6oe»

MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTHU

Mepen wucnonb3oBaHneM Msicopybkn BHUMA-
TesIbHO MPOYMTANTE MHCTPYKLMIO NO 3KCrlyataumm
1 COXpaHsINTe ee B Te4eHWe BCEro cpoka akcrniya-
Taumun. HenpaeunbHoe obpaLleHne C yCTPOMNCTBOM
MOXeT npuBeCcTn K ero nosioMke, NPUYNHEHUIO
Bpena nosib3oBarento nin ero MMyLLLeCTBy.

Lna CHYXEHWS prcka noxapa, NoPaxeHNs SNnekTpu-
4eCKMM TOKOM Unun gpyrux Tpasm BO BPeEMSA pa60TbI
C 9MEeKTPUYECKO MACOPYOKOI He06Xx0aAMMO cobto-
[aTb cnepyoLye Mepbl NPefoCTOPOXHOCTU:

Mepen nepBbIM BKOYEHWEM YOEAUTECH, YTO
HanpskKeHne B 9NEKTPUYECKON CETU COOTBET-
cTBYyeT paboyemy HanpsiKeHWIo yCTPOICTBa.
Mcnonb3yinTe TONbKO Te akceccyapbl, KOTOpble
BXOOSAT B KOMMNEKT NOCTaBKM.

Bo wun3bexaHne nopaxeHusi 3NeKTPUYECKUM
Tokom HUKOMOA HE MOMPYXAMTE yctpoii-
CTBO, CETEBOI LLHYP W BUNKY CETEBOIO LLHYpa B
BOAY WAV N06ble APYrve XUAKOCTU.

[ns 4nctkm kopriyca Msicopybkm ncnosnbayiite
cnerka BAaXHYIO TKaHb, MOCAE Yero BblITpUTE
KOPMyC Hacyxo.

Hukorga He ocTaBnsinTe paboTaloLLyio MSICO-
pybky 6e3 npucmoTpa.

Mepen, cbopkoi, pa3bopkoit, a Takxke nepen
YMCTKOW MSICOPYOKM creflyeT €€ BbIKJIOUUTb U
BbIHYTb BUJIKY CETEBOIO LUHYPa U3 PO3ETKM.
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PYCCKUM

Mpn nNoaroToBke NPoOAyKTOB K nepepaboTke
crnenyeT yoanuTb U3 Msca BCe KOCTU U U3NNLLIKU
Xupa.

Bo Bpems paboTbl 3anpeLiaeTcs NpoTaiku-
BaTb NPOAYKTbI B pacTpyd rofioBK1 MsSiCOpyOKM
nansuamm nan gpyrumm npeameTtamu. nsa aton
LLenn NoNb3ynTeCh TOBKO TONKATENEM.
Cneponte 3a TeMm, 4ToObl B pacTpyb rofioBKu
MSICOPYOKM He nonanu MOCTOPOHHUE Mpef-
MeThl.

YcTaHaBnuBanTe yCTPONCTBO HA POBHOW YCTOW-
YMBOW MOBEPXHOCTM BAANN OT WCTOYHUKOB
Tenna, OTKPbITOro MAaMeHu, Bnarn 1 npsiMbIx
COJIHEYHBIX NTyHEN.

3anpelyaeTcs ycTaHaBnMBaTb YCTPOWCTBO Ha
ropsiyeri NOBEPXHOCTU UAN B HEMOCPELCTBEH-
HOW 65IM30CTU OT Heé (HanpumMep, pPsSaoM C ra-
30BOW U 9NEKTPUYECKOW NANTON, NnMbO OKO-
10 HarpeTon OyXOBKW MM BapOYHOW MOBEPX-
HOCTW).

3anpelyaetcs 1CNonb30BaTb MACOPYOKY BHE
NOMELLEHWIA.

AKKypaTHO 0OpallaiTeCb C CETEBBLIM LLHYPOM,
He [onyckavTe MHOrOKpaTHOro ero nepekpy-
YMBaHKWS, NEPUOAMYECKN pacnpamnsaiiTe cete-
BOW LUHYP.

3anpeLlaeTcs UCNonb30BaTb CETEBON LUHYP B
Ka4yeCTBE Py4kM AJ151 NEPEHOCKN MSACOPYOKN.
He ponyckaiite, 4ToObl CETEBON LUHYP CBELIU-
BaJICA CO CTONa, a TakXke cnegute, 4ToObl OH
He Kacascsi OCTPbIX KPOMOK MeGenu 1 ropsumnx
NOBEPXHOCTEN.

[na oTcoeauHeHns BUKM CETEBOrO LUHypa OT
9NIeKTPUYECKON PO3eTKU CrnefyeT Aepxarbes
3a BUJIKY CETEBOIO LLIHYPA, @ HE 3a CaM LLHYP.
He nogcoenuvHsinTe, He OTCOEOMHSANTE U He
B6epuTech 3a CETEBOW LUHYP UM BAIKY MOKPbIMU
pykamu, 3T0 MOXET NPUBECTU K YAAPY SNeKTpuU-
4eCKNUM TOKOM.

[aHHOe yCTpOMCTBO HE MpeaHa3Ha4yeHo Ans
MCMONb30BaHNs eTbMU MnazLLe 8 net.

He paspeluante feTam MCNobL30BaTb YCTPON-
CTBO B Ka4yeCTBE WIPYLUKM U He paspeluante
[eTaAM KacaTbCsi Koprnyca yCTpOoicTBa 1 ceTe-
BOrO LLUHypa BO Bpemsi paboThbl.
YcTaHaBnunBaliTe ycTpOCTBO BO BpeMsi paboThbl
1 B nepepbiBax Mexay paboyvMu umknammn B
MecTe HeLOCTYNHOM Ans aeTen mnaguwe 8 net.
JaHHOoe yCTpPOWCTBO He npefHasHayeHo Ans
MNCMOMb30BaHUS NoAbMU  (BKAlOYas geten
ctapwe 8 net) ¢ GU3NYECKMMU, HEPBHLIMU,
NMCUXNYECKNMM OTKJIOHEHUSAMU v 6e3 focta-
TOYHOro onbiTa M 3HaHui. Mcnonb3oBaHue
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PYCCKUH

YCTPOWCTBA TakMMU IMLLAMN BO3MOXHO, TONbKO
€CNN  OHU HaxXOASATCS NOA NPUCMOTPOM NnLa,
oTBevaloLwero 3a ux 6e3onacHocTb, a Takxe,
ecny MM Obliu OaHbl COOTBETCTBYOLLME U
NMOHATHbIE MHCTPYKLUMK 0 6e30MacHOM UCMOoNb-
30BaHMM YCTPOMCTBA N TEX OMACHOCTSX, KOTO-
pble MOryT BO3HUKATb NPW €ro HenpaBuibHOM
NoAb30BaHUN.

* W3 coobpaxeHuin 6e3onacHOCTM OeTein He
OCTaBASINTE MNOINITUNIEHOBbIE NMaKeTbl, UCMOJb-
3yemble B Ka4eCTBe yrnakoBku, 6e3 npucmoTpa.

Brumanme! He paspeluavite getsam vrpars ¢ nosuv-

STUEHOBbLIMY NakeTamMu uv MieHKor. OnacHoCTb

yayweHus!

* He pa3bupaiite ycTPOCTBO CAMOCTOSITENLHO, B
cnyyae 06HapyXeHWs HEMCMPABHOCTY, a Takxe
nocne ero nageHus obpartmuTechb B GanKanLLnia
aBTOPV30BaHHbI CEPBUCHbIN LLEHTP.

* [lepeBo3unTe yCTPOWMCTBO TONIbKO B 3aBOACKOM
yMNaKoBKe.

* XpaHute yCTPOWCTBO B MECTE, HELOCTYNMHOM
09 neTen v NIoAen ¢ orpaHnYeHHbIMN BO3MOX-
HOCTSIMMU.

YCTPOWICTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO AJ15
BbITOBOro nCrioJie3B0BAHUS

OONOJIHUTEJIbHAA ®YHKLUUA

N KOMMNNEKTALNA MACOPYBKH

®dyHKuusa oGpaTHOro BpalieHus wWwHeka «REV»
(peBepc) — naHHas GyHKUMS NpefHas3HadveHa ons
yoaneHus 3aTopos, 06pa30BaBLLNXCS B X0 nepe-
paboTKM NPOOYKTOB.

JloTok ang NnpoAyKToB — obecrneymBaeT yaobHoe
pacnonoxeHne NPoaykTOB BO BPeEMS WX nepepa-
60TKW.

[Be peweTkn ¢ OTBEPCTUSMM Pa3HOro pas-
Mepa - npefHa3HayeHbl [/18 pasHbiX CTerneHen
N3MesibHeHNst MPOAYKTOB.

CneuuanbHble NPUHAANEXHOCTU — AJ15 HAOVBKM
Kon6acok 1 NPUroToBNEHUs «kebbe».

BHUMAHME!

« TMepepn Havanom paboTsl C MsicOpyOKoi, yoeam-
TECb, YTO BUJIKA CETEBOrO LLIHYpPa HE BCTABNEHA
B 3N1IEKTPMYECKYIO PO3ETKY.

» [lpu noarotoBke NPOAYKTOB K nepepaboTke
crnenyeT yaanuTb U3 Msica BCE KOCTU 1 USMNLLIKA
Xupa.

- 3anpelwaeTrcs  nNpoTankMBatb  MPOAYKTHI
KaknMmn-11m6b0o NOCTOPOHHUMU NPEAMETaMU UK
nanbLamu pyK, Nosib3yiTechk TOMLKO TOJNKaTe-
nem (1), KOTopbI BXOAUT B KOMMIEKT MOCTaBKM.
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+ Cnegute 3a Tem, 4ToObl B pacTpyd ronoBKM
MSICOPYOKU He Nonany NOCTOPOHHUE NPEAMETbI.

« 3anpelaeTcs norpyxarb KOpnyc Mscopyoku,
CeTEeBOI LUHYP U BUJIKY CETEBOTO LLHYpa B BOAY
nnu niobble Apyrne XnakocTu.

+ Bo Bpemsi ncnonb3oBaHusi Hacapok «kebbe»
(17, 18) He ycTaHaBnuBanTe peweTkun (13, 14) n
HOX (12) (puc. 7).

» He nbiTaiiTecb nepepabatbiBaTb MSCOPYOKOIiA
nyiLLEeBble NPOAYKTbl C TBEPAbIMU BOMOKHAMM
(Hanpumep, UMBMPb UK XPEH).

»  Bo nsbexaHvne o6pa3oBaHuns 3aTOPOB He Mpu-
KNaaplBaiTe Ype3aMepHbIX YCUMIA, NPOTakMBas
MSICO, TonkaTtenem (1).

«  Ecnwn kakoii-nnbo 3acTpsiBUNiA TBEPAbIA KYCOK
NpVBOOWUT K OCTAHOBKE BPALLEHUS LUHEKa U
HOXa, HEeMEe[NEHHO BbIKIYNTE YCTPONCTBO
1N nepep TemM Kak Mpoaomxutb paboTy, yaa-
nTe 3aTtop, MCMosb3ys GYHKLUMIO BKIOYEHUS
ob6paTHoro BpalleHus wHeka (REV) (cm. pas-
nen «OCHOBHbIE MPUHUWMbI PABOTbHI C
MSACOPYBKOW»).

noaAroToBKA MACOPYBKHU

IMocne TpaHCMOPTUPOBKU WAN XPaHEHUs

YCTPOMCTBA B XOJIOAHbIX (3UMHUX) YCJIOBUSIX

Heob6xoAuMOo BbiAepXaTb ero rnpu KOMHaTHOM

Temreparype He MeHee ABYyX 4acoB.

»  BblHbTE MsICOpPYOKY M yaanuTe ynakoBOYHbIE
mMarepuabl, melawowme paboTe yCTPOWCTBa,
npoTPUTE KOPNYC MSICOPYOKM cnerka BaaxHom
TKaHbIO, MOCSE YEro BbITPUTE HACYXO.

* Bce cbeMHble feTtanv NpoMonTe Tennom BOAON
C HerTpasbHbIM MOIOLLM CPEACTBOM, OMOSOC-
HUTE 1 nepes cO0PKON TLLATENBHO NPOCYLUNTE.

» [lepepn nepBbiM BklOYEHUEM ybeauTeCh, HTO
HanpskeHne B 311eKTPUYECKO CeTU COOTBEeT-
CTBYeT paboyeMy HaNpPsKEHMIO YCTPOCTBA.

OCHOBHbIE MPUHLUMUIMbI PABOTbI

C MACOPYBKOM

»  Mscopybka npefHa3HadeHa ans nepepaboTku
NPOAYKTOB ¥ NPUroToBneHus nonydabprkatos,
TOJNbKO B AIOMALLHNX YCNOBUSIX.

» CobepuTe yCTPOWCTBO M YCTaHOBWUTE €ro Ha
POBHYIO, YCTONYMBYIO U CYXYIO MOBEPXHOCTb.

»  Y6egutechb B TOM, HTO BEHTUJISILMOHHbBIE OTBEP-
CTVsi Ha KOpMyce He 3a6I0KUPOBaHBI.

« BcTaBbTe BUJIKY CETEBOIO LLIHYPa B PO3ETKY.

» [locTaBbTe Nof ronoBky Msicopybku (3) noaxo-
ASLLYIO nocyay.

»  Y6egutecb B TOM, 4TO MSICO MOJIHOCTbIO OTTa-
Ano, yoanite M3NUWKU Xupa U BCE KOCTU,
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nopexsTe MSACO Ha KyOMKIN UM NOMOCKM Takoro
pa3mepa, 4ToObl OHM CBOGOLHO MPOXOAMSIN B
oTBEpCTUE NloTka (2).

BkounTe yCTPOMCTBO, HaxaB Ha KHOMKY (8)
« »,

He Toponsick, NpoTankMBanTe MSCO B pacTpyb
rofloBkM Msicopybku (3) npu nomowuy Tonka-
Tens (1).

Wcnonb3yiite Bo BpeMs paboThl TONILKO TONKa-
Tenb (1), KOTOPbIA BXOAUT B KOMMNEKT.
3anpeLyaeTca UCnonb3oBaTb Ans NPOTakMBa-
HUS MPOAYKTOB Kakune-nmbo npenmeTbl, HU B
KOEM Clly4ae He NpoTankmnBanTe MsiCo pykamu.
He npunaraiite Ype3mepHbIX yCUnuin oas npo-
TanknBaHUa Msica Unn gpyryx NpoaykToB.
Cnepute 3a TeMm, 4ToObl B pacTpyd rofIOBKU
MSiCOPYOKM He nonanu MOCTOPOHHWE Mpea-
METbI.

B xome pybku msaca unm nepepabotke Apyrx
NPOAYKTOB MOXET 06pa30oBaThCcs 3aTop, HTOObI
yCTpaHnTb 00Opa30BaBLUMIACS 3aTop Ccremyet
BOCMO/b30BaTbCs YHKUMEN obpaTHOro Bpa-
LeHus WwHeka «REV» (pesepc). Ang BkO4YeHNs
pexrma 06paTHOro BpalleHus LWwHeka «REV»
(peBepc) BbIKMOYNTE MSACOPYOKY, HaxaB Ha
KHOMKy (8) <<@», 3aTeM Haxmute n yaepxu-
BaiTe KHOMKY (6) «@)».

Bo Bpemsi paboThl Bbl MOXETE BKOUYUTH MOHU-
>KEHHYIO CKOPOCTb BpaLLEeHns LWHeka, A5 3Toro
HaXMUTe KHOMKy (7) «SLOW>. [JaHHbIA pexum
paboTbl nogonaet ans nepepaboTkM MSrkmx
OBOLLIEeN, Hanpumep, TomatoB. [ns oTkiove-
HWUSI MOHWXEHHON CKOPOCTU BPALLEHUS LLHEKA
HaxmMuTe KHorky (7) «<SLOW» eLug pas.

BpemMsi HenpepbiBHOW pPabGoTbl YCTPOWCTBA
no nepepaboTke NPOAYKTOB HE [0JDKHO
npeBbIlaTbh 5 MUHYT.

Mocne 5 MUHYT HenpepbiBHOW pPaboThi crne-
AyeT BbIKJIOYUTbL MSCOPYOKY M patbh e
ocCTbITb B TeueHue 10-15 MuHyT, nocne yero
MOXXHO NMPOAOIKUTL paboTy.

Kak Tonbko Bbl 3aKOHYMTE PabOTy BLIK/IIOYUTE
MsiICOpYyOKy, HaxaB Ha KHOMKY (8) <<@», OTKJIIO-
ynTe ee OT CEeTU U TONbKO NOC/e 3TOro NpucTy-
naiTe kK ee pasbopke.

NEPEPABOTKA MACA

1.

BcTaBbTe ronoBky Msicopybku (3) B MecTo ycTa-
HOBKM (4) n NOBepHWUTE €€ NpPOTUB 4acOBOM
cTpenkn oo dmkcaumm (puc.1, 2).

BcrasbTe wWwHek (11) B KOpryc ronoBku MsCO-
pybkm (3) (puc.3).

YcTaHoBUTE KpecToobpasHbIii Hox (12) (puc. 4).
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4.

PYCCKUM

BbibepuTte opgHy Heobxoaumyto pelletky (13
nnn 14) n yctaHOBMTE €€ NOBEPX HOXA, COBME-
CTMB BbICTYMbl HA PELLETKE C Nazamm B Kopryce
rofnoBkn Mscopybku (3), sataHute rainky (15)
(pnc.5, 6).

BHumaHue!

8.

YcranaBnuBavite HOX pexyLyeii CTOPOHOM
no HanpasJieHuio K pewetke. Ecnn HOx
OyaeTr ycTaHOB/IEH HeNnpaBuU/IbHO, OH He
OyAeT BbIMOJIHATb PYHKLUIO PYOKH.
Pewetka c 6osiee KpynHbIMU OTBEPCTUSIMU
(13) noaxoamt ans nepepaboTKU CbIPOro
msica, oBoLLeli, CyXxo@pyKTOB, cbipa, pbiObI
nr.Aa.

Pewetka ¢ menkumu orsepctusmu (14)
noaxoaut Ans nepepaboTkn KakK CbIPoro,
Tak U NPUrOTOBJ/IEHHOIO MSICa, PbIObI U T.A.
Ha pactpy6 ronosku msicopybku (3) yctaHoBuTte
JIOTOK A9 MPOAYKTOB (2).

BcTaBbTe BUSIKY CETEBOIO LUHYPA B PO3ETKY.
Bknounte mMsacopybky, HaxkaB Ha KHOMKy (8)
(<@)).

Bo Bpemsi paboTbl NOMb3YyATECh TOSILKO TOJIKA-
Tenem (1).

MpumeyvaHune:

10.

1

jur

Jns ynyydwenus npouecca nepepaboTku msica
Hapes3anTe ero rosockamu uam Kyoukamu.
3amopoxxeHHoe MsiCo HE0BXOAMMO MOJIHOCTbIO
Pa3Mopo3nTb.

Ucnonbayrite Bo Bpems paboTsl Toskatesb (1),
KOTOPbIVi BXOAUT B KOMIIEKT, 3arnpeLiaercs
MCMO/Ib30BaTh A1 MPOTA/IKUBAHWS MSICa Kakue-
mMbOo npenmMeTsbl, HU B KOeM CJly4ae He rportasi-
KUBanTe MsiCco pykamu.

Kak Tonbko Bbl 3akOH4MTE PaboTy, BbIKIOUUTE
MSCOpPYOKY, HaxaB Ha KHOMKY (8) «@» N OTK/O-
yuTe ee OT CETU, 1 TONbKO MOCHE 3TOrO NPUCTY-
naiTe K ee pasbopke.

[Ona cHATUS TONOBKM MSICOPYOKM HaxmuTe
KHOMKY ¢ukcatopa (5), NOBEpPHUTE rONIOBKY
Macopybkn (3) MO 4YacOBOW CTPEeNke U CHU-
MuUTE ee.

. Ans pasbopku ronoBky MACOPYOKM OTKPYTUTE

ravky (15) n ndsnekute n3 Kopryca ronosku
MSICOPYOKM yCTaHOBEHHyto peweTky (13 wnnm
14), HoX (12) 1 wHek (11).

DYHKLUA ABTOMATUYECKOIO
OTKJTIOYEHUSA

Mscopybka ocHalleHa QyHKUMe aBTomaTnye-
CKOro OTK/IIOYEHUS NPW Meperpese 3/eKTpo-
mMoTopa.
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PYCCKUH

Mpn neperpeBe anekTpomoTopa cpaboTaeT
ABTOMATMYECKMI TEPMONPenoXpaHuTeb, WU
MscopyOKa BbIKNIOYUTCS.

B aTOM cnyyae HeMeOsIeHHO U3BNEKUTE BUIKY
CETEeBOro LUHYpa 13 3N1eKTPUYECKON PO3ETKM.
[alite Msicopybke OCTbITb B TeYEHUe npubnau-
3utenbHO 50-60 MUHYT, Npexae Yem BKIOYUTb
€€ CHoBa.

MopakmounTe MACOPYOKY K 3N1EKTPUYECKOW CETH
1 BKJloYMTE €€, ecnun Msacopybka He BKioya-
€TCsl, 9TO0 MOXET 03HayaTb, YTO B HEN MMEIOTCS
MHblE MOBpexAeHns. B atom cnyyae Heobxo-
OMMO 00paTuTbCs B aBTOPM3OBAHHLIN (ynosi-
HOMOUYEHHbI) CEPBUCHbIV LEHTP AN PEMOHTA
MSICOPYOKM.

HABUBKA KOJIBACOK

MpuroToBbTe dapLu.

BcraBbte ronosky mscopybku (3) B MecTo ycTa-
HOBKM (4) U noBepHUTe eé MpPOTVB 4acOBOW
cTpenkn oo dukcaumm (puc.1, 2).

YctaHoBuTe LWHek (11) B KOPMNYyC ronoBKY MSCO-
pybku (3), ycTaHOBUTE KPECTOOOPa3HbIN HOX (12),
BO3bMUTE PELLETKY (14) (ana menkon pydku) n
YCTaHOBUTE €€ NOBEPX HOXa, COBMECTUB BbICTYMbl
Ha peLUETKE C nasamu B KOPMyCe rOfI0BKM MSICO-
pyoku (3), ycTaHOoBUTE HacaaKy Anst HAOMBKM KO-
6acok (16) 1 3ataHuTe raiky (15) (puc. 9).
YcTaHOBUTE NOTOK ANS MPOAYKTOB (2).
Bbinoxute rotoBbi dapLu Ha IOTOK ANS Mpo-
LYKTOB (2).

Ona npurotoBneHns konbacok WCMNonb3yinTe
HaTypasbHy 060104KY, TPEeABaPUTENIBHO NOMe-
CTUB €€ B COCYA C TEénNoi Bofoi Ha 10 MUHYT.
HataHuTe pa3msryeHHyto 060104Ky Ha Hacaaky
(16) 1 3aBsXMTE Ha KOHLLE 0O0SI04KN y3en.
BcTaBbTe BUKY CETEBOrO LLUHYpa B aneKTpuye-
CKYIO PO3ETKY.

Bkntounte ycTpoicTBO, HaxaB Ha KHOMKy (8)
« »,

Ons nopayn rotoBoro dapwia MCnonb3ynte
Tonkaresns (1), N0 mepe 3anosiHeHns 060104KN
caBuranTe eé ¢ Hacaaku (16), no mepe BbiCbIxa-
HUst 060N0YKN CMaYMBaiiTe eé BOAOo.

Kak Tonbko Bbl 3aKOHUUTE PaboTy, BLIKIOUUTE
MsACOpyOKy, HaxaB Ha KHOMKY (8) <<@», OTKJII0-
ynuTe €€ OT INEeKTPUYECKOM CEeTU, N TONbKO
rocne 3Toro MOXHO NpUCTynaTb k e€ pasbopke.
Ona cHATUA rONOBKU MSICOPYOKM HaxXmuTe Ha
KHOMKy dumkcatopa (5), TOBEPHNUTE FONOBKY MSICO-
py6Ku (3) Mo 4acoBOW CTPESKE 1 CHUMUTE e€.
OTBepHUTe raiky (15) n pasbepute ronoBky
MSICOpPYOKN.
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MUCNOJIbBOBAHUE HACAOKWU «KEBBE»

Ke66e — TpaamumoHHoe 6amKHEBOCTOYHOE 6100,

KOTOpOEe rOTOBSIT U3 Msica SIrHEHKa, MWEeHNYHON

MYKWU 1 Crieuunii, KOTopble pyosiTca BMecTe, YTOObI

NoJsly4YnTb OCHOBY AJ151 U3rOTOB/IEHWS MONbIX TPY6O-

yek. TpybOoUuKM HAMOSHATCS HAYMHKOM 1 0BXapu-

BaloTCs BO GpUTIOPE.

OKCNEPUMEHTUPYS C HAYMHKOW Ana Tpyboyek,

MOXHO rOTOBUTb PA3NYHbIE AENNKATECHI.

» [MpuroToBbTE OCHOBY AJ15 0600YKN.

« BcTaBbTe ronoeky Msicopybku (3) B MeCTO ycTa-
HOBKM (4) 1 NOBEPHUTE €€ NMPOTUB 4aCOBOM
cTpenku oo pukcauum (puc.1, 2).

+ YcraHoBuTe LWHeK (11) B KOPNYC rOf0BKM MSICO-
pybku (3), yctaHoBuTe Ha wHek (11) Hacapku
«kebbe» (17, 18); cnegute 3a Tem, 4TOObI
BbICTYrMbI HA Hacagake (18) coBnanu ¢ nasamu B
Kopnyce rofoBkn Macopyoku (3), 1 3aBepHUTe
rawky (17) (puc. 7, 8).

+ YcTaHOBWTE NOTOK AN MPOAYKTOB (2).

* BbioxuTe roToByl0 OCHOBY /i 060JI04KU HA
JIOTOK AJ191 NPOAYKTOB (2).

+ BcraBbTe BUIKY CETEBOrO LUHYpA B 9NEKTPUYE-
CKYIO PO3ETKY.

*  BkniounTe ycTpoOCTBO, HaxaB Ha KHOMKY (8)
« »,

« [na nopayn OCHOBbI AN 0BONOYKU UCMONb-
3ynTe Tonkarens (1).

« Otpe3saitTe rotoBble TPyHOUKM HEOOX0OMMOM
LJAHBI.

» Kak TonbKO Bbl 3aKOHYMTE PaboTy, BLIK/IIOYMTE
MsiIcCOpYyOKy, HaxaB Ha KHOMKY (8) <<@», OTKJII0-
ynuTe €€ OT INEeKTPUYECKON CETW, U TONbKO
rocne 3Toro MOXHO NpUCTynaTh k e€ pasbopke.

* [na CHATUS TONOBKM MSACOPYOKM HaXMUTE Ha
KHOMKY durkcaTopa (5), noBepHUTE ronoeky (3)
Mo YaCOBOW CTPENKE N CHAMUTE eE.

» OtBepHute raiiky (15) n pasbepute ronosky
MSICOPYOKM.

PELENT
(Ha4yunuka)

BapaHuHa 100r

PactutensHoe nnu 1, 1/2 cTONOBOW NOXKN
ONMBKOBOE Macio

Penuarbii nyk 1, 1/2 cTONOBOW NOXKWN
(menko

HaLUNHKOBAHHbIN)

MpsaHOCTM Mo BKyCy

Conb 1/4 yaliHOWM NOXKM
Myka 1, 1/2 cTONOBOW NOXKN
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BapaHMHy HeO6X0,EI,I/IMO N3MENbYNTb B MACO-
pybke oguH Unn oBa pasa.

Penyarbiit yk 06xapvBaioT B Macse A0 30J10-
TUCTOrO LBETa, 3aTeMm A006aBnsioT pyoeHyo
GapaHuHy, BCe NMPSHOCTU, COJTb U MYKY.

(O6onouka)
MocTHOEe Msico 450 r
Myka 150-200 1
MpsaHOCTU Mo BKyCy
MyckaTHbIN opex 1w
KpacHbIi MONOTLIN NEpeL, | Mo BKYCy
Mepey, no BKycy

Msico namensyaloT B MACOpyOKe ABa-Tpu pasa,
N3MesbYaeTCsl Takxke MyCKaTHbIA opex, 3aTeM
CMELUMBAIOT BCE KOMMOHEHTBI.

Borbluee KONMYECTBO MAca U MEHbLUEE KOMU-
4eCTBO MyKM B HapyxHol 06onouke obecneyn-
BaIOT JIYHLLUYIO KOHCUCTEHUMIO 1 BKYC FOTOBOMO
napenus.

[oTOBble TPYGOUKM HAMONHSAOTCS HAYMHKOM,
3aXMMaloTcs Mo kpasMm, M npuaaéTcs xena-
emas popma.

[oToBsATCS TPYOGOUKM BO bpuTiope.

yXo[, 3A MICOPYBKOW

Mocne okoHYaHWs paboTbl CneayeT BbIKIOYNTb
MSICOPYOKY, HaXaB Ha KHOrKY (8) «@» Y BbIHYTb
BWJIKY CETEBOTO LLIHYpa U3 PO3ETKN.

HaxmuTe kHOMKy ¢ukcatopa (5), nosepHute
roN0BKY MSICOPYOKM MO YaCOBOW CTPESIKE U CHU-
MuTe ee.

OTBepHuUTE raiiky (15) 1 CHUMUTE YCTAHOBNEH-
Hble Hacaaku (16 ,17 nnn 18), pewetkn (13 nnn
14), Hox (12) co wHeka (11).

W3Bneknte WwHek (11) 13 ronosku msicopybku (3).
Ypanute Co LWHeKa 0CTaTku NPOAYKTOB.
[MpomoiiTe BCE MCNONb30OBaBLUMECS MNpPUHAA-
NIeXHOCTU MACOPYOKM B TENJION MblIbHOM BOAE
C HEMTpanbHbIM MOIOLLUM CPEACTBOM, OMOSOC-
HVTE 1 nepepn, cOOPKOIA TLLATENBHO NPOCYLLUTE.
MpoTpuTte kopnyc msacopybku (9) cnerka Bnax-
HOW TKaHblO, MOC/E YEero BbITPUTE HACYXO.
3anpelyaeTcs norpyxatb KOpnyc Msicopyoku,
CETEBOM LLUHYP Y BUJIKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY
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PYCCKUM

nnmn nobble apyrue xuakoctu. He gonyckaite
nonagaHvs noboin XMaKOCT B KOPMYC MSICO-
pyoKM.

3anpeLyaeTcs UCnoNb30BaTh As YACTKM KOp-
nyca msicopyoku (9) pactsoputenn nnam abpa-
3MBHbIE YNCTSALLME CPEACTBA.

XPAHEHUE

MNepen Tem kak yopaTtb MACOPYOKy Ha XpaHeHue,
ybeamnTech, 4To KOpPMyC YCTPOMCTBA 1 BCE CbEM-
Hble AeTanu, YACTbIE U CyXKme.

XpaHuTe YCTPOMCTBO B CYXOM MpPOXNafHOM
MeCTe HeJOCTYNHOM A5l AETEN.

CeTeBOI LUHYP 3aKpenute B MECTE HaMOTKU
wHypa (10).

KOMMNJEKT NOCTABKU

Mscopybka — 1 wrT.

Tonkatenb — 1 WT.

JloTok ong npoaykToB — 1 WT.

PewéTtkn — 2 Wwr.

KomnnexT Hacanok ans Habueku konbacok — 1 wr.
KomnnekT Hacagok Ansi IpUroToBeHUs!

«kebbe» — 1 LWT.

MHCTpyKuma no akcnayataumm — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponutanune: 220-240B ~ 50/60 Iy,
HomuHanbHas mowHocTb: 300 BT
MakcumanbHas mowHocTb: 1200 BT

lMponsBoanTens coxpaHseT 3a coboii npasBo
U3MEHATb AM3aiiH U TexHUYyeckue xapakrepu-
CTUKM ycTporicTBa 6e3 npeaBapuTesibHOro yBe-
JIOMJIeHWS.

Cpok cnyx6bi ycTpoiicTBa — 3 roga

ERL

JlaHHoe un3genve COOTBETCTBYET BCEM
TPebyeMbiM eBPONeriCkKUM 1 POCCUli-
ckuM cTaHpapTam 6e30nacHOCTU U -
TUNEHbI.

Mpownseoautens: AH-OEP MPOLAKTC M'mbX,
ABcTpus

Hownbayrioptens 38/7A, 1070 Bena, ABcTpus
CpenaHo B Kutae.
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ETTAPTKbILU VT-3605 W

ET TapTKbIW eHiMAepai kaTa eHaey YLUiH XaHe
VY >xapTbinan AavbliH eHiMaepiH AavbliHaayfa
apHanfaH

CUNATTAMACHDI

. WUtepriw

. Tarampapra apHanfaH Tabak

. ETTapTtkbiw G6acTtueriHib kopnychbl

. ETTapTtkpbiw 6acTuneriH opHaTy OpHbI

. ETTapTtkbiw 6acTueriH GekiTeTiH TyiMe

. UipmexTi kepi anHangblpy Tynmeci «REV»

. TemeHri XblngamaplKTel KOCY TYMMECI

«SLOW»

. Kocy/ceHgipy 6atbipmacs «(1)»

. Kypblinfbl kopnychbl

10. XKeninik 6ayabl opayra apHanfaH opblH

11. lWHek

12. KpecT Tapi3gi nbiwak

13. Ipinen TapTyfa apHanfaH Topkes

14. ¥caKran TapTyfa apHarnfaH Topkes

15. ETTapTKbIW H6acTueriHii CoMbIHbI

16. Ly>KbIKWanapapl TONTbIpyFa apHanfax
KOHAbIpMa

17. %aHe 18. «Kebbe» panbiHaayra apHanFaH
cantamanap

NoO oA WN =

©

CAKTbIK LUAPAJAPDI

KypbInfFbiHb nanganaHap angbiHaa
namnganaHy >eHiHAeri HyCcKaynblKTbl MYKUST
OKbINM  LWbIfbIHbI3  XOHE OHbl NawvaanaHy

Mep3imi 6ombl cakTaHbl3. KypbinfbiHbI AypbIC

nanganaHbay oHblH Oy3binybiHa, TYThIHYLbIFA

HeMece OHblH MyfiriHe 3UsiH KkenTipyiHe akenyi

MYMKiH.

OnekTprik  eTTapTKbIWNEeH  XKYMbIC  icTey

OapbICbliHAA OPTTIH LbIFY, ANEeKTP TOFbIHbIH, COFY

KayniH TemeHOeTy xeHe Hacka Oa >xapakaTttap

anyfaH Kopray YLWiH TemeHperi  kayincisgik

LuaparnapblH CakKTay KaxeT:

» Anfaw Kocy angbiHOa anekTpnik >xenigeri
KepHeyAiH KYPbINFbIHbIH XXYMbICTbIK KEpHEYiHe
COIKeC KeneTiHAiriHe Ke3 XeTKi3iHj3.

+ Tek XeTKizy XKUHafblHa
akceccyaprapAabl KongaHbiHpI3.

+ OnekTp TOfblHbIH COfy KayniH 6Gongbipmac
YLWiH KYPbINFbIHbI, Xeninik WHypabl Hemece
Xeninik WHyp awackiH cyFa Hemece bHacka
na cymbikTbikka ELUKALLAH BATbIPMAHbIS.

« ET TapTKblw KOpnycblH Tasanay YLWiH cen
biiFan MaTaHbl NanganaHbiHbI3, OocCblAaH
KeWiH KOpryCTbl KypFaTbIn CYPTiHi3.

KipeTiH
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EwkaluaH >xyMbIc icTen TypFaH eTTapTKbILWTbI
KapaycbI3 KangblpMmaHpi3.

ET TapTKbIWTEI Kypay, 6enwekTey, CoHAan-ak
Tasanay angblHAa OHbl eLUipin, Xeninik LWHyp
allacblH 3MeKTP pO3eTKaCbIHAH CybIpYy KaXeT.
OHimaepai enaeyre ganbiHOay KesiHae eTTiH
Gaprblk cyekTepi MEH MannapbIH axblpaTbin

any Kepek.
JKymbiCc KesiHOe eHiMaepdi eTTapTKbIWTbIH,
MOWHbIHA  caycakneH Hemece 0acka

3aTTapMeH utepyre 6onmarabl. byn makcat
YLiH TeK UTepriwTi nanganaHbiHbI3.
ETTapTkbiw MoiHbIHA 6acka 3aTTapabliH Tycin
KeTneyiH kagaranaHbl3.

KypbinfblHbl  TEMC OPHbIKTBI BeTKe Kbiny,
albIK OT, bifiFan Ke3AepiHEH XXaHe TiKkenen KyH
CoyrneciHeH anLiak xepre opHanacTbIpbiHbI3.
KypbInfFbiHbl bICTHIK O6eTke Hemece Tikenen
OfaH XakblH Xepae (Mbicanbl, ra3 Hemece
3MEeKTPAIK MUTaHbIH KacblHAA, Kbi3FaH ypMmeni
newTiH Hemece kanHaTy 6eTiHiH MaHavibiHa)
OopHaTyfa TbIibIM CasblHFaH.

KypbInfblHbl ~ FUMapaTTaH  TbIC  XXepae
naviganaHyra 6onmangsbi.
XKeninik  WHypAbl  YKbINTbl  KONAaHbIHbI3,

OHblH, OipHelwe peT OypaTtbliyblHa KON
BepMeHi3, eninik WHypAbl yakbITbinbl asbin
OTbIPbIHbI3.

ET TapTKbIWThbI
peTiHOe kenminik
ThIibIM CcanblHaabl.
Xeninik 6ayablH ycTengeH canbbipan
TypyblHa >on ©6epMeHi3, COoHbIMeH bipre
OHbIH bICTbIK GeTTEpre xaHe xuhasapblH YLUKip
LueTTepiHe xaHacnayblH kagaranaHbl3
XKeninik OayabiH allacblH AneKkTp
poseTkacblHaH afblTy YLWiH GaynaH emec
Xeninik 6ayablH awacbiHaH TapTy Kepek.
XKeninik ceimabl  Hemece Xeminik  CbIM
awacbliH AbIMKbIN KONIMEH yCTan KOCMnaHbl3,
COHAIpMeHi3, Oy aneKTp TOFbl COFybIHA anbin
Kenyi MyMKiH.

Byn Kypbinfbl 8 xxacTtaH TemeHri 6ananapapbiH,
nanganaHyblHa apHanmMaraH.

Bananapra npvbopMeH OMbIHLLbIK peTiHae
ONHayblHa pyKcaT eTMNeHi3 XaHe XYMbIC icTen
TypFaH ke3ge OGananapgblH KOpPMyCTbl aHe
XKeninik WHypAabl yCTayblHa Xon 6epMeHis.
KyMbIC KesiHae XXoHe >XyMbIC apacblHAafbl
ysinictepae  KypbinfFbiHbl 8 xacTaH
Kiwi Gananap »eTe anMamnTbiH Xepre
OpHanacTbIpbINybl TUIC.

TacbiManganTblH - TyTKa
WHypAbl NanpanaHyfa
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« Bbyn npubop xeke MyMKiHWInir wekTeyni,
XKyViKe, MCMXUKachl ayblpaTbiH Hemece Binimi
XKETKINIKCi3 agampapra (8 >xacTaH Xofapbl
bGananapgbl Koca anfaHga) navganaHyra
apHanmaraH. byn agampap Tek e3gepiHiH
Kayinciagikrepi yLwiH >xayan 6epeTiH TyJiFaHblH
KagafanaybiMeH Gonca, congan-ak esgepiHe
KYPbINFbIHbI Kayinci3 nanganaHy xeHe aypbic
navpganaHbaraH >karganga  opbiH - anybl
MYMKIH KayinTi >afgawnap Typanbl TWICTi
XeHe TYCIHIKTI Hyckaynap GepinreH 6onca
ocbl Npubopabl NanganaHa anagsbl.

- bananapgelH  Kayincisgirii  kamTamachbI3
eTy  MakcaTblHAa  Kantama  peTiHae
navganaHbinatbiH NOMUITUNEH KanLubIKTapabl
Kapaycbi3 KanablpMaHbi3.

Ha3zap ayodapbiHbi3! bananapra nonuamuneH

nakemmepmeH Hemece Kanmama yradipMeH

oliHayra pykcam bepmeHi3. TyHwbIFy Kayni!

« Acnantbl ©3 0eTiHi3beH 6enlekTeMeH;|s,
akaynblk TabbinfFaH kafgavda eH KakblH
TYbIHAbIFEPIEC KbI3MET KOpCeTy opTarnblifbiHa
xabapracbIHbI3.

«  KypbinfbiHbl TeK 3aybITTbIK kanTamacbiHOa
TacbiMangaHbi3.

+ KypbinfbliHbl  Gananap >xaHe  MYMKIHAIri
LekTeyni agamMaapAblH  KOMbl KETNenTiH
Xepae cakTaHbI3.

K¥PbINIFbl TEK T¥PMbICTBIK XKAFOAVOA
MAVLOATIAHYFA APHAJIFAH

ETTAPTKbIWTbIH KOCbIMLLA
®YHKUMACHI MEH XXUHAKTAINbIMbI
UipmekTiH kepi anHany dyHkumsacbl «REV»
(kepi anMHanabipy) — Oyn KbI3MeT eHimaepai
TapTy kesiHOe namga OonFaH kenTtenicTepai
)KOKOFa apHarFaH.

A3bIK-TynikKke apHanfaH acTaylia — asblk-
TYNIKTI eHaey yakblTbiHOA OnapAblH, bIHFAWMbI
opHanacyblH kaMTaMachI3 eTegi.

OpTypni enwempai Teciktepi 6ap eki Topkes —
eHiMaepai opTypni  Ospexede  ycakrayfa
apHaraH.

ApHanbl  XkababiKTap —  LWYXKbIKTapAbl
TONTbIPYFa aHe «kebbex» a3iprneyre apHarFaH.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

« ETTapTkblneH Kymbic icTemec OypblH
XKeninik WHyp allackl 3nekTp po3eTKacbiHa
CYFynbl TypMaraHblH TEKCEPIHi3.

- OHimMaepai eHaeyre gavibiHOay KesiHae eTTiH

GaprblK cyekTepi MeH MannapbIiH axblpaTbin
any kepek.

« OHimaepai kaHganga Gip 6acka 3aTTapmeH
Hemece KOmnAblH caycakTapblMeH uTepyre
ThINbIM CanblHFaH, TEK XETKi3y >XMHafblHa
KipeTiH utepriwTi (1) nanganaHblHbI3.

«  ETTapTkbl MOVHbIHA Gacka 3aTTapAblH TyCin
KeTneyiH kafgaranaHb3.

» ETTapTkbiW KOpnychbiH, Xeninik 6ayabl xaHe
Xeninik 6ayablH anbIpTETIriH Cyfa Hemecem
Ke3-kenreH Oacka CyMbIKTbIKTapFa carnyfa
ThIbIM canblHagbl.

»  «Kebbe» (17, 18) canTamacblH nanganaHraH
ke3ne Topkesaepai (13, 14) xeHe nblwakTbl
(12) opHatyFra 6onmanabl (cyp. 7).

+ ET TapTkblwTa KaTTbl TanwblKTapbl 6ap
eHiMaepai (Mbicanbl, 3iMbip HeMece XKerKek)
TapTnaHbI3.

« Kentenictepai navpga Gongblpmac yuwiH eTTi
uTeprineH (1) utepin apTbik canvak canmMaHbI3.

» KaHganpa 6Gip KbICTbIpbIMbIN KanFaH Tinim
NipMeK NeH MbllaKTbIH alHanyblH TOKTaTkaH
Xarfanga KypbinfFbiHbl Aepey OLUipiHi3 XeHe
KYMbICTbl  KallTa kanfacTblpmac OypbiH
nipmekTi Kepi anHanabipy dyHKuusicbiH (REV)
nanganaHbin, KenTenicTi anbin TacTaHbl3
(“"ET TAPTKbILMEH X¥MbIC ICTEYOIH
HETI3r KAFUOATAPBI” TapaybiH kKapaHpl3).

ETTAPTKbILUTbI JAWBIHOAY

KypbinsFbiHbl cyblK (KbICKbl) wapmmapda

macbkiMandaraHHaH Hemece cakKmaraHHaH

keliiH oHbl 6es1Me memMnepamypacbiHOa eki
caFammaH KeM eMec ycmay Kaxem.

» ETTapTKbiWThI KopanTaH LbIFapbim,
KYPbINFbl  XKYMbICbIHA Kegepri  KenTipeTiH
opay mMaTepuangapblH anbin TacTaHpl3 Aa,
eTTapTKbIlW KOPMYyCblH AbIMKbIT MaTameH
CypTin, coAaH KeniH KypraTbin CypTiHi3.

- bBapnbik anbiHGanbl Genwektepai Gentapan
XKyFbIl 3aTbl 6ap Xblbl CYMEH XXYbIHbI3,
WanbIHbI3  XeHe  KypacTblpy angbiHaa
Xakcblran KenTipiHi3.

» Anfaw Kocy angblHOa anekTpnik >xenigeri
KepHeYAiH KyPbIFbIHbIH XXYMbICTbIK KEPHEYIHE
COWKeC KeneTiHAiriHe Ke3 XeTKi3iHi3.

ET TAPTKbILUMNEH X¥MbIC ICTEYQIH

HErI3r KAFUOATNAPDI

« ET TapTkbIWw eHiMaepai eHaeyre xaHe Tek yr
XafgamblHOa XapTbinan AaviblH —eHiMaepai
asipneyre apHanfaH.
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KypbInfFblHbI Kypan, OHbl Kypfak, Ty3y >XoHe
TypakTbl 6eTke OpHaTbIHbI3.

KopnycTtafbl  xengeTkiw  caHbliaynapbl
GiTenin TypMaraHbIH TeKcepin anbiHbI3.
XKeninik  WHypAbIH ~ awacbiH  ANeKTp
po3eTKacblHa CyFbIHbI3.

ETTapTKbIWThIH 6acTreri (3) acTbiHa bIHFaNnbI
bIABICTbI KOMbIHbI3.

ETTiH TONbIK XibireHiH Tekcepin anbin, apTbik
Mannap MeH ©Oaprblk CyrhekTepai anbin
TacTaHpl3, eTTi Tekwenen TypaHpl3 Hemece
HayaHbIH (2) caHblnayblHa epkiH KipeTiHaen
ernwemMmMeH Tinimaen TypaHbI3.

«@» (8) TyilMeCiH Bacbin KypbiFbiHbI
KOCbIHbI3.

ETTi eTtTapTKblWTLIH 6acTueri MomnHbiHa (3)
nTepriwTiH (1) KeMerimeH acblknam UTepiHis.
YKyMbIC iCcTereH kesge Tek XeTKi3y XuHarFblHa
KipeTiH utepriwTi (1) nanganaHbIHbI3.
©OHimaepai uTepy VYWiH kaHganga  Gip
3aTTapdbl navganaHyfa TbiibIM canbiHaabl,
elwbip xaFaanaa eTTi KoNIMEeH UTEPMEHI3.
ETTi Hemece Gacka asblK-TymiKTi UTEpy YLUiH
aca Ker KyLl XyMcaMaHbI3.

ETTapTKbIlL MOMHbIHA Backa 3aTTapablH Tycin
KeTneyiH kagaranaHbi3.

ETTi Hemece Gacka eHimaepai TapTy kesiHae
KenTtenic naviaga 6onybl MyMkiH; nanga oonraH
KenTenicTi Ot0 YLLIiH MipMeKTi kepi aiHangbIpy
pyHKumMsicblH  «REV»  (kepi anHangpipy)
kornpaHy kepek. WipmekTi kepi avHangbipy
pexumiH «REV» (kepi anHanablpy) KOCy YLUiH
eTTapTKbIWThl OLWIPiHi3, On YLWiH «@» (8)
TYMMecCiH 6acblHbI3, ofaH KeniH «@)» (6)
TYWAMECIH 6ackIn ycTan TypblHbI3.

JKymbic  GapbicblHAa MipMeEKTiH  aKblpbliH
anHanyblH Kocy yuwiH (7) «SLOW» TyimeciH
bacbiHbI3. Byn xyMbiC pexumi KbldaHak
CUSKTBI  XKYMCaK KeKkeHicTepai Typayra
konaunnbl. (7) «SLOW» TylhimeciH 6acbim,
NiPMEKTIH aKblpblH aHanyblH aXblpaTbiHbI3.
KypbinfblHbIH @HiMAepAai eHaey 6oMbiHWa
Y3AiKCi3 XyMbIC icTey yaKbITbl 5 MUHYTTaH
acnaybl Tuic.

5 MUHYT y3A4iKCi3 XXYMbIC icTereHHeH KeWliH
eTTapTKbIWTbI OLWipin KOWFaH >eH, on
10-15 MUHYT GOWbI Cyybl Kepek, ocbiaaH
KeWiH OHbl KauTagaH mnanganaHyfra
Gonaabl.

YKyMbICTbI asKTaFaHHaH keiin (8) «@»
TyMeciH 6acbin eT TapTKbllWTbl OLUipiHi3,
OHbl 3NEKTP XeMiCIHEH axblpaTbiHbI3, XoHe
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ET
1.

Ha

7.
8.

Ec

. XKeninik

TeK ocbljaH KeWiH faHa OHbl OenliekTeyre
Kipicyre 6onagbl.

TI ©HAEY

ETTapTkbIWwThIH 6acTueriH (3) opHaTbinatbiH
OpHbIHA (4) canblHbI3 XOHe OHbI caFaT TifniHe
Kkapcobl bafFblTTa GekiTinreHwe GypaHpl3 (cyp.
1,2)

Wipmekti  (11) eTTapTkbill  GacTueriHiH
KopnycblHa (3) opHaTbIHbI3 (Cyp. 3).
Avikacnanbl nbiwakTbl (12) opHaTbIHBI3 (Cyp.
4).

Bip kaxeTTi TopKke3ai (13 Hemece 14) anbin,
NbILWaKTbIH YCTIHEH TOpKe3aeri AeHecTep MeH
eTTapTkbilWw GacTueriHib (3) kopnycbiHAaFbI
OMbIKTapabl COWKeCTeHAipin  OpHaTbIHbI3,
coMbIHAbI (15) KaTanTbIHBI3 (cyp. 5, 6)

3ap aydapbiHbi3!

lMbiwakmbl kKecemiH 6emiH mopke3ze
KapambIin  opHanacmsipbiHbl3. Ezep
nblwak dypbIiC opHambiMaca, o1 mypay
Kbi3MemiH opbIHOaMaliobl.

Aca ipi mecikmepi 6ap mopke3dep
(13) wuki emmi, kekeHicmepdi, KenkeH
xemicmepdi, ipiMmwikmi, 6anbIKMbI XaHe
m.6. mapmyra Kosnalsbl.

Matida caHblnaynapbl 6ap mopke3 (14)
Wwuki xoHe nickeH emmi, 6anbIKMbI XaHe
m.6. mapmyfa Konausbl.

. EtTraptkpiw  GacTueriHiH  MOWMHbIHA  (3)

©HiMaepre apHarnfaH HayaHbl (2) OpHaTbIHbI3.
WHYPAbIH  awacblH  3MekTp
po3eTKacblHa CYfbIHbI3.

(8) TynmeciH «@» BackIn KypbUIFbIHbI icke
KOCbIHbI3.

Kymbic  Ke3iHae
narnaanaHbiHbI3.
Kepmy:

Emmi eHOey npoueciH xakcapmy YWiH
OHbl XXorakwa Hemece Ky6 mapi3di emin
mypaHbI3. My30ambinFaH emmi morblfbiMeH
XKi6imin any Kepek.

XKymbic icmezeH Ke3de meK xemki3y
JXUHafblHa  KipemiH — umepeaiwumi (1)
natdanaHbiHbI3; emmi umepy  YyWiH
backa 3ammapObl naudanaHyra MmbilbIM
canbiHaobl, ewbip xardalida emmi KOJIMEH
umepMeHis.

Tek  wuTepriwTi (1)

. Cia XyMbICTbI askTaraHHaH keliiH, (8) «@»

TYWMeCiH Gacbin eT TapTKbIWTbl OLipiHi3,
ETTapTKbILLTLI ANEKTP XKENICIHEH aXXbIpaTbIHbI3,
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10.

1.

TeK ocblgaH KeWiH faHa eT TapTKbIWThl
DenwekTeyre Kipicyre 6onagebl.

ETTapTkbilw G6actueriH wewly ywiH GekiTkiw
(5) 6GaTtblpmacblH 0GacblHbI3, €TTapTKbILL
GactueriH (3) carat Tini 6oMblHWa BypaHbI3
JKOHE OHbl LUELLiHi3.

ETTapTkbiwThi  GacTuerin  GenwekTey
YWiH coMbiHAbl (15) Bypan wewin anbiHbI3
ha, eTTapTkbilw GacTueriHii KopnycblHaH
opHaTbinfFaH Topkesai (13 Hemece 14), kpecT
Topi3gi mblwakTel (12) xaHe wuipmekTi (11)
LUbIFaPbIHbI3.

ABTOMATTbI COHY KbI3METI

ETTapTkbiw 3NEeKTOMOTOPAbIH Kbl3Yybl
KesiHge aBToOMaTTbl Typae axblpaTbiny
PyHKUMACBIMEH KababIKTanfaH.
OneKkTpomMoTOp  KbI3bll  KETKEH  Ke3de
aBTOMaTTbl  TepMOCaKTaHAbIPFbIW  icke
KOCblnadbl, OCbl Ke3ge eTTapTKbll CeHin
Kanagpl.

byn xafpanpa pepey keninik  6aygpbiH

anbIpTeTIriH ANeKTpniK awanbikTaH
CYbIPbIHbI3.
ET TapTKblwTbl KaWTa Kocnac OypbiH

wamameH 50-60 MUHYTTal CybITbIN anblHbI3.
ETTapTKbIWTbl 3MEeKTp XericiHe anfan,
OHbI KOCbIHbI3, erep eTTapTKbILL KocbinMaca,
oHpa Oyn  eTTapTkblwThiH Oacka pAa
3aKkbIMAaHynapblHbiH 6ap ekeHiH Gingipeai.
Byn xafpanfa eTTapTKbIWThl KeHAey YLiH
TYbIHOBIFEPIIEC KbIBMET KOPCETY OpTarblfbiHa
xabapnacy Kaxer.

L¥)XbIKTAPObI TONTbIPY

TapTbinFaH eTTi AanblHOAHbI3.
ETTapTkpiwThiH 6acTueriH (3) opHaTbINaTbiH
OpHbIHA (4) canblHbI3 XaHe EeTTapTKbILUTHIH
bacrtueriH (3) cafat TiniHe kapcbl GafbITTa
OekiTinreHwe GypaHbI3 (cyp. 1, 2)

WipmekTi  (11) eTTapTKblWTbiH  GacTueri
KopnycbliHa (3) canblHbI3, ankacna nbllakThbl
(12) opHaTtbiHbI3, TOpke3adi (14) (ycakran
TapTyFa apHanfaH) anbiHpl3 da, Topkesaeri
OeHecTepdi eT TapTKblWTbiH  6Gactueri
KoprnycbiHAafrbl (3) OWbIKKa KenTipin, OHbI
MbILLAKTbIH YCTIHEH OPHATBIHbI3, LL>KbIKTAPAbI
TONTbIpyfa apHanFaH cantamaHbl  (16)
KWri3iHi3 aHe comblHAabl (15) KaTanTbiHbI3
(cyp. 9).
A3bIK-TYriKKe
OpHaTbIHbI3.

apHanfaH actaygbl  (2)
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A3bIK-Tynikke apHanfaH acTtaywara (2)
AanbiH apLUThl CanblHbI3.

LLyxblkTapabl @3ipney yLwiH Tabufn KabbIKTbI
nanganaHblHpbI3, OHbl Xbifbl Cybl 6ap blgbicka
anabiH ana 10 MuHYT BoWbI carnbIn KO Kepek.
YKymcapfaH kabblkTbl canTamara (16) KurisiHia
e KabbIKTbIH yLWbIHAAFbl Oayabl 6arinaHbI3.
XKeninik  WHypAblH ~ awacbklH  3nekTp
po3eTKacblHa CyfbIHbI3.

(8) TyhmeciH «@» 6ackin  KypbiFbIHbI
KOCbIHbI3.

OanbiH hapwiTel uTepy yuwiH mtepriwTi (1)
nanganaHblHb3, KabblK TONFaH CaWblH OHbl
KoHablpMaaaH (16) >KblmKbITbIHbI3, KabbIK
KernKeH calblH OHbl CyMeH XibiTiHi3.

Ci3  XyMbICTbl asikTaFraHHaH KeuiH, (8)
«@» TyvimeciH Gacbin  eT  TapTKbIWThI
OLWIPiHi3, eTTapTKbIWTbl 3JNEKTp eniciHeH
axblpaTbiHbI3, TEK OCblgaH KeWniH faHa eT
TapTKbIWTLI GenLwekTeyre Kipicyre 6onaapi.
EtTaptkbiw 6acTuerid (3) wety yiiH GekiTkiL
(5) 6GaTtblpMacblH 6GacblHbI3, €TTapTKbILL
GactueriH (3) carart Tini 6oMbiHWa BypaHbI3
XXoHe eTTapTKbILWThIH 6acTueriH (3) WweLliHi3.
CombiHabl  (15) ©Oypan anbiHpl3  XaHe
eTTapTKbIW H6acTueriH (3) GenLekTeHis.

«KEBBE» KOHOBIPMACbLIH MAWOATNAHY
Keb6e — KO3bl €TiHEH, acTblK YHbIHAH >X8He
OampeyilwTepaeH fanmbiHaganatblH - ASCTypni
)KaKblIH LUbIFbICTaFbl TafaM, onap KyblC TYTIKTEPAIH,
HerisiH xacay yLiH 6ipre Typanagbl. TyTikwenep
canmameH TONTbIpbiNadbl >XoHe dpuTiopae
Kyblpblnagbl.

TyTikwenepre apHanfaH canmanapfa Taxipnoe

acam

OTbIpbIN  9PTYPNi  AenvkatecTep

nanbliHaayFa 6onaabl.

Kabblkka apHanfaH Herisgi AanbiHAaHbI3.
ETTapTkbIWThIH 6acTueriH (3) opHaTbinatbiH
OpHbIHa (4) canblHpbI3 X8HE ETTapPTKbILUTbIH,
GactueriH (3) carat TiniHe kapcbl GafbiTTa
GekiTinreHwe 6ypaHpi3 (cyp. 1, 2)
ETTaptkbiw  GactueriHii - kopnycbiHa  (3)
nipmekTi (11) opHaTbiHbI3, uipmekke (11)
«kebbe» cantamanapbiH (17 Hemece 18)
OpHaTbIHbI3; canTamagarbl AeHectep (18)
eTTapTKbIlW BacTueriHiy KopnyceliHAarbl (3)
ObIKTapfa CeWKeC KenyiH KaaaranaHbi3,
ofaH KeniH comblHabl (15) kaTankTbiHbI3 (Cyp.
7,8)
A3bIK-TYriKKe
OpHaTbIHbI3.

apHanfaH actaygbl  (2)
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- Kabblkka apHanfaH [falblH Herisgi asblk-
TynikKke apHanfaH actayLuara (2) canblHbI3.

« Xeninik  WHypAblH ~ awacbiH  3ANEKTp
po3eTKacblHa CyfbIHbI3.

< (8) TyimeciH «@» 6ackin  KypbInFbIHbI
KOCbIHbI3.

» Kabblkka apHanfaH AanblH HeTi3ai utTepy yLiH
nTepriwTi (1) nakganaHbiHpI3.

»  [anblH TyTiKTEpai KAXeTTi Y3bIHABIKNEH KECIHI3.

«  Ci3 XyMbICTbl asKTaraHHaH KeliiH, (8) «@»
TYWMeCiH Gacbin €T TapTKbIWTbl OLWipiHi3,
€TTapTKbILUTLI ANEKTP XeNiCiHeH axblpaTbIHbI3,
TEK OcblgaH KeWiH faHa €T TapTKbIWThbI
GenwekTeyre kipicyre 6onagebl.

« ETTapTkbiwThiH - 6actuerin  (3)  wewin
any yuwiH OekiTkiw TyhmeHi (5) 6acbiHbI3,
GactueriH (3) carart Tini 6arbITbiHAA OyPbIHbI3
[a, OHbI LLeLwin anbiHpI3.

« ComblHAbl (15) Oypan anblHbI3 X8He
eTTapTKbIL BacTueriH 6enLekTeHis.

PELENT
(CanbiHdbI)

Ko eri 100r

Ocimaik Hemece 3alTYH | 1, 1/2 ac KacbIK
Maibl

[omanak 6ac nusa3 1, 1/2 ac kacblK
(ycak TyparnfaH)

Loempeyiwtep Tanfam GonbliHWA
Tys 1/4 wan kacblK
¥H 1, 1/2 ac kacblK

» Kou eTiH eTTapTkpbilwTa Gip HEMece eki per
ycakTay Kaxer.

« [luasgbl mavipga capraviFaHwa  Kyblpagbl,
ofaH KeliH TapTbinFaH KOW €eTiH, Gapnbik
namaeyiluTepai, Ty3abl )XaHe yHAbl Kocaabl.

(Kabbirbi)

ApbIk eT 450 r

¥H 150-200 r
Howmpeyiwtep Tanfam 6ovibIHLA
MyckaT xaHfafbl 1 OH.
¥HTaKTanraH Kbi3blin Tanfam GonblHWA
OypbiLL

Bypbiw Tanfam 6ovbIHLIA

- ETtraptkbiwita eTTi eki Hemece yw per
ycakTangbl, COHbIMEH KaTap MycKaT XaHfafbl
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ha ycaktanagbl, codaH keniH 6Gapnblk
KOMMOHEHTTTEP aparnbICTbipblnagbl.

ChbIpTKbl KabbIKTaFbl €TTiH Ken MerLepi XoHe
VHHbIH a3 MerLepi XakCbl KOHCUCTEHLMS
MEH [JaWblH TafaMHblH O3MiH KaMTamacbl3
eTteni.

[anblH TyTiKWenepre canmanap canblHaabl,
LIETTEPIH KbICbIM, TYTIKWENepaiH kanaraH
niLwini xxacanagpl.

TyTikTep cpuTiopae asiprnexHesi.

ETTAPTKbILU KYTIMI

YKymbICTbl askTaFaHHaH keiin (8) «@»
TyWMecCiH Gacbin  eTTapTKbIWTbl  ewipy
Kepek >XoHe eninik LUHyp allacblH anekTp
po3eTKacblHaH CybIpy Kepek.

BekiTkilw TynMeHi (5) 6acbiHbI3, eTTapTKbIL
©actueriH (3) carat Tini 6arbITbiHAA OyPbIHbEI3
na, 6acTUeKTi weLlin anbiHbI3.

BypaHaaHbl (15) 6ypan anbiHbl3, opHaTbIfFaH
KoHablpManapgbl (16, 17 Hemece 18),
Topnapabl (13 Hemece 14), amkacna
nbiwakTbl (12) wHekTeH (11) WeLlinis.
LWHekTi (11) eTTapTkbils 6GacTueriHeH (3)
LUbIFaPbIHbI3.

MipmekTeH eHiM kanablKTapblH anbin TacTaHpI3.
ETTapTkbiwThiH  Gapnblk  naiganaHbinFaH
Kepek-xapaktapblH  ©GelTapan  Xyfbil
3aTbl 6ap cabblHAbI XbINbl CYMEH XXYbIHbI3,
LarbIHbI3 >X8He onapdbl Kypamam Typbin
o0a4eH KenTipin anbiHpI3.

ETTepTkbiWwThIH KOpnycbiH (9) cen faHa
biNffandbl MatameH CypTiHi3, odaH KeniH
KypFaTbin CypTiHi3.

ETTapTKbIl KOpnychlH, xenifnik 6ayabl >xeHe
xeninik 6ayaplH aibIpTETIrNH CyFa HEMECeM Ke3-
KenreH Gacka CyvbIKTbIKTapfa canyfa TbiibIM
canbiHagbl. ETTapTKbILW KOprycbiHa Ke3 KenreH
CYMbIKTLIKTbIH, TYCYiHe »on 6epmeH;3.
ETtTapTtkpin kopnyctbl (9) Tasanay yLiH
epiTKiluTepAi HeMece KaxanTblH TasanafbiLl
3aTTapabl NavganaHyfFa TbiiblM canbiHagbl.

CAKTANYbI

24

ETTapTKbIWTLI CakTayFa anbin konmac bypbiH
KYPbINFbIHbIH ~ KOPMYCbIHbIH,  KOHE  OHblH,
Oapnblk anbiHOanbl GenLwekTepiHiK Tasa api
KYPFaK eKeHiH TeKcepin anbiHpI3.

KypbInfbiHbl KypFak, carnkblH, 6ananapasi
Kongapbl XXETNeNTiH Xepae cakTaHpl3.
YKeninik WHypAab! WHyp opanatbiH xepre (10)
BekKiTiHi3.
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XETKI3Y XUbIHTbIfbl

ETtTaptkbiw — 1 gH.

Wrepriw — 1 gH.

A3bIK-TyNiKKke apHanfaH actay — 1 gH.
Topkesgep — 2 AH.

LLy>KbIKTapapl TONThIPYFa apHanFaH
canTamanap xuHafbl — 1 gH.

«Keb6e» panbliHaayFa apHanfFaH cantamanap
KUHafbl — 1 AOH.

ManganaHy GovbiHWA HyCckaymnblk — 1 OH.

TEXHUKATbIK CUMTATTAMATAP
OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 Iy
HomuHangpl kyatsl 300 Bt

YKoraprbl Menwepni kyatsl 1200 BT

OHOipywi  KypbinfbiHbIH — Ou3alHbiH — XoHe
mexHuUKanbIK cunammamanapbliH andbiH-ana
xabapnaycbi3 e32emyze KyKbiKmbl cakmadiobl.

KypbinfbiHbIH KbI3Mem emy Mep3iMi — 3 Xbin
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FapaHTUaAnbIK MiHAETTINIr

[apaHTuAnNbIK XaFganaarbl Kapanbin kaTkaH
Oenwektep aAunepAaeH TeK caTbil  anblHFaH
agamfa faHa Oepinegi. Ocbl rapaHTUSNbIK
MiHOETTIniriHaeri  warbiMaanfaH  xarganga
TenereH 4Yek Hemece KBUTaHUMSICBbIH KepceTyi
KaXkeT.

EAL
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YKPAIHbCKA

M’ACOPYBKA VT-3605 W

M’acopybka npusHadeHa Ons nepepobsieHHs
NPOAYKTIB Ta MPUrOTYBaHHA AOMALLHIX Hamis-

dabpukartis.

onuc

. LLTtoBxau

JloTOK Ans NPOAYKTIB

Kopnyc ronoskun m’acopybku

Micue BCTaHOBNIEHHS FOJTOBKU M’ACOPYOKM

KHonka gikcaTopa ronosku Mm’acopyoku

KHonka 3BOpOTHOro 06epTaHHs LUHeKa

«REV»

7. KHONKa BKJIIOYEHHS 3HMXKEHOT LUBUOKOCTI
«SLOW»

8. KHonka BMUKaHHS/BUMUKaHHSA «@»

9. Kopnyc npuctpoto

10. Micue HaMOTyBaHHSA MEPEXEBOI0 LUHYpa

1. LHex

12. XpecTononibHuii Hix

13. PewwiTka ans KpynHoro BupybyBaHHs

14. Pewitka ons apibHoro BupybyBaHHs

15. [aika roniBkn M’ssicopyokm

16. Hacagka ons HabreaHHSA KOBOGACOK

17.i 18. Hacagku ons npuroTyBaHHA «kebbe»

ook wN =

3AMNOBIKHI 3AX04U

Mepen BUKOPUCTAHHSAM M’ACOPYOKM YBaXHO
npounTanTe iHCTPYKUjlO 3 ekcnyaradii i 36e-
piranTe ii NPOTAroM BCbOro TEPMIiHY ekcrya-
Tauji. HenpaBunbHe NOBOOXEHHS 3 MPUCTPOEM
MOXE MPUBECTN OO0 MNOro noJSIOMKW, CApUYn-

HEHHS LLKOAW KOpUCTyBadeBi abo 1ioro MarmHy.

[n§a 3HUXEHHS PU3NKY NOXeXi, A9 3aXUCTY Bif,
YPaXeHHs1 eNIeKTPUYHUM CTPYMOM abo iHLWKnX
TpaBMm nig Yac poboTn 3 NPUCTPOEM HEOOXIAHO
0OTPMMYBaTUCS 3ax0fiB 06epexHOCTi, npuBe-

OEHUNX H1XYe.

+ [lepepn nepwuMm BKJIKOYEHHSAM MNepeKoHam-
Tecd, WO Hanpyra B €NeKTPUYHIA Mepexi

BianoBigae pobouil Hanpysi npunany.

+  BukopucTtoBynTe Tinbku Ti akcecyapu, sKi

BXOOATb Y KOMMJIEKT NOCTa4aHHA.

* LWo6 YHUKHYTU ypaXeHHsI eNneKkTPUYHUM
ctpymom HIKOJIM HE 3AHYPIOWTE npu-
CTPIN, MEPEXEBUI LLIHYP | BUSIKY MEPEXHOIO

LWHypa y Boay abo iHwWi piguHn.

« AN 4nLLEeHHA KOoprycy M’acOpyOKu BUKO-
pPUCTOBYNTE 3nerka BOJIOry TKaHUHY, nicns

4Oro BUTPIiTb KOPMYC A0Cyxa.
« Hikonu He 3anuvianTte
M’sicopyOky 6e3 Harnsay.
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Mepen 36ipkolo, Po3GMpaHHAM, a TakoX
nepen YUWEHHaSM M’acopybku cnig i
BUMKHYTWU | BUMHATU BUJIKY MEPEXeBOro
LLIHYpa 3 eIeKTPUYHOI PO3ETKU.

Mpwn nigroToBUi NPOAYKTIB 4O Nepepobku
cnig Bnpanutu 3 M’dca BCi KiCTKW i Hag-
JINLLIKA XUPY.

Mip, yac pob6oTm 3abBOPOHAETLCH MpPO-
LUTOBXYBaTW NPOAYKTU B PO3TPYO ronoBku
M’AcopyOKM nasbusgMmn abo iHWKUMK npen-
MeTamu. [Ana uiei MeTn KOpUCTynTecs nuwue
LUTOBXa4yeM.

CnipkylitTe 3a TuM, Wo6 B po3Tpyd ronisku
M’CcOpyOKM He By CTOPOHHI NpeaMeTu.
BcTaHoBAOMTE Npunan Ha PIiBHIA CTilKiN
MOBEPXHi, Janeko Bif, oxepen Tenna, Big-
KPUTOro Moslym’si, BOJIOrM i MPSIMUX COHSIY-
HUX NPOMEHIB.

3ab0pOoHSETLCA BCTAHOBIOBATL MPUCTPIN
Ha rapsyin noeepxHi abo 6e3nocepenHbO
nopy4 3 Takot (Hanpuvkniag, nopyy 3 raso-
BOIO, €/IEKTPUYHOIO NANTOI0 abo Harpitoto
[yXOBKOIO ab0o BapubHOKO NMOBEPXHEIO).
3ab60pOHAETLCS BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN
no3a NPUMILLEHHAMN.

0O6€epexHO NOBOALTECH 3 MEPEXEBUM LUHY-
poM, He gonyckainTe Moro GaratokpaTtHOro
nepekpyvyeHHs, NepioguyHo Po3NpPaMSnTe
MEPEXHNIA LUHYP.

3a60pOHSETLCS BMKOPUCTOBYBATU MEPEXE-
BUI LLUHYP B SIKOCTi PYYKM OJ151 NEPEHECEHHs
M’acopyoku.

He ponyckariTe, W06 MepexeBuii LUHYP 3Bi-
LyBaBCS 3i CTONY, a TaKoX HarnsgamTte 3a
TUM, WO6 LUHYP HE TOPKABCH FOCTPUX KPO-
MOK MeOJ1iB i rapsiunx NOBEPXOHb.

[ln§a Big’ enHaHHA BUIKN MEPEXEBOIO LUHypa
Bif, €NEeKTPUYHOI PO3ETKM Chig, TpumaTucs
3a BUJIKY MEPEXEBOIO LLIHYPa, a He 3a caM
LLUHYP.

He nioMmukanTe, He po3’egHaTiite i He
6epiTbCa 3a MepexeBuii LWHyp abo BUINIKY
MEPEXHOro LWHypa MOKPUMWU pykamu, Le
MOXe MPU3BECTU A0 YPAXKEHHS €NeKTpuy-
HUM CTPYMOM.

JaHnin npucTpin He NPU3HAYEHNIN 419 BUKO-
pPUCTaHHSA AiTbMWU MonoALle 8 pokiB.

He possonanTte AiTAM BMKOPUCTOBYBATU
npunag, sk irpallky Ta He JO3BONSNTE OiTAM
TOpKaTUcsa Koprnycy npuaagy Ta MepexHoro
LHypa nig, Yac poboTu.

BcraHoBnonTe npucTpin nig vyac podotu iy
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nepepsax Mixx po6oYNMU LIKNaMn y MiCLSIX,
HEeOOCTYNHUX AN OiTer monoaLe 8 pokis.

» Uen npucTpint He Npy3HadYeHnin AN BUKOPUC-
TaHHSA NI0AbMU (BKJIKOHAKOYM LjTen cTapLue
8 pokiB) 3 di3NYHUMK, HEPBOBUMMU, MCUXIY-
HUMU BigXuneHHsSMN abo 6e3 [oCTaTHLOro
noceigy i 3HaHb. BukopuctaHHs npunagy
TakuMm ocobamm MOXJIMBO, TiflbKU  SIKLLO
BOHM 3HAXOOSATLCS MNif, HArMsA0M 0cobu, Lo
BiANOBigae 3a ix 6e3neky, a Takox, SKLWO iM
Oynu paHi BiANOBIAHI | 3p03yMini iHCTPYKU,i
npo 6e3ne4yHe BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO i Ti
Hebes3neku, AKi MOXYTb BMHMKATU NpU A0ro
HEeNpPaBWIbHOMY KOPUCTYBaHHI.

- 3 MipKyBaHb 6e3nekn giteii He 3anuwianTte
nonieTUNIeHoBI NakeTu, BUKOPUCTOBYBaHi B
SIKOCTi ynakoBku, 6e3 Harnsay.

YBara! He gossonsvite gitam rpaty 3 nosaietu-

neHoBumMy naketTamu abo niniskoro. He6eaneka

3anyxu!

» He posbupalite npunag camocCTiiHO, B pasi
BUSIBJIEHHS HECMNPABHOCTI ab0 nicns nagiHHA
NMPUCTPOIO 3BEPHITLCA A0 HaNBAMXKXYOro
aBTOPM30BaHOro (ynmoBHOBAaXEHOro) cep-
BICHOrO LLEHTPY.

+ [lepeBo3bTe NPUCTPIA nnWe B 3aBOACHKIN
YNakoBLyj.

- 306epirante NpUCTpiin y Micusax, HeQOCTyM-
HUX AN OiTe i niogen 3 06MexXeHUMU MOX-
JNINBOCTSAMMU.

NPUIIAL  MPUSHAYEHUY  JINLLE A1
robYTOBOIro BUKOPUCTAHHS

AOAATKOBA ®YHKLUIA | KOMMOJIEKTALIA
M’ACOPYBKU

DyHKLiA 3BOPOTHOro O0GepTaHHs LIHeKa
«REV» (peBepc) npusHayeHa onsa BUAANEHHS
3aTopiB, LLIO YTBOPUINCS B XO4i NepepobneHHs
NPOAYKTIB.

Jlotok pnga npopykTiB 3abe3nedyye 3py4yHe
po3TallyBaHHS NPOAYKTIB Mif, Yac ix nepepooKu.
ABi pewiTkn 3 OTBOPaMmn pPiSHOro po3mipy
NpU3HaYeHi ons pisHUX Mip noapibHEHHs nNpo-
OYKTIB.

CneuianbHi NpUHaNEeXHOoCTI - 515 HabMBaHHS
KOBOACOK i MPUroTyBaHHS «kebbe».

YBArA!

- lepepn noyaTkom poGOTM MepekoHarTecs
B TOMYy, LLO BUJIKA MEPEXEBOrO LUHYypa He
BCTaBJIEHA B €JIEKTPUYHY PO3ETKY.

» [Mpwv nigroToBuj NPoAyKTiB 4O Nepepodku chif,
BUAANNTIN 3 M’AACa BCi KICTKW | HAOJINLLKW XKUY .

+  3abOpOHSIETLCA MPOLUTOBXYBATU MPOAYKTU
AKUMUN-HEDYAb CTOPOHHIMY NpeameTamu abo
nanbLSMM PyK, OPUCTYIATECSH TiNIbKU LUTOBXa4eM
(1), 9KMIA BXOOUTb A0 KOMMIEKTY NOCTAYaHHS.

«  Cnipgkynte 3a TUM, WO6 B po3Tpyd roniBku
M’acopyOKkun He ByNnv CTOPOHHI NpeameTy.

»  3abopoHSETLCS 3aHYpIOBaTK KOPMYC M’Sico-
PYyOKU, MEPEXEBUI LLUHYP | BUJIKY MEPEXHOTO
LUHYpa B BOAY ab0 Oyab-siki iHLWI pionHn.

» Mg yac BMKOpPUCTaHHS Hacafgok «kebbe»
(17, 18) He MOXHa BCTAHOBMIOBATY PELUITKMN
(13, 14) i Hix (12) (man. 7).

» HeHamarantecsi nepepobnaTn mM’acopyokoio
Xap4oBi NPOAYKTU 3 TBEPAUMU BOSIOKHAMU
(Hanpuknag, iMoup abo xpiH).

»  LLo6 YHUKHYTM YTBOPEHHS 3aTOPIB HE Mpu-
Knagante HagMipHUX 3yCWilb, MPOLUTOBXY-
1041 M’SICO LITOBXavYeMm (1).

« 9kwo Akuin-Hebyab 3acTpArnvii TBEPAUNA
LUIMaTOK NMPUBOANTL A0 3YNNHKU 06epTaHHS
LHeKa i HoXa, HeramHO BUMKHITb MPUCTPIN
i NepLu HixX NpoaoBXUTN POBOTY, BUAANUTe
3aToOp, BUKOPUCTOBYIOYN DYHKLIIO BKIIO-
YeHHs1 3BOPOTHOro o6epTaHHs WwHeka (REV)
(ouB. po3gin «OCHOBHI MPUHLUUMN
POBOTU 3 M’ACOPYBKOIO»).

niAroTyYBAHHA M’ACOPYBKU

Micnsa TpaHcnopryBaHHa a6o 36epiraHHs

NPUCTPOIO B XOJIOAHNX (3UMOBMX) yMOBax

HeobOXigHO BUTPUMATH HOro rnpu KiMHaTHIi

Temneparypi He MeHLLe BOX roAvH.

»  BuTarnite M’acopybky i BUOanitb BCi naky-
BasjibHi MaTtepianu, Wo 3aBaxaloTb POOOTI
NPUCTPOIO, MPOTPITb KOPMyC M’SIcCOpyOKun
3/lerka BOJIOrO0 TKAHWHOO, MiCAA 4Oro
BUTPITb NOro Jocyxa.

« Yci 3HIMHI geTani npoMuinTe TENO BOAOIO 3
HEeUTpaslbHUM MUIOYMM 3acobom, 0bnosoc-
HITb | nepen CKNagaHHAM peTefnibHO Npocy-
WiTb.

+ T[lepen nepwunm BKIIIOYEHHAM NepekoHam-
Tecs, WO Hanpyra B €NeKTPUYHIA Mepexi
BiAnoBigae pobouin Hanpy3i npunaay.

OCHOBHI IPUHUUNMN POBOTU

3 M’9COPYBKOIO

« M’dAcopybka npu3HadeHa nOfs nepepo-
OneHHs1 NPOAYKTIB Ta MPUroTyBaHHSA HaniB-
dabpuKaTiB Tiflbki B JOMALLHIX yMOBaXx.
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306epiTb Npunapg, i BCTaHOBITb Ha PiBHY, CTiliKy
i CyxXy NOBEPXHIO.

[MepekoHanTecs B TOMY, WO BEHTUMSILIAHI
OTBOPW Ha KOPMNycCi He 3a610KOBaHi.
BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOIO LUHYPa B efeK-
TPUYHY PO3ETKY.

[MocTagTe nig ronoeky m’sacopyoku (3) Bigno-
BiZHWI NocyAa.

[MepekoHanTecs B TOMY, L0 M’SCO MOBHICTIO
BiATAHyNo, BWAANITb HaLAULIKN XUPY i
KiCTKW, MOPiXTe M’1CO Ha KyOukm abo CTpiykm
Takoro po3mipy, o6 BOHMW BiSIbHO MPOXO-
LWV B OTBIp noTka (2).

YBIMKHITb MPUCTPIl, HATUCHYBLUN Ha KHOMKY
(8) «@».

He kBanns4mch, MPOLUTOBXYNTE M’SCO B PO3-
TpyO roniskmn M’sicopyoku (3) 3a 4ONOMOroo
wiToxada (1).

BukopucTtoByiiTe nig 4ac po6oTu Tinbku TOW
wToBxay (1), AKMA BXOOUTb A0 KOMMJIEKTY
nocTavyaHHs.

3abopoHSETLCS  BUKOPUCTOBYBATU A1
NPOLUTOBXYBaHHA M’aca Oyab-aki npeg-
METW, Hi B 9KOMY pasi He MpPOLUTOBXYMUTE
M’SICO pyKamMu.

He npuknapante HagMipHuX 3ycunib Ans
NPOLLTOBXYBaHHS M’sica abo iHLWNX NPOAYK-
TiB.

Cnipkylite 3a TuM, Wo6 B po3Tpyb ronisku
M’icOpyOKM He By CTOPOHHI NpeaMeTu.

B xopnj pyb6aHHsa M’sica abo nepepodKM iHLIKX
NPOAYKTiB MOXe YTBOPUTUCS 3aTOp, 419 YCy-
HEHHs1 3aTOpYy, L0 YTBOPUBCS, Cif, CKOpUC-
TaTuca @YHKLUIED 3BOPOTHOrO 0GepTaHHS
wHeka «REV» (pesepc). Onsa BKAOYEHHS
pexuMy 3BOPOTHOro 06epTaHHs LUHeka
«REV» (peBepc) BUMKHITb M’sicOpybKky,
HaTUCHYB Ha KHOMKY (8) «@», noTiM HaTuc-
HiTb | yTPUMYWTE Ha KHOMKY (6) «@)».

Mip, wac pob6otm Bum mMoxeTe BKIYUTK
3HUXEHY LIBMAKICTb 00epTaHHs LUHekKa,
0N LUbOr0 HATUCHITb KHOMKY (7) «SLOW».
Januii pexum poboTu niginge ons nepe-
poBKM M’SKMX OBOMYIB, Hanpuknaz, Toma-
TiB. ANg BiOKIOYEHHS 3HUXEHOI LLIBUAKOCTI
obepTaHHS LLIHeKa HATUCHITb Ha KHOMKY (7)
«SLOW> Lie pas.

Yac Ge3nepepBHOI po6GOTU NPUCTPOIO MO
nepepo6sieHHIO NPOAYKTIB He MaEe nepe-
BULLYBaTU 5 XBUJIVH.

Micna 5 xeunuH 6e3nepepBHOT po6oTU
cnig, BUMKHYTM M’AcopyOKy i paTtum
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Hel oxonoHyTu npotarom 10-15 xBu-
JIUH, MICNI9 4YOro MOXHa MPOAOBXUTHU
poGoTy.

3akiH4MBLUM POOOTY, BUMKHITb M’ACOPYOKY,
HaTUCHYB Ha KHOMKY (8) <<@», BigKnoyuTe ii
BifZl €NIEKTPUYHOI MEepEeXi, i nLLE NiCAs Lboro
MOXHa NpucTynaTtu Ao ii po3bupaHHs.

NEPEPOBJIEHHA M’AICA

1.

BcTtaBTe ronoeky m’sacopybkm (3) y micue
BCTAHOBNEHHSA (4) i NoBepHiTb ii NpoTu
rOANHHUKOBOI CTpiNkM Ao odikcauii (man.
1,2).

BctaBTe wHek (11) B KOpnyc roniBku
M’sacopy6ku (3) (man. 3).
BcTaHoBiTb  xpecTtononibHnii
(man. 4).

Bubepitb oaHy HeobxigHy pewwitky (13 abo
14) i BcTaHOBMTE ii MOBEPX HOXa, MOEA-
HaBLUM BUCTYMW Ha PELLITLj 3 Na3amu B KOp-
nyci ronisku M’scopyokum (3), 3aTariTe raniky
(15) (man. 5, 6).

HiX  (12)

YBara!

7.

8.

BcTaHOBIIONTE HiX PiXY4010 CTOPOHOIO
y HanpsIMKy 80 pewityi. SIkwo Hix 6yge
BCTaHOBJIEHUIW HenpaBwWJIbHO, BiH He
BUKOHYBaTume (pyHKLil0 BUPyOYyBaHHS.
Pewiitka 3 6inbw BesIMKUMU OTBOpPaMu
(13) nacye gns nepepobseHHs CUPOro
Mm’sica, OBOYIB, CyXOppyKTiB, cupy, puom
TOLLYO.

Pewitka 3 ppi6HuUMun oreBopamu (14)
nacye ans nepepob6rsieHHs sIK CUPOro,
Tak i npuroTtoBneHoro wm’sica, pubun
ToLyO.

Ha poaTtpy6 ronisku m’sacopybku (3) BcTaHO-
BiTb JIOTOK A719 MPOAYKTIB (2).

BcTaBTe BUIKy MEPEXEBOIO LUHYpPa B efeK-
TPUYHY PO3ETKY.

YBIMKHITb M’iICOPYOKY, HATUCHYBLUW KHOMKY
(8) «©».

Mip yac po6oTU KOPUCTYNTECS TiNbKU LLITOB-
xadem (1).

Mpumitka:

28

s noninieHHs npoLecy nepepobku m’sica
Hapizarite rioro cMyxkamu abo Kybukamu.
3amopoxeHe M’siIcO HeobXigHO MOBHICTIO
pPO3MOPO3NTH.

ig yac po60oTM BUKOPUCTOBYIATE TisIbKU TOV
wtoBxay (1), sskuvi BXOAUTb A0 KOMIIEKTY
rocTa4aHHs; AJis MpPOLUTOBXYBaHHS M’sica
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3ab0POHSIETLCS  BUKOPUCTOBYBATU  [HLLI
npeameTu, Hi B sSKOMy pasi He MpoLUTOB-
XyyiTE M’ICO pyKamu.

9. 9K Tinbku BW 3akiH4MTE pobBOTY, BUMKHITb
M’acopyOKy, HaTUCHYB Ha KHOMKY (8) «@»,
BiOKNIOYMTE NPUCTPIA  Big, E€NeKTPUYHOI
Mepexi, i e Nicns uboro MoXHa NpucTy-
naTn Ao po3brpaHHsa M’acopyoku.

10. 1na 3HATTS rONIOBKU M’ICOPYOKM HATUCHITbL
Ha KHoMKy dikcaropa (5), NOBEepPHiTb rOJI0BKY
M’ssicopyOku (3) 3a roAMHHUKOBOK CTPINIKOO
i BHIMITB ii.

11. ns po30VpaHHs ronoBKku M’icopybKm Bif-
KPYTiTb ranky (15) i BUTArHITL 3 Kopnycy
roJIOBKM M’ICOPYOKM BCTAHOBIEHY PEeLUiTKY
(13 abo 14), xpecTonomibHuii Hix (12) i
wHek (11).

DYHKLIA ABTOMATUYHOIO

BIAKJIKOYEHHSA

+ M’acopybka ocHalleHa dyHKLIEIO aBTOMa-
TUYHOrO BUMKHEHHS MPW NEepPerpiBi e1eKTpo-
MoTopa.

+ [pu neperpiBi enekrpoMoTopa Chnpauoe
aBTOMATUYHUIA  TepmMo3anobixHuk, npu
LbOMY M’icopybka BigKIOUNTLCS.

+ B ubomy BMNaaky HeramHo BUTAMHITb BUJIKY
MepexeBoro LHypa 3 eNeKTPU4HOI po3-
eTKN.

« [Jaiite M’acopybui OCTUrHYTU MNPOTAroMm
npnbnnaHnin 50-60 XBUNNH, NEpPLL HiXX BKIIO-
4nTK i 3HOBY.

» MigiMkHITL M’iCOpYybKy [0 €neKkTPUYHOI
Mepexi Ta YBIMKHITb i, akwo m’scopybka
He YMMKaEeTbCS, Le MOXe O3Hadyatu, Wo B
Hel € iHLWIi NOLWKOAXEHHS. B LuboMy BUNaaKy
HeoOXilHO 3BEPHYTUCS 00 aBTOPU3OBAHOIO
(YNnOBHOBaXEHOro) CEepBICHOIrO LEeHTPYy Ansd
PEMOHTY M’ACOpybKMN.

HABUBAHHA KOBBACOK

« [purotynTte dpapL.

- Bcraste roniBky m’sicopybkm (3) B Micue
YCTaHOBKM (4) i 06epHITb FONIBKY M’ICOPYOKM
(3) NpoTV roAMHHMKOBOI CTPINKK 0 dikcauii
(man. 1, 2).

* YCTaHOBITb LWWHeK (11) B KOpPMyc rosoBKu
M’sicopybkum (3), yCTaHOBITb XpecTonoaioHNM
HiX (12), Bi3bMiTb pewiTky (14) (ons opi6-
Horo pyb6aHHs) i ycTaHOBITb i MOBEPX HOXa,
noegHaBLLIM BUCTYNW Ha PeLuiTLi 3 nasamun B
Kopnyci ronoBkn m’sicopydbkmn (3), yctaHo-
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BiTb Hacaaky A/ HabmBaHHsS KoB6aCoK (16) i
3aTArHiTh ranky (15) (man. 9).

» BcTaHOBITb IOTOK AN19 NPOAYKTIB (2).

+  Bwuknagite rotoBui dapLu Ha I0TOK A4J1si Npo-
OyKTIiB (2).

+  BukopuctoByinTte Ana npurotyBaHHA KOB-
6acok HaTypanbHy 06ONOHKY, 3a3paneriib
MOMICTMBLUM ii B CyOMHY 3 TEMOI0 BOAOIO HA
10 XBUNWH.

« HartarHitb poam’akweHy 0060JIOHKY Ha
Hacaaky (16) i 3aB’sXiTb Ha KiHLi 060I0HKM
BY30J1.

» BcraBTe BUIKy MepexeBoro LHypa B efnek-
TPUYHY PO3ETKY.

e YBIMKHITb NPUCTPIN, HATUCHYBLUM HA KHOMKY
(8) «@©».

« lna nopadi rotoBoro dapuy BUKOPUCTO-
BynTe wtoBxa4y (1), y Mipy 3anoBHEHHS
0060oNoHKKN 3pyLyinTe ii 3 Hacagku (16),
Mo Mipi BUCUXaHHSA 0B0NOHKK 3MouyiiTe ii
BOZO10.

* 9K TinbkM BM 3akiH4MTe POBOTY, BMMKHITb
M’iIcopyOKy, HaTUCHYB Ha KHOMKY (8) «@»,
BiOKNIOYMNTE MPUCTPIA  Bi4 €NeKTPUYHOI
Mepexi, i nnLe nicns Lboro MoXHa nNpucTy-
naTu oo po3bupaHHsa M’acopyoku.

»  [Onsa 3HATTS rofioBKn M’scopybku (3) HaTuc-
HiITb Ha KHOMKy ¢ikcaTopa (5), NOBEPHITb
rosloBky M’sicopy6ku (3) 3a roauHHUKO-
BOK CTPINKOK | 3HIMITb FONOBKY M’CO-
pyoku (3).

» BigBepHiTb ranky (15) i po36epiTb ronisky
M’sacopy0bku (3).

BUKOPUCTAHHA HACAOKWU «KEBBE»

Keb6be - TpaguuiniHe GnusbkocxigHe 6nono,

SIKe rOTYyI0Tb 3 M’Aca ArHATU, MWEHNYHOI MyKn

i cneuiin, siki py6aloTbcs pa3om, Wwob oTpumatm

OCHOBY [J151 BUTOTOBJIEHHS MOPOXHIX TPYOOYOK.

Tpy6GOYKN HAMOBHIOIOTLCS HAYMHKOW i 06cMma-

XKYIOTbCS Yy GPUTIOPI.

EkcnepuMeHTytoumM 3 HauMHKOI As1a TpyOoUoK,

MOXHa roTyBaTtu pi3Hi genikarecu.

» [puroTyiiTe OCHOBY AJ19 0BONOHKMN.

- BcraBte roniBky m’sicopybkm (3) B MicLe
YCTaHOBKM (4) i 06epHITb roNiBKY M’sICOPYOKM
(3) NpoTN roAMHHMKOBOI CTRINKK A0 dikcauii
(man. 1, 2).

+ BcraHoBuTE WHeK (11) B KOpnyc roniBkun
M’sacopybku (3), BcTaHOBUTE Ha LwHek (11)
Hacanku «kebbe» (17 abo 18); ctexTe 3a
TUM, Wo6 BUCTYNM Ha Hacaaui (18) 36irnuncsa

28.10.2014 10:24:22 ‘ ‘



YKPAIHbCKA

3 nasamu B Koprnyci ronisku M’scopyoku (3),
i 3aropHiTb ranky (15) (man. 7, 8).
BcTaHOBITL NOTOK AN NPOAYKTIB (2).
Buknagite rotoBy OCHOBY A1 060/IOHKM Ha
NIOTOK AN15 MPOAYKTIB (2).

BcTasTe BUIIKY MEPEXEBOIO LLUHYPa B efek-
TPUYHY PO3ETKY.

YBIMKHITb MPUCTPIl, HATUCHYBLUN Ha KHOMKY
(8) «@».

[na nogadi oCHOBM A1 060/TOHKW BUKOPUC-
TOBYMTE WTOBXAY (1).
BigpisynTte roTtosi
LOBXUHW.

Sk TiNbkM BM 3akiH4MTe pPOBOTY, BMMKHITb
M’copybKy, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY (8)
«@», BVMKHITb M’ICOPYOKY 3 enekTpUyHOI
Mepexi, i nnLe nicns Lboro MoXHa npucTy-
naTu oo po3bupaHHsa M’acopyoku.

Lnsa 3HaTTA roniBkn m’ssicopy6bku (3) HaTuc-
HiTb KHOMKY dikcaTopa (5), NOBEPHITb ron0-
BKY (3) 32 rOAMHHMKOBOIO CTPINIKOIO | 3HIMITb.
BineepHiTb rarky (15) i po36epiTb ronisky
M’iCOpyOKMN.

Tpyb6oUKM HeobxigHoi

PELUENT
(Hauunka)
BapaxuHa 100r
PocnuHHe abo 1, 1/2 cTonoBoi NOXKM

OJINBKOBE MacCJ1o

PinuacTa unbyns
(OpibHO HallaTkoBaHa)

1, 1/2 cTonoBoi NOXKN

MpsHoLL 3a CMakom
Cinb 1/4 4anHOi NOXKN
Myka 1, 1/2 cTONOBOI NTOXKMN
- bapaHuHy HeoOxigHO noapiOHUTN B

M’sacopy6ui oamH abo aBa pasu.

Pinyacty umbynio obcmaxyloTb B onil
[0 30/0TUCTOrO KOJSbOPY, NOTIM popa-
10Tb pybaHy 6apaHuHy, BCi NPSAHOLL, Ciflb i
6OPOLLHO.

(O6os0HKa)
MicHe m’sico 4501
Myka 150-200 r
MpsHOLL 3a CMakom
MyckaTH1i ropix 1w
YepBOHMIN MeNeHnii NepeLb | 3a CMakoMm
Mepeupb 3a CMakoMm
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M’aco nopgpibH0TL Yy M’sicopybui aBa
abo Tpu pasun, NoAPIOGHIDETLCHA TaKOX MYC-
KaTHWI ropix, NOTiM 3MiLLYIOTb BCi KOMMO-
HEHTW.

Binblwa KinbkictTb M’Aca i MeHLwa KilbKiCTb
MYKVM B 3OBHILLHIAi 060M0OHLI 3a6e3neyvy-
I0Tb KpaLly KOHCUCTEHLLIO i CMak roTOBOro
BMpPOOY.

foToBi TPYOOUKM HAMOBHIOIOTLCSH HAYUHKOIO,
3aTnckaloTbCsa Mo Kpasx, Tpyboykam Haaa-
eTbcs 6axaHa popma.

foTytoTbCa TPYOOUKM Y DPUTIOPI.

LI,OFHSIA 3A M’COPYBKOIO

Micns 3aBeplieHHs pPoBOTU Chif BUMKHYTH
M’sicCOpybKy, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKy (8)
», | BUMHATU BUJIKY MEPEXEBOIO LUHYpa 3
eNIeKTPUYHOT PO3ETKN.
HatucHiTb KHonKy ¢ikcatopa (5), NoBePHITb
ronoBky M’scopybku (3) 3a rogUHHUKOBOIO
CTPINKOIO i 3HIMITB ii.
BigsepHiTb ranky (15) i 3HiMiTb BCTAHOBNEHI
Hacagku (16, 17 abo 18), pewitkn (13 abo
14), xpecTonopibHni Hix (12) 3 wHeka (11).
Buiimitb wHek (11) 3 ronoBkn m’scopybku
(3).
Bupganute 3 lwHeka 3annLky NpoayKTiB.
MpomuinTe BCi BUKOPUCTaHi npunagns
M’acopybKkn B TeMnin MWUnbHIA BOAi 3 Hen-
TpasbHUM MUIOYMM 3aCOO0OM, OOMONIOCHITL
i nepen, cknagaHHAM peTeNibHO NPOCYLUITh.
MpoTpiTe Kopnyc Mm’sicopybku (9) 3nerka
BOJIOrOI0 TKaAHWHOW, MiCAS 4Oro BUTPITb

nocyxa.
3ab0poHAETLCS  3aHyploBaTM  KOPMYC
M’ICOpPYOKU, MEpPEexXeBWUn LWHYP i BUI-

Ky MEPEXHOro LHypa B Boay abo Oyab-
aKki iHWi pignHn. He ponyckanTte noTpan-
NAHHA OyAb-SKOi PIAWHM Yy KOpMyc M’Aco-
pyoKu.

3ab0opoHSAETLCS  BUKOPUCTOBYBATU  Ofs
YULLIEHHS KOprycy mM’acopybkn (9) po3umH-
HUKM ab0 abpasnBHI YACTSHM 3aCOOW.

3BEPIFTAHHA

Mepw Hix 3abpatn M’sacopybky Ha 36epi-
raHHsl, NepekoHanTecs y TOMy, LLO KOpnyc
MPUCTPOIO i BCi 3HIMHI AeTani YnCTi i CyXi.
306epiraiite NpuUCTpili B CyXOMy, MPOXONoa-
HOMY, HEOCTYNMHOMY O OiTEN MicCL,.
3akpinMTe MepexeBuii LLUHYP B MICLL HaMO-
TyBaHHs WwHypa (10).
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YKPAIHbCKA

KOMMNJEKT NMOCTAYAHHA
M’acopybka — 1 WrT.

LLToBxay — 1 wr.

JloTok onsa npoaykTiB — 1 WT.

Pewwitkn — 2 Wt

KomnnekT Hacaaok anst HabBaHHS
KoB6acok — 1 .

KomnnekT Hacagok Ans NpuroTyBaHHA
«kebbe» — 1 WT.

IHCTpyKUis 3 ekcnnyaTau,ji — 1 Wt

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnektpoxuBneHHs: 220-240 B ~ 50/60 'y,
HominanbHa notyxHicte 300 BT
MakcumanbHa noTyxHictb 1200 BT

BupobHuk 36epirae 3a cobow  npaBo
3MiHIOBaTV An3ariH | TEXHIYHI XapakTepucTuKn
npucTpoto 6e3 rnornepeaHbOro rnoBigOMIIEHHS

Tepmiun cny>x6mu npucTporo — 3 poku
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FapaHTia

JoknagHi yMOBWM rapaHTii MOXHa OTpumaTtu
B Aunepa, Wo npoaas AaHy anapatypy. [pu
npen’senexHHi 6yab-skoi npeTeHsii NpoTarom
TEpPMiHy Aii AaHoi rapaHTii BapTo Npen’saBuTtn
4yek abo KBUTAHLLiO NMPO MOKYMKY.

JaHwnii Bupi6 BignoBigae BUMO-
ram 4o esieKTpoMarHiTHOI CymMicHOC-

C € Ti, L0 Npes’sBASOTLCS ANPEKTUBOIO
2004/108/EC Pagwn €sponu 1i po3ro-
psaxeHHsM 2006/95/EC no HU3bKo-
BOJIbTHUX anaparypax.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoacTBa n3nenus ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuliHbli
HOMEp MpeacTaBnsieT coboi OAMHHAALATM3HAYHOE YMCNO, NEepBbIe YeTbipe undpbl KOTOPOoro o6o3HayaloT aaty
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblin Homep 0606XXXXXXX O3HAYaEeT, YTO U3aenne Gbino NPON3BEAEHO B MIOHE
(wecTtoi mecsiy,) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHbIH, LWbIFAapbINFaH Mep3iMi TexHuKanblk AepekTepi 6ap kectegeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMip OH bip caHHaH Typagbl, OHblH OipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3imiH 6ingipeni. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribiM 2006 XbINabliH MayCbiM avblHAA (aNTbIHLbI ait) xacanfaHblH 6ingipeai.

UA

Jara Bupo6HuLTBa BUPOOY BKadaHa B CEPINHOMY HOMEpI Ha TaBnnyLj 3 TEXHIYHUMY faHuMun. CepiliHnii Homep npea-
cTaBnsie cob0l0 0AMHAOUATU3HAYHE YMCIO, NepPLUi YOTUPK LMdpU SKOro 03HavaloTb AaTy BUpobHuuTBa. Hanpu-
Knaz, cepirtHnini Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aE, Lo BMPiIO 6yB BUrOTOBNEHWI B 4ePBHI (LLOCTUIA Micaus) 2006 poky.
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