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JaHHblll npubop npeaHasHayYeH TONbKO ANA
6bITOBOrO MCMONb30BaAHNA.

Mcnonb3yiiTe Bapo4Hylo MaHenb TONbKO ANA
NPUroTOBNEHMA MULLA.

MNeperpeToe pacTuTenbHOe Macno WAU XWUP MOryT
MrHOBEHHO BCMbiXHYTb. OnacHocTb Bo3ropaHuA!
Hukorpa He HarpeBaviTe XUp UIN pacTUTeNbHoe
macno 6e3 npucmoTpa.

Ecnn macno BocnnameHuTCA, HWKOrAa He Tywute
nnamA BOZLON.

HakpoiiTe nnama KpbIWKOW WAN Tapenkoun.
BbiknounTe KOHMOPKY.

OcTaBbTe Mocydy OCTbiBaTb Ha KOH(POPKE.



Fopayne koHdpopku

MokpaAa nocyaa wu
KOHPOPKMN

TpewuHbl Ha
CTeKJioKkepamMmn4eckom
NMOBEPXHOCTU

HekBanudomumpoBaHHbIi
PEeMOHT

Mpu4nHbI
noBpeXXaAeHun
OHo nocyasl

He npukacaiTecb K ropAYMM KOHCpopKaMm.
OnacHocTb oxoral

He nosBonAanTe petAM noaxoauTb 6am3ko. O Towm,
YTO KOHGPOPKM elwe ropadve, npepynpexpaeT
MHAMKATOP OCTaTO4HOrO Tenna.

Hukorna He knaauTe nerkoBocniameHsawUmneca
npeamMeTbl Ha BapO4Hyl0 NaHefb.
OnacHocTb BO3ropaHus!

CoefunHWTENbHbIE NMPOBOZLA 3NEKTPOMNPUGOPOB He
LOMKHbI coMprKacaTbCA C FOPAYMMU  KOHCDOPKaMMU.
OTO MOXeT Bbi3BaTb MOBPEXAeHWe u3onAauun Kabens
U BapO4HOW naHenu.

MonapaHne >XMAKOCTUM MexXAy AHOM MocyAbl W
KOHChOpPKOM BbI3bIBAET napoobpasosaHue. o
LaBneHVeM napa KacTptonA MOXEeT HeoXWAaHHO
noacko4uTb BBepx. OnacHOCTb TpaBMMpOBaHMUA!
MosToMy AHO Mocyibl M KOHCpOpKM Bcerna AOMKHbI
6bITb  CyxXuUMW.

Ckonbl U TpewmnHbl Ha CTeKnoKepamu4eckomn
NMOBEPXHOCTN MOTrYT NPUBECTU K yAapy
ANEKTPUHECKMM TOKOM.

HemenneHHo Bbikno4uTe npubop.

OTknto4nTe npepoxpaHuTens npubopa B 6Gnoke
npenoxpaHuTenen.

BeizoBute cneuunanucta CepBUCHON cny»6bl.

Mpu HekBanMduUMPOBaHHOM peMOHTe npubop MoXeT
cTaTb UCTOYHMKOM onacHocT. OnacHocTb yaapa
ToKOM!

MoaTomMy PemMOHT AOMKEH MPOV3BOAUTLCA TONbKO
CreumnanncTomM CepBKCHOMO LLEeHTpa, Npowenwmm
creumansHoe oby4eHue.

HepOBHOG AHO nocyAbl MOXeT nouapanaTtb
CTeKJlIoKepaMn4eCcKyro NOoBEpPXHOCTb. I'IpOBepre
nocyay.

MN3beraiiTe ucrnonb3oBaHWA MyCTON MOCYZAbl, B
0COBEHHOCTN 3ManMpoBaHHOM M antoMUHMEBON. JTO
MOXET MPMBECTU K MOBPEXAEHWO AHA MNOCYAbl U
CTEKNOKepamMn4eCcKo MOBEPXHOCTMU.



lopayaa nocypa

Conb, caxap U Necok

Teepabie U ocTpble
npeameThbl

OcTaTKu nuwm

donbra U nnacrmacca

Bo3MmoXKHbIe
noBpeXAeHud

Mpy wcrnonb3oBaHMK creuunanbHol Nocyabl
cobnofanTe ykasaHuA M3roToBUTENA.

Hukorga He cTaBbTe ropA4vyd nocyay Ha naHelb
ynpasneHuA, 30HY WMHAWUKATOPOB U pPaMKYy.
OTO MOXeT npuBeCcTn K MX noBpeXxaeHuto.

Conb, caxap M Mecok MoryT rouapanaTtb
CTEKNoKepaMn4ecKylo MoBepXHOCTb. He wucronbayite
BapOYHyl0 NaHeNb B KayecTBe Monku wunu paboyero
cTona.

MNapeHve TBepAblX MUIN OCTPbIX NpeaAMeTOoB Ha
BapoO4HYIO MaHeNb MOXeT MNpuBecTn K ee
NOBpPEXAEHUIO.

He XpaHuTe Takue npeamMeTbl Han BapOHHOVI
naHenbo.

Caxap U MpoAyKTbl C BbICOKUM COZLEpPXaHWEM
caxapa MOryT MOBPeAMTb BapO4YHYK NaHenb.
Ypanante ocTaTkM NULKM cneumnanbHbiM CKpebKkom
LNA CTEKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN.
MpenynpexaeHune! Y ckpebka ocTpoe nessue.

Mpy conprvKOCHOBEHUM C TFOpPAYMMM KOHChopKamm
anoMuHneBaA dponbra M nuacTtmaccoBas nocyna
MOryT pacnnaBUTbCA.

3awmnTHaA nneHka He npeaHasHadeHa AnA Bawen
Bapo4HOM MNaHenu.

Oné yoOpeD®0&c Oe obDa0%0Oa+0 OsedoOdo O&
Oa i°O0Oy&o0apo0adade, 04 Oa ypondocOy,
cOeOacoOepaanecdo’s yoOepxdocOa.

HepoBHoCTU
n3-3a pacnnaBMBLIErOCA caxapa WA MPOAYKTOB C
BbICOKVMM COLEep>XaHuem caxapa.

LlapanuHbl
n3-3a KPYMWHOK CONM N caxapa, MecHMHOK Wan
nocyabl C HEPOBHBLIM [HOM.



MeTannMyeckuin oTnvB
n3-3a TpPeHMA nocyabl Mian Mncnojib3oBaHUA

Henoaxo4Awnx 4HYUCTAWNX CPeAncTB.

~ MCTl/IpaHVIe AeKOopaTUBHOIoO NOKpbLITUA
“ n3-3a WUCNoJib3o0BaHMA HenoAXoAAWNX HUCTALWLNX

CPeacTs.

3HAaKOMCTBO C npubopom

JaHHoe PyKoBOACTBO MO aKchnayaTauuu
LEeNCTBUTENBbHO ANA PasnuyHbIX BapOYHbIX MaHenem.
Ha cTpaHuue 2 npuBeseH o063op Monenen c
yKazaHuem pasMepoB.

B naHHOW rnaBe onucbiBalOTCA NaHenu ynpaBleHud,
KOHGQOPKM U UHAMKATOPbl.. OHM MOryT ObiTb
pasnuyHbIMKM B 3aBUCUMOCTM OT Mozenu npubopa.
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MaHenu ynpasneHuA

Yka3aHue

KoHdhopku

OAHOKOHTYpHaA
KOHcpopka

Eceed ypaOocO°Oy,co O cdOoax®,
cooOdOeOcOO°+bap °O0yae adOdanadap’edce.

Mpumep: MpukocHuTeck K cumeony ©.
Mopknio4aeTcA BHEWHW HarpeBaTeNbHbIA KOHTYP
LBYXKOHTYPHON KOHCPOPKMU.

Ecnn nerko npuKOCHYTbCA K HECKONbKUM MofAM
OLLHOBPEMEHHO, YCTaHOBKW He Wu3MeHATcA. [losTomy
MOXHO 6e3 npobnem BbITepeTb, Hanp., ybexxaslyo
XXUAKOCTb B 30HE HACTPOEK.

CneanTe 3a TeM, 4ToObl NaHenu ynpaBleHWs Bceraa
ObIIM YUCTBIMU M CcyxMMU. Bnara u 3arpAsHeHus
BbI3bIBAIOT HapyweHuAa B paboTe npubopa.

O 60&x OoOiopod padep Oapondola
yoOepxOocOéa Oe a0 eOoeOco.



[ BYXKOHTYpHaA
KOHcpopka

3oHa HarpeBa pnA

»KapoBHU

CeHcop Bapku

BribeprTe KOHMOPKY.
Pa3mep KOHOpKM [0NKEH COOTBETCTBOBATb
pasmepy Mocyupl.

O 604x OoOiopod o000 adeOweOy, padep. ¥pa
o600 OoOjopOa ®oeeOOa ¢% 0O, OOae+Neda.

Mozknio4eHe BHEWHEro HarpeBaTeNbHOro KOHTYypa:
MpukocHuTeck K cumsony ©. MHankaTtop ropwur.
OTKntoYeHe:

Ewe pa3s npukocHuteck k cumsony ©. MHankaTop
racHer.

Mpy NOBTOPHOM BKMOHEHWUM KOHDOPKM
aBTOMaTU4eckn BbibUpaeTcA nocneaHui
YCTaHOBNEHHLIN pa3mep.

0 604x OoOiopod "oOOdo yo*Oae+had,, Ood°
OapeOa %e@ OapodOa. ¥pa 60o OoOiopOa
foee00a ¢330, OOee+feDa.

Monknto4eHne 30HbI HarpeBa ANIA XKaPOBHMU:
MpukocHWTecb K cumBony QO WHAuKaTop ropuT.
OTKntoYeHe:

Ewe pa3 npukocHuteck kK cumBony OO WHaukaTop
racHer.

Mpy NOBTOPHOM BKIOHEHWUM KOHDOPKM
aBTOMaTU4eckn BbibUpaeTcA nocneaHui
YCTaHOBNEHHLIN pa3mep.

CelOcop cee04a0 2@ OapOa O ceOcopdo pedde.

OypaOsseOae yo?po¢Oo oyacado O “scale "OapOa
O ceOcopOdo pedde”.



MoBepxHOCTH,
coxpaHsaouas Tenso

MHaukaTop
OCTaTO4HOro
Tenna
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Mpu oTkno4YeHUN
3JIEKTPO3HEprum
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Bknto4eHne MNOBEPXHOCTM, COXPaHAWEN Temnno:
MpuvkocHUTeCcb K cumBony ©-w. Ha uHAukaTope B
TeyeHne 5 cekyHp 6GyneT ropeTb .

B Te4yeHue 9TOro BpeMEHU MPUKOCHUTECh K
cumsony .

Ha wHaunkatope 6yneT ropeTb (. [lOBEpXHOCTb,
coxpaHAwlwan Tenno, BKMo4YeHa.

BelknioveHve:

Ewe pa3s npukocHuTecb K cumsony (it

Ha wHaunkatope 6yneT ropeTb h. [oBEpXHOCTS,
coxpaHAwwWwan Tenno, BbIKNo4YeHa.

Korna NOBEPXHOCTb, CoOXpaHAwwaA Tenjso OCTbIHET,
WHOMKaUunA F roracHer.

AnA kaxAoll KOHCPOPKM Ha BapO4HOW MaHenu
NpeAyCMOTPEH WHAMKATOP OCTaTO4HOro Tenna. JTOT
VHAMKATOP MoKasbiBaeT, KakaA KOoHJopka elle
ropAdad. VHAMKaToOp ocTaTo4HOro Tenna nokasbiBaeT
LBe CTyrneHU Harpesa.

Korpa Ha uvHAukaTope BbicBe4mBaeTcA OykBa H, aTO
O3Ha4aeT, 4TO KOoHdopka elwe ropadad. Ee MoxHo
ncnonb3oBaTb ANA pasorpeBaHusa Hebonbworo 6nwoaa
UM pacTanivBaHUA WOKONaAHOW rnasypu.

Mpy panbHenwem OCThIBaHWN KOHGOPKM WHAMKALMA
n3meHAeTcA Ha h. Korga KoHdopka A0CTaTo4HO
OCTbIHET, WMHAMKATOP racHeT.

MHAvKaTopbl OCTaTO4HOro Temnna aBTOMaTUHECKW
CHOBa BKIIOHYalOTCA Mocne BKNOYeHWA MoAaqu
aNeKkTpoaHeprun. MHAMKauUMA mMuraetT B TedeHue
30 MUHYT.

MHavkaumA npekpawaet muratb, €Cliv HeHaAoNro
BKIIOYUTb KOHADOPKY.



NMpurotoBneHune

YcTaHoBuTe

Tabnvua

B naHHoi rnaBe onucbiBAeTCcA MPOLLECC pPerynvpoBKiu
KOHdpopoKk. CTyneHn HarpeBa KOH(POPOK W Bpems
NPUrOTOBNEHUA ANA pasfnyHbiX ONI0L yKasaHbl B
Tabniue. A nprBeLeHHble peKoMeHAaLMy MOMOryT
BaM COKOHOMUTb 3NEKTPO3HEPTruIo.

MolwHOCTb HarpeBa KOHJDOPOK perynvpyeTcA c
NMOMOLLbIO BbIKKOHaTENein KOHJOPOK.

0 =KOH(popka BbIKNKO4YEHA
CTyneHb HarpeBa KOH(OPKM 1= MVH
nMarnbHanA
MOLLHOCTb
CTyneHb HarpeBa KoHcopkn 9 = MakK
cvmManbHanA
MOLLHOCTb

KaxkpaA CcTyneHb HarpeBa KOHMOPKU UMeeT
NPOMEXYTOHHOE MOoNoXKeHne, 0603HaYEeHHOE TOHKON.

B npvBeneHHOM Hwxe Tabnuue conepxuTcA
HECKONbKO MpUMEpOB.

Bpemsa npurotosneHus 3aBuUCUT OT BMAA, Beca ”
KadecTBa MNpoAyKTOB. [M03TOMYy BO3MOXHbI
HEKOTOpble OTKMOHEHWA OT YyKa3aHHbIX 3Ha4YeHWi.
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Bapka B CEHCOpPHOM peXXume

CeHCOpHbBIN pexxum
Bapku paboTtaeTt
cneayouwum obpaszom

C BbIABMHYTBIMU CEHcoOpamu Bapku Bbl mMoxeTe
BapUTb Ha 3afHUX KOHJOpPKax B CEHCOPHOM
pexume.

CeHCOopHbIi peXxUM Bapku MOAXOAMT AnA 6niof,
KOTOpble TOTOBATCA B >XMAKOCTU UM GONbWOM
KonuyecTBe Xvpa. AnA >KapeHuA CEeHCOPHBIN PeXxum
Bapk/ HEe TMOAXOAMT.

Jllobas nocypa c ropA4Yen nuwen otaaeT Temnno.
CeHcop Bapku onpegenaeT 3aTo Tenno. Bapo4HanA
naHenb aBTOMaTU4eCKU PerynnpyeT TemnepaTypy
HarpeBa KacTplu.
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MpenmyuwecTBo npu
BapkKe

OeyepaO°pO3e
peda 34

OapOa O OeyepaO®°pdo
pedde 90-100 °C

¥oc%a

Heyo®xo%e6ag yoca

14

KoHdhopka HarpeBaeTcA TONbKO Torpa, Korga
Heobx0AMMO. OTO 3KOHOMUT SNEKTPOSHEPIrUIo.
Macno unu Xup He neperpesaeTcH.
TemnepaTypa yBenu4vMBaeTCA MOCTEMNEHHO.
MpenoTBpawaetcA nepekunaHve. He TpebyeTtcA
LONoNHUTEeNbHaA perynMpoBka.

¥péa OapOe O ceOcopdo peOde 0%
°cOab0aOacad0aeOe Oe cO%ed,, OapeDa
OoOiopO4, a OeyepadpOde pedds4. DoOdo
O3%c¢apaly, 0°ad ad yeOa OeVepaOd°pOdax
ped&o0:

170-180 °C 2zep Oapedae Do ipad+pe

110-120 °C 2zep ypdoOoOacedae O cOopoOapde

90-100°C 2seo OapOa, Oayenedae, 0°e0ao

80-90°C 2@ “o0e’edae 0 ‘odoO0ocO4,
padanaba0ae, yaccepodadas

60- 70°C 2@ padopadaOalae, padopedadao,

yo®epOalae O Oeysso cocOoodaa.

OeVepaO®pO3% % pedd 90-100 ‘C docOabdofen 2o
OapO4, ade eceed Oofa ¢®ed Oayed,, Oe Oad
cése;, 00, Oad o¢34ndo.

OonOa O&yeOae Oadacad od O%coO%
pacyoseodedae Oadeo 2o0a Oa? °podde 0pa.

OacOp-+aed ¢ cedcopO® yoOps4Oae de+0
yoOepxOocO¢,, OoOopag oO0%e0 Oeyseo cedcop®.
¥pa acyose;, DoOadad Oeyo?xo®edax dacOp-aey,
cacOea pePedponna Oe iPO0yaodap°en. O
OaOo% OacOp-+eee ¢ae+a ¢°0 °¢e'aly, daed
ypdopady,.

He yo?x0*@0 OacOp+acd, Daypdep cOase;,0%e
¢ed Gassdpodadndoo yodp3sOée. ODadOe Oe
yo?xo0%e0 cOoOopo®¥4 ¢ Da0O&a ¢opOanaa.



PeOoe0%eag yoca

°cgOnaya

MocnepoBaTesibHO
CTb AEeNCTBUM:

Beibop KacTpionu u
KOHPOPKMN

3anosiHeHue KacTplonu

0% pedoed*e OacOp-+aed cepadd "Fissler magic
special”, cyeyaaae; 0o Yype?OaOOanedO%e e
ypd'oOoOacedae yada O ceOcopdo pedde. O
OoYyeeeOO Oxo%0 OacOp+acd 40 600% cepaa.
Op°ée OacOp=+acd 600% cepadd oOOo ypao¢pecda
O xoOescO0e0O%x aadaOax &sed
cyeyaascddapoOalddx oO%acax °Oa0depaod.

Ha pac°O0e a0o¢paden®: OacOp+aeo,
cOopoOapOa & OacOp+aewe ¢ 0200 peiidolas.

0% “oOeOe OaO0Oe &cyose;,DoOady, de+daeco ©
Oac Gasedpodaldse OacOp+eaed. O Oax 2oeedOo
¢34 04, °Oosededdoe, "eea’doe 200.

¥0x0%00°+ °colOay° 0% oOeOe ypao¢pecOa Oad
cyeyypalateeedOocO,, O cyeydassddapodaddols
Oopodo'% ceda. ¥pa ODadaOe °Oadade Ooep

HZ 26000.

O3%¢epaOe 0°0° 40 Oa®0ax OoOiopod.

¥oseoOaOe ypo°O 0% 2o Ypd'oOoOacedds O
OacOp+ee+ ¢ cedcopOd yoOp3sOae. OOa
“oxeO0a ¢% 0, Oadoo paOepa, NO0¢3% OoOiopOa
¢%eeca YoaeOocOy,+~ OaOps40a. Case?ale, AO0OCY%
deOopabandae Yoseoca Oa OacOp+ase C

ceOcopO3% yoOp34Oa&e ¢34essa RacOova.

Hanente »XuakocTb.

B KacTpioiin C CeHCOpPHbIM NOKpbITMEM. MUHUMYM 4O
MeTKW.

B KacTpionu 6e3 meTku: MWHMMYM Ha ABa nanbLla.
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YcTaHoBKa KacTpioau u
3aKpbiBaHNEe KpbllWKOU

Bbi6op TemnepaTypHOro
pexuma

YcTaHoBKa

VYka3aHue

170 -180° °C :8:
110 -120°

90 -100° 6t

80 - 90°

60 - 70°

e

(N
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MocTaBbTe KacTprono Ha KOHopKy. Crneaute, 3a
MeTKOM KoHdpopku. KacTpionA AomKHa HaxoAuTbCA B
npefenax MeTku. Tak Bbl MONy4UTe Mpu Bapke
onTMManbHbI pe3ynbTar.

Y KacTpionm C OLHOM PyYKOM py4ka He LOMmKHa
HaxoAMTbCA HaZ 30HON CeHcopa.

3akpoiTe KacTplonio KpbIWKOW, MHade cucTema
perynnpoBkn paboTtaTb He Oynert.

B crneaytoweii Tabnuue BbiGepuTe TemnepaTypHbIi
pPexXum, MOAXOLAWMIA ANA NpUroToBNneHuA 6nioaa.

BHuMmaHMe! YTo6bl MOXHO 6bINO BbIABVMHYTH CEHCOP,
KOH(popKa AomKHa OblTb BbIKNOHEHa.

YTOMNEHHbI CEHCOpHbI AATYMK CUNBHO HarpeBaeTcs,
koraa paboTaeT cocenHAA KOMCOpKa.

MpvkacaliTecb K AaTyMKy TONbKO 4Yepe3 15 MUHyT
nocne BbIKNOHEHUA KOHIOPKU.

1. Haoaoe Oa ceOcop, AO0¢% o O342040%kce.
¥poOep;,Oe, Oe OapodOen ed ‘aeadon
ceQcopa.

2. YoOopaniDaliOe O%DOse+Naless; OoOiopOda
40 Oex yop, yoOa a0°40a0op Oe Oa'opadco
pefo ¢ Ope¢®e34 Oeyepal®pOss peddo.

Ha 2acyaeee YopOaOce A. CeOcopO% s pedd
OapO4 aO0ananapodan.



daza nporpesa

Bapka

Koraa 6nioao 6yaet

roToeo

3aknagka nNpoayKToB B
ropAaYylo XuakocTtb

PAooM ¢ cumBonom TemnepaTypbl OyLeT ropeTb
namnoyka, noka He 6ynaeT AOCTWrHyTa 3ajaHHanA
TemnepaTypa. lMocne aToro pasfacTcA curHan, u
namrnoyka noracHeT.

CeHCOopHbIi peXxxum Bapku MoAAepXUBaeT
TemnepaTypy KacTpioniu B 3afaHHOM JuanasoHe
3Ha4YeHun TemnepaTypsl.

BbiknounTe BbIKNoHaTeNb KOHMOPKU. YTonuTe

ceHcop, 4TobObl rnasok ceHcopa He 3arpA3HANCH.

npOD,yKTbI MOXHO TaK)Xe 3aKnaabiBaTb B ropAa4yto
XUoKocTb. Hanevite B KaCTploJIi0 KUAKOCThb.

BbinonHWTE yCTaHOBKKM, Kak OnNMcaHo B MyHKTax 1 u
2. Korga 6yneT LOCTUrHyTa 3ajaHHaA TemnepaTtypa,
N pas3facTtcA curHasn, nosioXuTe B KacTplosiio ¢

XXNAKOCTbIO MPOAYKThI.

B paHHOM Tabnuue npmBeneHbl AMana3oHbl

Tabn vuua TemnepaTyp ANA NpUroTOBMEHWA OTAEeNbHbIX 6ntoa.
npOIJ,Oﬂ)KI/ITeﬂbHOCTb npuroToBfieHnA 3aBUCUT OT
Buaa, Beca N KadecTBa npurotTaBnmBaeMbiX MNULLEBbIX
NpoAyKTOB.
Odajjapodsa ¥poloxeOdaOex;—
Oeyepad®p OocOq
ypa'odoOxedan,
jocaee ca'Oaxa
Coy34 OgcOo% ¢°x,00 900100°C 60090 40
°cdova c% 900100°C 45060 a0
iapO&ap3 OapOoiea;, 900100°C 30040 40
OxeyOdd/00e%:4 80090°C 30040 40
/aijoa 900100°C 7010740
YozeOOa 80090°C 20025 a0
Pac 80090°C 25035 740
AT OapeO3%e ¢l4ya (joeodeOO%e
O xox0°0°+ O0%) 900100°C 5010740
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Odaajjapodsa ¥poloxeOdaOex;—
Oeyepad®p OocOq
ypa'oOoOee0an,
jocee ca'Daza

P34ca P3ca, jpd'odoOxeO0ap Oa

yap® 80090°C 15020 40
dgco OgcO%e ¢aOOa 900100°C 20030 40

Yeaw; e04 900100°C 10015 40

C°joOap O°éya 900100°C 60090 40

+apOoe 900100°C 60090 a0

CocacOé 80090°C 5010740
00064 COeOé&e oOo06a, Oajpdep,

¢cpoOOoxd 900100°C 10020 40

COeOé&e oOo06a, Oajpdep,

tp+coesicOag Oaj°cOa 900100°C 30040 40

COeOeopoOeOn3%e

yaccapodad O3%e o006a O co’ce

co ceddOad, Oajpdep,

ojdman ) 60070°C 15030 40

COeOeopodeOO%e odod4,

Oaypdep, ¢p-+coeascOap

Oaj°cOa, ¢o¢% ) 900100°C 15020 40
Cea*0de ¢x+a OaO0Oap Oaoa 80090°C 5010740

OoyoO 900100°C 10020 40

Ooxofidag pdcodag Oada 80090°C 35045 740

OoDoxa®O%% j®=a0" 80090°C 305 a0
i00o03%e OoOcepOapoOdadde ¢e=2a,
ypo*°O 0% Oaijpdep, c*%—"x00 60070°C 10015 40

C°%3 &y yaOeOoO, Oaypdep, ¢

C ®ayoo’a 900100°C 5010740

C°%3 &y yaOeDOoO, Oaypdep,

cy—y+pe 80090°C 10015 40
Oayaooé OozxoOo0 60070°C a

@edd0o0elkn 60070°C a
i@, O°paya 1100120°C 20025 a0
ypd'oOdaO®ei— Pac 1100120°C 608 a0
Oae%e O OapOoiea, 1100120°C 608 a0
cOopoOapOe °cdo% c% 1100120°C 15020 40

*

N3roToBINTENA.

JobaBneHne »XMAKOCTU npoBoANTCA B COOTBETCTBUMU C YKa3aHMAMU
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JKapeHue BO
cdpuTiope

dpuTiop

Henoaxoaawwun >»xup

HarpesaHune »upa

XKapeHue BO chpuTiope

Yka3aHua

Hukoroa He ocTaBnANTe Macno Ha orHe 6e3
npucMoTpa - OMnacHOCTb noxapal

[nAa >xapeHvA Bo cbpuTiope Bcerpa BbibupanTe
TemnepaTypHbli pexum 170-180 °C. Wcnonbayinte
KacTplonio ANA NPUrOTOBNEHNA B CEHCOPHOM
pexume.

JnA npurotoBneHuA BO cbpuTIOpE WCNONb3yNTe
noaxoAdwee Macno WA XXup, Hanpumep,
pacTUTENbHBIN XKUMP.

XXup B 6pycke cnenyeT paspe3aTb Ha ManeHbKue
KYCO4KM.

B pacTonneHHOM COCTOAHWM YPOBEHb XXMpa LOMKEH
pacnonaraTbCA MUHUMYM Ha OTMETKe.

He noAxolAT >XMpOBble CMecw, Hamp., pacTUTeNbHoe
Macno C >XVMBOTHbIM WAU APYrMMU BUAAMMW >XUpPa.
FopA4Min hpuUTIOP MOXKET BCrMeHUBaTbCA U
nepenuBaTbCcA Yepes Kpail.

1. DascoddOe O8p & DaOpolsOe OacOp+ee+.
Aayonda ¢*®ed ‘opedy, 0 Oex yop, yoOa Oe
paO%acOco cd'Oase.

(DpI/ITIOp roToB, MO>XHO Ha4YMHaATb 06)Kap|/|BaHme.

O6xxapuBante Bo (opuTiope Bcerfa 6e3 KpbIWKu.
2. DaseoOaOe YepdO©+ Yopyd+ & o¢cOapadalsle.

3. 0%0y 0e ‘'oOoO%% ypo*OO.
Ecaed seayonida Oe “opad, Odp 2ocOadofido
Oaped %eep o¢Oapadalas caee®+bels Yopyaa.
Ecaed seayonida “opald, yolod*ade
OaOaea®40a0;, ceee®+0°+ yopyd+, yoda Oe
pabfacOco cd'Dase, & ecayonda yoacOed.

4. O¢Oapy Oe cae®+0°+ yopya-.

Oo®a °poOely, ipad+pa oy°cOadce Oade
oOedna, ®o¢ad,,Oe cOedal Oap.

MpoaykTbl rnybokon 3amMopo3ku obkapvBante
Hebonbwummn nopumAmMu. B npoTuBHOM cny4vae
dpuTiop ByaeT cnvwkomMm ObICTPO ocThiBaTh. Mpumep:
KapTtodhens "copu" rnybokont 3amoposku: 1,5 n
dpuTiopa Ha nopuuno Kaptodena “dppu" 150 r.
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PekoMeHaauum no
Bapke

MpuroTtosneHue
3aMOpPOXKEHHbIX
npoayktoes B 6pukeTtax

MpuroTtosneHue
NPoOAYKTOB, coAepialnx
6onboe KonnyecTso
BoAbl (Hanp., pbli6bHOro

chune)

MpuroTtosneHue
npoAyKToB, o6pa3ylomx
6onboe KonnyecTso
neHsbl (Hanp., MakapoHbl)

3arycTteBaHue

MpoAayKTbl, Hanpumep,
KapTodens mMoxeT
NPUroTOBUTLCA
HepaBHOMEPHO

Mo pocTmxKeHun
TeMmnepaTypbl JlaMrno4ka
He racHet WJM He
pa3paeTcAa curHan

MpuroTtosneHve B
CKopoBapkKe

20

MonoXxute B KacTplonlo 3aMOPOXKEHHbIN BpuKeT,
HanpvmMep, wWwnuMHaTa.

HaneiTe XXWOKOCTb B COOTBETCTBUM C YyKasaHWAMMU
M3roToBUTENA. 3akponTe KacTpiofio.

YcTaHoBUTE TemnepaTypHbeil pexum 60-70 °C. B
npoLecce npUroToBlieHWA BpeMA OT BPeMeEHM
nepemMewnBanTe.

Takne NpPoOAYKTbl BapuTe C MEHbWWM KOAM4EeCTBOM
XKUAKOCTU - HWKE OTMETKM.
Ob6A3aTenbHO 3akpbiBanTe KacTpHOO KPbIWKON.

Mpn Bapke B CEHCOPHOM peXxume 3akpbiBanTe
KacTpIONO KPbIWKON MNpU MPUrOTOBAEHWN MPOAYKTOB,
obpasyowmnx 6onbloe KONMHECTBO MNeHbl. Takum
obpa3oM Bbl COKOHOMUTE 3NEKTPOIHEPTUIO.

JloBeonTte 6GMOLO AO KUMEHWA MpU PEKOMEHAYEMOM
Temnepatype. locne 3arycteBaHuA ocTaBbTe On0A0
HabyxaTb npu Temnepatype 80-90 °C.

B cneapytoweli pa3 Hanusante 60fblue XXUAKOCTW.

Bcerna sakpbiBaiiTe KacTpronio KpbIWKOW. Tonbko Tak
cucTema perynnpoBku paboTaeT onTMMAanbHO.

Mcnone3yiite nubo ckopoBapky cepun "Fissler magic
spezial', nMbo amManMpoBaHHYIO CKOPOBApKY.
HaneiiTe XXWOKOCTb B COOTBETCTBUM C yKa3aHWAMMU
narotosutenA. boboBble KynbTypbl LOBeAUTe [0
KUMeHVA B TemnepaTypHoM pexume 90-100 °C.
CH/MWTE MeHy M NNOTHO 3aKpoWTe CKOPOBapKy.
MNMocne aToOro ycTtaHOBWUTE TeMmepaTypHbIN PeXxum
110-120 °C.



JKapeHne B CEHCOPHOM peXXume

Mpenmyuwectsa npu
»KapeHuu

PeXXumbl XxapeHusa

)KapVITb B CEHCOPHOM pexXxnmMme MOXHO Ha I'IpaBOVI

nepeaHen KoHdopKe.

BonbwaA ABYXKOHTYpHaA KOHJOpKa oOcHaueHa
ceHcopoM apenuAa. OH perynupyet TemnepaTtypy
CKOBOpPOAbI.

OoOfopOa OapeOaeOce Oose;,00 O0%, Oo%a
Oeo¢xo?d 0. OOo 60o0o0a0 Geeeddpoddep .
Oaceso dsed O8p Oe yepepeDaedco.

PeO&% nDeiepa— ¥o0*x0*aO &0
Daped& nO°%a
)

max O3%coOag DOapOoiexe; O%x oxa’dla,
Oapedo’'o OapOoieas,
cOelsO00 ¢ OpoOy+

med cpe*Opgp  YaOdpoOaOO3ax ¢ee+2,
yaOapodaOdO%x ¢e-2
“@°¢codol paopouda, pYca,
0O&yexels, oO¢A0O%4X,
odobel

min OduOag  o¢Y2e O%x jpo*O 000 &0
o¢tOapidOa0dp, Oadax Oad
ipA0a%a; 04 dxd cocicOa,
‘o000O3%x ypo*O0Oo0,
papdo®d3ax Oo%%, a DadOe
a%ep ypo**O0Oo0,
o¢tOapdOae34x O ceddofido
“acee &4 apapale
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CkoBopoabl anAa
)>KapeHuAa B
CEeHCOPHOM
pexume

Y10 HeobXO0aAUMO
3HaThb
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JlnA >xapeHuA B CEHCOPHOM peXume npunaraeTcA

ckoBopopa. lMonb3yiiTecb TONbKO 3TOM CKOBOPOZLOM.
C apyrumun ckoBopodamu perynumpoBka paboTaTb He
6ynet. OHM MoOryT neperpeBaTbCA.

CkoBOpoAbl MOXHO npuobpecTn Kak
cneunprvHaaneXHoCcTb B CreumnanM3npoBaHHOM
MarasuHe. lNpu 3akase ykaxuTe Homep HZ 10300.

CkoBopoja [oMmKHa 6biTb C aHTUMPUrapHbIM
NoKpbITUEM. Bbl MOXeTe roToBuTb Gnioja c
He6oNMblWMM KONMYEeCTBOM XMpa.

Hukorpa He ocTaBnAnTe Macno Ha orHe 6e3
npucmoTpa.

CTaBbTe CKOBOPOAY Ha CepeauHy KOHGOPKMU.

He 3akpbiBaiiTe ckoBopoay Kpbiwkon. MHa4ve cuctema
perynupoBku paboTtaTb He 6yneT.

Vcrnonb3ayiiTe TONbKO WP, MOAXOAAWMIA ANA
XapeHua. Ecnu Bbl x0TWTe wucnonb3oBaTb ANA
)KapeHuAa CNMBO4HOE Macno, MaprapviH, ONMBKOBOE
Macno unaM TOMNEHoe CBUHOe cano, ycTaHaBlMBanTe
PeXXUM >KapeHua min.



YcTaHoBKa

Koraa 6nioao 6yaet
roToBo

Belbepute B Tabnuue pexum >KapeHud, NOAXOAAL N
AnA npuroToBneHvA Bawero 6niopa.
MocTaBbTe CKOBOpPOAY Ha KOHKOPKY.

1. ¥p&oocoéanec;, O yose+ S.
Ha &0°40a0ope ¢®e0 &a0y, A

2. YoOopaniDaliOe O%DOse+Naless; OoOiopOda
2o Oex yop, yoOa pe?o ¢ O%¢padOss
Oeyepad®pO% peddo Oapedae Oe
Oaopabdce a0*40abop0aoe seavya. joped
adPa0a0op3 pe®o ¢ cdOoaeo Oeyepadp® a
yaOeae,,+ “ypabdacedae *0°x0o00%00%
OoOfopdoYa.

Mo mocTmxeHun TeMnepaTtypbl XapeHuAa pasnacTtcA
curHan. MHD,MKaTOpHaH namMna pA4LOM C CUMBOJIOM
TeMnepaTtypbl noracHet.

3. YoxoDm&Oe O cOoOopo®™ cOafasea Oap 2o
Oapedéo, a Dade ypo*°O034.

MepeBopaynBarite 6ntof0 kak 0ObIMHO, 4TOObI OHO He
npuropeno.

Bblknio4nTe BbIKNOYaTENb KOHM(OPKM N CHUMUTE
CKOBOPOAY C KOH(OPKW.

23



Vka3aHue AnAa poctxeHnAa Tpebyemon TemnepaTypbl
HeobxoaMMo 4yTb 6Gonbwe BpemeHu. CkoBopoaa He
neperpeeTcs.

B Tabnvue ykasaHo, Kakue pexuMbl XapeHusa AnA

Taﬁ_nl/lua Kakux 61104 pekoMeHAyeTcA ucnonb3oBaTb. Bpemsa
)XapeHusa MOXXeT 3aBuceTb OT BMAa, Beca, TONLWMHbI
N KadecTBa MWCXOAHbIX MPOAYKTOB.

PeOd& Ocoee Ope@
Oapedap ypaoOoOaxeDas
yocae pd°0o000

cd'Daza
dgco ODdyex,, DaO%ax,0%% 828 med 6-107a0
yaOé&poOdaO O3
azee med 6-107a0
OoOxeOa med 8-127a0
Oop®0 ¢ae+ min 15-207a0
COel04a ¢ OpoO,+ max 6-8 a0
COe%04 cpedela med 8-107a0
ypoOapeOd OocO4 med 10-12 740
COe%04 ypoOapedO3se min 8-207a0
OoxcacOd oOOapedO34e min 10-30 40
OoxcacOa c3ap¥e min 20-30 a0
ipdOa%ex; 04 min 6-9°a0
OgcOoY xaeet (@0 Oa0ad) med 7-127a0
1°2200, "dpoc, dadepa (0a’pa) med 8-157a0
O¢OapdOdande pcdo’o iapoda
PacOajei0a0de caxa min 5-8740
P3ca P3¢a OapeOag med 10-20 40
P34¢Ooe fdee OaOC°paxyOoe med 10-20 40
a2a yaOdpoOaODOoe
O"ap3%, OpeOeO0a med 4-107a0
¥p&oOoOaxeOée OapOoiex; oO0OapedO3%% O  max 6-127a0
OapOoiees 0%pe & o¢Oaped 0%
+aped%% c3pols OapOoiex;, med 15-25740
OapOoiex, 0%e oxa®;d max Oeypep3a000
i®al®podad0d3%% OapOoies, med Oapa0dy,
10-157a0
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PeOd& Ocoee Ope@
Oapedap ypaoOoOexedap
yocaee pd°0o0o0
cd'Daza
OaOapoOO%e d%exd¢ Oabapod¥% oODOapedO%e & max 10-20 740
o¢OapeOdO3%e
Yea; 04 oOOapeOO3%e & min 8-127a0
o¢OapeOdO3%e
Pac Pacod3%e Oexeyda med Oeypep34 000
o¢OapedO%e Oapda,,
i@+ &y pdy jed0% med Oeypep34 000
Oxed% min Oapda,,
Panodya—"sapC0;e min Oeypep34 000
(annaya—coe0°0, 0 min Oapady,
OopoxzedcOél oxed med 3-6 740
"ie203%e p3ayapd” med 3-67a0
10-15740
Oeypep34000
Oapda,,
00064 O¢OapdOdande @&°0Oa min 5-107a0
ipaca med 10-157a0
Yemoaoa yamapodadOd%e med 3-87a0
jadea0a0% med 8-127a0
¥po*O 0% "&°codol P34¢03%e Jakoida med 8-127a0
paopopyda* P34¢Ooe fdee OaOC°paxyOoe med 10-15740
424 yaOdpoOaODOoe
i< Oa cOoOopo’e/ min 10-15740
00064 Oa cOodopo’e
OeceOOde peee0% med 10-20 740
yo—DOocOondo®
j@&d0fana ¢ dafdonoa med 8-107a0
Dajefied3%% OapDOoiea;, - ipd max 15-207a0
1apoc med 10-15740
Oeca¢, baOepa (0a’pa) med 7-127a0
ODdyex,, JaOdpoOad OV med 15-20 40
Oop®0 ¢e+ min 10-257a0
odoO%e ¢e+a* Apfeds 4y DapOoiexs med 15-17 740
OaOapoO03%e apPeaeds min 4-67a0

(c®ocaOexeOde O0%%)
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PeOd& Ocoee Ope@
Oapedap ypaoOoOexedap
yocee pO°do0o00

cd'Oaxa
¥pofide ¢e+a Op°doO% min 10-157a0
Oayefied34% Oaacep/ med 7-107a0
OayefieO34Ys c34p
+aped3%Y "d0%x; " min 8-127a0

*

i00o0a0;, O coodOeOcO0a4 ¢ pedoed%ayaga O ceOcopdo® pedd® OapeOés
** O%0Oe&a*40a0¢, O xo0x0°0°+ cOoOopo®™
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PekoMeHaauum no
)>KapeHuto

MpuroTosnexue 6nioA
ray6oKkon 3aMoOpo3Ku u
rotoBbix 6isi04

Bnioaa co BKkycom
C/AMBOYHOIrO Macna

MonoxwuTte NPOAYKTbl B XOJIOAHYIO CKOBOpOLY, eciun
9TO YyKa3aHO B WHCTPYKUUMN WN3roTOBUTENA.

Takne ykasaHuA W3roTOBUTENA,

Kak ")apuTb MNpu BLICOKOW TemnepaType, >XapuTb Ha
CpeLHeM OrHe, XapwWTb Ha MELNEHHOM OrHe", He
OTHOCATCA K TemmnepaTypHbiM peXXUMaM CEHCOPHOro
pexuma apeHuA. Bcerna BbiGupaiiTe AaHHble,
npvBeAeHHble B Tabnuue.

Ecnn Bawe 6n040 AOMKHO MMETb MPUBKYC
CIIMBOYHOrO Macna, B KOHLe >»apeHuAa nobaBbTe B
pacTuTenbHOE Maciio HEMHOrO CMBOYHOIO.

bnokuposka ana 6e3onacHocTu
aAeten n pyHKUMA nay3bl

Bnokuposka AnAa
6e3onacHocTH
aeten

Bnokupoeka Bapo4HOM
naHenu

OTmeHa 6JIOKMPOBKU

YT1obbl AEeTN He BKNOYanu KOHAOpKW, Bbl MoxeTe
3abnoknpoBaTb BapoO4HYyl0 MaHenb.

Oce OoOiopOa 0ee00% ¢3%0;, O%Oee+heO%.
¥paOocOaOec,, O cdOoae’ & & *epOade, yoOa
pe?o ¢ c&dToseo Oe Oaopadce 40%&0adop. Odo
OaO&daed ypd. 4 ced°d*4 (Ope e OOae+Nedao).
Aneanabop ‘opaO O OefieOde ypa. 10 ced®m? a
OaOe "acOen.

¥paOocOaOec,, O c&dOoee’ &, yoOa a0%a0adop Oe
yo'acOed. OOo OaOdaed ypa. 4 cedd®s.
ieeod8podOda oOeOeNa.
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BHumaHue
3abnokupoBaHHasA
Bapo4HaAa MNnaHeJsb

Vka3aHue

YMeHblueHne BpeMeHU
BKJIIOYEHUA

dyHKUNA nay3bl

AKTMBM3aUMA pyHKLUN
nay3sl
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Ecesd O% yoy34OaeOecy, OOse+Nady, OoOiopde® Oa
Oa¢acoOdpodannols Oapondo's yaOesss,
ypoados?ed case®+dee:

Ha &0%40a0ope OoOiopda Oafded dady, yaipa &
dsed Oe YoyepeeOOo a0%40ayae peOda
ocOaOondo o Oeyeesa & yaipa 5. Ha? cd 0oaeo &
Oaopadce aO0%a0adop.

0% 0se+Na0e OoOiopOd°. OO edale ¢eeoOapoOme.

Aneanayde peO&a ocOadondoo Oeyaea
yooOaepelce, *alle ecaed Oapondag yaOeess,,
Oa¢acoOdpodala.

0% “oOeOe “ed; 080/, Opee OOse+heddo
¢eeo0apo00a e ¢edoyacOocOa %edels ¢ 4 %0
1 ced°O®4:

KoHGOopKN A0MKHbI ObITh BbIKMOHEHbI.

1. OcOaboOade cO%ed,, OapeDa 2 2ep Ocex
4 OoOiopoO.

2. 0°0° Da ®p°ol4 cypaba Daseedo O%Dse+nade
Oce OoOiopOa.

3. Ozeo 0*0o% &0 DoOiopod °cOadonane
cO%e0d,, Oapeda 4 Dad a0e Oa
O%D0Oe&e+haOese;, OoOiopOa.

4. 0% 0se+Na0e O3%Oese+Nabless;, OoOiopda. Oce
ad°40a0op3% 4'0°0. Ope e OO0a+fedao
coOpadaasoc,.

Bbl MoxeTe yBeNnn4nTb BpeMA BKIIOYEeHUA OGpaTHO

0o 4 cekyHA. [leficTByWTe TakxXe, Kak npu
YMEHbLWEHNN.

Ecnn Bam Hy)XHO HeHazonro oToinTu, Bbl mMoxeTe
BPEMEHHO OTKMOHYUTL Harpes.

OopoO0Oo ypaOocOaOec;, O cd Ooe’ &. Ha
adfad0a0ope OoOiopOa OandOaed dad,,
°cOadoOeeeOOap cO%e0, Odpeda. HapeO
oO0Oee+Naedco.



Bozo6HoBneHne Harpesa

B cny4ae npesbiweHusa
BpeMeHu nay3bl

BHumaHue!

Ede pad ypaOocOadecy, O cd 0o’ &
(Oe yoO®Oee, fie Aeped 3 40°03%). Ha'peO
OoOjopod OOse+haedce cOoOa.

¥o acOefnedaa 3 a0°0 Oa a0%a0a0ope Oafadaed
“dady yaipa . O0%0Oee+Nade OoOiopOa a
ypoadOe*ade °cOadoOd°® Oadodo.

¥pé yoyatadaa Oa cdOose & 0034 dad
coypadocOoOedaa ¢ O& Oabax—asaco ypeTedod
“oOed cee’halabo adO&0apodal; co aacd
dead0a&0apodal, ce POOyae Oadand% od “eOels /
ya°0%.

PYHKUMA Tanmepa

ABTOMaTHN4eckoe
OTKJ1l0OYeHune
KOHpopoK

YcTaHoBuUTE:

Tanmep npeacTaBnAeT coboi 4acoBOW MexaHu3M C
yHKUMeR BbiKnodeHnA. C ero nomolbio Bel
MOXXeTe aBTOMaTuyeckue OTKIo4YaTb BCE 4eTbipe
KOHGOOPKMU.

JononHutensHo TariMep ocHauleH OOblHHbIM 6bITOBbLIM
TaimMepoMm. OH paboTaeT He3aBMCMMO OT BCEX
ocTanbHbIX ycTaHoBOK. OH MOXeT ycTaHaBnMBaTbCA
Jaxe B TOM chy4ae, ecivm Bapo4HaA naHenb
3abnoknpoBaHa.

BBeaute nNpoAomKUTENBHOCTL MPUrOTOBNEHUA ANA
COOTBETCTBYIOWEN KOHGOopKU. o ucteqHeHun
NPOAOIKUTENBHOCTU KOH(POpKa aBToMaTU4ecku
BbIKNO4aeTCA.

1. OcoaboOande cO%ed;, Oapeda DoOQiopOéa
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2. ¥paOdacalsOec,, O cdOoae° "Oalep” © % Oex

yop, yoOa Oe OanOeO da0, ad*adadop
cooOOeOcOOC+6els OoDiopOa. Ha
ab%a0a0ope Oalsepa daed O0.

3. ¥paOdocO&Oec;, O c&Ooax® > 4228 <.

\ ¥opOaeoeOco Ype*aedac oe OOanedae.
¥pa >:307aoeo

Q ypé <:107am°o
AO40a0op OoOiopOa ypoioseOaed dady,.

4. ¥paOacaliOecy, O cdOoae’ > dzed < 20 Oex yop,

MponomxntensHoCcTb OyaeT Murate HECKONbKO
CeKyHA, a 3aTeM Ha4dHeTcA oTcHeT. Ecnu Bel
YCTaHOBUAMN MPOAOJKUTENBHOCTb ANIA HECKONbKUX
KOH(hOpOK, Ha wuHAaukaTope OymeT oTobpaxaTtbcA
- - OTCHET CaMON KOPOTKOM MPOLOMKUTENBHOCTM.

@ ’_’,’ " < > NHankaTopbl KOHChOPOK 6yAyT ropeTb.

\ yoOa Oa abd%a0abope Oalsepa Oe yogOdadco
HOeo¢xo?dag ypolosedaOeas; OocOy,.
®
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Mo mncTtedeHUn BpemMeHU

KoppekTuposka
MPOAOSDKUTESILHOCTU

[JocpoyHaAa oTmeHa
dPyHKUMA Tanmepa AnAd

CEHCOPHOIro peXuma
BapKu

Yka3aHua

BbiTOBOM Tanmep

Mo ucTe4eHnn MNPOAOKUTENBHOCTU KOH(OPKa
BblkNto4aeTcA. Ha mHAaukaTope CTyneHu Harpesa
KOHdoopkn muraeT . PaszpaeTtcA curHan. Ha
MHAVKaTope Tanimepa MuraeT LD, vHAMKaTopHasA
namMna TakXxe MUraer.

BbikntounTe BbIKOHaTENb KOHKOPKM.

Mpukacaitecs kK cumeony "Taimep" (© o Tex nop,
rnoka He Ha4YHeT MWraTb COOTBETCTBYHOW NI
WHAMKATOP KOHMOPKW. M3MeHUTe NpoAoNKUTENbLHOCTb
C MomMolbi0 CMMBONA > WIN CUMBONA <.

Mpukacaiitecs kK cumeony "Tanmep" © oo Tex nop,
noka He HayHeT MuUratb COOTBETCTBYHOWMNA
nHamkKaTop koHdopkn. OLHOBPEMEHHO MNPUKOCHUTECH
K cumBoNaMm > 1 <. Ha vHaukatope Tanimepa
MuraeT 0. Yepe3 HeCKONbKO CeKyHA WHAMKaTOp
noracHer.

Mpy NPUrOTOBNEHWUN B CEHCOPHOM pexume oTcyeT
YCTaHOBNEHHOW MPOAOMKUTENBHOCT HavMHaeTcA
TONbKO MO AOCTVMXXEHWUU TemrepaTypbl BbiOpaHHOro
pexuma.

Bbl xO0TWTe y3HaTb OCTaBWYKCA MPOAOMKUTENBHOCTb
anAa KoHdpopku: lMpukacanTecb K CUMBONY
"Tanmep" (® [0 Tex mop, Moka He Ha4yHET ropeTb
MHAMKATOP COOTBETCTBYHOWEN KOHKOpKN. 3HayeHue
NpoAomKMUTENLHOCTN ByaeT oTobpaxaTbcA B TedeHue
5 cekyHa.

MakcrmanbHaA npoAoKNTENIbHOCTb, KOTOpaA MOXeT
6bITb yCTaHoBJieHa, cocTaBnAeT 99 MUHYT.

ABTOMaTU4eCcKoe OorpaHuyHeHne BpemMeHn Takxe
aKTMBHO MpW PyHKUMM Taiimepa.

Jlaxxe ecnum npoLoKUTENbHOCTL YCTaHOBNEHa,
MOXHO MONb30BaThCA (OYHKLMENR nay3bl.

Ha 6biToBoM Tanmepe Bbl MOXeTe ycTaHaBnnBaTb
BpeMA A0 99 muHyT. OH paboTaeT He3aBWCMMO OT
BCEX OCTallbHbIX YCTaHOBOK.

1. ¥pé&noacalaOec,, O cdOoe® "Oaliep” ® %o Oex
yop, yoda Oe ¢®ed dal;, a0%a0adop
¢% 00000 Oalsepa. Ha a0%a0a0ope Oalsepa
¢®ed dad, Oo.
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2. ¥pa&DOocDé&Oec;, O c&Ooae’ > &aed ca Do’ <.
YooOaepeOco ypePacaac oe OOaneOae.
c&Ooae >: 107a0°0
cédOoae < :057a0°0

3. OchaboOa0e Opew ¢ Yo 0oy, + cdboxa > daed
cdOosea <.

Yepe3 HecKonbKO CeKyHA Ha4HeTCA OTCHET BPEMEHMU.
Ha wvHaunkaTope 6ynet oTobparkaTbCcA OTCHET camoro
KOPOTKOro BpEMEHM.

Mo ucTe4yeHUn BpeMeHU Mo ucTedeHnn BpemeHu paspacTtcA curHan. Ha
nHavkaTope Tanmepa 6yaeT muratb [O. WHAvkatop
6biITOBOro TaviMepa Takxe 6yaneT muraTb.
MpukocHUTeck K cumsony "Tanmep" .

KoppekTupoBeka BpemeHun [pukacaiitece k cumsony "Taitmep” (® no Tex nop,
rnoka He 3aropuTcA WHAMKaTOp ObITOBOrO Tanmepa.
WHaovkauva Taiimepa muraeT. Mamenute
NMPOAOIKUTENBHOCTL C MOMOLLBIO CYMBONA > MAU
cumBona <.

[Oocpo4yHaa oTmeHa Mpukacaiitecs kK cumeony "Tanmep" © oo Tex nop,
rnoka He Ha4YHeT MWraTb COOTBETCTBYHOW NI
WHAMKATOP KOHAGOPKK. [MpMKOCHUTECH K CHMBONam
“>" n "<" oAHOBpeMeHHO. Ha wvHAvKaTope Tavimepa

MuraeT 0. Yepe3 HeCKONbKO CEeKyHA WHAMKaTOp

noracHeT.
Yka3aHua BbIToBON TalMep paboTaeT Aaxe BO BpeMA nays3bl.

B cny4ae cboa B anekTpocHab>keHun 6bITOBON
Talmep OTKMOHaeTCA.

ABTOMaTM4eCcKoe orpaHu4eHue
BpeMeHU

Ecnu KoHdopka ucrnofib3yeTcA B TeYeHue
LNUTENBHOrO BPEMEHW C OLHUMU U TeMU Xe
HacTpoiikaMu, akTUBU3WPYeTCA CPyHKLUA
aBTOMATMHECKOr0 OrpaHuyeHna BpPEMEeHM.

HarpeB KOHGhOpKM BPEMEHHO OTKo4aeTcA.
Ha unHavkaTope KOHGOpKM HayMHaeT mMuraTb 0.
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BbIknio4MTE KOHMOPKY.

MoMeHT aKkTuBM3aumMnm QYHKLUM OrpaHnyeHun
BPEMEHUN 3aBUCWUT OT YCTaHOBJEHHON CTYyMNeHu
HarpeBa (4epe3 1 - 10 4acos).

OpHako Bbl B noboii MOMEHT MOXeTe BKOHYUTb
KOHCPOPKY CHOBA.

OTKNo4YeHne noatTeepxaeHnd BBoAa

npl/IKOCHOBeHl/Ie K nono noareepXnaetcA KOPOTKUM
3BYKOBbIM CUrHaJIOM. aToT SByKOBOVI curHan MO>XHO
OTKNIO4YNTDb.

CeHCOpr Bapkn LOJIKHbI ObITb yTOonNeHbl.

1. OcOaboOande cO%ed,, OapeDa 3 2ep Ocex
4 OoOiopo0.

2. 0°0° Da ®p°ol4 cypaba Oaseedo O%Dse+nade
Oce OoOiopOa.

3. O%c¢epale ° Dadol—aea¢o Ooiopda ca%eny,
OapeOa. HaOaOe O%0Oee+haleas;, OoOiopOa,
A00¢% pal®aseco cd'Oass.

4. 0% 0se+Na0e O%Oae+Ralese; OoOiopOda.

Bbl MOXeTe cHOBa BKIIOHYUTL MOATBEPXAEHWE BBOAA.
JleiicTByiiTe TakXe, Kak Mpu OTKIHOHEHUW.

Yxoa n o4UCTKa

Hukorgoa He VICI'IOJ'Ib3yI7ITe O4HUCTUTENN BbICOKOIO
AaBleHnAa n I'IapOCprVIHbIe OHUCTUTENN.
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Yxoa

O4ucTka
CTeKJIoKepamuiec
KOW MOBEpPXHOCTHU

YucTAawme cpeactea

HenoaxoaAauwwue
4yucTAwMe cpeacTea

Ckpebok pna
CTEKJIAHHBIX
noBepxHocTen
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[nAa yxoha 3a BapO4HOW MaHEenb MCMonb3ynTe
crneumnanbHoe CpeAcTBO ANIA OYUCTKM U 3aluThl
cTeknokepamukn. OHO MOKPbLIBAET MOBEPXHOCTb
Bapo4HOM naHenu OnecTAwen, rpAseoTTankuBaroLLemn
nneHkon, 6narofapA 4emMy Bapo4HaA NaHeNlb HaAoNro
COXpaHUT CBOK MNPVBNEKATENBHOCTL U HE AOCTaBUT
Bam xnonoT ¢ 4MCTKOMW.

Kaxkablll pas mnocfie MpUroTOBNEHUA MULLK
npoTvpaiTe Bapo4Hylo NaHenb. B nNpoTMBHOM cny4ae
ocTaTku nuwu 6yayT npuropats.

Mcnonb3yinTe TONbKO HUCTAWLME CPEACTBa,
noaxoiAwme ANA cTeknokepamuviku, Hanpumep, CERA
CLEAN, Cera-Fix, Sidol ana noBepxHocTen u3
LLepaHoBOro cTekna v cranu.

MATHa OT BOAbI NErko yAanAlTcA JUMOHHBIM COKOM
U YKCYCOM.

Hukorpa He wcnonb3ymnTe:

XKecTkne rybku, abpasuBHble WAN arpeccuBHble
4yuCTAWME CPeACcTBa, B TOM 4ucne cnpen anA
O4YUCTKM AYXOBOK W MNATHOBLIBOAUTENMN.

CunbHble 3arpA3HEHUA NyHlle BCEro yAanAlTCA C
NMoMoLLblO CcneuuanbHoro ckpebka AnA CTekNAHHbIX
NMOBEPXHOCTEN.

PackpoiiTte ckpebok.

CTeknokepammyeckaa MOBEPXHOCTb YUCTUTCA TOMBKO
ne3BueM.

KoxXyx nesBuA MOXXeT nouapanaTb
CTEKNIOKEPaAMMYECKYIO MOBEPXHOCTb.

Jle3Bne o4eHb ocTpoe. OnacHOCTb TpaBMupoBaHuA!
3akpblBariTe ne3Bue Mocle Ka)KAOoro MCnonb30BaHWA.

3ameHanTe noBpexxaeHHoe Jne3Bue.



MocneaoBaTesIbHOCTb Ypanute ocTaTKy MUWKM U Kanau Xupa CerGKOM

O4YUCTKU BapOYHOMN ONA CTEKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN.
naHenn uns Ecnn Bapo4HaA naHenb A0OCTATO4HO OCThbINA,
CTeKJIoKepaMukun o4ncTUTe ee ByMaXKHbIM MONOTEHLEM C HUCTALWMUM

cpefAcTBOM. Ha ropAden Bapo4HOM naHenn MoryT
NoABUTLCA MNATHA.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTb BRaXHbIM 6GyMaXKHbIM
nonoTeHUEeM, a 3aTeM BbITPUTE HACYXO MArKou
TPANOHKON.

MeTannuyeckunn oT/uB MeTananyeckuin OTANB MOXET BO3HWKHYTb U3-3a
COMPWKOCHOBEHMA C LHOM MOCYZAbl MM
MCMONb30BaHNA HEMOAXOAAWMNX HucTAWMX cpeacts. K
coXaneHuio, yaanuTb ero Hempocto. AnA atoro
ncnonb3ynTe cpeactso Stahl-Fix uan Sidol anA
NMOBEPXHOCTEN M3 LLePaHOBOrO CTekna v cranu umm
BbI30BUTE creunanucta Hawe CepBUCHOW CNyXObl
(nnaTHaA ycnyra).

Mona ynpaeneHua 30Ha ynpaBneHWA Bcerga AomkHa ObiTb YUCTON ”
cyxol. Yb6exaBlWwasa ¥ npuropeswWwan nuwa MoXeT
oKasaTb oTpuuaTenbHoe BAWAHWE Ha
bYHKLIMOHMpOBaHWe.

O4unctka pambl

BapO"IHOI\I'I naHenu [nAa yxoha 3a pamMoil Bapo4HOW MaHenn KCnonb3yinTe
TEenNbIn MbUIbHBIA PacTBop.

He wcnonb3yiiTe enkve unu abpasvBHble HUCTALLNE
CPeLcTBa, a TakXe CKpebOoK ANA CTeKNAHHbIX
NMoBepxHocTell. B NMpoTMBHOM ciy4ae MOXHO
NoBpeauUTb pamy.

JIMMOHHBIN COK M YKCYC TakXe He MoAXOAAT
LNA OYUCTKM pambl. TaK Kak 3TO MOXXET MpMBECTU K
notepe 6necka.

CeHcop Bapku
ma3ok ceHcopa KOHMOpKM ALonkeH Bcerga ObITb
4YucTbIM. PerynApHo yapananTe »up U rpAsb.
[nA aToro mcnonb3ynTe BaTHY ManoyvKy Miu
MArKYt0 TPAMOYKY, CMOYEHHYIO B MbIILHOM pacTBope
U CPencTBe ANA YUCTKU CTEKON.
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HenoaxoaAwue Hu B KoeM cnyqae He ucnonb3yihTe uapanawouwue

4yucTAlMe cpeacTBa npeaMeTbl, Hanp. XecTtkve rybku unm weTkn. He
ncrnonb3ynTe Takue 4YnucTAwMe cpeicTBa, kak Sidol,
StahlOfix uan cera-fix. 9To MoXeT npuBecTn K
NMOBPEXAEHMIO rNnaska CeHcopa.

KacTtpiona ¢

CEeHCOpPHbIM YucTuTe KacTplofto MArKOM wWeTKouW manm rybkomn

NOKpbITUEM B ropA4eM MblbHOM pacTBope. Cpasy cywuTe
KacTptonio. Toraa He OyayT ocTaeBaTbcA NATHA
oT BoAbl. Cobniojante npasuna MonbL30BaHUA
KacTptonen.

AnAa o4ncTku KacTproJin  CeHCOPHbIM
NOKpbITMEM He VICFIOJ'Ib3yIZTe XXeCTKune ry6K|/|,
NPoOBOJIOYHbIE MO4HaNKN UiIn Necok. Henb3aA
MbITb TakKne KacTpronln B ﬂOCY.ﬂ.OMOG‘-IHOVI
MauinHe.

CkoBopoZa AoMKHa ObiTb C aHTUNPUrapHbLIM
I'Iocyn.a ana nokpbitTnem. Cobnioparite npasuna nonb3oBaHWA ©

XapeHuAa yxoAa 3a CKOBOPOZOI.

NOo 2esealy, {pa OedcypaddocOa?

NacOo cee®faeOco, Ailo ypanadoli
OedcypaOOocOa cOasea Oadag-00 eaeory,.
¥peD?® Ne o¢padalyco O CepOacOC= cae®dqe,
ypofiddOe caee®+~dae °Oadanio.

OapofnOag yaOeae; Oe ¥poOep¢,Oe, O yope?Oe aed Ypetoxpadaless;,

pa¢coOaen ypacopa. ¥poOepy,Oe, ecO,, eed OoO O ceda.

Ha 402a0a0ope daed i%4ee0 ad04&04&04&po0a0o adOoalanecOoe
OpabdéaneOde OpeeDd. 0% Oae+Ra0e OoOiopO°.

Ha a02a0a0opax YaOeas;, °ypalaceddo cdsey, 0o OapodOeOa daed

OoOiopod &daed £ & Oa Oels Oaxo’aOce Oado%—04a¢%, ypeTed.

yo®aeOce ca'Oaze Odabeae; 00 ypodpaOe YaOeas;, *palaceNdn daed

°¢epale ¢ Oee yocOopoOOae ypeTed3a.
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PeoOnO Pe'oO0O 2oaeO0ed ypoaOOo®ad;ce OoaegO0
cyeyaasei 0o o¢°hed 0% a coOp*dandaa
CepOacOo% cee°0¢%.

A ¥pa OeO0assdidydpodadOo O%yosededOdo
peoOOe ypacop oOded cOaly, dcOofidano
cep¢eddo% oyacOocOa.

Ecaed Oa acyacee a02%a0a0opa yoofiepe?do daed
F 4 Dabao-a224¢0 yaipa, 000 oOOanaed, Ado
ypacop o¢Oap°Oase OedcypadOocOy,. O 2ad0ol
Oa0e Oag¢asdye oyacad3s cyoco¢ds °cOpabedao
paOeseanO%x OeacypadOocOels.

Ao2anayée HedcjpandocO;  Cjoco¢ °cOpadenéo
o Ap#aganop 0OOe-+-Aa0e ypacop ¢ Jood;+ ype*oxpadadexs
Oeécypaden. 424 ypedoxpadadex,do'0 O%Ox-+Aalexks O

¢eeoOe Ypeoxpadadexels, a Yade OOx-+fa0de
cOoOa. Eceed 40%40ayde JopOaepedcs cOoOa,
O3%po0&0e cyeydaedcOa CepOacOols ca’de34.

Fi CeOcop ¢%e OcOaOoO40e O%0O&+faOex; OoOiopda Oa
°Oofee0 dxd 0.
yolOed, xoOo
OoOiopOa ¢%eea

O0e&--feda.

e ¥pacop cedodo O%0Oe-+-Ad0e o¢e OoOiopd& 4 oOcOan;Oe
Oapeaco 4 OacOp-+a-+ O cOopodC. £ "acOen, eced
o0 O&-fdxce. OoOiopOa 2ocOabdofido ocO3%eea. COda0e

OacOp-+a ¢ OoOiopod. ¥o%0O%0Oe
OecOox; 0o 40°0, joOa OoQiopOa Oe'do0
ocO3%0°0. Eced jocee OOx-+fe0as
FZYopOaepeOcy cdoOa, 000 opOdafiaed, fido
Oapofidag yaOes; ocO%ea Oe’ocOadoiido.
O3%0x--fd0e OoOiopO4 & %al0e & eode
ocd%0O,,.
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Apo2anayae

HeécypaOOocO Cyjoco¢ °cOpadeDap
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CeOcop ceedodo O0%0Oe-+-Ad0e OoOiopd°, oOcOanOe

Oapeaeco. OacOp+&+ O cOopod° & O3%°0&0,0e cedcop.
F3 "acOe0d, ecaed cedcop ocO34& 2ocOadofido.
¥o%00O%0e OecOosxy 00 40°0, joOa OoOiopda
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No3TOMY KpacHOe CBeYeHUe HarpeBaTesisHOro
anemMeHTa He Bcerga BugHo. Ecnu Bbl BbibupaeTte
HU3KYI0 CTyMNeHb HarpeBa KOH(OPKMW, HarpeBaTefbHbIN
anemMeHT OyaeT OTKNYaTbCA YacTo, MPW BbICOKOM
CTyneHn oH ByaeT OTKMYaTbCA NUWb U3penka.
Jlaxke npu camoin BbLICOKON MOLHOCTH
HarpeBaTefbHbIl aNeMeHT paboTaeT He MOCTOAHHO, a
BKtOYaeTCcA U BblKNOYaeTcA.



Mpu HarpeBe KOHOOPKM MOXKET pasfaBaTbCA Nerkoe
ryaeHve.

HarpeBaTenbHble 3EMEHTEI HEKOTOPLIX KOHKPOPOK
MOryT clerka CBEeTWUTbCA KpacHbIM C pasHoMn
WHTEHCVBHOCTbLIO. OTO CBEYEHUE MOXHO YBUAETb MOA
HEKOTOPLIM YrioM pALOM C 0603Ha4eHHbIM Kpaem
KOHGOOPKMU.

OTO ABNAeTCA TeXHM4eckon ocobeHHOCTbio. OHO He
OKasblBaeT BAMAHMA Ha Ka4ecTBO U
dOyHKLLMOHMPOBaHME.

B 3aBMCMMOCTM OT BepxHen MOBEpPXHOCTW pabo4ei
naHenu mexay paboqelt U Bapo4HON MaHenAMu
MOXeT obpas3oBaTbCA HepaBHOMEPHbI 3a30p.
MoaTomy KoHdbopKa 3awuuieHa no Kpyry
9NaCTU4HBIM  YMAOTHEHNEM.

CTeknokepamuka ABAAeTCA 0OCOBbIM MaTepuanoMm, ee
CBOWICTBa 3aBUCAT OT COCTOAHWUA BepXHeMn
NoBepxHOCTU. [MOBEPXHOCTb BapoO4HON MaHenu
LOoMKHa GbiTb 3epKajlbHO rnafkon, 4Tobbl Aaxke
camMble MasieHbKMe My3sblpbki, AMaMeTpomM 1 MM uam
elue MeHblle, cpasy e 6pocanuck B rnasa. OHu
OKa3blBalT OTpULATeNlbHOE BAMAHUE Ha
(PYHKLLMOHMPOBaHE U CPOK CNy>X6bl Bapo4HON
naHenu K3 CTeKNoKepamMuKu.

OyaOoOOa a oOcae°0anoals ypacop

0o Opeo OpalcyopOapodda Oad o034 ypacop
Oadéded °yaOoOOoY. Oce Oseeed O3 °yadoOda
o60oae0an03%, ax oO0o acyosey,DoOady,
yoOOopOo. ¥oco%evacOOvaOe oxpade
oOp°Oa+6es cpe®¥s O%c¢pacdsOag °yaOoOOe.

O cOo-+ ofnepe?;,, oOcae®dadode ypacops dodce
Oe oOseo+0Oco ¢ecyoseed O a oOxo*ad. ¥pa
ypaOadee;, OoY °OdsedOayad o0a o°0 yocae®dany,
yed 0% c%p¢e e Yepepa¢odda.

¥Yepe® Oe, Oad O%c¢pocaly, odcas’danoala
ypacop, cteacalsde Oad, NO0G% €0 ¢oaey,0e
Oess;, 00 ¢%ac0 acyoses,Oo0aly &aed
o¢oO0an;Oe €0 OaOaeels 00 "O0&a0ae,

"edazeae0ee0!
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0% “oOeOe yoae°Nady, a0iopayd+ o DoOoO0ocOa
°OasedOayad © dadeo daeepa daed O ecOOoY
a®abdacOpayaa.

CepBucHaa cnyxba

Homep E n Homep FD

Ecnn Baw npubop HyXpaeTcA B peMOHTe, Hawa
CepBucHaa cnyxb6a Bcerna kK Bawum ycnyram.
Anpec 1 Homep TenedhoHa OGnavkanwen MacTepcKown
Bbl HanpeTe B TenedoHHOM crpaBoqHuKe. B
CEPBUCHBIX LLEeHTPax, yKasaHHbIX B AaHHOM
PykoBoactee, Bam Takxe Has3oByT anpec
6nvxanwern mMacTepcKon.

Mpn BbIZoBe cneuunanucta CepBUCHOW CNyXO6bI
BCerfa ykasblBanTe Homep usgenvA (Homep E) n
3aBofCcKol Homep (Homep FD) npubopa.
drpMeHHaA Tabnuyka ¢ HoOMepaMy HaxoAWUTCA B
nacrnopte npubopa.

AKpunamupg, B

Kak obpa3syeTca
akpunamupa,?
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npoAykKtTax nutaHuA

O Bpeae akpunamupa B MPOAYKTax NWTaHWA CEroAHA
BeAeTCcA MHOro AWCKyccui. JlnA aTol peknamHoun
6powtopbl Mbl COMOCTaBMAN Pe3ynbTaTbl COBPEMEHHbIX
Hay4HbIX MCCnenoBaHun.

AOpadsea & YooOseoedco O ypo*OOax yaOaOao
Oe OceeecO0de YoyataOde aO000e. OO
o¢pab®edce O ypoyecce ypdodoOseeNao yada &
cofepdan “zeedo®4 4 ipa’ed 0% pacdeyacedO4x
¢eaeOoO. O?Oabo 2o OoOya ypapo®™ eo
ypoacxodedae o¢leecdad,, Oe oOed Oaddo. Ha
co’epOalde aOpaacada O yade O YepO©+ ofepe?;,
Oacdo+0:

BbICOKVE TemnepaTtypbl
HMW3KOe CcoAep)XaHue BOAbl B MPOAYKTax
obpa3oBaHne TONCTON KOPOHKMU.



B kakux 6niopax
coaepxutca 6osblioe
KOJIN4eCcTBO
akpunamupa?

Kak aToro
nsbéexartn?

O6uue pekomeHaauun:

XKapeHue BO chpuTiope

ADpéeead?® o¢pad®eOce O Yepd°+ ofepe?;, O
ypo*°OOax 40 OepOoO%x & OapOoiesew, Oad
Oaypédep O:

KapTodenbHbIX Yuncax, kaptodene-gpu,
TocTax, Oynodkax, xnebe,
BbIMEe4YKe M3 MNECOYHOro TecTa (KeKchbl, neveHbe).

MoXHO n36exaTb BbICOKOrO COAepXXaHuA
akpunamuaa npu BhbINEKaHUW, XXapeHun 1 XapeHun B
rpune.

CneumansHble pekoMeHzaumm Aid! n BMVEL?2
nomoryT Bam B aTOM:

Oaco OapeDao 4 ypd'oOoOacedae Oo ipad+pe
acyoee,,0°V40e Ooasy, 00 cOeda OapOoieas,,. OO
doaeOed ¢%0,, ¢ed ‘scaddoO & OeaseOdx
°flacO0od. XpadaOe OapOoiess;, Ypa Oeyepadpe
O%0e 8 °C.

"3onoTtas Kopo4dka BMECTO KOpUYHEBOW
CUNBHOrO MOAPYMAHUBAHMA 6oL,

- nsberante

CokpalaiTe, HackofbkO 9TO BO3MOXKHO, BpeMs
)KapeHuA, BbINeKaHWA W XapeHwA BO dpuTIOpe.

Yem Gonble pasmep npurotaenMeBaemoro 6noaa,
TeM MeHblle akpunamupa obpasyeTcA B npolecce
ero npuroToBlEHUA.

OeVepaOC®pa Oapedée Oo ipaO+pe Oe *oscOOa
ypeds%46ady, 175 °C. Oeep OoOiopda ¢ *adnado
pedoed*e34Ys 2dayaldon OeVyepad®p3 170-180
°C.

BelbpanTe kopoTkoe BpemA puTupoBaHuA. brnoso
roToBbTE TOMLKO AO 0bpasoBaHVA 3010TUCTOW
KOPOH4KM

CooTHOWeHe MPOAYKTOB K hpUTIOpPY AOMKHO
coctaBnATb ot 1:10 go 1:15. lMpumep: okono 100 r
kapTodena Ha 1,5 n macna.

CBexuil kapTodpenb nepes >XapeHuem Bo opuTiope
cnefyeT nopesaTb Ha KYyCOYKM M BbiMa4uBaTb B
BOZLe B TedeHue 4aca.

1



XKapeHune Ha ckoBopoae
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+aped% ' OapOoiess;, ypdoOaOacdOalsOe a0
oOOapOo©. ¥pa ypadodoOaeenadsd ¢ae+? 40 c34poo
OapOoieseo acyoae,;,0°V40e ap'apad Oecdo aceea
dzed Oe “o¢ablseon’sOe €0 O "aceeo.

AnAa >xapeHoro kapTodhens Mbl pekoMeHayem

BblIOMpaTb CTyneHb “min" KOHKOPKWU ANA CEHCOPHOro
pexvMma >XapeHus.

1 WHbopmaLmoHHaa Gpowtopa Aid "Akpunamng”, Aid u
BMVEL, gpek. 2002, UHTepHeT: http:/www.aid.de.

2 Mpecc-penus 365 BMVEL oT 4.12.2002,
WHTepHeT: http://www.verbraucherministerium.de.



Mire Ggyeljen

Kérjlk, olvassa at figyelmesen ezt a hasznalati
utasitast. Csak igy tudja fozofellletét helyesen és
biztonsagosan kezelni.

Orizze meg gondosan a hasznélati utasitast, a
készllék Uzembehelyezésére vonatkozé utasitasokat,
valamint a készuléek egyéb iratait. Ha a készuléket
tovabbadja, mellékelje vele az iratokat is.

A beépités elott

Szdéllitasi sérilések Ellendrizze a fozofelllet a kicsomagolas utan. Szallitasi
sérllés esetén nem szabad a készUléket a haldzatra
csatlakoztatni.

Villamos csatlakozas Csak felhatalmazott szakember csatlakoztathatja a
fozofellletet. A hibas csatlakoztatéas miatti
meghibasodas esetén a garanciajogosultsag
megszinik.

Biztonsagi

utmutato

Ezen készlilék csak a haztartasban torténd
alkalmazéasra készult.

A fézéfellletet csak az ételek elkészitéséhez
hasznélja.

Olaj és zsir tulforrésitasa A tulforrosodott olaj vagy zsir gyorsan
meggyulladhat. Tlzveszély!
Soha ne melegitsen zsirt vagy olajat feligyelet
nélkdl.
Ha olaj gyulladt meg, sohase probalja a tlizet vizzel
eloltani.
Fedje le azonnal fedével vagy egy tanyérral.
Kapcsolja ki a fézéhelyet.
Hagyja az edényt a f6zéhelyen kihdini.
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Forré f6zéhely A forro f6z6helyet nem szabad megérinteni.
Egésveszély!
Ne engedjen gyerekeket a készlilék kozelébe!
A maradékhé-kijelzés figyelmezteti, ha a féz6hely
forro.

A fézoéfelliletre ne tegyen semmilyen éghetd
anyagot. Tlzveszély!

Az elektromos késziilékek csatlakozokabelei nem
érhetnek hozzé a forré fézéhelyekhez.

A csatlakozokabel szigetelése és a fézoéfelllet is
megsértlhet.

Nedves edényalj és Az edény alja és a fézéhely kdzé kerUlt folyadék
fézéhely gbéznyomast hoz létre. A géznyomas hataséara az
edény hirtelen megemelkedhet. Balesetveszély all
fenn!
Tartsa mindig szarazon a f6zéhelyet és az edény
aljat.
Repedések az Az Uvegkeramia torései, repedései vagy hasadasai
lvegkeramian esetén aramiités veszélye all fenn.

Azonnal kapcsolja ki a készlléket.
Kapcsolja le a késziilék biztositékat a
biztositékdobozban.

Hivja az Ugyfélszolgalatot.

Szakszeriltlen javitasok A szakszerUtlen javitasok veszélyesek lehetnek.
Aramiitésveszély!
A javitasokat csak az altalunk kiképzett
vevdszolgalati technikus végezheti el.

A sérulések okai
Az edények és serpeny6k Az érdes edény- és serpenyé-aljak felkarcolhatjak az
alja Uvegkeramiat. Ellendrizze edényeit.

Kerllje a fazekak Uresen torténé melegitését,
kiléndsen a zomancozott és az aluminium fazekak
esetében. Az edény alja és az (vegkeramia is
megsértlhet.

A specidlis edényeknél vegye figyelembe az edény
gyartdjanak utasitasait.
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Forré serpeny6 vagy
edény

S0, cukor és homok
Kemény vagy hegyes

targyak

Kifutott ételek

Foliak és miianyagok

Példak a lehetséges
karosodasokra

i
7

Soha ne tegyen forrd serpenyét vagy edényt a
kezelémezd kijelzéterliletére vagy a keretre,
mert megsérilhetnek.

A s0, cukor és homok felkarcolhatjak az
Uvegkeramiat. A fézéfellletet ne hasznalja tarolo-
vagy munkaasztalként.

Ha kemény vagy hegyes targy esik a f6z6fellletre,
az megseérllhet.
Ne tartson ilyen targyakat a fézéfelllet folott.

A cukor és a magas cukor tartalmu ételek a
fézofelllet sérilését okozhatjak. A kifutott ételt
haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkaparoval.
Vigyazat, az Gvegkaparonak rendkivil éles pengéje
van!

Az alufélia vagy a mlanyag-edények réolvadnak a
forré f6zéhelyre.

Ezért tlzhelyvédé-folia sem alkalmazhat6 az On
fézofellletén.

A kdvetkezd sérllések nem befolyasoljak sem a
Ovegkeramia mikodését sem a stabilitasat.

Kikagylosodas
amelyet raolvadt cukor vagy magas cukortartalmu
ételek okoztak.

Karcolasok
amelyeket s6-, cukor vagy homokszemcseék, illetve
érdes edényaljak okoztak.

Fémesen csillamlo elszinezédések
amelyeket az edények dorzsoltek ki,

vagy amelyeket nem megfeleld tisztitdszerek
hasznélata okozott.
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| Lecsiszolodott diszités
i amelyet a nem megfeleld tisztitdszer hasznalata

okozott.

A készulék megismerése

A hasznalati utasitas kllonb6zo fézéfelliletekre
érvényes. A 2. oldalon egy tipus-attekintést talal a
méretekkel.

Ebben a fejezetben a kezelémezbket, a f6zéhelyeket
és a kijelzdket irjuk le. Ezek eltérnek az egyes a
késziléktipusoknal.

Kezelofelllet

Kijelzd az Kijelzd a Kezelofelilet a Kijelzd a
! - 9 fozési hémérsékleti @ gyerekbiztositashoz, | siités—érzekeld
fokozathoz tartomanyokhoz ( idbzitéshez sitési
H/R maradékhohoz f0zés—érzékeldhdz fokozataihoz
\\/ 170-180° C° C° 170-180° \\/
110-120° _| | 110-120°
— 0o 3090 med
60- 70° ‘ @ 60-70° min
Sk @ +EH QEHEG H+ OF+%
| | | |
_I_I I
Kezelofeliiletek és | Kezelofeliilet a Kezelofeliiletek Kezelofeliletek a
kijelzd a melegen QD siitd—zonahoz | és kijelzd az S© ‘ff?koms fﬁz?pﬁ[yhez
tarto fellilethez idozitéshez Sules—erzekelonoz
Kezelbfellletek Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfeleld

funkcié bekapcsol.

Példa: érintse meg a © szimbdlumot.
A kétkoros fozohely kilsd fatdkore hozzakapcsolodik.
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Megjegyzés:

F6z6helyek

Egykoros fozéhely

Kétkoros foz

Siit6zona

shety

A beallitasok nem valtoznak meg, ha tébb mezot
egyidejlleg érint meg rovid ideig. Igy a bedllitd
tertiletre kifutott ételt problémamentesen moshatja le.

Tartsa a kezel6fellletet mindig tisztan és szarazon.
A nedvesség és a szennyezddés befolyasolhatjak a
helyes mUkddést.

Ezeknél a fo6zdhelyeknél a f6zdhely nagysagat nem
lehet megvaltoztatni.

Vélassza ki a megfeleld f6zéhelyet.
Az edény méretének és a f6zbhely méretének
illeszkednie kell.

Ezeknél a f6zdhelyeknél a f6zdhely nagysagat meg
lehet véaltoztatni. A f6z6helynek bekapcsoltnak kell
lennie.

A kUlsé fatékorok hozzakapcsolasahoz:

érintse meg a © szimbdlumot. A jelzélampa vilagit.
Kikapcsolas:

Erintse meg a © szimbdlumot Ujra. A jelzélampa
kialszik.

Amikor a fézéhelyet Ujra bekapcsolja,
automatikusan a legutobbi f6zéhely-nagysag kertdil
beéllitasra.

Ezeknél a f6zohelyeknél a sitdzénat hozza lehet
kapcsolni. A f6zohelynek bekapcsoltnak kell lennie.

A siitézdona hozzékapcsolasahoz:

érintse meg a @ szimbdlumot. A jelzélampa vilagit.
Kikapcsolas:

érintse meg a @ szimbdlumot Ujra. A jelzélampa
kialszik.

Amikor a f6zéhelyet Ujra bekapcsolja, automa-
tikusan a legutdbbi f6zéhely-nagyséag kerdl
beallitasra.
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Fo6zés-érzékelo

7,

A fozés—érzékeld az érzékeldvel torténd fozésre
hasznalhato.

Kezelését a "Fozés a fozés—érzékeldvel” ciml
fejezetben irjuk le részletesen.



Melegen tarté feliilet

Maradékho-
kijelzés

[

(]

Aramsziinet

A melegen tarto fellletet csokoladé vagy vaj
felolvasztasara, ételek, edények melegentartasara
alkalmas. Ne hasznaljon aluféliat vagy manyag
edényt, amely megolvadhat.

A melegen tarto felulet bekapcsolasa:
Erintse meg ao-w szimbdlumot. A kijelzé vilagit a o,
5 méasodpercig.

Ezen az idén belll érintse meg a {8 szimbdlumot.
A kijelzdn vilagit a {. A melegen tarto fellilet
bekapcsol.

Kikapcsolas:

Erintse meg a {0 szimboélumot Ujra.

A kijelzdn vilagit a h. A melegen tarté felllet
kikapcsol.

A kijelzd + kialszik, ha a melegen tarté felllet mar
lehdilt.

A f6ézbfeliilet minden egyes f6zdhelye kiilon
maradékhdé-kijelzéssel rendelkezik. Ez azt mutatja
meg, hogy melyik f6zéhely meleg még. A
maradékhdé-kijelzés két fokozattal rendelkezik.

Ha a kijelzén egy H jelenik meg, akkor a f6z&hely
még forrd. A maradékhdvel pl. egy kisebb adag ételt
melegen tud tartani, vagy akar fel tudja vele
olvasztani a csokoladébevonatot.

Ha a f6z6hely tovabb hil, a kijelzd atvalt a k jelre.A
kijelzd akkor alszik ki, ha a f6z6hely megfeleléen
lehdilt.

A maradékhdé-kijelzés egy aramszlinet utan
automatikusan Ujra bekapcsol. A kijelzd

kb. 30 percig villog.

A villogas akkor is megszUnik, ha a f6zéhelyet
egyszer rovid ideig bekapcsolja.
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FOzés

igy allitsa be

Ez a fejezet ismerteti a f{6z6helyek beallitasat. A
tablazatban a kilonbdzd ételekhez tartozé fézési
idoket és fokozatokat talalja. Az azt kdvetd hasznos
tanacsok segitenek az energia-megtakaritasban.

A f6zbhelykapcsolokkal allithatja be a fézéhelyek
fUtési teljesitményét.

0 = f6z6hely kikapcsolva

1-es fézési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény
9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Minden f&zési fokozat rendelkezik egy kdzbensd
fokozattal is. Ennek a jel6lése egy ponttal torténik.

Tablazat

Az aldbbi tablazatban bemutatunk néhany példat.

A f6zési idét befolyasolja az ételek fajtaja, stlya, és

mindsége. Ezért eltérések lehetnek.

Mennyiség 9-es elofozés Tovabb-  Tovabbfozési

i fokozat fozési ido
fokozat

Olvasztas
csokoladé, csokoladémaz, vaj, méz 100 gr - 1-2 -
zselatin 1 csomag - 1-2 -
Melegités
konzervzoldség 4009r-800gr  2-4perc 1-2 3 - 6 perc
husleves (csak 1é) 500ml-11 3 -4 perc 7-8 2 - 4 perc
rantassal késziilt leves 500ml-11 2 - 4 perc 2-3 2 - 4 perc
tej 200 ml-400ml 2 -4 perc 1-2 2 - 3 perc

Melegités és melegentartas
egytalétel (pl. lencseleves)
tej
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4009r-800gr  2-3perc 1-2
500ml-11 3 -4 perc 1-2



Mennyiség 9-es elofozés Tovabb-  Tovabbfozési
i fokozat fozési ido
fokozat
Felolvasztas és melegités
mélyh{tétt spendt 300gr-600gr  4-5perc 2-3 5-15perc
mélyh{itétt gulyas 500 gr-1kg 4 -5 perc 2-3 20 - 30 perc
Pérolas
gombac, galuska (1-2 liter vizben)  4-8 darab 8 - 12 perc 4-5* 20 - 30 perc
hal 300gr-600gr 5-8perc 4-5* 10 - 15 perc
Fozés
rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 1259r-250gr 3 -4perc 2-3 15-30 perc
tejberizs (500 ml - 1 | tej) 1259gr-250gr 4 -6 perc 1-2 25 - 35 perc
héjaban fott burgonya 1-3 csésze
vizzel 750 gr-1,5kg 5- 7 perc 4-5 25 - 30 perc
sos burgonya 1-3 csésze vizzel 750 gr - 1,5kg 5-7perc 4-5 15- 25 perc
friss zOldség 1-3 csésze vizzel 500 gr-1kg 4 -5 perc 2-3 10 - 20 perc
tésztak (1-2 | vizben) 200gr-500gr  8-12perc 6-7* 6 - 10 perc
Pérolas
gongydlt his 4 darab 5 - 8 perc 4-5 50 - 60 perc
parolt his 1 kg 5 - 8 perc 4-5 80 - 100 perc
gulyas 500 gr 6 - 11 perc 4-5 50 - 60 perc
Siités
palacsinta (langos) 2 - 4 perc 6-7 folytatdlagosan
slitve

rantott szelet, panirozva 1 -2 darab 2 - 4 perc 6-7 6-10 perc
frissensiilt 2 - 3 darab 2 - 4 perc 7-8 8 - 12 perc
halrudacskak 10 darab 2 - 4 perc 6-7 8- 12 perc
Olajban siités (1-2 | olajban)
mélyh{tott termékek 200 gr 10-15perc  8-9 folyamatosan

adagonkent stk
egyebek 400 gr 10-15perc  4-5 folyamatosan

adagonkent stk

*

tovabbfozés fedd nélkil

Hasznos tanacsok
az
energia—-megtakarit
ashoz

Olyan edényeket és serpenydket hasznaljon,
amelyeknek vastag, egyenes alja van. Az egyenetlen
alj meghosszabbitja a fdzés idejét.
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Megfelelé edény-méret Minden f6zOhelyhez vélassza ki a megfeleld
edény—méretet. A fazék- vagy serpenyo-alj
atmérojének illenie kell a f6zdhely nagysagahoz.

Mire Ugyelien feltétlendl: Az edény gyartéja gyakran a
legnagyobb fazék—-atmerdt adja meg. Ez altalaban
nagyobb, mint az edény aljanak atméroje.

Kis mennyiségekhez hasznaljon kisebb edényt. A
nagy, csak kevés ételt tartalmazé edény sok energiat
igényel.

Fedo hasznalata Mindig takarja le az edényeket és serpenyoket egy
megfeleld feddvel A fedd nélkUli fozés sokkal tdbb
energiat hasznal el.

Fozés kevés vizzel FO6zz8n kevés vizzel. Ezzel energiat takarit meg. A
z6ldségek vitamin és asvanyi anyag tartalma is
megmarad.

Visszakapcsolas Idében kapcsoljon vissza egy alacsonyabb f6zési
fokozatra.

A maradékho felhasznalasa Hosszabb f6zésiidd esetén 5-10 perccel a fdzési idd
befejezte elbtt kapcsolja ki a fézohelyet.

Ameddig a maradékhd—kijelzd H vilagit, addig a
kikapcsolt f6zohelyet felmelegitésre vagy
felolvasztasra is hasznalhatja.

Fozés fozés-erzékelovel

Ha a f6zés-érzékeldket kihlizza, a hatsé
féz6helyeken a f6zés-érzékeldvel fé6zhet.

A f6zés-érzékelbvel torténd f6zés olyan ételek
készitésére alkalmas, amelyeket folyadékban vagy
sok zsiradékban kell felheviteni. Sttésre az
f6zés-érzékeld nem alkalmas.

igy miikodik a Minden edény, amelynek a tartalma forrd, hét ad le.

fézés-érzékeld A f6zés-érzékeld ezt a hot érzékeli. A f6zéfelilet
automatikusan szabélyozza a f6z6edény
hémérsékletét.
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Ez az On szamara az
alabbi elényokkel jar

Homérséklettartom
anyok

F6zés a 90-100 °C-os
hémérséklet tartomanyban

Alkalmatlan edények

A f6zbhely csak addig flt, amig az szlikséges. Ezzel
energiat takarit meg.

Az olaj és a zsir nem melegszik tul.

A hémérséklet emelkedése lassu. Ez meggéatolja a
tulforrast. Igy utanallitasra sincs sziikség.

A fozés—erzekelovel tortend fozésnél ne allitson be
fozési fokozatot, csak hdmeérsékleti tartomanyt. Ot
héomeérsékleti tartomany all rendelkezésére.

170-180 °C olajban sUtéshez
110-120 °C kuktaban torténd fozéshez
90-100 °C fdzéshez, forralashoz, parolashoz
80- 90°C puhéra parolashoz, aztatashoz,
parolashoz
60- 70°C felolvasztashoz, melegitéshez,
melegentartashoz.

A 90-100 °C-o0s hdomérséklettartomany elegendd a
fézéshez akkor is, ha az nem olyan erbsen forr, mint
szokott.

A forréspont fligg lakdhelyének tengerszint feletti
magassagatol.

Az érzékeld fazekaknak kell, hogy legyen egy olyan
felUlete, amely a meleget kiléndsen jol adja at az
érzékeldnek. Alkalmatlan fazékkal a szabalyozas nem
makddik. Az edényben 1évo ételek tulfonek vagy
odaégnek.

Alkalmatlanok pl. a nemesacél edények
zomancdiszités nélkul. A serpenydk hasonloképp
alkalmatlanok, mivel tul laposak.
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Alkalmas edények

Siutdedények

igy jarjon el

Valassza ki az edényt és a
f6zéhelyet

A fazék feltoltése

Helyezze el a fazekat, és
fedje le fedovel
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Mi a "Fissler magic special” sorozat érzékelds fazekait
ajanljuk. A mellékelt fazekak is ebbdl a szériabdl valok.

A sorozat tovabbi edényeit a haztartasi cikkek
szakkereskeddinél és az aruhdzak szakosztalyain
vasarolhatja meg.

Az abran az alabbi edényeket lathatja: fazék,
gyorsfozd edény és nyeles serpenyo.

Meglévd zomancozott edényeit is hasznalhatja.
Ezeknek legyen vastag, sima alja.

A megfeleld sutdedényt kildnleges tartozékként a
szakkereskeddknél szerezheti be. Kérjlk, adja meg
ehhez a HZ 26000 tipus—szamot.

Valasszon egy hatso f6zohelyet.

Tegye az ételt az érzékelds fazékba. A fazéknak olyan
nagynak kell lennie, hogy a fézohelyet teljesen lefedje.
Ugyelien ra, hogy az érzékelds fazék dekoracios csikja
mindig tiszta legyen.

Toltse bele a folyadékot.

Erzékelés fazéknal: legalabb a jeldlésig.
Jelolés nélkili fazekaknal: legalabb két ujjnyi
magassagban.

Allitsa az edényt a fézéhelyre. Ugyelien a fézéhely
jellésére. A fazék legyen a jeldlésen belil. igy éri el
fézésnél az optimalis eredmeényt.

Ha a nyeles serpenyét hasznalja, a fogantyl ne
alljon az érzékelési terilet folott.

Tegyen ra fed6t, mert kildonben a szabalyzas nem
mukodik.



A hémérséklet tartomany Valassza ki a kovetkezd tablazatbdl az ételének
kivalasztasa megfelelé hdmérséklet tartomanyt.

Igy allitsa be:
Figyelem! Hogy az érzékeldt ki tudja hazni, a
fézéhelynek kikapcsoltnak kell lennie.

Megjegyzés A benyomott fézészenzor fedele felforrdsodik, ha a
hozza legkozelebb esd f6zdhely be van kapcsolva.
Csak akkor nyuljon a fedélhez, ha a legkozelebbi
fézéhely mar legalabb 15 perce ki van kapcsolva.

1. Nyomja meg a fozés—érzékeldt, hogy az kijojjon.
Ellendrizze, hogy az érzékeld—ablak tiszta—e.

2. Forgassa el a fozohelykapcsolot, amig a
kivalasztott hdmérséklet tartomany melletti

170 -180: °C s8¢ jelzélampa ki nem gyullad.
110 '1200 A Kijelzdn megijelenik egy A. A fozés—érzékeld be
90 -100° =e: van kapcsolva.
80 - 90°
60 - 70°
Il :I_
I
Felfiitési fazis A hémeérseklet-szimbolum mellett vilagit egy lampa,

mig a hdmérsékletet el nem éri. Ekkor egy
hangjelzést hall, és a lampa kialszik.

F6zés A f6zés-érzékeld a fazék hémeérsékletét a beallitott
hémérséklet tartomanyban tartja.
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Ha kész az étel

Etelek behelyezése forro
folyadékba

Kapcsolja ki a fézéhelykapcsoloét. Sillyessze le az
érzékel6t, hogy az érzékeld-ablak ne piszkolédjon
be.

Az ételeket a forrd folyadékba is beleteheti. Az
edényt csak a folyadékkal tdltse fel.

Végezze el a beadllitast az 1 és 2 pontban leirtak
szerint. Ha elérte a hdmérsékletet, és a hangjelzés
felhangzik, tegye az ételt a vizbe.

A tablazat azt mutatja, hogy melyik hémérséklettar-

Tablazat tomany melyik étel készitésére alkalmas. A f6zési id6
az élelmiszer fajtajatol, sulyatdl és mindségétdl is
fligghet.

homérséklettartomany fozési idd
a hangjelzéstol

levesek huslé 900100°C 60090 perc

egytalétel 900100°C 450360 perc
koritések burgonya 900100°C 30040 perc

gombéc 80090°C 30040 perc

metéltek 900100°C 7010 perc

puliszka 80090°C 20025 perc

rizs 80090°C 25035 perc
tojas fott tojas (hideg vizben felrakva)  900100°C 5010 perc
hal hal parolva 80090°C 15020 perc
his hisgombdc 900100°C 20030 perc

krokett, ravioli 900100°C 10015 perc

levesbe vald tylk 9001007C 60090 perc

marhafartd 900100°C 60090 perc

virsli 80090°C 5010 perc
z0ldség friss z6ldség pl. brokkoli 9001007C 10020 perc

friss zoldség pl. kelbimbo 900100°C 30040 perc

mélyh{tott ételek: paszirozott

z6ldség tejfolos martassal,

pl. spendt *) 60070°C 15030 perc

mélyh{tott zoldség,

pl. kelbimbo, bab *) 9001007C 15020 perc
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homérséklettartomany fozési idd

a hangjelzéstol
édességek darakasa 80090°C 5010 perc
kompat 9001007C 10020 perc
tejberizs 80090°C 35045 perc
csokoladépuding 80090°C 305 perc
készételek konzervek pl. gulyasleves 60070°C 10015 perc
levesek, pl. metélttészta—leves  900100°C 5010 perc
levesek, pl. krémleves 80090°C 10015 perc
italok tej 60070°C m|
forraltbor 60070°C o
Kuktaban készilt tydk 1100120°C 20025 perc
ételek rizs 1100120°C 608 perc
burgonya 1100120°C 608 perc
egytalétel 1100120°C 15020 perc

*

folyadék hozzaadasa a gyarté eloirasainak megfelelden

Etelek siitése
olajban Soha ne forrositsa a zsiradékot feligyelet nélkul
- tlzveszély all fenn!

Mindig a 170-180 °C-os hémérséklet tartomanyban
slisson. Hasznaéljon érzékelds fazekat.

Frit6z-zsir Csak olajban sltéshez valo olajat vagy zsirt,
pl. névényi zsirt hasznaljon.
A nagyobb zsirdarabokat tordelje szét kisebb
darabokra.
A megolvasztott zsirnak el kell érnie a jeldlést.

Alkalmatlan zsirok Alkalmatlanok a zsir-keverékek, pl. olaj és zsir vagy a
kul6nb6z6 fajta zsirok keveréke. A forrd zsir habja
kifuthat.

Zsir forrositasa 1. Toltse be a zsirt, és zarja la a fazekat.

A lampa vilagit, mig a hangjelzés felhangzik.
A zsir forrd, most sitheti az ételt.

Olajban siités Mindig fedd nélkUl stsson.

2. Az elsd adagot tegye bele, és siisse ki.
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Megjegyzés

Tanacsok a
fozéshez

Tombe fagyasztott
élelmiszer elokészitése

Sok vizet felszivo
élelmiszerek elkészitése
(pl. halfilé)

Erésen habzé étel
elkészitése (pl. metélt)

Az ételek besiiritése

Az élelmiszer, pl.
burgonya, nem f6tt meg
egyenletesen

Ha a hémérséklet-
szimbolum lampaja nem
alszik ki, ill. nem hangzik
fel a jelzés
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3. Vegye ki.
Ha a lampa nem vilagit, a zsir elég forrd a
kovetkezd adaghoz.
Ha vilagit, varjon a kdvetkezd adaggal, amig a
hangjelzés felhangzik és a lampa kialszik.

4. Susse ki a kbvetkezd adagot.

Ha a zsir szintje a jeldlés ala slllyedt, adjon hozza U
zsirt.

A mélyh(tott arut kis adagokban slisse ki. Kildnben
a zsir tul gyorsan lehdl. Példa: Mélyh(tott
hasabburgonya: 1,5 | zsir, adagonként kb. 150 gr
hasabburgonya.

Tegye a tdmbe fagyasztott élelmiszert, pl. spendtot,
a fazékba.

Toltsbn hozza vizet a gyarto eldirasainak
megfeleléen. Fedje le a fazekat.

Allitsa be a hémérséklet tartomanyt 60-70 °C-ra.
Kbdzben kevergesse meg.

Ezeket az élelmiszereket csak kevesebb vizzel - a
jelolés szintje alatt - szabad fézni.
A fed6t azonban feltétlendl tegye ra az edényre!

Ha a fézés-érzékeldvel 16z, akkor erésen habosodd
élelmiszerek esetén is rateheti a feddt az edényre.
Ezzel energiat takarit meg.

F6zze fel az ételt az ajanlott hdmérsékleten. A
beslrlisddés utan hagyja, hogy az étel 80-90 °C-on
megdagadjon.

Legkdzelebb tobb folyadékot adjon hozza.

Az edényt mindig fedje le fedével. igy a szabalyozas
optimélisan mukodik.



Kuktaban torténo fozés

Hasznalja vagy a "Fissler magic spezial" kuktat, vagy
egy zomancozott kuktat. Téltson bele vizet a gyartod
eléirasainak megfeleléen. A hiivelyes ndvényeket a
90-100 °C-0s hémérséklet tartomanyban fézze fel.
Meregesse le a habot, és zarja le a kuktat. Allitsa be
a hémérséklet tartomanyt most 110-120 °C-ra.

Sutés a sutés-érzékelovel

Ez az On szamara az
alabbi elényokkel jar

A sutési fokozatok

A sUtés-érzékeldvel a jobb elsd f6zéhelyen tud sitni.
A nagy kétkords fézéhely siitésérzékelbvel van
ellatva. Ez szabalyozza a serpenyd hémérsékletét.

A f6zdhely csak addig fGt, amig az szikséges. Ezzel
energiat takarit meg.
Az olaj és a zsir nem melegszik tul.

Siitési Homérsékle Hasznalhatd
fokozatok t

max magas pl. a krumplildngoshoz, silt
burgonyahoz és enyhén siilt

Steakhez (véresen)

med kozepes pl. a panirozott ételekhez,
panirozott mélyhatott
termékekhez, halhoz, rantott
szelethez, vékony csikokra
vagott hisokhoz (apropecsenye,

brassdi) és zoldségekhez

pl. olyan vastag siitnivalokhoz,
mint a husgombdc és a virsli, a
vizzel kevert késztermékekhez,
vajjal vagy margarinnal készilt
sliltekhez

min alacsony

59



Serpenydbk a
sutés-érzékel6hoz

Amit tudnia kell

60

A sitéshez egy serpenydt mellékellnk. Kizarélag ezt
a serpeny6t hasznalja. Més serpenyodkkel a
szabélyozas nem mukodik. A serpenydk
tulhevitddhetnek.

A serpenydt kilon tartozékként a
szakkereskedésekben lehet potidlag beszerezni.
Kérjik, adja meg ehhez a HZ 10300-as
tipus-szamot.

A serpenyé tapadasgatlod réteggel van bevonva. igy
az ételeit kevesebb zsiradékkal is sltheti.

Soha ne forroésitsa a zsiradékot felligyelet nélkdli.
Allitsa a serpenyét a fézéhely kozepére.

Ne tegyen fed6t a serpenydre. A szabalyzd igy nem
mukadik.

Csak akkor hasznaljon zsiradékot, ha az a sltéshez
szlikséges. Vajhoz, margarinhoz, olivaolajhoz vagy
sertészsirhoz valassza ki a "min" sitési fokozatot.
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Ha kész az étel

Megjegyzés:

Vélassza ki a tablazatbdl a megfeleld siitési
fokozatot.
Allitsa a serpenydt a f6zéhelyre.

1. Az S fellletet érintse meg.
Az A villog a kijelzon.

2. Forgassa el a fozohelykapcsolot, amig a
kivalasztott stitési fokozat melletti jelzolampa ki
nem gyullad. A hdmérséklet—szimbdlumnal 1évo
és a kétkoros fozohely kezeldfelllete feletti
jelzdlampék vilagitanak.

Ha a sitési hdmérsékletet elérte, felhangzik egy
hangjelzés. A hémérséklet-szimbolumnal 1évé
jelzélampa kialszik.

3. Tegye a serpenydbe a siitdzsirt, és nyomban
utana az ételt is.

Forgassa meg a szokott mddon, hogy oda ne égjen.

Kapcsolja ki a fézéhelykapcsoldt, és vegye le a
serpenydt a f6zdhelyrol.

Egy kicsit tovabb tart, amig a hémérsékletet eléri, de
a serpenyd nem hevdl tul.

61



A tablazat mutatja, hogy melyik sttési fokozat melyik

Tablazat ételhez alkalmazhaté. A sitési id6 fligghet az
élelmiszer fajtajatol, sulyatél, vastagsagatol és
mindségétol.

Siitési A teljes siitési ido a
fokozat  hangjelzéstol

Husok Husszelet, natur vagy panirozva med 6-10 perc

Husszelet med 6-10 perc
Karaj med 8-12 perc
Cordon bleu min 15-20 perc
Enyhén siilt Steak (véresen) max 6-8 perc
Kozepesen atsiitott Steak med 8-10 perc
Erdsen atsiitott Steak med 10-12 perc
Virsli, foz6tt min 8-20 perc
Virsli, nyers min 10-30 perc
Husgombac min 20-30 perc
Majpastétom (szeletek) min 6-9 perc
Vékony csikokra vagott hus, Gyros med 7-12 perc
Vagdalthis, megpiritva med 8-15 perc
Stiltszalonna min 5-8 perc

Stlt hal Halak, s(itve med 10-20 perc

Halfilé, natur vagy panirozva med 10-20 perc
Rak, Garnéla med 4-10 perc
Burgonya SUilt burgonya héjaban fott max 6-12 perc
burgonyabol
Siilt burgonya nyers burgonyabol med 15-25 perc
Krumplildngos max folytatlagosan siitve
Uvegesre siittt burgonya med 10-15 perc
Tésztafélék Metélt, siitve max 10-20 perc
Krokett, slitve min 8-12 perc
Rizs Rizstorta, slitve med stisse folyamatosan
Tojasos ételek Palacsinta med slisse folyamatosan
Omlettek min stisse folyamatosan
Tukortojas min 3-6 perc
Rantotta min 3-6 perc
Csaszarmorzsa med 10-15 perc
"Arme Ritter” med stisse folyamatosan
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Siitési

Ateljes siitési idd a

fokozat  hangjelzéstol
Z0ldségfelék Piritott véréshagyma min 5-10 perc
Gomba med 10-15 perc
Cukkini, panirozva med 3-8 perc
Padlizsan med 8-12 perc
Mélyh{tott termékek* Halrudacskak med 8-12 perc
Halfilé, natur vagy panirozva med 10-15 perc
Serpenydben készitett min 10-15 perc
ételek/serpenydben készitett zoldség
Tavaszi rolad med 10-20 perc
Toltott palacsinta med 8-10 perc
S(itdben sillt - hasabburgonya max 15-20 perc
Gyros med 10-15 perc
Doner Kebab med 7-12 perc
Husszelet, panirozva med 15-20 perc
Cordon bleu min 10-25 perc
Készételek* Burgonyatermékek med 15-17 perc
Tésztafélék (viz hozzaadasaval kész{lt) min 4-6 perc
Egyebek Kruton min 10-15 perc
S(itd—camembert/siitosajt med 7-10 perc
Piritott mandula*™ min 8-12 perc

*

** a még hideg serpenydbe tenni

Ugy készitendd, ahogy a Hasznos tanacsok a stités—erzékelohoz kiadvanyban le van irva
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Tippek sutéshez

Mélyhiitott ételek és
készételek elokészitése

Vajas izesitési ételek

Tegye az étel a még hideg serpenydbe, ha azt a
gyarto igy irta eld.

A gyartok olyan eléirasai,

mint “stisse meg erds tlzon / kdzepes tlzon siisse /
lassu tlizon stsse", nem feleltetheték meg a
sUtés-érzékeld sutés-tartomanyainak.

A suté-hémérsékletet a tablazatok adatai alapjan
allitsa be.

Ha egy ételt vajas izesitéssel kell elkészitenie, adjon
egy kevés vajat az olajhoz a siitési folyamat végén.

Gyerekzar és szunet-funkcio

Gyerekzar

A fozofeliilet lezarasa

A gyerekzar feloldasa

Figyelem
Lezart fézo6feliiletnél

Megjegyzés:
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Hogy a gyerekek a fézéhelyeket ne tudjak
bekapcsolni, a fézdfellletet le lehet zarni.

Az 8sszes f6zohely legyen kikapcsolva. Erintse meg a
@ szimbdlumot, mig a szimbdlum melletti jelzdlampa
vilagitani nem kezd. Ez kérilbelll 4 masodpercig tart
(bekapcsolasi idd). Kb. 10 masodperc utan a
jelzdlampa kialszik.

Erintse meg a & szimbdlumot, amig a jelzélampa ki
nem alszik. Ez kdrllbelll 4 masodpercig tart. Ezzel a
lezaras megszdnt.

Ha lezart f6zofelllet esetén egy fozdhelyét beallit,
eléfordulhat, hogy a f6zohely-kijelzén egy & villog,
vagy a maradékho—kijelzés valtakozik egy [ —val.
A& szimbdlum feletti jelzdlampa vilagit.
Kapcsolja ki a fdzdhelyet. Oldja fel a lezarast.

A maradékho akkor is kijelzésre kertl, ha a fozofelllet
le van zarva.



A bekapcsolasi ido
leroviditése

Sziinet-funkcio

A sziinet-funkcio
aktivalasa

A f6zés folytatasa

A sziinetidé tullépése

Figyelem!

A gyerekzar bekapcsolasi idejét 4—rdl 1 masodpercre
lehet csdkkenteni:

A f6zbhelyek legyenek kikapcsolva.

1. Mind a négy f6zohelyet dllitsa a 2—es f6zési
fokozatra.

2. Afozohelyeket jobbrdl balra, egymas utan
kapcsolja ki.

3. Vélasszon ki valamelyik fdzohelyen egy fozési
fokozatot és nyomja meg a f6zéhelykapcsoldt.

4. Kapcsolja ki a fézohelykapcsolot. Az Gsszes kijelzd
révid ideig vilagit. A bekapcsolasi ido ezzel
lerdvidult.

A bekapcsolasi id6ét barmikor visszaéllithatja

4 masodpercre. Ehhez ugyanugy jarjon el, mint a

leroviditésnél.

Ha révid idére el kell mennie, a fitési folyamatot
megszakithatja.

Nyomija meg réviden a & szimbdlumot. A
fozohely-kijelzdn villog a bedllitott fdzési fokozat. A
fOtés megszakad.

Nyomja meg 3 percen belll Ujra a & szimbdlumot.
A f6z6helyek tovabb f(it.

A 3 perc lejarta utan a kijelzon egy & villog. Kapcsolja
ki a f6zbhelyet, és dllitsa be Ujra.

A tisztitashoz hasznalt viz, tllfolyas vagy az &
szimbdlumhoz témasztott targyak miatt a
gyerekzar/szinet—funkcié szandékolatlanul be— vagy
kikapcsolddhat.
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Idozités-funkcio

Ha egy
f6z6helynek
automatikusan ki

kell kapcsolnia
igy allitsa be:
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Az id6zités tulajdonképpen egy kapcsolé-6ra. Ezzel
tudja mind a négy f6zéhelyet automatikusan
kikapcsolni.

Az iddzités ezen kivil egy konyhai éraval is
rendelkezik. Ez minden egyéb beallitastol
flggetlentl mdkodik. Még akkor is be lehet éllitani,
amikor a fézdfelllet le van zarva.

Adjon be egy idétartamot a hasznalni kivant
fézéhelyhez. Az id6tartam leteltekor a f6zéhely
automatikusan kikapcsol.

1. Allitsa be a fozési fokozatot.

2. FErintse meg az id6zités ® szimbdlumot tébbszér,
mig a kivant f6zohely jelzélampaja villogni nem
kezd. Az iddzités-kijelzdn villog a £

3. Erintse meg a > vagy a < szimbslumot.
Megijelenik a javasolt érték.
A < szimbdlumot megnyomva a javasolt érték : 30
perc
a < szimbdlumot megnyomva a javasolt érték :
10 perc
A f6zBhely jelzdlampaja tovabb villog.
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Az id6tartam lejarta utan

Az id6tartam korrigalasa

Id6 elétti torlés

Az id6zit6 funkcio
miikodése
fozés-érzékelonél

Megjegyzés

4. Erintse meg a > vagy a < szimbdlumot, mig a
kivant idétartam az idozités—kijelzdon meg nem
jelenik.

Egy par masodpercig villog az idétartam, azutan

lefut a beéllitott id6. Ha tdbb f6z6helyhez is éllitott be

idétartamot, a kijelzén mindig a legrovidebb
idétartam fut le.

A f6zbhelyek jelz8lampéi vilagitanak.

Amikor az idétartam lefutott, a f6zéhely kikapcsol. A
fézési fokozat-kijelzén villog egy . Egy hangjelzés
hallhaté. Az iddzités-kijelzén villog a i, és a
jelzélampa villog.

Kapcsolja ki a féz6helykapcsolot.

Erintse meg az idézités ® szimbdlumot, mig a kivant
fézdhely-kijelzd villogni nem kezd. A > vagy a <
szimbolummal valtoztassa meg az idétartamot.

Erintse meg az idézités ® szimbdlumot, mig a kivant
féz6hely-kijelz6 villogni nem kezd. Erintse meg a >
és a < szimbolumot egyidejlleg. Az iddzités-kijelzén
villog a 0fl. Néhany masodperc mulva kialszik a
kijelzés.

Ha a f6zés-érzékeldvel f6z, akkor a beallitott
idétartam csak akkor indul, ha a hémérséklet mar
elérte a kivant hdmérséklettartomanyt.

Ha szeretné lekérdezni egy f6zéhely hatralévé
idStartamat: Erintse meg toébbszor az idézités ®
szimbolumot, mig a megfeleld f6zdhely jelzélampéja
vilagitani nem kezd. Az id6tartam megjelenik

5 mésodpercre.

Legfeljebb 99 perces idétartamot allithat be.

Az automatikus iddkorlat az idézitd funkcid
muUkddésekor is aktiv.

Ha egy id6tartamot mar be allitott, a szlinetfunkciot
akkor is hasznélhatja.

67



A konyhai 6ra

igy allitsa be:

Az id6étartam lejarta utan

Az id6 korrigalasa

Id6 elétti torlés

Megjegyzés
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A konyhai oraval legfeljebb 99 perces idétartamot
allithat be. Ez minden egyéb beallitastol fliggetlendl
mukodik.

1. Erintse meg az idozités ® szimbdlumot tébbszér,
mig a konyhai ¢ra jelzdlampaja villogni nem kezd.
Az id6zités-kijelzon villog a &l

2. Erintse meg a > vagy a < szimbdlumot.
Megijelenik a javasolt érték.

A > szimbdlumot megnyomva a javasolt érték :
10 perc
a < szimbdlumot megnyomva a javasolt érték :
05 perc

3. A>vagy a < szimbolummal dllitsa be az idét.

Néhany masodperc mulva az id6 lefut. Az idézitén
beéllitott legrovidebb idd fut le a kijelzén.

Az idd lejarta utan felhangzik egy hangjelzés. Az
id6zités-kijelzén villog a i . A konyhai éra
jelzélampaja villog.

Erintse meg az idézités ® szimbolumot.

Erintse meg tdbbszér az idézités ® szimbdlumot,
mig a konyhai 6ra jelzélampaja nem villog. Az
id6zités-kijelz6 villog. A > vagy a < szimbélummal
valtoztassa meg az idétartamot.

Erintse meg az idézités ® szimbdlumot, mig a kivant
féz6hely-kijelzé villogni kezd. Erintse meg a > és a <

szimbolumot egyidejlleg. Az idézités-kijelzdn villog

a . Néhany masodperc mulva kialszik a kijelzés.

A konyhai 6ra az aktivalt szlinet-funkcio mikddése
kozben is fut.

Egy aramkimaradas utan a konyhai 6ra mar nem
dzemel.



Automatikus idokorlatozas

Ha egy f6zé6hely méar hosszu ideje van lizemben és a
beéllitasokat nem valtoztattak meg, az automatikus
idokorlatozas aktivalédik.

A f6zbhely fltése megszakad.
A fézbhely-kijelzén villog a .

Kapcsolja ki a fézéhelyet.

Amikor az idékorlatozas aktiv, akkor a beallitott
fézési fokozatnak megfeleléen viselkedik (1 -10 ora).

A fézbéhelyet barmikor Ujra bekapcsolhatja.

Adatbevitel nyugtazas kikapcsolasa

A fellletek érintésének nyugtazasa egy rovid
hanggal torténik. Ezt a hangot ki lehet kapcsolni.

A fézés-érzékeldknek besullyesztve kell lennilk.

1. Mind a 4 fozohelyet dllitsa a 3—as f6zési fokozatra.
2. Afozohelyeket jobbrdl balra, egymas utan
kapcsolja ki.

3. Vélasszon ki egy fozési fokozatot az egyik
f6zohelyhez. Nyomja addig a f6zohelykapcsolot,
mig egy hangjelzés fel nem hangzik.

4. Kapcsolja ki a fézoéhelykapcsolot.

Az adatbevitel nyugtazést (hangjelzést) sziikség
esetén ismét bekapcsolhatja. Ennél ugyanugy jarjon
el, mint a kikapcsolasnal.
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Apolas és tisztitas

Apolas

Az Uvegkeramia
tisztitasa

Tisztitoszer

Alkalmatlan tisztitoszerek

Uveg-kaparo
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Soha ne hasznaljon semmilyen magasnyomasu
vagy gbzsugaras tisztitdgépet!

A fézbfelliletet egy lvegkeramiahoz valé védé és
apoloszerrel apolja. Az apoldszer egy csillogo,
szennyezddés taszito filmmel vonja be a fézbfelllet.
A fézoéfelllet hosszu iddn at szép marad, és
megkdnnyiti a tisztitast is.

Tisztitsa meg a fézéfelliletet minden fézés utan. igy
nem tud a szennyez&dés raégni.

Csak olyan tisztitoszert hasznaljon, amely alkalmas
az Gvegkeramia fellletekhez, pl. CERA CLEAN,
cera-fix, Sidol fir Ceran + Stahl, vagy hasonlo
alkalmas terméket.

A vizfoltokat citrommal vagy ecettel is eltavolithatja.

Soha ne hasznéljon:

karcol¢ szivacsot, suroloszert vagy olyan agressziv
tisztitoszert, mint a sitétisztitd spray, vagy a
folteltavolito.

Az erds szennyezddések eltavolitasahoz legjobban
egy Uveg-kapardét hasznalhat.

Biztositsa ki az tveg-kaparot.

Az Uvegkeramia-fellletet csak a pengével tisztitsa.
Az Uvegkapar6 burkolata megkarcolhatja az
Uvegkeramiat.

A penge nagyon éles! Balesetveszély all fenn! Tolja
vissza a pengevédot a tisztitas utan.

A megsérllt pengét régton cserélje ki.



igy tisztitsa az
livegkeramia fézofeliiletet

Fémesen csillamlo
elszinez6dések

Kezelofeliiletek

A fozofelllet
keretének
tisztitasa

Fb6zés-érzékelo

Alkalmatlan tisztitoszerek

Az ételmaradékokat és a rafrécesent zsirt az
Uveg-kapardval tavolitsa el.

A mar csak kézmeleg fellletet tisztitoszerrel és
konyhai torlépapirral tisztitsa meg. Ha a fézéfelllet
még tul forro, foltosodas Iéphet fel.

A felliletet nedvesen mossa le, és egy puha
kenddvel torolje szarazra.

Az elszinezédéseket a nem megfeleld tisztitdszerek
hasznélata, vagy az edények kiddrzsolése okozza.
Ezeket csak nehezen lehet eltavolitani. Hasznaljon
Stahl-Fix vagy Sidol fr Ceran + Stahl, vagy hasonlo
alkalmas tisztitoszert. Vevészolgalatunk az
elszinezddések eltavolitasat csak koltségtérités
ellenében vallalja.

Tartsa a tertletet mindig tisztan és szarazon. Az
ételmaradékok és tulfolyasok befolyasolhatjak a
mukodeést.

Csak meleg mosogatovizet hasznéljon.

Ne hasznaljon semmilyen mar6 hatasu vagy
surolészert. Uveg-kaparé nem hasznalhaté. A
fézofelllet kerete megsérilhet.

A citrom és az ecet a f6z6felllet keretének
tisztitasahoz nem hasznalhaté. Matt helyek
keletkezhetnek.

A fézés-érzékeld érzékelb-ablakanak mindig
tisztanak kell lennie. Tavolitsa el rendszeresen a
rafrdccsend zsirt és egyéb szennyezddést.
Hasznaljon ehhez vattaval becsavart péalcikat vagy
egy puha ruhat mosogatodszerrel vagy
ablaktisztitészerrel.

Ne hasznéljon olyan karcol6 eszkdzoket, mint a
suroloszer, suroloszivacs, vagy surolékefe. Ne
hasznaljon olyan tisztitdszereket, mint a Sidol,
Stahl-fix, cera-fix vagy ezekhez hasonl6. Ezektdl az
érzékeld-ablak megkarcolodik.
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Erzékelés fazék

Serpenyod

Az edényt forr6 mosogatdvizben, egy puha kefével
vagy egy szivaccsal tisztitsa meg. Rogton ezutan
szaritsa is meg. Igy nem keletkeznek rajta vizfoltok.
Tartsa be a fazék hasznalati utasitasat.

Soha ne tisztitsa az érzékel6 fazekat olyan durva
eszkdzokkel, mint a fémgyapot vagy a surolopor.
Mosogatdgépben sem tisztithatja.

A serpeny¢ tapadasgatlé réteggel van bevonva.
Kérjlk, tartsa be a serpenyd hasznalati és tisztitasi
utasitasat.

Mi a teendo zavar esetén?

A fozofelllet nem mikodik
A Kkijelzon villog egy &

A f6zdhely-kijelzdn villog az
£ és felhangzik egy
hangjelzés

Javitasok

A
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Gyakran csak egy aprosag az oka annak, hogy
zavar lép fel. Miel6tt kihivna a vevdszolgalatot,
kérjik vegye figyelembe az alabbiakat.

Nézzen utana, hogy a készlilék biztositékai rendben
vannak-e. Ellendrizze, hogy nincs-e aramkimaradas.

Az automatikus idékorlatozas a berendezést
lekapcsolta. Kapcsolja ki a f6zéhelyet.

A kezeldfelllet er6sen szennyezett vagy egy targy
van a kezeldfellleten. Torolje le alaposan a
kezeldfelllet, illetve tavolitsa el a targyat.

Javitasokat csak kiképzett vevoszolgélati
technikusokkal végeztethet el.

Ha a késziiléket nem szakszer(en javitjak, ez Onre
nézve jelentds veszély forrasa lehet.

Ha a kijelz6-mezén egy F és egy szam felvaltva
villog, akkor a készlilék hibat észlelt. Az alabbi
tablazatban talélja az intézkedéseket a hiba
elharitasahoz.



Kijelz0

Hiba

Intézkedés

o A Kijelzo hibas. Kapcsolja ki a késziiléket a haztartasi biztositékkal
vagy a védokapcsoloval (kismegszakitd), majd ismét
be. Ha a kijelzés tjra megjelenik, hivia fel a
vevoszolgalatot.
Fi A fozés—érzékelot Allitsa a fozohelykapcsolot "0”—ra.
kihtizta vagy betolta,
holott a f6zohely be
van kapcsolva.
e A késziilék tul forrd és  Kapcsoljon ki minden fozohelyet, és tolja az edényt
kikapcsolt. oldalra. Az FZ kijelzés kialszik, amikor a foz6hely mar
megfelelden lehdlt. Vegye le az edényt a f6zOhelyrdl.
Véarjon néhany percet, amig a fozohely kicsit lehdl. Ha
a bekapcsolas utan az F2' ismét megjelenik, a
fozofellilet még mindig tal forrd. Kapcsolja ki a
fozohelyet, és hagyja még tovabb hilni.
F3 Az fozés—érzékeld til  Kapcsolja ki a fozOhelyet, tolja az edényt oldalra és

forrd.

hizza ki a fozés—érzékeldt. Az F 3 kijelzés kialszik,
amikor a fozés—érzékeld mar megfeleloen lehdlt.
Véarjon néhany percet, amig a fozohely kicsit lehdl. Ha
a bekapcsolas utan az 3 ismét megjelenik, a
fozofellilet még mindig tal forrd. Kapcsolja ki a
fozohelyet, és hagyja tovabb hlni.

F4, az 8sszes
fozGhely ki van
kapcsolva

A gyerekzar hibas.

Kapcsolja ki a késziiléket a haztartasi biztositékkal
vagy a védokapcsoloval (kismegszakitd), majd ismét
be. Ha a kijelzés Ujra megjelenik, hivia fel a
vevoszolgalatot. A hibas gyerekzar esetén még tud
fozni.

A Poly—Box

csatlakozodoboz hibas.

Kapcsolja ki a késziiléket a haztartasi biztositékkal
vagy a védokapcsoloval (kismegszakitd), majd ismét
be. Ha a kijelzés tjra megjelenik, hivia fel a
vevoszolgalatot.

A fozés—érzékeld
hibas.

Kapcsolja ki a késziiléket a haztartasi biztositékkal
vagy a védokapcsoloval (kismegszakitd), majd ismét
be. Ha a kijelzés Ujra megjelenik, hivia fel a
vevoszolgalatot.

A sités—érzékeld
hibas.

Hivja az (igyfélszolgalatot. A siités—érzékeld nélkill is
fozhet.
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Megjegyzések

A f6z6hely hdmérsékletét a fltés be- és
kikapcsolasa szabalyozza; ez azt jelenti, hogy a
vorosen izzo fités nem mindig lathaté. Ha egy
alacsonyabb f6zési fokozatot valaszt, akkor a fltés
gyakrabban kapcsol ki, magasabb fokozat esetén
csak ritkan. De a fltés a legnagyobb fokozatnal is ki-
és bekapcsol.

El6fordulhat, hogy a fézéhelyek felflitése kdzben
egy halk zimmaogést hall.

Eléfordulhat, hogy az egyes f6éz8helyek nem
egyforma vilagossaggal vilagitanak. A latészogtél
fliggden a fézdéhely bejeldlt szélén kivil latszik
vilagitani.

Ezek olyan muUszaki jellegzetességek, amelyek a
mindséget és a mikodést nem befolyasoljak.

A munkalap fellletétdl fliggden egy kicsi,
egyenetlen hézag keletkezhet a munkalap és a
fézofelllet kozott. Ezért a fézdfellletet kdrben egy
rugalmas szigeteléssel lattuk el.

Megtdrténhet, hogy az Gvegkeramia felszine az
anyag tulajdonsagai miatt nem egyenletes. Mivel a
fézofelllet felszine tikorsima, megtdrténhet, hogy a
legkisebb buborékok, amelyek kevesebb mint 1 mm
atmérdvel rendelkeznek, tobbé-kevésbé feltlinnek.
Ezek nem befolyasoljak az Gvegkeramianak sem a
muikoddképességét, sem a tartdéssagat.

Csomagolas és a régi készilék

Kdérnyezetbarat
artalmatlanitas
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It

Csomagolja ki a készliléket, és a csomagoldanyagot a
kormyezetvedelmi szempontoknak megfelelden
helyezze el.

Ez a készilék az elhasznélt villamossagi és
elektronikai készulékekrdl szélo 2002/96/EK
iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

Ez az irdnyelv a mar nem hasznélt készulékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.



Vevodszolgalat

E-Nr. (termékszam) és
FD-Nr. (gyartasi szam)

Amennyiben a késziléke javitasra szorul,
szervizhalozatunk a rendelkezésére all. A
legkbzelebbi szerviz cimét és telefonszamat a
garanciajegy hatoldalan vagy a telefonkdnyvben
talalja meg. A kdzponti Vevészolgalat is szivesen ad
felvilagositast, és megnevezi az On lakéhelyéhez
legkbzelebb esd vevészolgalatot, szervizt.

Ha kihivja a vevészolgalatunkat, akkor kérjik, adja
meg a készulék termékszamat (E-Nr.) és gyartasi
szamat (FD-Nr.).

A szamokat tartalmazé tipustablat a készilék
irataiban talalja meg.

Akril-amidok az élelmiszerekben

Hogyan keletkezik az
akril-amid?

Mely ételekrél lehet sz6?

Hogy az akril-amid mennyire is veszélyes az
élelmiszerekben, arrol ez id6 tajt még a
szakemberek is vitatkoznak. A kutatasi eredmények
jelenlegi helyzetében leszlirhetd tapasztalatokat
kisérli meg tajékoztatonk dsszefoglalni.

Az élelmiszerekben az akril-amid nem kilsd
szennyezddésként jelenik meg. Onmagétdl jon létre
az ételek elkészitésekor — amennyiben az étel
szénhidratokat és fehérjéket tartalmaz. Hogy ez
pontosan hogyan megy végbe, az még
maradéktalanul nincs tisztazva. Az azért mar
tisztazédott, hogy az alabbiak befolyasoljak a
keletkezését:

a magas hémérséklet
az élelmiszer alacsony viztartalma
az erés megpiritas, sités.

Az acril-amid az 6sszes gabonaféle—és
burgonyatermék, mint pl.:
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Mit tehet

Altalaban:

Olajban siités

Siités serpenyében
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burgonya chips-ek, hasabburgonya,

piritds, zsemle, kenyér,

omlos tésztaju finom péksitemények (mint a keksz,
mézeskalacs, mézesbab).

hogy stitésnél, grillezésnél elkerllje a nagy
mennyiségU akril-amid keletkezését.

A kdvetkezé javaslatok az aid! und BMVEL?2
ajanlasaibol szarmaznak:

Lehetbség szerint csak friss burgonyat siissdn olajban
vagy a fritdzben. Ne legyenek rajta zdld vagy mar
kicsirazott részek. Ne tarolja a burgonyat 8 °C alatt.

Kerllje el az étel megégetését, elszenesitését, csak
aranybarnara piritsa.

A piritési, sttési id6 (a fritézben is) legyen a lehetd
legrovidebb.

Minél nagyobb és vastagabb a siitnivald, annél
kevesebb akril-amid keletkezik.

A fritdz—zsir ne legyen 175 °C—nal forrobb. Az
érzékelds fdzohelyen javasoljuk a 1700180 °C-o0s
hémérséklet tartomany hasznélatat.

A slitési id6 a fritézben legyen a leheté legrovidebb
(amig a sttni valo aranybarna nem lesz).

Ugyeljen a siitni valo élelmiszer és a zsiradék
aranyara. Ez 1:10-t8l max. 1:15-ig terjedhet, vagyis
példaul kb. 100 gr hasabburgonyat tehet 1,51
olajhoz.

Az olajban sités el6tt aztassa be vizbe a friss
burgonya-szeleteket egy 6ra hosszan.

A sUlt burgonyat eldzdleg megfdzétt burgonyabdl
készitse. Ha nyers burgonyat sut, hasznaljon
margarint az olaj helyett, vagy adjon egy kis margarint
az olajhoz.

Sités-érzékelds f6zéhelyen a silt burgonya
készitéséhez a "min" fokozatot javasoljuk.

1 aid tajekoztato fuzet az "Acrylamid"-rél, az aid und BMVEL
kiadasaban, 2002 decemberi allapot, Internet: http://www.aid.de.



2 36565 BMVEL sajtokodzlemeny, 2002. december 4,
Internet:http://www.verbraucherministerium.de.
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