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CONSIGNES DE SECURITE B

« Veuillez lire attentivement le mode d'emploi
avant d'utiliser votre appareil pour la premiere
fois : nous ne pouvons pas étre tenus
responsables en cas d'utilisation incorrecte de
I'appareil.

« Cet appareil est conforme aux regles et normes
techniques applicables au moment de sa
fabrication. Cet appareil n'est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, mentales
ou sensorielles sont réduites, ou manquant
d'expérience et de connaissances, sauf si une
personne responsable de leur sécurité leur a
donné des instructions concernant l'utilisation
de lI'appareil ou les surveille pendant son
utilisation.

- Il est concu pour fonctionner uniquement
sur courant alternatif. Veuillez vérifier avant
la premiere utilisation que I'alimentation
secteur correspond aux indications de la
plaque signalétique de I'appareil. Toute erreur
de branchement annulera les conditions de
garantie.

« N'oubliez pas que vous pouvez vous blesser si
vous n'utilisez pas correctement l'appareil.

+ Ne touchez jamais les pieces en mouvement.
Ne manipulez jamais la lame de I'arbre du



mixeur ou le fouet si I'appareil est branché. Ne @
le faites jamais fonctionner a vide.

- Tenez-le toujours par I'axe quand vous
manipulez la lame du hachoir.

« ATTENTION : les lames sont extrémement
coupantes.

« Une vigilance est nécessaire lors du retrait de
la lame du bol, du vidage du bol et pendant le
nettoyage.

« N'immergez par le moteur et ne le mettez pas
sous l'eau.

- Débranchez toujours le mixeur de
I'alimentation électrique s'il est laissé sans
surveillance et avant de I'assembler, de le
démonter ou de le nettoyer.

« Ne laissez pas les enfants utiliser le mixeur
sans surveillance. Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

« Mettez I'appareil hors tension et débranchez-le
du secteur avant de changer les accessoires ou
de vous approcher de ses pieces mobiles.

« Ne placez pas et n'utilisez pas cet appareil sur
une plaque chauffante ou a proximité d'une
flamme (cuisiniére a gaz).

« Si l'appareil est endommagé ou cassé, ne le
branchez pas.



« Vous ne devez pas utiliser un appareil ménager

électrique si:

—il est tombé,

—il est endommagé ou incomplet,

—le cordon d'alimentation présente des
anomalies ou des signes de dommages.

« N'utilisez pas 'appareil si le cordon ou la
fiche d'alimentation sont endommagés. Le
cordon d'alimentation doit étre remplacé par
le fabricant, son service aprés-vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter
tout danger.

« Ne tirez jamais le cordon d'alimentation pour
débrancher 'appareil.

« Utilisez une rallonge électrique uniquement si
vous avez préalablement vérifié qu'elle est en
bon état de fonctionnement.

+ Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre.

« Ne démontez pas l'appareil. Les seules
interventions que vous devez effectuer sont le
nettoyage et |'entretien courant.

« Pour toutes les autres réparations, VOUS DEVEZ
contacter un réparateur agréé.

« Ce produit a été congu pour un usage
domestique et a l'intérieur uniquement, a
une altitude inférieure a 2000 metres. En cas
d'utilisation commerciale, d'utilisation incorrecte
ou si les consignes ne sont pas respectées, le



fabricant n'assume aucune responsabilité et la @
garantie ne s'appliquera pas.

+ N'utilisez pas le pied mixeur ou le fouet dans
le bol du hachoir.

« Ne mettez pas le bol du hachoir ou le récipient
dans un four micro-ondes ou dans un four.

Si nécessaire, utilisez toujours un récipient
alimentaire domestique fiable a cet effet.

+ Ne stockez pas d'aliments dans le bol du
hachoir ou le récipient. Si nécessaire, utilisez
toujours un récipient alimentaire domestique
fiable pour le stockage des aliments.

« N'utilisez pas cet appareil pour mélanger ou
mixer des produits non alimentaires.

« N'utilisez pas le récipient ou les bols comme
des récipients pour congeler, faire la cuisine ou
stériliser.

 Ne secouez pas vigoureusement votre appareil
pendant ['utilisation.

- Avant de mélanger des préparations chaudes,
retirez le récipient de la source de chaleur.

« Afin d'éviter tout débordement, ne remplissez
pas le bol ou le pot au-dela du niveau maximal
(si indiqué).

+ Ne versez pas de liquides en ébullition (au-
dessus de 80 °C/176 °F) dans le bol ou le bol
(selon le modéle).



- Si votre appareil « se bloque » pendant le
fonctionnement, arrétez-le et vérifiez que
I'accessoire utilisé n'est pas surchargé par
les ingrédients. Retirez prudemment les
ingrédients qui bloquent les lames.

« Votre appareil est équipé d'un dispositif de
protection contre les surchauffes. Si votre
appareil surchauffe, il s'éteindra lui-méme.
Débranchez l'appareil de I'alimentation
électrique. Laissez-le refroidir pendant environ
1 heure puis recommencez a l'utiliser.

« Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé
dans les applications suivantes et la garantie ne
s'appliquera pas pour :

— cuisines avec du personnel dans les magasins, les
bureaux et tout autre environnement de travail,

—fermes,

- clients dans les hétels, les motels et tout autre
environnement de type résidentiel,

—environnements de type bed and breakfast.

« ATTENTION : Afin d’éviter un danger di au
réarmement intempestif du coupe-circuit
thermique, cet appareil ne doit pas étre
alimenté via un systéme d'interrupteur externe,
par exemple une minuterie, ni étre connecté
a un circuit régulierement mis sous tension et
hors tension par le fournisseur d‘électricité.
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« Consultez les instructions pour obtenir @
les paramétres de durée et de vitesse de
fonctionnement de votre appareil.

« Consultez les instructions pour le montage et le
démontage corrects de vos accessoires.

« Consultez les instructions pour le nettoyage
initial et régulier des surfaces en contact avec
les aliments et pour le nettoyage et I'entretien
de votre appareil.

- Faites attention quand vous versez du liquide
chaud dans le robot ménager ou le blender,
car il peut étre éjecté hors de I'appareil a cause
d’une production soudaine de vapeur.

POUR LES MARCHES EUROPEENS UNIQUEMENT

« Avec tous les accessoires sauf le fouet, cet
appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.
Maintenez l'appareil et son cordon hors de
portée des enfants.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

« Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou par des personnes
manquant d'expérience ou de connaissances, a
condition qu'ils soient surveillés ou aient recu
des instructions pour utiliser I'appareil en toute
sécurité et comprennent les dangers.

- Le fouet (G - selon le modéle) peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et plus s'ils ont



bénéficié d'une surveillance ou d'instructions
concernant l'utilisation de l'appareil en toute
sécurité et s'ils comprennent les risques
encourus. Le nettoyage et I'entretien courant
ne doivent pas étre effectués par des enfants,
sauf s'ils ont 8 ans ou plus et sont surveillés.
Maintenez l'appareil et son cordon hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

DESCRIPTION DES PIECES B

A Moteur
B Bouton démarrage vitesse 1 (basse vitesse)
C Bouton démarrage vitesse 2 (haute vitesse)
D Bouton éjection
E Pied de mixer en plastique ou en métal * Selon le modele
F Dispositif de fixation pour fouet *Selon le modéle
G Fouet *Selon le modéle
H Récipient (0,8 L) *Selon le modéle
I Hachoir *Selon le modéle
11 Couvercle du hachoir
12 Lame du hachoir
13 Bol du hachoir (0,8 L)
J Support mural *Selon le modéle
K Mini-hachoir (disponible en fonction du modéle)

NETTOYAGE B

ATTENT'ON « les lames sont extrémement coupantes
Débranchez toujours l'appareil avant de le nettoyer.

+ Ne mettez pas I'appareil, le cordon ou la fiche d'alimentation dans
I'eau ou tout autre liquide.

« Ne mettez jamais le moteur (A), le dispositif de fixation du fouet (F)
ou le couvercle du hachoir (11) au lave-vaisselle.

» Nelesimmergez jamais dans 'eau et ne les mettez pas sous le
robinet. Nettoyez avec une éponge humide.
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+ Vous pouvez nettoyer le pied mixeur (E) (lame orientée vers le haut),
le fouet (G) (face fouet orientée vers le haut), le récipient (H), la lame
(12) et le bol du hachoir (11) au lave-vaisselle.

« Nous vous conseillons de nettoyer le pied mixeur immédiatement
aprés chaque utilisation. Si les piéces en plastique deviennent
décolorées par des aliments tels que des carottes, essuyez-les avec
un chiffon imprégné d'huile alimentaire puis nettoyez-les comme
d'habitude.

UTILISER LAPPAREIL

 Pied mixeur - FIG 2
- Insérez le pied mixeur (E) dans le moteur (A) jusqu'a ce que vous
entendiez le « clic » indiquant qu'il est verrouillé.

IMPORTANT : N'utilisez pas I'appareil a vide.

- Votre mixeur est idéal pour préparer des sauces, des soupes, des
cocktails, des milk-shakes, des mayonnaises ainsi que des pates a
crépes et a gaufres.

— Pour éviter les éclaboussures, mettez d'abord le pied mixeur dans
votre préparation, branchez I'appareil puis appuyez sur le bouton (B)
ou (C). Faites un mouvement circulaire en montant et en descendant
pour obtenir un mélange homogéne des aliments.

- Apreés utilisation, débranchez le mixeur et appuyez sur le bouton
éjection pour retirer I'accessoire du pied mixeur.

» Fouet-FIG6

- Fixez le fouet (G) dans le dispositif de fixation (F) puis emboitez
I'assemblage sur le moteur (A) jusqu'a ce que vous entendiez le « clic
» vous indiquant qu'il est verrouillé.

- Vous pouvez utiliser le fouet pour faire des préparations légéres
(pate a crépes, blancs d'ceufs en neige, créme chantilly, etc.).

— Mettez I'appareil sous tension puis appuyez sur le bouton (B) ou (C).
Débranchez I'appareil avant d'appuyer sur le bouton éjection pour
démonter I'accessoire fouet

» Hachoir-FIG 5

Avant d'utiliser le hachoir :

1. Retirez d'abord la protection de la lame (I2) puis fixez-la
soigneusement dans le bol (13) sur I'axe central. N'oubliez pas de
replacer la protection une fois que vous avez fini votre préparation
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2. Mettez les aliments dans le bol

3. Placez le couvercle (11) puis le moteur (A) sur le couvercle (I1).

4. Mettez I'appareil sous tension puis appuyez sur le bouton de vitesse
(B) ou (Q).
- Le bol (I3) doit étre rempli aux 2/3 au maximum.

» Mini-hachoir - (disponible en fonction du modeéle)

Avant d'utiliser le mini-hachoir :

1. Retirez le couvercle du mini-hachoir et mettez les aliments dans le
bol.

2. Placez le couvercle et le moteur (A) sur le couvercle.

3. Mettez |'appareil sous tension puis appuyez sur le bouton de vitesse
(B) ou (C).
- Le bol (I3) doit étre rempli aux 2/3 au maximum.

CONSEILS PRATIQUES B

« Vous ne devez jamais remplir le bol que vous utilisez pour mélanger
ou fouetter a plus des 2/3 pour éviter tout renversement. FIG. 4

- La préparation doit au moins recouvrir la partie inférieure de I'arbre
du mixeur pour que le mélange soit réussi.

- Retirez les os et les cartilages de la viande avant de la mettre dans le
bol.

- Laissez les aliments chauds refroidir quelques minutes avant de les
mettre dans le bol.

« Pour les aliments avec des fibres (poireaux, céleri, asperges, etc.)
nettoyez le pied mixeur régulierement pendant l'utilisation en
suivant les consignes de sécurité pour le démontage et le nettoyage.

« Pour les préparations a base de fruits, coupez d'abord les fruits et
retirez les pépins et les noyaux.

« N'utilisez pas I'appareil avec des aliments durs tels que des grains de
café, des glagons, du sucre, des céréales et du chocolat.

« N'utilisez pas le pied mixeur ou le fouet dans le bol du hachoir.



RECETTES

- Mayonnaise - Pied mixeur, 10 secondes a vitesse 2
Versez 1 jaune d'ceuf, 1 cuillerée a soupe de moutarde, 1 cuillerée a
soupe de vinaigre, du sel et du poivre dans le récipient gradué (H) et
commencez a les mélanger progressivement, versez 1/4 litre d'huile
en déplacant le vers le haut et le bas.

@

+ Soupe de légumes - Pied mixeur, 30 secondes a vitesse 2
Faites bouillir 500 g de pommes de terre, 400 g de carottes, 1
poireau, du sel et du poivre dans 1,8 | d'eau.

Mélangez les ingrédients

- Pate a crépes - Fouet, 1 minute a vitesse 1
200 g de farine, pincée de sel, 1/2 | de lait, 40 g de beurre fondu, 3
ceufs.

« Creme chantilly - Fouet, 2 minutes a vitesse 2
200 g de creme fraiche liquide froide , 40 g de sucre glace.

« Hachoir - Procédez par impulsions jusqu'a obtenir le résultat
souhaité. Vitesse 2
Condiments (par ex. : poivre blanc ou noir) (125 g) 15 secondes
Noisettes (125 g) 15 secondes
Miettes de pain (40 g) 15 secondes
Viande (150 g) 15 secondes
Amandes (125 g) 15 secondes
Biscottes (40 g) 10 secondes
Persil (30 g) 5 secondes
Oignons coupés en quartiers (200 g) 6 secondes

+ Mini-hachoir - Vitesse 2
Cet accessoire vous permet d'émincer 70 g de couenne de 1,5 cm (de
porc ou de beeuf) en cubes en 3 secondes.

Pour obtenir le résultat souhaité, vous pouvez ajuster les durées et la
vitesse de fonctionnement.



RANGEMENT

Utilisez le support mural (J) pour toujours avoir votre mixeur a portée
de main.

Pour bien fixer votre support mural, percez deux points de fixation
horizontaux séparés de 30 mm entre eux puis placez le support
correctement sur les vis de fixation.

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELE-
FIN DE VIE
La protection de I'environnement d'abord !
ﬁ @® Votre appareil contient des matériaux valorisables
pouvant étre récupérés ou recyclés.

EEEE -~ Déposez-le dans un point de collecte de déchets
municipal local.

PRECAUCIONES RELACIONAD_
SEGURIDAD

« Lea detenidamente las instrucciones de uso
antes de utilizar por primera vez su aparato, ya
que no asumiremos responsabilidad alguna por
las consecuencias que pudieran derivarse de un
uso incorrecto del aparato.

- El aparato cumple las normas y directivas
técnicas pertinentes en vigor en su fecha de
fabricacion. Este aparato no ha sido disefado
para ser utilizado por personas (incluidos
ninos) con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, 0 que no cuenten con la experiencia
o los conocimientos necesarios, a menos
que estén supervisados o hayan recibido
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instrucciones referentes a la utilizacion del
aparato por parte de una persona responsable
de su seguridad.

- El aparato ha sido disefiado para funcionar
conectado a un suministro eléctrico de
corriente alterna. Antes de su utilizacion inicial,
compruebe que la tensién del suministro
eléctrico utilizado coincide con laindicada en la
placa de especificaciones eléctricas del aparato.
Cualquier conexion errénea o accidental a un
suministro eléctrico no adecuado anulara la
cobertura proporcionada por la garantia.

« Recuerde que podria sufrir lesiones fisicas si
utiliza el aparato de una manera inadecuada.

« Nunca intente tocar los elementos en
movimiento del aparato. Nunca intente
manipular las cuchillas ni la varilla para batir
mientras el aparato esté conectado a la red
eléctrica. Nunca haga funcionar el aparato en
vacio.

« Para manipular las cuchillas del accesorio para
picar, sujételas siempre por su eje.

- {PRECAUCION! Las cuchillas estdn muy
afiladas.

« Debera tenerse cuidado al retirar las cuchillas
del cuenco, asi como al vaciarlo y durante su
limpieza.
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« Nunca sumerja el bloque del motor en agua ni

lo limpie bajo el grifo.

Desenchufe siempre la batidora de la red

eléctrica cuando vaya a dejarla desatendida,

asi como antes de instalar, desmontar o limpiar
cualquiera de sus accesorios.

« No permita que nifos utilicen la batidora sin
estar debidamente supervisados. Deberan
supervisarse los nifnos para asegurarse de que
no jueguen con el aparato.

« Apague el aparato y desenchufelo de la red
eléctrica antes de sustituir cualquier accesorio
o acercarse a aquellas piezas normalmente
moviles durante el funcionamiento del aparato.

+ No coloqueny utilice el aparato sobre una
placa calefactora o a proximidad de llamas
(hornilla a gas).

« Si el aparato esta danado o presenta
desperfectos, no lo enchufe a la red eléctrica.

+ Nunca utilice un electrodoméstico si se da
alguna de las siguientes circunstancias:

-Se ha dejado caer;

- Esta danado o incompleto;

- Su cable de alimentacion muestra indicios de
desgaste excesivo o danos.

+ No utilice el aparato si su cable de alimentacién
o enchufe estan danados. Si el cable de
alimentacion esta danado, debera sustituirlo el
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fabricante, su servicio posventa, o una persona
de cualificacion similar. De esta manera se
evitaran riesgos innecesarios. @

« Nunca tire directamente del cable de
alimentacion para desenchufar el aparato.

« No utilice alargaderas de corriente ni cables de
prolongacién a menos que haya comprobado
de antemano que se encuentran en buen
estado.

« No permita que el cable de alimentacion
quede colgando de la superficie donde se esté
utilizando el aparato.

« No intente desmontar el aparato. Cualquier
intervencién del usuario en el aparato debera
limitarse a su limpieza y mantenimiento
habitual.

- Para cualquier otra reparacion, DEBERA ponerse
en contacto con un servicio técnico autorizado.

« Este producto ha sido disenado Unicamente
para uso doméstico y en interiores, a una
altitud maxima de 2000 m. En caso de utilizar
el aparato para fines comerciales, de manera
inadecuada o de no observarse las presentes
instrucciones, el fabricante no asumira
responsabilidad alguna y la garantia quedara
sin efecto.

+ No utilice el brazo mezclador ni la varilla
para batir en el cuenco del accesorio para

picar.
@



« No utilice el cuenco del accesorio para picar
ni el recipiente de mezcla en un horno de
microondas o convencional. De ser necesario,
utilice siempre un recipiente adecuado para
alimentos que haya sido disenado para dicho
propdsito.

« No utilice el cuenco del accesorio para picar
ni el recipiente de mezcla para conservar o
almacenar alimentos. De ser necesario, utilice
siempre un recipiente adecuado para alimentos
que haya sido disefiado para almacenar o
conservar alimentos.

« No utilice el aparato para mezclar o batir
ningun otro producto aparte de alimentos.

« No utilice el recipiente de mezcla o el cuenco
del aparato como recipiente para congelar,
cocinar o estilizar alimentos u objetos.

« No agite el aparato violentamente durante su uso.

« Antes de proceder a mezclar alimentos
calientes, retire el recipiente en cuestion de la
fuente de calor utilizada.

- Para evitar derrames, procure no llenar el
cuenco o el recipiente de mezcla por encima de
la marca de nivel maximo (de estar indicada).

« No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas
superiores a 80 °C/ 176 °F) en el cuenco o
recipiente de mezcla (en funcién del modelo).
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- Si las cuchillas o cualquier accesorio del aparato
se quedan trabados durante su utilizacién,
apague el aparato y compruebe que el
accesorio utilizado no esté sobrecargado
de alimentos. Con cuidado, retire cualquier
acumulacion de alimentos que pudiera estar
obstruyendo las cuchillas.

« Su aparato esta equipado con un dispositivo
de proteccién contra sobrecalentamiento.

En caso de que el aparato se sobrecaliente,

se desactivara por si solo. De darse este caso,
desenchufe el aparato de la red eléctrica.
Espere unos 60 minutos a que se haya enfriado
antes de volver a utilizarlo normalmente.

- El aparato no ha sido disefiado para ser
utilizado en los entornos mencionados a
continuacion. Por lo tanto, de ignorarse esta
advertencia, la garantia que lo acompana
quedara sin efecto.

- Cocinas para uso del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos laborales;

- Granjas;

—Para uso de clientes en hoteles, hostales y
otros entornos de tipo residencial;

- Fondas, casas de huéspedes y pensiones.

- ATENCION: A fin de evitar riesgos innecesarios
debido al reinicio accidental del interruptor
térmico, no conecte el aparato al suministro de
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corriente a través de dispositivos conmutadores
(p.€j. un temporizador), nia un circuito que

se apague y encienda regularmente por dicho
dispositivo.

« Consulte las instrucciones para obtener
informacion relacionada con los intervalos
maximos de utilizacion, asi como sobre el uso
de las distintas velocidades del aparato.

« Consulte las instrucciones para obtener
informacion relacionada con el modo correcto
de instalar y desmontar los accesorios.

« Consulte las instrucciones para obtener
informacion relacionada con la limpieza inicial
y periddica de las superficies del aparato en
contacto con alimentos, asi como sobre cémo
proceder a la limpieza y mantenimiento del
aparato.

« Procure no verter liquido caliente en el
procesador de alimentos o la batidora, dado
que podria salir expulsado debido al vapor
creado de manera repentina.

SOLO PARA MERCADOS EUROPEQS

« Los ninos no deberan utilizar el aparato con
ningun otro accesorio que no sea la varilla
para batir. Mantenga el aparato y su cable de
alimentacién fuera del alcance de nifos.

« No permita que nifos utilicen el aparato para jugar.
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- Este aparato podra ser utilizado por personas
con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, o que no cuenten con experiencia y
conocimientos suficientes, siempre que estén
supervisados o hayan recibido instrucciones
referentes a la utilizacion segura del aparato
por parte de una persona responsable y
sean plenamente conscientes de los riesgos
implicados.

- La varilla para batir podra ser utilizada por
ninos de una edad superior a los 8 afnos
siempre que estén supervisados o hayan
recibido instrucciones referentes a la utilizacion
segura del aparato por parte de una persona
responsable y sean plenamente conscientes de
los riesgos implicados. No permita que ninos
lleven a cabo las operaciones de limpieza o
mantenimiento a efectuar por el usuario, a
menos que sean mayores de 8 afos y estén
debidamente supervisados por un adulto.
Mantenga el aparato y su cable de alimentacién
fuera del alcance de niflos menores de 8 anos.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES D

A Bloque del motor

B Boton de seleccion de velocidad 1 (lenta)

C Boton de seleccion de velocidad 2 (rapida)

D Boton de expulsion de accesorios

E Brazo mezclador metalico o de plastico * En funcion del modelo
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F Adaptador de fijacion de la varilla para batir * En funcion del
modelo
G Varilla para batir * En funcién del modelo
H Recipiente de mezcla (0,8 ) * En funcidn del modelo
I Accesorio para picar * En funcion del modelo
11 Tapa del accesorio para picar
12 Cuchillas del accesorio para picar
13 Cuenco del accesorio para picar (0,8 1)
J Soporte de fijacion mural * En funcion del modelo
K Mini accesorio para picar (en funcién del modelo; de estar
disponible)

LIMPIEZA B
|PRECAUC|ON' Las cuchillas estan muy afiladas.

Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica antes de proceder
asu limpieza.

No sumerja el aparato, su cable de alimentacion o enchufe en agua
ni en ningun otro liquido.

Nunca lave el bloque del motor (A), el adaptador de fijacion de
la varilla para batir (F) o la tapa del accesorio para picar (11) en el
lavavajillas.

Nunca sumerja dichos elementos en agua ni los limpie bajo el grifo.
Limpielos nicamente con una esponja himeda.

El brazo mezclador (E) (con las cuchillas orientada hacia arriba), la
varilla de batir (G) (con la varilla orientada hacia arriba), el recipiente
de mezcla (H), las cuchillas (12) y el cuenco del accesorio para picar
(1) podran lavarse en el lavavajillas.

Se recomienda limpiar el brazo mezclador inmediatamente después
de su uso. Si los elementos de pléstico sufren decoracion debido a
la accion de alimentos tales como zanahorias, frételos con un pafio
empapado en aceite de cocina y, a continuacién, limpielos de la
manera habitual.



UTILIZACION DEL APARATO

Brazo mezclador - FIG. 2

- Encaje el brazo mezclador (E) en el bloque del motor (A),

empujandolo hasta que suene un chasquido indicativo de que ha
quedado bloqueado en su sitio.

iIMPORTANTE! No haga funcionar el aparato
en vacio.

- Esta batidora es ideal para preparar salsas, sopas, cocteles, batidos,
mayonesas, asi como masa para crepes y gofres.

Para evitar salpicaduras, introduzca primero el brazo mezclador

en los alimentos que desea preparar, enchufe el aparato a la red
eléctrica y pulse los botones de seleccién de velocidad (B) o (C).
Mezcle los alimentos desplazando el brazo mezclador hacia arriba y
hacia abajo, utilizando movimientos circulares.

Tras su uso, desenchufe la batidora y pulse el boton de expulsion de
accesorios para retirar el brazo mezclador del bloque del motor.
Varilla para batir - FIG. 6

Acople la varilla para batir (G) a su correspondiente adaptador

de fijacion (F) y, seguidamente, encaje el conjunto en el bloque

del motor (A) hasta que suene un chasquido indicativo de que ha
quedado bloqueado en su sitio.

Podra utilizar la varilla para batir a fin de preparar mezclas suaves
(masa para crepes, montar claras de huevo, crema Chantilly, etc.).
Enchufe el aparato a la red eléctrica y pulse los botones de seleccion
de velocidad (B) o (C). Desenchufe el aparato y pulse el botén de
expulsion de accesorios para retirar y desensamblar la varilla para
batir y su adaptador del bloque del motor.

Accesorio para picar - FIG. 5

Antes de utilizar el accesorio para picar, proceda como sigue:

1.

Retire primero el protector de las cuchillas (12) y, a continuacién,
encidjelas con cuidado en el cuenco (I3) sujetandolas por su eje
central. Recuerde volver a colocar el protector en su sitio una vez que
haya terminado de preparar sus alimentos.

2. Ahada los alimentos en el cuenco.
3. Coloque la tapa (I1) y, seguidamente, acople el bloque del motor (A)

sobre la tapa (I1).

(%)
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4. Enchufe el aparato a la red eléctrica y pulse los botones de seleccion
de velocidad (B) o (C).
- El cuenco (I13) debera llenarse como maximo unos 2/3 de su
capacidad total.

» Mini accesorio para picar - (en funcién del modelo; de estar
disponible)

Antes de utilizar el mini accesorio para picar, proceda como sigue:

1. Retire la tapa del mini accesorio para picar y aflada los alimentos en
el cuenco.

2. Coloque la tapa y, seguidamente, acople el bloque del motor (A)
sobre la tapa.

3. Enchufe el aparato a la red eléctrica y pulse los botones de seleccion
de velocidad (B) o (C).
- El cuenco debera llenarse como maximo unos 2/3 de su capacidad

total.

CONSEJOS PRACTICOS B

- Para evitar derrames, nunca llene el cuenco por encima de los 2/3 de
su capacidad total cuando utilice el brazo mezclador o la varilla para
batir. FIG. 4

- Para que los alimentos se mezclen de manera éptima, estos deberan
cubrir como minimo la seccidn inferior del eje del brazo mezclador.

+ Retire huesos y cartilagos de la carne antes de colocarla en el cuenco.

« Espere a que los alimentos cocinados se hayan enfriado lo suficiente
antes de colocarlos en el cuenco.

« En el caso de alimentos fibrosos (puerros, apio, esparragos, etc.)
limpie el brazo mezclador con frecuencia durante su utilizacion,
asegurandose de observar las instrucciones de seguridad
proporcionadas para su desmontaje y limpieza.

- Para aquellos preparados a base de fruta, corte primero la fruta y
retire los huesos y semillas.

« No utilice el aparato con alimentos duros tales como granos de café,
cubitos de hielo, azucar, cereales y chocolate.

« No utilice el brazo mezclador ni la varilla para batir en el cuenco del
accesorio para picar.

Q@



RECETAS B

- Mayonesa: brazo mezclador, 10 segundos utilizando la
velocidad 2
Anada 1 yema de huevo, 1 cucharada sopera de mostaza, 1 cucharada
sopera de vinagre, sal y pimienta en el recipiente de mezcla (H)
que incorpora una escala graduada y comience a mezclar dichos
ingredientes mientras vierte progresivamente en el recipiente 1/4 | de
aceite al tiempo que desplaza la batidora hacia arriba y hacia abajo.

- Sopa de verduras: brazo mezclador, 30 segundos
utilizando la velocidad 2
Hierva 500 g de patatas, 400 g de zanahorias, 1 puerro, sal y pimienta
en 1,8 | de agua.
Mezcle los ingredientes.

- Masa para crepes: brazo mezclador, 60 segundos
utilizando la velocidad 1
200 g de harina, una pizca de sal, 1/2 | de leche, 40 g mantequilla
derretiday 3 huevos.

« Crema Chantilly: brazo mezclador, 2 segundos utilizando
la velocidad 2
200 g de nata liquida fresca refrigerada y 40 g de aztcar en polvo.

« Accesorio para picar: haga funcionar el aparato de manera
intermitente hasta obtener la consistencia deseada.
Velocidad 2
Condimentos (como pimiento negra o blanca) (125 g) 15 segundos
Avellanas (125 g) 15 segundos
Pan rallado (140 g) 15 segundos
Carne (150 g) 15 segundos
Almendras (125 g) 15 segundos
Biscotes (40 g) 10 segundos
Perejil (30 g) 5 segundos
Cebollas cortadas en cuartos (200 g) 6 segundos
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+ Mini accesorio para picar: velocidad 2

Este accesorio le permitira picar 70 g de cubos de chicharrones de
1,5 ¢cm en 3 segundos.

Para obtener los resultados deseados, debera ajustar los intervalos de
funcionamiento y la velocidad del aparato seguin corresponda.

ALMACENAMIENTO B

Utilice el soporte de fijacion mural (J) a fin de tener siempre a mano su
batidora.

Para fijar a la pared el soporte, taladre dos orificios de fijacion,
asegurandose de que estén horizontales y dejando una separacién
entre ambos de 30 mm. A continuacién, fije los tornillos y encaje en
estos el soporte de fijacion orientandolo de la manera correcta.

DESECHO DE APARATOS ELEC-
ELECTRONICOS AL FINAL DE S
iPiense siempre en la conservacion del medio
ambiente!

@ Su aparato incluye materiales valiosos que pueden
recuperarse o reciclarse.

E - Alfinal de su vida util, llévelo a un centro de recogida
previsto a tal efecto por sus autoridades locales.

INSTRUCOES DE SEGURANCA s
« Por favor, leia com atencao as instrucoes de
funcionamento antes de usar o seu aparelho
pela primeira vez: Nao nos responsabilizamos
por qualquer utilizacao incorrecta do aparelho.
- Este aparelho encontra-se em conformidade
com as regras técnicas e normas aplicaveis na
altura do fabrico.
@



- Este aparelho nao foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a nao ser que @
tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizacao do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua sequranca.

- Eimportante vigiar as criancas por forma a garantir
que as mesmas nao brinquem com o aparelho.

« Foi concebido para funcionar apenas com corrente
alterna. Por favor, verifique antes da primeira
utilizacao se a alimentacao corresponde ao
indicado na placa das especificagdes do aparelho.
Qualquer erro de ligagao anula a garantia.

- Lembre-se: Pode magoar-se se utilizar o
aparelho incorrectamente.

« Nunca toque nas pecas em movimento. Nunca
manuseie a lamina do eixo da varinha ou
batedor quando o aparelho estiver ligado.
Nunca utilize o aparelho vazio.

- Segure sempre pelo eixo quando manusear a
lamina da picadora.

- CUIDADO: As laminas estao extremamente
afiadas.

- Tenha cuidado quando retirar a lamina da taca
e durante a limpeza.

« Nao coloque a unidade do motor dentro de agua.

@



« Desligue o aparelho da corrente sempre que
o deixar sem supervisao e antes de proceder a
montagem, desmontagem ou limpeza.
Nao permita que as criancas usem a varinha
magica sem supervisao. As criancas devem ser
supervisionadas, para se assegurar que nao
brincam com o aparelho.
Desligue o aparelho e retire a ficha da corrente
antes de mudar de acessérios ou tocar em
pecas que se movam durante a utilizacao.
« Nao coloque nem use este aparelho num local
quente ou perto de uma chama (fogao a gas).
« Se o aparelho estiver danificado ou partido, nao
o ligue a corrente.
« Nao deve usar um electrodoméstico se:
—Tiver caido ao chao
- Se encontrar de alguma forma danificado ou
incompleto
-0 cabo de alimentac¢ao apresentar anomalias
ou sinais de danos
« Nao utilize o aparelho se o cabo de alimentagao
ou a ficha estiverem danificados. O cabo de
alimentacao tem de ser substituido pelo fabricante,
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
ou um técnico especializado por forma a evitar
qualquer situcao de perigo para o utilizador.
+ Nunca puxe pelo cabo de alimentagao para
retirar a ficha da tomada.

@



- Use uma extensdo apenas apos certificar-se
de que se encontra em perfeito estado de
funcionamento.

« Nao deixe o cabo de alimentac¢ao pendurado.

» Nao desmonte o aparelho pelos seus préprios @
meios. As Unicas intervengoes que tem de fazer
sdo a limpeza e a habitual manutencao.

- Para todas as outras reparacoes, TEM de contactar
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

« Este produto foi concebido apenas para um uso
domeéstico no interior de casa, a uma altitude
abaixo dos 2000 m. Qualquer uso comercial,
uso inadequado ou o ndo cumprimento das
instrucdes anula qualquer responsabilidade do
fabricante e a garantia.

- Nao use o pé de varinha ou o batedor na
taca da picadora.

+ Nao coloque a taga da picadora ou o copo
no microondas ou forno. Se for necessario,
use sempre um recipiente préprio para uso
alimentar, compativel para guardar os alimentos.

« Nao guarde comida no recipiente ou na taca
da picadora. Se for necessario, use sempre
um recipiente proprio para uso alimentar,
compativel para guardar os alimentos.

« Nao use este aparelho para triturar ou misturar
algo que nao sejam alimentos.

)



- Nao use o recipiente ou taca da picadora como
recipiente para congelar, cozinhar ou esterilizar.

« Nao abane excessivamente o seu aparelho
durante a utilizacao.

« Antes de misturar preparacdes quentes, retire o
recipiente da fonte de calor.

« De modo a prevenir que os alimentos
transbordem, nao encha a taca ou recipiente
acima do nivel maximo (se estiver indicado).

« Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) na
taca ou recipiente (de acordo com o modelo).

« Se o seu aparelho "bloquear" durante o
processo, desligue-o e certifique-se de que
0 acessorio usado nao esta sobrecarregado
com ingredientes. Retire cuidadosamente os
ingredientes que estao a obstruir as laminas.

« O seu aparelho vem equipado com
um dispositivo de proteccao contra o
sobreaquecimento. Se o seu aparelho
sobreaquecer, desliga-se sozinho. Retire a ficha
da tomada. Deixe-o arrefecer durante cerca de
60 minutos, depois, pode usa-lo novamente.

- Este aparelho nao foi concebido para ser usado
nas seguintes aplicagcdes e a garantia nao se
aplica nestes casos:

—Nas zonas de alimentacao reservadas aos
funcionarios nas lojas, escritérios e outros
ambientes profissionais,
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- Casas de quinta,

- Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de caracter residencial,

- Ambientes do tipo residenciais com pequeno-@
almoco.

- CUIDADO: De modo a evitar perigos devido a
um reiniciar inadvertido do corte térmico, este
aparelho nao pode ser alimentado através de
um dispositivo de ligacao externo, como um
temporizador, nem ligado a um circuito que
seja ligado e desligado regularmente durante a
utilizacao.

« Consulte as instrugdes para obter as definicoes
de tempo de funcionamento e velocidade do
seu aparelho.

- Consulte as instrugdes quanto a correcta
montagem e desmontagem dos seus acessorios.

« Consulte as instrugdes quanto a limpeza inicial
e regular das superficies em contacto com
alimentos, e quanto a limpeza e manutencao
do seu aparelho.

« Tenha cuidado ao verter liquidos quentes no
processador de comida ou liquidificadora, pois
este pode ser ejectado para fora do aparelho
devido a um vapor repentino.

APENAS PARA OS MERCADOS EUROPEUS

« Com todos os acessorios, excepto o batedor,
este aparelho nao devera ser usado por criancas.

@



Mantenha o aparelho bem como o cabo de
alimentacao fora do alcance das criancas.

« As criangas nao devem brincar com o aparelho.

- Este aparelho nao foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a nao ser que
tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizacao do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

« O batedor (G - consoante o modelo) pode
ser usada por criancas com mais de 8
anos de idade se forem supervisionadas e
ensinadas quanto a utilizacao do aparelho
de um modo seguro, e compreenderem os
perigos envolvidos. A limpeza e manutencao
nao deverao ser feitas por criangas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas. Mantenha o aparelho e o cabo
de alimentacao fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos.

DESCRICAO DAS PEGAS B

A Unidade do motor

B Botao velocidade 1 (baixa velocidade)

C Botéao velocidade 2 (alta velocidade)

D Botao de ejeccdo

E Pé de varinha plastico ou metal * Consoante o modelo
F Acessorio para fixar o batedor * Consoante o modelo

@



G Batedor * Consoante o modelo
H Copo (0,8L) * Consoante o modelo
I Picadora * Consoante o modelo

11 Tampa da picadora

12 Lamina da picadora

13 Taga da picadora (0,8L) @
J Suporte de parede * Consoante o modelo
K Mini picadora (Consoante o modelo)

LIMPEZA

CUIDADQO: As 1aminas estio muito afiadas!
» Desligue sempre o aparelho antes de proceder a limpeza.

« Nao coloque o aparelho, o cabo de alimentacédo ou ficha dentro de
agua ou qualquer outro liquido.

« Nunca coloque a unidade do motor (A), acessério batedor (F) ou
tampa da picadora (I1) na maquina de lavar loica.

« Nunca os coloque dentro de 4gua ou debaixo da 4gua da torneira.
Limpe com uma esponja ligeiramente embebida em 4gua.

« Pode limpar o pé de varinha (E) (lamina virada para cima), o acessério
batedor (G) (batedor virado para cima), taca (H), lamina (I12) e tampa
da picadora (I1) na maquina de lavar loica.

« Aconselhamo-lo a limpar o pé da varinha imediatamente apds cada
utilizacdo. Se as pecas de plastico ficarem manchadas devido a
alimentos tais como cenouras, esfregue-as com um pano ligeiramente
embebido em dleo de cozinha e depois limpe como habitualmente.

USAR O APARELHO B

o Pé de varinha - Imagem 2
- Insira o pé de varinha (E) na unidade do motor (A) até ouvir um
"clique", que indica que ficou bem encaixado.

IMPORTANTE: Nao utilize o aparelho vazio.

- A sua varinha mdgica é ideal para preparar molhos, sopas, cocktails,
batidos, maionese, massa para crepes e waffles.

- Para evitar salpicos, coloque primeiro o pé de varinha na sua
preparacao, ligue o aparelho e prima o botao (B) ou (C). Faca

o



um movimento rotativo e de cima para baixo para triturar
uniformemente os alimentos.

— Apbs a utilizacdo, desligue a varinha mdgica da corrente e prima o
botado de ejectar para retirar o pé de varinha.

» Acessorio batedor - Imagem 6

- Coloque o acessério batedor (G) na unidade de fixacao (F), depois
ligue o conjunto na unidade do motor (A) até ouvir um "clique" que
indica que ficou bem encaixado.

- Pode usar o batedor para fazer preparagdes leves (massa para crepes,
bater claras em castelo, fazer chantilly, etc.).

- Ligue o aparelho e prima o botdo (B) ou (C). Desligue o aparelho da
corrente antes de premir o botado de ejeccdo para retirar o batedor.

 Picadora-Imagem 5

Antes de usar a picadora:

1. Primeiro, retire a proteccdo da lamina (12), depois coloque-a
cuidadosamente na taca (I3) no eixo central. Lembre-se de voltar a
colocar a protec¢do quando terminar a sua preparacao.

2. Coloque os ingredientes na taca.

3. Coloque a tampa (I1) e depois a unidade do motor (A) na tampa (I1).

4. Ligue o aparelho e prima a velocidade (B) ou (C).

- Ataca (I3) deverd ficar, no maximo, 2/3 cheia.

« Mini picadora - (consoante o modelo)

Antes de usar a mini picadora:
1. Retire a tampa da mini picadora e coloque os ingredientes na taca.
2. Coloque a tampa e a unidade do motor (A) sobre a tampa.
3. Ligue o aparelho e prima a velocidade (B) ou (C).
- Ataca devera ficar, no maximo, 2/3 cheia.

DICAS UTEIS B

« Nunca devera encher a taca que usar para liquidificar ou bater claras
em castelo mais de 2/3 cheia, para evitar que transborde. Imagem 4

+ A preparagdo tem de cobrir, pelo menos, a parte inferior do eixo da
varinha magica, para que a mistura seja bem efectuada.

« Retire 0 0ss0 e a cartilagem da carne antes de a colocar na taca.

- Deixe os alimentos cozinhados arrefecer durante algum tempo antes
de os colocar na tacga.



- Para ingredientes com fibra (alho francés, aipo, espargo, etc.) limpe
regularmente o pé da varinha magica durante a utilizagdo, enquanto
segue as instrucdes de seguranga quanto a desmontagem e limpeza.

- Para preparagbes a base de fruta, primeiro corte a fruta e retire as

sementes e carogos.

- Nao use o aparelho com ingredientes rijos, como graos de café, @
cubos de gelo, agucar, cereais e chocolate.

» Nao use o pé de varinha ou o batedor na taca da picadora.

RECEITAS

- Maionese - Pé de varinha, 10 segundos na velocidade 2
Deite 1 gema de ovo, 1 colher de sopa de mostarda, 1 colher de
sopa de vinagre, sal e pimenta na taga com graduacao (H) e ligue o
aparelho para misturar tudo, adicionando gradualmente 1/4 litro de
6leo enquanto move a varinha mdgica de cima para baixo.

- Sopa de vegetais - Pé de varinha, 30 segundos na velocidade 2
Coza 500g de batatas, 400g cenouras, 1 alho francés, sal e pimenta
em 1,8L de dgua.

Liquidifique os ingredientes.

- Massa para crepes — Batedor, 60 segundos na velocidade 1
200g de farinha, uma pitada de sal, 1/2L de leite, 40g de manteiga
derretida, 3 ovos.

- Chantilly - Batedor, 2 minutos na velocidade 2
200g de natas liquidas bem frescas, 40g de agucar cristalizado.

- Picadora - Processado por impulsos até obter o resultado
desejado. Velocidade 2
Condimentos (como pimenta branca ou preta) (125g) 15 segundos
Avelas (125g) 15 segundos
Pao ralado (40g) 15 segundos
Carne (150g) 15 segundos
Améndoas (125g) 15 segundos
Pao ralado (40g) 10 segundos
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Salsa (30g) 5 segundos
Cebolas cortadas em quartos (200g) 6 segundos

« Mini picadora - Velocidade 2

Este acessdrio permite-lhe picar 70g de cubos de carne (ou bife) sem
pele, de 1,5 cm, em 3 segundos.

Para obter o resultado desejado, pode ajustar o tempo de
processamento e a velocidade.

ARRUMACAO B

Use o suporte de parede (J) para ter sempre a sua varinha mdgica
pronta a ser utilizada.

Para fixar o seu suporte de parede, perfure dois pontos de fixacao
horizontais um ao outro, com um espaco de 30 mm entre eles, depois
coloque o suporte correctamente nos parafusos de fixagao.

PRODUTO ELECTRICO OU ELEC-
FIM DO SEU TEMPO DE VIDA U

Proteccdao do ambiente em primeiro lugar!
E ® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser

recuperados ou reciclados.

= Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
I tratamento.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA B

- Leggere attentamente le seguenti istruzioni
prima di usare I'apparecchio per la prima volta:
si declina ogni responsabilita per danni derivati
da un uso improprio dell'apparecchio.

+ Questo apparecchio & conforme agli standard e
alle normative tecniche applicabili al momento
della fabbricazione. Questo apparecchio non

el



deve essere usato da persone (compresi i

bambini) affette da disabilita fisiche, sensoriali

o mentali o prive di esperienza o conoscenza,

a meno che non siano sorvegliate o siano

state istruite sull’'uso dell'apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza. @

- L'apparecchio é progettato per essere
alimentato esclusivamente a corrente
alternata. Prima dell'uso, controllare che i
dati dell'alimentazione corrispondano ai dati
riportati sulla targa dell'apparecchio. Eventuali
errori nel collegamento elettrico annulleranno
la garanzia.

« Attenzione! L'uso improprio dell'apparecchio
puo causare lesioni.

+ Non toccare mai le parti in movimento. Non
toccare la lama del frullatore o la frusta quando
I'apparecchio e collegato all'alimentazione. Non
mettere in funzione I'apparecchio a vuoto.

- Tenere I'apparecchio per il suo asse durante
l'uso della lama tritatutto.

« ATTENZIONE! Le lame sono estremamente
affilate.

- Fare attenzione durante la rimozione della lama
dal recipiente, lo svuotamento del recipiente e
la pulizia.

- Non immergere in acqua l'unita motore e non
lavarla sotto acqua corrente.

@



- Scollegare sempre |'apparecchio
dall'alimentazione quando non in uso e prima
di assemblarlo o pulirlo.

« Non permettere ai bambini di utilizzare
I'apparecchio senza supervisione. Si consiglia
di sorvegliare i bambini per accertarsi che non
giochino con l'apparecchio.

- Spegnere |'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione prima di sostituire gli
accessori o toccare le parti mobili.

« Non posizionare o usare l'apparecchio su una
piastra calda o in prossimita di una fiamma
(fornelli a gas).

« Se l'apparecchio € danneggiato, non collegarlo
all'alimentazione.

+ Non utilizzare l'apparecchio se:

- e caduto

- e danneggiato o incompleto

—il cavo di alimentazione presenta anomalie o
segni di usura

« Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati.

Se danneggiato, il cavo di alimentazione deve
essere sostituito dal fabbricante, dal suo centro
di assistenza o da un tecnico qualificato.

+ Non tirare mai il cavo di alimentazione per

scollegare l'apparecchio dall'alimentazione.
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« Prima di utilizzare una prolunga, accertarsi che
sia in buone condizioni.

+ Non lasciare che il cavo di alimentazione penda
dal piano di lavoro.

« Non disassemblare I'apparecchio. | soli
interventi eseguibili dall'utente sono le @
operazioni di pulizia e manutenzione ordinaria.

« Per qualsiasi altro intervento, € OBBLIGATORIO
rivolgersi a un tecnico autorizzato.

« Questo apparecchio é stato progettato per il
solo uso domestico in interni e a un'altitudine
inferiore a 2000 m. In caso di uso commerciale,
inappropriato o non conforme alle istruzioni,

il fabbricante declina ogni responsabilita e la
garanzia sara annullata.

+ Non utilizzare il frullatore o la frusta nel
recipiente del tritatutto.

« Non inserire il recipiente del tritatutto o del
frullatore in forni tradizionali o0 a microonde.

Se e necessario 'uso del forno, utilizzare un
contenitore appropriato.

« Non conservare gli alimenti nel recipiente del
frullatore o del tritatutto. Se necessario conservare
gli alimenti, utilizzare un contenitore appropriato.

« Non utilizzare I'apparecchio per miscelare o
frullare sostanze non alimentari.

« Non utilizzare il recipiente del frullatore o del
tritatutto per congelare, cuocere o sterilizzare.

@



« Non scuotere bruscamente l'apparecchio
durante |'uso.

« Prima di mescolare preparazioni calde,
rimuovere il recipiente dalla fonte di calore.

« Per evitare il traboccamento, non riempire il
recipiente del frullatore o del tritatutto oltre il
livello massimo (se indicato).

« Non versare liquidi bollenti (sopra gli 80°C)
nel recipiente del frullatore o del tritatutto (a
seconda del modello).

« Se l'apparecchio si blocca durante la
preparazione, spegnerlo e controllare che
I'accessorio utilizzato non sia sovraccarico
di ingredienti. Rimuovere con attenzione gli
ingredienti che ostruiscono le lame.

- L'apparecchio e dotato di un dispositivo
di protezione contro il surriscaldamento.

Se l'apparecchio si surriscalda, si spegnera
automaticamente. Scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione. Lasciarlo raffreddare per
circa 60 minuti prima di utilizzarlo nuovamente.

 Questo apparecchio non é destinato a
essere utilizzato nei seguenti ambiti, pena
I'annullamento della garanzia:

- cucine riservate al personale di negozi, uffici o
altri ambienti professionali;

— case coloniche;

- stanze di alberghi, motel e altri edifici
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residenziali;
- camere in affitto e altri ambienti analoghi.

« ATTENZIONE: per evitare rischi causati dal
riavvio accidentale dell'interruttore di sicurezza
termico, I'apparecchio non deve essere
alimentato tramite dispositivo esterno (tipo @
timer) né collegato a un circuito regolato da
interruttore esterno.

- Fare riferimento alle istruzioni per informazioni
sul tempo di utilizzo e le impostazioni di
velocita dell'apparecchio.

- Fare riferimento alle istruzioni per informazioni
sul corretto assemblaggio e disassemblaggio
degli accessori.

- Fare riferimento alle istruzioni per informazioni
sulla pulizia iniziale e periodica delle superfici
a contatto con gli alimenti e sulla pulizia e la
manutenzione dell'apparecchio.

- Prestare attenzione nel caso liquidi caldi siano
versati nell'apparecchio poiché potrebbero
causare schizzi improvvisi a causa dello sbalzo
improvviso di temperatura.

PER 1 SOLI MERCATI EUROPEI

« Lapparecchio non deve essere utilizzato dai
bambini, ad eccezione dell'accessorio frusta.
Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione
fuori dalla portata dei bambini.
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« | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

« Questo apparecchio puo essere usato da
persone affette da disabilita fisiche, sensoriali
o mentali o prive di esperienza o conoscenza,
solo se supervisionate o istruite sull’'uso in
sicurezza dell'apparecchio e se comprendono i
rischi correlati.

« L'accessorio frusta (G - a seconda del modello)
puo essere usato da bambini di eta superiore
a 8 anni solo se sorvegliati o istruiti sull’'uso in
sicurezza dell’'apparecchio e se comprendono
i rischi correlati. Le operazioni di pulizia e
manutenzione ordinaria possono essere
effettuate da bambini solo se di eta superiore a
8 anni e supervisionati. Tenere |'apparecchio e
il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

DESCRIZIONE DELLE PARTI -

A Unita motore
B Pulsante di accensione velocita 1 (bassa velocita)
C Pulsante di accensione velocita 2 (alta velocita)
D Pulsante di espulsione
E Frullatore in plastica o metallo *A seconda del modello
F Attacco per frusta
*A seconda del modello
G Frusta *A seconda del modello
H Recipiente del frullatore (0,8 L) *A seconda del modello
I Tritatutto *A seconda del modello
11 Coperchio del tritatutto
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12 Lama del tritatutto

13 Recipiente del tritatutto (0,8 L)
J Supporto a muro *A seconda del modello
K Mini tritatutto (a seconda del modello)

PULIZIA
ATTENZIONE! Le lame sono estremamente affilate. @

« Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione prima di pulirlo.

« Non immergere l'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina in
acqua o altri liquidi.

« Non lavare mai l'unita motore (A), I'attacco per I'accessorio frusta (F)
o il coperchio del tritatutto (I1) in lavastoviglie.

- Non immergerli in acqua e non lavarsi sotto acqua corrente. Pulirli
con una spugna umida.

« E possibile pulire il frullatore (E) (con la lama rivolta verso il basso), la
frusta (G) (rivolta verso I'alto), il recipiente del frullatore (H), la lama
tritatutto (12) e il recipiente del tritatutto (I3) in lavastoviglie.

- Si consiglia di pulire il frullatore immediatamente dopo ogni utilizzo.
Se le parti in plastica vengono macchiate da alimenti come le carote,
strofinarle con un panno intriso di olio da cucina e pulire come di
consueto.

FUNZIONAMENTO DELLAPPARECCHIONED

 Frullatore - FIG. 2
- Fissare il frullatore (E) sull'unita motore (A) fino a udire un "clic".

IMPORTANTE! Non mettere in funzione

I'apparecchio a vuoto.

— Il frullatore € ideale per preparare salse, zuppe, cocktail, frullati,
maionese, preparati per pancake e waffle.

— Per evitare schizzi, inserire prima il frullatore nella preparazione,
quindi collegare I'apparecchio all'alimentazione e premere il
pulsante (B) o (C). Effettuare un movimento rotatorio, verso l'alto
e verso il basso per ottenere una miscelazione omogenea degli
alimenti.

— Dopo l'uso, scollegare il frullatore dall'alimentazione e premere il
pulsante di espulsione per rimuovere l'accessorio frullatore.
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» Frusta-FIG.6

- Unire la frusta (G) al suo attacco (F), quindi fissare I'attacco sull'unita
motore (A) fino a udire un "clic".

- E possibile usare la frusta per lavorare preparazioni leggere (miscela
per pancake, albumi montati a neve, crema Chantilly, ecc.).

— Collegare I'apparecchio all'alimentazione e premere il pulsante (B) o
(C). Scollegare I'apparecchio dall'alimentazione e premere il pulsante
di espulsione per rimuovere I'accessorio frusta.

o Tritatutto - FIG. 5

Prima di utilizzare il tritatutto:

1. Rimuovere la protezione dalla lama (I2) e inserire attentamente la
lama sull'asse centrale del recipiente (13). Ricordarsi di riposizionare
la protezione sulla lama dopo aver terminato la preparazione.

2. Versare gli alimenti nel recipiente.

3. Posizionare il coperchio (1), quindi fissare I'unita motore (A) sul
coperchio (12).

4. Collegare I'apparecchio all'alimentazione e premere il pulsante (B) o
Q).

- Il recipiente (I3) non deve essere riempito oltre i 2/3.

« Mini tritatutto - (a seconda del modello)

Prima di utilizzare il mini tritatutto:

1. Rimuovere il coperchio dal mini tritatutto e versare gli alimenti nel
recipiente.

2. Posizionare il coperchio, quindi fissare I'unita motore (A) sul
coperchio.

3. Collegare I'apparecchio all'alimentazione e premere il pulsante (B) o
Q.

- Non riempire il recipiente oltre i 2/3.

SUGGERIMENTI PRATICI B

« Per evitare schizzi, non riempire oltre i 2/3 il recipiente utilizzato per
mescolare o per sbattere. FIG. 4

« La preparazione deve coprire almeno la parte inferiore della lama del
frullatore affinché la miscelazione risulti ottimale.

- Rimuovere gli ossi e la cartilagine dalla carne prima di versarla nel

recipiente.



- Attendere che gli alimenti cotti si raffreddino per qualche istante
prima di versarli nel recipiente.

« Nel caso di alimenti fibrosi (porri, sedano, asparagi, ecc.), pulire il
frullatore periodicamente durante I'uso, facendo riferimento alle
istruzioni di sicurezza relative al disassemblaggio e alla pulizia.

- Per preparazioni a base di frutta, tagliare la frutta a cubetti e

rimuovere semi e noccioli.

« Non utilizzare l'apparecchio con alimenti duri come chicchi di caffe, @
cubetti di ghiaccio, zucchero, cereali e cioccolato.

« Non utilizzare il frullatore o la frusta nel recipiente del tritatutto.

RICETTE

- Maionese - Frullatore, 10 secondi a velocita 2
Versare 1 tuorlo d'uovo, 1 cucchiaio di senape, 1 cucchiaio di aceto,
sale e pepe nel recipiente del frullatore (H) e iniziare a mescolarli,
quindi aggiungere gradualmente 1/4 L di olio muovendo il frullatore
verso l'alto e verso il basso.

« Zuppa di verdure - Frullatore, 30 secondi a velocita 2

Lessare 500 g di patate, 400 g di carote, 1 porro, sale e pepein 1,8 L
d'acqua.
Mescolare gli ingredienti.

+ Miscela per pancake - Frusta, 60 secondi a velocita 1

200 g difarina, una presa di sale, 1/2 L di latte, 40 g di burro fuso, 3
uova.

« Crema Chantilly - Frusta, 2 minuti a velocita 2
200 g di panna liquida fredda, 40 g di zucchero a velo.

- Tritatutto - Procedere a impulsi fino a ottenere il risultato
desiderato. Velocita 2
Condimenti (ad esempio pepe bianco o nero) (125 g) 15 secondi
Nocciole (125 g) 15 secondi
Pane secco (40 g) 15 secondi
Carne (150 g) 15 secondi
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Mandorle (125 g) 15 secondi

Mandorle (40 g) 10 secondi

Pane secco (30 g) 5 secondi

Cipolle tagliate in quarti (200 g) 6 secondi

- Mini tritatutto - Velocita 2

Questo accessorio permette di tritare 70 g di pancetta o lardo in
cubetti da 1,5 cmin 3 secondi.

Per ottenere i migliori risultati, regolare il tempo e la velocita di
funzionamento.

CONSERVAZIONE B

Utilizzare il supporto a muro (J) per avere sempre il frullatore a portata
di mano.

Per fissare il supporto a muro, praticare due fori di sostegno orizzontali
a 30 mm di distanza l'uno dall'altro, quindi posizionare il supporto nel
corretto orientamento sulle viti di fissaggio.

RIFIUTI DI APPARECCHIATURE-
ED ELETTRONICHE

Protezione dell'ambiente
E ® Lapparecchio contiene materiali utili che possono essere

recuperati o riciclati.

EEm -~ Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché
venga riciclato.



OAHrFIEXZ AZOAANEIAZ B

« MapakahoUpE, S1aPACTE TPOCEKTIKA TIG
odnyiec xprong, mpv and TNV mTPWTN XPrRon
TNG OUOKEVNC oag: Aev avalapfdavoupe kauia
gubuvn, og epiMTWOoN OmolaCOATIOTE N 0pONG
XPIONG TNG CUCKEUNC. (T )

« H ouokeun mMAnpoi Toug EQapuUOoTEOUC
TEXVIKOUC KAVOVEC Kal Ta TIPOTUTIA TTOL I0XVOUV
TN OTIyMN TNC KAataokeunc. H ouokeur autn
Oev npoopiletarl yia xprion amno dtoua (uetay
TWV omoiwv Kat madid) Ye PEIWUEVEG PUOIKEC,
aloONTNPIaKEC 1 SlaVoNTIKEC IKAVOTNTEG,

N EANNEWPN EUTTELPIAC KAl YVWONG, EKTOG €AV
untdpxel emiPAePn 1 Toug €xouv 00l 0Onyieg
AVAQPOPIKA JE TN XPHON TNG CUOKEUNG Ao
Aatopa Ta omoia gival urrevBuva yla TNV
a0@AAELQ TOUC.

« H ouokeun ival oxedlaopévn yla xprion pévo
o€ evOANAOCOUEVO peLua. MapakaloU e,
ENEYXETE TIPLV ATTO TNV TIPWTN XPNON, €4V N
LOXUG TNG TAPOXNG PEVHATOC AVTATTOKPIVETAL OE
QUTH TTOU AVAYPAPETAL OTNV TIVAKIOA TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWV TNG OUOKEUNG. Omoladnmote
o0@AAua olvOeonc Ba AKUPWOEL TOUC OPOUC TNG
gyyunonc.

« OQuunOeite: Evéxel kKivbuvog Tpauvpatiopol oe
nepimtwon AavBaopévng Xpriong TG CUCKEUNG
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« Mn ayyilete moTé Ta KIvoUpEvVa e€apTAMATA.
Mn ayyiCete moté Tn Aemida Tou TEQAXIOTA
Tov auyoddptn, 6tav n cuokeun Bpioketal
ouvledeEvN OTNV MAPOXN PEVMATOG. Mn
XPNOLUOTIOINOETE TTOTE TN CUOKEUN, XWPIg
TIEPIEXOMEVO.

+ AlOTNPEITE TN OUOKELH TTAVTOTE OE KATAKOPLUPN
B¢on, 6tav xpnolpomnolsite Tn Aemida Tou
TEQAXIOTH.

« MPOXOXH: O1 Aemidec eival 1ISlaITépa KOPTEPEC.

- Mpooéxete 1dlaitepa, 6TAV aalpeite Tn Aemida
amd to PmmoA, 6tav adeldleTe TO UMTOA, OTIWG Kal
Katd tn StdpkKela Tou KaBaplopou.

« Mn BuBilete moté TN povdda Tou HOTEP Kal TNV
eKOéTeTE O€ vePO.

« ATTOOUVOEETE MAVTOTE TO UMAEVTEP ATTO
TNV TTAPOXH PEVHATOC, OTAV TIPOKEITAL VA
QATTOUAKPUVOEITE ammd T CUOKEUR Kal TTPOTOU
TN OUVAPHUOAOYOETE, ATTOCUVAPOANOYNOETE 1
KaBapioete.

« Mnv emtpénete ota maidid va
XPNOIMOTIOIO0LV TO UTTAEVTEP, XWPIC TNV
emiPAeyn kdamolou evhAika. Ta maidid Oa mpémel
va emrtnpouvtal yia va dtac@aliotei mwg 6 Ba
Tai€ouV UE TN CUOKEUN.

« ATTEVEPYOTIOIEITE KAl ATTOOUVOEETE TN GUOKEUN
and TNV mapoxn PEVUATOC, TPV TNV AAAaYR
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e€apTNUATWY A TPOTOU TTANCIACETE KATTOL0 aTTd

TA KIvoUuEeva e€apTrata.

Mnv TonoBeteite TN CUOKELN TTAVW OE €0TiA 1

KovTd o€ PAdya (e0Tia uypagpiou).

Y& mepimtwon @Bopdc i BAABNE TNC CUCKEUNC,

M TN OUVOECETE OTNV MAPOXH PEVUATOC.

Mn XPNOIUOTIOLEITE TTOTE KATTOIA NAEKTPLKNA

OLKIOKI) OUOKEULN, OTaVv: @

— EXEL UTTOOTEI TTTWON,

— éxeL ummooTei (NI 1 givatl EANNITTAG,

—T0 KAAWSI10 1oXVOC Mapouactdlel avwualiec
évoelén pBopac/{nuidc.

Mn xPNOIUOTIOINOETE TN OUOKEUN €AV TO

KaAwAd10 1oX0OC Eival KATECTPAUMEVO N

@Bappévo. Xe mepintwon eBopdg Tou

kaAwdiov 1oxvoc¢, n avtikatdotaor Tou Oa

TIPETIEL VA YIVETAL ATTO TOV KATAOKELAOTH, TV

unnpeoia eumnpPETNoNG META TNV TWANCON

amnd e€e1SIKEVPEVOUC ETTAYYEAUATIEG, YIO TNV

amo@uyn Kivéuvou.

Mnv Tpafdte moté To kKaAwdlo yia va

QATMOCUVOECETE TN CUCOKEUN amo tnv mpida.

Xpnotuomoljote KaAwdlo EMuKuvVong Povo

EQPOOOV €XeTE ENEYEEL TWC BpiokeTal O€ KAAR

Katdotaon Asltoupyiag.

Mnv a@rvete 1o kaAwdlio 1oXV0C¢ va alwpEital.

Mnv anmocuvappoAoYEiTe TN GUOKEUT. Ot HOVEC

EMTPEMOPEVEC TTAPEUPACELC OTN OCUOKEUN
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mepAapBdavouv tov KaBaplopd Kat tn ouvron
ouvtripnon.

« Na onoladnmnote AA\N emokevnr, 6a MPETEl va
ETKOIVWVNAOETE UE EE0VCI0O0TNEVO TEXVIKO
ETTIOKEVWV.

+ AuTé TO TIPOIGV TIpoopileTal yia OLKIOKN Xprion
O€ EOWTEPIKOUC XWPOUG KAl O€ VPOUETPO KATW
Twv 2000 m. X MePIMTWON EUTTOPIKNAG XPHIONS
| KN CUPHOPPWONG HE TIG 0ONYiES XPOEWG, O
KataokevaoTtng 6ev avahapdvel kapia eubuvn
Kat n eyyunon aKUPWVETAL.

« Mn xpnotpomnoleite 1o papBdopmAévtep 1 Tov
avyodaptn padi pe To HITOA TOU TEHAXIOTH.

« Mnv TomoBETEITE TO UMOA TOU TEUAXIOTN

1 T0 SOXEI0 OTO POUPVO UIKPOKUUATWY N

oTo oupPatiké @oupvo. Epdoov anaitnei,
Xpnotuomoliote éva KatdAnAo doxeio
TPOYIiUwWV yI' auTd TO OKOTIO.

Mnv anmoBnKeVETe TPOPIUA HECA OTO UTTOA

TOU Tepaylotn A 1o doxeio. Epocov amaitnOei,
Xpnolpormoliote éva KatdAAnAo doxeio yia tnv
anmoBnKevon TPOQIUwWV.

« Mn XpNOIUOTIOIOETE AUTH) TN OUOKEUN Yla TV
avadevon f avapién aAwv 18wy, eKTOC ano
TPOPLIUa

« Mn xpnotpomoirjoste 1o Soxeio  Ta UIMOA WG
doxeia katapuéng, okeLN HAYEIPEUATOGC N
anooTeipwonc.
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« Mnv avakIveite €vtova Tn OUOKEUN, KATA TN
O1dpKela TNG Xpnong.

« Mpiv amd Tnv avdueién (eotwv
TTAPOCKEVAOUATWY, ATTOUAKPUVETE TO SoXEio
and TNV Tnyn BepuoTnTac.

« [la Tnv amotponn unepxeiliong, pn yepilete
TO UMOA ) TNV KavATta mAvw anod tn HEYIoTn
€voelln (epdooV UTTAPXEL). @

« Mn xpnotuomoleite kKautd vypd (mavw amod
Tou¢ 80°C/176°F) néoa oto pmoA ) to doxeio
(avdahoya To poVTENO).

« 2& mepimTwon "eUMAOKAC" TNG GUOKEVNAG 0aG
Katd tn SIdpKELa TNG XPAONG, ATTEVEQYOTIOINOTE
TN OUOKELN Kal EAéYETE ATTWC Ta e€apTAPATA
NG Eival TTAPAYEUIOUEVA LE UAIKA.
ATIOPOKPUVETE TTIPOOEKTIKA TA UAIKA TTOU
epmodiouv TI¢ Aemidec.

« H ouokeun oag givat epodlacpévn Ue
Siataén mpootaciag and unepBépuavon. X
nepinTwon unepBépuavong, n cuokeun oag Ba
amevepyorolnOei autopdtw. AMOCUVOEDTE TN
OUOKEUN amo TNV mapoxn PEVUATOC. APOTE
TNV Va KPUWOEL Yla TTEPIMoU 60 AemTd Kal 0TN
OULVEXELD, OE0TE TNV €K VEOU O€ AelToupyia.

« Autn n ouokeun Sev mpoopiletal yla Tig
TTAPAKATW EPAPPOYEC, EVW N eyyunon &€ Ba
loxVoEL yla Xprnon:

— o€ Kouliva TPOOWTTIKOU KATAOTNUATWY,
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ypageiwv 1 AANwv xwpwv epyaaciag,
— O€ QYPOKTAMATA,
— ano mehdteg Eevodoxeiwy, HOTEN 1] AANAWV

KATaAupATWY,
— 0€ KataAupata mou ogpPipouv mpwivo.
MPO®YAAZ=H: Npokelpévou va amo@euxdei o
kivbuvog, e€aitiag alpvidiag emavagopdc Tou
BepUIKOU S1aKOTITN acPaleiag, n cuokeur Oev
ETTPEMETAL VA TPOPOSOTEITAL HEOW EEWTEPIKOU
O1aKOTTN, OTTWC XPOVOSIAKOTTN ) va CUVOEETAL
o€ KUKAWWQ, TO omoio avoiyel kal SIOKOTTEL TO
KUKAWQO, Héow VO TETOLOU SIOKOTITN.
Avatpé€te oTig 0dnyieg xpriong yla va
EVNUEPWOEITE Y1a TO XpOVO AEITOUPYIAC KAl TIG
pLOUioEIC TaxUTNTAC TNG CUCKEUNG OO,
Avatpé€te oTic 0dnyieg xpriong yla va
EVNUEPWOEITE Yla TN OWOTH cuvapuoAdynon
Kal armoouvapuoAdynon Twv e€apTnudTtwy oac.
Avatpé€te oTic 0dnyieg xpriong yla va
EVNUEPWOEITE yia TOV apyIKO KAl TAKTIKO
KaBapIoPO TWV EMPAVEIWV TTOU €PXOVTAL OE
EMAPN UE TPOPIUA, OTIWG Kal Yla TOV KaBapIlopo
KAl TN OLVTHPNON TNG CUOKEVNG OAG.
Mpooéxete OTav MPOOOETETE KAUTA LYPA OTN
OUOKEUN KATEPYATIAG TPOPIUWV 1) TO UTTAEVTEP,
aPOoU UTTAPXEL TO EVOEXOUEVO VA EKTOEEUTOUV
EKTOC OUOKEUNC, e€alTiag Tng EAPVIKNAC
OUOCWPELONG UOPATUWV.
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MONO TIA EYPQIAIKES ATOPEX

« Auti n ouokeun dgv emiTpémeTal va
xpnotpormotnOei amd madid pe kavéva
Ao €€ApTNUQ, EKTOG O ToV auyoddptn.
Alatnpeite TN CUOKELN Kal To KAAWSIO 1oXV0G
™G Makpld amd ta matdid.

« Tamadid dev emtpémetal va maifouv Ue T
OUOKEUN.

« AUTH n CUOKEUN UTTOPE( va xpnotpomnolndei ano
ATOMA PE UEIWPEVEC QUOIKEC, AloONTNPIOKES N
SlavoNnTIKEG IKAVOTNTEC, N EANEWPN eumelpiag i/
Kal yvwong, epooov urtdpxel eMiBAeYN 1 Toug
gxouv 600¢i 0dnyiec avapopikd pe TNV acPaAni
XPron tTNG CUOKEUNG amo ATopa, Ta onoia
gival urrevBUVA Yla TNV ACPANELQ TOUG, KAl
KatavooUV Touc KivOUVoUC.

« O auyoddptnc (G — avdhoya Pe TO HOVTENO)
pmopei va xpnotpomnotnBei amd maidid nAikiag
AvVW TWV 8 €TWV, EQPOCOV TOUG £XOuV S0BE(
o0nyiec yla TNV ac@aln xprnon tng CUCKEUNRG
Kat Bpiokovtal umo emiPAePn 1 kaBodrynon Kal
va KatavoouV TIC KIvOUVOUG TTOU GUVETTAYETAL.
O kaBaplouodc kal cuvtripnon dev mpémel va
yivovtat ano ta maidid, Kt av gival nAikiag
avw Twv 8 Twv Kal Bpiokovtal und emtripnon.
AlaTnpéeite TN CUOKELN Kal TO KAAWSIO TNG
MaKpLd amd maidid KATw Twv 8 ETWV.
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NEPITPAOH EEAPTHMATQN s

A Movada potép
B Taxutnta 1 - Koupni evepyomoinong (xapnAn raxutnra)
C Taxutnta 2 - Koupumi evepyomoinong (uPnAn taxotnta)
D Kouumi e€aywyng
E MAaoTiKO 1| peTaAAIKO padoumAévtep *Avaldywc To povtéro
F Bdon avyoddaptn *Avaidywc 1o povtélo
G Avuyodaptng *Avaidywc to povtédo
H Aoxeio (0,8 L) *AvaAdywg To uovtéro
I Komtnpto *AvaAdywc to povtélo
11 Kamdki komrtnpiou
12 Aemida komtnpiou
13 Mmoo komtnpiou (0,8 L)
J Baon toixou *Avaldywg to povtédo
K Mivi-kontiipio (eaptdrar amé to povtédo, epéoov diatiBetar)

KAGAPIZMOZ B

MPOXZOXH: 01 Aenidec civat 11artépa kopTepéc

+ ATTOCUVOEETE TTAVTOTE TN GUOKEUH armmd TNV Tapoxr PEVUATOG, TIPIV
amno Tov Kabaplopo Tge.

+ Mn BuBilete Tn cuokeur), To KAAWSIO 1 TO PIG LOXUOG O€ vePS 1 AN
uypa.

« Mnv tomoBeteite moté Tn povada potép (A), Tn Bdon Tou avyoddptn
(F) A} To kamakt Tou Tepaxtoth (11) 6To MAUVTAPLO TATWV.

« Mnv Bubilete MOTE TNV CUOKEUN O€ VEPO OUTE VA TNV TTAEVETE OTNV
Bpuon. KaBapioTte pe vwmd opouyydpl.

« Mnopeite va m\Uvete to padoumiévtep (E) (ue Tn Aemida mpog
Ta MAVW), Tov avyoddptn (G) (ue Tov auyoddptn mpo¢ ta mavw),
10 Soxeio (H), Tn Aemida (12) kat to pmoA Tou tepaxtoth (1) oto
TAUVTIPLO TIATWV.

+ 20C OUVIOTOUUE VA TIAEVETE TO PARSOUTAEVTEP AUECWC PETA ATTIO
KAOe xprion. Z& mepIMTwon Ba@ng Twv MAACTIKWY EAPTNUATWY
amno UAIKG, OTIWG, Ta KApOTa, TPIPTE Ta e§aPTAATA UE €vVa TTAVI TTOU
€XETE HOUOKEWEL OE PAYELPIKO AL KAl 0T OUVEXELD, TTAUVETE, OTIWG,

ouvibwd.
@



XPHZH THZ ZYZKEYHZ B

o PaBdoumiévtep - EIK. 2
- Eiodyete 10 pafdoumiévtep (E) otn povada potép (A), péxpt va
OKOUOTE( TO XapaKTNPIoTIKO "KAIK" TNG ao@Aliong.

ZHMANTIKO: Mn XpnGILOTIOLEITE T} CUCKEUN

oétav givar adsia.
— To umAévtep oag gival KATAANAO yla TNV TTAPACKEUT CAATOWY,
OOUTTIWV, KOKTEIN, MIAKCEIK, aylovéCag, OTIWG Kal PEYMATWY Yia

TNYOVITEG Kal BAPAEC. @

- a v amoguyn mroliopatog, Bubiote mpwta T0 paBdouniévtep
M€oa OTO MElYHA 0ag, CUVSEDTE T CUOKEUN OTNV MTAPOXH) PEVATOG
Kal 0Tn ouvéxela, méote To Koupri (B) 1y (C). Na va emteuyOei n
OMOIOHOPPN AVAUELIEN TWV VMKWV 0ag, KIVEITE TO paBdoumiévtep
TTEPLOTPOPIKA KAl PE KIVIOELG ETAVW Kal KATW.

- Méetd tn Xprion, amocuvdECTe To UMAEVTEP amO TNV TTAPOXN
PEVUATOC KAL TIIECTE TO KOUMTT E£AYWYNC YIO VA APAIPECETE TO
pafSoumiévtep.

« Auyodaptng-EIK. 6

- TomoBetrioTe Tov auyoddptn (G) otn Bdon (F) kat oTn cuvéxela,
wOnote Tn Sidtaén péoa otn povada potép (A), HéxPL va OKOUOTE( TO
XOPAKTNPIOTIKO "KAIK" TNG ao@AAonG.

- Mrmopeite va XpnolHoToIoETE TOV auyoSApTn yid EAA®PA
TTAPACKEVACUATA (LEIYHA VIO TNYAVITES, HAPEYKA, OAVTLYI, KTA.).

- EvepyommoloTte TN CUOKEUN KAl 0TN CUVEXELD, TIIECTE TO KOUWTT( (B)

N (C). Amoouv&£oTe TN GUOKELH artd TNV TTAPOXH) PEUUATOG, TTPOTOU
TMECETE TO KOUWTTE €AYWYNG, TIPOKEIUEVOU VA APAIPETETE TOV
auyoddpTn.

« Komtpio - EIK. 5

MpPOoTOU XPNOIUOTIOICETE TOV TEUAXIOTH:

1. ApXIKQ, a@alp€oTe To KAAUUA TNG Aemtidag (12) kat oTn cuvéxela
TOTMOBETAOTE TNV TIPOOEKTIKA 0TO MTTOA (13), Tdvw oToV KEVTPIKO
aova. OuunOeite va EMAVAQEPETE TO KANUMUA, LONIG ONOKANPWOETE
TNV MApaoKEUR 0aG.

2. TomoBETOTE TA TPOPIUA OTO UTTOA.

3. TomoBetnote 1o Kamdki (1) Kal 0Tn CUVEXELD TN povada poTép (A)
mavw oto kamdki (11).

©



4. EvepyoTioINOTE TN OUOKEUN Kal 0T CUVEXELQ, TIIEOTE TNV TaxUTNTA (B)
().
— To pmoA (I13) Ba mpémel va yeioel To TTOAU péxpL Ta 2/3.

o Mivi-Komrtipio (s€aptdrai amé 1o puovtélo, epbéoov SiatiBetat)

MpoToU XPNOIUOTIOICETE TO UIVI-KOTITAPLO:

1. AQaIp£€OTE TO KATIAKI TOU HiVI-KOTITNPIOU Kal TOTTOBETOTE Ta
TPOPIUA UECA OTO UTTOA.

2. TomoBETAOTE TO KATIAKL KAL TN HovAda HoTEP (A) TTAVW OTO KATTAKL.

3. EvepyOTIOIOTE TN CUCKEUN KAL OTN CUVEXELD, TIEOTE TNV TaxvuTnTa (B)
1 Q).
- To umol Ba mpémel va yepioel To TOAD péxpl ta 2/3.

NMPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ B

+ Mn yepiCete mOTE TO UITOA MAvw amd Ta 2/3, €101 WOTE va amoPeUXDEi
n unepxeilion Tou katd Tnv enefepyaoia. EIK. 4

- To mapaockevaopa Ba mpémel va KAAUYPEL TOUNGXIOTOV TO KATW PEPOG
Tou d€ova Tou UMAEVTEP, £TOL WOTE N AVAPELEN VA Eival EMTUXNG.

« A@alpeite Ta KOKAAA Kal To XOVOPpOo amo To KpEag, TPOToU Td
TOTTODETHOETE OTO UTTOA.

« A@nvete Ta payelpePEVA @ayNnTA va KPUWOOLV, TPOoToU Ta
TOTIOOETHOETE GTO UTTOA.

« TaTtpo@iua pe iveg (Mpdoa, oéAvo, oTrapdyyla, KTA.) amartouv
TOV TOKTIKO KaBaptopd tou paBSoumiévtep Katd tn SIapKela Tng
xpnong. Tnpeite Tig 0dnyieg ac@aleiag ya Tnv amocuvapuoldynon
Kat Tov kaBaplopo.

+ Y€ TTAPOAOKEVACHATA UE PPOUTA, KOBETE TA GPOUTA KAl APAIPEITE TA
KOTOAVIA KAl T KOUKOUTOLA.

« Mn XpNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN YIa GKANPA TPOPIUA, OTTWG, KOKKOUG
Ka@é¢, kuBoug mdyou, (dxapn, SnuNnTplaKd Kat cokoAdTa.

« Mn xpnolporoleite To padoumiévtep fi Tov avyoddptn padi pe to
UITOA TOU TEPAXIOTH.

2YNTATEZ B

« MayiovéCa - PaBdoumiévtep, 10 Seutepolenta othv
Taxvtnta 2

=2/



TomoBetrote 1 kKpdko afyou, 1 koutahid counag pouvoTtdapda, 1
KouTaAld ooumag V8L, alatt kat mmépt oto doxeio (H) kat Eekivrote
™V avapeién. Xn ouvéxela, mpooBéote otadiakd 1/4 Aitpou Aady,
AVAKIVWVTAG TO PABSOUMAEVTER TTPOC TA TTAVW KAl TIPOC TA KATW.

« Zouma Aayavikwv - PaBdoumAévtep, 30 dsutepolenta
otnVv taxvTnta 2
Bpdote 500g matdteg, 400g kapdta, 1 mpdoo, aNdTL Kal TmépL, O
1,8L vepou.

Avapiete Ta UAIKA. @

« Meiypa yia tnyaviteg - Auyodaptng, 60 Ssutepolenta
otnv tayvtnra 1
200g aAevpl, pa mpéla ahaty, 1/2L yaha, 40g Awpévo Boutupo, 3 afyd.

+ ZavTlyi - Auyodaptng, 2 Aemtd otnVv Taxvtnta 2
2009 Kpua Kpéua Yalaktog, 40g (dxapn axvn.

- Komtrpio - Mpoxwpnote cradiakd, péxpt va emrevyOei to
emOuunTo anotéleopa. Taxvtnta 2
Kapukeupata (6mwg, Aeukd i pavpo mmépt) (125g) 15 Seutepohenta
®ouvtoukia (125g) 15 deutepdlenta
Tpwpévn @puyavid (40g) 15 Seutepolenta
Kpéag (1509g) 15 SeutepoAenta
Apvydaha (125g) 15 Seutepohenta
Opuyaviég (40g) 10 deutepdienta
Maivtavég (30g) 5 Seutepohenta
Kpeppodia koppéva ota téacepa (200g) 6 SeutepOAenTa

+ Mivi-komtrjpto - Taxutnta 2
AuTO 10 €€ApTNUa 0aG EMTPETEL VA PINOKOYETE O KIPA 70g KPEATOG

KoINd¢ o€ kUBoug 1,5 cm (1 pooxdpl), o€ 3 SeuTePOAEMTA.

Ma va emteuyOei To eMOUUNTO AMOTENECHA, UTTOPE(TE va
TIPOCAPUOCETE TOUG XPOVOUG EMeEEPYATIAG Kal TNV TaXUTNTA.

@



ANOOHKEYZH B

Xpnotpomoleite Tn Baon Toixou (J) yia va €XETE TAVTOTE EVKOAN
TPOORaon 0To UMAEVTEP OO,

Ma va eykataotioete T Bdon Toixou, kdvte Suo TpUTEC o€ andoTaon
30 mm peTadl Toug Kal TOmoBETHOTE TN BACN CWOTA, TAVW OTIC Bideg
NG Bdong.

HAEKTPIKA KAI HI\EKTPONIK-
STOTENOX THX ZQHZ TOYZ
AG GUMBAANNOUE KL EMEIG OTNV TPOGTACIA TOU
nepipaliovroc!

® H ouokeun oag mepiéxel moAG alomoirioipa iy
OVOKUKAWOIUA UAIKA.

E  ~ Nopadwote T MaAd CUOKEUR 0aG O€ KEVTPO SIANOYAG
1 eN\eiel TETOLOU KEVTPOU O €€0UCIOSOTNUEVO KEVTPO
oépPic To omoio Ba avaldfel Tnv eme€epyaoia TNG.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN "

« Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig voor
u het apparaat in gebruik neemt: we zijn niet
aansprakelijk voor onjuist gebruik van het
apparaat.

« Het apparaat voldoet aan de technische
voorschriften en normen die van kracht zijn
bij de productie ervan. Dit apparaat is niet
bedoeld voor gebruikers (waaronder kinderen)
met beperkte fysieke, visuele of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek hebben aan
ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of aanwijzingen hebben gekregen

“



omtrent het gebruik van het apparaat van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

« Het apparaat is uitsluitend ontworpen voor
gebruik met wisselstroom. Controleer voor het
eerste gebruik of de stroomsterkte en spanning
van het elektriciteitsnet overeenstemmen
met de waarden die op het typeplaatje van
het apparaat zijn vermeld. Een verkeerde
aansluiting annuleert de garantievoorwaarden. @

+ Opgelet: u kunt zich verwonden als u het
apparaat op een verkeerde wijze gebruikt.

- Raak nooit bewegende onderdelen aan. Raak
nooit het mes van de blender of de garde aan
wanneer het apparaat aangesloten is op een
voedingsbron. Laat het apparaat nooit leeg
draaien.

- Houd het apparaat altijd vast aan de as
wanneer u met het hakmes werkt.

« WAARSCHUWING: de messen zijn vlijmscherp.

« Wees voorzichtig wanneer u het mes uit de
kom haalt, de kom leegmaakt of tijdens het
schoonmaken.

« Dompel de motoreenheid niet onder of houd
hem niet onder water.

- Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet onder toezicht staat en voordat u
het (de)monteert of schoonmaakt.

@



- Laat de blender niet gebruiken door kinderen
zonder toezicht. Houd toezicht over kinderen
zodat ze niet met het apparaat spelen.

« Schakel het apparaat uit en haal de stekker
uit het stopcontact voordat u toebehoren
verwisselt of onderdelen die in beweging zijn,
nadert.

« Gebruik dit apparaat niet op een kookplaat of
dichtbij een vlam (gaskooktoestel).

« Sluit de stekker niet aan als het apparaat
beschadigd of stuk is.

- Vermijd gebruik van huishoudelijke apparaten
die:

—gevallen zijn

- beschadigd of onvolledig zijn

—een snoer hebben met anomalieén of
tekenen van beschadiging.

« Gebruik het apparaat niet als het snoer of
de stekker beschadigd is. Laat het snoer
vervangen door de fabrikant, dienst na verkoop
of gelijkwaardig bevoegde personen om elk
gevaar te vermijden.

« Trek nooit aan het snoer om de stekker uit het
stopcontact te halen.

« Gebruik uitsluitend een verlengsnoer als u
gecontroleerd hebt dat het in goede staat
verkeert.

- Laat het snoer niet hangen.
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- Haal het apparaat nooit uit elkaar. De enige
toegelaten bewerkingen zijn schoonmaak en
gewoon onderhoud.

« Voor elke andere reparatie MOET u contact
opnemen met een erkende reparatiedienst.

« Dit product is ontworpen voor huishoudelijk
gebruik binnenshuis, op minder dan 2.000
meter hoogte. Bij commercieel gebruik,
oneigenlijk gebruik of gebrek aan naleving van
de instructies is de fabrikant niet aansprakelijk @
en vervalt de garantie.

- Gebruik de blenderstaaf of de garde niet in
de hakkom.

« Plaats de hakkom of beker niet in een
magnetron of oven. Gebruik hiervoor een
aangepaste houder die geschikt is voor
voedingsmiddelen.

- Bewaar geen voedingsmiddelen in de hakkom
of beker. Gebruik hiervoor een aangepaste
houder die geschikt is voor de bewaring van
voedingsmiddelen.

« Gebruik het apparaat niet andere items dan
voedingsmiddelen te blenden of mixen.

« Gebruik de beker of kom niet als houder voor
in de diepvriezer, om mee te koken of voor
sterilisatie.

« Schud het apparaat niet te hard tijdens gebruik.

@



- Verwijder de pan/houder van de warmtebron
voordat u warme bereidingen mixt.

« Vul de kom of beker niet verder dan het
maximumpeil (indien aangeduid) om morsen
te voorkomen.

« Giet geen kokende vloeistoffen (meer dan
80°C/176°F) in de kom of beker (naar gelang
het model).

« Als het apparaat "blokkeert" tijJdens gebruik,
schakel het dan uit en controleer of het
gebruikte opzetstuk niet overbelast is met
ingrediénten. Verwijder de ingrediénten die de
messen blokkeren heel voorzichtig.

- Uw apparaat is voorzien van een bescherming
tegen oververhitting. Als het apparaat
oververhit, zal het vanzelf uitschakelen. Haal de
stekker uit het stopcontact. Laat het apparaat
60 minuten afkoelen voordat u het opnieuw
gebruikt.

+ Het apparaat is niet geschikt om in de volgende
toepassingen gebruikt te worden, en de
garantie geldt niet voor:

—Kantines voor personeel in winkels, kantoren
en andere werkruimtes;

— Gebruik door klanten in hotels, motels en
andere verblijfplaatsen.

« OPGELET: Om gevaar door een onbedoelde
terugstelling van de thermische beveiliging
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te vermijden dient dit apparaat niet gebruikt
te worden met een extern schakelapparaat,
zoals een timer, of aangesloten te worden
op een stroomkring die door het nutsbedrijf
regelmatig wordt in- en uitgeschakeld.

- Raadpleeg de instructies voor de werkingsduur
en snelheidsinstellingen van het apparaat.

- Raadpleeg de instructies voor correcte
montage/demontage van toebehoren.

- Raadpleeg de instructies voor de initiéle en @
regelmatige schoonmaak van oppervlakken
die in contact komen met voedingsmiddelen,
en voor schoonmaak en onderhoud van het
apparaat.

« Let op wanneer u een warme vloeistof in de
keukenmachine of blender giet, de vloeistof
kan door het plotselinge stoomproces uit het
apparaat spuiten.

ALLEEN VOOR DE EUROPESE MARKT

- Behalve met de garde mag het apparaat niet
gebruikt worden door kinderen. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

- Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Dit apparaat mag worden gebruikt door
personen met beperkte fysieke, visuele of
mentale mogelijkheden, of die een gebrek aan
ervaring of kennis hebben, op voorwaarde

“



dat ze onder toezicht staan of aanwijzingen
hebben gekregen hoe het apparaat veilig te
gebruiken en de mogelijke gevaren begrijpen.

« De garde (G - naar gelang het model) kan
gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar,
mits ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen omtrent het veilige gebruik
van het apparaat en inzicht hebben in de
risico's die eraan verbonden zijn. Kinderen
mogen het apparaat niet schoonmaken en
onderhouden tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en
onder toezicht van een volwassene staan. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN D

A Motoreenheid
B Startknop snelheid 1 (lage snelheid)
C Startknop snelheid 2 (lage snelheid)
D Knop loskoppeling
E Plastic of metalen blenderstaaf *Naar gelang het model
F Opzetstuk voor garde *Naar gelang het model
G Garde *Naar gelang het model
H Kom (0,8 I) *Naar gelang het model
I Hakker *Naar gelang het model
11 Deksel van de hakker
12 Blad van de hakker
13 Kom van de hakker (0,8 I)
J Muurhouder *Naar gelang het model
K Minihakker (beschikbaarheid afhankelijk van het model)
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SCHOONMAAK B

OPGELET: de messen zijn vlijmscherp.
- Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt.

- Plaats het apparaat, het snoer of de stekker niet in water of een
andere vloeistof.

- Plaats de motoreenheid (A), het opzetstuk voor de garde (F) of het
deksel van de hakker (I1) nooit in de vaatwasmachine.

« Dompel ze nooit onder in water en houd ze nooit onder de kraan.
Maak ze schoon met een vochtige spons.

- De blenderstaaf (E) (met het mes naar boven), de garde (G) (met @
de garde naar boven), de beker (H), het mes (12) en de hakkom (1)
mogen in de vaatwasmachine.

- Hetis aanbevolen om de blenderstaaf telkens meteen na gebruik
schoon te maken. Als de plastic onderdelen verkleuren door
voedingsmiddelen zoals wortelen, kunt u ze inwrijven met een
doek gedrenkt in bakolie en vervolgens op de gewone wijze
schoonmaken.

GEBRUIK B

« Blenderstaaf - FIG 2

- Bevestig de blenderstaaf (E) op de motoreenheid (A) tot u de klik van
de vergrendeling hoort.

BELANGRIJK: schakel het apparaat niet in om

"leeg" te draaien.

- Uw blender is ideaal voor de bereiding van sauzen, soep, cocktails,
milkshakes, mayonaise, pannenkoekenbeslag en wafelbeslag.

- Op spatten te voorkomen, plaatst u de blenderstaaf eerstin de
bereiding, steekt u vervolgens de stekker in het stopcontact en drukt
u op knop (B) of (C). Maak een op en neer gaande draaibeweging om
de bereiding gelijkmatig te blenden.

- Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op de knop
om de blenderstaaf los te maken.

o Garde-FIG6

- Plaats de garde (G) in het opzetstuk (F) en bevestig het geheel op de
motoreenheid (A) tot u de klik van de vergrendeling hoort.
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— De garde is geschikt voor lichte bereidingen (pannenkoekenbeslag,
eiwit, slagroom, enz.).

— Schakel het apparaat in en druk op knop (B) of (C). Haal na gebruik
de stekker uit het stopcontact en druk op de knop om de garde los
te maken.

» Hakker - FIG 5

Voordat u de hakker gebruikt:

1. Verwijder eerst de bescherming van het mes (12) en bevestig het
voorzichting in de kom (I3) op de middenas. Vergeet niet om
de bescherming terug te plaatsen wanneer u klaar bent met de
bereiding.

2. Plaats de voedingsmiddelen in de kom.

3. Zet het deksel (I1) op de kom en plaats de motoreenheid (A) op het
deksel (11).

4. Schakel het apparaat in en druk op snelheid (B) of (C).

- De kom (I3) mag maximaal voor 2/3 gevuld zijn.

» Minihakker - (beschikbaarheid afhankelijk van het model)
Voordat u de minihakker gebruikt:
1. Verwijder het deksel van de minihakker en plaats voedingsmiddelen
in de kom.
2. Zet het deksel en de motoreenheid (A) op het deksel.
3. Schakel het apparaat in en druk op snelheid (B) of (C).
- De kom (13) mag maximaal voor 2/3 gevuld zijn.

PRAKTISCHE TIPS B

+ Vul de kom waarin u de blender of garde gebruikt nooit meer dan
2/3 om morsen te voorkomen. FIG. 4

+ De bereiding moet minstens het onderste deel van de blenderstaaf
bedekken om goed te kunnen mixen.

« Verwijder eerst botten en kraakbeen van viees voordat u het in de
kom plaatst.

- Laat bereide voedingsmiddelen even afkoelen voor u ze in de kom
plaatst.

- Als u vezelrijke voedingsmiddelen (prei, selderie, asperges enz.) wil
blenden, maak dan regelmatig de blenderstaaf schoon tijdens het
gebruik ervan (overeenkomstig de aanwijzingen voor (de)montage
en schoonmaak). @



« Verwijder pitten uit fruit en snij het in stukken vé6r het blenden.

« Gebruik het apparaat niet voor harde voedingsmiddelen zoals
koffiebonen, ijsblokjes, suiker, granen of chocolade.

« Gebruik de blenderstaaf of de garde niet in de hakkom.

RECEPTEN B

- Mayonaise - Blenderstaaf, 10 seconden op snelheid 2

Doe 1 eidooier, 1 eetlepel mosterd, 1 eetlepel azijn, zout en peper in
de maatbeker (H) en begin te blenden. Voeg geleidelijk aan 1/4 liter
olie toe terwijl u de blender op en neer beweegt.

- Groentesoep - Blenderstaaf, 30 seconden op snelheid 2

Kook 500 g aardappelen, 400 g wortelen, 1 prei, zout en peperin 1,8
| water.
Blend de ingrediénten.

- Pannenkoekenbeslag - Garde, 60 seconden op snelheid 1
200 g bloem, een snuifje zout, 1/2 | melk, 40 g gesmolten boter, 3 eieren.

- Slagroom - Garde, 2 minuten op snelheid 2
200 g koude, vloeibare creme fraiche, 40 g poedersuiker.

- Hakker - Schakel het apparaat verschillende keren kort in tot u
het gewenste resultaat bereikt. Snelheid 2
Specerijen (zoals witte of zwarte peper) (125g) 15 seconden
Hazelnoten (125g) 15 seconden
Paneermiddel (40g) 15 seconden
Vlees (150g) 15 seconden
Amandelen (125 g) - 15 seconden
Beschuit (40 g) - 10 seconden
Peterselie (30 g) - 5 seconden
Ui in kwartjes (200 g) - 6 seconden

- Minihakker - Snelheid 2

Met dit accessoire kunt u 70g buikvleeszwoerd (of rundvlees van het
zwoerd) in blokjes van 1,5 cm fijnhakken in 3 seconden.

@



Pas de verwerkingsduur en snelheid aan volgens het gewenste
resultaat.

OPSLAG B

Gebruik de muurhouder (J) om uw blender steeds paraat te houden.
Bevestig de muurhouder door twee bevestigingspunten te boren
(horizontaal met 30 mm tussenruimte) en de houder in de juiste
richting op de schroeven te plaatsen.

EEN ELEKTRISCH OF ELEKTRO-
PRODUCT AFDANKEN

Denk aan het milieu!
ﬁ ® Uw apparaat bevat waardevol materiaal dat herwonnen

of gerecycled kan worden.

EEEE -~ Breng het naar een lokaal verzamelpunt.

SICHERHEITSHINWEISE B

- Lesen Sie die vorliegenden Anweisungen bitte
aufmerksam durch, bevor Sie das Gerat zum
ersten Mal benutzen: Bei unsachgemaler
Verwendung des Gerats tbernehmen wir keine
Verantwortung.

« Zum Zeitpunkt der Herstellung erfullt
dieses Gerat alle geltenden technischen
Verordnungen und Vorschriften. Dieses
Gerat ist nicht dazu gedacht, von Personen
(einschlieBlich Kindern) benutzt zu werden,
deren korperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten eingeschrankt sind
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oder denen es an Erfahrung und Kenntnissen
mangelt; es sei denn, sie wurden in die
Benutzung des Gerates unterwiesen

und werden von einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt.

- Das Gerat ist fur den Betrieb mit Wechselstrom
vorgesehen. Vergewissern Sie sich vor dem
ersten Gebrauch, ob die Netzspannung mit
den Angaben auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmt. Ein fehlerhafter Anschluss flihrt
zur Aufhebung der Garantievereinbarung.

« Nicht vergessen: Bei falschem Gebrauch des
Gerats besteht Verletzungsgefahr

- Keine beweglichen Teile beriihren. Die
Stabmixerwelle mit dem Messer oder dem
Schneebesen sollte nicht bei angeschlossenem
Gerdt gehandhabt werden. Niemals leer laufen
lassen.

« Immer am Stab gut festhalten, wenn das
Zerkleinerungsmesser eingesetzt wird.

« Vorsicht: Die Messer sind extrem scharf.

« Beim Herausnehmen des Messers aus der
Schussel, beim Entleeren der Schissel und
beim Reinigen ist Vorsicht geboten.

« Den Motorantrieb nicht in Wasser tauchen oder
unter Wasser halten.

« Den Stabmixer immer von der Steckdose
trennen, wenn er unbeaufsichtigt liegen
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gelassen wird. Das gleiche gilt auch vor dem
Zusammenbau, Zerlegen oder Reinigen.

- Das Gerat muss ausgeschaltet und der
Netzstecker aus der Steckdose gezogen
werden, bevor Sie sich Teilen nahern, die sich
wahrend der Benutzung bewegen und bevor
Zubehorteile gewechselt werden.

« Dieses Gerat darf nicht auf eine Heizplatte oder
in der Nahe von Flammen (Gasherd) gestellt
oder verwendet werden.

« Nicht an die Steckdose anschlie3en, wenn das
Gerat beschadigt oder defekt ist.

- Elektrische Haushaltsgerate diirfen nicht
benutzt werden, wenn:

—sie heruntergefallen sind
—sie beschadigt oder unvollstandig sind

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist.
Das Netzkabel muss vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder ahnlich qualifizierten
Personen ausgetauscht werden, um jegliche
Gefahr zu vermeiden.

« Zum Ausstecken des Gerats niemals am
Netzkabel ziehen.

- Ein Verlangerungskabel darf nur verwendet
werden, wenn es auf intakten Zustand
Uberpruft wurde.

- Das Netzkabel nicht herabhangen lassen.
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- Das Gerat nicht zerlegen. Die einzigen
Gerateeingriffe lhrerseits sind das Reinigen und
das normale Instandhalten des Gerats.

- Bei allen (ibrigen Reparaturen MUSSEN SIE
sich an eine autorisierte Reparaturwerkstatt
wenden.

- Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den
Gebrauch in Privathaushalten und in Gebauden
in einer Hohe unter 2000 m vorgesehen. Bei
einer gewerblichen Nutzung, unsachgemalen
Nutzung oder bei Abweichung von den @
Anweisungen Ubernimmt der Hersteller keine
Verantwortung und die Garantie entfallt.

- Den FuB3 oder Schneebesen des Stabmixers
nicht in den Zerkleinerungsbehalter stellen.

« Die Zerkleinerungsschussel oder den Becher
nicht in einen Ofen oder Mikrowellenherd
stellen. Benutzen Sie fir diesen Zweck im
Bedarfsfall stets ein zuverlassiges Behaltnis flr
Lebensmittel im Haushalt.

- Bewahren Sie Nahrungsmittel nicht in der
Zerkleinerungsschuissel oder im Becher auf.
Benutzen Sie zum Aufbewahren von Zutaten
im Bedarfsfall stets ein zuverlassiges Behaltnis
fur Lebensmittel im Haushalt.

« Verwenden Sie dieses Gerat nur zum
Zerkleinern oder Mischen von Nahrungsmitteln
und keinen anderen Dingen.
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- Benutzen Sie den Becher oder die Schiissel
nicht als Behalter zum Einfrieren, Kochen oder
Abkochen.

« Das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht stark
schitteln.

« Vor dem Mischen heif3er Zutaten muss
der Behalter zuerst von der Warmequelle
genommen werden. Verwenden Sie das Gerat
nicht in heilRem Fett.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf seinem Mixstab
ab.

« Vorsicht mit langen Haaren, Schals, Ketten,
Krawatten usw.

- Vorsicht im Umgang mit hei3en Speisen.

« Zur Vermeidung von Stromschlagen, fassen Sie
das Gerat nicht mit feuchten Handen an oder
wenn Sie barfuld sind, betreiben Sie das Gerat
nicht auf feuchten Flachen.

- Halten Sie das Kabel von sich drehenden oder,
heiflen Teilen und scharfen Kanten fern.

- Verwenden Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit nur
Zubehor, passend zu lhrem Gerat.

- Der Mixful3 ist nicht geeignet zur Herstellung
von Kartoffelpuree.

- Um ein Uberlaufen zu verhindern, darf die
Schissel bzw. die Kanne nicht tber die
Hochstmarke hinaus (sofern angezeigt) befuillt
werden.
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- Fullen Sie keine siedenden Flissigkeiten (Uber
80°C/176°F) in die Schiissel oder den Becher
(modellabhangig).

- Falls das Gerat wahrend der Verarbeitung
"klemmt", schalten Sie es aus, und stellen
Sie sicher, dass das benutzte Zubehor nicht
durch Zutaten Uberlastet wird. Entfernen
Sie vorsichtig die Zutaten, die die Messer
blockieren, nachdem Sie den Stecker aus der
Steckdose gezogen haben.

- Das Gerat verfligt Giber eine Vorrichtung zum @
Schutz vor Uberhitzung. Sollte das Gerat
Uberhitzen, schaltet es sich selbst ab. Ziehen
Sie den Geratestecker dann aus der Steckdose.
Lassen Sie es etwa 60 Minuten lang abkihlen.
Danach kénnen Sie es wieder in Gebrauch
nehmen.

« Das Gerat ist nicht flir den Gebrauch in den
folgenden Einsatzbereichen bestimmt und die
Garantie ist nicht gultig fir:

- Personalkiichen in Geschaften, Bliros und
anderen Arbeitsumgebungen;

- Landwirtschaftlichen Anwesen;

- Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und
anderen Unterkiinften;

- Pensionsahnliche Umgebungen.

« VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch
unbeabsichtigte Riickstellung des
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Schutztemperaturbegrenzers zu vermeiden,
darf das Gerat nicht Uber eine externe
Schaltvorrichtung wie beispielsweise
Zeitschaltuhr versorgt werden oder mit einem
Stromkreis verbunden sein, der regelmaBig durch
eine Einrichtung ein- und ausgeschaltet wird.

« Genaue Angaben zur Betriebsdauer und zu den
Geschwindigkeitsstufen entnehmen Sie bitte
der Gerateanleitung.

« Anweisungen zum korrekten Zusammenbau
und Zerlegen des Zubehors finden Sie in der
Anleitung.

« Die Anleitung gibt Auskunft tGber die erste
und die regelmaBige Reinigung aller Flachen
mit Nahrungsmittelkontakt, sowie Giber das
Reinigen und Instandhalten des Gerats.

- Bitte seien Sie vorsichtig, wenn Sie heil3e
Flussigkeiten in die Schissel oder den Becher
gieBen und diese verarbeiten, da diese
durch plétzliches Bewegen aufsteigen und
herausspritzen kénnen.

NUR FUR DEN EUROPAISCHEN MARKT
« Kindern ist die Benutzung samtlicher
Zubehorteile auBer dem Schneebesen
untersagt. Halten Sie das Gerat und sein
Netzkabel auBBer Reichweite von Kindern.

7]



« Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Der Schneebesen (G - modellabhdngig) darf
von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren
benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder in die sichere Benutzung des
Gerats eingewiesen wurden und wenn
ihnen die moglichen Gefahren bewusst sind.
Reinigung und Wartung diirfen nicht von
Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie
sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat und
dem Netzkabel fern.

BESCHREIBUNG DER TEILE

A Motorantrieb
B Starttaste Stufe 1 (niedrige Geschwindigkeit)
C Starttaste Stufe 2 (hohe Geschwindigkeit)
D Auswurftaste
E StabmixerfuB aus Kunststoff oder Metall * Modellabhdngig
F Anbauteil fiir Schneebesen * Modellabhdngig
G Schneebesen * Modellabhdingig
H Becher (0,8 1) * Modellabhcingig
| Zerkleinerer * Modellabhcingig
11 Deckel
12 Messer
13 Behalter (0,8 I)
J Wandhalter * Modellabhdingig
K Mini-Zerkleinerer (modellabhdngig, sofern verfiigbar)




REINIGUNG B

VORSICHT: Die Messer sind extrem scharf.
« Vor dem Reinigen immer den Netzstecker ziehen.

«+ Legen Sie das Gerét, das Netzkabel oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder eine andere Flissigkeit.

- Der Motorantrieb (A), das Anbauteil flir den Schneebesen (F) oder
der Deckel des Zerkleinerers (1) dirfen nicht in die Spilmaschine
gestellt werden.

« Diese Teile diirfen nie in Wasser getaucht oder unter den Wasserhahn
gehalten werden. Zum Reinigen einen feuchten Schwamm
benutzen.

- Den Standfu3 des Stabmixers (E) (Messerseite nach oben),
Schneebesen (G) (Schneebesenseite nach oben), Becher (H), Messer
(12) und die Zerkleinerungsschissel (I1) diirfen in der Sptlmaschine
gereinigt werden.

« Es empfiehlt sich, den Standful3 des Stabmixers direkt nach
dem Gebrauch zu reinigen. Wenn sich die Kunststoffteile durch
Nahrungsmittel wie etwa Karotten verfarben, wischen Sie sie mit
einem mit Speisedl benetzten Reinigungstuch ab. AnschlieBend wie
gewohnt reinigen.

GEBRAUCH DES GERATS B

o FuB des Stabmixers - ABB. 2
- Setzen Sie den Mixerfuf3 (E) in den Motorantrieb (A) ein, bis ein
Klickgerdusch das feste Einrasten andeutet.

WICHTIG: Das Gerat nicht leer in Betrieb

nehmen.

— Der Stabmixer eignet sich bestens zur Zubereitung von Saucen,
Suppen, Cocktails, Milchshakes, Mayonnaise, Pfannkuchen- und
Waffelteig.

— Um ein Umherspritzen zu vermeiden, zuerst den StabmixerfuB8 in die
Zutaten stellen, den Geratestecker an eine Steckdose anschlieBen
und die Taste (B) oder (C) driicken. Um die Zutaten gleichmafig zu
zerkleinern, fiihren Sie eine Drehbewegung kombiniert mit einer
Aufwaérts- und Abwartsbewegung aus.
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- Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Geratestecker aus der Steckdose,
und driicken Sie den Auswurfschalter, um das Zubehor am Mixerful3
zu l6sen.

o Schneebesen - ABB. 6

- Bringen Sie den Schneebesen (G) am Anbauteil (F) an. Setzen Sie
beides dann in den Motorantrieb (A) ein, bis ein Klickgerdusch das
feste Einrasten andeutet.

— Mit dem Schneebesen kénnen Sie leichte Zutaten zubereiten (z. B.
Pfannkuchenteig, Eiweil3 steif schlagen, Chantilly Creme, etc.).

— Schalten Sie das Gerat ein, und driicken Sie die Taste (B) oder
(Q). Ziehen Sie den Geratestecker, bevor Sie den Auswurfschalter
betatigen, um den Schneebesen zu |6sen.

o Zerkleinerer - ABB. 5

Vor dem Gebrauch des Zerkleinerers:
1. Entfernen Sie zuerst den Messerschutz (12). AnschlieBend setzen @
Sie es vorsichtig in die Mittelachse der Schiissel (13) ein. Denken Sie
daran, den Messerschutz nach Abschluss der Zubereitung wieder
anzubringen.
2. Geben Sie die Zutaten in die Schissel.
3. Bringen Sie den Deckel (11) und dann den Motorantrieb (A) am
Deckel (1) an.
4. Schalten Sie das Gerdt ein, und aktivieren Sie die
Geschwindigkeitsstufe (B) oder (C).
- Die Schissel (I3) sollte mindestens zu 2/3 gefiillt sein.

« Mini-Zerkleinerer - (modellabhdingig, sofern verfiigbar)

Vor dem Gebrauch des Mini-Zerkleinerers:

1. Nehmen Sie den Deckel vom Mini-Zerkleinerer ab, und geben Sie
Zutaten in die Schussel.

2. Bringen Sie den Deckel und dann den Motorantrieb (A) am Deckel
an.

3. Schalten Sie das Gerét ein, und aktivieren Sie die
Geschwindigkeitsstufe (B) oder (C).
— Die Schiissel sollte mindestens zu 2/3 gefiillt sein.
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PRAKTISCHE HINWEISE B

Die flir das Zerkleinern oder Schlagen verwendete Schiisseln sollten
Sie nie mehr als 2/3 anfillen, um ein Verschiitten zu verhindern. ABB.
4

« Die Zutaten miissen mindestens den unteren Teil der Stabmixerwelle
abdecken, damit die Mischung gelingt.

« Trennen Sie Knochen und Knorpel vom Fleisch, bevor Sie es in die
Schissel geben.

«+ Lassen Sie gekochte Zutaten zuerst abkiihlen, bevor Sie sie in die
Schissel geben.

- Beifaserigen Zutaten (Lauch, Sellerie, Spargel etc.) sollte der
Stabmixerful3 wahrend des Gebrauchs regelmafig gereinigt werden.
Dabei miissen die Sicherheitsanweisungen fiir das Zerlegen und
Reinigen befolgt werden.

- Bei Zubereitungen mit Obst sollte das Obst zuerst aufgeschnitten
und Kerne oder Steine entfernt werden.

- Das Gerat darf nicht fur harte Zutaten wie Kaffeebohnen, Eiswiirfel,
Zucker, Zerealien und Schokolade verwendet werden.

« Den Ful3 oder Schneebesen des Stabmixers nicht in den
Zerkleinerungsbehalter stellen.

REZEPTE B

- Mayonnaise - Stabmixerful3, 10 Sekunden auf Stufe 2

1 Eigelb, 1 EL Senf, 1 EL Essig, Salz und Pfeffer in den Messbecher (H)
geben und vermischen. Langsam 1/4 Liter Ol dazugeben, dabei den
Stabmixer aufwarts und abwarts bewegen.

« Gemiisesuppe - Stabmixerful3, 30 Sekunden auf Stufe 2
500 g Kartoffeln, 400 g Karotten, 1 Lauchstange, Salz und Pfeffer in
1,8 | Wasser kochen.
Die Zutaten mischen.

- Pfannkuchenteig - Schneebesen, 60 Sekunden auf Stufe 1
200 g Mehl, Prise Salz, 1/2 | Milch, 40 g geschmolzene Butter, 3 Eier.
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- Chantilly Creme - Schneebesen, 2 Sekunden auf Stufe 2
200 g gekdihlte fliissige Creme Fraiche, 40 g Puderzucker.

« Zerkleinerer - Stoweise zerkleinern, bis die gewlinschte
Konsistenz erreicht ist. Stufe 2
Gewdirze (wie weil3er oder schwarzer Pfeffer) (125 g) 15 Sekunden
Haselnisse (125 g) 15 Sekunden
Brotkrumen (40 g) 15 Sekunden
Fleisch (150 g) 15 Sekunden
Mandeln (125 g) 15 Sekunden
Zwieback (40 g) 10 Sekunden
Petersilie (30 g) 5 Sekunden
Geviertelte Zwiebeln (200 g) 6 Sekunden

- Mini-Zerkleinerer - Stufe 2 @

Dieses Zubehor ermdglicht Ihnen, in drei Sekunden 70 g der duferen
Rinde des Bauchfleischs (oder Rinderschale) in Wiirfeln von 1,5 cm
GroBe zu Hackfleisch zu verarbeiten.

Die Zerkleinerungsdauer und Geschwindigkeitsstufe kdnnen Sie je
nach gewiinschter Konsistenz variieren.

AUFBEWAHRUNG B

Damit der Stabmixer immer zur Hand ist, kdnnen Sie den Wandhalter
(J) benutzen.

Zum Befestigen des Wandhalters bohren Sie zwei Lécher horizontal
gegeniber mit einem Abstand von 30 mm. AnschlieBend kdnnen
Sie den Wandhalter mit der richtigen Seite nach oben in die
Befestigungsschrauben einhdngen.



ELEKTRISCHE ODER ELEKTRON-
PRODUKTE AM ENDE DER LEBE
Umweltschutz hat Prioritat!
ﬁ ® |hr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die
zurlickgewonnen oder recycelt werden kénnen.

HEE - Geben Sie es deshalb bei einer Sammelstelle in Ihrer
Stadt oder Gemeinde ab.

SAFETY INSTRUCTIONS B

- Please read the operating instructions carefully
before first using your appliance: we may not
be held responsible for any incorrect use of the
appliance.

« This appliance complies with applicable
technical rules and standards at time of
manufacture. This appliance is not intended
for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

« It is designed to run only on alternating current.
Please check before first use that the mains
power supply corresponds to that indicated
on the appliance’s rating plate. Any error in
connection will invalidate the guarantee.
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« Remember: you may injure yourself if you use
the appliance incorrectly.

- Do not allow your hair, scarves, ties etc. to hang
over the bowl when the appliance is in use.
Never touch moving parts. Never handle the
blender shaft blade or the whisk when the
appliance is connected. Never run empty.
Always hold it by the axis when handling the
chopper blade.

CAUTION: the blades are extremely sharp.

Care is needed when removing the blade from the
bowl, emptying the bowl and during cleaning.

Do not immerse the motor unit in water or any
other liquid.

« Always disconnect the blender from the supply
if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

« Do not allow children to use the blender without
supervision. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.
- Switch off the appliance and disconnect

from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use.

« Do not leave the power cord within the reach
of, close to or in contact with sources of heat or
sharp edges.

- If the appliance is damaged or broken do not use it.
You must not use a household electrical

appliance if:
o



—it has been dropped,
—itis damaged or incomplete,
—the power cord shows signs of wear or damage.

« Do not use the appliance if the power cord
or plug is damaged. The power cord must be
replaced by the manufacturer, its after-sales
service or similarly qualified persons in order to
avoid danger.

« Never pull the power cord to disconnect the
appliance.

+ Do not use an extension lead. If you accept
liability for doing so, only use an extension lead
which is in good condition, has a plug with an
earth connection and is suited to the power
rating of the appliance.

+ Do not let the power cord hang down.

+ Do not disassemble the appliance. The only
interventions you need to make are cleaning
and ordinary maintenance.

- For all other repairs, YOU MUST contact an
authorised repairer.

« This product has been designed for domestic
and indoor use only, at an altitude below 2000
m. Any commercial use, inappropriate use or
failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.
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- Do not use the blender foot or the whisk in
the chopper bowl.

« Do not put the chopper bowl or beaker in the
micro-wave oven or oven. If needed, always
use a reliable domestic food container for this
purpose.

« Do not store food in the chopper bowl or
beaker. If needed, always use a reliable
domestic food container for food storage.

« Do not use this appliance to blend or mix non-
food items.

« Do not use the beaker or bowls as containers
for freezing, cooking or sterilization.

« Do not shake your appliance harshly during use.

- Before mixing hot preparations, remove the
container from the heat source.

« In order to prevent overflow, do not fill the bowl
or jug over the maximum level (if indicated).

+ Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in
the bowl or beaker (according to model).

- If your appliance “jams” during processing,
switch it off and check that the accessory used
is not overloaded with ingredients. Carefully
remove the ingredients obstructing the blades.

« Your appliance is equipped with a device to
protect against over-heating. If your appliance
overheats, it will switch itself off. Unplug the
appliance from the electrical power supply.
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Leave it cool down for about 60 minutes then
start using it again.

« This appliance is not intended to be used in the
following applications, and the guarantee will
not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

—farm houses;

- by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

-bed and breakfast type environments.

« CAUTION: In order to avoid a hazard due to

inadvertent resetting of the thermal cut-out,

this appliance must not be supplied through
an external switching device, such as a timer, or
connected to a circuit that is regularly switched
on and off by the utility.

Refer to the instructions to obtain the

operating time and speed settings for your

appliance.

Refer to the instructions for correct assembly

and dismantling of your accessories.

Refer to the instructions for initial and regular

cleaning of surfaces in contact with foodstuff, and

for cleaning and maintenance of your appliance.

« Be careful if hot liquid is poured into the food
processor or blender as it can be ejected out of
the appliance due to sudden steaming.
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FOR EUROPEAN MARKETS ONLY

- With all accessories except the whisk, this
appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of
children.

« Children shall not play with the appliance.

« This appliance may be used by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or whose experience or knowledge
is not sufficient, provided they are supervised
or have received instruction to use the
appliance safely and understand the dangers.

« The whisk (G — according to model) can be used
by children aged from 8 years and above if they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children unless they are aged from
8 years and above and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years.



PARTS DESCRIPTION B

A Motor unit
B Speed 1 start button (low speed)
C Speed 2 start button (high speed)
D Eject button
E Plastic or metal blender foot *According to model
F Attachment unit for whisk *According to model
G Whisk *According to model
H Beaker (0.8L) *According to model
I Chopper *According to model
11 Chopper lid
12 Chopper blade
13 Chopper bowl (0.8 L)
J Wall holder *According to model
K Mini chopper (depends on model if available)

CLEANING B

CAUTION: the blades are extremely sharp
« Always disconnect the appliance before cleaning it.

« Do not put the appliance, power supply cord or plug into water or
any other liquid.

- Never put the motor unit (A), the attachment unit for the whisk (F) or
the chopper lid (11) in the dishwasher.

« Never immerse them in water or put them under the tap. Clean with
a moist sponge.

+ You can clean the blender foot (E) (blade facing upwards), whisk (G)
(whisk side facing upwards), beaker (H), blade (12) and the chopper
bowl (11) in the dishwasher.

« We advise you to clean the blender foot immediately after each use.
If the plastic parts become discoloured by food like carrots, rub them
with a cloth dipped in cooking oil and then clean as usual.



USING THE APPLIANCE B

 Blender Foot - FIG 2
- Insert blender foot (E) to the motor unit (A) until you hear the “click”
that tells you it has locked.

IMPORTANT: Do not operate the appliance

when empty.

- Your blender is ideal to prepare sauces, soups, cocktails, milk-shakes,
mayonnaises, pancake mixes and waffle mixes preparations.

- To avoid splashing, first put the blender foot into your preparation,
plug in the appliance and then press button (B) or (C). Make a
rotating and up and down movement to obtain even blending of the
food.

— After use, unplug the blender and press the eject button to remove
the blender foot accessory.

o Whisk-FIG6

- Fit the whisk (G) into the attachment unit (F), then slot the assembly @
onto the motor unit (A) until you hear the “click” that tells you it has
locked.

- You can use the whisk to make light preparations (pancake mix, stiff
egg white, whipped cream, etc.).

- Switch the appliance on then press button (B) or (C). Unplug the
appliance before pressing the ejection button to disassemble the
whisk accessory.

o Chopper-FIG5

Before using the chopper:

1. First remove the protector cover from the blade (12) then fit the blade
carefully in the bowl (13) on the central axis. Remember to replace
the protector cover once you have finished using the chopper.

2. Put the food into the bowl.

3. Fit the lid (11) and then place the motor unit (A) on the lid (I1).

4. Switch the appliance on then press speed (B) or (C).

— The bowl (13) should be 2/3 full at most.

« Mini chopper - (depends on model if available)

Before using the mini chopper:
1. Take off the lid from mini chopper, and put the food into the bowl.
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2. Fit the lid and then place the motor unit (A) on the lid.
3. Switch the appliance on, then press speed (B) or (C).
- The bowl should be 2/3 full at most.

PRATICAL HINTS B
«+ You should never fill the bowl you use to blend or whip more than
2/3 full to avoid spillage. FIG. 4

« The preparation must at least cover the lower part of the blender
shaft for the mix to be successful.

« Remove bone and gristle from meat before putting it in the bowl.
« Leave cooked food to cool for a while before putting them in the bowl.

- For fibrous foods (leeks, celery, asparagus, etc.) clean the blender
foot regularly during use while following the safety instructions for
disassembly and cleaning.

- For fruit-based preparations, first cut up the fruit and remove pips
and stones.

« Do not use the appliance with hard food like coffee beans, ice cubes,
sugar, cereals and chocolate.

+ Do not use the blender foot or the whisk in the chopper bowl.

RECIPES B

- Mayonnaise - Blender foot, 10 seconds at speed 2

Pour 1 egg yolk, 1 tablespoon mild mustard, 1 tablespoon white
wine vinegar, salt and pepper into the graduated beaker (H) and
start to blend them gradually pour in 1/4 litre of sunflower or olive
oil while moving the blender up and downwards.

+ Vegetable soup - Blender foot, 30 seconds at speed 2
Boil 5009 potatoes, 4009 carrots, 1 leek, salt and pepper in 1,8L of
water.
Blend the ingredients.

- Pancake mix - Whisk, 60 seconds at speed 1
200 g flour (plain), pinch of salt, 1/2L milk, 40g melted butter, 3 eggs.

-



« Chantilly cream - Whisk, 2 minutes at speed 2
200g chilled liquid creme fraiche*, 40g icing sugar.

- Chopper - Uses in pulses until you obtain the desired result.
Speed 2
Condiments (like white or black peppercorn) (125g) 15 seconds
Hazelnuts (125g) 15 seconds
Breadcrumbs (40g) 15 seconds
Meat (150g) 15 seconds
Almonds (125g) 15 seconds
Rusks (40g) 10 seconds
Parsley (30g) 5 seconds
Onions cut into quarters (200g) 6 seconds

+ Mini chopper - Speed 2
This accessory will allow you to chop 70g of 1.5 cm cubes of meat @
rind (or beef rind) in 3 seconds.

To attain the desired result, you may adjust the processing times and
speed.

STORAGE

Use the wall holder (J) to always have your blender ready to hand.

To secure your wall holder, drill two attachment points horizontal to
each other with a gap of 30 mm then place the holder the right way up
on the attachment screws.

ELECTRICAL OR ELECTRONIC -
END OF SERVICE LIFE

Environment protection first!
ﬁ @® Your appliance contains valuable materials which can be

recovered or recycled.

B - leaveitata local civic waste collection point.

* not available in all countries
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BAMJIBI MPABUJIA BE3MEKA iy

« [epen nepwm BUKOPUCTAaHHAM Npunagy
YBaXKHO NpoynTanTe iHCTPYKLIito 3 eKcniyaTauil:
MW He BifNOBIJAEMO 3a HeNpaBWiibHe
BUKOPUCTAHHA Npunagy.

+ JaHnn npunag He Nnpu3HayeHun gna
BMKOPUCTaHHA ocobamu (B TOMY unchi 4itbmum)
3 0bMeXeHMU Pi3NYHUMIK, CEHCOPHUMMU
4yn PO3yMOBUMU 30i6HOCTAMM, aBO TaKnMK,

O MatoTb HEAOCTAaTHbO AOCBIAY ab0 3HaHb,
OKpiM BMNAaZAKIB, AKLLO BOHW MPaLooTb

nig Harnagom abo 6ynm NpoiHCTPYKTOBaHi
CTOCOBHO BUKOPUCTAHHA MPUCTPOL0 0coboto,
BiANOBIAaNbHOIO 3a iXHIO 6e3nekKy.

« BiH po3pobneHnin gna poboTu Big 3MiHHOTO
cTpymy. [Nepen nepwm BUKOPUCTAaHHAM
nepesipTe, WoO6 Hanpyra npunagy Bignosigana
Hanpysi Mepexi Baloro 6yanHky. byab-

AKa MOMWJIKA B NIAHLIIOTY XUBJIEHHA aHYII0E
rapaHTilHi 3060B'A3aHHA.

« [am’ATanTe: HenpaBuibHe BUKOPUCTAHHA
npunagy Mmoxe Npu3BecTy 4O TPaBMyBaHHA.

+ Hikonun He TopKanTecb pyxoMnx 4YaCTuH
npunagy. Hikonn He 6epiTbcaA 3a ne3o Bana
6neHaepa abo 3a BiHUMK, KONW Npunag,
NigKNIOYEHUIN 40 MepeXi XUBMeHHA. Hikonu He
3anyckaunTe npunag BXonocCTy.

« 3aBXau TprManTe 6neHaep 3a Ban npv poboTi 3
HOXeM yonnepa. ©@



« OBEPEXHO: HOXi fy>e rocTpi.

Byabre ob6epexHi Npy BUKOPUCTaHHI HOXa, a

TaKOX MPW YNLLEHHI YaLli 1 BUAMAHHI TXKi.

+ He 3aHypioniTe 6NOK eneKTpoABUryHa y Boay i
He nigcTaBnAnTe NOro nNig CTPYMiHb BOAM.

« 3aBXAW BigKNouYanTe npunag Big Mmepexi, AKLWo
BiH 3anuLWaA€ETbCA 6€3 HarnAagy, a Takox nepen
CKNafaHHAM, PO30UPaAHHAM | YNLLEHHAM.

+ He po3sonaunte fitaAmM KOpUCTyBaTnUCA
npunagom 6e3 Harnagy.

« He po3ssonanTe gitam rpatmnca 3 npunagom.

« BUMKHITb Npunag Ta BUTATHITb BUSIKY 3 PO3EeTKN
nepef 3amMiHOI Hacafok abo HabNMXeHHAM
[0 PYXOMUX YaCTWH npunagy nig vac pobotu
npwnagay.

+ He cTaBTe Ta He BMKOpUCTOBYUTE Npuiag Ha
rapAdin noBepxHi abo nob6an3y BiaKPMUTOro
BOTrHIO (ra3oBa nauTa). @

+ He nigkntovanTe npunag oo mepexi, AKLWO BiH
NowKoXKXeHn abo 3namMmaHuUn.

« He BukopuncroBymte nobyTosui
enekTponpwunag, AKLWo:

— BiH NPOTIKaE,

— BiH nowKog»keHn abo mae gedekTu,

— MepeXeBUN WHYpP HecnpaBHu abo
NMOLWKOOMKEHUN.

+ He BuKopuctoByimnte npunag, AKWO MepexxeBui
WHYp abo BuUKa nowkoaKeHi. MNowkogxeHnn
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MepEXeBUI LLHYP, 3 MeTO 6e3neku, mae OyTu
3aMiHeHUI BUPOOHMKOM, CEPBICHMM LLEHTPOM
a60 KBanipikoBaHNUM eNneKTPUKOM.

[Npwv BigKNOYEHHI Npunagy Big mepexi He
TAMHITb 32 MepeXeBU LWHYP.

BukopuctoBymnte nofos»Kysad, TifIbKN AKLLO BU
nepeKoHanuch, Wo BiH NepebyBa€ B rapHOMY
poboyomy cTaHi.

He nonyckanTe, wob mepexeBuii LWHYpP 3BUCaB
3i cTona.

He po36upaiite npunag. Bu moxete Tinbku
4YNCTUTW Npunag Ta obcnyroByBaTu NOro
3BMYHMM COCO6OM.

Y pasi HeobxigHocTi pemoHTy, 3BEPTAUTECH f0
aBTOPU30BAHOrO CEPBICHOrO LeHTpa.

Llen npunag npusHavyeHn TinbKn ana
no6yTOBOro BUKOPUCTaHHA BCEPEeaVHI
NPUMILLEHb Ha BUCOTI He GinbLue 2000 m

Hap piBHeM Mops. 3a 6yab-Ake KomepuiiHe
BUKOPUCTAHHA, HeNpaBuibHE BUKOPUCTaHHA
ab0 HegOTPUMAHHA IHCTPYKLi BAPOOHUK He
Hece BiNOBIfaNIbHICTb, @ rapaHTIA aHYIOETbCA.
He BuKopucroByiTe HacagKy 6neHgepa a6o
BiHYMK y yawli yonnepa.

He cTaBTe yawy yonnepa abo MipHy CKNAHKY

y MiKpOXBWJIbOBY Miy ab0 AyxoBKy. [Ina unx
Linen BUKOPUCTOBYIMTE NOBYTOBUI XapUOBUA
KOHTenHep.

@



He 36epiranTe B yawwi yonnepa abo cknaHui
npopykTn. [ina 36epiraHHA BUKOPUCTOBYNTE
NobyTOBUIN XapUYOBUI KOHTENHEP.

He BukopucToByiiTe Liel npunag ana nogpioHeHH:A
ab0 3MiLyBaHHA HEXAPUOBUX MPOAYKTIB.

He BMKOpuUcTOBYINTE CKNAHKY ab0 Yaluy B
AKOCTI KOHTeNHepa A/1A 3aMOPOXKYBaHHH,
npuUroTyBaHHA abo cTepumnisauii NpoayKTiB.
He ponyckanTe pi3koro TpACiHHA Npwniagy nig
4yac NOro BUKOPUCTaHHA.

lNepen 3milyBaHHAM rapAaunx NpPoayKTiB
BijCTaBTe KOHTEMHEP Bif AXepena BUCOKOI
TemnepaTypu.

o6 YHNKHY T NepennBaHHA, He 3aNOBHIONTe
yawy abo CKNAHKY BULLE MaKCMMANIbHOIO PiBHA
(AKLWO BiH BKa3aHUN).

He HanuBawnTe y yawy abo CKNAHKY HaaTo
rapavy pianHy (Aka mae TemnepaTypy BuLle
80°C/176°F) (B 3aneHoCTi Big moaeni).

AKwo nig yac poboTn Baw npwunag
3a610KyBaBCA, BiAKNIOYUITb NOro i nepe.ipTe,
o6 Moro yacTHM He Bynu 3abuTi iXKeto.
Ob6epeXkHO BMAANITb Xy 3 HOXIB.

Baw npunag mae 3axucT Big neperpisy. Konn
npwunag neperpiBaeTbca, BiH BUMUKAETbCA
aBTOMATUYHO. Y LbOMY BUMNAAKY BiAK/OYITb
npwunag Big enektpomepexi. [lante nomy

@
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OXOJIOHY TV NPOTAroM Npu6N3HO 60 XBUSNH, A

NoTiM BMUKaNTe 3HOBY.

Llen npunag He npu3HaYeHnin gna BUKOPUCTaHHA

Y HaCTYMHUX BUNafKax: (rapaHTisAl aHyN0ETbCA Y

pa3i HeJOTPMMaHHA LIbOro MNOSIOMKEHHS):

— Ha KYXHAX ANnA NepcoHany MarasuHis, odicis
Ta iHLWKMX POOOUYMX NPUMILLEHD;

- Ha depMepCbKNX rocnogapcTBax;

— KNiEHTaMM roTenis, MOTENIB N iHWNX XKUTTOBUX

— KOMMJIEKCIB;

— Yy roTtefnAax OMAaLUHbOro TMmy.

OBEPEXHO! 1na yHNKHEHHA HeLlacHNX

BUNAAKiB Yepes panTtoBe BUMMNKAHHA/

BMVIKaHHA, NOB'A3aHe 3 TEPMOBUMMNKAHHAM,

MMBJEHHA LbOro NPUCTPOIO HEe MOBUHHO

3abe3neyyBaTNCA Yepes 30BHiLLHI KOMyTaTOp,

HanpuKniag, Tanmep; NPUCTPIN TaKOX He

NOBMHEH NiAKAYaTUCA OO0 Mepexi, AKa

nepioanYHO BMUKAETbCA Ta BUMUKAETbCA

KOMYHasibHUM NigNPUEMCTBOM.

[NBIiTbCA BKa3iBKW 418 BU3HAUYEHHS HEOOXiAHOIO

yacy i WBMAKoOCTI poboTn Npunagy.

Llogo npaBmnbHOro BCTaHOB/IEHHSA | 3HIMaHHA

AOAATKOBUX €/IEMEHTIB ANBITbCA BKA3iBKN.

[nBITbCA BKa3iBKN CTOCOBHO TOrO, AK

BMepLe i perynapHO OUnNLLATU NOBEPXHI, WO

KOHTaAKTYIOTb i3 XapyOBMMW NPOAYKTaMK, a

TaKOX SIK YNCTUTK 11 06CNyroByBaTh Npunag.
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- byabTe ob6epexxHi Npy HanMBaHHI rapaYol
PiAVHN Yy KyXOHHWUI KOMb6alH abo 6neHaep,
OCKIiNbKK BOHa MOXe po36pn3KyBaTUCA Yepes
WBUAKE YTBOPEHHA Napu.

JIALLE ANA €BPOMENCHKOIO PUHKY

« [liTam 3a60pPOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH
npunag 3 ycima gOAaTKOBUMUY efleMeHTamu,
Kpim BiHUMKa. lNpunag i WHyp XnBneHHsA
MOBUHHI 3HAXOAUTNCA NO3a AOCAXKHICTIO AiTeN.

« liTAM 3a60POHAETHCA rPATUCH 3 NPUIAAOM.

« [Mpunag MoXke BUKOPUCTOBYBATMCb OCOOamM
3 obmeXxeHMU Qi3NYHUMK, Yy TANBUMK abO
po3yMoBuMMY 3ai6HOCTAMM abo 3 BiACYTHICTIO
AOCBIAY i 3HAHb TiNbKK Nig HarnAgoMm, abo
AKLLO BOHM Oynu NPOiHCTPYKTOBaHI BigHOCHO
6e3neyHOro BUKOPUCTAHHA Npuiagy i AKWo
BOHM YCBIAOMUM NOB'AA3aHy 3 LM Hebe3neky.

« BiHuuK (G 3rigHO 3 MOZenno) MOXKHa
BMKOPUCTOBYBATU JiTAM BiKOM BiJ 8 pOKiB,
3a YMOBW L0 BOHW BUKOPUCTOBYIOTb Npuniag
nig HarnAgom abo oTprManu BKasiBKu WOA0
6e3neyHOro BUKOPUCTAHHA Npuiagy i AKWo
BOHW YCBiZOMJIOIOTb MOXNBI PU3NKMN,
NoB'A3aHi 3 BUKOPUCTaHHAM npunagy. itn
MOXYTb UNCTUTU 11 0O6CNTyroByBaTK Npunag,
AKLLO IM BUNOBHWOCA 8 pOKIB i nuwe nig
HarnAgom ctapwux. MNpunag i WHyp KMBNEHHA

@



MOBUHHI 3HAXOAUTMNCA NO3a AOCAXKHICTIO AiTen
mMonogLwmnx 8 pokis.

NEPENIK BETAJIEN B

A Bbnok enekrpoaBuryHa
B Mepemukau wBungkocTi 1 (HM3bKa WBNAKICTb)
C MepemuKauy WBUAKOCTI 2 (BUCOKA WBUAKICTb)
D KHonka BuBiNbHEHHA po60o4nX YacTUH
E MnactnkoBa a6o meTaneBa HacagKa 6neHpaepa * e sasnexHocmi
8i0 Mmooeni
F Hacapka gna BiHuUuKa *8 3as1exkHocmi 8i0 mooesi
G BiHuuMK *8 3a51eXXHOCMI 8i0 MOOesi
H MipHa cknaHka (0,8 n) *8 3a51exxHOCmi 8i0 Modesi
I Yonnep *8 3anexHocmi 8id modeni
11 Kpuwka yonnepa
12 Hix yonnepa
13 Yawa vonnepa (0,8 n)
J HacriHHe KpinneHHaA *8 3a51eXXHOCMI 8i0 Modesi
K Yonnep gna giten (y HaagHocmi e 3anexxHocmi 8io Modeni)

HYULLEHHA B
OBEPE)I(HOo HOXi Ayxe rocrpl

« lNepep unlieHHAM 3aBXAV BUMMKaTe npunag,.

+ He 3aHyptoiiTe npunag, MepexxeBuii WHyp abo BUMKY y BoAy abo iHLWi
pignHn.

« Hikonu He Knagite 6nok enexkTpoaBuryHa (A), HacagKy Ans BiHUMKa
(F) a6o kpuwiky yornnepa (1) y nocysomuintHy maLumvHy.

« Hikonun He 3aHyptoriTe iX y BOAY i He KnadiTb nif KpaH. YncTitb
BOJIOrOt0 ry6Koto.

Y nocyAoMUiiHI MaLLVHi BU MOXKeTe MUTW HacaaKy 6neHgepa (E)
(ne3amu Haropy), BiHuKK (G) (ronOBKOI0 BiHUMKa Haropy), MipHy
cknAaHKy (H), Hix (12) i vawy yonnepa (11).

« Mu pagrmo uncTuT HacagKy 6reHgepa nicna KoXXHOro
BUKOPUCTaHHA. AKLLO NIACcTMKOBI YaCTMHM BTPaYvatoTb CBil KOnip
yepes Taki NPOAYKTH, AK MOPKBA, MPOTPITb IX raHYipKOIo, 3MOYEHOI0
B POC/INHHIM ONii i NOTIM NOYNCTITb AK 3BMYANHO.

®@



BUKOPUCTAHHA MPUNIAAY D

- Hacapka 6neHpgepa - 30b6. 2
— BcTaBTe HacapgKy 6neHgepa (E) y 6nok enektpoasuryHa (A) ao dikcadlii.

BAXKJINBO: He 3anyckanTe 6neHpep

BXOHOCTy
- bneHpep igeanbHo NigxoanTb ANA NPUrOTYBaHHA COYCIB, CyniB,
KOKTEWiB, MOIOYHMX KOKTENiB, MalOHe3iB, TiCTa ANA MINHUIB i
Badenb.

- o6 yHVKHYTW pO36pU3KYBaHHS, COYaTKy BCTaBTE HAacadKy
6neHaepa B 3aMoBHeHY NPOAYKTaMu CKIAHKY, YBIMKHITb npunag
i NOTIM HaTUCHITb KHOMKY (B) a6o (C). inA 3millyBaHHA NPOAYKTIB
po6iTb KPYroBi pyxu i pyxu Bropy i BHU3.

- Micna BUKopMUCTaHHA BiAKNOUiTL 6GneHaep i HATUCHITb Ha KHOMKY
BUMBINIbHEHHA POBOYMX YACTUH, WO 3HATU HacaaKy 6neHgepa.

o BiHunk -30b.6

— BcTaBTe BiHUUMK (G) y Hacagky (F), noTim BcTaBTe BecCb By30/ y 6510K
enekTpoasuryHa (A) go dikcauii.

— Bu moxeTe BUKOPMUCTOBYBATY BiHUMK TiIbKW ANA NPUrOTYBaHHA TicTa
ANA MIVHUIB, KPeMY LIaHTUIIbT, 30MBAaHHA AEYHMX BINKIB TOLLO.

— YBIMKHITb npunag i HaTUCHITb Ha KHonKy (B) a6o (C). Mepep TvMm sK
3HATU BiHYUK, BUMKHITb Npunag.

» Yonep -306.5

MNepen BUKOpUCTaHHAM Yonmnepa: @

1. CnoyaTKy 3HiMiTb 3 HOXa (I2) 3aX1CHWIN YOXON, MOTIM 06epexHO
BCTAHOBITb 10ro B yawwy (13) Ha LeHTpanbHUM WTNPT. [0 3aKiHUeHHIo
po60TY He 3abyabTe HaAATTU Ha HiXK 3aXVCHWI YOXOJT.

2. Moknagitb B Yaly NpoayKTu.

3. BcTaHOoBITb KpuwwKy (11), a Ha Hel 610K enekTpoaBuryHa (A).

4. YBIMKHIiTb Npunag i HaTUCHITb Ha KHoMKYy (B) a6o (C).
- Yawy (I3) MmoxHa 3amnoBHI0BaTK LWOHabinbLe Ha 2/3 3aranbHOro

o6’emy.

« Yonnep ana pitein — (y Has8HoCmi 3aseXHo 8i0 Mooesi)

MNepepn BuKopucTaHHAM Yonnepa Ana fiten:

1. 3HIMITb KPULLKY 3 Yornepa i NOKNaAiTb MPOAYKTY B Yally.

2. BCTaHOBITb KpULLKY, a Ha Hel 610K enekTpoaBuryHa (A).
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3. YBIMKHIiTb Npunag i HaTUCHITb Ha KHonKy (B) abo (C).
— 3anoBHIONTe Yally TinbKu Ha 2/3

MPAKTUYHI NOPAAA B

+ o6 yHVMKHYTW p036pU3KYBaHHSA HIKONM He HaMOBHIOWTE Yally Ans
3MilyBaHHA abo 36MBaHHA 6inbLL HixX Ha 2/3 T emHocTi. 306. 4

« [InA BigMIHHOrO 3MillyBaHHA MPOAYKTM NMOBUHHI NOKPUBATH
LLIOHaMeHLLe HXKHIO YacTUHY Bana bneHgepa.

« lNepep apibHOO Hapi3KOI M'AICa BUAANITb 3 HbOTO KiCTKM 1 XPALLi.

« [InA 3milwyBaHHA rapAYMx NPOAYKTIB 3HIMITb KYXOHHUI MOCYA
3 nauTwn. MNepep TMM AK NOKNACTK iX y Yally, fanTe NpodyKTam TPOXum
OXOJIOHYTW.

+ He 3miwynTe npogyKktn i pigmHu 3 Temnepatypoto noHag 80°C.

+ [pu noppibHeHHi BONOKHUCTUX NPOAYKTiB (Unbyna-nopei, cenepa,
Cnap»ka TOLLO) perynapHo ounLiainTe HacaaKy bnexpaepa nig vac
po60TY BiNOBIAHO [0 IHCTPYKLT MO PO3OMPaHHIO | YMLLEHHIO.

+ lNepep Api6HMM Hapi3aHHAM GPYKTIB, CrioyaTKy po3pixTe iX i
BWAANITb HACIHHA | KiICTOYKW.

+ He BukopucToByiTe npunag ona nogpibHeHHA TBEPAUX NPOAYKTIB,
HanpurKnag, KaBoBi 3epHa, KyOuKuM NboAy, LYKpPY, 3n1aku 11 LWOKONag,.

+ He BukopucToByiiTe HacagKy 6neHaepa abo BiHUMK Yy Yalli yornnepa.

PELENTU B

- MaiioHes - Hacadka 6ieHoepa, 10 ceKyHO Ha 2 weuoKocmi

Moknactun B MipHY cknAaHKy (H) 1 A€uHmin )OBTOK, 1 cTonosy
NOXKY ripunui, 1 CTONoBy NOXKY OLTY, Ciflb i nepeLb i noyaTty 36mBaTh
nocTynoBo BnuBatoun 1/4 nitpa onii i pobnaun pyxm Bropy i BHU3.

- OBoueBUI cyn — Hacaoka 6seHoepa, 30 cekyHO Ha 2 wWieUuOKoCmMi

3BapwuTu B 1,8 n Boam 500 r kapTonni, 400 r mopkau, 1 unbynto-noper,
popatu Cinb i nepeub.
MoapibHWTN BCi iHrpemieHTI.

« TicTo gna MANHLIB - 8iHYUK, 60 ceKyHO Ha 1 weuokocmi
200 r 60poLLHa, LWinka coni, 1/2 1 Monoka, 40 r TonneHoro Maca, 3 Anus.
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« Kpem waHTunbi — 8iHYuK, 2 X8UAUHU HA 2 W8UOKocmi
200 r oxonogxeHoi cmeTaHu, 40 I LyKpOBOI Nyapw.

- Yonnep - [ToopibHolime 3 iHmepsanamu 00 00CI2HeHHS
b6axxaHo2o pe3ysibmamy. 2 WeuoKicme
Cneuii (Hanpvknag, 6inni abo yopHuit nepepb) (125r1) — 15 cekyHA
OyHAyK (125 1) — 15 ceKkyHp
MaHipyBanbHi cyxapi (40 1) — 15 cekyHA
M’aco (150 1) — 15 cekyHA
Mwurganb (1251) 15 cekyHa
Cyxapi (40 ) 10 cekyHp,
MeTpywka (30 T) 5 cekyHa
YeTBepTMHKM pinyacToi unbyni (200 r) 6 cekyHA

« Autaunn yonnep — 2 wWeuOKicmMb

Lle npunan fo3Bonse NoapioHNTY KybrKamm LWIMATOK M'sica Baroto
70 1 ycboro 3a 3 cekyHAu.

[na gocArHeHHA 6aXkaHOro pesysibTaTy MOXHa pPerynioBaTh yac i
LWIBUAKICTb 06POOKY.

3BEPITAHHA

BrikopucToByiiTe HacTiHHe KpinneHHs (J), wob 6neHpep 6yBs 3aBXan ni,q@
pyKoto.

LLlo6 3aKpinnTV HacTiHHE KPiMfeHHs, NPOCBepAsiTb 2 FOPU3OHTaSbHI

OTBOpPM Ha BiicTaHi 30 MM oAWH Bif iHLWOrO i NOTIM 3adikcyiTe

KpinneHHA rBuHTaMu.

3axucT HaBKONMLWHbLOTO cepefoBuULLa Nepegycim!
® Baw npunap mae uiHHi MaTepianu, siki MOXyTb 6yTu
BiHOBNEHi a0 BMKOPUCTaHi MOBTOPHO.

EEE - BigHeciTb i0ro Ao MicLIeBOro LieHTpy 360py
€NEKTPOHHOrO Ta e/IEKTPUYHOrO 06M1ajHaHHS.
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BAKHbDIE NMPABWJIA BE3OMACHOCT/AN D

« [Nepen nepBbIM NCNONIb30BaHNEM YCTPOMCTBA
BHMMATENbHO NPOYNTANTE UHCTPYKLMM MO
3KcnnyaTauum. Mbl He HeceM OTBETCTBEHHOCTM
3a ntoboe HenpaBubHOE NCMONb30BaHMe
npnbopa.

« Ha MOMeHT npour3BoACTBa AaHHbIN Npubop
COOTBETCTBYET NPUMEHUMbBIM TEXHUYECKNM
HOpMaM U1 cTaHAapTam. [laHHOe YCTPONCTBO
He NpeAHa3HaYeHo AnA NCMNOJb30BaHMWA
noabMu (BKtoYana getei) C orpaHUYeHHbIMA
bM3nMYECKNMN NN YMCTBEHHBIMU
CMOCOBHOCTAMM U HE NMEOLLNMM
Heob6XxoAMMOro onbiTa 1 3HaHWIA. [lonyckaeTca
NCMNoONIb30BaHMe Npubopa Nog KOHTPOsIeM
nunLa, OTBETCTBEHHOIO 3a X 6€30MacHOCTb.

« OH pa3paboTtaH anA paboTbl OT NepemMeHHOro
TOKa. lNepep nepBbIM NCMONIb30BaHNEM
npoBepbTe, YTOObI HanpsXxeHne Nnpubopa
COOTBETCTBOBAJIO HANPAKEHMIO CETU BaLLErO
Aoma. Jlto6as owmnbKa B 3TOM CBA3WN UCKIOYaeT
rapaHTUNHble 06s3aTenbCTBa.

« [TOMHUTe, YTO NPU HEMPaABUSIbHOM
NCNONb30BaAHNN YCTPONCTBA MOXHO HaHECTH
cebe TpaBmy.

« Hukorga He npurKacanTechb K ABUXKYLUMCA
yacTaMm. Hukorga He 6epuTtech 3a nessue
Bana bneHaepa UM 3a BEHYMK, Korga nprbop
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nogkntoyeH. Hukorga He BKtoYanTe npnbop
BXOJIOCTYIO.

Bcerna nepxute 6nengep 3a Ban npu pabote ¢
HOXOM M3menbunTens.

OCTOPOMHO: HOX1 OYeHb OCTpbIe.

ByabTe 0CTOPOXKHbI NPY 0OPALLEHNN C HOMXOM,
a TaKk»Ke NP1 YNCTKE Yalluv 1 BblKTagblBaHUN 13
Hee nuLn.

He norpy»ante 610K anekTpoaBmratens B Bogy
1N He NOACTaBNANTE ero nog CTpPyto BOAbI.
Bcerpa otknioyante npnbop ot cetu, ecnu

OH OCTaBsieH 6e3 NPUCMOTPa, a TakXe nepeq
c60pKOM, pa3bopKOM 1 YNCTKOI.

He pa3peluanTe getAm nonb3oBaTbCA
npubopom 6e3 npucmoTpa.

He no3sonanTe getam nrpatb € 3TUM
YCTPOWCTBOM.

MNepen 3ameHON HAaCcaAoOK UM NOACOefNHEHNEM
ABVXKYLLMXCA YacTen BbIKOYanTe yCTPONCTBO
N OTCOEQMHANTE OT NEeKTPOCeTHU. @
He cTaBbTe 1 He ncnonb3ynTte Nnpubop

Ha ropAYYyto NOBEPXHOCTb UKW B6NU3N OT
OTKpPbITOro OrHA (ra3oBas NauTa).

He nogkntouarite npnbop K cetun, ecnm oH
NoBpeXAeH Un CJIOMaH.

He ncnonb3yiite 66ITOBON 3neKTponpubop, ecnu:
— OH NpOTeKaeT,

— OH NOBpEeXAeH N nmeet aedeKTbl,
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— ceTeBOW Kabenb HenCrnpaBeH nan NOBpeXaeH.

« He ncnonb3yiite ycTponcTBo, ecnv kabenb
NMUTAHUA UV BUKA NMEIOT NOBpeXAeHus.
Ecnun kabenb NuTaHNA NOBPEXAEH, B LLeNAX
6e30MacHOCTM OH AOJIXeH ObITb 3aMeHeH
npowv3soguTenem, CepBUCHbIM LIEHTPOM 1an
KBaNMGUUNPOBaAHHbIM CNELMANNCTOM.

« [Mpwn oTKNOYEHN NPMOOPA OT CETU HE TAHUTE
3a ceTeBOM Kabenb.

» Ncnonb3ynTe yonuHUTENb, TONbKO €Cn Bbl
ybeaunnncb, YTo OH HAXOAUTCA B XOPOLLEM
paboyem CcOCTOAHUN.

« He ponyckanTe, utobbl ceTeBon kabenb
CBeLUMBAancA co cTona.

« He pasbupaiite npnbop. Bbl MOXeTe ToNbKO
4yncTUTb NPNbOpP 1 06CNYXKNBATb €ro B
006bIYHOM NopsiaKe.

- [1na no6oro pemonta OBPALLANTECH B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP.

« [laHHOe YyCTPONCTBO NpefHa3HayYeHo TONbKO
ANA QOMALUHEro UCMOJb30BaHUA BHYTPY
NoMeLLeHMA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m.

« 3a noboe KommepyecKoe UCNoNb30BaHNE,
HenpasuibHOe NCNONb30BaHNE NN
HecobnaeHNe NHCTPYKLUUIA MPON3BOANTENb
He HeceT OTBETCTBEHHOCTb, a rapaHTuA
NCKII0YaeTcA.
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- He ncnonb3ynte Hacapgky 6nenpepa vnnm
BEHYMK B Yalue nsmesnbunrtens.

« He cTtaBbTe yally nsmenbumtensa unm MmepHboii
CTakaH B MMKPOBOJIHOBYIO NeYb NN AYXOBKY.
[Ana 3Tnx uenen NCcnonb3ymTe HageXHbIN
ObITOBON NULLEBOWN KOHTENHEP.

+ He xpaHunTe nuwieBble NPOAyKTbl B Yalle
n3menbunTena Nanm MepHoOm eMKOCTI.
Ncnonb3ynTte gnAa aTux Lenen HagexHbli
ObITOBOW NKMLLEBON KOHTEMHED.

« He ncnonb3yiite 310T Npubop AnA CMeLwmnBaHnA
NN U3MeNbYEHNA HEMMLLEBBIX MPOAYKTOB.

+ He ncnonb3yinrte mepHyo eMKOCTb 1 YaLlim
B KauecTBe KOHTEeNHepOoB A/1A 3aMOpPO3KN,
NPUroTOBNIEHMA UK CTEPUAN3aLnN.

+ He TpAcuTe ycTponcTeo Bo BpemA
NCMOsb30BaHMA.

- [lepeqn cMewmBaHNEM ropAaYMX NPOAYKTOB
CHUMUTE KOHTEeNHepP C UCTOYHMKa Tenna.

- Bo nsbexxaHvie nepenviea He 3anonHANTe vaily @
NAN KyBLUWH Bbllle MaKCUMaibHOIO YPOBHA
(ecnn oH yKasaH).

+ He HanunBanTe KNNALLYIO XNOKOCTb (C
Temnepatypowu Bbiwe 80 °C) B yaLly mnm
MEPHYI eMKOCTb (B 3aBUCUMOCTM OT MOZeNN).

« Ecnn Bo Bpemsa paboTbl Baw nprbop
3a6NoKNpOBancA, OTKUYMTE ero U NPoBepbLTE,
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yTOObI €ro YacTW He ObINN 3a0UTbI NULLEN.

OCTOpPOXKHO yaanuTe NuLLy C HOXeMn.

Baw nprbop nmeeT 3aWnTy OT Neperpesa.

Ecnu npubop neperpencs, oH OTKUNTCA

aBTOMaTMyeckn. B atom cnyvae otknoumnte

npnbop oT anekTpoceTun. Mpexae yuem

NCMOsb30BaTb TaKylo XKMUAKOCTb, JanTe en

OCTbITb B TeueHne 60 MUHYT.

YCTpOnCTBO HE NpeAHa3Ha4vYeHo AnA

NCNONb30BaHNA B HUXKENpPUBEQEHHbIX CIy4YasnX,

rapaHTUA Ha KOTOPble He pacnpOCTPaHAETCA:

— B KYXOHHbIX MOMEeLLeHNAX, NpeAHa3HauYeHHbIX
ANA nepcoHasa marasmHoB, B opurcax u B
APYrux paboymx nomeLleHmaAXx;

- Ha pepmax;

— KNIMeHTaMn oTenen, motenien n [pyrux
Nogo6HbIX MECT MPOXUBAHUS;

— B MUHWU-TOCTUHMLAX.

BHUMAHWE! Y106bI n36eKaTb ONacHOCTU

13-3a cnyyarnHoro cpabatbiBaHUA

TepMmonpenoxpaHnTens, AaHHoe

YCTPOWCTBO 3anpeLeHo nogKkaoyvaTb

yepes BHELUHMWI NepeKkoyaTenb, Takon

KaK Tanmep, Nan NOAKN0YaTb K Lenu ¢

3anNporpamMmMmnMpPOBaHHbIMY BKTIOYEHUAMUN 1

BbIK/TIOYEHNSAMMN.
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- CBegeHuA o BpemMeHu paboTbl 1 Bbibope
CKOPOCTN YCTPOMCTBA CM. B UHCTPYKLMN.

- CBegeHnA o nopagKe YCTaHOBKU U CHATUA
HacagoK CM. B UHCTPYKLNN.

« CBeeHNA 0 NepBOHAYaNIbHOW 1 perynapHoOn
OUYMCTKe NOBEPXHOCTEN, CONPUKACaoLLNXCA
C NPOAYKTaMU NUTAHWA, a TakKXKe OUNCTKe 1
06CyKMBaHMM YCTPONCTBA, CM. B UHCTPRYKLN.

« byabTe OCTOPOXHbI, KOrAga ropAYas XNAKoCTb
HanMTa B KYXOHHbIN KOMOalH unmn bnengep,
TaK Kak OHa MOXeT BbI/INTbCA HapY»Ky 13-3a
BHE3anHOro ncnapeHus.

TONbKO A9 EBPOMNEVCKMX PbIHKOB

+ [laHHOe YyCTPONCTBO He NpefHa3HavYeHo AnA
NCMNONb30BaHNA 4ETbMIM CO BCEMW HacagKamMu,
Kpome BeHUnKa. XpaHuTe yCTPOMNCTBO U ero
Kabenb NMTaHUA B HEAOCTYNHOM Af1s AeTeln
mecTe.

+ [leTn He QONXHbI UrPaTb C 3TUM YCTPONCTBOM.

+ [laHHOE YCTPONCTBO MOTYT NCNONb30BaTb LA @
C OrpaHNYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHbBIMM
NN YMCTBEHHbBIMU CMOCOBHOCTAMM, a TaKXKe
noan 6e3 fOCTaTOYHOrO OMbITa M 3HAHWI,
€CJIN OHW HAXoAATCA Noj NPUCMOTPOM Nnbo
nocsie COOTBETCTBYHOLErO 00yyeHMA NpaBmnam
6e30MacHOro NCNoNb30BaHNA YCTPOWCTBA U B
cnyyae NOHUMaHNA BO3MOKHOW OMaCHOCTW.
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« BeHuukK (G — B 3aBUCMMOCTW OT MOAENIN) MOXKET
NCMONb30BaTbCA AETbMM CTapLue 8 NeT, ecnn
OHW HaxoAATCA NoA NpUcMoTPoMm nnbo nocne
COOTBETCTBYIOLEro obyyeHnsa npasuiam
6e30nacHOro NCNosib30BaHNA YCTPOWCTBA M B
cnyyae NOHUMaHMA BO3MOKHOWM OMAaCHOCTMN.
OuncTtKy 1 06cnyxmnBaHMe MOryT BbINOHATb
AeTn cTaplue 8 neT 1 TONIbKO Nof NPUCMOTPOM
B3POC/IbIX. YCTPONCTBO 1 ero Kabenb NnTaHuns
AOMKHBI ObITb HEAOCTYMHbI ANA AeTen MnajLue
8 ner.

NEPEYEHDb OETAJIEN B

A Bnok anekrpoasurarens
B Mepekniouatenb ckopocTtu 1 (HN3Kana CKOPOCTb)
C MepeknioyaTenb ckopocTn 2 (BbicOKasa CKOPOCTb)
D KHonka ocBo60XxpaeHus pa6ounx yacren
E MnactnkoBas unu metannnyeckasn HacagKka 6neHgepa
* 8 3a8UCUMOCMU OM MoOesu
F Hacapgka ans BeHuUMKa * 8 3asucumocmu om mooesiu
G BeHuuK * 8 3a8ucumocmu om modesnu
H MepHbiii ctakaH (0,8 n) * 8 3asucumocmu om modenu
I Usmenbumtennb * 8 3asucumocmu om mooenu
11 KpblwKa n3menbuntens
12 Hox n3menbumntens
13 Yawa n3menbuutensa (0,8 n)
HacTeHHOe KpenneHume * 8 3a8ucumocmu om modenu
K Yonnep ansa peteii (8 Hasu4uu 8 3a8UcUMocmu om Mooesu)
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HUACTKA B
BH MMAHME. HOXXWN O4YeHb OCTpble.

« [Mepepn 4nicTKOM BCerga OTKOYanTe npuéop.

« He norpy»aite npnbop, CETEBOW LWHYP UAW BUIKY B BOAY U
ApYrve XnLKocTu.

+ Hwukorga He nomelyainTe 6nok anektTpoasuratensa (A), HacaKy Ana
BeHuYuKa (F) unu Kpbiwky yonnepa (I1) B NOCyAOMOEUHYI0 MaLLVHY.

+ Hukorpa He norpyxariTe vix B BOAY W He Knagute nof KpaH. Ynctute
BII@XKHOW ryOKoM.

+ B nocynoMoeyHoi MaLuvHe Bbl MOXeTe MbITb HacagKy 6neHaepa (E)
(ne3BmAMU BBepX), BeHUMK (G) (ronoBKoW BEHUMKa BBEPX), MEPHDIIA
cTakaH (H), Hox (12) n vawy yonnepa (I1).

+ Mbl coBeTyeM UACTUTb HacaaKy 6neHaepa nocse Kaxxaoro
1cnonb3oBaHWsA. ECfiv nnacTnkoBble YacTyu TEPAIOT CBO LBET U3=3a
TaKUX MPOAYKTOB, Kak MOPKOBb, MPOTPUTE UX TPAMOYKON CMOYEHHON
B pacTUTENbHOM Macsie U 3aTeM NoYNCTUTE Kak 0ObIYHO.

NCnoJib30OBAHUE NMPUBOPA

» Hacapka 6neHpepa - PUC. 2
- BcTaBbTe Hacaaky 6neHgepa (E) B 6510k anekTpogsuratens (A) fo
LenyKa.

BAXHO: He 3anyckante 6neHgep BXONOCTYHO.
- bneHpgep vaeanbHO NOAXOAUT AJIA MPUrOTOBNEHUS COYCOB, CYMOB,
KOKTEW/EN, MONTOYUHbIX KOKTENNEN, MalloHEe30B, a TaKXe cMecel Ana
npurotossieHns 6anHOB 1 Badenb.

— YTto6bl M36€3KaThb Pa3bpbI3rMBaHUs, CHayana BCTaBbTe HACaAKy
6neHaepa B 3anofHeHHbIN NPOAYKTaMU CTaKaH, BKIlounTe npnbop
1 3aTeM HaxmuTe KHonKy (B) nnum (C). AnA cmelwimBaHna npoayKToB
JenaiTe KpyroBble ABUXEHNWSA U IBUXXEHWS BBEPX U BHU3.

- MNocne ncnonb3oBaHWsA OTKNOUKTE BNeHAep 1 HAXXMUTE Ha KHOMKY
ocBoboXKAeHNA pabourx YacTeit, YToObl CHATb HacafKy 6neHaepa.

o BeHunk-PUC. 6

- BcTaBbTe BeHuuK (G) B HacagKy (F), 3aTem BCTaBbTe BeCb y3es B 6510K
anekTpoasuratens (A) fo wenyka.

— Bbl MOXeTe MCMoNb30BaTb BEHUMK TONIbKO 418 MPUroTOBIEHUS TecTa
Ansa 6/MHOB, Kpema WaHTWUbK, B36MBAHUSA ANYHBIX OEKOB 1 T.A4.

@
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— Bkntounte npnbop n HaxmuTe Ha KHomKy (B) nnu (C). MNepep Tem Kak
CHATb BEHUUK, OTK/I0UMTE NprbOop.

» Usmenbumutenb - PUC. 5

Mepen ncnonb3oBaHVEM N3MENbYNTENS:

1. CHauana cHUMUTe C HoXa (12) 3aLMTHBIN Yexors, 3aTeM OCTOPOXKHO
yCTaHOBUTE ero B yally (13) Ha LeHTpanbHbIf WTUOT. [0 OKOHYaHKK
paboTbl He 3abyabTe HaleTb Ha HOX 3aLLUMTHbIN YEXOT.

2. [MomecTnTe B YaLly NPOAYKTbI.

3. YcTaHoBwTe KpbiwKy (1), a Ha Hee 6nok anekTpoasuratens (A).

4. Bkniounte Nprbop 1 HaxxmuTe Ha KHonKy (B) nnwm (C).

- He HanonHawTe vawy (13) 6onee yem Ha 2/3.

o UamenbumnTenb ana geten — (8 HA/UYUU 8 3d8UCUMOCMU OM
mooesnu)

I'Iepe,q ncnosib3oBaHMem namenbymnTena onAa JJ,ETGMZ

1. CHumunTe KprLLIKy cyonnepa n nomecTnTe NPpoAyKTbl B uaLuy.

2. YcTaHOBWTE KPbILLKY, @ Ha Hee 610K anekTpogsuratens (A).

3. Bkntounte npubop 1 HaxkmuTe Ha KHonKy (B) unu (C).
— 3anonHANTe yally TOJIbKO Ha 2/3.

MPAKTUYECKUE COBETbI B

+ Bo usbexxaHue pa3bpbi3rvBaHWA HAKOTAA He HaNONHANTe valy ans
CMeLVBaHuA unu B3brBaHua 6onee yem Ha 2/3 ee emkoctu. PUC. 4

. ,D,ﬂﬂ OTINYHOI 0 CMeLWnBaHMA NPOAYKTbl AOJI>KHbI NOKPbIBaTb NO
MeHbLLeNn Mepe HUXKHIOK YacCTb Balla 6neH,uepa.

. I'Iepen n3menbyeHmnem MmAca ygannte U3 Hero KoCtu n XpAwn.

+ [InAa cmelunBaHmnA ropayrx NPoAyKTOB CHUMITE KYXOHHYIO MOCyay
¢ nuTbl. Mepen Tem Kak NONOXNTb UX B Yallly, AaiiTe NPOAyKTamM
HEMHOro OCTbITb.

« He cmelwumBaite npoayKTbl 1 XKMAKOCTU € TemnepaTypoi Bbiwe 80°C.
« [Mpn n3menbyeHNN BOMOKHUCTBIX NPOAYKTOB (NyK-Mopew, cenbaepen,
cnap»a U T.4.) perynapHo ounLlante Hacagky 6neHaepa Bo Bpems

paboTbl B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN NO pa3bopKe 1 YnicTKe.

« TMepen nomoniom GpyKTOB, CHauana paspexbre UxX 1 yaanute
CeMEUKM 1 KOCTOUKM.
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« He ncnonb3yiite npnbop Ana nomona TBepAbIX MPOAYKTOB,
Hanpumep, KodelHble 3epHa, KybrKuM nbla, caxapa, 3naku u
LwoKonag,.

. He I/ICﬂOJ'Ib3yVITe Hacagky 6neH;|,epa N BEHYUK B Halle n3menbynTena.

PELENTDI B

- MaioHes - Hacadka 6neHoepa, 10 cekyHO Ha 2 ckopocmu
MonoxunTb B MepHbIN cTakaH (H) 1 AnuHbIf xenTok, 1 ctonoyto
NOXKY ropymubl, 1 CTONOBYIO NOXKY YKCyCa, COfb 11 nepeL, 1 HavyaTb
B36MBaTb NOCTeneHHo BNMBaA 1/4 nuTpa macna v aenas AByXeHnA
BBEPX U BHU3.

« OBoLwWHoOI cyn - Hacadka 6reHoepad, 30 cekyHO Ha 2 ckopocmu
Ceaputb B 1,8 n Bogbl 500 r kapTodens, 400 r mopkosu, 1 nyk-nopei,
[06aBUTb COJb U NepeLl.

M3MenbumnTb BCE MHFPEANEHTDI.

 TecTo AnA 6GNUHOB - 8eHYUK, 60 cekyHO Ha 1 ckopocmu
200 r MmyKu, WwenoTtka conu, 1/2 1 monoka, 40 r TonneHHoro macna, 3
anua.

« Kpem waHTUnbm — 8eHYUK, 2 MUHYMbI HA 2 CKopocmu
200 r oxnakgeHHON cmeTaHbl, 40 r caxapHoOW Nyapbl.

« U3menbuurtenn - V3menvyalime c uHmepganamu 00 @
0oCcmuKeHUs Xenaemo20 pe3ysibmama. 2 CKopocme
MpwunpaBsbl (Hanpumep, 6enbiit unu YepHbii neped) (125 ) 15 cekyHA
OyHayk (125 ) 15 cekyHA
MaHupoBouHble cyxapu (40 1) 15 cekyHp,
Msaco (150T) 15 cekyHp,
MwuHganb (1251) 15 cekyHa
Cyxapw (40 1) 10 cekyHa
MeTpywka (30 T) 5 cekyHa
YeTBepTMHKM penyaToro nyka (200 r) 6 cekyHA
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+ Netckumn Usmenbuntenb - 2 ckopocme
[JaHHbIN akceccyap No3BonAeT n3menbumntb 70 I MACa Ha KycouKum
TONWMHOM 1,5 cM 3a 3 CeKyHAbI.
[lnA [OCTVXKEHNA XKenaemoro pesynbTaTa MOXXHO HaCTPOUTb BPeMs 1
CKOPOCTb 06paboTKMU.

XPAHEHME B
Wcnonb3yiite HacTeHHOe KpenneHue (J), yTobbl GneHpep 6bin Bceraa
nof pyKom.

YTo6bl 3aKpenuTb HaCTEHHOE KpeneHre, npoceepnuTte 2
rOPU30HTasIbHbIX OTBEPCTMA Ha PacCcToAHMMU 30 MM OAHO OT APYroro
1 3aTeM 3adUKCUpPYITe KpenneHne BUHTaMU.

B nepBylo ouepezb 3alMTa OKpYyKalouieil cpegbi!
® Baw npubop nMeeT LieHHbIE MaTeparbl, KOTOPbIE MOTYT
6bITb BOCCTAHOBJIEHbI U UCMOSb30BaHbI NOBTOPHO.

= OTHecuTe ero B MeCTHbI MYHKT cbopa OTXOA0B.

HETI13r'T KAYINCI3AIK EPEXENEPIND

* KypbIniFbiHbI anfawl KongaHap angbsiHaa
nanganaHy HyckayrnapblH MyKUAT
OKbIN LWbIFbIHBI3. KypbIFbIHbIH, OYPbIC
KongaHblnMaybl cangapblHaH 6onfaH
akayrnap YLUiH >xayan 6epmenmis.

* OHAIpY YakblTbiHa Byn Kypan kongaHbiiaTbiH
TEeXHWKarnblKk HOpManap MeH ctaHgapTTapra
conkec kenepni. byn KypbInfFbIHbI pusnkanblk,
ce3y HemMece onnaHy kabineTi LWeKTenreH,
Toxipmnbeci MeH TuicTi 6inimi xxokK agamaap
(COHbIH iWwiHae 6ananap) onapablx
Kayinciagiri yLwiH >kxayanTbl Ty/faHblH
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GakblniaybIMEH HEMECE KONAaHbICKa
KaTbICTbl HYCKaybIMEH faHa nanganaHybl
Kepex.

On anHbIManbl TOKMNEH XYMbIC Xacay YLUiH
eHaenreH. Anfawl peT KongaHap angbiHga
KypanablH, KepHeyi Ci3aiH YWIHI3AiH XeniCiHiH,
KepHeyiHe cenKecC KeneTiHiH TEKCEPIH|i3.
OcbIMeH barnaHbICTbl Ke3-KenreH kaTenik
Keninaik miHgeTTemenepaeH 6ocataabl.
KypbinfbiHbI AypbiC NanganaHbay
HOTWXeCIHAE apakaT any kayni 6ap.
KosfanatblH 6ernwektepai yctayra
B6onmangpbl. Kypbinfbl KOCbINbIN TypFanaa,
ewl yakpITTa bneHgepaiH Xy3iH Hemece
KenipTKiliH ycTamaHbl3. boc kyniHae
KOocnaHbI3.

LLlaFbiH-¥caKTafbll MNbllaFbIMEH XXYMbIC
Xacay kesiHae 6bneHaep OiniriHeH yCcTaHpI3.
ABAU BOJNbIHbI3: nbiwaktap eTte eTkip.
[MblWwakT bl ycTay KesiHae, COHbIMEH KaTtap
blObICTbI Ta3anay XeHe ofgaH Taramabl any
KesiHaoe aban 60rbiHbI3.
ONeKTPKo3FanTKbIW 6roriH cyFa canmMaHbli3
)KOHe afbln TypfaH Cy acTblHa KOMMaHbI3.
Kypangbl, erep on Kkapaychbl3 Karnca,
COHbIMEH KaTap XuHay, berniekrey xxaHe
Tasanay angbliHaa XenigeH axblpaTbiHbI3.
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» bananapra kypangbl 6akbinaycbi3
KongaHyfa pykcat 6epmeH;s.

» bananapablH KypblfifbIMEH ONHAYbIHA YOI
BGepmeH;is.

* Akceccyapnapgbl aybICTblpy Hemece
Ko3fanaTblH OenwekTepai ycray YyLiH
angblMeH KYPbINFbiHbI OLWIpin, TOK Ke3iHeH
aXblpaTblHbI3.

» Kypangbl biCTblk 6eTke Hemece allblK OT
XaHblHa (ra3 TaKkTacblHa) KOMMaHbI3 KaHe
kongaHbaHbI3.

» Kypangbl erep on 3akbimaanca Hemece
CbIHCa Xernire KocnaHbi3.

* TYpMbICTbIK 3NeKTpKypanabl kongaHbaHbI3,
erep:

—O[aH cy akca

- 0N 3aKkplMaarnca Hemece akaynapbl 6onca

—xeni 6aycbiMbl By3blnica Hemece
3akbiMgarca.

» KyaT CcbiMbl HEMECe LUTENCENb 3akbiMaarnfaH
6ornca, KypblNfbiHbI NanganaHyfa
6onmanabl. Kayincisgik makcatblHOa Kyat
CbIMbIH ©HAIPYLUIre, OHbIH, KbIBMET KepceTy
GenimiHe Hemece TuicTi GinikTiniri 6ap
agamaapfra aybICTbIPTYy Kepek.

« Kypanabl xenigeH axblpaTty KesiHae Xeni
GaycbiMbIHaH TapTNaHpI3.
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* ¥3apTKbILWTbI, erep 0J1 XakKCbl XXYMbIC KyWiHOe
BGonca faHa KongaHbIHbI3.

» Xeni 6aycbIMbIHbIH YCTenaeH canodbipan
TYPFaH Kynae KkangblpMaHpl3.

» Kypangbl 6enwektemeHis. Ci3 Tek kypanabl
Tasasnan anachbl3 XXoHe KYHOENIKTI KblIaMeT
KepceTe anachbis.

 Kes-kernreH xeHAey YLWiH KynTanfaH KblameT
kepceTy opTanbifblHa XABAPJTACbIHbI3.

* byn eHim ynae xaHe iwte 2000 m
LaMacblHaH TOMeH BMiKTiKTe KongaHyfa
apHanfaH. byn kypan Tek TypMmbICTa
KongaHyfa apHanfaH. Kes-kenreH
KOMMeEpLUMANbIK KongaHblFaHbl, OypbIC
eMec KongaHblffaHbl HEMece HYCKayIbIKTbIH,
cakKTramarimaraHbl YLWiH eHAipyLi XayanTbl
Oonmangbl, an Keningik »konbinagbl.

- bneHpgep cantamacbIiH Hemece
OynfafbiWTbl TypafbiW biAbICbIHAA
KonaaH6aHbI3.

* TypafbIlWTbIH blAbICbIH HEMECE erlLey
CTaKaHbIH KbICKaTOSKbIHAbI MELLKE HEMece
ypMmeneLuke canmanbi3. byn makcatTtap
YLWIiH CeHiMAi TYPMbICTbIK aC KOHTEMHEPIH
KONAaHbIHbI3.

* KypbInfblHbl TaMak eHiMaepiHeH 6acka
3aTTapabl ycakrtay Hemece apanacTtbipy
YLWiH KongaHbaHbI3:
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» TocTaraHObl HEMeCe CTakaH4bl KaTblpyFa,
Tamak nicipyre Hemece 3anancbi3gaHabipyra
apHanfaH KOHTENHep peTiHae KonaaHbaHbI3.

* KypbInfbiHbl KOngaHy 6apbicbiHOa KaTThbl
LanKkamaHbl3.

* blcTbIKk TamakTapabl apanacTbIpy YLUiH
angblMeH blAbICTbl OT KO3iHEH arblHbI3.

* Terinin keTneyi ywiH TocTaraHabl HeMece
KYMbIpaHbl €H, XXOofapfbl AeHreniHeH
(kepceTinreH 6onca) acbipbin TOATbIPMaHbI3.

» TocTaraHfa Hemece CcTakaHfa (ynriciHe
Kapan) kanHan TypfaH CyMbIKTbIKTapabl
(80°C/176°F TemnepatypacblHaH xofapbl)
KYMMaHbI3.

* Erep xxymbic 6apbiCbiHAA Ci3aiH KypanblHbI3
OyfFaTTansin Kanca, OHbl aXblpaTbin, OHbIH
OenikTepiHae TaFaMHbIH TYPbIN KariMafaHbIH
TekcepiHi3. Taramabl NblllakTaH MyKUAT
anbIn TacTaHbI3.

* Ci3giH KyparnblHbI3 KbI3bIN KETY4EH
KopfanfaH. Erep Kypan Kbl3bin KeTtce, on
aBToOMaTThbl Typae axblpaTbinagbl. MyHaam
Xarganaa Kypangbl 951IeKTp XKeniciHeH
axblpaTblHbl3. 60 MUHYTTaN CybITbIN
anblHbI3.

» byn KypbInNfbiHbl TOMEHAETI Xepnepae
kongaHyra 6onmMangbl xxeHe coHaamn
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MakcaTTa KongaHblfifaH eHiM YLLUiH

elwkaHgan keningik 6epinmena;:

- AyKeHaep, keHcenep MmeH 6acka XXymbic
opTanapblHOarbl acymnnep;

- hepmanap;

— KOHaKyn, MeEMMaHxaHa CUSKTbI YaKbITLLa
TOKTay OpblHOAPbIHAA KINEHTTEP YLUIH;
—TeCeK NneH TaHfbl ac 6epineTiH opbiHAAP.

ABAUNAHBI3: BankbifbiLL
cakTaHObIpFbIWThI Barkaycblidga 6actankbl
KyWiHe KanTapy kayniHiH angbiH any yLiH
Byn KypbIFbIHbI TAMMEP CUSKTbI CbIpTTaH
KOCaTbIH KYPbIffbl apKblSibl KOCYFa XXoHe
Xannbl KyaT XyMeci apKblnbl KOCbIbIN-eLuin
TypaTblH Ti3bekke xanrayra 6onmanabi.
KypbIFbIHbIH, XXYMbIC YaKbITbl MEH
Xblngamablk napameTpriepi Typanbl
MaSIMETTI HycKkayrnapaaH KapaHbl3.
Akceccyapnapabl OYpbIC Tafy XXeHe LeLly
XONbIH HyCKaynapgaH KapaHbl3.
BacTankbl xXaHe Tamak TUreHHEH KEeWiHri
Tasarnay, TeXHUKarnblK KbI3BMET KepceTy
Typanbl ManiMeTTepAi HyckaynapaaH
KapaHpbI3.

Acyi kombanHbIHa Hemece brneHaepre
bICTbIK CYMbIKTbIKTapAbl KynFaHaa, aban
BGOonbIHbI3: KEHETTEH KenreH ByaaH on
KYPbINFblAaH LWbIFbIN KETYi MYMKIH.
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TEK EYPOINAJbIK HAPBIK YLUIH

» bananapra bynfafbilTaH 6acka
akceccyapnapabl kongaHyra 6onmangbl.
KypbInfbl MEH OHbIH, CbIMbIH BananapabiH
KOSbl XXETNEWTIH Xepre KONbIHbI3.

» bananap KypbInfbIMEH OMHAMAaCbIH.

» bakplnay xacarnfaH Hemece Kayincis Typae
KongaHy Hyckayrnapbl 6epinin, KayintepiH
TYCIHreH xarganaa, 6yn KypblinfbiHbI
dmamkanblK, cesy Hemece onnaHy KabineTi
LLEKTENreH, Toxipnbeci MeH TuicTi Binimi oK
agamaap navganaHa anagbl.

» bakblnay xacarnfaH Hemece Kayinci3
TYpAe KongaHy Hyckaynapbl 6epinin,
KayinTepiH TYCIHreH xaraanaa, oynfarbIWThbl
(G — ynriciHe kapan) 8 xacTaH ackaH
Gananap KkongaHa anagbl. Tazanay xaHe
nanganaHyLlbl KOPCETETIH TEXHUKaIbIK
KbI3MET >XXYMbICTapbIH 8 Xacka TornfaH
Gananap epecek agaMHblH 6akKbinaybiMeH
Xacawn anagpl. Kypbiifbl MEH OHbIH CbIMbIH
8 »acTaH Kilwi 6ananapablH KOnbl XXETNEenTiH
Xepre KOMbIHbI3.

BOJIWWEKTEP TISIMAEMECI s

A OneKTpKOo3FanTKbILW Griori
B 1-wi XblngaMmablKTaFbl aybICTbIPbIN-KOCKbILW (TOMEHTi
Xbingamabik)
C 2-wi XblNnAamMAabIKTbl aybICTbIPbIN-KOCKbIL (XKOFapFbl
XbingamabIk)
®



D Xymbic 6enikTepiH 6ocaTty 6aTbipMachl
E BneHpepAiH NnacTuk XaHe MeTann cantamachl *yseiciHe
6atinaHbicmbl
F BynfarblliKa apHanFaH cantama *yseiciHe 6alnaHbicmbl
G bynrarblw *yrieiciHe 6alinaHbicmbl
H ©nwey cTtakaHbl (0,8 n) *yneiciHe 6alnaHbicmbl
| ¥cakrarblw *yrieiciHe 6alnaHbicmbl
11 ¥cakTafbll Kaknafbl
12 ¥cakTafblIL Mbilafbl
13 ¥cakrarbiw bigpickl (0,8 1)
J KabOblpranblk 6ekiTKil *yseiciHe balnaHbicmbl
K Bananapfa apHanfaH ¥cakrarbliw (yrziciHe 6alnaHbicmbl
60r1adsbi)

TA3AJAY B
HA3AP AYOAPDBIHbI3: nbiwakrap ete orxip.

 Tasanay angbliHaa yYHeMi Kypanabl eLwipiHis.

» Kypangbl, xeni 6aycbiMblH HEMece allacblH CyFa Hemece backa
0a CyMbIKTbIKKka cariMaHbI3.

* OnekTpKo3FanTKpbiw GroriH (A), OynFafbIlLKa apHanfFaH
canTamanbl (F) Hemece ycakTtarbiw KaknarbiH (I1) blAbIC XXyaTbiH
MallMHaFa canmMaHbI3.

+ Onapap! elukallaH cyfa caniMaHbl3 XaHe KpaHHbIH acTbiHa
KonMmaHbI3. [bIMKbIN bICKbILLINEH TasanaHpl3.

 blgpic xyaTbliH MalnHaga ci3 bneHaep cantamacoiH (E)
(ky3oepiH xorapbl kapaTbin), bynFarbiwTsl (G) (OynFarFbILLTHIH @
6ac afblH XOFapbl kapaTbin), enwey cTakaHbliH (H), nbiwakTsl (

12) xoHe ycakTafbiL biabIChIH (1) XyybIHbI3Fa 6onaabl.

» Bnenpep cantamacbiH ap0Oip KonaaHyaaH KeriH Tasanayfa KeHec
Oepewmis. Erep nnactuk 6eniktepi cabi3 cuskTbl eHimaepaeH
@3iHiH TyCiH xofanTa 6acTaca, OHbl 6CiMAIK ManblHa MaribIHFaH
MaTaMeH CypTin, COHaH COH a4eTTerigen TasanaHbl3.
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K¥PANObl KONOAHY B

e bneHaep cantamacbl — 2-CYP.

- bnenpgep cantamachblH (E) anektpkosfanTtkpiw 6noriHe (A) cbipT
€TKeH AbIObIC LUbIKKaHLLA OPHATbIHbI3.

MAHbI3bl: Bnenpepai 6oc kynae

KOCNaHbI3.

- Bbyn 6nenagep coyc, coprna, KOKTEeWnb, CYyT KOKTEWMi, MaoHe3,
Ky/iMak xaHe Badhrim KamblpbIH XacayFa Xakcbl Kenegi.

- Wawslpamay yuwiH, angbiMeH brieHaep cantaMmachbiH 6HIMMEH
TONTbIPbINFAH CTakaHFa KOMbIN, Kyparnabl KOCbIHbI3 XXaHe
coHaH coH, (B) Hemece (C) 6aTbipmackiH 6ackiHbI3. OHiMaepai
apanacTbipy YLWiH WweHbep GoNbIMEH KO3FaNThIHbI3 XXOHE XXOFapbl
XKoHe TOMEH KO3FanTbIHbI3.

- KonpaHyaaH keniH 6neHgepai ewipin, bneHaep cantaMmachiH any
YLWiH XyMbIC 6enikTepiH 6ocaTy 6aTbipmachkiH 6acbkiHpI3.

* B¥JIFAFbILL - 6-CYP

- BynrarbiwTel (G) cantamara (F) opHaTbin, COHaH CoH 6apribik
Ti3GeKTi anekTpKo3FanTkpblL 6roriHe (A) CbIpT eTkeH AblObIC
LWbIKKaHLLA OpHATbIHBI3.

- bynfafbIWTbl TEK KYNMaK KaMblpbIH, LUAHTUIbY KPEMIH,
KYMbIPTKa aKybI3blH OyrFay yLUiH xaHe T.0. yLWiH FaHa
KONAaHbIHbI3.

- Kypangb! kocbin, (B) Hemece (C) 6aTbipmachiH 6acbiHbI3.
BynrafbiwTel anap angbiHAa Kypanabl OLWipiHi3.

¢ ¥cakrarbiw — 5-CYP

¥caKTarbILWTbl anFalw peT KongaHap angbiHaa:

1.AngbiMmeH nbiwakTaH (12) kopray kantTaMachblH anbiHpl3, COHaH
COH OHbl MYKMAT opTanbIk WTU@TKE biabicka (13) opHATbIHbI3.
YKyMbIC asikTanfaH COH NbllaKTbl KOpFay kanTamacbiHa canyabl
YMbITNaHbI3.

2.blabicka eHimaepai canbiHbI3.

3.KaknakTbl (I1) opHaTbIHbI3, an OFaH 3NEeKTPKO3FanTKbIL GroriH
(A) opHaTbIHbI3. @



4.Kypangbl kocblin, (B) Hemece (C) 6aTbipmachiH 6acbiHpI3.
- ToctaraHHbIH (13) 2/3 Geniri FaHa Tonybl Kepek.

* Bbananapfa apHanfaH ycakrarbiw — (ysi2iciHe
batinaHbicmbl 60r1adbi)

Bananapra apHanFfaH ycakTafbILLTbl KongaHap angpiHaa:

1.KaknakTbl ycakTafbILLTaH anbirn, eHiMaepai biabiCka canblHbI3.

2.KaknakTbl OpHaTbIHbI3, an OfaH 3MeKTPKOo3FanTKbIw 6roriH (A)
OpHaTbIHbI3.

3. Kypangb! kocbin, (B) Hemece (C) 6aTbipmacbiH 6acbiHbI3
- blgbicTbl (13) Tek 2/3 ToNTLIPLIHBIS.

IC XY3IHAEN KEHECTEP

+ Wawsipamay yLliH elkallaH apanactblpyFa Hemece Oynrayra
apHarfaH blablcTbl 2\3 apTbIk kenemre TonTbipmanbi3. 4-CYP.

» XKakcbl apanacy yLiH eHimaep kem aereHge nengep GiniriHiy
TeMeHTri 6eniriH xaybin Typy Kepek.

« ETTi ycakTay anabliHAa OHbIH CYMEKTepi MeH LueMipLIeKkTepiH
anbin TacTaHpl3.

* blcTbiK eHIMAEpAi apanacTbipy YLUiH TakTagaH ac yu biablCTapbiH
anbiHpI3. Onapabl bigbicka canap angbiHaa, eHiMaepai
cankbliHAaTbIHbI3.

» Temnepatypacbl 80°C-aeH xofapbl eHiMaep MeH
CYMbIKTbIKTapAbl apanacTbipMaHbI3.

* TanwbIKTbl eHiMaepai (nopen-nua3sbl, 6anabipKeK, akTbIK XXoHe
T.6) ycakray kesiHaoe GerniuekTey xaHe Tazanay 6onbiHLa
HyCKayIbIKKka COMKEeC XXYMbIC yakbITbiHAA YHEMI bneHaep @
canTamacbiH Tasanan TypblHbI3.

» XewmicTtepai ycakray angblHaa, angbiMeH onapabl Kecin, AoHi
MEH CYMEeKTEpiH anbin TacTaHpI3.

* Kypangbl kaTTbl eHiMAepai, Mbicarnbl, kode AdHiH, My3
TeKLenepiH, KaHTTbl, A9HAEP MEH LIOKonaaThl ycakTay YLUiH
KonaaHbaHbI3.

» BrneHpgep cantamacklH HemMece GyNnFafbILLIThl YCaKTarbILL
blObICbIHAA KonaaHbaHbI3.

®



PEUENTINEP B

» MawnoHe3 — 61eHOep cannmamacsl, 10 cekyHO, 2-wi
XblrndamObIKma

Onwey ctakaHblHa (H) 1 )KyMbIpTKaHbIH capbIChIH, 1 ac Kacblk
Kbllia, 1 ac Kacblk Cipke cybl, Ty3 XaHe Oypbiw canein, 1/4
nuTp Manapl GipTe-GipTe KOChIM, Kofapbl XKeHe TOMEH KoafanTa
OTbIpbIN GyrFaHbI3.

» KekeHic copnacbl — 6r1eHOep canimamacsl, 30 cekyHO,
2-Kblr0amobIKma
1,8 n cyra 500 r kaptonTkl, 400 r cabi3gi, 1 nopen- NUA3bIH
KanHaTbIn Ty3 XoHe OypblILl KOCbIHbI3.
Bapnbik kypam-6eniktepai ycakTaHbI3.

* Kymakka apHanfaH KambIp — Oyrirarbiw, 60 cekyHO
1-Xblnd0amobiKma
200 r yH, a3 faHa Ty3, 1/2 n cyT, 40 r epiTinreH man, 3 XXymMbIpTKa.

* WaHTunbu Kpemi — byrnrarbili, 2 MUHYmM
2-Kblr0amoObIiKma
200 r cankblHOaTbINFaH kanmak, 40r KaHTYHTarbl.

» Typarblw — KanaraH Homuxxeze xemyee 0eliH
aparbiKneH ycakmasbi3. 2-XblrndamobIK
Hoempeyiwtep (ak Hemece kapa bypbil cuskTbl) (125 1) 15 cekyHa
OpwmaH xaHrarbl (125 1) 15 cekyHA
HaH kukbimaapsl (40 r) 15 cekyHA,
ET (150 r) 15 cekyHA
Bapam (125 r) 15 cekyHa
KenTipinreH HaH (40 r) 10 cekyHa
AkenkeH (30 r) 5 cekyHa
MuasgeiH TepTTeH Gip Geniri (200 r) 6 cekyHA
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+ Bananapra apHanfaH ycakrarblw — 2-Xbl10aMObIK
Byn kepek-xapak 1,5 cM Tepi kabaTtbl 6ap kapblH GeniriHaeri
eT kecekTepiHiH 70 rpamMblH 3 cekyHATa hapLuka avHangbIpbin
Oepeai.

Kanayrbl HoTuKe anbiHybl YLWiH 6HAeY YaKblTTapblH JXeHe
XKblnaamablKTbl peTTeyre Gonagpl.

CAKTAY B

BneHaep yHemi kon acTbiHAa 60y yLwiH Kabbipra GekiTKiwiH (J)
KONAAaHbIHbI3.

Kabbipra GekiTkiwiH opHaTy yLwiH 6ipiHeH-6ipi 30 MM KalbIKTbIKTa 2
KenaeHeH canplnay oyprbinan, 6ekiTkiwTi bypaHaameH GekiTiHi3.

KopmaraH OpTaHbl KOpfayfa aT canbICbIHbI3!

® Cisnin KypanapiH KypaMmbiHaa KanmnbiHa KeneTiH XaHe
KanTa KongaHyra 6onatbiH Gafanbsl MaTepuangap 6ap.

mmmm = Odbl XeprinikTi KanablK >XMHAWTbIH MYHKTIre anapbin
OTKi3iHj3.



INTERNATIONAL GUARANTEE :

COUNTRY LIST
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CIUA

BHBEN] 3aa) g A )
)0(41 28 18 53 9 rue Puvis de Chavannes
ALGERIA 1 year Saint Euquene Oran
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
PR "Ipniyuu UGER",
lgg}\}gﬁg" )010( 55-76-07 22”1“11’1‘ 125171, Unulju, Lbuhligpunub
years Jugninh, 16A, ohtr.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 02 97487944 2 years PO Box 7535,
Silverwater NSW 2128
. SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01866 70 299 00 2 years Sud, Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
3AO «[pynna CEB-BocTok»,
Eggl_l,,\_\gﬁgb 017 2239290 g rona 125171, Mocksa, lleHuHrpaackoe
years wocce, a. 16A, ctp. 3
GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 070 23 3159 2ans 25 avenue de I'Espérance - ZI
BELGIUM 2 years 6220 Fleurus
Info -linija za . SEB Développement
HEIECOES(,B\IS\}INA potrosace 2290d|ne Predstavnistvo u BiH
years Vrazova 8/l 71000 Sarajevo
033 551 220
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1 ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 0800-119933 1 year Rua Venancio Aires, 433/437/447,
Pompéia, Sdo Paulo/SP
FPYMN CEB BBIFAPUA EOOA
BBLIrAPUA 0700 10 330 2 ropukn 6yn. Bbnrapus 81 B, eT. 5
BULGARIA 2 years 1404 Cocus
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 345 Passmore Avenue
1 year Toronto, ON, M1V 3N8
2 afi GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 5 onos | Ltda Av. Providencia, 2331,
years Piso 5, Oficina 501 Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 18000919288 2 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
years Via Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB Developpement S.A.S.
CROATIA 013015294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
= A GROUPE SEB CR spol. st .0.
CESKA REPUBLIK 731 010 111 2 roky Jankovcova 1569/2¢
CZECH REPUBLIC 2 years 170 00 Praha 7




DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663 155 2 years Tempovej 27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
EE'EgI-\IrllA 5 800 3777 22aastat ul. Bukowiriska 22b
years 02-703 Warszawa
paa - ralod) adl) aal g diu Gl Qg
EGYPT 16622 .08 1year | peae— 4 Yl da sen - gle 14 Goob
SUOMI 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB FRANCE
Continentale + 09 7450 47 74 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinique, 1 year P15
Réunion, Saint-Martin 69131 ECULLY CEDEX
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DEUTSCHLAND 0212387400 | 2Jamre GmbH / KRUPS GmbH
years Herrnrainweg 5, 63067 Offenbach
2 SEB GROUPE EAANAAOZ AE.
EAAAMA 2106371251 | 2XPova 086¢ Kapakiepdrou 7
years T.K. 145 64 K. Kngioig
SEB ASIA Ltd.
%@ Room 903, 9/F, South Block, Skyway
I 8130 8998 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2 év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kit.
HUNGARY 06 1 801 8434 2 years Taviré k6z 4 2040 Budaors
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA | +62 21 5793 6881 | 1year | SudimanPlaza Plaza Marein 8ih
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
TALIA 199207354 2anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
BB N—T T Vv
B4 T141-0022
JAPAN 0570077 772 1year SO 1 X I 3-14-13
ElR S 2 — e
XKAK «pynna CEB- BocTok»
|I§IA-\§A{-I\<|§CSI/§\I\|I-I 727 378 39 39 5 KoL 125171, Mackey, lleHuHrpaackoe
years wocceci,16A, 3 yii
(f)2E M= =2lot
2=0] 1588-1588 Tyear | MEAE27 M2IS 88 MEIUT
KOREA ~
3%, 110-790
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
LQTT\\//IJAA 6 716 2007 22 gadi ul. Bukowiriska 22b, 02-703
years Warszawa




GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.

b'TELLi\N/C; 6 470 8888 22metai ul. Bukowiriska 22b, 02-703
years Warszawa
2ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 5 25 avenue de I'Espérance - ZI
years 6220 Fleurus
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHUJA 2 roguHu 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA )0(2 20 50 022 2 years FPYMN CEB BEbIITAPUA JOOEN
¥Yn. Boposo 52 T, cn. 1, ocuc 1,
1680 Cocpus, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN.
BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7710 1175 2 years No. 2, Jalan $S21/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
1 afio Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO (01800) 1128325 | | Polanco
year Delegacion Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 ani TOB «'pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA )22(1929249 5 02121, Xapkiscbke woce, 201-203, 3
years nosepx, Kuis, Ykpaina
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
NEDERLAND 0318582424 | 2Jaar De Schutterij 27
e Netherlands years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Unit E, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
. GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE 81509567 | 2% Tempove] 27
years 2750 Ballerup
1 afio Groupe SEB Peru
PERU 441 4455 b Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
year San Isidro - Lima
POLSKA 0801 300 421 2 lata GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
POLAND koszt jak za 2 vears ul. Bukowinska 22b, 02-703
potaczenie lokalne Y Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
GROUPE SEB IRELAND
REIEEE;KI:DOF 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
A . GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 2 ani : :
ROMANIA 021316 87 84 2 years Str. Daniel Constantin nr. 8

010632 Bucuresti




3A0 «[pynna CEB-BocTok»,

PF?UCSgr/!\ﬂ 495 213 32 30 g rona 125171, Mocksa, JleHuHrpaackoe
years wocce, A. 16A, ctp. 3
. SEB Developpement
SRBUA 0600732000 | 2g0dine Porda Stanojevica 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1year | 59 Jalan Pemipin, #04-01/02 L&Y
Building, Singapore 577218
SLOVENSKO 233 595 224 2 roky O o aro,
years Rybni¢na 40, 831 06 Bratislava
. SEB d.o.o
SIS-LOCXEE';\IllliA 02 234 94 90 22 lei Gregorticeva ulica 6
years 2000 MARIBOR
& = GROUPE SEB IBERICA S.A.
EgEﬁ“A 902 31 24 00 g anos | ¢/ Amogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvéagen 14 A, 194 52 Upplands
Vasby
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
SUSEV?TEZESFE?_TKI\IIDEZ 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattbrugg
L SEB ASIA Ltd. Taiwan Branch
=5, 4F., No. 37 Dexing W. Rd.,
TAIWAN 02 28333716 1year Shilin Dist., Taipei City 11158,
Taiwan (R.0.C.)
GROUPE SEB THAILAND
J Y 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor,
TLINA INY n° 14-02,
THAILAND 02 769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
- GROUPE SEB ISTANBUL AS
Tyuiﬁg(E 216 444 40 50 22 YIL Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
years Meydan Sok., No: 28 K.12 Maslak
GROUPE SEB USA
U.S.A. 800-395-8325 1Year | 5121 Eden Road, Millille, NJ 08332
. TOB «'pyn CEB YkpaiHa»
Ellzgzmz 044 300 13 04 g POKM 1 12121, Xapkiscske woce, 201-203, 3
years nosepx, Kuis, Ykpaina
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
2 af GROUPE SEB VENEZUELA
anos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 | 2 °7°° o Mendoza, Centro Leton
Urb. La Castellana, Caracas
Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 2 years | 25Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan

Binh Dist, HCM city




INTERNATIONAL GUARANTEE

Sorozatszdm / D&um nakupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine/ Datum kupnje / Data
cumpdrarii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma
tarihi / Jdara npomaxu / Jlata nHa 3akynysase / Jlarym Ha kymyBawe / CarbiiraH mep3imi /

Huepopnvia ayopés /Lw&wnph opp /suiide / BEE BER /BEA B/T L LR 58 ) frs A g

Product reference: . ... / Référence du produit / Referencia
del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Gerétes / Artikelnummer van
het apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasérlés kelte / Typ
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adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa vanzator / Nazev a adresa prodejce / Nama dan alamat
peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi cira hang ban/ Satici firmanin ad1 ve
adresi / Hassanue u axpec nponasua / Hassa i anpeca nponasust / Teprosku o6exr / Hasus u
ajpeca Ha npojasHuuara / CaTylubIHBIH aThl KOHEe MeKeH-Kaiibl / Erovopio kot iebfuvon
kataotiparog / wwnnnh wifwinudp b hwugkl / faussieguashe/iuite /35 & ERIE 2 it

HEMRFENEA . AERT/ADHE OfF It FF A/ ailsie 5 45 5ol il ansh |5/ s 023 3 ol

Distributor stamp .. ... / Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Handlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens stimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjén leima / pieczeé
sprzedawcy / Stampila vanzitorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Eladé neve, cime/
Razitko predajcu / Zimogs / Pe¢at maloprodaje/ Pecat prodavca / Pecat prodajnog mjesta / Stampila
vénzitorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Cira hang ban dong dauw/
Satict Firmanin Kasesi / TTedars nponasua / ITewatka npoxasis / ITedar Ha ThproBekus oGekT /
Tleuar Ha npoxasuuiata / Carymsinbie Mepi / Zepayida kataompatog / dwgwnnnh Yuhpp /

snlszivaanin/swide | FEBERZE /ARFEEFN/ERFEEE/AOE RQ1 Lol b 28 /02 A jea
g
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