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Description of the appliance
Control panel

The control panel described in this manual is only a

representative example: it may not exactly match the panelon

your appliance.

1 INCREASE POWER button switches on the hotplate
and controls the power (see Start-up and use).

2 REDUCE POWER button controls the power and
switches off the hotplate (see Start-up and use).

3 COOKING ZONE SELECTOR indicator shows a
particular cooking zone has been selected and
therefore various adjustments are possible.

4 COOKING ZONE SELECTOR button is used to
select the desired cooking zone.

5 POWER indicator provides a visual display for the
current heat level.

6 ON/OFF button switches the appliance on and off.

7 ON/OFF indicator light shows whether the appliance
is on or off.8 CONTROL PANEL LOCK button
prevents accidental changes to the hob settings (see
Start-up and use).

9 CONTROL PANEL LOCK indicator light shows the
control panel has been locked (see Start-up and use).

I This product complies with the requirements of the
latest European Directive on the limitation of power
consumption of the standby mode.

If no operations are carried out for a period of 2
minutes, after the residual heat indicator lights turn
off and the fan stops (if present), the appliance
automatically switches to the .off mode..

The appliance resumes the operating mode once the
ON/OFF button is pressed.
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E Description de I’appareil
Tableau de bord

Le tableau de bord qui est
décrit n.a qu.une valeur d.exemple :

il peut ne pas correspondre au modele acheté.

1 Touche AUGMENTATION DE PUISSANCE pour
allumer le foyer et régler sa puissance (voir Mise en
marche et utilisation).

2 Touche DIMINUTION DE PUISSANCE pour régler la
puissance et éteindre le foyer (voir Mise en marche et
utilisation).

3 Voyant FOYER SELECTIONNE pour signaler que
le foyer correspondant a été sélectionné et que les
régulations sont donc possibles.

4 Touche SELECTION FOYER pour sélectionner le
foyer souhaité

5 Indicateur de PUISSANCE : une colonne lumineuse
pour signaler le niveau de puissance atteint.

6 Touche ON/OFF pour allumer ou éteindre I'appareil.

7 Voyant ON/OFF : il signale si 'appareil est allumé ou
eteint.

8 Touche VERROUILLAGE DES COMMANDES
pour empécher toute intervention extérieure sur les
réglages de la table de cuisson (voir Mise en marche
et Utilisation).

9 Voyant COMMANDES VERROUILLEES : pour
signaler le verrouillage des commandes (voir Mise en
marche et Utilisation).

! Ce produit est conforme a la nouvelle Directive
Européenne sur la réduction de la consommation
d’énergie en mode standby.

Sans opérations pendant 2 minutes, aprés
I'extinction des voyants de chaleur résiduelle et
I'arrét du ventilateur (si existants), I'appareil se place
automatiquement en ,off mode”.

Pour remettre I'appareil en mode de fonctionnement
normal, appuyer sur la touche ON/OFF.




Descripcion del aparato
Panel de control
El panel de control se describe a continuacion a modo de

ejemplo: puede no ser una exacta reproduccion del
modelo adquirido.

1 Botén AUMENTO DE POTENCIA para encender
la placa y regular la potencia (ver Puesta en
funcionamiento y uso).

2 Botén DISMINUCION DE POTENCIA para regular
la potencia y apagar la placa (ver Puesta en
funcionamiento y uso).

3 Piloto ZONA DE COCCION SELECCIONADA indica
que ha sido seleccionada dicha zona de coccion
y, por lo tanto, se pueden realizar las distintas
regulaciones

4 Botén SELECCION DE ZONA DE COCCION para
seleccionar la zona de coccion deseada

5 Indicador de POTENCIA: indica visualmente el nivel
de calor alcanzado.

6 Botén ON/OFF para encender y apagar el aparato.

7 Piloto ON/OFF: indica si el aparato esta encendido o
apagado.

8 Boton BLOQUEO DE MANDOS para impedir
modificaciones fortuitas a las regulaciones de la
encimera (ver Puesta en funcionamiento y uso).

9 Piloto MANDOS BLOQUEADOS: indica que se ha
producido el bloqueo de los mandos (ver Puesta en
funcionamiento y uso).

| Este producto satisface los requisitos establecidos
por la nueva Directiva europea sobre la limitacion de
los consumos energéticos en standby.

Si no se realizan operaciones por 2 minutos, una vez
que se apagan los luces piloto del calor residual y
del ventilador (si estan presentes), el aparato se
coloca de forma automatica en el modo .off mode..
El aparato vuelve al modo operativo utilizando la

tecla ON/OFF.

Descricdo do aparelho

Painel de comandos

O painel de comandos descrito a seguir esta representado para
fins explicativos: pode n&o ser uma exacta
reproducéo do modelo comprado.

1 Botdao AUMENTO POTENCIA para ligar a chapa e
regular a poténcia (veja Inicio e utilizagao).

2 Botao DIMINUICAO POTENCIA para regular a
poténcia e desligar a chapa (veja Inicio e utilizagao).

3 Indicador luminoso ZONA DE COZEDURA
SELECCIONADA indica que a zona de cozedura
relativa foi seleccionada e s&o portanto possiveis as
varias regulacoes.

4 Botdo SELECGAO ZONA DE COZEDURA para
seleccionar a zona de cozedura desejada.

5 Indicador POTENCIA sinaliza visualmente o nivel de
calor alcangado.

6 Botdo ON/OFF para ligar e desligar o aparelho.

7 Indicador ON/OFF: sinaliza se o aparelho esta
aceso ou apagado.

8 Botdo BLOQUEIO DOS COMANDOS para impedir
modificacdes acidentais das regulacdes do plano
de cozedura (veja Inicio e utilizagao).

9 Indicador luminoso COMANDOS BLOQUEADOS:
sinaliza o bloqueio dos comandos (veja Inicio e
utilizacao).

I Este produto satisfaz os requisitos impostos pela

nova Directiva Europeia sobre a limitacdo dos

consumos energéticos em stand-by.

Se néo se efectuarem operagdes por 2 minutos,

depois que os indicadores de calor residuo e da

ventoinha (se presentes) se desligarem, o aparelho

coloca-se automaticamente na modalidade .off

mode..

O aparelho voltara para a modalidade operativa ao

carregar na tecla ON/OFF.

Beschreibung des Gerates
Bedienfeld

Das hier beschriebene Bedienfeld dient nur als Beispiel,
es handelt sich nicht unbedingt um eine genaue
Widergabe des von lhnen erworbenen Modells.

1 Taste ERHOHEN DER LEISTUNG: Zum Einschalten
sowie zur Leistungsregelung der Kochzone (siehe
Inbetriebsetzung und Gebrauch).

2 Taste HERABSETZEN DER LEISTUNG: Zur
Leistungsregelung sowie zum Ausschalten der
Kochzone (siehe Inbetriebsetzung und Gebrauch).

3 Kontrollleuchte GEWAHLTE KOCHZONE:

Diese zeigt an, dass die der Kontrollleuchte
entsprechende Kochzone gewdahlt wurde und die
gewUlnschten Einstellungen demnach vorgenommen
werden kénnen.

4 Taste WAHL DER KOCHZONE: Mittels dieser wird
die gewlnschte Kochzone gewé&hlt.

5 LEISTUNGSANZEIGE: Auf dieser ist der jeweils
erreichte Heizwert ersichtlich.

6 Taste ON/OFF: Zum Ein- bzw. Ausschalten des
Gerates.

7 Kontrollleuchte ON/OFF: Diese zeigt an, ob das
Gerét ein- oder ausgeschaltet ist.

8 Taste SPERRE DER SCHALTELEMENTE: Um
versehentliche Anderungen der am Kochfeld
erfolgten Einstellungen zu verhindern (siehe
Inbetriebsetzung und Gebrauch).

9 Kontrollleuchte SCHALTELEMENTE GESPERRT:
Diese signalisiert, dass die Schaltelemente gesperrt
wurden (siehe Inbetriebsetzung und Gebrauch).

I Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der

neuen Europdischen Richtlinie zur Einschrankung des

Energieverbrauchs im Standby. Werden fur 2 Minuten keine

Tasten gedrickt, dann stellt sich das Gerat nach Ausschalten

der Anzeigen flr Resthitze und des Lufters (wenn vorhanden)

automatisch in den “off mode”. Das Gerét kehrt durch Driicken
der Taste ON/OFF in den Betriebsmodus zuruck.




Pannello di controllo

Descrizione dell’apparecchio

Il pannello di controllo che qui viene descritto &

rappresentato a fini esemplificativi: pud non essere una

esatta riproduzione del modello acquistato.

1

2

Tasto AUMENTO POTENZA per accendere la
piastra e regolare la potenza (vedi Avvio e utilizzo).
Tasto DIMINUZIONE POTENZA per regolare la
potenza e spegnere la piastra (vedi Avvio e utilizzo).
Spia ZONA DI COTTURA SELEZIONATA indica
che la zona di cottura relativa é stata selezionata e
quindi sono possibili le varie regolazioni

Tasto SELEZIONE ZONA DI COTTURA per
selezionare la zona di cottura desiderata
Indicatore POTENZA: segnala visivamente il livello
di calore raggiunto.

Tasto ON/OFF per accendere e spegnere
I'apparecchio.

Spia ON/OFF: segnala se I'apparecchio & acceso
0 spento.

Tasto BLOCCO DEI COMANDI per impedire
modifiche fortuite alle regolazioni del piano cottura
(vedi Awvio e utilizzo).

Spia COMANDI BLOCCATI: segnala 'avvenuto
blocco dei comandi (vedi Avvio e utilizzo).

8 Toets BLOKKERING BEDIENINGSPANEEL om
te voorkomen dat er ongewilde wijzigingen aan de
regeling van het kookvlak worden uitgevoerd (zie
Starten en gebruik).

9 Controlelampje BLOKKERING
BEDIENINGSPANEEL.: toont dat de blokkering van
het bedieningspaneel heeft plaatsgevonden (zie
Starten en gebruik).

! Dit product voldoet aan de eisen die gesteld worden door de
nieuwe Europese Richtlijn voor energiebesparing voor apparaten
in de standby-stand.

Wanneer 2 minuten lang geen handelingen worden uitgevoerd
gaat het apparaat, na het uitgaan van de waarschuwingslampjes
voor restwarmte en voor de ventilator (indien aanwezig),
automatisch in de “off mode”.

Door op de ON/OFF toets te drukken, keert het apparaat weer
terug in de operationele stand.

Opis urzadzenia
Ml Panel sterowania

Opisany tu panel sterowania jest przedstawiony jako
przyktad: nie musi by¢ dokfadnie taki sam, jak panel
zainstalowany w zakupionym urzadzeniu.

Przycisk ZWIEKSZENIA MOCY do wlaczania plyty i
do regulacji mocy (patrz Uruchomienie i uzytkowanie).
2 Przycisk ZMNIEJSZENIA MOCY do regulaciji

! Questo prodotto soddisfa i requisiti imposti dalla nuova
Direttiva Europea sulla limitazione dei consumi energetici in
standby. Se non si eseguono operazioni per 2 minuti, dopo
lo spegnimento delle spie di calore residuo e della ventola
(ove presenti), 'apparecchio si dispone automaticamente
in modalita “off mode”. L’apparecchio ritorna in modalita

mocy i do wylaczania plyty (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

Kontrolka WYBRANEGO POLA GRZEJNEGO
wskazuje, ze dane pole grzejne zostalo wybrane, a
wiec mozliwe sa rézne regulacje

Przycisk WYBORU POLA GRZEJNEGO do

operativa agendo sul tasto ON/OFF.

Beschrijving van het apparaat

Bedieningspaneel

Het bedieningspaneel dat hier wordt beschreven en afgebeeld geldt
alleen als voorbeeld: het is mogelijk dat het niet exact overeenkomt met
het door u aangeschafte model.

1

Toets TOENAME VERMOGEN om de kookplaat
aan te zetten en het vermogen ervan te regelen (zie
Starten en gebruik).

Toets AFNAME VERMOGEN om het vermogen te
regelen en de kookplaat uit te zetten (zie Starten en
gebruik).

Controlelampje GESELECTEERD
KOOKGEDEELTE geeft aan dat het betreffende
kookgedeelte geselecteerd is en dat u het kunt
regelen.

Toets SELECTEREN KOOKGEDEELTE om het
gewenste kookgedeelte te selecteren
AanwijzerVERMOGEN: geeft het bereikte
warmteniveau aan.

Toets ON/OFF voor het in- en uitschakelen van het
apparaat.

Controlelampje ON/OFF: geeft aan of het apparaat
in- of uitgeschakeld is.

wybrania zadanego pola grzejnego.

5 WskaYnik MOCY: wizualnie sygnalizuje osi'gniéty
poziom ciep®a.

6 Przycisk ON/OFF do wlaczania i wylaczania
urzadzenia.

7 Kontrolka ON/OFF: sygnalizuje, czy urzadzenie jest
wlaczone, czy wylaczone.

8 Przycisk BLOKADY STEROWANIA do
zapobiegania przypadkowym zmianom parametrow
przy regulacji plyty grzejnej (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

9 Kontrolka BLOKADY STEROWANIA : sygnalizuje
zablokowanie sterowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

I Ten produkt spetnia wymogi dyrektywy wspolnotowej
dotyczacej ograniczenia zuzycia energii w trybie czuwania.
Jesli przez 2 minuty nie sg wykonywane zadne operacje,
po wytaczeniu wskaznika ciepta resztkowego i wentylatora
(jesli obecne), urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb
,off mode”.Urzadzenie powraca do trybu aktywnego po
nacisnieciu przycisku ON/OFF.




OnucaHue uspgenus
MaHenb ynpaBneHus

MaHenb ynpasneHua, onncaHne KoTopou npnBognTcA
HWXe, CIyXXUT TONbKO B Ka4eCTBe npumMmepa: OHa MOXeET He
B TOMHOCTM COOTBETCTBOBaTb Baluen mogenu

1

KHonka YBEITMYEHUE MOLLHOCTW cnyxut anga
BKITIO4YEHWS1 BAPOYHOW 30HbI U PErynsiuym MOLLHOCTM
HarpeBa (cMm. BkrrodeHue u akcrimyamauyusi).
KHonka YMEHBbLUEHUE MOLWHOCTW cnyxut gns
perynsiuuyM MOLLHOCTU 1 BbIKITIOYEHNSI BAPOYHOU
30HbI (CM. BkrroyeHue u akcrimyamauyusi).
Wuaonkatop BbBIBPAHHAA BAPOYHAA 30HA
MoKas3bIBaET, YTO COOTBETCTBYHOLLAs BapovHas
30Ha Obina BbibpaHa 1 criefoBaTenbHO BO3MOXHO
NPOM3BECTM HACTPOUKUN ee (DYHKLUN.

KHonka BbIBOP BAPOYHOW 30HbI cnyxut gnsa
BbIOOpa HY>XHOW BapOYHOU 30HbI.

Wuamkatop MOLWWUHOCTD: nokasbiBaeT ypoBeHb
Harpesa.

KHonka ON/OFF (BKJ1./BbIKI1.) cnyxut anga
BKITIOYEHWS U BbIKIIOYEHNS U3OENUs.

WHuankatop ON/OFF (BKJ1./BbIKI1.): nokasbiBaeT
COCTOSIHWE W3AEeNnusl, BKIKOYEHO UMM BbIKIHOYEHO.
KHonka BIIOKUPOBKA YMNPABJIIEHUWU cnyxut
ONs 3alUMThl ynpaBeHn Bapo4yHOU NaHenu

OT CryYauHbIX U3MHEHUN (cM. BkroueHue u
aKcryamauyusi).

Whankatop YIMPABIIEHUA 3ABNTOKUPOBAHDI
MokasbIBaEeT, YTO ynpaBneHus 3abnoknupoBaHb! ( CM.
BkriroueHue u akcrinyamauusi).

! laHHOEe n3genve oTeevaeT TpeboBaHMsSIM HOBOW
EBponerickon OnpekTrBbl MO OrpaHUYeHmto
3HEPronoTpedneHns B peXxnme aHeprocoepexeHus.

Ecnu B TeyeHMe 2-Xx MUHYT He NPOU3BOAUTCSA

HUKaKUX AeNCTBUIM Nocrie BbIKITHYeHUs UHAUKATOPOB
OCTaToO4HOro Tenrna v BeHTUNATopa (ecnv oHu
NPUCYTCTBYIOT), U3aenve aBToMaTU4YeCKU NepexoauT B
pexxum «BbIKI1.».

BosBpat usgenua B pabouunin pexxum nponsBoguTca
kHonkou BKJ1./BbIKI.




Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains important
information concerning the safe operation, installation
and maintenance of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Pass them on to any new owners of the
appliance.

Positioning

! Keep all packaging material out of the reach of
children. It may present a choking or suffocation
hazard (see Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified
professional in accordance with the instructions
provided. Incorrect installation may cause harm to
people and animals or may damage property.

Built-in appliance

Use a suitable cabinet to ensure that the appliance

functions properly.

e The supporting surface must be heat-resistant up to
a temperature of approximately 100°C.

e |f the appliance is to be installed above an oven,
the oven must be equipped with a forced ventilation
cooling system.

e Avoid installing the hob above a dishwasher: if this
cannot be avoided, place a waterproof separation
device between the two appliances.

e Depending on the hob you want to install, the
cabinet must have the following dimensions (see

figure):
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Ventilation

To allow adequate ventilation and to avoid overheating of

the surrounding surfaces the hob should be positioned as

follows:

e At a minimum distance of 40 mm from the back
panel.

e So that a minimum distance of 20 mm is maintained
between the installation cavity and the cabinet
underneath.

e Kitchen cabinets adjacent to the appliance and taller
than the top of the hob must be at least 600 mm
from the edge of the hob.
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Fixing

The appliance must be installed on a perfectly level
supporting surface.

Any deformities caused by improper fixing could affect
the features and operation of the hob.

The thickness of the supporting surface should be taken
into account when choosing the length of the screws for
the fixing hooks:

e 30 mm thick: 17.5 mm screws

e 40 mm thick: 7.5 mm screws

Fix the hob as follows:

1. Use short flat-bottomed screws to fix the 4 alignment
springs in the holes provided at the central point of
each side of the hob.

2. Place the hob in the cavity, make sure itis in a
central position and push down on the whole perimeter
until the hob is stuck to the supporting surface.

3. For hobs with raised sides: After inserting the hob
into its cavity, insert the 4 fixing hooks (each has its
own pin) into the lower edges of the hob, using the
long pointed screws to fix them in place, until the glass
is stuck to the supporting surface.

! The screws for the alignment springs must remain
accessible.

! In order to adhere to safety standards, the appliance
must not come into contact with electrical parts once it
has been installed.

! All parts which ensure the safe operation of the
appliance must not be removable without the aid of a
tool.

Electrical connection

! The electrical connection for the hob and for any built-
in oven must be carried out separately, both for safety
purposes and to make extracting the oven easier.

Terminal board

On the lower part of the
appliance there is a connection
box for the different types of
electricity supply (the picture

is only an indication and is not
an exact representation of the
purchased model).

UNDERSIDE OF HOB

() inbesiT

Single-phase connection

The hob is equipped with a pre-connected electricity
supply cable, which is designed for single-phase
connection. Connect the wires in accordance with the

instructions given in the following table and diagrams:

Voltage and
mains frequency

4
— : yellow/green
230-240V 14N ~ e & yelowigreen
220-240V 14N ~ o N: the two blue wires together
50/60 Hz o L: brown and black together

Other types of connection

Electrical cable Wire connection

If the mains supply corresponds with one of the
following:

Voltage and mains frequency

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

e 230-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Separate the wires and connect them in accordance with
the instructions given in the following table and diagrams:

Voltage and : : i
mains frequency Electrical cable Wire connection
= yellow/green;
400V - 2+N ~
50/60 Hz N: the two blue wires
230-240V 3 ~ together
220-240V 3 ~ L1: black
50/60 Hz L2: brown
= yellow/green;
400V - 2+2N ~ N1: blue
50/60 Hz N2: blue
L1: black
L2: brown

If the mains supply corresponds with one of the
following:

Voltage and mains frequency

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

proceed as follows:

! The cable provided is not suitable for the following
types of installation.

1. Use a suitable supply cable, HO5RR-F or higher, with
the right dimensions (cable cross section: 25 mm).

2. To open the terminal board, use a screwdriver as

a lever under the side tabs of the cover (see Terminal
board picture).

3. Loosen the cable clamp screw and the terminal
board screws in accordance with the type of
connection required and position the connection
supports as shown in the following table and diagrams.
4. Position the wires in accordance with the information
given in the following table and diagrams and connect
the appliance by tightening all the screws for the
springs as much as possible.




Voltage and

mains frequency Electrical connections | Terminal board

A00V3N~ |1 2z 3 s+ s
50/60 Hz 't ! 1 1| Three-phase 400

L2

5. Secure the power supply cable by fastening the
cable clamp screw, then put the cover back on.

Phase Phase Phase

/
]

@—E/{%@ Three-phase 400
[X] 7&[]
[—°)
/I ® / /I

f |

/

Earth Neutral U-bolt
connection support

Connecting the electricity supply cable to the mains

If the appliance is being connected directly to the
electricity mains an omnipolar switch must be installed
with @ minimum opening of 3 mm between contacts.

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been made and that it is fully compliant
with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant
with the law.

e The socket can withstand the maximum power of
the appliance, which is indicated on the data plate
located on the appliance itself.

e The voltage falls within the range of values indicated
on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the plug,
ask an authorised technician to replace it. Do not use
extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced by
authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

! Do not remove or replace the power supply cable
for any reason. Its removal or replacement will void
the warranty and the CE marking. INDESIT does not
assume liability for accidents or damage arising from
replacement/removal of the original power supply
cable. Replacement can only be accepted when
carried out by personnel authorised by INDESIT and
using an original spare part.

Extendable cooking zones

Certain models are fitted with extendable cooking
zones. These may be circular and may vary in their
extensibility (they may be double or triple hotplates). A
list of controls is given below (these controls are only
present in models with the extendable cooking zone
option).

Circular extendable hotplate

DOUBLE TRIPLE
HOTPLATE ON HOTPLATE ON
indicator light indicator light
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DOUBLE TRIPLE
HOTPLATE ON HOTPLATE ON
button button

e DOUBLE HOTPLATE ON button switches on the
double hotplate (see Start-up and use).

e DOUBLE HOTPLATE ON indicator light shows
the double hotplate has been switched on.

e TRIPLE HOTPLATE ON button switches on the
triple hotplate (see Start-up and use).

e TRIPLE HOTPLATE ON indicator light shows the
triple hotplate has been switched on.




Start-up and use

! The glue applied on the gaskets leaves traces of
grease on the glass. Before using the appliance, we
recommend you remove these with a special non-
abrasive cleaning product. During the first few hours
of use there may be a smell of rubber which will
disappear very quickly.

1 A few seconds after the hob is connected to the
electricity supply, a buzzer will sound. The hob may
now be switched on.

VIfthe = or + button is pressed for an extended
period of time, the display scrolls quickly though the
power levels and timer minutes.

Switching on the hob

To switch the hob on, press and hold the button
for approximately one second.

Switching on the cooking zones

Each cooking zone is controlled using a selector button

and a power adjustment device consisting of a

double = and + button.
e To begin operating a cooking zone, press the
corresponding control button and set the desired

power level (between 0 and 9) using the buttons =
and +
Power function

The power function for the cooking zones may be used
to shorten heating-up times. Activate and set the power

level for the desired cooking zone as described
in the previous paragraph. Press and hold the selector

button corresponding to the desired cooking zone

for at least 2 seconds. The display, the power level
indicator, will alternately show the letter “P” and the
power level set previously until the desired power level
has been reached. Once this level has been reached,
the display will revert to showing the set power level.
To deactivate this function, press and hold — for at
least 2 seconds - the selector button corresponding to

the cooking zone on which the @ function has been
activated; alternatively, select a different power level

using the buttons = and +
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Switching off the cooking zones

To switch off a cooking zone, select it using the

corresponding selector button and:

e Press the = button: the power of the cooking zone
will progressively decrease until it is switched off.

Heating elements

Two types of heating element may be installed,
depending on the appliance model: halogen and
radiant elements.

Halogen elements emit heat via radiation from the
halogen lamps they contain.

They have similar properties to gas burners: they are
easy to control and reach set temperatures quickly,
allowing you to see the power level instantly.

Radiant elements consist of a series of coils which
allow heat to be distributed evenly at the base of

the cookware, so that all slow-flame cooking may be
performed successfully, for example stews, sauces or
reheated dishes.

Control panel lock

When the hob is switched on, it is possible to lock the
oven controls in order to avoid accidental changes
being made to the settings (by children, during

cleaning, etc.). Press the button to lock the control
panel: the indicator light above the button will switch
on.

To use any of the controls (e.g. to stop cooking), you

must switch off this function. Press the button for a
few moments, the indicator light will switch off and the
lock function will be removed.

Switching off the hob

Press the button to switch the appliance off.

If the control panel lock has been activated, the
controls will continue to be locked even after the hob is
switched on again. In order to switch the hob on again,
you must first remove the lock function.




Practical advice on using the appliance

To obtain the best results from your hob:
e Use pans with a thick, flat base in order to fully
utilise the cooking zone.

R s
e Always use pans with a diameter which is large

enough to cover the hotplate fully, in order to use all
the available heat.

AT

Make sure that the base of the cookware is always
clean and dry, in order to fully utilise and extend the
life of both the cooking zones and the cookware.

e Avoid using the same cookware which has been
used on gas burners: the heat concentration on gas
burners may distort the base of the pan, causing it
not to adhere correctly.

Safety devices
Pan sensor

Each cooking zone is equipped with a pan sensor
device. The hotplate only emits heat when a pan with
suitable measurements for the cooking zone is placed
on it. If the indicator light is flashing, it may indicate:

e Anincompatible pan

e A pan whose diameter is too small

e The pan has been removed from the hotplate.

Residual heat indicators

Each cooking zone is equipped with a residual heat
indicator. This indicator signals which cooking zones
are still at a high temperature. If the power display

shows l-l, the cooking zone is still hot. It is possible,
for example, to keep a dish warm or melt butter or
chocolate. As the cooking zone cools, the power

display will show I~ 1. The display switches off when the
cooking zone has cooled sufficiently.

Overheating protection

If the electronic elements overheat, the hob switches

off automatically and =- appears on the display,
followed by a flashing number. When the temperature
has reached a suitable level, this message disappears
and the hob may be used again.

Safety switch

The appliance has a safety switch which automatically
switches the cooking zones off after they have been

in operation for a certain amount of time at a particular
power level. When the safety switch has been
triggered, the display shows “0”.

For example: the right rear hotplate is set to 5 and will
switch off after 5 hours of continuous operation, while
the front left hotplate is set to 2 and will switch off after
8 hours.

Buzzer

This can also indicate several irregularities:

e An object (a pan, cutlery, etc.) has been placed on
the control panel for more than 10 seconds.

e Something has been spilt on the control panel.

e A button has been pressed for too long. All of the
above situations may cause the buzzer to sound.
Remove the cause of the malfunction to stop the
buzzer. If the cause of the problem is not removed,
the buzzer will keep sounding and the hob will
switch off.

Power level Maximum operating time in hours
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1
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Practical cooking advice
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards. The
following warnings are provided for safety reasons and
must be read carefully.

c This appliance conforms to the following
European Economic Community directives:

- 2006/95/EEC dated 12/12/06 (Low Voltage) and
subsequent amendments;

- 2004/108/EEC dated 15/12/04 (Electromagnetic
Compatibility) and subsequent amendments;

- 93/68/EEC dated 22/07/93 and subsequent
amendments.

- 1275/2008 stand-by/off mode.

General safety

! Make sure that the air inlet behind the fan grille is never
obstructed. The built-in hob should, in fact, be provided
with suitable ventilation for the cooling of the electronic
components used in the appliance.

e The appliance was designed for domestic use inside
the home and is not intended for commercial or
industrial use.

e The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

e Do not touch the appliance when barefoot or with wet
or damp hands and feet.

¢ The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous.

The manufacturer may not be held liable for any
damage resulting from improper, incorrect and
unreasonable use of the appliance.

® The glass ceramic hob is resistant to mechanical
shocks, but it may crack (or even break) if hit with
a sharp object such as a tool. If this happens,
disconnect the appliance from the electricity mains
immediately and contact a Service Centre.

e Ensure that power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot
parts of the hob.

e Remember that the cooking zones remain relatively
hot for at least thirty minutes after they have been
switched off. An indicator light provides a warning
when residual heat is present (see Start-up and use).

e Keep any object which could melt away from the
hob, for example plastic and aluminium objects, or
products with a high sugar content. Be especially
careful when using plastic film and aluminium foil or
packaging: if placed on surfaces which are still hot,
they may cause serious damage to the hob.

e Always make sure that pan handles are turned
towards the centre of the hob in order to avoid
accidental burns.

e When unplugging the appliance, always pull the
plug from the mains socket; do not pull on the cable.

e Never perform any cleaning or maintenance work
without having disconnected the appliance from the
electricity mains.

e The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capacities, by inexperienced individuals
or by anyone who is not familiar with the product.
These individuals should, at the very least, be
supervised by someone who assumes responsibility
for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

e Do not look at the halogen lamps in the cooking
zones for long if they are present.

¢ Do not let children play with the appliance.

e Do not place metal objects (knives, spoons, pan
lids, etc.) on the hob as they may become hot.

¢ The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

hi¢

Disposal mmmmm

e \When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

e The European Directive 2002/96/EC relating to Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) states
that household appliances should not be disposed of
using the normal solid urban waste cycle. Exhausted
appliances should be collected separately in order
to optimise the cost of re-using and recycling the
materials inside the machine, while preventing
potential damage to the atmosphere and to public
health. The crossed-out dustbin is marked on all
products to remind the owner of their obligations
regarding separated waste collection.

For further information relating to the correct disposal
of exhausted household appliances, owners may
contact the public service provided or their local
dealer.
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Care and maintenance

Switching the appliance off
Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning barbecues
and ovens), stain removers, anti-rust products, powder
detergents or sponges with abrasive surfaces: these may
scratch the surface beyond repair.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.

e [tis usually sufficient simply to wash the hob using a
damp sponge and dry it with absorbent kitchen towel.

e [f the hob is particularly dirty, rub it with a special glass
ceramic cleaning product, then rinse well and dry
thoroughly.

¢ To remove more stubborn dirt, use a suitable scraper.
Remove spills as soon as possible, without waiting for
the appliance to cool, to avoid residues forming crusty
deposits. You can achieve excellent results by using a
rust-proof steel wire sponge - specifically designed for
glass ceramic surfaces - soaked in soapy water.

e [f any plastic or sugary substances are accidentally
melted on the hob, remove them immediately with the
scraper, while the surface is still hot.

e Once itis clean, the hob may be treated with a special
protective maintenance product: the invisible film left

Technical description of the models

() inbesiT

by this product protects the surface from drips during
cooking. This maintenance task should be carried out
while the appliance is warm (not hot) or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with clean
water and dry it thoroughly: residues can become
encrusted during subsequent cooking processes.

Stainless steel frame (only in models with outer frame)
Stainless steel can be marked by hard water which has
been left on the surface for a long time, or by cleaning
products containing phosphorus.

After cleaning, it is advisable to rinse the surface well
and dry it thoroughly. If water is spilt on the surface, dry it
quickly and thoroughly.

!'Some hobs have an aluminium frame which is
similar to stainless steel. Do not use any cleaning or
degreasing products which are not suitable for use
with aluminium.

Disassembling the hob

If it is necessary to disassemble the hob:

1. Loosen the screws fixing the alignment springs on
each side.

2. Loosen the screws holding the fixing hooks in each
corner.

3. Take the hob out of its installation cavity.

! Do not attempt to repair the appliance yourself. If the
appliance breaks down, contact a Service Centre.

This table provides a model-by-model list of the energy absorption values, type of heating elements and diameters of

each cooking zone.

Key:

H = single hilight

HD = double hilight
HT = triple hilight

AD = double halogen

Hobs VRA 640 C VRA G641 DB
VRA 640 X VRA641DC
VRA 641D X
Cooking zone Power (W) Diameter (mm) Power (W) Diameter (mm)
Back Left H 2300 210 DH 2200/1000 210/140
Back Right H 1400 160 H 1400 160
Front Left H 1200 145 H 1200 145
Front Right H 1800 180 H 1800 180
Total power 6700 6600
Hobs VEA645DC VRA G631 TB
VRAG31TX
Cooking zone Power (W) Diameter (mm) Power (W) Diameter (mm)
Back Left AD 2200/800 210/140
Back Right H 1400 160 H 1400 160
Centre Left HT 2700/1950/1050 270/210/145
Front Left H 1200 145
Front Right H 1800 180 H 1800 180
Total power 6600 5900
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Installation

! Conserver ce mode d’emploi pour pouvoir le
consulter a tout moment. En cas de vente, de
cession ou de déménagement, veiller a ce gqu'il

suive I'appareil pour informer le nouveau propriétaire
sur son fonctionnement et lui fournir les conseils
correspondants.

! Lire attentivement les instructions : elles contiennent
des conseils importants sur l'installation, I'utilisation et
la sécurité de cet appareil.

Positionnement

! Les emballages ne sont pas des jouets pour

enfants, il faut les mettre au rebut en respectant la
réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir
Précautions et conseils).

! L'installation doit étre effectuée par un professionnel
du secteur conformément aux instructions du fabricant.
Une mauvaise installation peut causer des dommages
a des personnes, des animaux ou des biens.

Encastrement

Pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil, il

faut que le meuble posséde des caractéristiques bien

précises :

e |e matériau du plan d’appui doit pouvoir résister a
une température d’environ 100°C;

e en cas d’installation de la table de cuisson au-
dessus d’un four, il faut que ce dernier soit équipé
d’un dispositif de refroidissement par ventilation
forcée ;

e ¢viter d’'installer la table de cuisson au-dessus d’'un
lave-vaisselle : si c’est le cas, prévoir une séparation
étanche entre les deux appareils ;

e selon la table de cuisson a installer (voir figures),
la découpe du meuble doit avoir les dimensions
suivantes :

Aération

Pour permettre une bonne aération et pour éviter toute

surchauffe des surfaces autour de I'appareil, la table de

cuisson doit étre positionnée :

e 3 au moins 40 mm de distance du mur arriere;

e de maniere a ce qu'’il reste au moins 20 mm de
distance entre la découpe d’encastrement et le
meuble en dessous.

e | es meubles jouxtant la table, dont la hauteur

min. 20 mm

TIROIR

min. 40 mm

5mm p

H Ao

I

min. 20 mm

CHALEUR
TOURNANTE

min. 40 mm

PLAN DE
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|

|

TABLE DE CUISSON ', (& 7777~
RETOURNEE pavy e

4 _TRAVAIL (=
~

14




dépasse celle du plan de cuisson, doivent étre
placés a au moins 600 mm du bord du plan.

Fixation

Il est impératif d'assurer I'encastrement de 'appareil sur
un plan d’appui parfaitement plat.

Les déformations provoquées par une mauvaise
fixation risquent d’altérer les caractéristiques de la
table de cuisson ainsi que ses performances.

La longueur de la vis de réglage des crochets de
fixation doit étre réglée avant leur montage selon
I'épaisseur du plan d’appui :

e ¢paisseur 30 mm : vis 17,5 mm;

e ¢épaisseur 40 mm : vis 7,5 mm

Pour sa fixation, procéder comme suit :

1. Se servir des vis courtes sans pointe pour visser

les 4 ressorts de centrage dans les trous prévus sur
chaque cbété de la table, en leur milieu;

2. insérer la table de cuisson dans la découpe prévue,
bien au centre et bien appuyer tout autour du cadre
pour que la table adhére parfaitement au plan d’appui.
3. pour les tables avec profils latéraux : apres avoir
encastré la table de cuisson dans la decoupe, insérer
les 4 crochets de fixation (chacun avec son goujon) sur
le périmetre inférieur de la table de cuisson et visser
avec les vis longues a pointe jusqu’a ce que le verre
adhére bien au plan d’appui.

! |l faut absolument que les vis des ressorts de
centrage soient accessibles.

! Conformément aux normes de sécurité, aprés
encastrement de I'appareil, il ne doit plus y avoir
possibilité de contact avec les parties électrifiées.

! Toutes les parties qui servent de protection doivent
étre fixées de maniére a ne pouvoir étre enlevées
qu'avec l'aide d’un outil.

Raccordement électrique

! Le branchement électrique de la table de cuisson

et celui d’'un éventuel four a encastrer doivent étre
effectués séparément, pour des raisons de sécurité
électrique et pour pouvoir démonter plus facilement le
four en cas de besoin.

Bornier

L'appareil est équipé, sur le dessous, d’un boitier

de raccordement a plusieurs types d’alimentation
électrique (la figure n'est gu'indicative, elle peut ne pas
correspondre au modeéle acheté).
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Raccordement monophasé

TABLE DE CUISSON . _
RETOURNEE La table est fournie déja

L équipée d’un cordon

m\ ’ ) d’alimentation prévu pour

L raccordement monophase.
Procéder au raccordement des

fils en suivant les indications du
tableau et des dessins suivants

Tension type et
fréquence réseau

=L ..
ﬂ‘:l e =— :jaune/vert;
230-240V 14N ~ == ™| N: e
220-240V 1+N ~ : les 2 fils bleus ensemble
50/60 Hz o L.: le marron avec le noir

Autres types de branchement

Cordon électrique Raccordement fils

Si l'installation électrique correspond a une des
caractéristiques suivantes :

Tension type et fréquence réseau

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

e 230-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Séparer les cables et procéder au raccordement des
fils en suivant les indications du tableau et des dessins
suivants :

Tension type et 5 : :
fréquence réseau Cordon électrique Raccordement fils
200V - 24N ~ e @ == jaune/vert;
50/60 Hz = @

v N: les 2 fils bleus
230-240V 3 ~ bl
220-240V 3 ~ % L1 .e:si?m ©

50/60 Hz L2: marron
_ @ =X jaune/vert;
400V - 242N ~ L ® N1 blew
50/60 Hz % N2: bleu
L1: noir
@ L2: marron

Si I'installation électrique correspond a une des
caractéristiques suivantes :

Tension type et fréquence réseau

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

procéder comme suit :

! Le cable éventuellement fourni n’est pas prévu pour
ces types d’installation.

1. Utiliser un céble d’alimentation approprié, type
HO5RR-F ou supérieur, aux dimensions adéquates
(section céble : 25 mm).

2. Faire levier a I'aide d’un tournevis sur les languettes
du couvercle du bornier pour I'ouvrir (voir figure
Bornier).

3. Dévisser la vis du serre-céble et les vis des bornes
correspondant au type de raccordement nécessaire
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et positionner les cavaliers de raccordement
conformément aux indications du tableau et des
figures ci-dessous.

4. Positionner les fils conformément aux indications
du tableau et des figures ci-dessous et procéder au
raccordement en serrant a fond toutes les vis des
bornes.

Tension type et

fréquence réseau Raccordements électriques | Bornier

2 4 3

3
¢t ¢ *&—t ¢ [Triphasé 400
3

1 -2 N -

400V 3-N ~
50/60 Hz

—— —

5. Fixer le cable d’alimentation dans le serre-cable
correspondant et fermer le couvercle.

Phase Phase Phase
/ /
/ /

/@_@@ ~ Triphasé 400

B

| Fa L /A
= @5 1
Terre Neutre ~ Cavalier

\

Branchement du cable d’alimentation au réseau
électrique

En cas de raccordement direct au réseau, il faut
intercaler entre I'appareil et le réseau un interrupteur
a coupure omnipolaire ayant au moins 3 mm
d’écartement entre les contacts.

! Linstallateur est responsable du bon raccordement
électrique de I'appareil et du respect des normes de
sécurité.

Avant de procéder au branchement, s’assurer que :

e |a prise est bien munie d’une terre conforme a la loi;

® |a prise est bien apte a supporter la puissance
maximale de I'appareil, indiquée sur la plaque
signalétique de I'appareil ;

* |atension d’alimentation est bien comprise entre les
valeurs indiquées sur la plague signalétique;

e |a prise est bien compatible avec la fiche de
I'appareil. Si ce n'est pas le cas, remplacer la prise
ou la fiche, ne pas utiliser de rallonges ni de prises
multiples.

! Aprées installation de I'appareil, le cable électrique et
la prise de courant doivent étre facilement accessibles

! Le cable ne doit étre ni plié ni excessivement écrasé.

! Le cable doit étre contrblé périodiquement et ne peut
étre remplacé que par un technicien agréeé.

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de non
respect des normes énumérées ci-dessus.

! Ne retirer ou ne remplacer en aucun cas le cable
d’alimentation. Toute opération d’enlevement ou de
remplacement annule automatiquement la garantie
et la marque CE INDESIT décline toute responsabilité
en cas d’accidents ou de dommages dérivants

de I'enlevement ou du remplacement du céble
d’alimentation original. Seul le remplacement effectué
par un technicien agréé INDESIT utilisant une piece
détachée originale est autorisé.

Foyers extensibles

Certains modeles sont équipés de foyers extensibles.
Ces derniers peuvent avoir soit une forme circulaire et
s’étendre pour former des foyers doubles ou triples.
[llustration des commandes présentes sur les modeles
€équipés de ces options.

Foyer extensible circulaire

Voyant Voyant
FOYER FOYER )
DOUBLE TRIPLE ALLUME

ALLUME g
[ ] [ ]

8. .
© @

©

Touche Touche
ALLUMAGE ALLUMAGE
FOYER DOUBLE FOYER TRIPLE

e Touche ALLUMAGE FOYER DOUBLE pour activer
le foyer double (voir Mise en marche et Utilisation).

e Voyant FOYER DOUBLE ALLUME : il signale
I'allumage du foyer double.

e Touche ALLUMAGE FOYER TRIPLE pour activer le
foyer triple (voir Mise en marche et Utilisation).

e Voyant FOYER TRIPLE ALLUME : il signale
I'allumage du foyer triple.
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Mise en marche et

utilisation

! La colle utilisée pour les joints laisse des traces

de graisse sur le verre. Nous conseillons de les
éliminer avant d’utiliser I'appareil a I'aide d’un produit
d’entretien non abrasif. Une odeur de caoutchouc
peut se dégager au cours des premieres heures
d’utilisation, elle disparaitra trés vite.

! Un bip retentit quelques secondes apres la mise sous
tension de la table de cuisson. A partir de ce moment-
Ia, 'allumage de la table est possible.

! Une pression prolongée sur les touches ~ et

+ accélere 'avancement rapide des niveaux de
puissance et des minutes du minuteur.

Mise sous tension de la table de cuisson

Pour mettre la table de cuisson sous tension, appuyer

sur la touche pendant une seconde environ.
Allumage des foyers

Chaque foyer est activé par une touche de sélection

et par un dispositif de réglage de la puissance a

double touche ~ et +
e Pour mettre en marche un foyer, appuyer sur la
commande correspondante et sélectionner la

puissance voulue a l'aide des touches ~ et +
Extinction des foyers

Pour éteindre un foyer, le sélectionner a I'aide de la

touche de sélection correspondante et :
e Appuyer sur la touche = : la puissance du foyer
descend progressivement jusqu’a extinction.

Fonction power

Une fonction power permet d’accélérer la montée
en température des foyers. Allumer le foyer désiré

et régler sa puissance comme décrit dans le
paragraphe précédent.. Appuyer pendant au moins
2 secondes de suite sur la touche de sélection du

foyer choisi @ L'afficheur, indicateur de puissance,
affiche alternativement la lettre “P” et le niveau de
puissance sélectionné précédemment jusqu’a ce que
le niveau de puissance voulu soit atteint. Dés qu'il est
atteint, l'afficheur retourne a I'affichage du niveau de
puissance sélectionné. Pour désactiver cette fonction,
appuyer pendant au moins 2 secondes de suite sur
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la touche de sélection du foyer ou la fonction @ est
activée, ou bien choisir un autre niveau de puissance a

'aide des touches ~ et +
Les éléments chauffants

La table de cuisson, selon les modeles, peut étre
équipée de deux types d’éléments chauffants :
halogenes et radiants.

Les halogénes transmettent la chaleur par irradiation
de la lampe halogene gu'ils contiennent.

lls se caractérisent par leurs propriétés qui rappellent
celles du gaz : une prompte réponse aux commandes,
visualisation immédiate de la puissance.

Les radiants sont composés d’'une multitude de spires
qui garantissent une répartition uniforme de la chaleur
sur le fond du récipient pour réussir parfaitement
toutes les cuissons lentes et le mijotage : daubes,
sauces ou plats a réchauffer.

Verrouillage des commandes

Pendant le fonctionnement de la table, il est possible
de verrouiller les commandes pour empécher toute
intervention extérieure sur le réglage (enfants,

nettoyage...). Appuyer sur la touche pour
verrouiller les commandes, le voyant situé au — dessus
de la touche s’allume.

Pour pouvoir modifier les réglages (interrompre la
cuisson par ex.) il faut déverrouiller les commandes

: appuyer sur la touche pendant quelques
instants, le voyant s’éteint et les commandes sont
déverrouillées.

Extinction de la table de cuisson

Appuyer sur la touche pour éteindre I'appareil.
Si les commandes de I'appareil ont été verrouillées,
elles le seront encore au rallumage de la table. Pour
pouvoir rallumer la table de cuisson, il faut d’abord
déverrouiller les commandes.
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Conseils d’utilisation de I'appareil

Pour obtenir de meilleures performances de la table de

cuisson :

e Utiliser des casseroles a fond plat et de forte
épaisseur pour qu’elles adhérent parfaitement a la

zone de chauffe

Utiliser des casseroles dont le diamétre couvre

completement la zone de chauffe de fagon a ce que
toute la chaleur disponible puisse étre utilisée.

AT

Veiller a ce que la base des casseroles soit toujours
parfaitement seche et propre pour garantir un bon
contact et une longue durée de vie des foyers mais
aussi des casseroles.

e Eviter d'utiliser les mémes casseroles que sur les
brdleurs a gaz. la concentration de chaleur sur les
brdleurs a gaz peut déformer le fond de la casserole
qui perd de son adhérence.

Les sécurités
Détection de récipient

Chaque foyer est équipé d’une détection de casserole.
Le foyer ne délivre de puissance qu’en présence d’une
casserole adaptée au foyer. Le voyant clignotant peut
signaler :

e une casserole incompatible

e une casserole de trop petit diametre

e que la casserole a été soulevée

Indicateurs de chaleur résiduelle

Chaque foyer est équipé d’un indicateur de chaleur
résiduelle. Cet indicateur signale les foyers dont
la température est encore élevée. Si I'afficheur de

puissance affiche l-l', c’est que le foyer est encore
chaud. On peut par exemple s’en servir pour garder
un plat au chaud ou faire fondre du beurre ou du
chocolat. Lors du refroidissement du foyer, I'afficheur

l
de puissance affiche I 1. L’afficheur s'éteint dés que le
foyer a suffisamment refroidi.

Surchauffe

En cas de surchauffe de ses composants
électroniques, la table s’éteint automatiquement et

l'afficheur indique =' suivi d’'un chiffre clignotant. Cet
affichage disparait et la table est a nouveau utilisable
des que la température est redescendue a un niveau
acceptable.

Interrupteur sécurité

L’appareil est équipé d’un interrupteur de sécurité
qui interrompt instantanément le fonctionnement des
foyers des qu’un temps limite de fonctionnement a
un niveau de puissance donné est atteint. Pendant
linterruption de sécurité, I'afficheur indique “0”.
Exemple : le foyer arriere droit est réglé sur 5, tandis
que le foyer avant gauche est réglé sur 2. Le foyer
arriere droit s'éteindra au bout de 5 heures de
fonctionnement tandis que le foyer avant gauche
s’éteindra au bout de 8 heures.

Puissance Durée limite de fonctionnement
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1

Signal sonore

Des anomalies, comme par exemple :

e un objet (casserole, couvert, ...) placé plus de 10
secondes sur la zone de commande,

® un débordement sur la zone de commande,

® une pression prolongée sur une touche, peuvent
déclencher un signal acoustique. Eliminer la cause
de dysfonctionnement pour stopper le signal
sonore. Si la cause de I'anomalie n’est pas éliminée,
le signal sonore continue a retentir et la table
s’éteint.
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Conseils utiles pour la cuisson

() inbesiT

e -
S '.:
»
0 - Mi :
= ise en pression
c Autocuisser
o
3 -
- Grillade Ebullition
c - 7
8 - Crépes Saise et coloration
K2} | (Rotis, Steack, Escalope, Filets de poisson,
3 | Oeufs au plat)

.

Lait

Réduction rapide (Sauce liquides)
Eau Frémissante (Pates, Riz, Légumes)

.

Réduction lente (Sauce épaisses)

Cuisson moyenne
=

Cuisson au bain-marie

]

Cuisson Autocuiseur apres chuchotement

g Ly
© -,
: 13 LJ 1
- Mij R )
8 - ljotage (Ragouts) Réchauffage des préparations
3 _
_
® - e —
c O -‘
23 -
n O
S0 ' Sauce chocolat Maintien au chaud
o
= (

19




Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément
aux normes internationales de sécurité. Ces consignes
de sécurité sont trés importantes et doivent étre lues
attentivement.

c Cet appareil est conforme aux Directives
Communautaires suivantes :

- 2006/95/CEE du 12.12.06 (Basse Tension) et
modifications successives

- 2004/108/CEE du 15/12/04 (Compatibilité
électromagnétique) et modifications successives

- 93/68/CEE du 22/07/93 et modifications successives.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Sécurité générale

! S'assurer que la prise d'air a travers la grille du
ventilateur ne soit jamais bouchée. La table a encastrer
exige en effet une bonne aération pour le refroidissement
des composants électroniques.

e Cet appareil a été concu pour un usage familial, de
type non professionnel.

e Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme
dans un endroit abrité, il est en effet trés dangereux de
le laisser exposé a la pluie et aux orages.

e Ne pas toucher a I'appareil si I'on est pieds nus ou si
I'on a les mains ou les pieds mouillés ou humides.

e Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit
étre utilisé que par des adultes conformément
aux instructions du mode d’emploi. Toute autre
utilisation (comme par exemple le chauffage
d’une piéce) est impropre et donc dangereux. Le
fabricant décline toute responsabilité en cas de
dommages provoqués par un usage impropre ou
erroné.

® | e plan vitrocéramique résiste aux chocs
mécaniques, il peut toutefois se fendre (ou méme
se briser) sous I'effet d’'un choc provoqué par un
objet pointu, tel gu’un ustensile par exemple. Dans
ce cas, débrancher immédiatement I'apparell
du réseau électrique et s’adresser a un centre
d’assistance technique.

e Eviter que le cordon d’alimentation d’autres petits
électroménagers touche a des parties chaudes de
la table de cuisson.

e Ne pas oublier que la température des foyers reste
assez élevée pendant trente minutes au moins
apres leur extinction. La chaleur résiduelle est
aussi signalée par un voyant (voir Mise en marche et
Utilisation).

e Garder a bonne distance de la table de cuisson tout
objet qui pourrait fondre, des objets en plastique ou
en aluminium par exemple, ou des produits a haute

teneur en sucre. Faire trés attention aux emballages,

au film plastique et au papier aluminium : au contact
des surfaces encore chaudes ou tiedes, ils risquent
d’endommager gravement la table.

e S’assurer que les manches des casseroles soient
toujours tournés vers I'intérieur de la table de
cuisson pour éviter tout risque d’accident.

e Ne pas tirer sur le cable pour débrancher la fiche de
la prise de courant.

e N’effectuer aucune opération de nettoyage ou
d’entretien sans avoir auparavant débranché la fiche
de la prise de courant.

e || n'est pas prévu que cet appareil soit utilisé par
des personnes (enfants compris) présentant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou qui n‘ont pas I'expérience ou les
connaissances indispensables, a moins qu’elles
ne le fassent sous la surveillance de quelgu’un
responsable de leur sécurité ou qu’'elles aient été
dlment formées sur I'utilisation de I'appareil.

e Sides foyers halogénes équipent votre appareil, ne
les fixez pas des yeux trop longtemps.

e S’assurer que les enfants ne jouent pas avec
I'appareil.

¢ Ne pas poser d’'objets métalliques (couteaux,
cuilleres, couvercles, etc.) sur la table, ils risquent
de devenir brdlants.

¢ Le dispositif n’est pas destiné a étre mis en
ceuvre par une minuterie externe ou un systéme
de télécommande séparée.

hi{

Mise au rebut I

e Mise au rebut du matériel d’'emballage : se conformer
aux réglementations locales, les emballages pourront
ainsi étre recyclés.

e | adirective européenne 2002/96/CE relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE), prévoit que les électroménagers ne peuvent
pas étre traités comme des déchets solides urbains
courants. Les appareils usagés doivent faire I'objet
d’une collecte séparée pour optimiser le taux de
récupération et de recyclage des matériaux qui les
composent et empécher tout danger pour la santé
et pour I'environnement. Le symbole de la poubelle
barrée est appliqué sur tous les produits pour rappeler
qu'ils font 'objet d’une collecte sélective.

Pour de plus amples renseignements sur la mise au
rebut des électroménagers, les possesseurs peuvent
s’adresser au service public prévu a cet effet ou aux
commergants.
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Nettoyage et entretien

Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien
couper 'alimentation électrique de 'appareil.

Nettoyage de I'appareil

! Ne jamais utiliser de détergents abrasifs ou corrosifs,
tels que des bombes aérosols pour grilloirs et fours,
des détacheurs et des anti-rouille, des poudres

a récurer ou des éponges a surface abrasive : ils
risquent de rayer irrémédiablement la surface.

! Ne jamais nettoyer I'appareil avec des nettoyeurs
vapeur ou haute pression.

e Pour un entretien courant, passer une éponge
humide sur la surface de la table et essuyer avec du
papier essuie-tout.

e Silatable est particulierement sale, frotter avec un
produit d’entretien adapté au verre vitrocéramique,
rincer et essuyer.

e Pour enlever les salissures en relief, utiliser un
grattoir prévu a cet effet. Intervenir des que
possible, ne pas attendre que I'appareil ait refroidi
afin d’éviter toute incrustation des salissures.
L'utilisation d’une éponge en fil d’acier inoxydable,
spéciale verre vitrocéramique, imprégnée d’eau
savonneuse donne d’excellents résultats.

e Tout objet, matiere plastique ou sucre ayant
accidentellement fondu sur la table de cuisson doit
étre aussitdt enlevé a I'aide du grattoir tant que la
surface est encore chaude.

e Une fois que la table est propre, elle peut étre traitée
avec un produit d’entretien et de protection spécial :

Description technique des modeéles

() inbesiT

celui-ci forme un film invisible qui protege la surface
en cas de débordement accidentel. Opérer de
préférence quand 'appareil est tiede ou froid.

e Prendre soin de toujours bien rincer a I'eau claire
et d’essuyer la table : les résidus des produits
pourraient en effet s’incruster lors d’une prochaine
cuisson.

Cadre en acier inox(uniquement pour les modeéles
avec encadrement)

Un contact prolongé avec une eau trés calcaire ou
I'utilisation de nettoyants contenant du phosphore
peuvent tacher I'acier inox.

Nous conseillons de rincer abondamment et de bien
essuyer apres entretien. Il est préférable d’éliminer
aussitot tout débordement d'eau.

! Certaines tables ont un cadre en aluminium
ressemblant a de 'acier inox. Ne pas utiliser de
produits d’entretien et de dégraissage ne convenant
pas pour I'aluminium.

Démontage de la table

Si le démontage de la table de cuisson s’avére
nécessaire :

1. enlever les vis qui fixent les ressorts de centrage sur
les cotés;

2. desserrer les vis des crochets de fixation dans les
coins;

3. dégager la table de cuisson du meuble.

! |l est vivement déconseillé d’essayer d’accéder
aux mécanismes internes pour tenter une réparation.
En cas de panne, contacter le service d’assistance
technique.

Ces tableaux indiquent, modeéle par modeéle, les valeurs d’absorption d’énergie, le type d’élément chauffant et le

diameétre de chaque foyer.

Puissance totale

6600

5900

Tables de cuisson VRA 640 C VRAG641DB
VRA 640 X VRA641DC 2 .
VRA 641 DX Legen_de T
Foyers Puissance (en W) Diamétre (en mm) Puissance (en W) Diamétre (en mm) H = hilight simple
Arriére gauche H 2300 210 HD 2200/1000 210/140 HD = hilight double
Arriére droit H 1400 160 H 1400 160 g :
Avant gauche H 1200 145 H 1200 145 HT = hilight triple
Avant droit H 1800 180 H 1800 180 AD = halogéne double
Puissance totale 6700 6600
Tables de cuisson VEA645DC VRA 631 TB
VRAG631TX
Foyers Puissance (en W) Diameétre (en mm) Puissance (en W) Diameétre (en mm)
Arriére gauche AD 2200/800 210/140
Arriére droit H 1400 160 H 1400 160
Central gauche HT 2700/1950/1050 270/210/145
Avant gauche H 1200 145
Avant droit H 1800 180 H 1800 180
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En el caso de venta,

de cesion o de mudanza, verifiqgue que permanezca
junto al aparato para informar al nuevo propietario
sobre su funcionamiento y sobre las advertencias
correspondientes.

! Lea atentamente las instrucciones: contienen
importante informacion sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

Colocacion

! Los embalajes no son juguetes para nifios y se
deben eliminar segun las normas para la recoleccion
diferenciada de desechos (ver Precauciones y consejos).
! La instalacion se debe realizar siguiendo estas
instrucciones y por personal profesionalmente
calificado. Una instalacion incorrecta puede producir
dafos a personas, animales o cosas.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato

es necesario que el mueble tenga las caracteristicas

adecuadas:

e ¢l plano de apoyo debe ser de material resistente
al calor, a una temperatura de aproximadamente
100°C;

e sjse desea instalar la encimera sobre un horno, el
mismo debe poseer un sistema de enfriamiento con
ventilacion forzada;

e evite instalar la encimera sobre un lavavajillas:
pero si fuera necesario, interponga un elemento de
separacion estanco entre los dos aparatos;

e segun el tipo de encimera que se desea instalar (ver
las figuras), el espacio disponible en el mueble debe
tener las siguientes dimensiones:

Aireacion

Para permitir una adecuada aireacion y para evitar

el sobrecalentamiento de las superficies que rodean al

aparato, la encimera se debe colocar:

e auna distancia minima de 40 mm de la pared
posterior;

¢ de modo que se mantenga una distancia minima de
20 mm entre el hueco para el empotramiento y el
mueble que se encuentra debajo.

e | os muebles situados a un costado, cuya altura

A min. 20 mm
E -
E ye
S CAJON
L min. 40 mm |
A :
min. 20 mm
sdl !
o
HORNO
VENTILADO
min. 40 mm

/ \ DE LA ENCIMERA
\ 1

\ !

&

- > PLANO DE

N

~. PARTE DELANTERA

N RIS ~APOYO
ENCIMERA e
VOLCADA Ny T
= = -
e
\ é:&_
=F

NYTLCS
L

"lllllﬁlf'?

7

T
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supere la de la superficie de trabajo, deben estar
situados a 600 mm., como minimo, del borde de la
misma.

Fijacion

La instalacion del aparato se debe realizar sobre una
superficie de apoyo perfectamente plana.

Las deformaciones que se podrian provocar por una
mala fijacion, pueden alterar las caracteristicas y las
prestaciones de la encimera.

La longitud del tornillo de regulacion de los ganchos
de fijacion se debe determinar antes de su montaje en
base al espesor de la superficie de apoyo:

e espesor de 30 mm: tornillo de 17,5 mm;

e espesor de 40 mm: tornillo de 7,5 mm.

Para realizar la fijacion, el procedimiento es el
siguiente:

1. Con los tornillos cortos sin punta, enrosque los 4
muelles de centrado en los orificios ubicados en el
centro de cada costado de la encimera;

2. introduzca la encimera en el hueco del mueble,
céntrela y ejerza una adecuada presion sobre todo

el perimetro para que se adhiera perfectamente a la
superficie de apoyo.

3. en las encimeras con perfiles laterales: después de
haber colocado la encimera en el mueble, introduzca
los 4 ganchos de fijacion (cada uno con su perno) en
el perimetro inferior de la encimera enroscandolos con
los tornillos largos con punta hasta que el vidrio se
adhiera a la superficie de apoyo.

! Es indispensable que los tornillos de los muelles de
centrado permanezcan accesibles.

! En conformidad con las normas de seguridad, una
vez empotrado el aparato, no se deben producir
contactos con las piezas eléctricas.

! Todas las partes que garantizan la proteccion se
deben fijar de modo tal que no puedan ser quitadas
sin la ayuda de una herramienta.

Conexion eléctrica

! La conexion eléctrica de la encimera y la de un horno
empotrado deben ser realizadas por separado, tanto
por razones de seguridad eléctrica como para facilitar
las operaciones de extraccion del horno.

Tablero de bornes

El aparato posee, en su parte inferior, una caja para su
conexion a diferentes tipos de alimentacion eléctrica
(la imagen es solo indicativa y puede no corresponder
al modelo adquirido).

(1) inpesiT

Conexion monofasica

ENCIMERA

VOLCADA. La encimera posee un cable

miﬂl de alimentacion eléctrica ya
conectado y preparado para la

: conexién monofasica. Realice

la conexion de los cables de

acuerdo con la tablay los

dibujos que se muestran a

continuacion:
Tension tipo y
frecuencia de la red

230-240V 1+N ~ __,%':' S, == amarillo/verde;
220-240V 1+N ~ o N: los 2 cables azules juntos
50/60 Hz o L: el marrén junto al negro

Otros tipos de conexion

Cable eléctrico Conexién de los cables

Si las caracteristicas de la instalacion eléctrica
coinciden con alguna de las siguientes:
Tension tipo y frecuencia de la red

e 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

e 230-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Separe los cables y realice la conexiéon de acuerdo
con la tabla y los dibujos que se muestran a
continuacion:

frezﬁgﬁicoig gg‘l)ayred Cable eléctrico Conexion de los cables
400V - 24N ~ s @ =L : amarillojverde;
50/60 Hz =
230-240V 3 @ N: los 2 cables azules
24 - unt
220-240V 3 ~ % L1 J“nf‘egfo
50/60 Hz L2: marrén
@ == amarillo/verde;
400V - 2+2N ~ @ N1: azul
50/60 Hz % N2: azul
L1: negro
@ L2: marrén

Si las caracteristicas de la instalacion eléctrica
coinciden con alguna de las siguientes:
Tension tipo y frecuencia de la red

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

proceda de la siguiente manera:

! El cable suministrado con el aparato no se puede
utilizar para estos tipos de instalacion.

1. Utilice un cable de alimentacién apropiado, tipo
HO5RR-F o de valor superior y de dimensiones
adecuadas (seccion del cable: 25 mm).

2. Utilizando un destornillador, haga palanca en las
lengUetas de la tapa del tablero de bornes y abrala
(ver laimagen Tablero de bornes).

3. Desenrosque el tornillo de la mordaza de terminal
de cable y los tornillos de los bornes correspondientes
al tipo de conexién necesaria y coloque los puentes de
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conexion de acuerdo con la tabla y los dibujos que se
muestran a continuacion.

4. Coloque los cables de acuerdo con la tabla y los
dibujos que se muestran a continuacion y realice la
conexion apretando a fondo todos los tornillos de los
bornes.

Tensioén tipo 'y

. Conexiones eléctricas Tablero de bornes
frecuencia de la red

400V 3-N ~ - -
50/60 Hz v T L

1 L2 L3

Trifasico 400

5. Fije el cable de alimentacion en el correspondiente
sujetacable y cierre la tapa.

Fase Fase Fase
/ /
@ /
o=l & ;
il o
| P [
/. |
! ® / /

Trifasica 400

/
/ /
Fa L

Tierra Neutro  Puente

Conexién del cable de alimentacion eléctrica a la
red

En el caso de conexién directa a la red, es necesario
interponer entre el aparato y la red, un interruptor
omnipolar con apertura minima entre los contactos de
3 mm.

! El instalador es responsable de la correcta conexion
eléctrica y del cumplimiento de las normas de
seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

e |a toma tenga conexion a tierra y que sea conforme
con la ley;

® |atoma sea capaz de soportar la carga maxima de
potencia de la maquina indicada en la placa de
caracteristicas que se encuentra en el aparato;

® |a tension de alimentacion eléctrica esté
comprendida dentro de los valores indicados en la
placa de caracteristicas;

¢ |atoma sea compatible con el enchufe del aparato.
Si no es asi, sustituya la toma o el enchufe; no utilice
prolongaciones ni conexiones multiples.

! Una vez instalado el aparato, el cable eléctricoy la

toma de corriente deben ser facilimente accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado periddicamente y

sustituido soélo por técnicos autorizados.

! La empresa declina toda responsabilidad cuando
estas normas no sean respetadas.

! No quitar ni sustituir por ninguna razon el cable

de alimentacion. Si se sustituye o extrae caduca

la garantia y la marca CE. INDESIT no se asume la
responsabilidad en caso de accidentes o dafios
derivados de la sustitucion o remocion del cable de
alimentacion original. Se admite exclusivamente la
sustitucion con un repuesto original y realizada por
personal autorizado por INDESIT.

Zonas de coccion extensibles

Algunos modelos poseen placas extensibles.

Dichas placas pueden tener distinta forma y distinta
extensibilidad (placa doble o triple). Se muestran a
continuacion los mandos correspondientes, presentes
s6lo en los modelos que poseen estas opciones.

Placa extensible circular

Piloto PLACA Piloto PLACA
DOBLE TRIPLE
ENCENDIDA ENCENDIDA

8. .

g. .
© 0O

O
©

. Boton
Botén ENCENDIDO
ENCENDIDO DE PLACA
DE PLACA DOBLE TRIPLE

e Boton ENCENDIDO DE LA PLACA DOBLE para
activar la placa doble (ver Puesta en funcionamiento
Yy USO).

e Piloto PLACA DOBLE ENCENDIDA: indica el
encendido de la placa doble.

e Boton ENCENDIDO DE LA PLACA TRIPLE para
activar la placa triple (ver Puesta en funcionamientoy
uso).

e Piloto PLACA TRIPLE ENCENDIDA: indica el
encendido de la placa triple.
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Puesta en funcionamiento

y Uso

! La cola aplicada sobre las juntas deja algunas trazas
de grasa en el vidrio. Antes de utilizar el aparato, se
recomienda eliminarlas con un producto especifico
para el mantenimiento, no abrasivo. Durante las
primeras horas de funcionamiento, es posible advertir
un olor a goma que pronto desaparecera.

! Cuando la encimera se conecta a la red de
alimentacion eléctrica, después de algunos segundos
se emite una breve sefial sonora. Sélo a partir de ese
momento es posible encender la encimera.

! La presion prolongada de los botones ~ y +
permite el avance veloz de los niveles de potencia y
de los minutos del temporizador.

Encendido de la encimera

El encendido de la encimera se produce manteniendo

presionado el botdn durante un segundo
aproximadamente.

Encendido de las zonas de coccion

Cada zona de coccion se acciona utilizando un botén

de seleccion @ y un dispositivo de regulacion de

la potencia compuesto por un doble boton ~ y +
e Para poner en funcionamiento una zona de coccion,
pulse el correspondiente botén de mando v fije la

potencia deseada utilizando los botones ~ y +
Apagado de las zonas de coccion

Para apagar una zona de coccion, seleccionela

mediante el correspondiente botén de seleccion

y:

e Presione el botén ~: la potencia de la zona de
coccion desciende progresivamente, hasta que se
apaga.

Funcién power

Para disminuir los tiempos de calentamiento de
las zonas de coccion, es posible activar la funcion
power. Encienda y fije la potencia de la zona de

coccion deseada como se describe en el parrafo
precedente. Presione y mantenga presionado durante
2 segundos, como minimo, el boton de seleccion

de la zona de coccion elegida . En la pantalla
indicadora de la potencia, se alterna la visualizacion

de la letra “P” y del nivel de potencia precedentemente

(1) inpesiT

fijado durante todo el tiempo necesario para que se
alcance dicho nivel de potencia. Una vez alcanzado, la
pantalla volveré a visualizar el nivel de potencia fijado.
Para desactivar esta funcion, presione y mantenga
presionado durante 2 segundos, el botén de seleccion
de la zona de coccion para la que esta activada la

funcion , 0 elija un nivel de potencia diferente
utilizando los botones = y +
Los elementos calentadores

Segun el modelo, en la encimera se pueden instalar
dos tipos diferentes de elementos calentadores:
haldgenos y radiantes.

Los halégenos transmiten el calor debido a la
irradiacion de la lampara halégena que contienen.
Se caracterizan por las propiedades muy similares

a los tipicos de gas: rapida respuesta a los mandos,
visualizacion instantanea de la potencia.

Los radiantes estan compuestos por multiples espiras
que garantizan la distribucion uniforme del calor en
el fondo del recipiente, logrando perfectas cocciones
con el fuego bajo: estofados, salsas o platos para
calentar.

Bloqueo de los mandos

Cuando la encimera esta en funcionamiento, es
posible bloquear el panel de control para evitar el
peligro de modificaciones fortuitas de las regulaciones
(niﬁoseraciones de limpieza, etc.). Presionando el

boton , los mandos se bloguean y el piloto que se
encuentra encima del botén se enciende.

Para poder volver a realizar regulaciones (por €j.:
interrumpir la coccién), es necesario desbloquear

los mandos: presione el botdn durante algunos
instantes, la luz testigo se apagara y el panel de
control se desbloqueara.

Apagado de la encimera

Presionando el botdn , el aparato se apagara.

Si los mandos del aparato fueron bloqueados,
continuaran estando bloqueados incluso después
de haber vuelto a encender la encimera. Para poder
encender nuevamente la encimera, es necesario
primero desbloquear los mandos.
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Consejos practicos para el uso del
aparato

Para obtener las mejores prestaciones de la encimera:
e Utilice ollas con fondo plano y de gran espesor para
asegurarse que se adhieran perfectamente a la

zona calentadora

—
Utilice ollas de un diametro suficiente para cubrir
completamente la zona de coccion, de ese modo
se garantiza el aprovechamiento de todo el calor
disponible.

A

e Verifique que el fondo de las ollas esté siempre
perfectamente seco y limpio para garantizar una
correcta adherencia y mayor duracion, no soélo de
las zonas de coccion, sino también de las ollas.

e FEvite utilizar las mismas ollas utilizadas en los
qguemadores a gas: la concentracion de calor en los
guemadores a gas puede deformar el fondo de la
olla que, en consecuencia, pierde adherencia.

Dispositivos de seguridad

Deteccion de los recipientes

Cada zona de coccion esta provista de un dispositivo
de deteccion de la olla. La placa emite calor
Unicamente en presencia de una olla de dimensiones
adecuadas para esa zona de coccion. La luz testigo
centelleante puede indicar:

e una olla incompatible

e una olla de didametro insuficiente

e que se ha levantado la olla

Indicadores de calor residual

Cada zona de coccidn esta provista de un indicador
de calor residual. Dicho indicador sefiala cuéles son
las zonas de coccién que todavia estan a temperatura

elevada. Si la pantalla de potencia visualiza 1 1a
zona de coccidn todavia esté caliente. Por ejemplo, es
posible mantener caliente una comida o hacer derretir
mantequilla o chocolate. Cuando se enfria la zona

[
de coccion, la pantalla de potencia visualizal 1. La
pantalla se apaga cuando la zona de coccion se ha
enfriado lo suficiente.

Sobrecalentamiento

En el caso de un sobrecalentamiento de los
componentes electronicos, la encimera se apagara
automaticamente y en la pantalla apareceréa =-
seguida de un numero centelleante. Este mensaje
desaparecera y la encimera se podra volver a utilizar
apenas la temperatura haya descendido a un nivel
aceptable.

Interruptor de seguridad

El aparato posee un interruptor de seguridad que
apaga las zonas de coccion automaticamente cuando
se alcanza un tiempo limite de uso a un determinado
nivel de potencia. Durante la interrupcion de
seguridad, el display indica “0”.

Ejemplo: la placa posterior derecha se ha fijado en

5, mientras que la placa delantera izquierda en 2. La
posterior derecha se apagara después de 5 horas de
funcionamiento, la delantera izquierda después de 8
horas.

Nivel de potencia|Limite de duracién de funcionamento en horas
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1

Senal sonora

Algunas anomalias, como:

e un objeto (olla, cubierto, etc.) dejado sobre el
area de mandos durante mas de 10 segundos

e un derrame sobre el area de mandos,

e |a presion sobre un botdén ejercida por
demasiado tiempo, pueden provocar la emision
de una sefal sonora. Para interrumpirla, elimine
la causa del mal funcionamiento. Si no se elimina
la causa de la anomalia, la sefal sonora persiste
y la encimera se apagara.
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Consejos practicos para la coccion
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en
conformidad con las normas internacionales sobre
seguridad. Estas advertencias se suministran por
razones de seguridad y deben ser leidas atentamente.

Este aparato es conforme con las siguientes Normas

c € Comunitarias:

-2006/95/CEE del 12.12.06 (Baja Tension) y
sucesivas modificaciones
- 2004/108/CEE del 15/12/04 (Compatibilidad
Electromagnética) y sucesivas modificaciones
- 93/68/CEE del 22/07/93 y sucesivas modificaciones.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Seguridad general

! Controle que no se obstruya nunca la toma de aire
através de la rejilla del ventilador. La encimera para
empotrar necesita una correcta aireacion para el
enfriamiento de los componentes electronicos.

e El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

e FElaparato no se debe instalar al aire libre, tampoco
si el espacio esta protegido porque es muy peligroso
dejarlo expuesto a la lluvia y a las tormentas.

¢ No togue la maquina descalzo o con las manos y pies
mojados o humedos.

e El aparato debe ser utilizado para cocinar
alimentos, sélo por personas adultas y
siguiendo las instrucciones contenidas en este
manual. Cualquier otro uso (como por ejemplo:
calefaccion de ambientes) se debe considerar
impropio y, por lo tanto, peligroso. El fabricante
no puede ser considerado responsable por los
danos derivados de usos impropios, erroneos e
irracionales.

® | aencimera de vidrioceramica es resistente a los
choques mecénicos, no obstante, se puede rajar (0
eventualmente quebrantarse) si es golpeada con
un objeto con punta, como por ejemplo un utensilio.
Si esto sucediera, desconecte inmediatamente el
aparato de la red de alimentacion eléctrica y llame
al Servicio de Asistencia Técnica.

e Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomeésticos entre en contacto con las partes
calientes de la encimera.

¢ No olvide que la temperatura de las zonas de
coccion permanece bastante elevada durante
treinta minutos, como minimo, después que se han
apagado. El calor residual también esta sefialado
por un indicador (ver Puesta en funcionamiento y uso).

e Mantenga cualquier objeto que se pueda fundir a
una debida distancia de la encimera, por ejemplo,
objetos de pléastico, de aluminio o productos con

un elevado contenido de azUucar. Tenga particular
cuidado con los embalajes y peliculas de plastico

o aluminio: si se dejan sobre las superficies todavia
calientes o tibias pueden causar un grave dafio a la
encimera.

e Verifiqgue que los mangos de las ollas estén siempre
dirigidos hacia dentro de la encimera para evitar
que sean chocados accidentalmente.

e No desconecte el aparato de la toma de corriente
tirando del cable sino sujetando el enchufe.

e No realice la limpieza o el mantenimiento sin
haber desconectado primero el aparato de la red
eléctrica.

e No esta previsto que el aparato sea utilizado por
personas (incluidos los nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, por
personas inexpertas o que no tengan familiaridad
con el producto, salvo que estén vigiladas por una
persona responsable de su seguridad, o que no
hayan recibido instrucciones preliminares sobre el
uso del aparato.

e Sj estan presentes, no guarde mucho tiempo las
zonas de coccion haldégenas.

e FEvitar que los nifios jueguen con el aparato.

e No cologue objetos metalicos (cuchillos, cucharas,
cubiertos, etc.) sobre la encimera porque pueden
calentarse.

¢ El aparato no se debe poner en funcionamiento
a través de un temporizador externo o de un
sistema de mando a distancia.

hid

Eliminacion mmm

e Eliminacion del material de embalaje: respete las
normas locales, de esta manera los embalajes podran
ser reutilizados.

e [ anorma europea 2002/96/CE sobre la eliminacion de

aparatos eléctricos y electronicos (RAEE), establece
que los electrodomésticos no se deben eliminar de la
misma manera que los desechos sdlidos urbanos. Los
aparatos en desuso se deben recoger separadamente
para optimizar la tasa de recuperacion y reciclaje
de los materiales que los componen e impedir
potenciales dafios para la salud y el medio ambiente.
El simbolo de la papelera tachada se encuentra en
todos los productos para recordar la obligacion de
recoleccion separada.
Para obtener mayor informacion sobre la correcta
eliminacion de electrodomésticos, los poseedores
de los mismos podran dirigirse al servicio publico
responsable o a los revendedores.
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Mantenimiento y cuidados

Interrumpir el suministro de corriente
eléctrica

Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el aparato
de la red de alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

! Evite el uso de detergentes abrasivos o corrosivos, como
aerosoles para barbacoas y hornos, quitamanchas y
productos anticorrosivos, jabones en polvo y esponjas con
superficie abrasiva, pueden rayar irremediablemente la
superficie.

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion para
la limpieza del aparato.

e Para un mantenimiento ordinario, es suficiente lavar la
encimera con una esponja humeda, secandola luego con
un papel absorbente para cocina.

e Sila encimera esta particularmente sucia, refriéguela con
un producto especifico para la limpieza de las superficies
de vidrioceramica, enjuaguela y séquela.

e Para eliminar las acumulaciones de suciedad méas
consistentes utilice una raedera especial. Intervenga
lo antes posible, sin esperar que el aparato se enfrie
para evitar que los residuos formen costras. Se pueden
obtener excelentes resultados usando una esponja con
hilos de acero inoxidable especial para encimeras de
vidrioceramica, embebida en agua y jabon.

e Sisobre la encimera se hubieran fundido accidentalmente
objetos o materiales como plastico o azucar, eliminelos
inmediatamente con la raedera, mientras la superficie
esta todavia caliente.

e Una vez limpia, la encimera se puede tratar con
un producto especifico para el mantenimiento y la

Descripcion técnica de los modelos

(1) inpesiT

proteccion: la pelicula invisible que deja este producto
protege la superficie en caso de escurrimientos durante la
coccion. Se recomienda realizar estas operaciones con el
aparato tibio o frio.

¢ Recuerde siempre enjuagar la encimera con agua limpia
y secarla cuidadosamente: en efecto, los residuos de
productos podrian encostrarse durante la siguiente
coccion.

Estructura de acero inoxidable (sélo en los modelos con
marco)

El acero inoxidable puede mancharse por la accion de agua
muy calcérea dejada por un periodo de tiempo prolongado
en contacto con el mismo o debido a productos para la
limpieza con contenido de fésforo.

Se aconseja enjuagar abundantemente y secar con cuidado
después de la limpieza de la encimera. Si se derramara
agua, seque rapidamente y con cuidado.

Y Algunas encimeras poseen un marco de aluminio que se
asemeja al acero inoxidable. No utilice productos para la
limpieza y el desengrase no adecuados para el aluminio.

Desmontar la encimera

Cuando sea necesario, se puede desmontar la encimera:
1. quite los tornillos que fijan los muelles de centrado en los
costados;

2. afloje los tornillos de los ganchos de fijacién en las
esquinas;

3. extraiga la encimera del mueble.

! Se recomienda evitar acceder a los mecanismos internos
para intentar una reparacion. En caso de averia, llame al
Servicio de Asistencia Técnica.

En estas tablas se encuentran, modelo por modelo, los valores de absorcion energética, el tipo de elemento

calentador y el diametro de cada zona de coccion.

Potencia total

6600

5900

Encimeras VRA 640 C VRA641DB Leyenda:
VRA 640 X VRA641DC H = hilight individual

VRA 641 D X HD = hilight doble

Zonas de coccién Potencia (en W) Diametro (en mm) Potencia (en W) Diametro (en mm) HT = hilight triple

Posterior izquierda H 2300 210 HD 2200/1000 210/140 .

Posterior derecha H 1400 160 H 1400 160 AD = halégena doble

Delantera izquierda H 1200 145 H 1200 145

Delantera derecha H 1800 180 H 1800 180

Potencia total 6700 6600

Encimeras VEA 645D C VRA 631 TB
VRA 631 TX

Zonas de coccién Potencia (en W) Didmetro (en mm) Potencia (en W) Didmetro (en mm)

Posterior izquierda AD 2200/800 210/140

Posterior derecha H 1400 160 H 1400 160

Central izquierda HT 2700/1950/1050 270/210/145

Delantera izquierda H 1200 145

Delantera derecha H 1800 180 H 1800 180
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder
consulta-lo a qualguer momento. No caso de venda,
cessdo ou mudanga, assegure-se que 0 mesmo
permanece com o aparelho para informar o novo
proprietario sobre o funcionamento e sobre as
respectivas adverténcias.

! Leia com atencao as instrucées: ha informacdes
importantes sobre a instalacéo, a utilizacéo e a
seguranga.

Posicionamento

! As embalagens nédo sado brinquedos para as criancas
e devem ser eliminadas em conformidade com as
regras de colecta diferenciada (veja em Precaugbes e
Conselhos).

! Ainstalacdo deve ser realizada segundo estas
instrucdes e por pessoal profissional qualificado. Uma
instalacéo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho

€ necessario que o movel seja de caracteristicas

adequadas.

e o material do plano de apoio deve resistir a uma
temperatura de aproximadamente 100°C;

e se desejar instalar o plano de cozedura sobre um
forno, este deve ser equipado com de um sistema
de arrefecimento com ventilagao forgada;

e evite instalar o plano de cozedura sobre uma
maquina de lavar louca: se for faze-lo, instale um
elemento de separacdo entre os dois aparelhos
com retencdo hermética;

e conforme o plano de cozedura que desejar instalar
(veja figuras), o vao do movel devera ter as seguintes
dimensoes:

Ventilacao

Para consentir uma adequada ventilacéo e para evitar

0 superaquecimento das superficies ao redor do

aparelho, o plano de cozedura deve ser posicionado:

® a uma distancia minima de 40 mm da parede de
tras;

e de forma a manter uma distancia minima de 20 mm
entre 0 V8o para o0 encaixe € 0 movel abaixo dele.

e Os moveis situados ao lado, com altura superior

it
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£
£
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aquela do plano de trabalho, devem ser situados ao
menos 600 mm do bordo do mesmo plano.

Fixacao

A instalagao do aparelho deve ser realizada sobre uma
superficie de apoio perfeitamente plana.

As deformacdes eventualmente provocadas por uma
fixacdo errada poderéo alterar as caracteristicas e as
performances do plano de cozedura.

O comprimento do parafuso de regulagao dos
ganchos de fixagéo deve ser configurado antes da sua
montagem, conforme a espessura do plano de apoio:
e 30 mm de espessura: parafuso 17,5 mm;

e 40 mm de espessura: parafuso 7,5 mm.

Para a fixacdo proceder da seguinte maneira:

1. Com os parafusos sem ponta, parafusar as 4 molas
de centragem nos furos colocados no centro de cada
lado do plano;

2. introduza o plano de cozedura no vao do movel a
exercer uma adequada presséo no inteiro perimetro
para o plano de cozedura prender-se perfeitamente no
plano de apoio.

3. para os planos com perfis laterais: apos ter inserido
o plano de cozedura no movel, inserir os 4 ganchos
de fixag8o (cada um com o seu perno) no perimetro
inferior do plano de cozedura, parafusando-os com os
parafusos compridos com ponta até que o vidro fique
aderente ao plano de apoio.

! E indispenséavel que os parafusos das molas de
centragem sejam acessiveis.

! Em conformidade com as normas de seguranca,
depois de instalar o aparelho encaixado, n&o deve ser
possivel o contacto com componentes eléctricos.

! Todos os componentes de garantia da proteccéo
precisam estar presos de modo que n&o possam ser
tirados sem o0 emprego de uma ferramenta.

Ligacao eléctrica

! A ligacao eléctrica do plano de cozedura e a de um
eventual forno de encaixar precisam ser realizadas
separadamente, seja por razbes de seguranca
eléctrica, seja para facilitar uma eventual remocéo do
forno.

() inbesiT

Caixa de bornes

PLANO DE
COZEDURA VIRADO

O aparelho é equipado, na
parte inferior, com uma caixa
para a ligagao aos varios tipos
de alimentacéo eléctrica (a
imagem ¢ indicativa e pode
nao corresponder ao modelo
comprado).

Ligacao monofasica

O plano estéa provido de cabo de alimentacgéo ja ligado
e predisposto na fabrica para a ligagao monofasica.
Efectuar a ligagdo dos fios de acordo com a tabela e
0s desenhos a seqguir:

Tensao tipo e
frequéncia rede

e
ﬂ‘:l e =—= :verde/amarelo
230-240V 1+N ~ = ™) | Noos21 -
220-240V 1+N ~ : 0s 2 fios azuis juntos
50/60 Hz o L: marrom junto ao preto

Outros tipos de ligacoes

Cabo eléctrico Ligacao fios

Se 0 sistema eléctrico corresponder a uma dessas
caracteristicas:

Tens&o tipo e frequéncia de rede

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

e 230-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Soltar os cabos e efectuar a ligagao dos fios de acordo
com a tabela e 0os desenhos a seguir:

Tensao tipo e . . .
frequéncia rede Cabo eléctrico Ligacéao fios
400V - 2+N ~ = @ == verde/amarelo;
50/60 Hz == ®
230-240V 3 N: os 2 fios azuis juntos
220-240V 3 ~ @ t; :qraelfl?om
50/60 Hz 1) |+2
dé,:?;,:'l‘z.l @ == verde/amarelo;
400V - 242N ~ L OR [
50/60 Hz % N2: azul
L1: preto
©@ L2: marrom

Se o sistema eléctrico corresponder a uma dessas
caracteristicas:

Tensé&o tipo e frequéncia de rede

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

proceder da seguinte maneira:

!0 eventual cabo em dotacdo ndo pode ser utilizado
para estes tipos de instalacao.

1. Utilizar um cabo de alimentag&o apropriado, tipo
HO5RR-F ou de valor superior, com medias adaptas
(seccéo do cabo: 25 mm).
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2. Utilize uma chave de fenda, para fazer alavanca nas
linguetas laterais da tampa da caixa de bornes e abri-
la (veja imagem Caixa de bornes).

3. Desatarraxe o parafuso do grampo do cabo € 0s
parafusos dos bornes relativos ao tipo de ligagédo
necessaria e posicione os grampos de ligagao
conforme a tabela e os desenhos a seguir.

4. Posicione os fios de acordo com a tabela e os
desenhos abaixo e efectue a ligagdo apertando todos
os parafusos dos bornes.

Tensao tipo e

frequéncia rede Caixa de bornes

Ligacoes eléctricas

400V 3-N ~ Trifasica 400

1 3 4 5
't Y 1 —1 9
L L2 La N =

50/60 Hz

5. Fixe o cabo de alimentagao na apropriada
bracadeira e feche a tampa.

Fase Fase Fase

Trifasica 400

Ra ot

/

Terra Neutro ~ Grampo

Ligacao do cabo de alimentacao a rede

No momento de efectuar a ligagcéo directamente na
rede, instalar entre o aparelho e a rede um interruptor
omnipolar com uma abertura minima de 3 mm entre o0s
contactos.

! O técnico instalador é responsavel pela realizagédo
certa da ligacéo eléctrica e da obediéncia das regras
de seguranca.

Antes de efectuar a ligacéo, certifique-se que:

e atomada tenha uma ligacéo a terra e seja em
conformidade com a legislacéo;

e atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maquina, indicada na placa
de identificacéo colocada no aparelho;

e atensdo de alimentacdo seja entre os valores da
placa de identificagao;

e atomada seja compativel com a ficha do aparelho.
Em caso contréario, substitua a tomada ou a ficha;
nao empregue extensdes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao cabo
eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo ndo deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e
substituido somente por técnicos autorizados.

! A empresa exime-se de qualquer
responsabilidade se estas regras nao forem
obedecidas.

! N&o remover ou substituir por motivo algum o cabo
de alimentacé&o. A eventual remocéao ou substituicdo
do mesmo fara decair a garantia e a marca CE. A
INDESIT exime-se de qualquer responsabilidade
por incidentes ou danos derivados da substituicdo/
remogdao do cabo de alimentac¢&o original. Admite-
se exclusivamente a substituicdo com uma pecga de
reposicao original, efectuada por pessoal autorizado
INDESIT.

Zonas de cozedura extensiveis

Alguns modelos dispdem de chapas extensiveis. Estas
podem ter varias formas e varias extensibilidades
(chapa dupla ou tripla). Aqui estao ilustrados os
respectivos comandos, presentes apenas nos modelos
dotados destas opgdes.

Chapa extensivel circular

Indicador Indicador
luminoso luminoso
CHAPA DUPLA CHAPA

LIGADA TRIPLA LIGADA

8. .
© 9©

Botao Botao
LIGAR LIGAR
CHAPA DUPLA CHAPA TRIPLA

e Botdo LIGAR CHAPA DUPLA para ligar/desligar a
chapa dupla (veja Inicio e utilizagao).

e |ndicador luminoso CHAPA DUPLA LIGADA: indica
que a chapa dupla esta ligada.

e Botao LIGAR CHAPA TRIPLA para ligar/desligar a
chapa tripla (veja Inicio e utilizacdo).

e |ndicador luminoso CHAPA TRIPLA LIGADA:
indica que a chapa tripla esta ligada.

32



Inicio e utilizacao

! A cola aplicada nas guarni¢des deixa alguns tracos
de graxa no vidro. Antes de utilizar o aparelho, é
recomendavel elimina-la com um produto nao abrasivo
especifico para a manutencao. Durante as primeiras
horas de funcionamento, pode ser que note odor de
borracha, que em todo o caso logo desaparecera.

! Quando o plano de cozedura for ligado
electricamente, toca um breve sinal acustico depois de
alguns segundos. Somente neste ponto sera possivel
ligar o plano de cozedura.

! Uma prolongada presséo das teclas ~ e + permite
um avangamento rapido dos niveis de poténcia e dos
minutos do timer.

Acender o plano de cozedura

Para acender o plano de cozedura manter

pressionada a tecla
segundo.

por aproximadamente um

Acender as zonas de cozedura

Cada uma as zonas de cozedura é accionada

mediante um bot&o de seleccao eum
dispositivo de regulagéo da poténcia constituido por

um botdo ~ e +

e Para colocar em funcionamento uma zona de
cozedura, carregue na respectivo botdo de
comando e defina a poténcia que desejar mediante

os botdes ~ e +
Desligar as zonas de cozedura

Para desligar uma zona de cozedura, seleccione-a

mediante o respectivo botao de seleccao e:

e Carregue natecla ~: a poténcia da zona de
cozedura descera progressivamente até desligar-
se.

Funcao power

Para acelerar os tempos de aquecimento das zonas
de cozedura, é possivel activar a funcéo power.
Ligar e configurar a poténcia da zona de cozedura

desejada como descrito no paragrafo anterior.
Pressionar e manter pressionado por no minimo 2
segundos, o botdo de selecgao da zona de cozedura
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escolhida @ No display, indicador da poténcia,
alterna-se a visualizacao da letra “P” e do nivel de
poténcia configurado anteriormente, por todo o
tempo necessario ao alcance do nivel de poténcia
desejado. Quando o nivel for alcancado, o display
voltara a visualizar o nivel de poténcia configurado.
Para desactivar esta funcao, pressionar e manter
pressionado por no minimo 2 segundos o botéo de
seleccéo da zona de cozedura na qual foi activada

a funcéo @ ou escolher um outro nivel de poténcia

através dos botdo ~ e +
Elementos aquecedores

No plano de cozedura, conforme os modelos, podem
ser instalados elementos aquecedores de dois tipos:
halégenos e irradiantes.

Os halégenos transmitem o calor mediante irradiacéo
da lampada halégena que contém.

Caracterizam-se pelas propriedades similares as
tipicas do gas: rapida resposta aos comandos,
visualizacao instantanea da poténcia.

Os elementos radiantes s&o constituidos por uma
multiplicidade de espirais que asseguram uma
reparticdo uniforme do calor no fundo do recipiente,
para um resultado perfeito de todas as cozeduras com
fogo lento: cozidos, molhos ou para aquecer pratos.

Bloqueio dos comandos

Quando um plano de cozedura estiver a funcionar, é
possivel bloquear os comandos para evitar riscos de
modificac6es acidentais das regulacdes (criangas,

operacoes de limpeza etc.). Carregando no botdo

0s comandos se bloquearé&o e o indicador luminoso
situado acima do botédo se acendera.

Para voltar a modificar as regulacées (por. exemplo
interromper a cozedura), sera necessario desbloquear

0s comandos: carregue no botédo por alguns
instantes; o indicador luminoso se apagara e 0s
comandos se desbloquearao.

Desligar o plano de cozedura

Carregue no botao ; o aparelho se desligara.

Se os comandos do aparelhagem estiverem
blogueados, continuar&o bloqueados mesmo depois
de ter acendido novamente o plano de cozedura. Para
poder acender novamente o plano, sera necessario
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primeiro desbloquear os comandos.

Conselhos praticos para utilizar esta
aparelhagem

Para obter as melhores performances do plano de

cozedura:

e Empregue panelas com fundo chato e elevada
espessura, para ter a certeza que havera uma
perfeita aderéncia a zona de aguecimento.

| =
e Empregue panelas com didmetro suficiente para
cobrir inteiramente a zona de aguecimento, de

maneira que se aproveite inteiramente o calor
disponivel.

AT

e Certifique-se que o fundo das panelas esteja
sempre perfeitamente enxuto e limpo, para
assegurar uma aderéncia certa e uma longa
durabilidade ndo somente das zonas de cozedura,
mas também das proprias panelas.

e FEvite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
queimadores a gas: a concentragdo de calor nos
queimadores a gas podera deformar o fundo das
panelas, que desta maneira perdera aderéncia.

Dispositivos de seguranca
Deteccao de recipientes

Cada uma das zonas de cozedura é equipada com
um dispositivo de deteccéo de panela. A chapa emite
calor unicamente se houver uma panela de medidas
adequadas na respectiva zona de cozedura. O
indicador a piscar pode indicar:

® uma panela incompativel

e uma panela de diametro insuficiente

e Que a panela esté levantada

Indicadores de calor residuo.

Cada uma das zonas de cozedura é equipada

com um indicador de calor residuo. Este indicador
sinaliza as zonas de cozedura que ainda estdo com
uma temperatura elevada. Se o display de poténcia

visualizar l—., a zona de cozedura ainda esta quente.
E possivel, por exemplo, manter os alimentos
aquecidos ou derreter manteiga ou chocolate. Com
o arrefecimento da zona de cozedura, o display

_
visualizara I 1. O display desliga-se quando a zona de
cozedura estiver suficientemente arrefecida.

Aquecimento excessivo

No caso de superaguecimento dos componentes
electrénicos, o plano de cozedura desliga-se

automaticamente e no display aparece I~ seguido por
um numero intermitente. Esta mensagem desaparece
e o plano volta a ser utilizavel mal a temperatura
desceu a um nivel aceitavel.

Interruptor de seguranca

O aparelho é dotado de um interruptor de seguranca
que desliga as zonas de cozedura automaticamente
quando ¢é alcangado um tempo maximo de utilizagdo
a um determinado nivel de poténcia. Durante uma
interrupcéo de seguranga, o display indicara “0”.
Exemplo: a chapa posterior direita esta programada
no 5, enquanto a chapa anterior esquerda no 2.

A posterior direita ira desligar-se apds 5 horas de
funcionamento, a anterior esquerda apds 8 horas.

ras

Nivel de poténdi|Limitacdo da duracédo de functionamento em ho
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1

Sinal acustico

Algumas anomalias, nomeadamente:

e um objecto (panela, talher etc.) foi deixado mais de
10 segundos na area de comandos;

e um derramamento na area dos comandos,

® uma presséo exercida por muito tempo em um
botéo, podem provocar uma sinalizagao acustica.
Resolva a causa do mau funcionamento para o sinal
sonoro deixar de tocar. Se a causa da anomalia n&o
for removida, o sinal acustico persistira e o plano ira
desligar-se.
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Conselhos praticos para a cozedura
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.

Adensamento rapido (molhos liquidos)
Agua fervente (Massas, Arroz, Verduras)
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias sao fornecidas por razdes
de seguranca e devem ser lidas com atencéo.

c Este aparelho é em conformidade com as
seguintes Directivas da Comunidade Europeia:

-2006/95/CEE de 12.12.06 (Baixa Tensao) e posteriores
modificacées

- 2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores modificactes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores modificagbes.

- 1275/2008 stand-by/off mode.

Seguranca geral

!Controlar que a tomada de ar através da grelha do

ventilador ndo esteja obstruida. O plano de encaixar,

de facto, necessita de uma correcta ventilacao para o

arrefecimento dos componentes electronicos.

e Este aparelho foi concebido para utilizacao de tipo ndo
profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho n&o deve ser instalado ao ar livre, mesmo
num sftio protegido, porque é muito perigoso deixa-lo
exposto a chuva e temporais.

e N&o togue na maquina se estiver descalco, ou se as
suas maos ou pés estiverem molhados ou humidos.

e O aparelho deve ser utilizado para cozinhar
alimentos, somente por pessoas adultas e
conforme as instrucoes contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo,
aquecedor de ambientes) deve ser considerado
impréprio e portanto perigoso. O fabricante nao
pode ser considerado responsavel por eventuais
danos derivados de usos improprios, errados e
irrazoaveis.

e A placa de vitroceradmica é resistente as batidas
mecanicas, entretanto pode rachar-se (ou
eventualmente partir-se) se for batida com um
objecto pontiagudo, como um utensilio. Nestes
casos, desligue imediatamente o aparelho da rede
de alimentac&o e contacte a assisténcia técnica.

e Evite que o cabo de alimentacdo de outros
electrodomeésticos encoste-se em partes quentes do
plano de cozedura.

e Nao se esqueca que a temperatura das zonas de
cozedura permanece muito alta pelo menos trinta minutos
depois de apagadas. O calor residuo ¢é sinalizado
também por um indicador (veja Inicio e utilizagao).

¢ Mantenha a devida distancia da placa quaisquer
objectos que podem se derreter, por exemplo, objectos
de plastico, de aluminio ou produtos com um alto

conteddo de acUcar. Preste muita atencdo com as
embalagens e as peliculas de plastico ou aluminio:

se deixa-los sobre as superficies enquanto ainda
estiverem quentes ou mornas, podem causar um dano
grave a placa.

e Certifigue-se que as pegas das panelas fiquem sempre
viradas para o lado interno do plano de cozedura para
evitar batidas acidentais.

e Nao puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

e Nao realize impeza nem manutencédo sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

e N&o € previsto que este aparelho seja utilizado
por pessoas (incluso criancas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que nao tenham familiaridade
com o produto, a ndao ser que seja vigiadas por uma
pessoa responsavel pela sua seguranga ou que
tenham recebido instrucdes preliminares sobre o uso
do aparelho.

e (Caso haja zonas de cozedura halégenas, n&o olhe
para elas por muito tempo.

e N&o permita que as crianc¢as brinquem com o
aparelho.

e N&o apoie objectos metalicos (facas, colheres,
tampas, etc.) sobre o plano porque podem ficar
quentes.

¢ O aparelho nao é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador
externo ou por um sistema de comando a
distancia separado.

Eliminacao mmmm

e FEliminacéo do material de embalagem: obedeca as
regras locais, de maneira que as embalagens possam
ser reutilizadas.

e A directiva Europeia 2002/96/CE relativa aos residuos
de equipamentos eléctricos e electronicos (REEE)
prevé que os electrodomésticos néo devem ser
eliminados no normal fluxo dos residuos sdlidos
urbanos. Os aparelhos ndo mais utilizados devem
ser recolhidos separadamente para optimizar a taxa
de recuperacao e reciclagem dos materiais que 0s
compdem e impedir potenciais danos a saude € ao
meio ambiente. O simbolo da lixeira cancelada esta
indicado em todos os produtos para lembrar o dever de
colecta selectiva.

Para maiores informacdes sobre a correcta
eliminacéo dos electrodomésticos, os proprietarios
poder&o contactar o servi¢go de colecta publico ou
os revendedores.
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Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operacao, desligue o aparelho da
alimentacao eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite 0 emprego de detergentes abrasivos ou corrosivos,
tais como sprays para churrasqueiras e fornos, tira-manchas
e produtos contra ferrugem, detergentes em p6 e esponjas
com superficie abrasiva: podem arranhar irremediavelmente
a superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar a aparelhagem.

e Para a manutengao ordindria, é suficiente lavar o plano
com uma esponja humida e, em seguida, enxugar com
papel absorvente de cozinha.

e Se o plano estiver muito sujo, esfregue com um produto
especifico para limpeza de superficies em vidro ceramica
*, enxague e enxugue.

e Para tirar as acumulagdes de sujidade maiores, use uma
espatula apropriada. Intervenha assim que possivel,
sem aguardar que o aparelho arrefeca, para evitar
que residuos grudem. Podem ser obtidos excelentes
resultados se usar uma esponja especial de fios de aco
inoxidavel - especifica para planos em vidro ceramica-
molhada de agua e sabao.

¢ No caso em que no plano de cozedura tenham-se
acidentalmente fundidos objectos ou materiais como
plastico ou aclcar, remova-os imediatamente com a
espatula, até que a superficie esteja ainda quente.

e Depois de limpo, o plano podera ser tratado com um

Descricao técnica dos modelos
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produto especifico para a manutenc¢éo e a protecgdo: a
pelicula invisivel deixada por este produto protegera a
superficie se algo for derramado durante a cozedura. E
recomendavel realizar estas opera¢des com o aparelho
morno ou frio.

* | embre-se sempre de enxaguar com agua limpa e
enxugar o plano com cuidado: para ndo acontecer
de residuos de produtos grudarem-se na sucessiva
cozedura.

Quadro em aco inoxidavel (somente nos modelos com
moldura)

O aco inoxidavel pode manchar-se por causa da alta
quantidade de calcéario na agua em contacto durante muito
tempo com o metal, ou por causa de produtos de limpeza
muito agressivos que contenham fésforo.

E aconselhavel enxaguar com agua abundante e enxugar
com cuidado, depois de ter limpado o plano. Se for
derramada agua, enxugue-a rapidamente com cuidado.

! Alguns planos de cozedura tem uma moldura de aluminio
parecida com o aco inoxidavel. Ndo utilize produtos para

a limpeza e o desengorduramento ndo idéneos para o
aluminio.

Desmontar o plano

Caso seja necessario desmontar o plano de cozedura:

1. remova os parafusos que fixam as molas de centragem
nos lados;

2. solte os parafusos dos ganchos de fixacdo nos angulos;
3. extraia o plano de cozedura do vao do movel.

! Recomendamos que se evite tentar 0 acesso aos
mecanismos internos para tentar uma reparagéo. Em caso
de avaria, contactar a Assisténcia técnica.

Nestas tabelas estao indicados, modelo por modelo, os valores de absorcao energética, o tipo de elemento

aquecedor e o didmetro de cada zona de cozedura.

Poténcia total

6600

5900

Legenda:

Plantés de VRA 640 C VRA 641D B H = hilight unitario
cozedura o

VRA 640X Minb ot HD = hilight duplo
Zonas de cozedura | Poténcia (em W) Diametro (em mm) Poténcia (em W) Didmetro (em mm) HT = hilight triplo
Traseiro esq. H 2300 210 HD 2200/1000 210/140 AD = halégena dupla
Traseiro dir. H 1400 160 H 1400 160
Dianteiro esqg. H 1200 145 H 1200 145
Dianteiro dir. H 1800 180 H 1800 180
Poténcia total 6700 6600
Planos de VEA645DC VRA631TB
cozedura VRA 631 TX
Zonas de cozedura | Poténcia (em W) Diametro (em mm) Poténcia (em W) Diametro (em mm)
Traseiro esq. AD 2200/800 210/140
Traseiro dir. H 1400 160 H 1400 160
Central esq. HT 2700/1950/1050 270/210/145
Dianteiro esq. H 1200 145
Dianteiro dir. H 1800 180 H 1800 180
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgfaltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
kénnen. Sorgen Sie daflr, dass sie im Falle eines
Verkaufs, eines Umzugs oder einer Ubergabe an
einen anderen Benutzer das Gerat stets begleitet,
damit auch der Nachbesitzer die Mdglichkeit hat, darin
nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie liefern wichtige Informationen
hinsichtlich der Installation, des Gebrauchs und der
Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe Vorsichtsmafregeln
und Hinweise).

! Die Installation ist gemaRl den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Geréates zu

gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende

Eigenschaften aufweisen:

¢ Die Auflageflache muss aus hitzebestandigem
Material beschaffen sein, um einer Temperatur von
ca. 100°C standzuhalten.

e Soll das Kochfeld Uber einem Backofen installiert
werden, muss letzterer mit einem Kuihlsystem mit
Zwangsbellftung ausgestattet sein.

e Von der Installation eines Kochfeldes Uber einem
Geschirrspuler wird abgeraten. Gegebenenfalls ist
zur Abdichtung ein Zwischenteil zwischen beiden
Geraten zu installieren.

e Je nach dem zu installierenden Kochfeld (siehe
Abbildungen) sind Arbeitsflachenausschnitte
folgender Abmessungen vorzusehen:
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Beliftung

Zur ausreichenden Beluftung und zur Vermeidung

der Uberhitzung der Flachen rund um das Gerat muss das

Kochfeld wie folgt positioniert werden:

¢ in einem Abstand von mindestens 40 mm von der
dahinter liegenden Wand;

e um einen Abstand von mindestens 20 mm zwischen
dem fur den Einbau bestimmten Ausschnitt und dem
entsprechenden Unterschrank zu gewéhrleisten.

e Angrenzende Schranke, deren Hohe die der

min. 20 mm
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Arbeitsplatte Uberschreiten, mussen einen Abstand
vom Rand der Kochmulde von mindestens 600 mm
aufweisen.

Befestigung

Das Kochfeld muss auf einer perfekt ebenen Stitz- bzw.
Auflageflache installiert werden.

Durch unsachgemaBe Befestigung hervorgerufene
Verformungen kénnten die Eigenschaften und
Leistungen des Kochfeldes beeintrachtigen.

Die Lange der Regelschrauben der
Befestigungsklammern wird vor Montage derselben
eingestellt, und zwar je nach der Stérke der
Auflageflache:

e 30 mm - Schraube 17.5 mm;

e 40 mm - Schraube 7.5 mm.

Verfahren Sie zur Befestigung wie folgt:

1. Schrauben Sie die 4 Zentrierungsfedern mittels
der vier kurzen, stumpfen Schrauben in die in

der Mitte einer jeden Kochfeldseite befindlichen
Lochbohrungen.

2. Setzen Sie das Kochfeld durch leichtes Andrucken
des gesamten umlaufenden Randes mittig in

den Mdbelausschnitt ein, und zwar so, dass es
vorschriftsmaBig auf der gesamten Auflageflache
aufstutzt.

3. Fur Kochfelder mit Seitenprofilen: Stecken Sie nach
Einsatz des Kochfeldes in den Mébelausschnitt die

4 Befestigungshaken (ein jeder mit seinem Stift) in
den umlaufenden unteren Rand des Kochfeldes, und
schrauben Sie diese mittels der vier langen, spitzen
Schrauben fest, bis das Glas an der Auflageflache
anhaftet.

! Die Schrauben der Zentrierungsfedern mussen
unbedingt zugénglich sein.

! GemaB den Sicherheitsvorschriften muss nach
erfolgtem Einbau die M&glichkeit einer Berlhrung mit
Strom fuhrenden Teilen ausgeschlossen sein.

! Alle zum Schutz dienenden Teile mUssen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht méglich ist.

Elektroanschluss

! Bei der Installation des Kochfeldes und der eines
eventuellen Einbaubackofens missen samtliche
Elektroanschlisse getrennt vorgenommen werden, und
dies nicht nur aus Sicherheitsgrinden, sondern auch
um den Backofen, falls nétig, leichter herausziehen zu
kénnen.
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Klemmengehéuse

KOCHFELD
UMGEDREHT

Das Gerat ist mit einem
Gehause (befindlich im unteren
Teil) ausgestattet, das fur den
Anschluss an andersartige
Elektroversorgungen bestimmt
ist (die Abbildung ist nur
richtungsweisend, demnach

. ist es moglich, dass sie mit
- dem erworbenen Geréat nicht
Ubereinstimmt).

Einphasenanschluss

Das Kochfeld ist mit einem bereits angeschlossenen
Netzkabel ausgestattet und ist flr einen
Einphasenanschluss voreingestellt. SchlieBen Sie
die Dréhte gemaB nachfolgender Tabelle und

Zeichnungen an:

Netzspannung
und -frequenz

ﬁ‘:l _%_: elb/griin;
ggggﬁ% Em: & o N: digz b?auen Drahte zusammen
50/60 Hz o L: braun zusammen mit schwarz
Andere Anschlussarten
Sollte die Elektroanlage einer der nachfolgenden
Eigenschaften entsprechen:
Netzspannung und -frequenz
e 400V - 2+N ~ 50/60 Hz
e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

e 230-240V 3 ~ 50/60 Hz
® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Elektrokabel Anschluss der Dréahte

Trennen Sie die Dréahte und schlieBen Sie sie gemal
nachfolgender Tabelle und Zeichnungen an:

Netzspannung e
und -frequenz Elektrokabel Anschluss der Dréhte|
400V - 2+N ~ == gelb/grun;
50/60 Hz
N: die 2 blauen
ggg_gj% g - Drahte zusammen
5(_)/60 Hz - L1: schwarz
L2: braun
=X gelb/grun;
400V - 2+2N ~ N1: blau
50/60 Hz N2: blau
L1: schwarz
L2: braun

Sollte die Elektroanlage einer der nachfolgenden
Eigenschaften entsprechen:

Netzspannung und -frequenz

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

dann verfahren Sie wie folgt:

! Das eventuell mitgelieferte Netzkabel kann fur diese
Installationsarten nicht verwendet werden.

1. Verwenden Sie ein geeignetes Versorgungskabel
des Typs HO5RR-F, oder eines hdheren Wertes,
geeigneter MaBe (Kabelquerschnitt: 25 mm).

2. Heben Sie unter Zuhilfenahme eines
Schraubenziehers die seitlichen Zungen des
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Klemmengehausedeckels an (siehe Abbildung
Klemmengehause).

3. Schrauben Sie die Schraube der Kabelklemme
sowie die Schrauben der Klemmen, die der
erforderlichen Anschlussart entsprechen, aus und
positionieren Sie die Brlicken in Anlehnung an
nachfolgende Tabelle und Zeichnungen:

4. Verlegen Sie die Drahte gemaB nachstehenden
Zeichnungen und Tabelle und schlieBen Sie die Drahte
an. Ziehen Sie die Klemmenschrauben hierbei fest an .

Netzspannung

und -frequenz Elektrischer Anschluss| Klemmengehéuse

400V 3N~ |4 Y e .
50/60 Hz I LR ‘_TN _? |Dreiphasenanschluss 40Q

5. Befestigen Sie das Netzkabel in der entsprechenden
Kabelklemme und schlieBen Sie den Deckel.

—)
@ I i[i&i

o /

Erdleiter ~ Nullleiter ~ Briicke

Dreiphasenanschluss 400

Anschluss des Netzkabels an das Stromnetz

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz
angeschlossen, ist zwischen Stromnetz und Gerat ein
allpoliger Schalter mit einer Mindestkontaktéffnung von
3 mm zwischenzuschalten.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Netzsteckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
(befindlich auf dem Geréat) angegebene maximale
Leistungsaufnahme des Geréates ausgelegt ist;

e die Netzspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt;

e die Steckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Steckdose oder den Netzstecker aus; verwenden
Sie keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem

Gerat leicht zugéanglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt

werden.

! Das Netzkabel muss regelmaBig kontrolliert werden
und darf nur durch autorisiertes Fachpersonal
ausgetauscht werden.

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls
diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.
! Entfernen oder ersetzten Sie unter keinen Umstanden
das Netzkabel. Wird das Kabel entfernt oder ersetzt,
verfallen sowohl die Gewahrleistung als auch das
CE-Zeichen. INDESIT Ubernimmt keine Verantwortung
fur Unfalle oder Schaden, die durch das Entfernen/
Ersetzen des Original-Netzkabels verursacht

werden. Der Austausch darf ausschlieBlich mit einem
Originalersatzteil und durch autorisiertes Fachpersonal
INDESIT durchgefthrt werden.

Erweiterbare Kochzonen

Einige Modelle verfugen Uber erweiterbare Kochzonen.
Diese kénnen unterschiedliche Formen aufweisen
sowie unterschiedliche Erweiterungsmoglichkeiten
besitzen (Doppel- oder Dreifach-Kochzone). Hier
werden die entsprechenden Bedienelemente
aufgefuhrt, mit denen die Modelle bestickt sind, die
Uber solche Optionen verflgen.

Runde, erweiterbare Kochzone

Kontrollleuchte
DOPPELKOCHZONE
EINGESCHALTET

Kontrollleuchte
DREIFACHKOCHZONE
EINGESCHALTET

8 ) [ ] 8 [ ] LN
Taste Taste
EINSCHALTEN DER EINSCHALTEN DER

DOPPELKOCHZONE DREIFACHKOCHZONE

e Taste EINSCHALTEN DER DOPPELKOCHZONE:
Mittels dieser kann die Doppelkochzone aktiviert
werden. (siehe Inbetriebsetzung und Gebrauch).

e Kontrollleuchte DOPPELKOCHZONE
EINGESCHALTET: Diese zeigt an, dass die
Doppelkochzone eingeschaltet wurde.

e Taste EINSCHALTEN DER DREIFACHKOCHZONE:
Mittels dieser kann die Dreifachkochzone aktiviert
werden. (siehe Inbetriebsetzung und Gebrauch).

e Kontrollleuchte DREIFACHKOCHZONE
EINGESCHALTET: Diese zeigt an, dass die
Dreifachkochzone eingeschaltet wurde.
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Der auf die Dichtungen aufgetragene Leim

konnte Fettspuren auf dem Glas hinterlassen. Wir
empfehlen lhnen, diese vor Einsatz des Geréates mit
einem herkdmmlichen Reinigungsmittel (eine nicht
scheuernde Poliercreme) zu entfernen. Wahrend der
ersten Betriebsstunden kénnte ein Geruch verbrannten
Gummis zu vernehmen sein. Dies wird sich nach
kurzer Zeit geben.

! Wird das Kochfeld an das Stromnetz angeschlossen,
ertdnt nach einigen Sekunden ein kurzes akustisches
Signal. Nur daraufhin kann das Kochfeld eingeschaltet
werden.

! Durch langeres Drlcken der Tasten — und +
kénnen die Leistungswerte und die Minuten des Timers
im Schnelllauf verandert werden.

Einschalten des Kochfeldes

Das Kochfeld wird Uber die Taste (fir ca. 1
Sekunde gedrlckt halten) eingeschaltet.

Einschalten der Kochzonen

Eine jede Kochzone wird Uber eine Bedienungstaste

@ und Uber einen aus einer Doppeltaste (T und +)
bestehenden Leistungsregler eingeschaltet.
e Um eine Kochzone einzuschalten, dricken

Sie die entsprechende Bedienungstaste und

stellen daraufhin Uber die Tasten = und + die
gewulnschte Leistungsstufe ein.

Ausschalten der Kochzonen
Um eine Kochzone auszuschalten, wéhlen Sie diese

zuerst Uber die entsprechende Bedienungstaste

und:

e Dricken Sie die Taste = : Die Kochzonenleistung
sinkt allmahlich bis zum volligen Ausschalten der
Kochzone.

Power-Funktion

Zur Beschleunigung der Aufheizzeit der hinteren
Kochzonen kann die Funktion Power eingesetzt
werden: Schalten und stellen Sie das gewlnschte

Kochfeld ein, wie im vorangegangenen Abschnitt
beschrieben. Halten Sie die Bedienungstaste des

gewahlten Kochfelds @ fir mindestens 2 Sekunden
gedrickt. Auf dem Display ,Leistungsanzeige”
wechselt die Anzeige vom Buchstaben “P” zur

zuvor eingestellen Leistungsstufe solange, bis die
gewulnschte Leistungsstufe erreicht ist. Sobald sie
erreicht ist, zeigt das Display wieder die eingestellte
Leistungsstufe. Um diese Funktion zu deaktivieren,
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halten Sie die Bedieungstaste des Kochfelds, auf dem

die Funktion @ aktiv ist, flr mindestens 2 Sekunden
gedrlckt oder wahlen Sie eine andere Leistungsstufe

von 0 bis 9 Uber den Leistungswahler = und +
Die Heizelemente

Das Kochfeld kann, je nach Modell, mit zwei Arten
von Heizelementen bestlckt sein: Halogen- und
Strahlungsbeheizungselemente.

Bei den Halogen-Heizelementen erfolgt die
Warmeubertragung mittels der in diesen
Heizelementen befindlichen Halogenlampe.

Diese zeichnen sich besonders aufgrund ihrer
Eigenschaften aus, die den typischen Eigenschaften
des Gases nahe kommen: sofortige Reaktion auf die
jeweiligen Einstellungen, umgehende Anzeige der
Leistungsstufe.

Bei den Strahlungsbeheizungselementen handelt

es sich um Heizkoérper, die aus einer Vielzahl von
Ringen bzw. Spiralen bestehen, welche eine optimale
Warmeverteilung Uber den gesamten Topfboden
gewahrleisten und somit bestmagliche Garergebnisse
bei Niedrigtemperaturen erméglichen. Schmorgerichte,
SoBen oder aufzuwarmende Fertiggerichte.

Sperre der Schaltelemente

Wahrend der Betriebszeit des Kochfeldes kénnen
die Schaltelemente gesperrt werden, um irrtimliche
Einstellungs&nderungen zu verhindern (durch Kinder,

bei der Reinigung usw.). Drlicken Sie die Taste @

, dann werden die Schaltelemente gesperrt. Die Uber
der Taste befindliche Kontrollleuchte leuchtet auf.

Zu weiteren Einstellungen (z.B. um den Garvorgang zu
unterbrechen) missen die Schaltelemente erst wieder

freigegeben werden. Drlcken Sie die Taste far
einige Sekunden; die Kontrollleuchte erlischt, die
Schaltelemente werden freigegeben.

Ausschalten des Kochfeldes

Durch Dricken der Taste wird das Kochfeld
ausgeschaltet.

Sollten die Schaltelemente gesperrt worden sein,
bleiben diese auch bei Wiedereinschalten des Gerates
gesperrt. Um das Kochfeld wieder einschalten zu
kénnen, mussen die Schaltelemente vorher entsperrt
werden.
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Praktische Ratschlage zum Einsatz des
Gerates

So gibt Ihnen Ihr Kochfeld sein Bestes:

e Verwenden Sie Kochgeschirr mit dickem und
ebenem Boden, um sicher zu sein, dass dieser
perfekt auf der Kochzone aufliegt.

s
Benutzen Sie stets nur Kochgeschirr, dessen
Durchmesser mit dem der Kochzone Ubereinstimmt,
d.h. dessen Boden die Kochzone ganz bedeckt,
und somit die gesamte Warme genutzt wird.

—%ﬂ}i

Achten Sie darauf, dass der Boden des
Kochgeschirrs trocken und sauber ist; nur so ist ein
perfektes Aufliegen des Geschirrbodens sowie eine
lange Lebensdauer von Kochzone und Geschirr
gewabhrleistet.

e Vermeiden Sie den Einsatz von Kochgeschirr, das
auch auf Gasflammen verwendet wird. Die auBerst
hohe Hitzekonzentration der Gasbrenner kénnte
die Topfbdden leicht verformen und demnach die
korrekte Auflage beeintrachtigen.

Sicherheitsvorrichtungen
Topferkennung

Jede Kochzone ist mit einer Topferkennungs-
Vorrichtung ausgerustet. Die Kochzone bewirkt ein
Erhitzen des Topfbodens nur bei einer angemessenen,
der Kochzone entsprechenden TopfgréBe. Das Blinken
der Anzeigeleuchte kann Folgendes signalisieren:

e ungeeignetes Kochgeschirr,

e ein zu geringer Topfdurchmesser,

e der Topf wurde abgenommen.

Restwarmeanzeigen

Jede Kochzone ist mit einer Restwé&rmeanzeige
ausgerustet. Diese Anzeige signalisiert, welche
Kochzonen noch eine erhéhte Temperatur haben.

Zeigt die Leistungsanzeige =-l, dann ist die Kochzone
noch warm. Es ist beispielsweise mdglich, eine Speise
warm zu halten oder Schokolade oder Butter zu

schmelzen. Mit dem Abkuhlen der Kochzone zeigt die

I
Leistungsanzeige I 1. Die Anzeige schaltet sich ab,
sobald die Kochzone ausreichend abgekunhlt ist.

Uberhitzung

Im Falle einer Uberhitzung der elektronischen
Geratekomponenten schaltet sich das Kochfeld
automatisch aus, auf dem Display erscheint die

Anzeige =' gefolgt von einer blinkenden Zahl. Diese
Meldung erlischt, und das Kochfeld kann wieder
eingesetzt werden, sobald die Temperatur auf einen
akzeptablen Wert gesunken ist.

Sicherheitsautomatik

Das Gerat ist mit einer Sicherheitsautomatik
ausgestattet, die die Kochzone automatisch
abschaltet, wenn die maximale Betriebszeit auf einer
gewissen Leistungsstufe erreicht wird. Bei Auftreten
eines solchen Sicherheitsintervalls erscheint auf dem
Display die Anzeige ,0".

Beispiel: Die hintere rechte Kochzone wird auf
Leistungsstufe 5 eingestellt, die vordere linke dagegen
auf 2. Die hintere rechte Kochzone wird nach 5 Std.
Betriebszeit ausgeschaltet, die vordere linke erst nach
8 Stunden.

Heizleistung | Beschrankung der Funktionsdauer in Stunden
1 9
2 8
3 7
4 6
S 5
6 4
7 3
8 2
9 1
Tonsignal

Einige Anomalien, wie:

e Gegenstande (Topf, Besteck usw.), die fur langer als
10 Sekunden auf dem Schaltfeld liegen,

e Flussigkeit, die Uber das Schaltfeld gegossen
wurde,

e ein zu langer Druck auf eine Taste, kbnnen die
Ursache fur ein Warnsignal sein. Um das Warnsignal
auszuschalten, muss der Grund der Stérung
beseitigt werden. Wird die Stérung nicht beseitigt,
bleibt das Warnsignal eingeschaltet und das
Kochfeld wird ausgeschaltet.
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VorsichtsmaBregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten

internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut.

Nachstehende Hinweise werden aus Sicherheitsgrinden
geliefert und sollten aufmerksam gelesen werden.

c € Dieses Gerét entspricht den folgenden EG-
Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12.12.06 (Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen

- 2004/108/EWG vom 15/12/04 (elektromagnetische
Vertraglichkeit) und nachfolgenden Anderungen

- 93/68/EWG vom 22.07.93 und nachfolgenden Anderungen.

- 1275/2008 stand-by/off mode.
Allgemeine Sicherheit

! Stellen Sie bitte sicher, dass das BelUftungsgitter des
Geblases niemals verstopft bzw. abgedeckt wird. Das

Einbaukochfeld erfordert eine korrekte Beltiftung zur Kihlung

der elektronischen Teile.

e Dieses Gerét ist fur den nicht professionellen Einsatz im
privaten Haushalt bestimmt.

e Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden, auch
nicht, wenn es sich um einen geschutzten Platz handelt.

Es ist hoch gefahrlich, das Gerat Gewittern und Unwettern

auszusetzen.
¢ Berlhren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten

Handen oder FUBen und auch nicht, wenn Sie barful3 sind.

e Das Gerat darf nur von Erwachsenen und
gemaB den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Raumen) ist als unsachgeman und geféhrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaéBen, falschen
oder unangemessenen Gebrauch verursachte
Schéden.

e Das Glaskeramikkochfeld ist stoBfest; dennoch
kann es durch StéBe bzw. Aufprall von spitzen
Gegenstanden springen (oder sogar zerbrechen),
Schalten Sie das Kochfeld in einem solchen
Fall vom Stromnetz und wenden Sie sich an die
Kundendienststelle.

e Vermeiden Sie, dass das Netzkabel anderer
Elektrogeréate in Kontakt mit heiBen Kochfeldteilen
gelangt.

e Bitte berlUcksichtigen Sie, dass die Kochzonen
noch fur ca. 30 Minuten nach dem Ausschalten
sehr heif3 bleiben. Die Restwarme wird auf der
entsprechenden Anzeige eingeblendet (siehe
Inbetriebsetzung und Gebrauch).

e Halten Sie sdmtliche Gegenstande, die schmelzen
koénnten, wie Plastikteile oder Kunststoffe sowie

Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen von

dem Kochfeld fern. Achten Sie besonders auf
Verpackungsmaterial, Frischhaltefolie und Alufolie:
Wird derartiges Material auf den noch heien oder
warmen Oberflachen belassen, kénnen sie das
Kochfeld dauerhaft beschadigen.

Stellen Sie Stieltdpfe und Pfannen immer mit nach
innen gerichteten Griffen auf die Kochstelle, um
jegliches Risiko durch unbeabsichtigtes AnstoBen
auszuschlieBen.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.
Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus der
Steckdose.

Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsféhigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fr ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.

Schauen Sie nicht zu intensiv auf die
eingeschalteten Halogen-Kochzonen, soweit
vorhanden.

Legen Sie bitte keine Metallgegenstande (Messer,
Loffel, Deckel usw.) auf das Kochfeld; sie kbnnten
sehr hei3 werden.

Dieses Gerét kann nicht mit einem

externen Timer oder einem getrennten
Fernsteuerungssystem betrieben werden.

hi¢

Entsorgung I

¢ Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie

die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

Die européische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgeréte (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Hausmull
entsorgt werden durfen. Die Altgeréte mussen getrennt
gesammelt werden, um die RuckfUhrung und das
Recycling der Materialen zu optimieren, aus denen die
Geréte hergestellt sind, und um mégliche Belastungen
der Gesundheit und der Umwelt zu verhindern. Das
Mulleimersymbol ist auf allen Produkten dargestellt, um
an die Verpflichtung zur getrennten Abfallsammlung zu
erinnem.

Far weitere Informationen zur korrekten Entsorgung kénnen
sich die Besitzer von elektrischen Haushaltsgeraten an
die Ubergeordnete 6ffentliche Einrichtung oder an ihren
Handler wenden.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom Stromnetz
ZU trennen.

Reinigung des Gerétes

! Der Einsatz von Scheuermitteln oder scharfen oder
chemischen Reinigungsmitteln wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in
Pulverform und Scheuerschwamme ist zu vermeiden:

diese kénnen die Oberflache des Kochfeldes dauerhaft
beschadigen.

!'Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keine Dampf-
oder Hochdruckreinigungsgerate.

e Zur taglichen Pflege genlgt es, das Kochfeld mit einem
feuchten Schwamm abzuwischen und mit Kichenpapier
abzutrocknen.

* Bei besonders starker Verschmutzung sollte ein spezielles
Reinigungsmittel fir Glaskeramik verwendet werden;
anschlieBend ist das Kochfeld mit Wasser abzuspdlen und
sorgfaltig abzutrocknen.

e Starke Verschmutzungen lassen sich mit einem
Schaber (Klingenschaber) entfernen. Sie sollten so
schnell wie mdglich - und nicht erst nach Abkuhlen des
Kochfeldes - entfernt werden, um zu vermeiden, dass
sich die Verschmutzungen festsetzen. Gute Ergebnisse
lassen sich auch mit einem flr Glaskeramik geeigneten
Spezialschwamm aus Edelstahlwolle und einer einfachen
Spullauge erzielen.

e Auf dem Kochfeld versehentlich geschmolzene Alufolie,
Plastikteile oder Kunststoffe, sowie Zuckerreste missen
umgehend mit einem Schaber von der noch warmen
Oberflache entfernt werden.

¢ Nach der Reinigung kann das Kochfeld mit einem
Pflegeprodukt nachbehandelt werden: Der unsichtbare
Schutzfilm, den ein solches Produkt hinterldsst, schitzt

Technische Beschreibung der Modelle
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die Oberflache vor eventuell Uberkochenden Speisen. Es
empfiehlt sich, diese Nachbehandlung bei lauwarmem
oder abgekuhltem Geréat vorzunehmen.

¢ Achten Sie darauf, das Kochfeld nach der Reinigung
stets mit klarem Wasser abzuspulen und anschlieBend
abzutrocknen. Ruckstande der Reinigungsmittel kénnten
sich n&mlich bei der n&chsten Benutzung des Kochfeldes
ihrerseits festsetzen.

Edelstahlrahmen (nur bei mit Rahmen versehenen
Modellen)

Auf den Edelstahlteilen kénnten Flecken zurlickbleiben, sollte
stark kalkhaltiges Wasser oder phosphorhaltiges Spulmittel
fUr langere Zeit darauf vorhanden sein.

Es ist ratsam, das Kochfeld nach der Reinigung gut
nachzuspulen und abzutrocknen. Wird versehentlich Wasser
darauf verschuttet, muss es sofort sorgsam getrocknet
werden.

! Einige Kochfelder sind mit einem Aluminiumrahmen
versehen, der Edelstahl sehr ahnlich ist. Verwenden Sie bitte
keine Produkte zur Reinigung und Entfettung, die nicht far
Aluminium geeignet sind.

Demontage des Kochfeldes

Sollte sich die Abnahme des Kochfeldes als erforderlich
erweisen, verfahren Sie bitte wie folgt:

1. Schrauben Sie die Schrauben aus, die zur Befestigung der
seitlichen Zentrierungsfedern dienen;

2. lockern Sie die Schrauben der Eck-Befestigungsbiigel;

3. nehmen Sie das Kochfeld aus dem Mébelausschnitt
heraus.

! Wir empfehlen dringlich, Innenmechanismen nicht
eigenhandig zu reparieren. Kontaktieren Sie bei Stérungen
bitte den Kundendienst.

In den angeflhrten Tabellen werden, Modell fir Modell, die Energiebedarfswerte, die Art der Heizelemente und der

Durchmesser einer jeden Kochzone ausgewiesen.

Kochfelder VRA 640 C VRA641DB
VRA 640 X VRA641DC
VRA 641D X Legende:
Kochzonen Leistung (W) Durchmesser (mm) Leistung (W) Durchmesser (mm) | H = hilight einfach
Hinten links H 2300 210 HD 2200/1000 210/140 e
Hinten rechts H 1400 160 H 1400 160 HD = h,ll,lght doppelt
Vorne links H 1200 145 H 1200 145 HT = hilight dreifach
Vorne rechts H 1800 180 H 1800 180 AD = Halogen doppelt
Gesamtleistung 6700 6600
Kochfelder VEA645DC VRAG631TB
VRAG631TX
Kochzonen Leistung (W) Durchmesser (mm) Leistung (W) Durchmesser (mm)
Hinten links AD 2200/800 210/140
Hinten rechts H 1400 160 H 1400 160
Mitte links HT 2700/1950/1050 270/210/145
Vorne links H 1200 145
Vorne rechts H 1800 180 H 1800 180
Gesamtleistung 6600 5900
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Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme
all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul
funzionamento e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull’installazione, sull’'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

! Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno
eliminati secondo le norme per la raccolta differenziata
(vedi Precauzioni e consigli).

! Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e
da personale professionalmente qualificato. Una errata
installazione pud causare danni a persone, animali 0
cose.

Incasso

Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio &

necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte:

e il piano d’appoggio deve essere di materiale
resistente al calore, a una temperatura di circa
100°C;

e se sidesidera installare il piano cottura sopra un
forno, questo deve essere provvisto di un sistema di
raffreddamento a ventilazione forzata;

e evitare di installare il piano cottura sopra una
lavastoviglie: all’occorrenza frapporre un elemento
di separazione a tenuta stagna fra i due apparecchi;

e a seconda del piano cottura che si desidera
installare (vedifigure), il vano del mobile deve avere
le seguenti dimensioni:

Aerazione

Per consentire un’adeguata aerazione e per evitare

il surriscaldamento delle superfici attorno all'apparecchio,

il piano cottura deve essere posizionato:

e auna distanza minima di 40 mm dalla parete
retrostante;

® in modo da mantenere una distanza minima di 20 mm
fra il vano per I'incasso e il mobile sottostante.

e | mobili situati a fianco, la cui altezza superi quella
del piano di lavoro, debbono essere situati ad
almeno 600 mm dal bordo del piano stesso.
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Fissaggio

L’installazione dell’apparecchio deve essere effettuata
su un piano d’appoggio perfettamente piano.

Le eventuali deformazioni provocate da un errato
fissaggio potrebbero alterare le caratteristiche e

le prestazioni del piano cottura.

La lunghezza della vite di regolazione dei ganci

di fissaggio va impostata prima del loro montaggio,
in base allo spessore del piano d’appoggio:

e gspessore di 30 mm: vite 17,5 mm;

e gspessore di 40 mm: vite 7,5 mm.

Per il fissaggio agire come segue:

1. Con le viti corte senza punta, avvitare le 4 molle di
centraggio nei fori posti al centro di ogni lato del piano;
2. inserire il piano cottura nel vano del mobile, centrarlo
ed esercitare una adeguata pressione sull’intero perimetro
affinché il piano di cottura aderisca bene al piano
d’appoggio.

3. per i piani con profili laterali: dopo aver inserito il piano
cottura nel mobile, inserire i 4 ganci di fissaggio (ognuno
con il suo perno) sul perimetro inferiore del piano cottura,
avvitandoli con le viti lunghe con punta finché il vetro non
aderisce al piano d’appoggio.

! E indispensabile che le viti delle molle di centraggio
rimangano accessibili.

! In conformita alle norme di sicurezza, una volta
incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili
eventuali contatti con le parti elettriche.

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono
essere fissate in modo tale da non poter essere tolte
senza I'aiuto di qualche utensile.

Collegamento elettrico

! L’allacciamento elettrico del piano cottura e quello di
un eventuale forno da incasso devono essere realizzati
separatamente, sia per ragioni di sicurezza elettrica sia
per facilitare le operazioni di estrazione del forno.

Morsettiera

PIANO COTTURA
ROVESCIATO

L'apparecchio & provvisto, nella
parte inferiore, di una scatola per
il collegamento a differenti tipi di
alimentazione elettrica
(''mmagine & indicativa e puo
non corrispondere al modello
acquistato).

(1) inpesiT

Collegamento monofase

Il piano & dotato di cavo di alimentazione gia collegato
e predisposto per il collegamento monofase. Effettuare
I'allaccio dei fili in accordo con la tabella e i disegni che
seguono:

Tensione tipo e

frequenza rete Cavo elettrico

Collegamento fili

230-240V 14N ~ __,,_.ﬂ:’ 9 = : giallo/verde
220-240V 14N ~ & () | N:i2fii blu insieme
50/60 Hz o L: marrone insieme al nero

Altri tipi di collegamento

Se l'impianto elettrico corrisponde a una delle seguenti
caratteristiche:

Tensione tipo e frequenza di rete

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

e 230-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Separare i cavi ed effettuare il collegamento dei fili in

accordo con la tabella e i disegni che seguono:

Tensione tipo e
frequenza rete

Cavo elettrico Collegamento fili

== giallo/verde;

400V - 2+N ~ =
50/60 Hz =
$30.240V 3 N: i 2 fili blu insieme
220-240V 3 ~ t; nero
50/60 Hz . marrone
= giallo/verde;
400V - 2+2N ~ N1: blu
50/60 Hz N2: blu
L1: nero
L2: marrone

Se l'impianto elettrico corrisponde a una delle seguenti
caratteristiche:

Tensione tipo e frequenza di rete

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

procedere come segue:

! L’eventuale cavo in dotazione non ¢ utilizzabile per
questi tipi di installazione.

1. Utilizzare un cavo di alimentazione appropriato, tipo
HO5RR-F o di valore superiore, delle dimensioni adatte
(sezione cavo: 25 mm).

2. Servendosi di un cacciavite, far leva sulle linguette

del coperchio della morsettiera e aprirla (vediimmagine
Morsettiera).

3. Svitare la vite del serracavo e le viti dei morsetti relativi
al tipo di allaccio necessario e posizionare i cavallotti di
collegamento secondo la tabella e i disegni che seguono.
4. Posizionare i fili in accordo con la tabella e i disegni
che seguono ed effettuare il collegamento stringendo a
fondo tutte le viti dei morsetti.

Tensione tipo e
frequenza rete

Cavo elettrico Collegamento fili

400V 3-N ~ .

2
50/60 Hz L LYZ % =1 1 Trifase 400
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5. Fissare il cavo di alimentazione nell’'apposito fermacavo
e chiudere il coperchio.

Fase Fase Fase

[

/@ L/

Trifase 400
Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Terra Neutro  Cavallotto

In caso di collegamento diretto alla rete € necessario
interporre tra 'apparecchio e la rete un interruttore
onnipolare con apertura minima fra i contatti di 3 mm.

! Uinstallatore & responsabile del corretto collegamento
elettrico e dell'osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

e |a presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

e |a presa sia in grado di sopportare il carico massimo di
potenza della macchina, indicato nella
targhetta caratteristiche posta sull’apparecchio;

e |a tensione di alimentazione sia compresa nei valori
della targhetta caratteristiche;

e |a presa sia compatibile con la spina dell’apparecchio.
In caso contrario sostituire la presa o la spina; non
usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa
della corrente devono essere facilmente raggiungibili.

!'ll cavo non deve subire piegature 0 compressioni.

!'ll cavo deve essere controllato periodicamente e
sostituito solo da tecnici autorizzati.

! L’azienda declina ogni responsabilita qualora queste
norme hon vengano rispettate.

! Non rimuovere o sostituire per nessun motivo il cavo
di alimentazione. L’ eventuale rimozione o sostituzione
fa’ decadere la garanzia e il marchio CE. INDESIT
non si assume alcuna responsabilita’ per incidenti

o danni derivanti dalla sostituzione/rimozione del

cavo di alimentazione originale. E' ammessa solo la
sostituzione con un ricambio originale ed effettuata da
personale autorizzato INDESIT.

Zone di cottura estensibili

In alcuni modelli sono presenti piastre estensibili.
Queste possono avere diversa forma e diversa
estensibilita (piastra doppia o tripla). Sono qui
illustrati i comandi relativi, presenti solo sui modelli
dotati di queste opzioni.
Piastra estensibile circolare

Spia

PIASTRA DOPPIA

ACCESA

g. .
© O
Tasto

ACCENSIONE
PIASTRA DOPPIA
Spia

PIASTRA TRIPLA
ACCESA

(]
Do oo

OO

Tasto
ACCENSIONE
PIASTRA TRIPLA

e Tasto ACCENSIONE PIASTRA DOPPIA per attivare
la piastra doppia (vedi Avvio e utilizzo).

e Spia PIASTRA DOPPIA ACCESA: segnala
I'accensione della piastra doppia.

e Tasto ACCENSIONE PIASTRA TRIPLA per attivare
la piastra tripla (vedi Avvio e utilizzo).

e Spia PIASTRA TRIPLA ACCESA: segnala
I'accensione della piastra tripla.
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Avvio e utilizzo

! La colla applicata sulle guarnizioni lascia alcune
tracce di grasso sul vetro. Prima di utilizzare
I'apparecchio, si raccomanda di eliminarle con un
prodotto specifico per la manutenzione non abrasivo.
Durante le prime ore di funzionamento ¢ possibile
avvertire un odore di gomma, che comunque
scomparira presto.

! Quando il piano cottura viene collegato
elettricamente, dopo acuni secondi viene emesso un
breve segnale acustico. Soltanto a questo punto &
possibile accendere il piano cottura.

! La pressione prolungata dei tasti = e + consente
I'avanzamento veloce dei minuti del timer.

Accensione del piano cottura
’accensione deano cottura avviene tenendo

premuto il tasto per circa un secondo.
Accensione delle zone di cottura
Ciascuna zona di cottura viene azionata tramite un tasto

di selezione @ e un dispositivo di regolazione della

potenza composto da un doppio tasto = e +
e Per mettere in funzione una zona di cottura, premere
il relativo tasto di comando e impostare la potenza

desiderata tramite i tasti — e +

Funzione power

Per accelerare i tempi di riscaldamento delle zone
di cottura, € possibile attivare la funzione power.
Accendere e impostare la potenza della zona di

cottura desiderata come descritto nel paragrafo
precedente. Premere e mantenere premuto per
almeno 2 secondi, il tasto di selezione della zona

di cottura scelta Sul display, indicatore della
potenza, si alterna la visualizzazione della lettera “P” e
del livello di potenza precedentemente impostato per
tutto il tempo necessario al raggiungimento del livello
di potenza desiderato. A raggiungimento avvenuto

il display tornera a visualizzare il livello di potenza
impostato. Per disattivare questa funzione, premere

e mantenere premuto per almeno 2 secondi, il tasto

di selezione della zona di cottura su cui € attiva la

funzione oppure scegliere un diverso livello di

potenza tramite i tasti = e +

(1) inpesiT

Spegnimento delle zone di cottura
Per spegnere una zona di cottura, selezionarla tramite

il relativo tasto di selezione @ e:

e Premere il tasto ~: la potenza della zona di cottura
scende progressivamente, fino allo spegnimento.

Gli elementi riscaldanti

Sul piano cottura, a seconda dei modelli, possono
essere installati elementi riscaldanti di due tipi:
alogeni e radianti.

Gli alogeni trasmettono il calore tramite 'irradiazione
della lampada alogena che contengono.

Si caratterizzano per le proprieta che ricordano
quelle tipiche del gas: rapida risposta ai comandi,
visualizzazione istantanea della potenza.

| radianti sono composti da una molteplicita di spire
che garantiscono la ripartizione uniforme del calore
sul fondo del recipiente, per una perfetta riuscita di
tutte le cotture a fuoco basso: stufati, salse o piatti
da riscaldare.

Blocco dei comandi

Quando il piano cottura € in funzione, & possibile
bloccare i comandi per evitare il rischio di modifiche
fortuite alle regolazioni (bambini, operazioni di pulizia,

ecc.). Premendo il tasto i comandi si bloccano

e la spia che si trova sopra al tasto si accende.

Per tornare ad agire sulle regolazioni (es. interrompere
la cottué necessario sbloccare i comandi: premere

il tasto per qualche istante, la spia si spegne e i
comandi si sbloccano.

Spegnimento del piano cottura

Premendo il tasto I'apparecchio si spegne.

Se i comandi dell’apparecchio sono stati bloccati,
continueranno ad essere bloccati anche dopo aver
riacceso il piano di cottura. Per poter riaccendere
il piano & necessario prima sbloccare i comandi.
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Consigli pratici per I'uso

dell’apparecchio

Per ottenere le migliori prestazioni dal piano di cottura:

e Adoperare pentole con fondo piatto e di elevato
spessore, per essere certi che aderiscano
perfettamente alla zona riscaldante.

—_—

—
e Adoperare pentole di diametro sufficiente a coprire

completamente la zona riscaldante, in modo da
garantire lo sfruttamento di tutto il calore disponibile.

AT

Accertarsi che il fondo delle pentole sia sempre
perfettamente asciutto e pulito, per garantire la
corretta aderenza e una lunga durata, sia alle zone
di cottura che alle pentole stesse.

e FEvitare di utilizzare le stesse pentole utilizzate
sui bruciatori a gas: la concentrazione di calore sui
bruciatori a gas pud deformare il fondo della
pentola, che perde aderenza.

Dispositivi di sicurezza

Rilevamento dei recipienti

Ciascuna zona di cottura € provvista di un dispositivo
di rilevamento della pentola. La piastra emette calore
unicamente in presenza di una pentola di dimensioni
adeguate alla zona di cottura stessa. La spia
lampeggiante puod indicare:

® una pentola incompatibile

e una pentola di diametro insufficiente

e | sollevamento della pentola

Indicatori di calore residuo

Ciascuna zona di cottura & provvista di un inciatore
di calore residuo. Tale indicatore segnala quali sono
le zone di cottura ancora a temperatura elevata. Se |l

display di potenza visualizza I"1, 1a zona di cottura &
ancora calda. E’ possibile ad esempio mantenere in
caldo una pietanza o far scigliere burro o cioccolato.
Con il raffreddamento della zona di cottura, il display di

_
potenza visualizza I 1. Il display si spegne quando la
zona di cottura si & sufficientemente raffreddata.

Surriscaldamento
In caso di surriscaldamento dei componenti elettronici,
il piano cottura si spegne automaticamente e sul

display appare :' seguito da un numero lampeggiante.
Questo messaggio scompare € il piano torna
utilizzabile non appena la temperatura € scesa a un
livello accettabile.

Interruttore di sicurezza

L’apparecchio é dotato di un interruttore di sicurezza
che spegne le zone di cottura automaticamente
quando viene raggiunto un tempo limite di utilizzo a
un dato livello di potenza. Durante I'interruzione di
sicurezza, il display indica “0”.

Esempio: la piastra posteriore destra € impostata su 5,
mentre la piastra anteriore sinistra su 2. La posteriore
destra si spegnera dopo 5 ore di funzionamento, la
anteriore sinistra dopo 8 ore.

Segnale acustico

Alcune anomalie, quali:

e un oggetto (pentola, posata, ecc.) posto per oltre 10
secondi sull’area dei comandi,

e Un versamento sull’area dei comandi,

e una pressione esercitata a lungo su un tasto,
possono provocare I'emissione di un segnale
acustico. Rimuovere la causa del malfunzionamento
per interrompere il segnale acustico. Se la causa
dell’anomalia non viene rimossa, il segnale acustico
persiste € il piano si spegne.

Livello di potenza Tempo limite di funzionamento in ore
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1
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Consigli pratici per la cottura

(1) inpesiT
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Precauzioni e consigli

! 'apparecchio ¢ stato progettato e costruito

in conformita alle norme internazionali di sicurezza.
Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza
e devono essere lette attentamente.

c Questa apparecchiatura & conforme alle
seguenti Direttive Comunitarie:

- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni

- 2004/108/CEE del 15/12/04 (Compatibilita
Elettromagnetica) e successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 e successive modificazioni.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Sicurezza generale

! Controllare che la presa d’aria tramite la griglia del
ventilatore non sia mai ostruita. Il piano da incasso,
infatti, necessita di una corretta aerazione per il
raffreddamento dei componenti elettronici.

e | ’apparecchio e stato concepito per un uso di tipo
non professionale all'interno dell’abitazione.

e [ ’apparecchio non va installato all’aperto, nemmeno
se |lo spazio € riparato, perché & molto pericoloso
lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

e Non toccare la macchina a piedi nudi o con le mani
o i piedi bagnati o umidi.

e L’apparecchio deve essere usato per cuocere
alimenti, solo da persone adulte e secondo le
istruzioni riportate in questo libretto. Ogni altro
uso (ad esempio: riscaldamento di ambienti) &
da considerarsi improprio e quindi pericoloso.
Il costruttore non puo essere considerato

responsabile per eventuali danni derivanti da usi

impropri, erronei ed irragionevoli.

e || piano in vetroceramica e resistente agli urti
meccanici, tuttavia puo incrinarsi (o eventualmente
frantumarsi) se colpito con un oggetto appuntito,
quale un utensile. In questi casi, scollegare
immediatamente I'apparecchio dalla rete di
alimentazione e rivolgersi all’Assistenza.

e Se la superficie del piano & incrinata, spegnere
I'apparecchio per evitare la possibilita di scosse
elettriche.

e FEvitare che il cavo di alimentazione di altri
elettrodomestici entri in contatto con parti calde
del piano cottura.

e Non dimenticare che la temperatura delle zone di
cottura rimane piuttosto elevata per almeno trenta
minuti dopo lo spegnimento. Il calore residuo e
segnalato anche da un indicatore (vedi Avvio e
utilizzo).

e Tenere a debita distanza dal piano cottura qualsiasi
oggetto che potrebbe fondere, ad esempio oggetti
in plastica, in alluminio o prodotti con un elevato
contenuto di zucchero. Fare particolare attenzione a
imballaggi e pellicole in plastica o alluminio:
se dimenticati sulle superfici ancora calde o tiepide
pOsSsono causare un grave danno al piano.

e Assicurarsi che i manici delle pentole siano sempre
rivolti verso I'interno del piano cottura per evitare
che vengano urtati accidentalmente.

e Non staccare la spina dalla presa della corrente
tirando il cavo, bensi afferrando la spina.

e Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

e Non ¢ previsto che I'apparecchio venga utilizzato
da persone (bambini compresi) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone
inesperte o che non abbiano familiarita con il
prodotto, a meno che non vengano sorvegliate da
una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sull’'uso
dell’apparecchio.

e Se presenti, non guardare a lungo le zone di cottura
alogene.

e FEvitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

e Non posare oggetti metallici (coltelli, cucchiali,
coperchi, ecc.) sul piano perché possono diventare
caldi.

e L’apparecchio non é destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza

separato.

Smaltimento I

e Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi
alle norme locali, cosi gli imballaggi potranno essere
riutilizzati.

e | adirettiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano essere
smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani.

Gli apparecchi dismessi devono essere raccolti
separatamente per ottimizzare il tasso di recupero
e riciclaggio dei materiali che li compongono ed
impedire potenziali danni per la salute e I'ambiente.
Il simbolo del cestino barrato é riportato su tutti

i prodotti per ricordare gli obblighi di raccolta
separata.

Per ulteriori informazioni, sulla corretta dismissione
degli elettrodomestici, i detentori potranno rivolgersi
al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.
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Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla
rete di alimentazione elettrica.

Pulire ’apparecchio

! Evitare I'uso di detergenti abrasivi o corrosivi, quali

i prodotti in bombolette spray per barbecue e forni,
smacchiatori e prodotti antiruggine, i detersivi in
polvere e le spugne con superficie abrasiva: possono
graffiare irrimediabilmente la superficie.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione
per la pulizia dell’apparecchio.

e Per una manutenzione ordinaria, & sufficiente lavare
il piano con una spugna umida, asciugando quindi
con una carta assorbente per cucina.

e Se il piano & particolarmente sporco, strofinare con
un prodotto specifico per la pulizia delle superfici
in vetroceramica, sciacquare e asciugare.

e Per rimuovere gli accumuli di sporco piu consistenti
servirsi di un apposito raschietto. Intervenire
non appena possibile, senza attendere che
I'apparecchio si sia raffreddato, per evitare
l'incrostazione dei residui. Eccellenti risultati si
possono ottenere usando una spugnetta in filo
d’acciaio inossidabile - specifica per piani in
vetroceramica - imbevuta di acqua e sapone.

e |n caso sul piano cottura si fossero accidentalmente
fusi oggetti o materiali quali plastica o zucchero,
rimuoverli con il raschietto immediatamente, finché
la superficie & ancora calda.

e Una volta pulito, il piano pud essere trattato
con un prodotto specifico per la manutenzione

Descrizione tecnica dei modelli

(1) inpesiT

e la protezione: la pellicola invisibile lasciata da
questo prodotto protegge la superficie in caso di
scolamenti durante la cottura. Si raccomanda

di eseguire queste operazioni con I'apparecchio
tiepido o freddo.

e Ricordarsi sempre di risciacquare con acqua pulita
e asciugare accuratamente il piano: i residui di
prodotti potrebbero infatti incrostarsi durante la
successiva cottura.

Telaio in acciaio inox (solo nei modelli con cornice)

L’acciaio inossidabile pud macchiarsi per effetto

di un’acqua molto calcarea lasciata per un periodo

di tempo prolungato a contatto dello stesso oppure a

causa di prodotti per la pulizia contenenti fosforo.

Si consiglia di sciacquare abbondantemente e

asciugare con cura dopo la pulizia del piano. In

caso di versamenti d'acqua, intervenire rapidamente
asciugando con cura.

! Alcuni piani cottura hanno una cornice in alluminio
somigliante all’acciaio inox. Non utilizzare prodotti per
la pulizia e lo sgrassaggio non idonei per 'alluminio.

Smontare il piano

Nel caso si renda necessario smontare il piano cottura:
1. togliere le viti che fissano le molle di centraggio

sui lati;

2. allentare le viti dei ganci di fissaggio sugli angoli;

3. estrarre il piano cottura dal vano del mobile.

! Raccomandiamo di evitare di accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione. In caso
di guasto, contattare I'Assistenza.

In queste tabelle sono riportati, modello per modello, i valori di assorbimento energetico, il tipo di elemento

riscaldante e il diametro di ciascuna zona di cottura.

Piani cottura VRA 640 C VRA641DB
VRA 640 X VRA641DC
VRA 641D X Legenda:
Zone di cottura Potenza (in W) Diametro (in mm) Potenza (in W) Diametro (in mm) H = hilight singolo
Posteriore sx H 2300 210 HD 2200/1000 210/140 HD = hilight doppio
Posteriore dx H 1400 160 H 1400 160 HT = hilight triplo
Anteriore sx H 1200 145 H 1200 145 .
Anteriore dx H 1800 180 H 1800 180 AD = alogena doppio
Potenza totale 6700 6600
Piani cottura VEA 645D C VRA 631 TB
VRA 631 TX
Zone di cottura Potenza (in W) Diametro (in mm) Potenza (in W) Diametro (in mm)
Posteriore sx AD 2200/800 210/140
Posteriore dx H 1400 160 H 1400 160
Centrale sx HT 2700/1950/1050 270/210/145
Anteriore sx H 1200 145
Anteriore dx H 1800 180 H 1800 180

Potenza totale

6600

5900
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Installatie

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor eventuele
raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product
weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist, dient

u dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat
waarschuwingen en informatie betreffende werking
voorhanden blijven.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd
volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling ( zie Voorzorgsmaatregelen en advies).
! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het

keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e het keukenblad moet uit hittebestendig materiaal zijn
vervaardigd en een temperatuur van circa 100°C
kunnen verdragen;

e als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd
moet deze zijn voorzien van een geforceerd
geventileerd afkoelingssysteem;

e installeer de kookplaat nooit boven een
afwasautomaat: indien u dit toch doet, breng dan
een waterdichte afscheiding aan tussen de twee
apparaten;

e naar gelang het type kookplaat dat u wenst
te installeren (zie afbeeldingen), moet het
keukenmeubel de volgende afmetingen hebben:

m‘ ‘%‘
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Ventilatie

Teneinde een correcte ventilatie te bereiken en

een oververhitting van de oppervlakken rondom het

apparaat te voorkomen, moet de kookplaat geinstalleerd

worden op:

e op een minimum afstand van 40 mm van de
achterwand;

e 0op zodanige wijze dat er een minimum afstand
overblijft van 20 mm tussen het inbouwmeubel en
het onderstaande meubel.

e De meubels die direct naast de kookplaat staan en
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hierboven uitsteken, moeten op minstens 600 mm
van de rand van de plaat staan.

Bevestigen

Het apparaat moet op een absoluut horizontaal
oppervlak worden geinstalleerd.

Eventuele door onjuiste installatie veroorzaakte
vervormingen kunnen de eigenschappen en de
prestaties van de kookplaat aantasten.

De lengte van de regelschroef van de
bevestigingshaken moet op basis van de dikte van het
keukenblad worden ingesteld voordat de haken worden
gemonteerd:

e als de dikte 30 mm is: schroef 17,5 mm;

e als de dikte 40 mm is: schroef 7,5 mm.

Voor het bevestigen moet u als volgt te werk gaan:

1. Draai met korte, puntloze schroeven de 4
centreringsklemmen in de openingen in het midden
van elke zijde van het blad vast;

2. zet de kookplaat in het midden van de opening van
het keukenmeubel door gelijke druk uit te oefenen op
de hele omtrek totdat de kookplaat perfect aansluit op
het keukenblad.

3. voor een blad met zijprofielen: nadat u de kookplaat
in het keukenmeubel heeft geplaatst moet u de

4 bevestigingshaken aan de onderste rand van

de kookplaat vastschroeven met gepunte, lange
schroeven, net zolang tot het glas goed aan het blad
vastzit.

! De schroeven van de centreringsklemmen moeten te
allen tijde bereikbaar blijven.

!'Volgens de veiligheidsnormen mag er geen contact
meer mogelijk zijn met de elektrische onderdelen nadat
het apparaat is ingebouwd.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.

Elektrische aansluiting

! De elektrische aansluitingen van de kookplaat en
de eventuele inbouwoven moeten apart worden
uitgevoerd, zowel om elektrische veiligheidsredenen
als om de oven eventueel eenvoudiger te kunnen
verwijderen.
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Klemmenstrook

KOOKPLAAT
ONDERSTEBOVEN

Aan de onderkant van het
apparaat bevindt zich een
klemmenstrook voor de
verschillende types elektrische
voeding (het is mogelijk dat

de afbeelding niet exact

~/ overeenkomt met het model dat
u heeft aangeschaft).

Eenfasige aansluiting

De kookplaat is voorzien van een voedingskabel
bestemd voor een eenfasige aansluiting. Voer de
draadverbinding uit zoals aangegeven in de volgende

tabel en tekeningen:
Spanningstype
en netfrequentie

.
ﬂ‘:l e =— : geel/groen;
230-240V 14N ~ == ™| N o
220-240V 1+N ~ : de 2 blauwe draden samen
50/60 Hz o L: bruin en zwart samen

Andere soorten aansluitingen

Elektrische kabel Draadverbinding

Als het elektrische net overeenkomt met een van de
volgende karakteristieken:

Spanningstype en netfrequentie

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

e 230-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Scheid de kabels en voer de draadverbinding uit zoals
aangegeven in de volgende tabel en tekeningen:

Spanningstype . .
en netfrequentie Elektrische kabel Draadverbinding
400V - 2+N ~ == geel/groen;
50/60 Hz
v N: de 2 blauwe
230-240V 3 ~
220-240V 3 ~ L1 'dzr\?vi?: samen
P60z L2: bruin
== geel/groen;
400V - 2+2N ~ N1: blauw
50/60 Hz N2: blauw
L1: zwart
L2: bruin

Als het elektrische net overeenkomt met een van de
volgende karakteristieken:

Spanningstype en netfrequentie

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

ga als volgt te werk:

! De eventuele bijgeleverde kabel is niet geschikt voor
dit type installatie.
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1. Gebruik een geschikte voedingskabel, type
HO5RR-F of met een hogere waarde, met de juiste
afmetingen (diameter kabel: 25 mm).

2. Licht de lippen aan de zijkant van het deksel van de
klemmenstrook op met een schroevendraaier en open
hem (zie afbeelding Klemmenstrook).

3. Draai de schroef van de kabelklem en de schroeven
van de benodigde klemmetjes los en bevestig de
verbindingskabels volgens de aanwijzingen van de
volgende tabel en afbeeldingen.

4. Plaats de draden zoals aangegeven in de volgende
afbeeldingen en tabel en stel een verbinding tot stand
door alle schroeven van de klemmetjes goed vast te
draaien.

Spanningstype . .

en netfrequentie Elektrische aansluitingen Klemmenbord
400V 3-N ~ 2 2 3 4 5 ]

50/60 Hz L :2 LE " NT X Driefasen 400

5. Bevestig de voedingskabel in de speciale kabelklem
en sluit het deksel af.

Driefase 400

Het aansluiten van
de voedingskabel

Aarde Neutraal Verbindingskabel

aan het elektrische net

Bij een rechtstreekse aansluiting op het net moet

u tussen het apparaat en het net een meerpolige
schakelaar aanbrengen met een minimum afstand van
3 mm tussen de contacten.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en de inachtneming van de
veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

e de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

* het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te verdragen, zoals aangegeven
op het typeplaatje dat zich op het apparaat bevindt;

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje;

e de contactdoos en de stekker overeenkomen.

Als dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel
de contactdoos te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de
elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te
bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt
worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd
en mag alleen door erkende monteurs worden
vervangen.

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor
worden gesteld als deze normen niet worden
nageleefd.

! Verwijder of vervang de voedingskabel voor

geen enkele reden. De eventuele verwijdering of
vervanging doet de garantie en de CE markering
vervallen. INDESIT kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor ongelukken of schade die het resultaat
zijn van de vervanging/verwijdering van de originele
voedingskabel. De vervanging met een origineel
onderdeel is alleen toegestaan indien uitgevoerd door
een erkende INDESIT technicus.

Verlengbare kookgedeeltes

Enkele modellen beschikken over verlengbare
kookplaten. Deze kunnen verschillende vormen
hebben en op verschillende manieren worden verlengd
(dubbel of drievoudig straalelement). Hier worden de
betreffende bedieningsknoppen beschreven; alleen
aanwezig op modellen die zijn voorzien van deze
opties.

Verlengbare kookplaat rond

Controlelampje Controlelampje

DUBBELE DRIEVOUDIGE
KOOKPLAAT KOOKPLAAT AAN
AAN
A

8. ° d e o o
Toets Toets
ONTSTEKEN ONTSTEKEN
DUBBELE DRIEVOUDIGE
KOOKPLAAT KOOKPLAAT

e Toets ONTSTEKEN DUBBELE KOOKPLAAT om
de dubbele kookplaat in te schakelen (zie Starten en
gebruik).

e Controlelampje DUBBELE KOOKPLAAT AAN:
geeft aan dat de dubbele kookplaat ingeschakeld is.

e Toets ONTSTEKEN DRIEVOUDIGE KOOKPLAAT
om de drievoudige kookplaat in te schakelen (zie
Starten en gebruik).

e Controlelampje DRIEVOUDIGE KOOKPLAAT
AAN: geeft aan dat de drievoudige kookplaat
ingeschakeld is.
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Starten en gebruik

! De lijm die gebruikt is voor de afdichtingen laat wat
vetvlekjes achter op het glas. Voordat u het apparaat
gebruikt raden wij u aan de vlekken te verwijderen
met een speciaal niet-schurend schoonmaakmiddel.
Gedurende de eerste paar uur dat u het apparaat
gebruikt kan het zijn dat u een rubbergeur ruikt. Deze
zal echter snel wegtrekken.

! Als de kookplaat elektrisch wordt aangesloten hoort
u na enkele seconden een kort geluidssignaal afgaan.
Alleen dan kunt u de kookplaat aanzetten.

! Als u lang op de toetsen drukt — en + kunt u de
stroomsterkte en de minuten van de timer snel laten
toenemen.

Inschakelen kookplaat

Druk ongeveer 1 seconde op de knop voor het
inschakelen van de kookplaat.

Inschakelen kookzones

ledere kookzone wordt in werking gesteld door middel

van een selectietoets @ en een regelsysteem voor
de stroomsterkte, bestaande uit een dubbele toets

~en +

e Voor het in werking stellen van een kookzone drukt
u op de betreffende toets en stelt u de gewenste

stroomsterkte in met de toetsen ~ en +

Uitschakelen kookgedeeltes
Voor het uitschakelen van een kookgedeelte kiest u dit

door middel van de selectietoets en:

e Druk op de toets ~ : het vermogen van het
kookgedeelte wordt langzaam minder totdat het
uitgaat.

Power functie

Voor het versnellen van de verwarmingstijd van
de kookzones, is het mogelijk de power functie te
activeren. Schakel de stroom van de gewenste

kookzone @ in zoals beschreven in de voorgaande
paragraaf. Houd de toets voor het selecteren

van de kookzone @ minstens 2 seconden lang
ingedrukt. Op het display zal de aanwijzer van de
stroomsterkte worden afgewisseld met de letter “P”
en de voordien ingestelde stroomsterkte, net zo lang
totdat de gewenste stroomsterkte is bereikt. Zodra de
temperatuur is bereikt zal het display de ingestelde
stroomsterkte tonen. Om deze functie uit te schakelen

() inbesiT

houdt u de selectietoets van de kookzone waarop

de functie @ actief is minstens 2 seconden lang
ingedrukt. Als alternatief kunt u een verschillende
stroomsterkte selecteren m.b.v. de selectietoetsen =

en +

De verwarmingselementen

Aan de hand van het type kookplaat kunnen twee
verschillende verwarmingselementen worden
gemonteerd: halogeen of stralend.

De halogeenelementen verspreiden de warmte door de
uitstraling van de halogeenlamp die zich erin bevindt.
De belangrijkste eigenschappen lijken op die van

het gasfornuis: snelle reactie op de bediening en het
onmiddellijk zichtbaar worden van de stroomsterkte.
De stralingselementen bestaat uit een hoeveelheid
spiralen die het gelijkmatig verspreiden van de warmte
op de bodem van de pan garanderen. Hierdoor kunt

u etenswaren optimaal op laag vuur bereiden: voor
stoofschotels, sausen of het opwarmen van gerechten.

Blokkering van het bedieningspaneel

Als de kookplaat in werking is kunt u het
bedieningspaneel blokkeren om een

ongewenst aanraken te vermijden (kinderen,
schoonmaakhandelingen, enz.). Door op de toets

te drukken zal het bedieningspaneel worden
geblokkeerd. Het controlelampje boven de toets gaat
aan.
Als u het bedieningspaneel weer wilt gebruiken (bv.
als u wilt stoppen met koken) moet u de blokkering

uitschakelen: druk even op de toets . Het
controlelampje gaat uit en het bedieningspaneel wordt
weer geactiveerd.

Uitschakelen kookplaat

Druk op de toets ; het apparaat gaat uit.

Als het bedieningspaneel is geblokkeerd, blijft dit ook
geblokkeerd nadat u de kookplaat opnieuw inschakelt.
Als u de kookplaat opnieuw wilt inschakelen moet u
eerst het bedieningspaneel deblokkeren.
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Praktische tips voor het gebruik van het
apparaat

Om optimale resultaten te bereiken met de kookplaat:
e Gebruik alleen pannen met een dikke, platte bodem
zodat ze perfect aansluiten op het verwarmingsviak.

e

R s
Gebruik pannen die groot genoeg zijn om

de kookplaat geheel te bedekken zodat alle
beschikbare hitte wordt benut.

—%%\K —

Houd de bodem van de pannen altijd goed schoon
en droog zodat ze goed aansluiten op het kookvlak.
Dit verlengt de levensduur van zowel de pannen als
het kookvlak zelf.

e Vermijd dezelfde pannen te gebruiken die
u ook op een gasfornuis heeft gebruikt: de
warmteconcentratie van gasbranders kan de bodem
van pannen vervormen, waardoor ze niet goed meer
aansluiten.

Veiligheidssystemen
Pannensensor

leder kookgedeelte is voorzien van een systeem

dat waarneemt of er een pan op staat. De plaat
straalt alleen warmte uit als er een pan van de juiste
afmetingen op staat. Het knipperende controlelampje
kan betekenen:

e dat de pan niet geschikt is

e dat de pan een te kleine diameter heeft

e dat de pan niet goed aansluit

Aanwijzers van de resterende warmte

leder kookgedeelte is voorzien van een aanwijzer van
de resterende warmte. Deze aanwijzer geeft aan welke
kookzones nog heet zijn. Als het vermogensdisplay

"1 toont dan is het kookgedeelte nog warm. Het is
bijvoorbeeld mogelijk een gerecht warm te houden of
boter of chocolade te laten smelten. Met het afkoelen

van het kookgedeelte zal het vermogensdisplay I 1
tonen. Het display gaat uit wanneer de kookzone
voldoende is afgekoeld.

Oververhitting

In het geval van oververhitting van de elektronische
onderdelen gaat de kookplaat automatisch uit

en verschijnt op het display :' gevolgd door een
knipperend nummer. Deze boodschap verdwijnt
en u kunt de kookplaat weer gebruiken zodra de
temperatuur tot op een acceptabel niveau is gezakt.

Veiligheidsschakelaar

Het apparaat beschikt over een veiligheidsschakelaar
die de kookgedeeltes automatisch uitschakelt als

de tijdslimiet voor een bepaald vermogensniveau is
bereikt. Tijdens deze veiligheidsonderbreking vertoont
het display het cijfer “0”.

B.v.: de kookplaat rechtsachter staat op 5, terwijl de
plaat linksvoor op 2 staat. De plaat rechtsachter zal
automatisch na 5 uur uitgaan, de plaat linksvoor na 8
uur.

Vermogenshiveau | Begrenzing van de werkingsduur in uren
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1

Geluidssignaal

Enkele storingen, zoals:

e een voorwerp (pan, bestek, enz.) dat meer dan 10
seconden op het bedieningspaneel ligt,

e gemors op het bedieningspaneel,

* een lange druk op een toets, kunnen een
geluidssignaal veroorzaken. Verwijder de oorzaak
van de storing en het geluidssignaal houdt op. Als
de oorzaak van de storing niet wordt verwijderd
blijft het geluidssignaal gaan en wordt het kookvlak
uitgeschakeld.
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Praktische kooktips
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Voorzorgsmaatregelen
en advies

! Dit apparaat is ontwikkeld en gefabriceerd volgens de

ge

Idende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze

aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u dient

ze

C

derhalve goed door te nemen.

Dit apparaat voldoet aan de volgende EU
Richtlijnen:

- 2006/95/EEG van 12/12/06 (Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen

- 2004/108/EEG van 15/12/04 (Elektromagnetische
Compatibiliteit) en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en daaropvolgende wijzigingen.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Al

gemene veiligheidsmaatregelen

!Controleer dat de luchttoevoeropening van het rooster
van de ventilator niet verstopt is. De inbouwkookplaat moet
voorzien zijn van een goede ventilatie voor het afkoelen
van de elektronische componenten.

Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

Het apparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst,
ook niet in overdekte toestand. Het is erg gevaarlijk als
het in aanraking komt met regen of onweer.

Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of met
natte of vochtige handen of voeten.

Het apparaat dient gebruikt te worden om
voedsel te bereiden. Het mag uitsluitend door
volwassenen worden gebruikt en alleen volgens
de instructies die in deze handleiding beschreven
staan. Elk ander gebruik (bv.: verwarming van
ruimten) is als oneigenlijk te beschouwen en dus
gevaarlijk. De fabrikant kan niet aansprakelijk
worden gesteld voor eventuele schade die te
wijten is aan onjuist, verkeerd of onredelijk
gebruik.

Het glaskeramische kookvlak is bestand tegen
mechanische stoten. Het kan echter worden
beschadigd (of barsten) als het wordt geraakt door
een puntig object, bijvoorbeeld door gereedschap.
Als dit gebeurt moet u onmiddellijk het apparaat
afsluiten van de elektrische stroom en contact
opnemen met de Technische Dienst.

Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de kookplaat
terechtkomen.

Vergeet niet dat de temperatuur in het kookgedeelte
aanzienlijk hoog blijft tot minstens 30 minuten nadat
u het heeft uitgeschakeld. De resterende warmte
wordt aangeduid door een aanwijzer (zie Starten en
gebruik).

e Houd voorwerpen die kunnen smelten op afstand
van de kookplaat, zoals bv. plastic, aluminium of
suikerhoudende etenswaren. Let vooral op plastic
of aluminium verpakkingen en folie: als u ze op het
nog warme of lauwe kookvlak neerlegt, kunt u zware
schade aanrichten.

e Richt de handvaten van de pannen altijd naar de
binnenzijde van de kookplaat zodat u er niet per
ongeluk tegenaan stoot.

e Trek nooit de stekker aan het snoer uit het
stopcontact, maar pak altijd de stekker direct beet.

e Maak het apparaat niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het stopcontact
zit.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht
van een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

e Als de kookplaat halogene kookzones heeft moet u
vermijden er lang naar te kijken.

e Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

e Plaats geen metalen voorwerpen (messen, lepels,
deksels enz.) op de kookplaat aangezien zij heet
kunnen worden..

¢ Het apparaat is niet geschikt om te worden
ingeschakeld m.b.v. een externe timer ofwel door
een gescheiden afstandsbedieningssysteem.

hi¢

Afvalverwijdering IS

e Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt
u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

¢ De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elekirische en elektronische apparatuur
(AEEA), voorziet dat huishoudelijke apparatuur niet
met het normale afval mag worden meegegeven. De
verwijderde apparaten moeten apart worden opgehaald
om het terugwinnen en recyclen van de materialen
waaruit ze bestaan te optimaliseren en te voorkomen
dat er eventuele schade voortvloeit voor de gezondheid
en het milieu. Het symbool van de afvalemmer met een
kruis staat op alle producten om de consument eraan te
herinneren dat dit gescheiden afval is.
Om meer informatie te verkrijgen betreffende een juiste
verwijdering van huishoudapparaten kan de consument
zich richten tot de gemeentelijke reinigingsdienst of de
verkopers.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige handeling
overgaat.

Reinigen van het apparaat

! Vermijd het gebruik van schuurmiddelen of bijtende
middelen, zoals sprays voor barbecues en ovens,
vlekkenmiddelen, roestverwijderende producten,
schoonmaakmiddelen in poedervorm of schuursponzen:
deze kunnen het oppervlak onherstelbaar krassen.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het reinigen
van het apparaat.

e \oor normaal onderhoud moet u de kookplaat met een
vochtige spons reinigen en afdrogen met keukenpapier.

¢ Als de plaat erg vuil is moet hij worden schoongemaakt
met een speciaal middel voor keramiekplaten. Daarna
moet u hem afspoelen en afdrogen.

¢ Voor het verwijderen van hardnekkig vuil kunt u een
hiervoor bestemd schrapertje gebruiken. Doe dit zo
snel mogelijk voordat het apparaat afkoelt, zodat de
etensresten niet aankoeken. Uitstekende resultaten bereikt
u ook met een speciaal voor keramiekplaten vervaardigd
roestvrij staal sponsje dat u in een sopje doopt.

e Als er op de kookplaat onverhoopt voorwerpen of plastic
materiaal of suiker zouden smelten, moet u ze onmiddellijk
met het schrapertje verwijderen zolang het oppervlak nog
warm is.

e Als de plaat is schoongemaakt, kan hij worden
behandeld met een speciaal product voor onderhoud

Technische beschrijving van de modellen
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en bescherming: het onzichtbare laagje dat dit
product achterlaat beschermt de plaat in het geval er
iets overkookt. Dit soort handelingen moeten worden
uitgevoerd als de plaat lauw of koud is.

e Vergeet niet de kookplaat altijd met schoon water af te
spoelen en goed af te drogen: restjes schoonmaakmiddel
kunnen de volgende keer dat u kookt aankoeken.

Raamwerk van roestvrij staal(alleen bij modellen met lijst)
Roestvrij staal kan vlekken gaan vertonen als er voor langere
tijd kalkhoudend water op blijft liggen of als gevolg van
gebruik van schoonmaakmiddelen die fosfor bevatten.

Spoel en droog de kookplaat altijd goed af nadat u hem heeft
schoongemaakt. Droog gemorst water altijd meteen goed af.
! Enkele kookplaten hebben een lijst van aluminium die lijkt
op roestvrij staal. Gebruik voor het reinigen en ontvetten
geen producten die niet geschikt zijn voor aluminium.

De kookplaat verwijderen

Als u de kookplaat uit elkaar moet halen:

1. verwijder de schroeven die de centreringsklemmen aan de
zijkant vasthouden;

2. maak de schroeven van de bevestigingshaken op de
hoeken los;

3. haal de kookplaat uit het meubel.

! U mag nooit aan het interne systeem sleutelen om een
reparatie proberen uit te voeren. Als er een storing is moet u
contact opnemen met de Service Dienst.

In deze tabellen vindt u de waarden terug van de stroomopname voor ieder afzonderlijk model, het type

verwarmingselement en de diameter van ieder kookgedeelte.

Legenda:

H = hilight enkel

HD = hilight dubbel
HT = hilight drievoudig
AD = dubbel halogeen

Kookplaten VRA 640 C VRA641DB
VRA 640 X VRA641DC
VRA 641D X
Kookgedeeltes Vermogen (in W) Diameter (in mm) Vermogen (in W) Diameter (in mm)
Linksachter H 2300 210 HD 2200/1000 210/140
Rechtsachter H 1400 160 H 1400 160
Linksvoor H 1200 145 H 1200 145
Rechtsvoor H 1800 180 H 1800 180
Totaal vermogen 6700 6600
Kookplaten VEA645DC VRA 631 TB
VRAG31TX
Kookgedeeltes Vermogen (in W) Diameter (in mm) Vermogen (in W) Diameter (in mm)
Linksachter AD 2200/800 210/140
Rechtsachter H 1400 160 H 1400 160
Centraal links HT 2700/1950/1050 270/210/145
Linksvoor H 1200 145
Rechtsvoor H 1800 180 H 1800 180

Totaal vermogen

6600

5900
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Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby méc z

niej skorzysta¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy,

odstgpienia lub przeniesienia urzadzenia, nalezy sie

upewnic, czy instrukcja zostata przekazana wraz z nim, A

aby nowy wiasciciel ptyty grzejnej mogt sie zapoznac z E N
Te)

min. 20 mm

jej dziataniem i z wkasciwymi ostrzezeniami.
! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawiera ona 0: SZUFLADY
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

L min. 40 mm L

e -

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sa zabawkami dla dzieci

i nalezy je usunac zgodnie z normami dotyczacymi
selektywnego gromadzenia odpadoéw (patrz Zalecenia i
srodki ostroznosci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany PIEKARNK
personel. Niewtasciwa instalacja moze spowodowac WENTYLATOROWY
szkody w stosunku do oséb, zwierzat lub mienia.

]] min. 20 mm

5 mm p
H Ao

min. 40 mm

Zabudowa
Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzgdzenia, mebel
musi posiada¢ odpowiednie wtasciwos$ci:
* blat musi by¢ wykonany z materiatu odpornego na
ciepto, na temperature okoto 100°C;
 jesli ptyta grzejna ma byc¢ zainstalowana na piecu, »
PRZEDNIA CZESC

musi on posiada¢ system chtodzenia z wentylacjg K o
) , \ PLYTY GRZEJNEJ
Wwymuszona; \ /
S

* nalezy unika¢ instalowania ptyty grzejnej na G A s
zmywarce: w przypadku takiej koniecznosci, NN e -
umiesci¢ pomiedzy dwoma urzadzeniami szczelny N , ﬂ
element oddzielajacy; ODWROCONA PLYTA'\ (<7 /

+ w zaleznosci od plyty grzejnej, jaka ma byc GRZEJNA g
zainstalowana (patrz rysunki), wewnetrzna czesc o ~
mebla powinna miec nastepujace wymiary:

N

/
i
I

Obieg powietrza

Aby umozliwi¢ wtasciwy obieg powietrza i aby uniknaé

przegrzania powierzchni wokot urzadzenia, ptyta grzejna '

powinna by¢ umieszczona: :

» w odlegtosci co najmniej 40 mm od tylnej Sciany lub; |
[
[

» w taki sposob, aby zachowac odlegto$¢ minimum
20 mm pomiedzy przestrzenig do zabudowy a
znajdujgcym sie pod nig meblem.

» Meble znajdujace sie obok, a ktérych wysokos¢ przekracza
wysokos¢ ptyty roboczej, powinny zosta¢ odsuniete
przynajmniej na 600 mm od krawedzi ptyty robocze.
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Mocowanie

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane na idealnie
ptaskim blacie.

Ewentualne odksztatcenia, spowodowane
nieprawidtowym zamocowaniem, mogg by¢ przyczyng
zmiany wiasciwos$ci urzgdzenia i, w konsekwencji,
wptywajac niekorzystnie na jego prace.

Dtugos¢ sruby regulacyjnej uchwytéw mocujacych
nalezy ustawi¢ przed ich zamontowaniem, na podstawie
grubosci blatu:

e grubos¢ 30 mm: $ruba 17,5 mm;

e grubos¢ 40 mm: sruba 7,5 mm.

W celu zamocowania urzadzenia nalezy wykonac
nastepujgce czynnosci:

1. Przy pomocy krotkich srub bez tba przykreci¢ 4
sprezyny centrujgce do otworéw umieszczonych w
Srodkowej czesci kazdego boku ptyty;

2. umiesci¢ ptyte grzejng w meblu, wysrodkowac jq i
wywrze¢ odpowiedni nacisk na caty jej obwdd, tak aby
ptyta dobrze przylegata do blatu.

3. w przypadku ptyt z profilami bocznymi: po
zainstalowaniu ptyty grzejnej w meblu umiescic¢ 4
uchwyty mocujace (kazdy ze sworzniem) na dolnym
obwodzie ptyty grzejnej i przykrecic je dtugimi srubami z
tbem w taki sposéb, aby szkio przylegato do blatu.

! Sruby sprezyn centrujacych musza pozostaé
dostepne.

! Zgodnie z normami bezpieczenstwa, po zabudowaniu
urzadzenia nie powinien by¢ mozliwy kontakt z jego
elementami elektrycznymi.

! Wszystkie czesci, ktére stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢é zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna byto ich zdja¢ bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Podtaczenie do sieci elektrycznej ptyty grzejnej
oraz ewentualnego pieca do zabudowy powinno
by¢ wykonane oddzielnie, zaréwno ze wzgledow
bezpieczenstwa elektrycznego, jak i dla utatwienia
czynnosci zwigzanych z wyjmowaniem pieca.

() inbesiT

Skrzynka zaciskowa

W dolnej czesci urzadzenia
znajduje sie puszka
umozliwiajgca podtaczenie
réznych typow zasilania
elektrycznego (rysunek

jest przyktadowy i moze
przedstawia¢ inny model niz
zakupiony).

ODWROCONA
PLYTA GRZEJNA

Podtaczenie jednofazowe

Ptyta jest wyposazona w kabel zasilajacy
przygotowany do podtgczenia jednofazowego. Nalezy
potaczy¢ przewody zgodnie z tabelg i z rysunkami

umieszczonymi ponizej:
Typowe napigcie i
czestotliwos¢ sieci

— : zOtty/zielony;
230-240V 1+N ~ — ™| N yaeon,
220-240V 1+N ~ : 2 przewody niebieskie razem
50/60 Hz o L: brazowy razem z czamym

Inne typy podtaczen

Kabel elektryczny Potaczenie przewodow

Jesli instalacja elektryczna posiada jedng z
nastepujacych cech:

Typowe napiecie i czestotliwo$c¢ sieci

* 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

» 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

* 230-240V 3 ~ 50/60 Hz

* 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Oddzieli¢ kable i potaczy¢ przewody zgodnie z tabelg i
Z rysunkami umieszczonymi ponizej:

T — - -
czy.;’s‘iﬁ’t?.v'biﬁf‘é'.ic'. Kabel elektryczny Polaczenie przewodéw
400V - 2+N ~ == : z0tty/zielony;
50/60 Hz
N: 2 przewody
230724O¥ 3~ niebieskie razem
220-240V 3 ~ L1: czarmy
50/60 Hz L2: bragzowy
=L : Zolty/zielony;
400V - 2+2N ~ N1: niebieski
50/60 Hz N2: niebieski
L1: czarmy
L2: brazowy

Jesli instalacja elektryczna posiada jedng z
nastepujacych cech:

Typowe napiecie i czestotliwosc¢ sieci

* 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

nalezy wykonac¢ nastepujgce czynnosci:

! Ewentualny kabel znajdujacy sie w wyposazeniu
urzadzenia nie nadaje sie do tego typu instalaciji.

1. Nalezy zastosowac kabel zasilajacy typu HO5SRR-F
lub o wyzszych wlasciwosciach, posiadajacy
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odpowiednie wymiary (przekroj kabla: 25 mm).

2. Przy pomocy srubokretu podwazyc zatrzaski pokrywy
skrzynki zaciskowej i otworzyc ja (patrz rysunek
Skrzynka zaciskowa).

3. Odkreci¢ srube zacisku kabla oraz $ruby zaciskéw
odpowiadajgcych danemu typowi podtgczenia i
zainstalowac $ruby taczace w ksztatcie U zgodnie z
tabelg i z rysunkami znajdujacymi sie ponizej:

4. Utozy¢ przewody zgodnie z tabelg i z rysunkami
znajdujgcymi sie ponizej i wykonac podtgczenie
catkowicie dokrecajgc wszystkie sruby zaciskow.

Typowe napiegcie i
czestotliwos¢ sieci

Potaczenia elektryczne Skrzynka zaciskowa

400V 3-N ~ 2 2i: B 4 5 3
50/60 Hz L Jz T NT 5 Trojfazowa 400

5. Zamocowac¢ kabel zasilajgcy w odpowiednim zacisku
i zamkng¢ pokrywe.

i

Faza Faza Faza

x-:i

I I‘ 1

Zlemla Neutralny Srubaw
Podtaczenie kabla zasilajacego do sieci

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
pomiedzy urzadzeniem a siecig, nalezy zainstalowac
wytgcznik wielobiegunowy z minimalnym otwarciem
miedzy stykami wynoszacym 3 mm.

! Instalator odpowiada za prawidtowe wykonanie
podtaczenia elektrycznego i za zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed podtgczeniem urzadzenia, nalezy sie upewni¢

czy:

» gniazdko posiada uziemienie i jest zgodne z
obowiazujacymi przepisami;

» gniazdko jest w stanie wytrzymac maksymalne
obciazenie mocy urzadzenia wskazane na tabliczce
znamionowej plyty;

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej;

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzadzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowac
przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia kabel elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.
! Kabel nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Kabel elektryczny musi byc okresowo sprawdzany i
wymieniany wylacznie przez autoryzowany personel
techniczny.

! W przypadku nieprzestrzegania tych zasad,
producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci.

! Nie usuwac ani zamienia¢ przewodu zasilajgcego z
jakiego kolwiek powodu. Usuniecie lub wymiana bedzie
powodem utracenia gwarancji i znaku CE. INDESIT
zwolniony jest z jakiejkolwiek odpowiedzialnosci

za wypadki lub szkody wynikajace z usuniecia lub
wymiany oryginalnego przewodu zasilajgcego.
Dozwolona jest tylko wymiana przewodu na oryginalny,
a wymiany ma dokona¢ upowazniony personel z
INDESIT.

Rozszerzalne pola grzejne

Niektére modele posiadajg rozszerzalne pola grzejne.
Moga one miec rézny ksztatt i rozng rozszerzalnos¢
(ptyta podwojna lub potréjna). Przedstawione sg tu
ich komendy sterowania, dostepne tylko w modelach
wyposazonych w te opcje.

Ptyta rozszerzalna okragta

Kontrolka Kontrolka
WELACZENIA WLACZENIA
PODWOJNEJ POTROJNEJ PLYTY

PLYTY

8.

©O

Przycisk
WLACZENIA
POTROJNEJ PLYTY

OO

Przycisk
WEACZENIA
PODWOJNEJ PLYTY

+ Przycisk WLACZENIA PODWOJNEJ PLYTY do
aktywacji podwadjnej plyty (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

+ Kontrolka WE¥CZENIA PODWOJNEJ PEYTY:
sygnalizuje wtgczenie podwojnej ptyty.

« Przycisk WLACZENIA POTROJNEJ PLYTY do
aktywacji potréjnej plyty (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

+ Kontrolka WE¥CZENIA POTROJNEJ PEYTY:
sygnalizuje wigczenie potrojnej piyty.
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Uruchomienie i
uzytkowanie

! Klej stosowany do uszczelek pozostawia na szkle
ttuste plamy. Przed przystgpieniem do eksploataciji
urzadzenia zaleca sie usungc¢ te plamy przy pomocy
odpowiedniego produktu nieposiadajgcego wiasciwosci
Sciernych. Podczas pierwszych godzin dziatania
urzgdzenia moze by¢ wyczuwalny zapach gumy, ktory
jednak szybko zanika.

! Kiedy ptyta grzejna zostanie podtaczona do zasilania
elektrycznego, po kilku sekundach wigcza sie krotki
sygnat dzwiekowy. Dopiero po tym sygnale mozna

wiaczy¢ ptyte grzejna.

! Dluzsze nacisniecie przyciskow = i + umozliwia
szybki wybér poziomdéw mocy i minut regulatora
czasowego.

Wiaczanie ptyty grzejnej

%Q grzejng witacza sie trzymajac wcisniety przycisk

przez okoto sekunde.
Wiaczanie pél grzejnych

Kazde pole grzejne jest aktywowane za pomocag

przycisku wyboru @ oraz regulatora mocy

sktadajgcego sie z podwdjnego przycisku = i +
* Aby wigczy¢ pole grzejne, nalezy nacisna¢ jego
przycisk sterowania i ustawi¢ zadang moc za

pomoca przyciskow = i +

Wytaczanie poél grzejnych

Aby wytaczy¢ pole grzejne, nalezéje wybra¢ za
i:

pomocg jego przycisku wyboru

* Nacisna¢ przycisk =: moc pola grzejnego stopniowo
spada, az do jego wytgczenia.

Funkcja power

Aby przyspieszyc czas nagrzewania pol grzejnych,
mozna wlaczyc funkcje power. Wlaczyc zadane pole

grzejne i ustawic jego moc zgodnie z opisem
zawartym w poprzednim rozdziale. Nacisnac i
przytrzymac wcisniety przez co rggmiej 2 sekundy

przycisk wyboru pola grzejnego . Na wyswietlaczu,
na wskazniku mocy, przez caly czas konieczny dla
osiagniecia zadanego poziomu mocy wyswietla sie
naprzemiennie litera ,P” oraz wczesniej ustawiony
poziom mocy. Po osiagnieciu zadanego poziomu mocy
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na wyswietlaczu bedzie wskazany ustawiony poziom
mocy. Aby wylaczyc te funkcje, nalezy nacisnac i

przytrzymac wcisniety przez co rE‘anniej 2 sekundy

przycisk wyboru pola grzejnego , dla ktorego
funkcja jest wlaczona, lub wybrac inny poziom mocy za

pomoca przyciskow = i +
Elementy grzejne

Na plycie grzejnej, w zaleznosci od modelu, moga

byc zainstalowane dwa typy elementéw grzejnych:
halogenowe i promiennikowe.

Elementy halogenowe przekazujg ciepto poprzez
promieniowanie zawartej w nich zaréwki halogenowe;j.
Charakteryzujg sie wiasnosciami, ktore przypominajg
typowe wtasnosci gazu: szybkg reakcjg na sterowanie i
wyswietlaniem mocy chwilowe;j.

Elementy promiennikowe sa zbudowane z duzej liczby
zwojow, ktdre zapewniaja rownomierne rozlozenie
ciepla na dno naczynia, dzieki czemu uzyskuje sie
doskonale wyniki gotowania na wolnym ogniu: jest to
idealne rozwiazanie w przypadku takich potraw jak na
przyklad duszone miesa, sosy lub dania do podgrzania.

Blokada sterowania

Kiedy ptyta grzejna jest w trakcie pracy, mozna
zablokowac jej sterowanie, aby unikng¢
niebezpieczenstwa przypadkowej zmiany ustawien
(dzieci, czynnosci konserwacyjne, itp.). Po nacisnieciu

przycisku sterowanie zostaje zablokowane i wigcza
sie kontrolka umieszczona nad tym przyciskiem.

Aby przywréci¢ mozliwos¢ dokonywania regulacji (np.
przerwaé gotowanie), nalezy odblokowac sterowanie:

nacisna¢ na chwile przycisk , kontrolka wytaczy sie,
a sterowanie zostanie odblokowane.

Wylaczanie ptyty grzejnej

Po nacisnieciu przycisku @ urzadzenie wytgcza sie.
Jesli sterowanie zostato zablokowane, pozostanie ono
zablokowane réwniez po ponownym witgczeniu ptyty
grzejnej. Aby méc ponownie wigczyc¢ ptyte, nalezy
najpierw odblokowac jej sterowanie.
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Praktyczne porady dotyczace
uzytkowania urzadzenia

Aby uzyskac jak najlepsze wyniki uzytkowania ptyty

grzejnej:

» Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci,
aby mie¢ pewnosc, ze doktadnie przylegajg do pola

grzejnego.
.

T
Stosowac garnki o srednicy wystarczajgcej do

caikownego przykrycia pola grzejnego, tak aby
zapewni¢ wykorzystanie catego ciepta;

SEE

Upewnic sie czy dno garnka jest zawsze doktadnie
osuszone i czyste, aby zagwarantowa¢ doktadne
przyleganie i dtugotrwatos¢ uzytkowania zaréwno pol
grzejnych, jak i garnkow.

* Unika¢ stosowania tych samych garnkéw co
uzywane na palnikach gazowych: skupienie ciepta w
przypadku palnikéw gazowych moze odksztatci¢ dno
garnka, przez co nie bedzie on dokfadnie przylegac;

Urzadzenia zabezpieczajace
Rozpoznawanie naczyn

Kazde pole grzejne posiada system rozpoznawania

naczyn. Pole grzejne wydziela ciepto wytacznie, jesli
znajduje sie na nim garnek o dostosowanej do niego
wielkosci. Pulsujgca kontrolka moze wskazywac na:

* nieodpowiedni garnek

* garnek o zbyt matej srednicy

* uniesienie garnka

Wskazniki ciepta szczatkowego

Kazde pole grzejne posiada wskaznik ciepta
szczatkowego. Wskaznik ten sygnalizuje, ktore pola
grzejne majg jeszcze wysoka temperature. Jesli

na wyswietlaczu mocy jest wyswietlony symbol (]

, pole grzejne jest jeszcze ciepte. Mozna na przyktad
pozostawic¢ na nim danie, aby nie wystygto, albo
roztopi¢ masto lub czekolade. Kiedy temperatura pola
grzejnego spadnie, na wyswietlaczu mocy pojawi sie

symbol . Wyswietlacz wytaczy sie, kiedy pole grzejne
bedzie dostatecznie zimne.

Przegrzanie

W przypadku przegrzania elementéw elektronicznych
ptyta grzejna wytgcza sie automatycznie, a na

wyswietlaczu pojawia sie symbol :' po ktérym
nastepuje pulsujgca cyfra. Komunikat ten znika i ptyta
grzejna moze by¢ znowu uzytkowana zaraz jak tylko
temperatura spadnie do akceptowalnego poziomu.

Wylacznik bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w wytgcznik
bezpieczenstwa, ktéry automatycznie wytgcza pola
grzejne, kiedy zostanie osiggniety graniczny czas ich
uzytkowania na danym poziomie mocy. W przypadku
zadziatania wytgcznika bezpieczenstwa wyswietlacz
wskazuje ,0”.

Przyklad: prawe tylne pole grzejne jest ustawione na
5, natomiast lewe przednie pole grzejne na 2. Prawe
tylne pole wylaczy sie po 5 godzinach dzialania, lewe
przednie po 8 godzinach.

Sygnat dzwiekowy

Niektore anomalie, takie jak:

» umieszczenie przedmiotu (garnka, sztuéca itp.) na
ponad 10 sekund w strefie panelu sterowania,

 zalanie strefy panelu sterowania,

 dtugi nacisk na jaki$ przycisk, moga spowodowac
wigczenie sie sygnatu dzwiekowego. Aby przerwaé
sygnat dzwiekowy, nalezy usunac¢ przyczyne
nieprawidtowosci dziatania. Jesli przyczyna anomalii
nie zostanie usunieta, sygnat dzwiekowy pozostanie
wigczony a ptyta wytgczy sie.

Poziom mocy Graniczny czas dzial'ania w godzinach
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1

66




Praktyczne porady dotyczace gotowania
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami bezpieczenstwa.
Ponizsze ostrzezenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i
nalezy je uwaznie przeczytac.

c € Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi
dyrektywami unijnymi:

- 2006/95/EWG z 12/12/06 (Niskie napiecie) wraz z
pozniejszymi zmianami

- 2004/108/EWG z 15/12/04 (Kompatybilnos¢
elektromagnetyczna) wraz z p6zniejszymi zmianami

- 93/68/EWG z 22/07/93 wraz z pdzniejszymi zmianami.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

! Sprawdzac, czy wlot powietrza poprzez kratke wentylatora
nigdy nie jest zatkany. Zabudowana ptyta grzejna wymaga
dobrego obiegu powietrza dla zapewnienia chfodzenia
elementow elektronicznych.

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

» Nie nalezy instalowac urzadzenia na zewnatrz, nawet
w zadaszonym miejscu, poniewaz wystawienie go na
dziatanie deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Nie dotykac urzadzenia stojac przy nim boso lub majac
mokre albo wilgotne rece badz stopy.

» Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby
doroste jedynie w celach kulinarnych, zgodnie
ze wskazéwkami zawartymi w instrukcji
uzytkownika. Wszelkie inne préby uzycia
urzadzenia (np. do ogrzewania pomieszczen)
uwaza sie za niewlasciwe i niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za uszkodzenia wynikajace z niewlasciwej i
nierozsadnej eksploatacji urzadzenia.

» Plyta szklano-ceramiczna jest odporna na uderzenia,
moze jednak ulec uszkodzeniu (lub ewentualnie
peknieciu), jesli zostanie uderzona ostrym przedmiotem,
np. jakims narzedziem. W takim przypadku nalezy
natychmiast odlaczyc urzadzenie od zasilania
elektrycznego i wezwac Serwis Techniczny.

* Nalezy uwazac, aby przewody zasilajgce pozostate
domowe urzadzenia elektryczne nie stykaty sie z
rozgrzanymi elementami ptyty grzejne;.

» Nie nalezy zapominac, ze temperatura pol grzejnych
pozostaje wysoka przez co najmniej trzydziesci minut
po ich wylaczeniu. Cieplo szczatkowe jest réwniez
sygnalizowane przez odpowiedni wskaznik (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).

* Utrzymywac¢ w odpowiedniej odlegtosci od ptyty
grzejnej kazdy przedmiot, ktéry moze sie stopic,
np. przedmioty plastikowe, aluminiowe lub produkty
z duzg zawartos$cig cukru. Szczegdlnie uwazaé

na wszelkie opakowania i tasmy plastikowe lub
aluminiowe: ich pozostawienie na jeszcze goracych
lub cieptych powierzchniach moze spowodowac
powazne uszkodzenie ptyty.

Nalezy sie upewniac, czy uchwyty garnkow sag
zawsze zwrocone w kierunku wewnetrznej czesci
ptyty grzejnej, aby unikng¢ ich przypadkowego
potracenia.

Nie wyciggac¢ wtyczki z gniazdka ciggnac za kabel -
nalezy trzymac za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywac czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtgczenia
wtyczki od sieci elektrycznej.

Nie jest przewidziane, aby urzgdzenie byto uzywane
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych lub umystowych, przez
osoby bez doswiadczenia lub bez znajomosci
urzadzenia, chyba ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo, jak réwniez
przez osoby, ktore nie zostaty zapoznane ze
wstepnymi instrukcjami dotyczgcymi uzytkowania
urzadzenia.

Jesdli sg, nie patrze¢ dtugo na gorgce pole
alogenowe.

Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem.
Zabroni¢ dzieciom bawienia sie z urzadzeniem.

Na ptycie nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotéw (nozy,
tyzek, pokrywek itp.), poniewaz moga sie nagrzewac.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego,

aby byto wiaczane przy uzyciu zewnetrznego
przekaznika czasowego lub osobnego systemu
sterowania zdalnego.

hi¢

Utylizacja I

Utylizacja opakowania: nalezy stosowac sie do lokalnych
przepiséw, dzieki temu opakowania bedg mogty zosta¢
poddane reutylizacii.

Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego oraz elektronicznego (RAEE)
przewiduje, ze domowe urzadzenia elektryczne nie
moga podlega¢ zwyktemu cyklowi utylizacji statych
odpadow miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny by¢
zbierane oddzielnie w celu zoptymalizowania stopnia
odzysku i recyklingu materiatéw, ktére zawierajg, oraz
aby zapobiec potencjalnym szkodom dla zdrowia i
Srodowiska. Symbol przekreslonego kosza umieszczony
na wszystkich produktach przypomina o obowigzku
selektywnego gromadzenia tych odpaddw.

W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania sprzetu domowego,
uzytkownicy mogag sie zwroci¢ do wtasciwych stuzb
miejskich lub do skupujacych go sprzedawcow.
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Konserwacja i utrzymanie (D mnoesit

Odtaczenie pradu elektrycznego warstwa chroni powierzchnie w przypadku wykipienia
Przed kazda czynno$cig nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci potraw podczas gotowania. Zaleca sig¢ wykonywanie tych
zasilania elektrycznego. czynnosci, gdy urzadzenie jest letnie lub zimne.
+ Nalezy pamigtac, aby zawsze sptukac ptyte czystq wodg i
Mycie urzadzenia dokfadnie jg osuszy¢: resztki produktéw mogtyby bowiem
! Unika¢ stosowania srodkow czyszczacych o whasciwosciach przykleié. sie do jej powierzchni podczas nastepnego
$ciernych lub korozyjnych, takich jak produkty w sprayu do gotowania.
barbecue i piecykow, odplamiacze i srodki przeciwrdzewne,
detergenty w proszku oraz gabki z powierzchnia $cierajaca; Rama ze stali nierdzewnej (tylko w modelach z ramka)
moga one W sposob nieodwracalny zarysowa¢ powierzchnie. Na stali nierdzewnej moga powstac plamy w przypadku
! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy uzywac pozostawienia na jej powierzchni przez dluzszy czas bardzo
oczyszczaczy parowych lub wysokocisnieniowych. twardej wody lub w przypadku stosowania srodkéw czystosci
zawierajacych fosfor.
« W ramach zwyklej konserwacji wystarczy przemywaé Zaleca sie obficie sptukaé i doktadnie osuszy¢ ptyte po
plyte wilgotna gabka i osuszaé jg papierowym recznikiem umyciu. W przypadku rozlania wody, nalezy jg jak najszybciej
kuchennym. doktadnie wytrzec.
+ Jesli ptyta jest szczegdinie silnie zabrudzona, wyczyscic¢
ja przy pomocy odpowiedniego produktu do czyszczenia ! Niektdre ptyty grzejne majg ramke aluminiowa, ktora jest
powierzchni szklano-ceramicznych, spiukag i osuszyg. podobna do ramki ze stali nierdzewnej. Nie nalezy stosowaé
« W celu eliminacji najtrudniejszych do usuniecia produktéw do mycia i odttuszczania innych niz przeznaczone
zanieczyszczen postugiwaé sie odpowiednig skrobaczka. do aluminium.
Usuwac zanieczyszczenia zaraz jak tylko jest to mozliwe, .
nie czekajac az urzadzenie ostygnie, tak aby resztki Demontaz ptyty
zywnosci nie stwardniaty. Znakomite wyniki mozna W razie koniecznosci zdemontowania piyty grzejnej:
uzyskaé stosujac gabke druciang ze stali nierdzewnej 1. odkreci¢ $ruby przy pomocy ktorych sprezyny centrujace sa
- specjalng do szklano-ceramicznych plyt grzejnych - przymocowane do bokow piyty;
nasaczong woda i mydtem. 2. poluzowac $ruby uchwytéw mocujacych w rogach;
« Jesli na plycie grzejnej stopia sie przypadkowo przedmioty 3. wyjac ptyte grzejng z mebla.
lub materiaty, takie jak plastik albo cukier, nalezy je usuna¢
przy pomocy skrobaczki, dopoki powierzchnia jest jeszcze ! Odradza sie ingerencje w wewnetrzne mechanizmy
ciepta. urzadzenia z zamiarem dokonania naprawy. W przypadku
+ Po oczyszczeniu plyta moze zostaé pokryta odpowiednim awarii skontaktowac sie z Serwisem.

produktem do konserwaciji i ochrony: jego niewidoczna

Opis techniczny modeli
W tych tabelach podane sa, kolejno dla kazdego modelu, warto$¢ pochtanianej energii, typ elementu grzejnego oraz
Srednica kazdego pola grzejnego.

Piyty grzejne VRA 640 C VRA641DB
VRA 640 X VRA641DC
VRA 641 DX
Pola grzejne Moc (w W) Srednica (w mm) Moc (w W) Srednica (w mm)
Tylne lewe H 2300 210 HD 2200/1000 210/140
Tylne prawe H 1400 160 H 1400 160
Przednie lewe H 1200 145 H 1200 145
Przednie prawe H 1800 180 H 1800 180
Moc catkowita 6700 6600
Plyty grzejne VEA645DC VRA631TB
VRA 631 TX
Pola grzejne Moc (w W) Srednica (w mm) Moc (w W) Srednica (w mm)
Tylne lewe AD 2200/800 210/140 Legenda:
'Sl'ylne prawe H 1400 160 H 1400 160 H = hilight pojedyncze
rodkowe lewe HT 2700/1950/1050 270/210/145 S T
Przednie lewe H 1200 145 HD = hilight podwdjne
Przednie prawe H 1800 180 H 1800 180 HT = hilight potréjne
Moc catkowita 6600 5900 AD = halogenowe podwdjne
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MoOHTaX

! BaxHO COXpaHWTb AaHHOe PyKOBOACTBO AN ero
nocreayLLmMx KoHcynsTauun. B crniyyae npogaxu,
nepegaqv U3genus unu Npu nepeesae Ha Hoeoe
MECTO XMTeNnbCTBa HeoGXoANMO NMPOBEPUTb, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBaniocb BMECTe C U3genvem, ans
TOro YTOBb! €ro HOBbLIW BriaAeneL, Mor 03HaKOMUTBLCSH
C NpaBunamMm sKcnnyarauum n ¢ COOTBETCTBYIOLLIMMMN
npeaynpeXxaeHnsamMu.

! BHMMATENbHO NPOYNTAUTE UHCTPYKLUUN: B HUX
coaepaTcsi BaXHble CBEAEHNS O MOHTaXe U3genus,
ero akcnnyatauum n 6e3onacHoOCTy.

PacnonoxeHue

! He paspeluanTe OETAM UrpaTb C YNakoBOYHbIMU
maTtepuanamiu. YnakoBka AormkHa ObiTb YHUYTOXEHA
B COOTBETCTBUM C Npasuiiamm cbopa mycopa (cm.
lMpedocmopoxHocmu u pekomMeHOayuu).

! MOHTax nsgenus npomM3BoanTCcs B COOTBETCTBUM

C OAHHBIMU UHCTPYKLUMSMU KBanNn@ULMPOBaHHbIMM
cneumanmucTaMmun. HenpaBunbHbIN MOHTaX U3aenust
MOXET CTaTb MPUYMHON NOBPEXAEHMS MMYLLIECTBA U
NPUYUHUTB yLep6 NoasM U JoOMaLUHUM XUBOTHbBIM.

BcTpoOeHHbIN MOHTaX

[nsa obecneyeHns ncnpaBHOro pyHKLUNOHNPOBAHUS

BCTPanBaEMOro 13aenusi KyXOHHbIA MOAYMNb OOMKEH

MUMETb COOTBETCTBYHOLLIME XapaKTEPUCTUKN:

* MOBEPXHOCTb KYXOHHOIO Tona AoMmKkHa 6biTb U3
maTtepuana, yCTo4MBOro K Temneparype npumepHo
100°C;

* eCrnv Bapo4yHas naHenb yCTaHaBNMBaeTCs Hag
[YXOBbIM LUKAhOM, OH LOMMKEH ObITb OCHALLEH
CUCTEMOW OXNAXAEHUS C NPUHYAUTENBHOW
BEHTURALMEN.

* He pekoMeHAyeTCs yCTaHaBnmMBaTb BApOYHYHO
naHenb Hag NoCcyAOMOEYHbIMU MaLlMHaMK: npu
HeobX0AMMOCTU YCTaHOBUTE MeXy BapO4HOMN
naHernbo 1 NOCyJOMOEYHOW MaLUNHOW repMETUYHYO
pa3fenuTenbHy BCTaBKY;

* B 3aBWCMMOCTM OT MOAENN BapOYHON NaHenu,
KOTOPYIO Bbl YCTaHaBnmBaeTe (CM. cxemabl),
pasMepbl HALLN B KYXOHHOM MOAYIe AOMKHbI ObITb
cnenyloLWmMMm:

BeHTunsauua
[ns obecnedyeHns Hagnexallen BEHTUNALMN U BO
n3bdexaHne

neperpesa npunerarLux NOBEPXHOCTEN BapoyHast

naHenb gormKHa ObITb yCTaHoBIeHa:

* Ha MMHMMarbHOM paccTosiHun 40 MM OT 3agHen
CTEHKU;

A min. 20 mm
E -
S
10 (): Awmk
U min. 40 mm
e -
A ]] min. 20 mm
E d
o
BeHTunupyemas
min. 40 mm
77 >, MEPEAHAS YACTb
! \ BAPOYHOW MAHENU
o :
\»,"\ S o | KYXOHHbIW
\ S~ o7 \'I;OI'I
\\ \// ) Al
\ | n .__;___
MEPEBEPHYTAA '\ = -
BAPOYHASA MAHENb ~*~ "~~~
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*  Mexay NpoemMoM Mof BapOUHYyH NaHernb 1
PacnonoXeHHbIM CHU3Y KyXOHHbIM 311IEMEHTOM
[OIMKHO ObITb paccTtosiHne He MeHee 20 MM.

e KyXOHHbIE 3NEMEHTbI, PACMoONOXEHHbIE PSAOM C
KYXOHHOW MIIMTOW, BbICOTa KOTOPbIX NPEBbILIAET
YPOBEHb BapOYHOWN NaHenu, OSMKHbI HAXOAUTBCS Ha
paccTosiHne He MeHee 600 MM OT Kpasi BapOYHON
naHenu.

KpenneHue

Manenve OomkHO BbiTb YCTAHOBMNEHO HA UaeanbHO
POBHOW MOBEPXHOCTH.

Bo3amoxHble gehopMaLnm, Bbi3BaHHbIE HEMPaBUIbHBLIM
KpenneHueM, MoryT MPUBECTMU K U3MEHEHNSIM
XapaKTepUCTMK 1 SKCMyaTauMOHHbIX KaYecTB
BapO4YHOM MaHenu.

OnvHa perynsaumoHHOro BUHTA KPEMEXHbIX KPHOKOB
perynupyeTcs nepen Ha4yanom MOHTaxa Mo ToNLMHe
KyXOHHOro Tona:

e TOnwmHa 30 Mm: gnvHa BuHTa 17,5 MMm;

e TonwmHa 40 MM: onvHa BUHTa 7,5 MM;

[Mopsiook kpenneHns nsgenus:

1. Mpn NnoMoLLM KOPOTKMX TYMbIX LLYPYNOB

NMPUBMHTUTE 4 LIEHTPOBOYHbIE MPYXXUHbI B OTBEPCTUSX,
pacnonoXeHHbIX No 6okam Bapo4HOU NaHenwu;

2. BcTaBbTe BapoO4Hyto NaHerb B NPOEM B KYXOHHOM
MOZyre, BbIPOBHSIMTE U Crierka HaXXMuTe B LIEHTP
BNNogdb 40 MaeanbHOro npuneraHns BApoYHOU naHenm
K NOBEPXHOCTUN KYXOHHOrO Tomna.

3. 4na BapoYHbIX NaHeneun ¢ 6oKoBbIMU NPOOUNAMMU:
BCTaBMB BAPOYHYIO MaHENN B HULLY KyXOHHOIO MOAYnS,
BCTaBbLTE 4 KPENEXHbIX Kptoka (KaXabl CO CBOVMM
LUTUCPTOM) MO HUXKHEMY NEPUMETPY BApOYHOW NaHenu,
3aKpy4yrBasi X ANMHHBIMK OCTpbiMKU BonTamu Ao

Tex nop, Noka CTekno He BygeT NOTHO npuneraTb K
KyXOHHOMY TOny.

! BaxkHO, YTOBbI LLYpPYMbl LLEHTPOBOYHbLIX MPYXKMH
ocTaBasiMcb AOCTYMHbLIMU.

! B cooTBETCTBMM C NpaBunamMmn 6esonacHocTy nocne
YCTaHOBKM U3LeNnst B KyXOHHbIN MOAYSb JOMKHA ObITh
UCKIMHoYeHa BO3MOXHOCTb KacaHus K aNeKTpuYecKumim
YyacTsMu.

! Bce 3almnTHbIE 3NEMEHTbI AOMKHbI ObITh 3aKpenneHbl
Taknm o6pasoM, 4YTOObI UX MOXXHO BbINO CHATL TONBKO
npu nomoLn cneumarnbHOro MHCTPyMeHTa.

Ane KTpu4yeckoe nogkrirodueHue

! SﬂeKTpVILIeCKOE noAKrn4yeHne Bapo4HOU naHenn n
BO3MO>XHOIo BCTpanBaemMoro gyxoBoro UJKad)a AOOJKHO
BbIMOJTHATLCA pa3geribHO No Npuy4nHam ©esonacHocTy,
a TaK XXe A4 Nerkoro cbema yxoBoro IJJKa(*)a.

() inbesiT

KnemmHasa konogka
NEPEBEPHYTAS
BAPOYHAS MAHE/b

B HwXHen yactu nsgenve
OCHaLLEeHO Konoakou ansa
NoACOEeANHEHUS pa3HbIX BUAOB
3NEKTPONUTaHUS (PUCYHOK
npuBOANTCA ANg npumepa u
MOXXET He COOTBETCTBOBATb
MOZEenu BaLlero U3fenus).

MoHoda3Hoe coeguHeHue

BapouHasi naHernb ocHallieHa ceTeBbIM kabernem,
paccYMTaHHbIM Ha MOHOMasHoe anekTponuTaHue.
MoacoeavHTe NPoBOAa B COOTBETCTBUM C Tabnuuen u

npuBegeHHbIM HMXe CXeMaM:

TunoBoe
HanpsikeHue
W YacToTa ceTu

230-240V 14N ~ ==
220-240V 1+N ~
50/60 Hz

Opyrue Tunbl coeguHeHUN

MoacoeauHeHue
nposoAoB

AnekTpuUveckui npoBoa

=L : XenTo-3eneHsbiit;

N: 2 cuHuit npoBoaa
BMecCTe Ha

L: KOpVYHeBbIV
BMeCTe C YepHbIM

O

Ecnun anekTponpoBoaka cooTBETCTBYET OAHOWN U3
CreayoLLMX XapaKTepUCTUK:

TvnoBoe HanpshkeHWe 1 YacToTa CeTun

*400B - 2+N ~ 50/60 'y

* 220-240B 3 ~ 50/60 'y

* 230-240B 3 ~ 50/60 Hz

* 400B - 2+2N ~ 50/60 'y

PasgenvTe npoBoaa v NOACOEAUHUTE NMPOBOOHUKA
B COOTBETCTBUM C TaBGnu1LUen 1 NpUBEAEHHbLIM HIKe

cxXemaMm.
HaLMPr;&?eoHey.e AnekTpuyeckuii nposop, I'Io,cll_lco:éqém::y.e
W YacToTa ceTu poBoA
400V - 2+N ~ { )KeNTO-3ereHbln;
50/60 Hz
2 cvHWUIA NnpoBoaa
230-240V 3 ~ BMECTe Ha
220-240V 3 ~ ye M
: YepHbIn
50760 Hz . KOPUYHEBbIV
. KEeNTOo-3eneHbIN;
400V - 2+2N ~ . CUHUI
50/60 Hz - CUHWIA
I YepHbIn
: KOPUYHEBBIV

Ecnu anekTponpoBoaka COOTBETCTBYET OOQHOU U3
CriefytoLLMX XapakTepuUcTuk:

Tunosoe HanpspkeHue 1 YyacToTa ceTu

* 400B 3-N ~50/60 Iy,

BbINOMHWTE crieaytoLlee:

! Bo3MOXHbIU NpunaratoLmmcs ceteBon kabenb Hemnb3st
MCMomnb30BaTh A1 TAKOro TUMNa MOHTaxa.
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1. icnonb3ynte Hagnexawun ceteBon kabenb Tuna
HO5RR-F nnu ¢ 6onbLlunm 3Ha4YeHneM, Haanexawlero
pasmepa (ceyeHune kabens: 25 mm).
2. Mpn nomoLLM OTBEPTKM NOGHUMUTE A3bIYKM KPbILLKM
KNeMMHOW KOMOAKN N OTKpouTe ee (CM. usobpaxeHue
KreMMHOU KOMOOKU).
3. OTBUHTUTE NPMKMMHOWN BUHT NPOBOAA U BUHTHI
3aXMMOB, COOTBETCTBYHLLNX TUMNY HEO6X0OUMOro
COe[MHEeHWs1, 3aTEM YCTaHOBUTE COELAMHUTENbHbIE
nepeMbldKM COrnacHo Tabnuue 1 NpMBEAEHHBIM HUXE
cxemam.
4. PacnonoxuTte NpoBOAHMKK COrfacHo Tabnuue m
npvBedEHHbIM HUXKE cxeMaM M NoAcoeanHUTE Ux, 0o
nopa 3aKkpyTuB BCE BUHTbI 3a)KMMOB.

T OdnekTponutaHue 3axumHas Kopobka
1 yacToTa cetTu
400V 3-N ~ ; 2 2 4 5 3
50/60 Hz 0 Jz II; e NT _f_ TpexdasHbiin 400

5. 3aduKkcupymnTe ceTeBom kaberb B crieyuarnbHOM
KabenbHOM CarnbHUKE U 3aKPOUTE KPbILLIKY.

[OFEEY ®aza ®aza

/ / /

2in|  TpexdasHoe 400

[ Fo
/= ©

3asemnenve Heiitpans [Mepembivuka

MoacoepnHeHne ceTeBOro kabens n3genua K cetm
AneKkTponuTaHusa

B crnyydyae npAamMoro noakrntoveHnd n3gernna K cetun
HeobxogMmo YCTaHOBUTb MexXa4y unsgenmem um
ANEKTPNUYHECKOU CETbIO MHOIoMonApHbIN pasbeUHUTENDb
C MUHMMaITbHbIM pacCToOAHUEM MeXYy KOHTaKTaMun 3
MM.

! OnekTpoMOHTEp HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a
npaBuUrbHOE NOAKIOYEeHNEe U3OENNS K ANEKTPUYECKON
ceTun 1 3a cobntogeHne npasmn 6e3onacHOCTL.

Mepen ocyLLEecTBNEHNEM 3NEKTPUYECKOro

NoacoeanuHeHNs HeoBXoaMMO NPOBEPUTL CrieaytoLlee:

» ceTeBas po3eTka AoMmkHa BbITb coeMHeHa ¢
3a3eMIIeHeM M COOTBETCTBOBATL HOpMaTIBaM;

» ceTeBas po3eTka AOoMmKHa BbiTb pacuyMTaHa Ha
MakcyMarbHyto NoTpeGrnsaemMyto MOLLHOCTb
M30Eenus, yKasaHHyo Ha nacrnopTHou Tabrnuuke ¢
TEXHUYECKUMM XapaKTEPUCTUKAMM;

* HanpshkeHue 1 YacToTa Toka CEeTU OOMKHbI
COOTBETCTBOBATb 3MEKTPUYECKUM AaHHbIM U3Aenus;

» ceTeBas po3eTka AoMKHa ObiTb COBMECTMMA CO
LUTencernbsHOM BUINKOW n3aenus. B npoTusHOM
crnyyae 3ameHuTe Po3eTKy UM BUTKY; He
1cnonb3ynTe YANUHATENN UMK TPOUHUKMA.

! Iagenve [ormkHO ObiTb YCTAHOBMNEHO TakuM 0bpasom,
4YTOObI ceTeBoM Kabenb 1 ceTeBasi po3eTka 6blnun nerko
OOCTYMHbI.

! CeTeBou kabenb U3genusa He OOMMKeH ObiTb COrHYT
UNn cxar.

! PerynsipHo npoBepsiuTe COCTOSHME CETEBOro kabens
1 Npy HeOBXOAMMOCTHM NopyyanTe ero 3ameHy TONbKO
YMONMHOMOYEHHbIM TEXHUKAM.

! MponsBoauTernb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocrneacTBUsS HECOGNIOAEHUS NepPevYnCIieHHbIX
Bblle TpeboBaHWW.

! KaTeropuyecku 3anpeluaercs oTCoeanHATb U He
3aMeHATb ceTeBON kabenb. B cnyyae otcoeguHeHus
UK 3aMeHbl CETEBOTO Kabens rapaHTusa Ha usgenve
aHHynMpyeTcs, paBHO Kak 1 MapkupoBka EC. KomnaHus
INDESIT cHumaeTt ¢ cebsi BCsKyto OTBETCTBEHHOCTb

3a HecYacTHble criydam unu yuiep6, Bbl3BaHHbIN
OTCOEeAUHEHUEM UMM 3aMEHOW OPUrMHANBHOIO
ceteBoro kabens. [lonyckaetcsa 3amMeHa TONbKO Ha
OpUrnHarnbHbI ceTeBON Kabernb, BbiNonHsemas
TEXHUKOM, ynonHoMo4veHHbIM KomnaHnen INDESIT.

Pacwupsiowmecs BapoyHbie 30HbI

B HEKOTOPbIX MOAENSAX MMEKTCS pacluMpsioLLmecs
BapOYHbIe 30Hbl. OHM MOTyT GbITb pasHou hopMbl

1 pasnMYHoro paauyca pacluMpeHns (4BovHas unu
TpOVHasi Bapo4Has 30Ha). Hipke npuBoamTCs onncaHue
COOTBETCTBYIOLLMX YMPaBIIeHUN, UMEIOLLUXCS TOMbKO B
MOZEnNsIX, OCHALLEHHbIX 3TUMU PYHKLMUAMM.

Kpyrnas pacwupsitowasica Bapo4yHas 30Ha
MHankaTop

oo tramaree
BAPOYHASA 30HA
BKIIOYEHA BAPOYHAA

30HA BKITIOYEHA

8. . 8.

O 0o

KHonka

KHonka
ng}g:ggme BKITFOYEHUE
A TPOMHOW

BAPOYHOM 30HbI BAPOUYHOM 30HbI

» KHonka BKITKOYEHUE O0BOUHOU BAPOYHOM
30HbI cnyxut onsa BKNHOYEHNA BOMHOM KOHDOPKK
(cm. BkrirodeHue u aKcrisiyamauyusi).

* Wnaukatop ABOUHAA BAPO4YHAA 30HA
BKITHOYEHA: nokasbiBaeT, 4YTo ABOMHAs Bapo4Has
30Ha BKIIOYEHa.

* KHonka BKITKOYEHUE TPOUHOU BAPO4YHOU
30HbI cnyxut onsa BKOYEHUSA TPOMHOMU KOHOPKK
(cm. BkrirodeHue u aKcriyamayus).

* WHuaukatop TPOUHAA BAPOYHAA 30HA
BKITKOYEHA: nokasbiBaeT, 4To TpoMHasa BapoyHas
30Ha BKIIOYEHa.
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BknrouyeHue n
aKcnnyaTtauus

! Ha cTeknsiHHOM NOBEPXHOCTM BApOYHOM NaHenu MoryT
ObITb BUAHBI CarbHble Crefbl OT Knesl, HAHECEHHOTo

Ha npoknagkv Mepen Ha4yanom akcnnyaTaumm

n3genuvsi crnepyet yaanuTe crefbl Knesi npy noMoLm
crneumarnbHoro HeabpasvBHOro MotoLlero cpefcrtaa. B
nepBble Yackl paboThbl Bbl MOXETE NOYYBCTBOBATL 3anax
HOKEHOW PE3UHBI, KOTOPbIM BLICTPO Nponagaert.

! ‘-Iepes HEeCKOJIKO CeKyH nocrne nogcoegnHeHus
BapPO4YHOWM NMaHeNn K CeTn 3NeKTPOonnMTaHnA BKITKO4YaeTCA
KOPOTKNW 3BYKOBOW CUTHAr. Tonbko nocrie aToro MOXXHO
BKITOYNTb BAPOYHYIO NaHesb.

! Mpun ANUTENBHOM HaXaTuK Ha KHOMKK ~ 1 +
npoucxoauT BbiCTpasi CMeHa YpOBHEW MOLLHOCTU U
MUHYT TaumMepa.

BkrnroyeHue BapO‘-IHOﬁ naHenu

Bkntounte BapouHyH NaHerb, HaXaB KHOMKY
MPVMMEPHO Ha OAHY CeKyHAy.

BkrnoyeHne BapoYHbIX 30H

Kaxkgas 30Ha Bapo4HOU NaHenu BKIIYaeTcs npu

MOMOLLU KHOMKN n perynﬂTopa MOLLHOCTHU,
COCTOSILLIErO N3 ABOMHOWN KHOMKK ~— 1" +

o [1ns BKIOYEHUS OOHOM U3 BAPOYHbIX 30H HAXMUTE
COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY Y HACTPOUTE HYXKHYIO

MOLLHOCTb NMPX NOMOLLN KHOMOK ~u +

BbikntoyeHue BapPO4HbIX 30H

[na oTKNHYeHUst BApOYHOM 30HbI BbIOEPUTE ee Mpu

NMOMOLLIM COOTBETCTBYHOLL,EN KHOMKA @ N 3aTeM:

* Haxmute KHOMKY ~ MOLLHOCTb BapO4YHOU 30HbI
NOCTEeNneHHO NMNOHU3NTCA BNJ10Tb A0 BbIKITOYEHUA.

PyHKUMA power

[ins yckopeHus HarpeBa BapoyHbIX 30H MOXHO
Mcrnonb3oBaTh OyHKLMIO0 power. BkniounTe u HacTpouTe

MOLLHOCTb HY>KHOW BapOYHOMN 30HbI @ Kak onucaHo
B Npenbiayliem naparpade. Haxvute n gepxute
HakaTou He MeHee 2 CeKyHA KHOMKY BbliGopa HyXHOU

BapO4YHOWM 30HbI . Ha aucnnee nonepemMeHHO

6y,qu NoKas3blBaTbCA MHOUKATOP MOLLUHOCTH, 6yKBa
«P»un paHee 3agaHHOoe 3Ha4YeHne ypoBHA MOLLHOCTU

B Te4eHne BCero BpemMeHu, Heobxogumoro ans
OOCTMXEeHNA 3aJaHHOro ypoBHA MOLLIHOCTH. Mo
OOCTMXEeHUN 3adaHHOro ypoBHA MOLLHOCTW Ha gucnnee

() inbesiT

onAThb ByaeT nokasblBaTbCs 3a0aHHbIN YPOBEHb
MOLLIHOCTU. [INa OTMEHbI 3TOU (PYHKLIMN HAXMUTE U
[EePXUTE HaXKaTON He MeHee 2 cekyHA KHOMKY Bbibopa
BaApPOYHOM 30HbI, AN KOTOPOW Bbina BKMYeHa yHKLMS

, N ke 3agaunTe Opyrov ypoBeHb MOLLIHOCTM Npu
MOMOLLIM KHOMOK ~— ¥ +
HarpeBatenbHble 3/1IEMEHTbI

B 3aBucMMOCTM OT Mogenu Ballen Bapo4yHOU naHenm
OHa MOXeT ObITb YKOMMIEKTOBaHa HarpeBaTenbHbIMN
3arneMeHTamMun AByX BUAOB: ranoreHHbIMN 1
cnvparnbHbIMU.

[anoreHHble aneMeHTbl NepegatoT TENO NOCPEACTBOM
N3ny4YeHnst BHyTPEHHEWN ranoreHHou namnbi.

Takoun NpUHLMN HarpeBaHus Mo CBOUM
XapakTepuUCTMKaM aHanorm4yeH TUNMYHbIM ra3oBbIM
KoHdopkam: ObICTpas peakums Ha ynpaBneHue,
MrHOBEHHas BU3yanunaaumsi MOLLHOCTW.

CnupanbHbIN HarpeBaTerbHbIV 31eMEHT COCTOUT

N3 HECKOJbKMX CrparibHbIX COMPOTUBIEHNM,
obecneuynBaloLnX 0AHOPOAHOE pacnpeneneHme
Tenna no Bcemy AHy Nocyabl Ansi ONTUMarbHOro
NPUroToBMNEHNs NoObIX 604 Ha MeANeHHOM OrHe:
pary, coycbl UNn AN pasorpeBaHnsi roToBbix oo,

BnokupoBka ynpaBneHnmn

B npouecce yHKUMOHNPOBaHWS BAPOYHOMN NaHEnNu
MOXHO 3abnokMpoBaThb €€ ynpaBneHunsi BO nsbexaHme
Crny4amHOro M3MeHEHNst HaCTPOEK (AeTun, B npoLecce

y6opku 1 1.4.). MNpy NOMOLLM KHOMKK ynpasneHus
ONoKMpYOTCS, U UHAMKATOP Hag 3TOM KHOMKOW
3aropaetcsi.

[nsi pa3bnoknpoBKkM ynpaeneHunu (Hanp., ons
npepbiBaHUSA NPUrOTOBIEHNS) HEOOXOAMMO: HaXaTb

KHOMKY . Ha HEeCKOMbKO CEKyHA, MHAMKaTOP MOracHeT,
1 ynpasrieHus: pasbriokMpyoTcs.

BblikntoyeHne Bapo4yHOW NaHenu

ﬂﬂﬂ BbIKITOYEHUA N3oenna HaxmMnuTe KHOMKy .
Ecnu ynpaBneHus BapoyHou naHenu 6binm
3abMnoKMpoBaHbl, OHM OCTaHYTCSA 3abNoKMPOBaHHLIMU
TakxKe nocre NoBTOPOro BKIHYEHUSI BapOYHOM
naHenu. [ns NoBTOPOro BKIOYEHMS BAPOYHOW NaHenu
HeobXoAMMO CHavana pasbrnokupoBaTh yNpaBreHUs.

npaKTM‘-IeCKMe coBeTbl NO 3KcnnyaTtauyuu
n3genwusa

Kpome Toro ans 6onblie achdekTMBHOCTN BapO4HOM

naHenv cnegyer:

* Vcnonb3oBatb nocyay C NAOCKUM TONCTbIM AHOM,
naeanbHO NpunerawLLMM K 30He Harpesa;
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* VcnonbsoBaTtb nocyay ¢ AHOM TaKkoro gnameTpa,
YTOObI NOMHOCTLIO 3aKpbITb BAPO4YHYH 30HY O11A
OonTUManbHOro NCNoJ1Ib30BaHNA BCEro BblaendaemMmoro
Tenna.

A

MpoBepnTb, 4TOGLI AHO UCMONb3yeMou nocyabl
6bI10 Bceraa CoBEPLUEHHO CYXMM U YUCTbIM AJ1S
naeanbHOro NpuUneraHns K BapovHoOU 30He U Ans
[LONroro cpoka cryx6bl kak BApOYHOM MaHENU, Tak U
camou nocygbl.

» He cnepyet ncnonb3oBaTh Ha AaHHOU BApOYHOU
naHenu nocyzay, UCronb30BaHHY0 Ha ra3oBbIX
KOH(popKax. KOHLEHTpaLMs Tenna Ha rasoBblx
KOH(hopKkax MoXeT AedopMmnpoBaTb AHO NOCyAb! U
HapyLWMTb NpureraHme kK BApo4HOW 30HE;

3awmnTHbIe YCTPOUCTBA
CeHcop Hanuuusa nocynbl

Kaxxgas BapoyHas 30Ha yKOMMEeKToBaHa CEHCOPOM
Hanuuus nocyabl. KoHdopka BblaenseT Tenmno
TOMNBKO MPY HANUYMKU Ha HeW Nocybl C pasMepamu,
COOTBETCTBYIOLLIMMI AAaHHOW KOHGopKe. MuraroLmm
WHANKATOP MOXKET O3Ha4aTb:

* Henogxopsias nocyga

* nocyaa HenoaxodsALlero avamerpa

* rocyaa CHATa C BapO4YHOM 30HbI

Unam KaTopbl OCTAaTO4YHOIo Tenna

Kaxpnas Bapo4Had 30Ha YKOMIMIeKToBaHa CEHCOPOM
ocTaTouvHOoro Tenna. AToT MHXUKATOP NMoKasbliBaeT
BapoO4Hble 30HbI, elle COXpaHuBLUME onacHoe

tenno. Ecrv aucnnen mowHocTv nokaswisaet I 1

, laHHas Bapo4Has 30Ha ellle ropadas. Hanpumep,
MOXHO MCMONb30BaTh 3TO OCTATOYHOE Temnmno A
noaaepkaHuns 6roga TennbIM UNu Ans TonneHus
macna unu Lwokonaga. lMocne oxnaxaeHus BapodHou

30Hbl Ha ancnriee MOLHOCTU NoKa3bliBaeTcA '-'
[Mocne nonHoro oxnaxaeHus BapoO4HOM 30HbI ancnneun
OTKIK4aeTcA.

MeperpeB

B crnyyae neperpesa 3rneKTPOHHbLIX KOMMMEKTYHOLLNX
BapoYHas naHerb aBTOMaTUYeCKM OTKIYaeTcs,

M Ha gucnnee noasnaeTcsd l- C MuUrarowum Kogom.
9710 coobLeHre NponagaeT, 1 BapoyHas naHernb
BO3BpaLLaeTcst B pabounm pexum, Koraa temnepartypa
oryckaeTcs 10 AOMYyCTUMOrO YPOBHSI.

n peaoxpaHUTernbHbI " BblKnovaTtesnb

M3genue ocHalleHo npegoxpaHnTenbHbIM
BbIKITlOMaTENEM, aBTOMATUYECKM OTKOYaoLLUM
BapO4Hble 30HbI MO UCTEYEHNN BPEMEHN
YHKLUMOHMPOBAHMSA OAHHOIO YPOBHSA MOLLHOCTMW.

B npouecce aBapMMHOro OTKIKOYEHUS Ha AUCnnee
nosiensietca «0».

Mpumep: 3agHAs npaBas BapoyHasa 30Ha HacCTpoeHa Ha
5, nepegHsasa neeasa BapovHas 30Ha HAaCTPOeHa Ha 2.
3agHsaa npaBas Bapo4Has 30Ha OTKMYaeTcsa vyepes 5
yaca paboTbl, nepegHsas nesas yepes 8 4acos.

YpoBeHb MowHocTM | Makc. kon-Bo 4acoB pyHKLIMOHUPOBaHUSA
1 9
2 8
3 7
4 6
S 5
6 4
7 3
8 2
9 1

3ByKkOBasi curHanusauus

HekoTopble HEMCNPaBHOCTU TakUE Kak:

* kakoun-nmbo npeamet (mocyaa, cTonosbiv Npnbop
W T.0.) HAXOAMTCS B 30He ynpasneHun 6onee 10
CeKyHa.

* yTyeKa XMAKOCTU Ha 30HY ynpaBreHuu;

* MpU ANUTENbHOM HaXaTuW Ha KHOMKY MOXeT
BKITIOYMTBCS 3BYKOBOW CUrHar. YcTpaHute
NPUYNHY HEMCMPABHOCTY ANIS ralleHnsi 3ByKOBOM
curHanusaumun. Ecnm npuymHa HemcnpaBHOCTY He
OyoeT ycTpaHeHa, 3ByKOBOM CUIHamn He racutcs, u
BapoyHas NaHernb BbIKHOYAETCS.
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°e3 CkopoBapka
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- BudLutekcsl Bapka
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oo - BrunHbl MpuroToBneHve Ha cpegHem orHe,
= g | obxapuaHue (XKapkoe, GudLuTeKChl,
I:Q' l ackanonbl, pbloHOE e, suiHULa)

J

BoicTpoe 3aryctenu (PKugkue coychbl)

N

'_ KnnsayeHve Boabl (4N BapkM MakapoH, puca, OBOLLEN)
il Kunsuerue moroka

N

J

[MocTeneHHoe 3arycTeHue (rycTble CoyChbl)

J

MpuroToBneHve Ha napy MpoaomKeHe NPUrOTOBIEHNE B CKOPOBapke
nocre nepeoro BbiMNycka napa

anrOTOBneHMe Ha ymepeHHOM OrHe

)

r—

[purotoBneHve Ha

marnom orte (pary) PasorpesaHue rotosbIx 6mo

MpurotoBneHue
Ha MasioM orHe

e —

1 J

LLlokonagHbIi coyc MonaepxaHue Gniog B ropgyeM COCTOSHUM

MpurotoBneHue
Ha camoM
Marnom orHe
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MpenoCTOPOXKHOCTU U

pekomMeHaauum

! iagenve CnpoeKkTUpOBaHO 1 M3rOTOBIIEHO B
COOTBETCTBUN C MEXAYHapPOAHbIMI HOpMaTUBaMM MO
BesonacHocTU. HeobxoamMmMo BHUMATENBHO NpoYnTaTh
HacTosILLMe NpeaynpexneHnsi, CocTaBneHHbIe B Liensx
BaLUen 6e30MacHOCTL.

[aHHoe obopyaoBaHue oTBeHaeT TPEGOBaAHUSIM
c € HKeyKasaHHbIX JupekTus EBponenckoro
CoobLecTBa:
- 2006/95/CEE ot 12/12/06 (Hu3koe HanpspkeHue) ¢
nocneayoLwmMn N3MeHeHUSIMU
- 2004/108/CEE ot 15/12/04 (3OnekTpomarHuTHas
COBMECTUMOCTb) U NOCNeayLLMMN U3MEHEHVUSMU
- 93/68/CEE ot 22.07.93 ¢ nocnegyoLwyMmn N3MeHEHNSIMM.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

OOwue npaBuna 6e3onacHoCcTU

! MpoBepbTe, YTOObI BEHTUMSALIMOHHASNA peLLeTka Bceraa
Oblna oTkpbITON. BeTpamBaemas BapoyHasi naHenb
TpebyeT achheKTNBHOM BEHTUALMN 4119 OXMaXAEHUS
3MEKTPOHHBIX KOMIMOHEHTOB.

» [laHHOe n3fenve NpegHa3HavaeTcs Ans
HenpogeCCMOHarnbHOro UCMONb30BaHNS B JOMALLHMX
YCIOBUSIX.

» 3anpelLaeTcst ycTaHaBNMBaTh M3AENWe Ha yrnuLe, faxe
nof HaBeCOM, Tak Kak BO3[IEVUCTBME Ha HEro JOXASA U
rpo3bl ABMSIETCS YPE3BbIYAUHO OMACHbIM.

* He npukacauTtech K U3genuio BaxxHbIMY pykamu,
©OCMKOM MM C MOKPBIMU HOTaMK.

* W3penue npegHa3HayeHo Ans NPUroToBNeHUs
nuLeBbIX NPOAYKTOB, MOXET GbITb UCNONb30BaHO
TONbLKO B3POCMbLIMU NULLAMU B COOTBETCTBUU
C UHCTPYKLUMSIMU, NPUBEAEHHLIMUA B AaHHOM
TeXHU4eckom pykoBoacTse. Jltoboe apyroe ero
ucnonb3oBaHue (HanpumMep: oTomnsieHue nomMeLLeHus)
CUMTaeTCs HeHaaneXxawmm U crnegoBaTenbHO
onacHbIM. [pon3BoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU
3a BO3MOXHbIN yLep0, BbI3BaHHbIA HeHaanexalymm,
HenpaBuIbHbIM U Hepa3yMHbIM UCNONb30BaHUEM
nsgenus.

+ Creknokepammyeckas BapovHasi naHernb ycTomdmBa
K MEXaHV4YeckuMm yaapam, TEM HE MeHee OHa
MOXET TPECHYTb (UK gaxke pasdbuTbcsa) Npu yaape
OCTPbIM NPeaMETOM UMK UHCTPYMEHTOM. B aTom
crnyyae He3ame[nuUTeNnbHO OTCOeaMHUTE n3penve
OT CEeTU aneKTponuTaHusa n obpatutechb B LieHTp
TEXHUYECKOrO 00CINYXMBaHUSI.

* W3beranTe KacaHus CeTEBbIX LUHYPOB APYrnx
ObITOBbLIX 3NEKTPONPUOOPOB K FOPSYUM YacTsM
BapOYHOM MaHenu.

* [MomHuWTE, YTO TeMMNepaTypa BapOYHbIX 30H
OCTaeTCs OYeHb BbICOKOW B TEYEHMEe Tpuauatm
MUWHYT nocre ux BbikNtodeHus. OcTaTovyHoe Teno
NnokKasblBaeTCsa Takke UHAMKaATopoM (cm. BrrouyeHue
u aKcnnyamauyusi).

» [epxwuTte Ha 6e30MacHOM paccTOsiHUK OT
Bapo4HOM naHenwu nmobble NpeaMeTbl, KoTopble

MOryT pacnnaBuTbCH, HaNnpumep, nnactMmacca,
antoMUHUKM Unn n3genua n3 caxapa. ObpawanTte
ocoboe BHMUMaHMe Ha ynakoBOYHbIE MaTepwuarnel,
NOMM3TUIEHOBYIO UMW antOMUHUEBYIO MITEHKY:
€CNnn OCTaBUTb 3TN MaTepuarbl Ha eLle ropsyen
UIn TENJIOM NOBEPXHOCTU, OHWN MOTYT CEPLE3HO
noBpeanTb Bapo4yto NaHerb.

* CnepguTte, 4ToObI pyYKM KacTptofb HA BapOYHOU
naHenu 6biny Bcerga NoBEPHYThI Takum obpasom,
YTOObI Bbl HE MO CyYanHo 3a4€eTb UX.

* He TaHuMTe 3a ceTeBOoU Kabernb AN 0TCoeaUHEHMS
BUINKWN N3OENNA N3 CETEBON PO3ETKM, BO3bMUTECH 3a
BUJIKY PYKOMW.

* [lepea Ha4amnom YMCTKN NN TEXHUYECKOIO
obcnyxmBaHusa n3genus Bcerga BolHUManTe
LUTencernbHY BUMKY N3 CETEBON PO3ETKM.

+ Jkcnnyartauusi usgenus nuuamu (Bknodasa aeten)
C OrpaHn4eHHbIMU PU3NYECKUMUN, CEHCOPHBIMU
NN YMCTBEHHBLIMW CMOCOOHOCTAMM, HEOMbITHBEIMM
nmuaMn iy nMuamm, He3HakoMbIMKM C NpaBuIaMm
aKcnnyaTaumn JaHHOro usaenus, 3anpeLlaercs
©€e3 KOHTPOsi CO CTOPOHbI NKLA, OTBEYaloLLIErO 3a
nx 6e3onacHocTb, unn 6e3 obyyeHus npasunam
NoNb30BaHUA U3gennuem.

» Ecnun Ha Balen BapOYHOWM NaHenn nMerTcs
rarnoreHHble Bapo4vHble 30HE, HE CMOTPUTE Ha HUX
nonro.

* He paspeluaiite oeTam urpatb ¢ 6bITOBbIM
anekTponpmMbopom.

* He Knagnte metannuyeckue npeameTbl (HO)KVI, TNOXKHN,
KPBILLKW 1 T.A.) HA Bapo4HYyto NaHenb, Tak Kak OHW MOTyT
CUMNbHO HarpeThbesl.

* Wspenue He paccuMTaHO Ha BrlOYEHWUE NOCPEeACTBOM
BHELUHEro CMHXPOHU3aTopa UMK OTAENbHOW CUCTEMDI
ANCTAaHUMOHHOIO ynpaBrieHUA.

YTununsauus I

*  YHUYTOXEHME YNakoBOYHbIX MaTepuanos: cobnoganTe
MECTHbIe HOPMAaTMBbI C LIEMNb0 MOBTOPHOMO
UCMOrb30BaHMS! YNakoBOYHbIX MaTepuarios.

» CornacHo EBponeuckoun dupektuee 2002/96/

CE kacatenbHO yTunmnsaumm areKTpOHHbIX 1
3MEKTPUYECKMX SIEKTPONPMOOPOB 3MEKTPONpUGopsI

He OOIMKHbI BblOpachiBaTLCA BMECTE C 0ObIYHBIM
FOPOACK/M MycOpOM. BbiBeieHHble 13 CTpost MpuGopsl
OOIMKHbI COBUPaTLCS OTAENBHO A ONTUMM3aLIMM

nxX ytunmsauum n pekynepauun CoCctaBnALLNX NX
MaTepuaros, a Taioke Ansi 6e30MacHOCTY OKpY>KatoLLEM
cpebl 1 300poBbs. CUMBOI 3a4epkHyTas MycopHast
KOp3UHKa, UMEIOLLIMNCS Ha BCEX NpUGopax, CIyXuT
HarnoMVHaH1eM 06 UX OTAENbHOM YTUIM3aLMN.

3a 6onee noapobHOU MHGOPMaLMEN O NPaBUITbHON
ytinmsauun ObITOBbIX 3]'IeKTpOI'IpI/I60pOB nonb3oBaTtenu
MOryT 06paTuTLCA B CreuparnbHy rocyAapCTBEHHYHO
OopraH13aumio Unv B MarasuH.
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TexHun4yeckoe

() inbesiT

obcnyXxXnBaHu n yxon

OTKknroYeHne AneKTponnuTtaHuna
lMepen Havanom kakou-nnbo onepaumnn no 06CnyX1BaHNIO
U YUCTKe OTCoeanHuTe nsgenme ot CeTu ANeKTponuTaHna.

Yucrtka nspgenus

! He cnenyet nonb30oBaTbCA a6pa3VIBHbIMM nnn
KOPPO3MBHbIMW YUCTALLNMU CPEACTBAMU TAKUMU KaK
cnpaun ans YACTKN OyXOBOK U MaHranos, NATHOBbIBOOUTENU
nnn CpeACTBa ana yganeva p)I(aBHVIHbI, I'IOpOLIJKOBbIMVI
YUCTALMNMN Cpe,ElCTBaMI/I nnn 86p83I/IBHbIMI/I ry6|<a|v||/|: OHU
MoryT HeOGpaTMMO nouapanartb NOBEPXHOCTb U3aenua.

! He MCcnonb3ynTe naposble YACTALLKE arperatbl UIn
arperarbl oA BbICOKMM AaBlieHNeM Ana YACTKU n3genns.

+ B kayecTBe perynsipHoro yxoaa [AOCTaTO4HO BbIMbITh
BapOYHYI0 NaHenb BraxHOM ryGkou 1 3aTem npoTepeTb
HaCYX0 KYXOHHbIM ByMaXKHbIM MOSIOTEHLEM.

+ Ecnv BapoyHasi naHerb CUbHO 3arpsiaHeHa,
ucrnonb3yuTe cneymanbHoe YNCTSILLEE CPeLCTBO Af1S
CTEKNOoKepaMNYECKNX MOBEPXHOCTEM, OMOSIOCHUTE BOAOM W
MPOTPUTE HACYXO.

+ [ns ynaneHus 0cob0 cUMbHbIX 3arpsisHEHNM UCTOMNb3ynTe
cneumanbHbIn ckpebok. YaansuTe sarpsisHeHus!
He3aMeanUTeNbHO, HE JOXMAASACh OXMaKAEeHUs 13gnenus,
BO 13bexaHne 3aTBepAeBaHNs 0cTaTkoB NULLW. OYeHb
ypo6Ha Ans YACTKM BapOYHOM NaHEN MoYarka n3
MPOBOJIOKM M3 HEPXKABELOLLEN CTanu, CreumansHo Ans
CTeKNoKepaMmU4eCcKnx NOBEPXHOCTEN, CMOYEHHas! B
MbIfIbHOM pacTBope.

+ Ecnu Ha Bapo4HOW NaHenw cry4anHo pacniaBumch
kakve-nnbo npeaMeThl UK NAACTUKOBbLIE MaTepuarbl Unm
caxap, He3aMeanuTenbHO yaanuTe ux ckpebkoM ¢ elle
ropsiyen MoBEpPXHOCTM.

+ o 3aBepLUEHNN YUCTKM BapoyHas naHemnb MOXeT ObiTb
obpaboTaHa cneumanbHbIM 3aLLMTHBIM CPeSCTBOM AJ1S
yXxofa 3a CTeKnokepaMniecknMi NOBEPXHOCTSMU: 3TO

TexHUYecKoe onucaHue moaenen

CpeacTBo 06pasyeT Ha NOBEPXHOCTI BApOYHOM MaHenm
HEBUAMMYIO 3aLLMTHYIO NEHKY, NPefoXPaHSIOLLYH0
MOBEPXHOCTL B ClyYae yTeyek nuLie B npoLecce
MPUroToBMeHNs. PekoMeHayeTcst NPOU3BOANUTL YMCTKY,
Korga BapoyHasi naHernb efBa Tennas unm xornoaHas.

+ CrepgyeT Bcerga ononackueaTtb BapoUHYtO NaHemnb YMCTou
BOZIOM M HAaCyXO BbITUPATh: BO3MOXHbIE OCTaTKM YNCTALLMX
CPEeACTB MOryT 3aTBEpAETb NMpU MOCNeaytoLLEeN roToBKe.

CTpyKTypa 13 HepxXaBetoLen cTanu (Tonbko B MOAENsX C
pamMkou)

Ha noBepXHOCTU 13 HepxaBetoLLen cTanu MoryT
06pa30BaTbCA NATHA OT BOAbI C HOMbLUMM COAep)KaHNeM
M3BECTW, ecni OHa OyaeT BO34enCcTBOBaTb Ha NOBEPXHOCTb
B TEYEHWE ATIMTENBHOTO BPEMEHU, UMK NMPU UCMOMNb30BaHMM
YNCTALLMX CPEACTB, coaepxaLumnx gocgop.
PekomeHayeTcs TLiaTensHO OMOMOCHYTh M BbITEPETb
BapOYHYIO NaHenb nocne 4Y1cTku. B cnyyae cnyyanHoro
NponMBaHNs BOAbl HE3aMeANUTENLHO yaanuTe ee.

! HekoTopble BapoUHble NaHenu OCHalLeHbl antoMUHUEBOU
pamKoM, MOXOXEN Ha HEPXXaBEKLLYHO cTanb. [Ans YncTku
pamKu1 He UCMONb3yuTe CPEeACTBa, HeNpuUrogHele Ans
anoMmHMS.

I'Iopa,qox AEeMOHTaXa Bapquoﬁ naHenu
IMpy1 HeOGXOAMMOCTM LEMOHTUPOBATL BAPOYHYHO MaHenb:
1. CHUMMTE LLYPYbI, KpensLne COOKOB LEEHTPOBOYHbIE
NPYXWHbI;

2. ocrnabbTe Wypynbl KPENEeXHbIX KPIOKOB N0 yriam;

3. BblHbTE BAPOYHYIO MaHENb 13 HULLU.

! He pekomeH/yeTcs OTKpbIBaTb BHYTPEHHME
KOMMIEKTYIOLLME AMNS MOMbITKA CaMOCTOSTENBHO BbIMOMHUTD
peMoHT. B criyyae HeucnpaeHocTv obpaliauTecs B LieHTp
TEXHWUYECKOTO 06CNyKMBaHWS.

B atux Tabnuuax anga kaxgou mogenm YKa3blBakOTCA 3HA4YE€HUA NOIMMOoLEeHNA SNEKTPOIHEPrnn, Tun HarpeBaTeribHOIro

AnemMeHTa U gnamMmeTp Kaxxaou BapO4HOU 30HbI.

Moaenun Bapo4HbIx
naHenen

VRA 640 C
VRA 640 X

VRA 641 DB
VRA641DC
VRA 641 D X

Bapo4Hble 30HbI MowHocTbe (BT) AnameTp (MM) MowHocTbe (BT) AvnameTp (Mm)
3agHsan nesas H 2300 210 HD 2200/1000 210/140
3agHssa npaBas H 1400 160 H 1400 160
MNepegHsan nesas H 1200 145 H 1200 145
NMepegHss npaBsas H 1800 180 H 1800 180
O6Las MOLWHOCTb 6700 6600

Moaenun Bapo4HbIx
naHenen

VEA 645D C

VRA 631 TB
VRA 631 TX

Bapo4Hblie 30HbI MowHocTb (BT)

AnameTp (MM)

MowHocTb (BT)

AOvameTp (Mm)

3agHas nesas AD 2200/800 210/140

3agHas npaBas H 1400 160 H 1400 160
LleHTpanbHas nesas HT 2700/1950/1050 270/210/145
MepepgHas nesas H 1200 145

MNepegHas npaBas H 1800 180 H 1800 180

O6Lwas MOLWHOCTb 6600

5900

YcnoBHble 0603Ha4YeHUsA:

H = ognHapHas Bapo4vHas 3oHa “hilight”
HD = gBonHas Bapo4Has 3oHa “hilight”
HT = TponHas BapoyHas 3oHa “hilight”
AD = ranoreHHasa gBouHas
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NMACMOPTHAA TABJIUYKA

Napenue:

aﬂeKTpVILIeCKaFI pa60qaﬂ NOBEpPXHOCTb

ToproBas mMapka:

ToproBbI 3HaK U3rOTOBUTENS:

() inpesit

Mogenb:

VEA 645D C*
VRA 631 T B*
VRA 631 T X*
VRA 640 C**
VRA 640 X**
VRA 641 D B**
VRA 641D C*
VRA 641 D X**

N3rotoButEns:

Indesit Company

CTpaHa-na3rotoBuUTEnb:

-*WUtanusa, ** - MNMonblia

HoMrHanbHOe 3HayeHne HanpsXXeHus
ANEeKTponnuTaHna nnn anana3oH HanpsaXXeHus

220-240/ 400V 3N~

YcnosHoe o603HayeHne poaa anekTpun4eckoro
TOKa U1 HOMMHalbHaa 4YactoTa nepeMeHHOro
TOKa

50/60

Knacc 3awuTbl oT nopaxeHna 3NeKTpu4eCcKknm
TOKOM

Knacc 3awumTsl |

CTIE®

KZ.0.02.0361

B cnyyae Heobx0AMMOCTUN NonyYeHus
WMHopmaumm no ceptTudmkatam CoOOTBETCTBUS
WK NONYyYEHUS KOMUIN cepTudrKaToB
COOTBETCTBMUSA Ha OaHHYI0 TEXHUKY, Bbl MOxeTe
OTMpPaBWTb 3anpoc Mo ANEKTPOHHOMY agpecy
cert.rus@indesit.com.

[aHHoe n3genune COOTBETCTBYET CrieayroLWMM
Oupektueam EBponeiickoro Coobuectea: 2006/95/CEE
oT 12/12/06 (Hn3koe HanpsxeHve) ¢ nocrnenyoLwmnumm
N3MEHEHUAMU

- 2004/108/CEE ot 15/12/04 (3nekTpomarHuTHas
COBMECTUMOCTb) C NOCNeayLWLMMN U3MEHEHNSAMM

- 93/68/CEE ot 22/07/93 ¢ nocnegyroLwmnmm
N3MEHEHUAMMU.

- 2002/96CEE c nocnegyowmmmn nameHeHnaMm

[aTty nponsBoacTBa AaHHOWN TEXHUKM MOXHO
nony4nTb U3 CEPUNHOro HoMepa,
pacnonoXeHHoro nog, wrpmx-kogom (S/N
XXXXXXXXX * XXXXXXXXXXX), cnegyoLwmm
obpasom:

- 1-as undpa B S/N cooTBeTCTBYET NocneaHen uudpe
ropa,

- 2-aq 1 3-a undpsbl B S/N - nopsagkoBomy HOMepy
Mecsua roaa,

- 4-aq 1 5-ad undpbl B S/N - ymcny onpeaeneHHoro
Mecsiua v roga.

MpousBoguTens:

Indesit Company S.p.A.
Buane A. MepnoHu 47, 60044, ®abpuaHo (AH), Utanus

AmnopTep:

000 "UHpesuTt PYC"

C Bonpocamu (B Poccumn) obpawatbcs no
appecy:

0o 01.01.2011: Poccus, 129223, Mocksa, MNMpocnekt Mupa,
BBLl, naB. 46

¢ 01.01.2011: Poccusa, 127018, Mockea, yn. [ABMHLEB, oM 12,
kopn. 1

[JaHHbIV BKNaablIW A0JXKeH ObITb BNOXKEH B PYKOBOACTBO MO 3KCM/yaTaLMU U BAAETCA €ro YacTbio
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