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ゑぞごぜんぞごぎ: がíÖÖÜñ ó£Ññ¿óñ ó 
ñÇÜ ÑÜïöÜäÖ▲ñ ¡Ü½ä¿ñ¡öÜ0àóñ 
ïó¿áÖÜ ÖíÇëñçí0öï　 ç äëÜîñïïñ 
~¡ïä¿Üíöíîóó.
ゐÜÑáöñ ÜïöÜëÜ¢Ö▲ ó Öñ 
¡íïíúöñïá ÖíÇëñçíöñ¿áÖ▲ê 
~¿ñ½ñÖöÜç.
ぞñ ëí£ëñüíúöñ Ññö　½ ½¿íÑüñ 8 
¿ñö äëóß¿ó¢íöáï　 ¡ ó£Ññ¿ó0 ßñ£ 
¡ÜÖöëÜ¿　.
がíÖÖÜñ ó£Ññ¿óñ ½Ü¢ñö ß▲öá 
óïäÜ¿á£ÜçíÖÜ Ññöá½ó ïöíëüñ 8 
¿ñö ó ¿óîí½ó ï ÜÇëíÖóôñÖÖ▲½ó 
âó£óôñï¡ó½ó, ïñÖïÜëÖ▲½ó ó¿ó 
Ü½ïöçñÖÖ▲½ó ïäÜïÜßÖÜïö　½ó ó¿ó 
ßñ£ Üä▲öí ó £ÖíÖó　 Ü äëíçó¿íê 
óïäÜ¿á£ÜçíÖó　 ó£Ññ¿ó　 äëó 
Üï¿Üçóó ÖíÑ¿ñ¢íàñÇÜ ¡ÜÖöëÜ¿　 
ó¿ó ÜßÜôñÖó　 ßñ£ÜäíïÖÜ½Ü 
óïäÜ¿á£ÜçíÖó0 ó£Ññ¿ó　 ï 
ÜôñöÜ½ ïÜÜöçñöïöçÜ0àóê ëóï¡Üç. 
ぞñ ëí£ëñüíúöñ Ññö　½ óÇëíöá 
ï ó£Ññ¿óñ½. ぞñ ëí£ëñüíúöñ 
Ññö　½ ÜïÜàñïöç¿　öá ôóïö¡Ü ó 
ÜêÜÑ £í ó£Ññ¿óñ½ ßñ£ ¡ÜÖöëÜ¿　 
ç£ëÜï¿▲ê.
ゑぞごぜんぞごぎ: だäíïÖÜ Üïöíç¿　öá 
ç¡¿0ôñÖÖÜ0 ¡ÜÖâÜë¡Ü ï ½íï¿Ü½ 
ó¿ó ¢óëÜ½ ßñ£ äëóï½Üöëí, öí¡ 
¡í¡ ~öÜ ½Ü¢ñö äëóçñïöó ¡ äÜ¢íëÜ.
ぞごとだゎがん Öñ ä▲öíúöñïá äÜÇíïóöá 
ä¿í½　/äÜ¢íë çÜÑÜú. ぢëñ¢Ññ 
çïñÇÜ ç▲¡¿0ôóöñ ó£Ññ¿óñ ó 
Öí¡ëÜúöñ ä¿í½　 ¡ë▲ü¡Üú ó¿ó 
ÜÇÖñÜäÜëÖÜú ö¡íÖá0.
ぞñ óïäÜ¿á£Üúöñ íßëí£óçÖ▲ñ 
çñàñïöçí ó¿ó ëñ¢Üàóñ 
½ñöí¿¿óôñï¡óñ ï¡ëñß¡ó Ñ¿　 
ôóïö¡ó ïöñ¡¿　ÖÖÜú Ñçñëî▲ 
ÑÜêÜçÜÇÜ ü¡íâí, öí¡ ¡í¡ ÜÖó 

½ÜÇÜö äÜîíëíäíöá äÜçñëêÖÜïöá, 
ôöÜ ½Ü¢ñö äëóçñïöó ¡ 
ëí£ßóçíÖó0 ïöñ¡¿í.

ゑÖÜöëñÖÖ　　 äÜçñëêÖÜïöá 　àó¡í 
(ñï¿ó ÜÖ ó½ññöï　) ½Ü¢ñö ïó¿áÖÜ 
ÖíÇëñöáï　

ぞó¡ÜÇÑí Öñ óïäÜ¿á£Üúöñ äíëÜç▲ñ 
ôóïö　àóñ íÇëñÇíö▲ ó¿ó íÇëñÇíö▲ 
äÜÑ ç▲ïÜ¡ó½ Ñíç¿ñÖóñ½ Ñ¿　 
ôóïö¡ó ó£Ññ¿ó　.

ぎï¿ó Öí ¡ë▲ü¡Ü äëÜ¿óöí 
¢óÑ¡Üïöá, ÜÑí¿óöñ ññ äñëñÑ 
öñ½, ¡í¡ Üö¡ë▲öá ¡ë▲ü¡Ü. ぞñ 
£í¡ë▲çíúöñ ïöñ¡¿　ÖÖÜ0 ¡ë▲ü¡Ü 
çíëÜôÖÜú äíÖñ¿ó (ñï¿ó ÜÖí 
ó½ññöï　), ñï¿ó Çí£Üç▲ñ ó¿ó 
~¿ñ¡öëóôñï¡óñ ¡ÜÖâÜë¡ó ñàñ 
ÇÜë　ôóñ.

ゑぞごぜんぞごぎ: ぢëÜçñëáöñ, ôöÜß▲ 
ó£Ññ¿óñ ß▲¿Ü ç▲¡¿0ôñÖÜ, äñëñÑ 
£í½ñÖÜú ¿í½äÜô¡ó çÜ ó£ßñ¢íÖóñ 
çÜ£½Ü¢Ö▲ê ÜÑíëÜç öÜ¡Ü½.

ご£Ññ¿óñ Öñ ëíïïôóöíÖÜ 
Öí ç¿0ôñÖóñ äÜïëñÑïöçÜ½ 
çÖñüÖñÇÜ ïóÖêëÜÖó£íöÜëí 
ó¿ó ÜöÑñ¿áÖÜú ïóïöñ½▲ 
ÑóïöíÖîóÜÖÖÜÇÜ Üäëíç¿ñÖó　.

ゑぞごぜんぞごぎ: óïäÜ¿á£ÜçíÖóñ 
ÖñÖíÑ¿ñ¢íàóê äëñÑÜêëíÖñÖóú 
çíëÜôÖÜú äíÖñ¿ó ½Ü¢ñö 
äëóçñïöó ¡ äÜ¢íëÜ.

ゑぞごぜんぞごぎ

! ぢëó ÜïöíÖÜç¡ñ ëñüñö¡ó 
äëÜçñëóöá, ôöÜß▲ âó¡ïíöÜë ß▲¿ 
äÜçñëÖÜö ççñëê ï £íÑÖñú ïöÜëÜÖ▲ 
ç▲ñ½¡ó.
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ɂɡɞɟɥɢɟ: ɗɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɚɹ ɩɥɢɬɚ
Ɍɨɪɝɨɜɚɹ ɦɚɪɤɚ:

Ɍɨɪɝɨɜɵɣ ɡɧɚɤ ɢɡɝɨɬɨɜɢɬɟɥɹ:

Ɇɨɞɟɥɢ:

ɂɡɝɨɬɨɜɢɬɟɥɶ: Indesit Company

ɋɬɪɚɧɚ-ɢɡɝɨɬɨɜɢɬɟɥɶ: ɉɨɥɶɲɚ
ɇɨɦɢɧɚɥɶɧɨɟ ɡɧɚɱɟɧɢɟ ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɹ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɹ 

ɢɥɢ ɞɢɚɩɚɡɨɧ ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɹ 220–230 / 380–400 ȼ 3N ~

ɍɫɥɨɜɧɨɟ ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɢɟ ɪɨɞɚ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɝɨ ɬɨɤɚ 

ɢɥɢ ɧɨɦɢɧɚɥɶɧɚɹ ɱɚɫɬɨɬɚ ɩɟɪɟɦɟɧɧɨɝɨ ɬɨɤɚ 50/60 Ƚɰ

Ʉɥɚɫɫ ɡɚɳɢɬɵ ɨɬ ɩɨɪɚɠɟɧɢɹ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɦ ɬɨɤɨɦ Ʉɥɚɫɫ ɡɚɳɢɬɵ I

Ɉɛɴɟɦ ɞɭɯɨɜɨɝɨ ɲɤɚɮɚ 54 ɥ
Ʉɥɚɫɫ ɷɧɟɪɝɨɩɨɬɪɟɛɥɟɧɢɹ (ɞɭɯɨɜɨɣ ɲɤɚɮ) B

ɉɨɝɥɨɳɚɟɦɚɹ ɦɨɳɧɨɫɬɶ 9100 ȼɬ
ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɩɨɥɭɱɟɧɢɹ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢ 

ɩɨ ɫɟɪɬɢɮɢɤɚɬɚɦ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɹ ɢɥɢ ɩɨɥɭɱɟɧɢɹ ɤɨɩɢɣ 

ɫɟɪɬɢɮɢɤɚɬɨɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɹ ɧɚ ɞɚɧɧɭɸ ɬɟɯɧɢɤɭ, ȼɵ 

ɦɨɠɟɬɟ ɨɬɩɪɚɜɢɬɶ ɡɚɩɪɨɫ ɩɨ ɷɥɟɤɬɪɨɧɧɨɦɭ ɚɞɪɟɫɭ 
cert.rus@indesit.com.

           

Ⱦɚɬɭ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ ɞɚɧɧɨɣ ɬɟɯɧɢɤɢ ɦɨɠɧɨ 

ɩɨɥɭɱɢɬɶ ɢɡ ɫɟɪɢɣɧɨɝɨ ɧɨɦɟɪɚ, ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɨɝɨ 

ɩɨɞ ɲɬɪɢɯ-ɤɨɞɨɦ 

(S/N XXXXXXXXX * XXXXXXXXXXX), 

ɫɥɟɞɭɸɳɢɦ ɨɛɪɚɡɨɦ:

- 1-ɹ ɰɢɮɪɚ ɜ S/N ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɟɬ ɩɨɫɥɟɞɧɟɣ ɰɢɮɪɟ 

ɝɨɞɚ;

- 2-ɹ ɢ 3-ɹ ɰɢɮɪɵ ɜ S/N — ɩɨɪɹɞɤɨɜɨɦɭ ɧɨɦɟɪɭ 
ɦɟɫɹɰɚ ɝɨɞɚ,

- 4-ɹ ɢ 5-ɹ ɰɢɮɪɵ ɜ S/N — ɱɢɫɥɭ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɨɝɨ 

ɦɟɫɹɰɚ ɢ ɝɨɞɚ.

ɉɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɶ ɨɫɬɚɜɥɹɟɬ ɡɚ ɫɨɛɨɣ ɩɪɚɜɨ ɛɟɡ ɩɪɟɞɭɩɪɟɠɞɟɧɢɹ ɜɧɨɫɢɬɶ ɢɡɦɟɧɟɧɢɹ ɜ ɤɨɧɫɬɪɭɤɰɢɸ ɢ ɤɨɦɩ-

ɥɟɤɬɚɰɢɸ, ɧɟ ɭɯɭɞɲɚɸɳɢɟ ɷɮɮɟɤɬɢɜɧɨɫɬɶ ɪɚɛɨɬɵ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ. ɇɟɤɨɬɨɪɵɟ ɩɚɪɚɦɟɬɪɵ, ɩɪɢɜɟɞɟɧɧɵɟ 

ɜ ɷɬɨɣ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ, ɹɜɥɹɸɬɫɹ ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɶɧɵɦɢ. ɉɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɶ ɧɟ ɧɟɫɟɬ ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɨɫɬɢ ɡɚ ɧɟɡɧɚɱɢɬɟɥɶ-
ɧɵɟ ɨɬɤɥɨɧɟɧɢɹ ɨɬ ɭɤɚɡɚɧɧɵɯ ɜɟɥɢɱɢɧ. ɂɡɝɨɬɨɜɢɬɟɥɶ ɧɟ ɧɟɫɟɬ ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɨɫɬɢ ɡɚ ɜɨɡɦɨɠɧɵɟ ɧɟɬɨɱɧɨɫɬɢ 

ɜ ɷɬɨɣ ɛɪɨɲɸɪɟ ɢɡ-ɡɚ ɩɟɱɚɬɢ ɢɥɢ ɤɨɩɢɪɨɜɚɧɢɹ ɨɲɢɛɨɤ.

ぢëÜó£çÜÑóöñ¿á: Indesit Company S.p.A.

ȼɢɚɥɟ Ⱥ. Ɇɟɪɥɨɧɢ 47, 60044, Ɏɚɛɪɢɚɧɨ (Ⱥɇ), ɂɬɚɥɢɹ
ご½äÜëöñë: だだだ «ごÖÑñ£óö づばで»

で çÜäëÜïí½ó (ç づÜïïóó) Üßëíàíöáï　 äÜ íÑëñïÜ: Ɋɨɫɫɢɹ, 127018, Ɇɨɫɤɜɚ, ɭɥ. Ⱦɜɢɧɰɟɜ, ɞɨɦ 12, ɤɨɪɩ. 1

ごÖâÜë½íîó　 Ñ¿　 äÜöëñßóöñ¿　
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ばïöíÖÜç¡í

! ɉɟɪɟɞ ɭɫɬɚɧɨɜɤɨɣ ɢ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɟɦ ɜɚɲɟɝɨ ɧɨɜɨɝɨ 

ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɜɧɢɦɚɬɟɥɶɧɨ ɩɪɨɱɢɬɚɣɬɟ ɞɚɧɧɨɟ ɪɭ-
ɤɨɜɨɞɫɬɜɨ: ɜ ɧɟɦ ɫɨɞɟɪɠɚɬɫɹ ɜɚɠɧɵɟ ɫɜɟɞɟɧɢɹ ɩɨ 

ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ, ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɣ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ  ɢ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɸ 

ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ.

! ɋɨɯɪɚɧɢɬɟ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɨ ɤɚɤ ɢɫɬɨɱɧɢɤ ɫɩɪɚɜɨɱɧɨɣ 

ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢ ɩɨ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɸ ɢ ɞɥɹ ɩɟɪɟɞɚɱɢ ɜɨɡ-
ɦɨɠɧɵɦ ɧɨɜɵɦ ɜɥɚɞɟɥɶɰɚɦ.

! ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɞɨɥɠɧɚ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶɫɹ 

ɤɜɚɥɢɮɢɰɢɪɨɜɚɧɧɵɦ ɩɟɪɫɨɧɚɥɨɦ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ 

ɫ ɩɪɢɜɨɞɢɦɵɦɢ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɹɦɢ.

! ɉɟɪɟɞ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɤɨɣ ɢɥɢ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɟɦ ɨɛɨɪɭɞɨ-

ɜɚɧɢɹ ɟɝɨ ɫɥɟɞɭɟɬ ɨɬɤɥɸɱɢɬɶ ɨɬ ɷɥɟɤɬɪɨɫɟɬɢ.

づí£½ñàñÖóñ ó ç▲ëíçÖóçíÖóñ
! ɉɥɢɬɚ ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɚ ɪɹɞɨɦ ɫ ɥɸɛɨɣ 

ɤɭɯɨɧɧɨɣ ɦɟɛɟɥɶɸ, ɧɟ ɩɪɟɜɵɲɚɸɳɟɣ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ 

ɩɨ ɜɵɫɨɬɟ. 

! ɋɬɟɧɚ, ɫɨɩɪɢɤɚɫɚɸɳɚɹɫɹ ɫ ɡɚɞɧɟɣ ɱɚɫɬɶɸ ɨɛɨɪɭɞɨ-

ɜɚɧɢɹ, ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɫɞɟɥɚɧɚ ɢɡ ɧɟɜɨɫɩɥɚɦɟɧɹɸɳɢɯ-
ɫɹ, ɬɟɪɦɨɫɬɨɣɤɢɯ ɦɚɬɟɪɢɚɥɨɜ (ɜɵɞɟɪɠɢɜɚɬɶ ɧɚɝɪɟɜ 
ɞɨ 90 °C).

Ⱦɥɹ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɣ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ:

Ɋɚɡɦɟɫɬɢɬɟ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɜ ɤɭɯɧɟ, ɫɬɨɥɨɜɨɣ, ɧɨ ɧɟ 

ɜ ɜɚɧɧɨɣ ɤɨɦɧɚɬɟ.

ȿɫɥɢ ɪɚɛɨɱɚɹ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɩɥɢɬɵ ɜɵɲɟ ɪɹɞɨɦ 

ɫɬɨɹɳɟɣ ɤɭɯɨɧɧɨɣ ɦɟɛɟɥɢ, ɩɨɫɥɟɞɧɹɹ ɞɨɥɠɧɚ 

ɧɚɯɨɞɢɬɶɫɹ ɧɚ ɪɚɫɫɬɨɹɧɢɢ ɧɟ ɦɟɧɟɟ 200 ɦɦ ɨɬ 
ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ.

Ɇɢɧɢɦɚɥɶɧɨɟ ɪɚɫɫɬɨɹ-

ɧɢɟ  ɦɟɠɞɭ  ɪɚɛɨɱɟɣ 

ɩɨɜɟɪɯ ɧɨɫɬɶɸ ɩɥɢɬɵ ɢ 

ɧɚɜɟɫɧɵɦɢ ɲɤɚɮɚɦɢ 

(ɩɨɥɤɚɦɢ) ɞɨɥɠɧɨ ɫɨ-

ɫɬɚɜɥɹɬɶ 420 ɦɦ. ɗɬɨ 

ɪɚɫɫɬɨɹɧɢɟ  ɫɥɟɞɭɟɬ 
ɭɜɟɥɢɱɢɬɶ ɞɨ 700 ɦɦ, 

ɟɫɥɢ ɧɚɜɟɫɧɵɟ ɲɤɚɮɵ 

ɫɞɟɥɚɧɵ ɢɡ ɝɨɪɸɱɢɯ ɦɚ-

ɬɟ ɪɢɚɥɨɜ (ɫɦ. ɪɢɫ.).
ɒɬɨɪɵ / ɠɚɥɸɡɢ ɧɟ ɞɨɥɠɧɵ ɧɚɯɨɞɢɬɶɫɹ ɩɨɡɚɞɢ 

ɩɥɢɬɵ ɢɥɢ ɧɚ ɪɚɫɫɬɨɹɧɢɢ ɦɟɧɟɟ 200 ɦɦ ɨɬ ɟɟ ɛɨ-

ɤɨɜɵɯ ɫɬɨɪɨɧ.

ȼɵɬɹɠɤɢ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɸɬɫɹ ɫɨɝɥɚɫɧɨ ɢɯ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢ-

ɹɦ ɩɨ ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ.

ゑ▲ëíçÖóçíÖóñ
ɉɥɢɬɚ ɫɧɚɛɠɟɧɚ ɪɟɝɭɥɢɪɭɟɦɵɦɢ 

ɧɨɠɤɚɦɢ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɫɥɭɠɚɬ ɞɥɹ 

ɟɟ ɜɵɪɚɜɧɢɜɚɧɢɹ. ɉɪɢ ɧɟɨɛɯɨ-

ɞɢɦɨɫɬɢ ɧɨɠɤɢ ɜɤɪɭɱɢ ɜɚɸɬɫɹ 

ɜ ɨɬɜɟɪɫɬɢɹ ɩɨ ɭɝɥɚɦ ɨɫɧɨɜɚɧɢɹ 

ɩɥɢɬɵ (ɫɦ. ɪɢɫ.).

•
•

•

•

•

ɉɥɢɬɚ ɤɨɦɩɥɟɤɬɭɟɬɫɹ ɧɚɞɫɬɚɜ-
ɧɵɦɢ ɨɩɨɪɚɦɢ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɭɫɬɚ-

ɧɚɜɥɢɜɚɸɬɫɹ ɜ ɨɬɜɟɪɫɬɢɹ ɩɨɞ 

ɨɫɧɨɜɚɧɢɟɦ ɩɥɢɬɵ.* 

ぢÜÑ¡¿0ôñÖóñ ¡ ~¿ñ¡öëÜïñöó
ばïöíÖÜç¡í äóöí0àñÇÜ ¡íßñ¿　
Ʉɚɛɟɥɶ ɞɨɥɠɟɧ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɨɜɚɬɶ ɬɢɩɭ ɷɥɟɤɬɪɨɩɨɞ-

ɤɥɸɱɟɧɢɹ, ɭɤɚɡɚɧɧɨɦɭ ɧɚ ɧɢɠɟɩɪɟɜɟɞɟɧɧɵɯ ɷɥɟɤɬ-
ɪɨɦɨɧɬɚɠɧɵɯ ɫɯɟɦɚɯ:

1. Ɉɬɜɟɪɧɢɬɟ ɜɢɧɬ V ɢ 

ɨɬɤɪɨɣɬɟ ɤɪɵɲɤɭ ɤɥɟɦɦ-

ɧɢɤɚ (ɫɦ. ɪɢɫ.).

2. Ɋɚɡɦɟɫɬɢɬɟ ɫɨɟɞɢ-

ɧɢɬɟɥɶ ɧɭɸ ɩɟɪɟɦɵɱɤɭ 
«Ⱥ» (ɫɦ. ɪɢɫ.) ɜ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬ ɜɢɢ ɫ ɜɵɲɟɭɤɚɡɚɧɧɨɣ 

ɫɯɟɦɨɣ. Ɉɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ 

ɩɪɟɞɡɧɚɡɧɚɱɟɧɨ ɞɥɹ ɨɞ-

ɧɨɮɚɡɧɨɝɨ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɹ, 
230 ȼ: ɤɨɧɬɚɤɬɵ ɤɥɟɦ-

ɦɧɢɤɚ 1, 2 ɢ 3 ɫɨɟɞɢɧɟ-

ɧɵ ɞɪɭɝ ɫ ɞɪɭɝɨɦ; ɩɟɪɟ-

ɦɵɱɤɚ ɞɥɹ ɤɨɧɬɚɤɬɨɜ 4-5 

ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɚ ɜ ɧɢɠɧɟɣ 

ɱɚɫɬɢ ɤɥɟɦɦɧɢɤɚ. 

3. Ɋɚɡɦɟɫɬɢɬɟ ɩɪɨɜɨɞɚ N ɢ  ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫɨ 

ɫɯɟɦɨɣ ɩɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɹ (ɫɦ. ɪɢɫ.) ɢ ɡɚɬɹɧɢɬɟ ɤɚɤ ɦɨɠɧɨ 

ɬɭɠɟ ɜɢɧɬɵ ɧɚ ɢɯ ɤɨɧɬɚɤɬɚɯ.
4. Ɉɫɬɚɜɲɢɟɫɹ ɩɪɨɜɨɞɚ ɩɨɦɟɫɬɢɬɟ ɩɨɞ ɤɨɧɬɚɤɬɵ 1-2-3 

ɢ ɡɚɬɹɧɢɬɟ ɢɯ ɜɢɧɬɵ.

5. Ɂɚɮɢɤɫɢɪɭɣɬɟ ɩɢɬɚɸɳɢɣ ɤɚɛɟɥɶ ɩɪɢɠɢɦɧɵɦ ɜɢɧ-

ɬɨɦ.

6. Ɂɚɤɪɨɣɬɟ ɤɥɟɦɦɧɢɤ ɢ ɡɚɬɹɧɢɬɟ ɜɢɧɬ V.

* Ⱦɥɹ ɧɟɤɨɬɨɪɵɯ ɦɨɞɢɮɢɤɚɰɢɣ ɦɨɞɟɥɟɣ.
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ぢÜÑïÜñÑóÖñÖóñ äóöí0àñÇÜ ¡íßñ¿　 ¡ ïñöó
Ɉɫɧɚɫɬɢɬɟ ɩɢɬɚɸɳɢɣ ɤɚɛɟɥɶ ɫɬɚɧɞɚɪɬɧɨɣ ɜɢɥɤɨɣ, 

ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɣ ɧɚɝɪɭɡɤɟ, ɭɤɚɡɚɧɧɨɣ ɜ ɬɚɛɥɢɱɤɟ 

ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɯ ɞɚɧɧɵɯ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ (ɫɦ. ɫɩɪɚɜɚ).

Ɉɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɦɨɠɟɬ ɧɚɩɪɹɦɭɸ ɩɨɞɤɥɸɱɚɬɶɫɹ ɤ ɫɟɬɢ. 

ȼ ɷɬɨɦ ɫɥɭɱɚɟ ɞɨɥɠɟɧ ɛɵɬɶ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧ ɦɧɨɝɨɥɢ-

ɧɟɣɧɵɣ ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɟɫɤɢɣ ɜɵɤɥɸɱɚɬɟɥɶ ɫ ɦɢɧɢɦɚɥɶ-
ɧɵɦ ɪɚɫɫɬɨɹ ɧɢɟɦ ɦɟɠɞɭ ɪɚɡɜɟɞɟɧɧɵɦɢ ɤɨɧɬɚɤɬɚɦɢ 

3 ɦɦ, ɩɨɞɯɨɞɹɳɢɣ ɞɥɹ ɭɤɚɡɚɧɧɨɣ ɬɨɤɨɜɨɣ ɧɚɝɪɭɡɤɢ 

ɢ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɣ ɞɟɣɫɬɜɭɸɳɢɦ ɩɪɚɜɢɥɚɦ ɷɥɟɤɬ-
ɪɨɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ (ɥɢɧɢɹ ɡɚɡɟɦɥɟɧɢɹ ɧɟ ɞɨɥɠɧɚ ɩɪɟ-

ɪɵɜɚɬɶɫɹ ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɟɫɤɢɦ ɜɵɤɥɸɱɚɬɟɥɟɦ). ɉɢɬɚɸɳɢɣ 

ɤɚɛɟɥɶ ɫɥɟɞɭɟɬ ɪɚɫɩɨɥɚɝɚɬɶ ɬɚɤ, ɱɬɨɛɵ ɨɧ ɧɢɝɞɟ ɧɟ 

ɤɚɫɚɥɫɹ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɟɣ, ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɤɨɬɨɪɵɯ ɩɪɟɜɵ-

ɲɚɟɬ 50 °ɋ.

ɉɟɪɟɞ ɩɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɟɦ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɤ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢ-

ɬɚɧɢɸ ɭɛɟɞɢɬɟɫɶ, ɱɬɨ:

ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɡɚɡɟɦɥɟɧɨ ɢ ɜɢɥɤɚ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɟɬ 
ɫɬɚɧɞɚɪɬɚɦ;

ɪɨɡɟɬɤɚ ɦɨɠɟɬ ɜɵɞɟɪɠɚɬɶ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɭɸ ɩɨɬɪɟɛ-

ɥɹɟɦɭɸ ɦɨɳɧɨɫɬɶ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ (ɫɦ. ɬɚɛɥɢɱɤɭ 
ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɯ ɞɚɧɧɵɯ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ);

ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɟ ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɟɬ ɞɢɚɩɚ-

ɡɨɧɭ ɡɧɚɱɟɧɢɣ, ɭɤɚɡɚɧɧɵɯ ɜ ɬɚɛɥɢɱɤɟ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɯ 
ɞɚɧɧɵɯ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ;

ɪɨɡɟɬɤɚ ɩɨɞɯɨɞɢɬ ɤ ɜɢɥɤɟ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ, ɜ ɩɪɨɬɢɜ-
ɧɨɦ ɫɥɭɱɚɟ — ɨɛɪɚɬɢɬɟɫɶ ɤ ɤɜɚɥɢɮɢɰɢɪɨɜɚɧɧɨɦɭ 
ɫɩɟɰɢɚɥɢɫɬɭ ɞɥɹ ɡɚɦɟɧɵ ɪɨɡɟɬɤɢ. ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ 

ɭɞɥɢɧɢɬɟɥɢ ɢ ɦɧɨɝɨɝɧɟɡɞɨɜɵɟ ɪɨɡɟɬɤɢ.

! ɉɨɫɥɟ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɞɨɥɠɟɧ ɛɵɬɶ 
ɨɛɟɫɩɟɱɟɧ ɫɜɨɛɨɞɧɵɣ ɞɨɫɬɭɩ ɤ ɩɢɬɚɸɳɟɦɭ ɤɚɛɟɥɸ 

ɢ ɪɨɡɟɬɤɟ. 

! Ʉɚɛɟɥɶ ɧɟ ɞɨɥɠɟɧ ɛɵɬɶ ɩɟɪɟɤɪɭɱɟɧ ɢɥɢ ɩɟɪɟɠɚɬ.
! Ʉɚɛɟɥɶ ɫɥɟɞɭɟɬ ɪɟɝɭɥɹɪɧɨ ɩɪɨɜɟɪɹɬɶ, ɟɝɨ ɡɚɦɟɧɚ 

ɞɨɥɠɧɚ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɫɩɟɰɢɚɥɢɫɬɚɦɢ ɫɟɪ-

ɜɢɫɧɨɝɨ ɰɟɧɬɪɚ.

! ぢëÜó£çÜÑóöñ¿á Öñ Öñïñö ÜöçñöïöçñÖÖÜïöó £í 

Üàñëß ç ëñ£Ü¿áöíöñ ÖñïÜß¿0ÑñÖó　 Ü¡í£íÖÖ▲ê ½ñë 

ßñ£ÜäíïÖÜïöó.

ɉɟɪɟɞ ɩɟɪɜɵɦ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ ɞɭɯɨɜɤɢ ɦɵ ɪɟɤɨɦɟɧ-

ɞɭɟɦ ɨɱɢɫɬɢɬɶ ɟɟ, ɫɥɟɞɭɹ ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɹɦ § «Ɉɛɫɥɭ-
ɠɢɜɚɧɢɟ ɢ ɭɯɨɞ».

•
•

•

•

ゐñ£ÜäíïÖÜïöá îñäó

! ゑÜ ó£ßñ¢íÖóñ 
ï¿ÜôíúÖÜÇÜ 
ÜäëÜ¡óÑ▲çíÖó　 
ó£Ññ¿ó　, 
Öíäëó½ñë, 
ñï¿ó ëñßñÖÜ¡ 
£í¿ñ£ñö Öí 
ÑçñëîÜ ÑÜêÜç¡ó, 
ぞぎだゐびだがごぜだ 
ÜïöíÖÜçóöá 

äëó¿íÇí0àÜ0ï　 äëñÑÜêëíÖóöñ¿áÖÜ0 îñäá.
がÜêÜçÜú à¡íâ Ü¡Ü½ä¿ñ¡öÜçíÖ äëñÑÜêëíÖóöñ¿áÖÜú 
îñäá0, ¡ÜöÜëí　 ÑÜ¿¢Öí ß▲öá äëó¡ëñä¿ñÖí
çóÖöÜ½ (Öñ äëó¿íÇíñöï　 ¡ äñôó) ¡ ïöñÖñ ï£íÑó 
ó£Ññ¿ó　 Öí öÜú ¢ñ ç▲ïÜöñ, Öí ¡ÜöÜëÜú îñäá ¡ëñäóöï　 

ó£Ññ¿ó0. ゑ▲ßñëóöñ çóÖö ó çóÖöÜçÜú íÖ¡ñëÖ▲ú 
ßÜ¿ö, ïÜÜöçñöïöçÜ0àóñ öóäÜ ½íöñëóí¿í ïöñÖ▲ 
ï£íÑó ó£Ññ¿ó　. ぎï¿ó ÇÜ¿Üç¡í çóÖöí ó½ññö 
Ñóí½ñöë ½ñÖáüñ 9 ½½, ÖñÜßêÜÑó½Ü óïäÜ¿á£Üçíöá 
üíúßÜ. ぴñ½ñÖöÖí　 ïöñÖí öëñßÜñö çóÖö Ñóí½ñöëÜ½ 
Öñ ½ñÖññ 8 ½½ ó 60 ½½ Ñ¿óÖÜú.
ぢëÜçñëáöñ, ôöÜß▲ îñäá ß▲¿í äëó¡ëñä¿ñÖí ¡ 
£íÑÖñú ïöñÖ¡ñ ÑÜêÜçÜÇÜ ü¡íâí ó ¡ ïöñÖñ, ¡í¡ 
äÜ¡í£íÖÜ Öí ïêñ½ñ, öí¡ó½ Üßëí£Ü½, ôöÜß▲ äÜï¿ñ 
½ÜÖöí¢í ÜÖí ß▲¿í Öíö　ÖÜöí ó äíëí¿¿ñ¿áÖí äÜ¿Ü.

どぎびぞごぶぎでとごぎ びんづんとどぎづごでどごとご
がÜêÜç¡í

づí£½ñë▲
ɲɢɪɢɧɚ 39 ɫɦ;

ɝɥɭɛɢɧɚ 41 ɫɦ
ɜɵɫɨɬɚ 34 ɫɦ;  

だßéñ½ 54 ɥ
ゑÖÜöëñÖÖóñ ëí£½ñë▲ 

ÜöÑñ¿ñÖó　 

äÜÑ ÑÜêÜç¡Üú

ɲɢɪɢɧɚ 42 ɫɦ; 

ɝɥɭɛɢɧɚ 44 ɫɦ
ɜɵɫɨɬɚ 18 ɫɦ; 

Ä¿ñ¡öëóôñï¡óñ äíëí-

½ñöë▲
ɫɦ. ɬɚɛɥɢɱɤɭ ɬɟɯ. ɯɚɪɚɤɬɟ-

ɪɢɫɬɢɤ ɧɚ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɢ 

Ä¿ñ¡öëóôñï¡í　 ëíßÜôí　 äÜçñëêÖÜïöá
とÜÖâÜë¡ó:

- ɩɟɪɟɞɧɹɹ ɥɟɜɚɹ,

- ɡɚɞɧɹɹ ɥɟɜɚɹ,

- ɡɚɞɧɹɹ ɩɪɚɜɚɹ,

- ɩɟɪɟɞɧɹɹ ɩɪɚɜɚɹ.

Ɇɚɤɫ. ɩɨɬɪɟɛɥɹɟɦɚɹ 

ɦɨɳɧɨɫɬɶ

1500 ȼɬ
2000 ȼɬ
1500 ȼɬ
2000 ȼɬ

7000 ȼɬ

ÄÖñëÇÜäÜöëñß¿ñÖóñ 

(½íë¡óëÜç¡í)

Ⱦɢɪɟɤɬɢɜɚ ȿɗɋ 2002/40/ȿɋ 

ɞɥɹ ɷɥɟɤɬɪɨɞɭɯɨɜɨɤ.
ɋɬɚɧɞɚɪɬ EN 50304

Ɂɚɹɜɥɟɧɧɨɟ ɷɧɟɪɝɨɩɨɬɪɟɛ-

ɥɟɧɢɟ ɞɥɹ ɤɥɚɫɫɚ ɟɫɬɟɫɬ-
ɜɟɧɧɨɣ ɤɨɧɜɟɤɰɢɢ – ɪɟɠɢɦ 

ɧɚɝɪɟɜɚ:  ȼɟɧɬɢɥɢɪɭɟɦɚɹ  

ɞɭɯɨɜɤɚ 

Ɉɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭ-
ɟɬ ɫɥɟɞɭɸɳɢɦ ɞɢɪɟɤɬɢɜɚɦ 

ȿɜɪɨɩɟɣɫɤɨɝɨ ɗɤɨɧɨɦɢɱɟɫ-
ɤɨɝɨ ɋɨɨɛɳɟɫɬɜɚ:

- 2006/95/ ȿȿɋ ɨɬ 12.12.06 

(«ɇɢɡɤɨɟ ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ») ɢ ɩɨ-

ɫɥɟɞɭɸɳɢɟ ɦɨɞɢɮɢɤɚɰɢɢ;

- 2004/108/EEC ɨɬ 15/12.04

(«ɗɥɟɤɬɪɨɦɚɝɧɢɬɧɚɹ ɫɨɜɦɟɫ-
ɬɢɦɨɫɬɶ») ɢ ɩɨɫɥɟɞɭɸɳɢɟ 

ɦɨɞɢɮɢɤɚɰɢɢ;

- 93/68/EEC ɨɬ 22.07.93 ɢ 

ɩɨɫɥɟɞɭɸɳɢɟ ɦɨɞɢɮɢɤɚɰɢɢ;

- 2002/96/EC;

- 1275/2008 (ɪɟɠɢɦ ɨɠɢɞɚ-

ɧɢɹ Stand-by / ȼɵɤɥ.).

RU
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だäóïíÖóñ ÜßÜëÜÑÜçíÖó　

ゑÖñüÖóú çóÑ

ぢíÖñ¿á Üäëíç¿ñÖó　

づñüñö¡í ÑÜêÜç¡ó
5
4
3

2
1

ぢíÖñ¿á Üäëíç¿ñÖó　

Ɋɟɝɭɥɢɪɭɟɦɵɟ ÖÜ¢¡ó Ɋɟɝɭɥɢɪɭɟɦɵɟ ÖÜ¢¡ó

ぢÜ£óîóó (ÜëÜçÖó ÑÜêÜç¡ó) 
ɇɚɩɪɚɜɥɹɸɳɢɟ  ɞɥɹ ɪɟɲɟɬɤɢ / ɩɪɨɬɢɜɧɹ 
(ɩɨɞɞɨɧɚ)

Ä¿ñ¡öëóôñï¡óñ ¡ÜÖâÜë¡ó

ぢëÜöóçñÖá (äÜÑÑÜÖ)

* Ɍɨɥɶɤɨ ɞɥɹ ɧɟɤɨɬɨɪɵɯ ɦɨɞɢɮɢɤɚɰɢɣ ɦɨɞɟɥɟɣ.

Ɋɚɛɨɱɚɹ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɩɥɢɬɵ
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づÜ¡Ü　ö¡í
öíú½ñëí

づÜ¡Ü　ö¡í
öñë½Üïöíöí

づÜ¡Ü　ö¡í
ïñ¿ñ¡öÜëí

づÜ¡Ü　ö¡í  Üäëíç¿ñÖó　
~¿ñ¡öëÜ¡ÜÖâÜë¡í½ó

ごÖÑó¡íöÜë
öñë½Üïöíöí

ごÖÑó¡íöÜë
~¿ñ¡öëÜ¡ÜÖâÜëÜ¡
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ゑ¡¿0ôñÖóñ ó óïäÜ¿á£ÜçíÖóñ

! ɉɟɪɟɞ ɩɟɪɜɵɦ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ ɩɨɥɭɱɚɫɚ 

ɩɪɨɤɚɥɢɬɟ ɩɭɫɬɭɸ ɞɭɯɨɜɤɭ ɫ ɡɚɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟɣ ɩɪɢ 

ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨɣ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɟ. Ɂɚɬɟɦ ɨɬɤɪɨɣɬɟ ɞɜɟɪɰɭ 
ɢ ɩɪɨɜɟɬɪɢɬɟ ɩɨɦɟɳɟɧɢɟ. ɉɨɹɜɢɜɲɢɣɫɹ ɜɨ ɜɪɟɦɹ 

ɩɪɨɤɚɥɢɜɚɧɢɹ ɧɟɩɪɢɹɬɧɵɣ ɡɚɩɚɯ ɜɵɡɜɚɧ ɫɝɨɪɚɧɢɟɦ 

ɡɚɳɢɬɧɵɯ ɜɟɳɟɫɬɜ, ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɦɵɯ ɞɥɹ ɤɨɧɫɟɪɜɚɰɢɢ 

ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɩɟɪɟɞ ɟɝɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ.

げíäÜï¡ ÑÜêÜç¡ó
1. ȼɵɛɟɪɢɬɟ ɠɟɥɚɟɦɵɣ ɪɟɠɢɦ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ, ɜɪɚɳɚɹ 

ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɋȿɅȿɄɌɈɊȺ.

2. ȼɵɛɟɪɢɬɟ ɠɟɥɚɟɦɭɸ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ ɪɭɤɨɹɬɤɨɣ ɌȿɊ-

ɆɈɋɌȺɌȺ. ɉɟɪɟɱɟɧɶ ɪɟɠɢɦɨɜ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɢ ɪɟ-

ɤɨɦɟɧɞɭɟɦɵɟ ɞɥɹ ɧɢɯ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɫɦ. ɜ § Ɋɟɠɢɦɵ 

ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɢ Вɫɩɨɦɨɝɚɬɟɥɶɧɨɣ ɬɚɛɥɢɰɟ ɩɨ 

ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɸ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ.

ȼɨ ɜɪɟɦɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɜɨɡɦɨɠɧɨ:

ɢɡɦɟɧɢɬɶ ɪɟɠɢɦ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ, ɜɪɚɳɚɹ ɪɭɤɨɹɬɤɭ 
ɋȿɅȿɄɌɈɊȺ;

ɢɡɦɟɧɢɬɶ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ, ɜɪɚɳɚɹ ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɌȿɊɆɈ-

ɋɌȺɌȺ;

ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɩɪɨɞɨɥɠɢɬɟɥɶɧɨɫɬɶ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ 

ɢ ɜɪɟɦɹ ɟɝɨ ɨɤɨɧɱɚɧɢɹ (ɫɦ. ɞɚɥɟɟ);

ɩɪɟɪɜɚɬɶ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ, ɩɨɜɟɪɧɭɜ ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɋȿ-

ɅȿɄɌɈɊȺ ɜ ɩɨɡɢɰɢɸ «0».

! ɇɟ ɩɨɦɟɳɚɣɬɟ ɩɪɟɞɦɟɬɵ ɧɟɩɨɫɪɟɞɫɬɜɟɧɧɨ ɧɚ ɞɧɨ 

ɞɭɯɨɜɤɢ, ɱɬɨɛɵ ɧɟ ɩɨɜɪɟɞɢɬɶ ɟɝɨ ɷɦɚɥɟɜɨɟ ɩɨɤɪɵɬɢɟ. 

ɂɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɭɪɨɜɟɧɶ 1 ɞɭɯɨɜɤɢ ɬɨɥɶɤɨ ɩɪɢ ɝɨɬɨɜɤɟ 

ɧɚ ɜɟɪɬɟɥɟ.

! ɉɨɫɭɞɭ ɜɫɟɝɞɚ ɫɬɚɜɶɬɟ ɧɚ ɪɟɲɟɬɤɭ ɢɥɢ ɩɪɨɬɢɜɟɧɶ 
ɞɭɯɨɜɤɢ. 

! ɉɟɪɟɞ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɭɞɚɥɢɬɟ ɫ ɟɝɨ 

ɛɨɤɨɜɵɯ ɫɬɨɪɨɧ ɡɚɳɢɬɧɭɸ ɩɥɚɫɬɢɤɨɜɭɸ ɩɥɟɧɤɭ.

•
•
•
•

ごÖÑó¡íöÜë öñë½Üïöíöí
Ƚɨɪɹɳɢɣ ɢɧɞɢɤɚɬɨɪ ɩɨɤɚɡɵɜɚɟɬ, ɱɬɨ ɞɭɯɨɜɤɚ ɧɚɝɪɟɜɚ-

ɟɬɫɹ. ɂɧɞɢɤɚɬɨɪ ɩɨɝɚɫɧɟɬ, ɤɨɝɞɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɜ ɞɭɯɨɜ-
ɤɟ ɞɨɫɬɢɝɧɟɬ ɡɧɚɱɟɧɢɹ, ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɧɨɝɨ ɪɭɤɨɹɬɤɨɣ ɬɟɪ-

ɦɨɫɬɚɬɚ. ɋ ɷɬɨɝɨ ɦɨɦɟɧɬɚ ɩɨɩɟɪɟɦɟɧɧɨɟ ɜɤɥɸɱɟɧɢɟ 

ɢ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɢɧɞɢɤɚɬɨɪɚ ɛɭɞɟɬ ɩɨɤɚɡɵɜɚɬɶ, ɱɬɨ ɜ ɞɭ-
ɯɨɜɤɟ ɩɨɞɞɟɪɠɢɜɚɟɬɫɹ ɩɨɫɬɨɹɧɧɚɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ.

だïçñàñÖóñ ÑÜêÜç¡ó
Ɉɫɜɟɳɟɧɢɟ ɜɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɩɪɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ ɪɭɤɨɹɬɤɢ 

ɋȿɅȿɄɌɈɊȺ ɜ ɥɸɛɭɸ ɩɨɡɢɰɢɸ, ɨɬɥɢɱɧɭɸ ɨɬ «0».

Ɉɫɜɟɳɟɧɢɟ ɨɫɬɚɟɬɫɹ ɜɤɥɸɱɟɧɧɵɦ, ɩɨɤɚ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɞɭ-

ɯɨɜɤɚ. ɉɪɢ ɜɵɛɨɪɟ ɪɭɤɨɹɬɤɨɣ ɩɨɡɢɰɢɢ  ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ 

ɛɭɞɟɬ ɜɤɥɸɱɟɧɨ ɛɟɡ ɚɤɬɢɜɢɪɨɜɚɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɯ 
ɷɥɟɦɟɧɬɨɜ.

づÜ¡Ü　ö¡í öíú½ñëí Ü¡ÜÖôíÖó　 äëóÇÜöÜç¿ñÖó　
ぞñ¡ÜöÜë▲ñ ½ÜÑñ¿ó ÑÜêÜçÜ¡ ÜïÖíàñÖ▲ öíú½ñëÜ½ 
äëÜÇëí½½óëÜçíÖó　 Ü¡ÜÖôíÖó　 äëóÇÜöÜç¿ñÖó　 が¿　 
ñÇÜ óïäÜ¿á£ÜçíÖó　 £íçñÑóöñ £çÜÖÜ¡, äÜçñëÖÜç 
ëÜ¡Ü　ö¡Ü äÜôöó Öí ÜÑóÖ äÜ¿Ö▲ú ÜßÜëÜö äëÜöóç 
ôíïÜçÜú ïöëñ¿¡ó 

. ぢÜçñëÖóöñ Öí£íÑ , £íÑíúöñ ÖÜ¢ÖÜñ çëñ½　, 
ÜïöíÖÜçóç ÖíäëÜöóç âó¡ïóëÜçíÖÖÜú Üö½ñö¡ó Öí 
äñëñÑÖñú äíÖñ¿ó îóâëÜ, ïÜÜöçñöïöçÜ0àÜ0 ÖÜ¢ÖÜ½Ü 
çëñ½ñÖó. ぢÜ óïöñôñÖóó £íÑíÖÖÜÇÜ çëñ½ñÖó äÜ½ó½Ü 
£çÜÖ¡í äëÜó£ÜúÑñö íçöÜ½íöóôñï¡Üñ ç▲¡¿0ôñÖóñ 
ÑÜêÜç¡ó.
ゑÖó½íÖóñ: Ñ¿　 óïäÜ¿á£ÜçíÖó　 ÑÜêÜçÜÇÜ ü¡íâí 
ç ëÜôÖÜ½ ëñ¢ó½ñ, ö.ñ. óï¡¿0ôóç ÜïöëÜúïöçÜ 
äëÜÇëí½½óëÜçíÖó　 Ü¡ÜÖôíÖó　 äëóÇÜöÜç¿ñÖó　, 
ÖñÜßêÜÑó½Ü, ôöÜß▲ âó¡ïóëÜçíÖÖí　 Üö½ñö¡í Öí 
äñëñÑÖñú äíÖñ¿ó ÑÜêÜç¡ó ïÜçäí¿í ï ïó½çÜ¿Ü½ .
とÜÇÑí ÑÜêÜçÜú ü¡íâ Öñ óïäÜ¿á£Üñöï　 öíú½ñë 
äëÜÇëí½½óëÜçíÖó　 Ü¡ÜÖôíÖó　 äëóÇÜöÜç¿ñÖó　 ½Ü¢ñö 
ß▲öá óïäÜ¿á£ÜçíÖ ç ¡íôñïöçñ Üß▲ôÖÜÇÜ öíú½ñëí.
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づñ¢ó½▲ äëóÇÜöÜç¿ñÖó　
! Ɂɧɚɱɟɧɢɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɨɬ 50 °ɋ ɞɨ Max ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ 
ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨ ɞɥɹ ɜɫɟɯ ɪɟɠɢɦɨɜ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɡɚ 

ɢɫɤɥɸɱɟɧɢɟɦ ɪɟɠɢɦɨɜ:

ȽɊɂɅɖ — ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɬɨɥɶɤɨ ɦɚɤɫɢ-

ɦɚɥɶɧɨɝɨ (Max) ɭɪɨɜɧɹ ɦɨɳɧɨɫɬɢ;

ȼȿɇɌɂɅɂɊɍȿɆɕɃ ȽɊɂɅɖ — ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɬɟɦ-

ɩɟɪɚɬɭɪɚ ɧɟ ɜɵɲɟ 200 °ɋ.

Ɋɚɡɥɢɱɧɵɟ ɮɭɧɤɰɢɢ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɭɫɬɚɧɜɥɢɜɚɸɬɫɹ 

ɞɜɭɦɹ ɪɚɛɨɱɢɦɢ ɪɭɤɨɹɬɤɚɦɢ: ɪɭɤɨɹɬɤɨɣ ɫɟɥɟɤɬɨɪɚ ɢ 

ɪɭɤɨɹɬɤɨɣ ɬɟɪɦɨɫɬɚɬɚ. ɉɪɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɫɟɥɟɤ-
ɬɨɪɚ ɜ ɥɸɛɭɸ ɩɨɡɢɰɢɸ, ɨɬɥɢɱɧɭɸ ɨɬ «0», ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ 

ɡɚɝɨɪɚɟɬɫɹ ɫɜɟɬ; ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɜ ɩɨɡɢɰɢɸ  

ɡɚɠɢɝɚɟɬ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ, ɞɚɠɟ ɟɫɥɢ ɧɟ ɜɤɥɸɱɟɧ 

ɧɢ ɨɞɢɧ ɢɡ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɯ ɷɥɟɦɟɧɬɨɜ. Ʉɨɝɞɚ ɜ ɞɭɯɨɜ-
ɤɟ ɝɨɪɢɬ ɫɜɟɬ, ɷɬɨ ɨɡɧɚɱɚɟɬ, ɱɬɨ ɞɭɯɨɜɤɚ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ, 

ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɨɫɬɚɟɬɫɹ ɜɤɥɸɱɟɧɧɵɦ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ ɜɫɟɝɨ 

ɜɪɟɦɟɧɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɞɭɯɨɜɤɢ.

 づんげぜだづんぐごゑんぞごぎ
ɉɨɜɟɪɧɢɬɟ ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɬɟɪɦɨɫɬɚɬɚ ɜ ɥɸɛɭɸ ɩɨɡɢɰɢɸ. 

ȼɟɧɬɢɥɹɬɨɪ, ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɵɣ ɜ ɧɢɠɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɞɭɯɨɜɤɢ, 

ɡɚɫɬɚɜɥɹɟɬ ɜɨɡɞɭɯ ɤɨɦɧɚɬɧɨɣ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɰɢɪɤɭɥɢ-

ɪɨɜɚɬɶ ɜɨɤɪɭɝ ɩɢɳɢ. Ɋɟɠɢɦ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɞɥɹ ɪɚɡ-
ɦɨɪɚɠɢɜɚɧɢɹ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɜɫɟɯ ɜɢɞɨɜ, ɧɨ ɨɫɨɛɟɧɧɨ ɞɥɹ 

ɞɟɥɢɤɚɬɧɵɯ ɛɥɸɞ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ, ɬɚɤɢɯ, ɤɚɤ: ɬɨɪɬɵ ɢɡ ɦɨ-

ɪɨɠɟɧɨɝɨ ɢɥɢ ɬɨɪɬɵ ɫ ɤɪɟɦɨɦ, ɮɪɭɤɬɚɦɢ. Ȼɥɚɝɨɞɚɪɹ 

ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɸ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪɚ ɜɪɟɦɹ ɪɚɡɦɨɪɚɠɢɜɚɧɢɹ 

ɫɨɤɪɚɳɚɟɬɫɹ ɩɪɢɦɟɪɧɨ ɜɞɜɨɟ. ɉɪɢ ɪɚɡɦɨɪɚɠɢɜɚɧɢɢ 

ɦɹɫɚ, ɪɵɛɵ ɢ ɯɥɟɛɚ ɞɥɹ ɭɫɤɨɪɟɧɢɹ ɩɪɨɰɟɫɫɚ ɜɤɥɸɱɢɬɟ 

ɥɸɛɨɣ ɢɡ ɪɟɠɢɦɨɜ ɞɭɯɨɜɤɢ Multicooking, ɭɫɬɚɧɨɜɢɜ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ 80–100 °ɋ.

 とだぞゑぎとぴごだぞぞんé がばびだゑとん
ɉɨɥɨɠɟɧɢɟ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɬɟɪɦɨɫɬɚɬɚ ɦɟɠɞɭ 50 °C ɢ Max. 

ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɨɛɚ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɯ ɷɥɟɦɟɧɬɚ — ɜɟɪɯɧɢɣ 

ɢ ɧɢɠɧɢɣ. ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ-
ɧɵɟ ɷɥɟɦɟɧɬɵ. ɗɬɨ ɤɥɚɫɫɢɱɟɫɤɢɣ, ɬɪɚɞɢɰɢɨɧɧɵɣ 

ɬɢɩ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɤɨɬɨɪɵɣ ɛɵɥ ɭɫɨɜɟɪɲɟɧɫɬɜɨɜɚɧ, ɱɬɨɛɵ 

ɨɛɟɫɩɟɱɢɬɶ ɩɪɟɜɨɫɯɨɞɧɨɟ ɪɚɫɩɪɟɞɟɥɟɧɢɟ ɬɟɩɥɚ ɩɪɢ 

ɫɧɢɠɟɧɧɨɦ ɷɧɟɪɝɨɩɨɬɪɟɛɥɟɧɢɢ.

Ʉɨɧɜɟɤɰɢɨɧɧɚɹ ɞɭɯɨɜɤɚ ɞɨ ɫɢɯ ɩɨɪ ɧɟɡɚɦɟɧɢɦɚ ɞɥɹ 

ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɢ ɛɥɸɞ, ɫɨɫɬɨɹɳɢɯ ɢɡ ɞɜɭɯ ɢɥɢ ɛɨɥɟɟ 

ɢɧɝɪɢɞɢɟɧɬɨɜ, ɤɨɦɛɢɧɢɪɭɟɦɵɯ ɜ ɨɞɧɨɦ ɛɥɸɞɟ, ɧɚɩɪɢ-

ɦɟɪ ɤɚɩɭɫɬɵ ɫɨ ɫɜɢɧɵɦɢ ɪɟɛɪɵɲɤɚɦɢ, ɬɪɟɫɤɢ ɩɨ-ɢɫ-
ɩɚɧɫɤɢ, ɪɵɛɚ ɩɨ-ɚɧɤɨɧɫɤɢ, ɧɟɠɧɨɣ ɬɟɥɹɬɢɧɵ ɫ ɪɢɫɨɦ ɢ 

ɬ.ɩ. ɗɬɨɬ ɪɟɠɢɦ ɨɫɨɛɟɧɧɨ ɩɨɞɯɨɞɢɬ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ 

ɦɹɫɧɵɯ ɛɥɸɞ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɞɨɥɠɧɵ ɝɨɬɨɜɢɬɶɫɹ ɦɟɞɥɟɧɧɨ 

ɢ ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɬɪɟɛɭɸɬ ɩɨɫɬɨɹɧɧɨɝɨ ɞɨ-

ɛɚɜɥɟɧɢɹ ɠɢɞɤɨɫɬɢ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ: ɬɭɲɟɧɨɟ ɦɹɫɨ, ɦɹɫɧɵɟ 

ɡɚɩɟɤɚɧɤɢ, ɝɭɥɹɲ, ɞɢɱɶ, ɧɨɝɚ ɢ ɮɢɥɟ ɢɡ ɫɜɢɧɢɧɵ ɢ ɩɪ. 

Ɋɟɠɢɦ ɨɫɬɚɟɬɫɹ ɧɚɢɥɭɱɲɢɦ ɞɥɹ ɜɵɩɟɱɤɢ ɤɟɤɫɨɜ ɢ 

ɡɚɩɟɤɚɧɢɹ ɮɪɭɤɬɨɜ ɜ ɡɚɤɪɵɬɵɯ ɮɨɪɦɚɯ.

•
•

ȼ ɷɬɨɦ ɪɟɠɢɦɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɬɨɥɶɤɨ ɨɞɢɧ ɩɪɨɬɢɜɟɧɶ 
(ɢɥɢ ɪɟɲɟɬɤɭ); ɩɪɢ ɝɨɬɨɜɤɟ ɧɚ ɧɟɫɤɨɥɶɤɢɯ ɭɪɨɜɧɹɯ 
ɪɚɫɩɪɟɞɟɥɟɧɢɟ ɬɟɩɥɚ ɛɭɞɟɬ ɧɟɪɚɜɧɨɦɟɪɧɵɦ. ɍɪɨɜɟɧɶ 
ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɩɪɨɬɢɜɧɹ ɜɵɛɢɪɚɣɬɟ ɜ ɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬɢ 

ɨɬ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɛɨɥɶɲɟɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚ ɛɥɸɞɚ ɫɜɟɪɯɭ 
ɢɥɢ ɫɧɢɡɭ.

 ゑぎぞどごずごづばぎぜんé がばびだゑとん
ɉɨɥɨɠɟɧɢɟ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɬɟɪɦɨɫɬɚɬɚ ɦɟɠɞɭ 50 °C ɢ Max.  

ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɟ ɷɥɟɦɟɧɬɵ ɢ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪ. 

Ɍɚɤ ɤɚɤ ɬɟɩɥɨ ɪɚɫɩɪɟɞɟɥɹɟɬɫɹ ɪɚɜɧɨɦɟɪɧɨ ɩɨ ɜɫɟɣ 

ɞɭɯɨɜɤɟ, ɝɨɪɹɱɢɣ ɜɨɡɞɭɯ ɝɨɬɨɜɢɬ ɢ ɡɚɩɟɤɚɟɬ ɩɢɳɭ 
ɨɞɢɧɚɤɨɜɨ ɩɨ ɜɫɟɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ. 

ɗɬɨɬ ɪɟɠɢɦ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɝɨɬɨɜɢɬɶ ɨɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ ɪɚɡ-
ɥɢɱɧɵɟ ɛɥɸɞɚ, ɟɫɥɢ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɢɯ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ 

ɨɞɢɧɚɤɨɜɚ. Ɉɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ ɦɨɝɭɬ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɧɟ 

ɛɨɥɟɟ ɞɜɭɯ ɭɪɨɜɧɟɣ ɞɭɯɨɜɤɢ (ɫɦ. § «ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ 

ɧɚ ɧɟɫɤɨɥɶɤɢɯ ɭɪɨɜɧɹɯ ɨɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ»). 

ȼ ɱɚɫɬɧɨɫɬɢ, ɞɚɧɧɵɣ ɪɟɠɢɦ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɢɫɩɨɥɶ-
ɡɨɜɚɬɶ ɧɚ ɨɤɨɧɱɚɬɟɥɶɧɨɣ ɫɬɚɞɢɢ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɛɥɸɞ 

ɧɚ ɪɟɲɟɬɤɟ («gratin») ɢ ɞɥɹ ɛɥɸɞ, ɬɪɟɛɭɸɳɢɯ ɞɥɢ-

ɬɟɥɶɧɨɝɨ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ (ɥɚɡɚɧɶɹ, ɡɚɩɟɱɟɧɧɚɹ ɥɚɩɲɚ, 

ɠɚɪɟɧɧɵɟ ɰɵɩɥɹɬɚ ɫ ɤɚɪɬɨɮɟɥɟɦ ɢ ɬ.ɩ.). Ʉɪɨɦɟ ɬɨɝɨ, 

ɪɟɠɢɦ ɦɨɠɧɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɞɥɹ ɝɨɬɨɜɤɢ ɠɚɪɤɨɝɨ ɩɪɢ 

ɦɟɧɶɲɟɣ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɟ, ɱɬɨ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɩɪɢɝɨɬɨɜɢɬɶ 
ɦɹɫɨ ɛɨɥɟɟ ɫɨɱɧɵɦ ɢ ɧɟɠ ɧɵɦ. Ɋɟɠɢɦ ɜɟɧɬɢɥɢɪɭɟɦɨɣ 

ɞɭɯɨɜɤɢ  ɨɫɨɛɟɧɧɨ ɩɨɞɯɨɞɢɬ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɪɵɛɵ 

ɫ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ ɦɟɧɶɲɟɝɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚ ɩɪɢɩɪɚɜ, 

ɫɨɯɪɚɧɹɹ ɬɚɤɢɦ ɨɛɪɚɡɨɦ ɜɤɭɫ ɢ ɚɪɨɦɚɬ ɛɥɸɞɚ. 

ȼɟɥɢɤɨɥɟɩɧɵɟ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ ɩɨɥɭɱɚɸɬɫɹ ɩɪɢ ɜɵɩɟɱɤɟ 

ɢɡɞɟɥɢɣ ɢɡ ɞɪɨɠɠɟɜɨɝɨ ɬɟɫɬɚ.

Ɍɚɤɠɟ ɞɚɧɧɵɣ ɪɟɠɢɦ ɦɨɠɧɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɞɥɹ ɛɵɫɬ-
ɪɨɝɨ ɪɚɡɦɨɪɚɠɢɜɚɧɢɹ ɦɹɫɚ, ɪɵɛɵ ɢ ɯɥɟɛɚ ɩɪɢ ɭɫɬɚ-

ɧɨɜɤɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ 80 °ɋ. Ⱦɥɹ ɪɚɡɦɨɪɚɠɢɜɚɧɢɹ ɛɨɥɟɟ 

ɞɟɥɢɤɚɬɧɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ 60 °ɋ 

ɢɥɢ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɰɢɪɤɭɥɹɰɢɸ ɯɨɥɨɞɧɨɝɨ ɜɨɡɞɭɯɚ, 

ɭɫɬɚɧɨɜɢɜ ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɬɟɪɦɨɫɬɚɬɚ ɜ ɩɨɡɢɰɢɸ 0°ɋ.

 ゑぎづびぞござ ぞんゎづぎゑんどぎずぽぞぼざ Äずぎぜぎぞど
ɉɨɥɨɠɟɧɢɟ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɬɟɪɦɨɫɬɚɬɚ ɦɟɠɞɭ 50 °C ɢ 

Max.

Ɋɚɛɨɬɚɟɬ ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɣ ɷɥɟɦɟɧɬ. Ɋɟɠɢɦ 

ɦɨɠɟɬ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɞɥɹ ɩɨɞɪɭɦɹɧɢɜɚɧɢɹ ɛɥɸɞ 

ɜ ɤɨɧɰɟ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ.

 ゎづごずぽ
ɉɨɥɨɠɟɧɢɟ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɬɟɪɦɨɫɬɚɬɚ ɦɟɠɞɭ 50 °C ɢ Max.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɜɟɪɯɧɢɣ ɰɟɧɬɪɚɥɶɧɵɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɣ ɷɥɟ-

ɦɟɧɬ ɢ ɜɟɪɬɟɥ. 

ɑɪɟɡɜɵɱɚɣɧɨ ɜɵɫɨɤɨɟ ɢ ɩɪɹɦɨɟ ɬɟɩɥɨ ɝɪɢɥɹ ɩɨɡɜɨɥɹ-

ɟɬ ɡɚɩɟɤɚɬɶ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɦɹɫɚ ɢ ɩɪɨɠɚɪɢɜɚɬɶ ɟɝɨ. ɇɚ 

ɦɹɫɟ ɨɛɪɚɡɭɟɬɫɹ ɪɭɦɹɧɚɹ ɤɨɪɨɱɤɚ, ɤɨɬɨɪɚɹ ɫɨɯɪɚɧɹɟɬ 
ɦɹɫɨ ɫɨɱɧɵɦ ɢ ɦɹɝɤɢɦ. Ƚɪɢɥɶ ɨɫɨɛɟɧɧɨ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭ-
ɟɬɫɹ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɛɥɸɞ, ɬɪɟɛɭɸɳɢɯ ɜɵɫɨɤɨɣ 

ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ, ɬɚɤɢɯ ɤɚɤ: ɛɢɮɲɬɟɤɫɵ, 

ɨɬɛɢɜɧɵɟ ɢɡ ɬɟɥɹɬɢɧɵ, ɪɟɛɪɵɲɤɢ, ɮɢɥɟ, ɝɚɦɛɭɪɝɟɪɵ 

ɢ ɬ.ɞ. ɋɦ. ɬɚɤɠɟ ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɢ ɩɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɸ 

ɝɪɢɥɹ ɜ § ɉɪɚɤɬɢɱɟɫɤɢɟ ɫɨɜɟɬɵ.

RU
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ぢëí¡öóôñï¡óñ ïÜçñö▲
! ɉɪɢ ɝɨɬɨɜɤɟ ɜ ɪɟɠɢɦɟ «Ƚɪɢɥɶ» ɩɨɦɟɫɬɢɬɟ ɧɚ ɩɟɪɜɵɣ 

ɭɪɨɜɟɧɶ ɩɨɞɞɨɧ ɞɥɹ ɫɛɨɪɚ ɠɢɪɚ / ɫɨɤɚ ɠɚɪɤɨɝɨ.

ゎづごずぽ
ȼɫɬɚɜɶɬɟ ɪɟɲёɬɤɭ ɧɚ 3 ɢɥɢ 4 ɭɪɨɜɟɧɶ. ɉɢɳɭ ɪɚɡ-
ɦɟɫɬɢɬɟ ɜ ɰɟɧɬɪɟ ɪɟɲёɬɤɢ.

Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɦ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɵɣ ɭɪɨɜɟɧɶ 
ɦɨɳɧɨɫɬɢ: ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɣ ɷɥɟɦɟɧɬ ɪɟ-

ɝɭɥɢɪɭɟɬɫɹ ɬɟɪɦɨɫɬɚɬɨɦ ɢ ɧɟ ɜɫɟɝɞɚ ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ 
ɜɤɥɸɱɟɧ.

* Ɍɨɥɶɤɨ ɜ ɧɟɤɨɬɨɪɵɯ ɦɨɞɢɮɢɤɚɰɢɹɯ ɦɨɞɟɥɟɣ.

•
•

 ゑぎぞどごずごづばぎぜぼざ ゎづごずぽ
ɉɨɥɨɠɟɧɢɟ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɬɟɪɦɨɫɬɚɬɚ ɦɟɠɞɭ 50 °C ɢ Max.

Ɋɚɛɨɬɚɸɬ ɜɟɪɯɧɢɣ ɰɟɧɬɪɚɥɶɧɵɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɣ 

ɷɥɟɦɟɧɬ ɢ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪ. Ɍɚɤɚɹ ɤɨɦɛɢɧɚɰɢɹ ɩɨɜɵɲɚɟɬ 
ɷɮɮɟɤɬɢɜɧɨɫɬɶ ɨɞɧɨɧɚɩɪɚɜɥɟɧɧɨɝɨ ɬɟɩɥɨɜɨɝɨ ɢɡɥɭ-
ɱɟɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɨɝɨ ɷɥɟɦɟɧɬɚ ɛɥɚɝɨɞɚɪɹ ɩɪɢɧɭ-
ɞɢɬɟɥɶɧɨɣ ɰɢɪɤɭɥɹɰɢɢ ɜɨɡɞɭɯɚ ɩɨ ɜɫɟɣ ɞɭɯɨɜɤɟ. ɗɬɨ 

ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɹɟɬ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɩɢɳɢ ɨɬ ɩɪɢɝɨɪɚɧɢɹ ɢ 

ɭɫɢɥɢɜɚɟɬ ɩɪɨɧɢɤɚɸɳɭɸ ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɶ ɬɟɩɥɚ. 

ɉɪɟɜɨɫɯɨɞɧɵɟ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɵ ɩɨɥɭɱɚɸɬɫɹ ɩɪɢ ɝɨɬɨɜɤɟ 

ɜ ɷɬɨɦ ɪɟɠɢɦɟ ɦɹɫɧɵɯ ɲɚɲɥɵɤɨɜ ɫ ɨɜɨɳɚɦɢ, ɫɨɫɢ-

ɫɨɤ, ɫɜɢɧɵɯ ɪɟɛɪɵɲɟɤ, ɤɨɬɥɟɬ ɢɡ ɛɚɪɚɧɢɧɵ, ɰɵɩɥɹɬ 
ɢ ɩɟɪɟɩɟɥɨɜ ɩɨɞ ɩɪɹɧɵɦ ɫɨɭɫɨɦ, ɮɢɥɟ ɢɡ ɫɜɢɧɢɧɵ 

ɢ ɬ.ɩ. Ɋɟɠɢɦ ɬɚɤɠɟ ɢɞɟɚɥɟɧ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɪɵɛɵ 

ɤɭɫɤɚɦɢ — ɨɤɭɧɹ, ɬɭɧɰɚ ɢ ɩɪ.

ごÖÑó¡íöÜë öñë½Üïöíöí 

(¡ÜÖöëÜ¿áÖí　 ¿í½äÜô¡í ÑÜêÜç¡ó)

Ƚɨɪɢɬ ɜɨ ɜɪɟɦɹ ɪɚɡɨɝɪɟɜɚ ɞɭɯɨɜɤɢ. ɂɧɞɢɤɚɬɨɪ ɩɨɝɚɫ-
ɧɟɬ, ɤɨɝɞɚ ɞɭɯɨɜɤɚ ɞɨɫɬɢɝɧɟɬ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ, ɭɫɬɚɧɨɜ-
ɥɟɧɧɨɣ ɪɭɤɨɹɬɤɨɣ. ɋ ɷɬɨɝɨ ɦɨɦɟɧɬɚ ɩɨɩɟɪɟɦɟɧɧɨɟ 

ɜɤɥɸɱɟɧɢɟ / ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɢɧɞɢɤɚɬɨɪɚ ɛɭɞɟɬ ɩɨɤɚɡɵ-

ɜɚɬɶ, ɱɬɨ ɬɟɪɦɨɫɬɚɬ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ, ɩɨɞɞɟɪɠɢ-

ɜɚɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɧɚ ɩɨɫɬɨɹɧɧɨɦ ɭɪɨɜɧɟ.

! ȼɨ ɜɪɟɦɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɞɜɟɪɰɚ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɚɝɪɟɜɚɟɬ-
ɫɹ, ɧɟ ɩɨɡɜɨɥɹɣɬɟ ɞɟɬɹɦ ɞɨɬɪɚɝɢɜɚɬɶɫɹ ɞɨ ɧɟɟ.

だÑÖÜçëñ½ñÖÖÜñ äëóÇÜöÜç¿ñÖóñ 

Öí Öñï¡Ü¿á¡óê ÜëÜçÖ　ê
ȿɫɥɢ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɝɨɬɨɜɢɬɶ ɧɚ ɞɜɭɯ ɭɪɨɜɧɹɯ, ɢɫɩɨɥɶ-
ɡɭɣɬɟ ɪɟɠɢɦ  «ȼȿɇɌɂɅɂɊɍȿɆȺə ȾɍɏɈȼɄȺ», ɩɨ-

ɫɤɨɥɶɤɭ ɬɨɥɶɤɨ ɨɧ ɩɨɞɯɨɞɢɬ ɞɥɹ ɷɬɨɝɨ ɜɢɞɚ ɩɪɢɝɨɬɨɜ-
ɥɟɧɢɹ. Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɦ:

ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ 1 ɢ 5 ɭɪɨɜɧɢ ɞɭɯɨɜɤɢ — ɨɧɢ ɧɚ-

ɯɨɞɹɬɫɹ ɜ ɧɟɩɨɫɪɟɞɫɬɜɟɧɧɨɦ ɤɨɧɬɚɤɬɟ ɫ ɝɨɪɹɱɢɦ 

ɜɨɡɞɭɯɨɦ, ɩɨɷɬɨɦɭ «ɞɟɥɢɤɚɬɧɵɟ» ɛɥɸɞɚ ɧɚ ɧɢɯ 
ɦɨɝɭɬ ɩɪɢɝɨɪɟɬɶ.
Ƚɨɬɨɜɶɬɟ ɧɚ 2-ɦ ɢ 4-ɦ ɭɪɨɜɧɹɯ; ɛɥɸɞɨ, ɬɪɟɛɭɸɳɟɟ 

ɛɨɥɟɟ ɜɵɫɨɤɨɣ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ, ɩɨ-

ɦɟɫɬɢɬɟ ɧɚ 2-ɣ ɭɪɨɜɟɧɶ.
ȿɫɥɢ ȼɵ ɨɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ ɝɨɬɨɜɢɬɟ ɛɥɸɞɚ, ɞɥɹ ɤɨɬɨ-

ɪɵɯ ɬɪɟɛɭɸɬɫɹ ɪɚɡɥɢɱɧɵɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɢ ɜɪɟɦɹ 

ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ, ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɟ ɫɪɟɞɧɸɸ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ 
ɢɡ ɞɜɭɯ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɦɵɯ (ɫɦ. Вɫɩɨɦɨɝɚɬɟɥɶɧɭɸ 

ɬɚɛɥɢɰɭ ɩɨ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɸ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ), «ɞɟɥɢ-

ɤɚɬɧɵɟ» ɛɥɸɞɚ ɪɚɡɦɟɫɬɢɬɟ ɧɚ 4-ɦ ɭɪɨɜɧɟ ɢ ɜɵ-

ɧɢɦɚɣɬɟ ɩɟɪɜɵɦ ɛɥɸɞɨ ɫ ɛɨɥɟɟ ɤɨɪɨɬɤɢɦ ɫɪɨɤɨɦ 

ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ.

Ʉɨɝɞɚ ɝɨɬɨɜɢɬɟ ɩɢɰɰɭ ɧɚ ɧɟɫɤɨɥɶɤɢɯ ɭɪɨɜɧɹɯ ɩɪɢ 

ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɞɨ 220 °ɋ, ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɶɧɨ 

ɪɚɡɨɝɪɟɣɬɟ ɞɭɯɨɜɤɭ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ 15 ɦɢɧɭɬ. Ʉɚɤ ɩɪɚɜɢ-

ɥɨ, ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ ɧɚ 4-ɦ ɭɪɨɜɧɟ ɞɨɥɶɲɟ, ɩɨɷɬɨɦɭ 
ɫɧɚɱɚɥɚ ɜɵɧɶɬɟ ɩɢɰɰɭ, ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɭɸ ɧɚ  ɛɨɥɟɟ 

ɜɵɫɨɤɨɦ ɭɪɨɜɧɟ, ɚ ɱɟɪɟɡ ɧɟɫɤɨɥɶɤɨ ɦɢɧɭɬ — ɪɚɡ-
ɦɟɳɟɧɧɭɸ ɧɚ ɭɪɨɜɧɟ 4.

ɉɨɞɞɨɧ ɞɥɹ ɫɛɨɪɚ ɠɢɪɚ (ɝɥɭɛɨɤɢɣ ɩɪɨɬɢɜɟɧɶ) ɪɚɫ-
ɩɨɥɚɝɚɣɬɟ ɫɧɢɡɭ, ɚ ɪɟɲɟɬɤɭ ɫɜɟɪɯɭ.

•

•

•

•

•

ゑぞごぜんぞごぎ! がÜêÜçÜú 
ü¡íâ Ü¡Ü½ä¿ñ¡öÜçíÖ 
ïóïöñ½Üú ß¿Ü¡óëÜç¡ó 
ëñüñöÜ¡, äÜ£çÜ¿　0àñú 
ç▲Öó½íöá óê ó£ ÑÜêÜç¡ó 
Öñ äÜ¿ÖÜïöá0 (1).
が¿　 äÜ¿ÖÜÇÜ ç▲Öó½íÖó　 
ëñüñöÜ¡ ÑÜïöíöÜôÖÜ 
äÜÑÖ　öá óê, ¡í¡ 

äÜ¡í£íÖÜ Öí ïêñ½ñ, ç£　ç óê £í äñëñÑÖóú ¡ëíú, ó 
äÜö　ÖÜöá Öí ïñß　 (2).
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ゑïäÜ½ÜÇíöñ¿áÖí　 öíß¿óîí äÜ äëóÇÜöÜç¿ñÖó0 ç ÑÜêÜç¡ñ

ぢÜ£óîó　 

ëÜ¡Ü　ö¡ó 

ïñ¿ñ¡öÜëí
ÑÜêÜç¡ó

ゐ¿0ÑÜ ゑñï, 

¡Ç

ばëÜçñÖá 

ÑÜêÜç¡ó 

ïÖó£Ü

ゑëñ½　 

äëñÑçíëóö. 
ëí£ÜÇëñçí 

ÑÜêÜç¡ó, 

½óÖ

ぢÜ£óîó　 

ëÜ¡Ü　ö¡ó 

öñë½Üïöíöí, 

で°

ゑëñ½　 

äëóÇÜöÜç¿ñÖó　, 

½óÖ

づí£½Üëí¢óçíÖóñ ȼɫɟ ɡɚɦɨɪɨɠɟɧɧɵɟ ɩɪɨɞɭɤɬɵ

とÜÖçñ¡îóÜÖÖí　 

ÑÜêÜç¡í
ɍɬɤɚ
ɀɚɪɤɨɟ ɢɡ ɬɟɥɹɬɢɧɵ / ɝɨɜɹɞɢɧɵ
ɀɚɪɤɨɟ ɢɡ ɫɜɢɧɢɧɵ
ɉɟɱɟɧɶɟ (ɩɟɫɨɱɧɨɟ)

Ɍɨɪɬɵ

1

1

1

-

1

3

3

3

3

3

15

15

15

15

15

200

200

200

180

180

65-75

70-75

70-80

15-20

30-35

ゑñÖöó¿óëÜñ½í　 

ÑÜêÜç¡í
ɉɢɰɰɚ (ɧɚ 2-ɯ ɭɪɨɜɧɹɯ)
Ʌɚɡɚɧɶɹ
Ȼɚɪɚɧɢɧɚ
Ʉɭɪɢɰɚ ɫ ɤɚɪɬɨɮɟɥɟɦ
ɋɤɭɦɛɪɢɹ
ɋɥɢɜɨɜɵɣ ɩɢɪɨɝ
ɋɥɨɣɤɢ ɫ ɤɪɟɦɨɦ (ɧɚ 2-ɯ ɭɪɨɜɧɹɯ)
Ȼɢɫɤɜɢɬɵ (ɧɚ 2-ɯ ɭɪɨɜɧɹɯ)
ȼɨɡɞɭɲɧɵɣ ɩɢɪɨɝ / ɛɢɫɤɜɢɬ 
(ɧɚ 1-ɦ ɭɪɨɜɧɟ)

ȼɨɡɞɭɲɧɵɣ ɩɢɪɨɝ / ɛɢɫɤɜɢɬ 
(ɧɚ 2-ɯ ɭɪɨɜɧɹɯ)
ɉɢɪɨɠɤɢ ɢɡ ɩɪɟɫɧɨɝɨ ɬɟɫɬɚ

1

1

1

1

1

1

0,5

0,5

0,5

1

1,5

2-4

3

2

2-4

2

2

2-4

2-4

2

2-4

3

15

10

10

10

10

10

10

10

10

10

15

220

200

180

180

180

170

190

180

170

170

200

15-20

30-35

50-60

60-75

30-35

40-50

20-25

10-15

15-20

20-25

25-30

ゑñëêÖóú ÖíÇëñçí-

öñ¿áÖ▲ú ~¿ñ½ñÖö

 

ɉɨɞɪɭɦɹɧɢɜɚɧɢɟ ɛɥɸɞ - 3-4 15 220 -

ゎëó¿á Ʉɚɦɛɚɥɚ ɢ ɤɚɪɚɤɚɬɢɰɚ
ɒɚɲɥɵɤ ɢɡ ɤɚɥɶɦɚɪɨɜ ɢ ɤɪɟɜɟɬɨɤ
Ɏɢɥɟ ɬɪɟɫɤɢ
Ɂɚɩɟɱɟɧɧɵɟ ɨɜɨɳɢ 

Ɉɬɛɢɜɧɵɟ ɢɡ ɬɟɥɹɬɢɧɵ
Ʉɨɬɥɟɬɵ
Ƚɚɦɛɭɪɝɟɪɵ
ɋɤɭɦɛɪɢɹ
Ɂɚɩɟɱɟɧɧɵɟ ɛɭɬɟɪɛɪɨɞɵ

1

1

1

1

1

1

1

1

4 ɲɬ

4

4

4

3-4

4

4

4

4

4

5

5

5

5

5

5

5

5

5

Ɇɚɯ
Ɇɚɯ
Ɇɚɯ
Ɇɚɯ
Ɇɚɯ
Ɇɚɯ
Ɇɚɯ
Ɇɚɯ
Ɇɚɯ

8-10

6-8

10

10-15

15-20

15-20

7-10

15-20

2-3

ゑñÖöó¿óëÜñ½▲ú 

Çëó¿á
Ʉɭɪɢɰɚ-ɝɪɢɥɶ
Ʉɚɪɚɤɚɬɢɰɚ

1,5

1,5

3

3

5

5

200

200

55-60

30-35

ɉɪɢɦɟɱɚɧɢɟ. ɉɪɢɜɟɞɟɧɧɨɟ ɜɪɟɦɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɹɜɥɹɟɬɫɹ ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɶɧɵɦ ɢ ɦɨɠɟɬ ɢɡɦɟɧɹɬɶɫɹ ɩɨ ȼɚɲɟɦɭ ɭɫɦɨɬ-
ɪɟɧɢɸ. ɉɪɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɢ ɪɟɞɠɢɦɨɜ «Ƚɪɢɥɶ» ɢɥɢ «ȼɟɧɬɢɥɢɪɭɟɦɵɣ ɝɪɢɥɶ» ɨɛɹɡɚɬɟɥɶɧɨ ɩɨɦɟɫɬɢɬɟ ɩɨɞɞɨɧ ɧɚ 1-ɣ 

ɭɪɨɜɟɧɶ ɞɭɯɨɜɤɢ.

* Ɍɨɥɶɤɨ ɜ ɧɟɤɨɬɨɪɵɯ ɦɨɞɢɮɢɤɚɰɢɹɯ ɦɨɞɟɥɟɣ.
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! ɉɨɥɨɠɟɧɢɟ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɣ ɷɥɟɤɬɪɨɤɨɧɮɨɪɤɢ ɩɨ-

ɤɚɡɚɧɨ ɜɨɡɥɟ ɤɚɠɞɨɣ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɟɟ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ.

ぢëí¡öóôñï¡óñ ïÜçñö▲ äÜ óïäÜ¿á£ÜçíÖó0 

~¿ñ¡öëóôñï¡óê ¡ÜÖâÜëÜ¡
ȼɨ ɢɡɛɟɠɚɧɢɟ ɩɨɬɟɪɢ ɬɟɩɥɚ ɢ ɩɨɪɱɢ ɩɨɫɭɞɵ ɢɫɩɨɥɶ-
ɡɭɣɬɟ ɫɤɨɜɨɪɨɞɵ / ɤɚɫɬɪɸɥɢ ɫ ɩɥɨɫɤɢɦ ɞɧɨɦ, ɞɢɚɦɟɬɪ 

ɤɨɬɨɪɨɝɨ ɧɟ ɦɟɧɶɲɟ ɞɢɚɦɟɬɪɚ ɤɨɧɮɨɪɤɢ.

ぢÜ£óîó　
ëÜ¡Ü　ö¡ó だß▲ôÖí　 ó¿ó ß▲ïöëí　 ¡ÜÖâÜë¡í

0 ȼɵɤɥɸɱɟɧɨ

1 ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ ɨɜɨɳɟɣ, ɪɵɛɵ

2
ȼɚɪɤɚ ɤɚɪɬɨɮɟɥɹ (ɧɚ ɩɚɪɭ), ɫɭɩɨɜ, 
ɝɨɪɨɯɚ, ɮɚɫɨɥɢ

3

Ɍɭɲɟɧɢɟ ɛɨɥɶɲɢɯ ɨɛɴɟɦɨɜ ɩɢɳɢ, 

ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ ɦɹɫɧɵɯ ɛɭɥɶɨɧɨɜ 
ɫ ɨɜɨɳɚɦɢ

4 ɀɚɪɤɚ (ɭɦɟɪɟɧɧɵɣ ɧɚɝɪɟɜ)

5 ɀɚɪɤɚ (ɧɚɝɪɟɜ ɜɵɲɟ ɫɪɟɞɧɟɝɨ)

6 Ⱦɥɹ ɛɵɫɬɪɨɣ ɩɨɞɠɚɪɤɢ ɢ ɤɢɩɹɱɟɧɢɹ

! ɉɟɪɟɞ ɩɟɪɜɵɦ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ ɩɪɨɤɚɥɢɬɟ ɩɭɫɬɵɟ 

ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɟ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɩɪɢ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨɣ ɬɟɦɩɟ-

ɪɚɬɭɪɟ ɩɪɢɦɟɪɧɨ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ 4-ɯ ɦɢɧɭɬ: ɡɚ ɷɬɨ ɜɪɟɦɹ 

ɡɚɳɢɬɧɨɟ ɩɨɤɪɵɬɢɟ ɤɨɧɮɨɪɨɤ ɡɚɬɜɟɪɞɟɟɬ ɢ ɫɬɚɧɟɬ 
ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨ ɩɪɨɱɧɵɦ.

ごïäÜ¿á£ÜçíÖóñ ~¿ñ¡öëóôñï¡Üú 
ëíßÜôñú äÜçñëêÖÜïöó

RU

Варочные зоны со спиралями накаливания.

Спиральные элементы накаливания состоят из
круглых сопротивлений, которые раскаляются до
красна за только 10 � 20 секунд после их
включения.

Практические рекомендации по

использованию варочной панели

� Используйте посуду с плоским толстым дном,

идеально прилегающим к варочной зоне;

� Используйте кастрюли с дном такого диаметра,

чтобы полностью закрыть варочную зону для
оптимального использования всего
выделяемого тепла;

� проверьте, чтобы дно кастрюль было всегда
сухим и чистым: таким образом гарантируется
оптимальное прилегание к варочным зонам, а
также продлевает срок службы варочной панели
и кастрюль;

� не следует использовать ту же посуду,
использованную на газовых конфорках:
концентрация тепла на газовых конфорках
может деформировать дно посуды и нарушить
прилегание к варочной зоне;

� никогда не оставляйте варочные зоны
включенными без посуды, так как это может
повредить их.

Ä¿ñ¡öëóôñï¡óñ ¡ÜÖâÜë¡ó
づÜ¡Ü　ö¡Ü Üäëíç¿ñÖó　 ¡ÜÖâÜë¡Üú ½Ü¢ÖÜ çëíàíöá äÜ   
ó¿ó äëÜöóç ôíïÜçÜú ïöëñ¿¡ó, ÜïöíÖíç¿óçí　 ç ÜÑÖÜ ó£ 
6 äÜ£óîóú:

ぢÜ£óîó　
ëÜ¡Ü　ö¡ó だß▲ôÖí　 ó¿ó ß▲ïöëí　 ¡ÜÖâÜë¡í

0 ゑ▲¡¿0ôñÖÜ

1 で¿íß▲ú ÖíÇëñç

2-5 でëñÑÖóú ÖíÇëñç

6 でó¿áÖ▲ú ÖíÇëñç　

ぢëó ÜïöíÖÜç¡ñ ëÜ¡Ü　ö¡ó Üäëíç¿ñÖó　 ~¿ñ¡öëÜ¡ÜÖâÜë-
¡Üú ç ¿0ßÜ0 äÜ£óîó0, ¡ëÜ½ñ «ゑ▲¡¿.», ßÜÑñö ÇÜëñöá 
ïÜÜöçñöïöçÜ0àóú óÖÑó¡íöÜë.
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! Ɉɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɪɚɡɪɚɛɨɬɚɧɨ ɢ ɢɡɝɨɬɨɜɥɟɧɨ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɦɟɠɞɭɧɚɪɨɞɧɵɦɢ ɧɨɪɦɚɦɢ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ. ȼɧɢ-

ɦɚɬɟɥɶɧɨ ɩɪɨɱɢɬɚɣɬɟ ɧɚɫɬɨɹɳɢɟ ɩɪɟɞɭɩɪɟɠɞɟɧɢɹ, ɩɪɢ-

ɜɨɞɢɦɵɟ ɜ ɰɟɥɹɯ ɜɚɲɟɣ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ.

だïÖÜçÖ▲ñ äëíçó¿í ßñ£ÜäíïÖÜïöó
がíÖÖ▲ñ Ü¡í£íÖó　 ¡íïí0öï　 öÜ¿á¡Ü ïöëíÖ, Ü¡í£íÖ-

Ö▲ê ç ëÜ¡ÜçÜÑïöçñ ó öíß¿óô¡ñ öñêÖóôñï¡óê êíëí¡-
öñëóïöó¡, ëíïäÜ¿Ü¢ñÖÖÜú Öí ÜßÜëÜÑÜçíÖóó.

Ɉɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɪɚɡɪɚɛɨɬɚɧɨ ɞɥɹ ɛɵɬɨɜɨɝɨ ɢɫɩɨɥɶ-

ɡɨɜɚɧɢɹ ɜ ɞɨɦɚɲɧɢɯ ɭɫɥɨɜɢɹɯ ɢ ɧɟ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɨ 

ɞɥɹ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɹ ɧɚ ɩɪɟɞɩɪɢɹɬɢɹɯ ɩɪɨɦɵɲɥɟɧɧɨɫɬɢ 

ɢ ɬɨɪɝɨɜɥɢ.

Ɉɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɧɟ ɞɨɥɠɧɨ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɬɶɫɹ ɧɚ ɨɬ-
ɤɪɵɬɨɦ ɜɨɡɞɭɯɟ (ɞɚɠɟ ɩɨɞ ɧɚɜɟɫɨɦ). ɑɪɟɡɜɵɱɚɣɧɨ 

ɨɩɚɫɧɨ ɨɫɬɚɜɥɹɬɶ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɩɨɞ ɜɨɡɞɟɣɫɬɜɢɟɦ 

ɞɨɠɞɹ / ɝɪɨɡɵ.

ɇɟ ɤɚɫɚɣɬɟɫɶ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ, ɟɫɥɢ ɜɚɲɢ ɧɨɝɢ / ɪɭɤɢ 

ɦɨɤɪɵɟ; ɧɟ ɩɨɥɶɡɭɣɬɟɫɶ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟɦ, ɤɨɝɞɚ ȼɵ 

ɛɨɫɢɤɨɦ.

だßÜëÜÑÜçíÖóñ ÑÜ¿¢ÖÜ óïäÜ¿á£Üçíöáï　 öÜ¿á¡Ü 

ç£ëÜï¿▲½ó ¿óîí½ó Ñ¿　 äëóÇÜöÜç¿ñÖó　 äóàó ó ç 

ïÜÜöçñöïöçóó ï óÖïöëÜ¡îó　½ó ÑíÖÖÜÇÜ ëÜ¡ÜçÜÑï-

öçí. ず0ßÜñ ÑëÜÇÜñ óïäÜ¿á£ÜçíÖóñ ÜßÜëÜÑÜçíÖó　 

(Öíäë., Ñ¿　 ÜßÜÇëñçí äÜ½ñàñÖó　) 　ç¿　ñöï　 Öñäëí-

çó¿áÖ▲½ ó ÜäíïÖ▲½. ぢëÜó£çÜÑóöñ¿á Öñ Öñïñö 
ÜöçñöïöçñÖÖÜïöó £í äÜ çëñ¢ÑñÖóñ ÜßÜëÜÑÜçíÖó　 

ç ëñ£Ü¿áöíöñ ñÇÜ Öñäëíçó¿áÖÜÇÜ, Öñîñ¿ñçÜÇÜ óï-

äÜ¿á£ÜçíÖó　.

ɂɧɫɬɪɭɤɰɢɢ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɚ ɨɬɧɨɫɹɬɫɹ ɤ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɸ 

ɤɥɚɫɫɚ 1 (ɫɜɨɛɨɞɧɚɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ) ɢɥɢ ɤɥɚɫɫɚ 2 ɩɨɞɤɥɚɫ-
ɫɚ 1 (ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɦɟɠɞɭ ɞɜɭɦɹ ɲɤɚɮɚɦɢ).

ɇɟ ɩɨɞɩɭɫɤɚɣɬɟ ɞɟɬɟɣ ɤ ɪɚɛɨɬɚɸɳɟɦɭ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚ-

ɧɢɸ.

ɍɞɨɫɬɨɜɟɪɶɬɟɫɶ, ɱɬɨ ɩɢɬɚɸɳɢɟ ɤɚɛɟɥɢ ɞɪɭɝɢɯ ɷɥɟɤɬ-
ɪɨɩɪɢɛɨɪɨɜ ɧɟ ɫɨɩɪɢɤɚɫɚɸɬɫɹ ɫ ɝɨɪɹɱɢɦɢ ɱɚɫ ɬɹɦɢ 

ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ.

ɇɟ ɩɟɪɟɝɨɪɚɠɢɜɚɣɬɟ ɨɬɜɟɪɫɬɢɹ, ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɧɵɟ ɞɥɹ 

ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɢ ɢ ɨɬɜɨɞɚ ɬɟɩɥɚ.

ȼɨ ɢɡɛɟɠɚɧɢɟ ɪɚɫɩɥɟɤɢɜɚɧɢɹ ɫɨɞɟɪɠɢɦɨɝɨ ɧɟ ɫɬɚɜɶɬɟ 

ɧɚ ɷɥɟɤɬɪɨɤɨɧɮɨɪɤɢ ɧɟɭɫɬɨɣɱɢɜɭɸ ɢɥɢ ɞɟɮɨɪɦɢɪɨ-

ɜɚɧɧɭɸ ɩɨɫɭɞɭ. ɑɬɨɛɵ ɢɡɛɟɠɚɬɶ ɨɠɨɝɨɜ, ɪɚɡɜɨɪɚɱɢ-

ɜɚɣɬɟ ɩɨɫɭɞɭ ɪɭɱɤɚɦɢ ɤ ɰɟɧɬɪɭ ɪɚɛɨɱɟɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ 

ɩɥɢɬɵ.

ɉɨɥɶɡɭɣɬɟɫɶ ɤɭɯɨɧɧɵɦɢ ɪɭɤɚɜɢɰɚɦɢ / ɩɪɢɯɜɚɬɤɚɦɢ, 

ɩɨɦɟɳɚɹ ɢ ɜɵɧɢɦɚɹ ɩɨɫɭɞɭ ɢɡ ɞɭɯɨɜɤɢ.

ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɜɨɫɩɥɚɦɟɧɹɸɳɢɟɫɹ ɠɢɞɤɨɫɬɢ (ɫɩɢɪɬ, 
ɛɟɧɡɢɧ ɢ ɬ.ɩ.) ɪɹɞɨɦ ɫ ɜɤɥɸɱɟɧɧɵɦ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟɦ.

ɇɟ ɩɨɦɟɳɚɣɬɟ ɜ ɞɭɯɨɜɤɭ ɢɥɢ ɟɟ ɨɬɞɟɥɟɧɢɟ ɞɥɹ ɯɪɚ-

ɧɟɧɢɹ ɝɨɪɸɱɢɟ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ: ɫɥɭɱɚɣɧɨɟ ɜɤɥɸɱɟɧɢɟ 

ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɦɨɠɟɬ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɜɨɡɝɨɪɚɧɢɸ.

ȼɫɟɝɞɚ ɩɪɨɜɟɪɹɣɬɟ, ɱɬɨ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɧɚɯɨ-

ɞɹɬɫɹ ɜ ɩɨɡɢɰɢɢ «0», ɤɨɝɞɚ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɧɟ ɢɫɩɨɥɶ-
ɡɭɟɬɫɹ.

Ɉɬɤɥɸɱɚɹ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɨɬ ɷɥɟɤɬɪɨɫɟɬɢ, ɧɟ ɬɹɧɢɬɟ 

ɡɚ ɩɢɬɚɸɳɢɣ ɤɚɛɟɥɶ, ɱɬɨɛɵ ɜɵɧɭɬɶ ɜɢɥɤɭ ɢɡ ɪɨɡɟɬɤɢ: 

ɛɟɪɢɬɟɫɶ ɡɚ ɜɢɥɤɭ.

•

•

•

•

•

•

•
•

•
•

•
•
•

•

•

ɉɟɪɟɞ ɥɸɛɵɦɢ ɪɚɛɨɬɚɦɢ ɩɨ ɱɢɫɬɤɟ ɢ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɸ 

ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɨɛɹɡɚɬɟɥɶɧɨ ɨɬɤɥɸɱɢɬɟ ɟɝɨ ɨɬ ɷɥɟɤɬɪɨ-

ɫɟɬɢ, ɜɵɧɭɜ ɜɢɥɤɭ ɢɡ ɪɨɡɟɬɤɢ.

ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɧɟɢɫɩɪɚɜɧɨɫɬɢ, ɧɢ ɩɪɢ ɤɚɤɢɯ ɨɛɫɬɨɹɬɟɥɶɫɬɜɚɯ 
ɧɟ ɩɵɬɚɣɬɟɫɶ ɩɨɱɢɧɢɬɶ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɫɚɦɨɫɬɨɹɬɟɥɶɧɨ. 

Ɋɟɦɨɧɬ, ɜɵɩɨɥɧɟɧɧɵɣ ɧɟɤɜɚɥɢɮɢɰɢɪɨɜɚɧɧɵɦɢ ɥɢɰɚ-

ɦɢ, ɦɨɠɟɬ ɛɟɡɜɨɡɜɪɚɬɧɨ ɩɨɜɪɟɞɢɬɶ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɢɥɢ 

ɫɬɚɬɶ ɩɪɢɱɢɧɨɣ ɟɝɨ ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɨɝɨ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɨɜɚɧɢɹ. 
Ɉɛɪɚɬɢɬɟɫɶ ɡɚ ɩɨɦɨɳɶɸ ɜ Ⱥɜɬɨɪɢɡɨɜɚɧɧɵɣ ɫɟɪɜɢɫɧɵɣ 

ɰɟɧɬɪ.

ɇɟ ɤɥɚɞɢɬɟ ɬɹɠɟɥɵɟ ɩɪɟɞɦɟɬɵ ɧɚ ɨɬɤɪɵɬɭɸ ɞɜɟɪɰɭ 
ɞɭɯɨɜɤɢ.

ɇɟ ɩɨɡɜɨɥɹɣɬɟ ɞɟɬɹɦ ɢɝɪɚɬɶ ɫ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟɦ.

Ɉɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟɦ ɧɟ ɞɨɥɠɧɵ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɥɢɰɚ (ɜɤɥɸ-

ɱɚɹ ɞɟɬɟɣ) ɫɨ ɫɧɢɠɟɧɧɵɦɢ ɮɢɡɢɱɟɫɤɢɦɢ, ɫɟɧɫɨɪɧɵɦɢ 

ɢɥɢ ɭɦɫɬɜɟɧɧɵɦɢ ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɹɦɢ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɧɟ ɨɡɧɚ-

ɤɨɦɥɟɧɧɵɟ ɫ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɹɦɢ ɞɚɧɧɨɝɨ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɚ. 

ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɢɦɢ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɞɨɩɭɫɤɚɟɬɫɹ ɬɨɥɶɤɨ 

ɩɨɞ ɤɨɧɬɪɨɥɟɦ ɥɢɰ, ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɵɯ ɡɚ ɢɯ ɛɟɡɨɩɚɫ-
ɧɨɫɬɶ ɢɥɢ ɩɨɫɥɟ ɩɨɥɭɱɟɧɢɹ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɣ ɩɨ ɪɚɛɨɬɟ 

ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ.

ȼɇɂɆȺɇɂȿ! Ⱦɨɫɬɭɩɧɵɟ ɱɚɫɬɢ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɞɨɫɬɢ-

ɝɚɸɬ ɜɵɫɨɤɨɣ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɩɪɢ ɪɚɛɨɬɟ ɝɪɢɥɹ. ɇɟ 

ɩɨɞɩɭɫɤɚɣɬɟ ɞɟɬɟɣ ɛɥɢɡɤɨ ɤ ɩɥɢɬɟ.

ばöó¿ó£íîó　
ɉɪɢ ɭɧɢɱɬɨɠɟɧɢɢ ɭɩɚɤɨɜɨɱɧɨɝɨ ɦɚɬɟɪɢɚɥɚ ɢ ɜ ɫɥɭɱɚɟ 

ɢɡɛɚɜɥɟɧɢɹ ɨɬ ɫɬɚɪɨɝɨ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɫɨɛɥɸɞɚɣɬɟ 

ɞɟɣɫɬɜɭɸɳɢɟ ɬɪɟɛɨɜɚɧɢɹ ɩɨ ɢɯ ɭɬɢɥɢɡɚɰɢɢ.

ɋɨɝɥɚɫɧɨ ȿɜɪɨɩɟɣɫɤɨɣ ɞɢɪɟɤɬɢɜɟ 2002/96/EC ɩɨ 

ɭɬɢɥɢɡɚɰɢɢ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɝɨ ɢ ɷɥɟɤɬɪɨɧɧɨɝɨ ɨɛɨ-

ɪɭɞɨɜɚɧɢɹ (WEEE) ɫɬɚɪɵɟ ɷɥɟɤɬɪɨɛɵɬɨɜɵɟ ɩɪɢ-

ɛɨɪɵ ɧɟ ɞɨɥɠɧɵ ɩɨɦɟɳɚɬɶɫɹ ɜ ɨɛɳɢɣ ɝɨɪɨɞɫɤɨɣ 

ɧɟɨɬɫɨɪɬɢɪɨɜɚɧɧɵɣ ɩɨɬɨɤ ɨɬɯɨɞɨɜ: ɨɧɢ ɞɨɥɠɧɵ 

ɫɨɛɢɪɚɬɶɫɹ ɨɬɞɟɥɶɧɨ, ɱɬɨɛɵ ɨɩɬɢɦɢɡɢɪɨɜɚɬɶ ɜɨɫɫɬɚ-

ɧɨɜɥɟɧɢɟ ɢ ɩɟɪɟɪɚɛɨɬɤɭ ɢɯ ɦɚɬɟɪɢɚɥɨɜ ɢ ɭɦɟɧɶɲɢɬɶ 
ɧɟɝɚɬɢɜɧɨɟ ɜɨɡɞɟɣɫɬɜɢɟ ɧɚ ɡɞɨɪɨɜɶɟ ɱɟɥɨɜɟɤɚ ɢ ɷɤɨ-

ɥɨɝɢɸ. ɍɤɚɡɚɧɧɵɣ ɧɚ ɢɡɞɟɥɢɢ ɫɢɦɜɨɥ ɩɟɪɟɱɟɪɤɧɭɬɨɝɨ 

ɜɟɞɪɚ ɧɚ ɤɨɥɟɫɚɯ ɧɚɩɨɦɢɧɚɟɬ, ɱɬɨ ɩɪɢ ɭɬɢɥɢɡɚɰɢɢ ɷɬɨ 

ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɨɦɟɫɬɢɬɶ ɨɬɞɟɥɶɧɨ. 

Ⱦɥɹ ɩɨɥɭɱɟɧɢɹ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢ ɨ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɣ ɭɬɢɥɢɡɚɰɢɢ 

ɫɬɚɪɨɝɨ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɩɨɬɪɟɛɢɬɟɥɢ ɞɨɥɠɧɵ ɨɛɪɚ-

ɬɢɬɶɫɹ ɜ ɦɟɫɬɧɵɟ ɨɪɝɚɧɵ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɢɥɢ ɜ ɮɢɪɦɭ-
ɩɨɫɬɚɜɳɢɤ.

Ä¡ÜÖÜ½ó　 ~ÖñëÇóó ó ÜêëíÖí Ü¡ëÜ¢í0àñú 

ïëñÑ▲
ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɭɬɪɨɦ ɢɥɢ ɜɟɱɟɪɨɦ 

ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɫɧɢɡɢɬɶ ɩɢɤɨɜɭɸ ɧɚɝɪɭɡɤɭ ɧɚ ɷɥɟɤɬɪɨɫɟɬɶ 
ɢ ɫɷɤɨɧɨɦɢɬɶ ɩɨɬɪɟɛɥɟɧɢɟ ɷɧɟɪɝɢɢ.

Ⱦɥɹ ɩɨɥɭɱɟɧɢɹ ɧɚɢɥɭɱɲɢɯ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ 

ɢ ɷɤɨɧɨɦɢɢ ɷɥɟɤɬɪɨɷɧɟɪɝɢɢ (ɩɪɢɦɟɪɧɨ 10%) ɜɫɟɝɞɚ 

ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɪɟɠɢɦ «Ƚɪɢɥɶ» ɢ «Ⱦɜɨɣɧɨɣ ɝɪɢɥɶ» ɩɪɢ 

ɡɚɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ.

Ɋɟɝɭɥɹɪɧɨ ɩɪɨɜɟɪɹɣɬɟ ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɢ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ 

ɢ ɩɪɨɬɢɪɚɣɬɟ ɢɯ, ɨɱɢɳɚɹ ɨɬ ɥɸɛɨɣ ɝɪɹɡɢ ɢ ɫɨɪɚ: ɜɨ 

ɢɡɛɟɠɚɧɢɟ ɭɬɟɱɤɢ ɬɟɩɥɚ ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɢ ɞɨɥɠɧɵ ɩɥɨɬɧɨ 

ɩɪɢɥɟɝɚɬɶ ɤ ɞɜɟɪɰɟ.

•

•

•
•
•

•

•

•

•

•

•

ぢëñÑÜäëñ¢ÑñÖó　 ó ëñ¡Ü½ñÖÑíîóó
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だö¡¿0ôñÖóñ ÜßÜëÜÑÜçíÖó　
! ɉɟɪɟɞ ɥɸɛɵɦɢ ɪɚɛɨɬɚɦɢ ɩɨ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɸ ɨɛɨɪɭ-
ɞɨɜɚɧɢɹ ɨɬɤɥɸɱɚɣɬɟ ɟɝɨ ɨɬ ɷɥɟɤɬɪɨɫɟɬɢ.

! ɇɢɤɨɝɞɚ ɧɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɞɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɞɭɯɨɜɤɢ ɩɚɪɨ-

ɨɱɢɫɬɢɬɟɥɢ ɢ ɚɷɪɨɡɨɥɢ.

ぶóïö¡í ÜßÜëÜÑÜçíÖó　
! ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɟ ɢɥɢ ɚɝɪɟɫɫɢɜɧɵɟ ɱɢɫ-
ɬɹɳɢɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ, ɬɚɤɢɟ ɤɚɤ ɩɹɬɧɨɜɵɜɨɞɢɬɟɥɢ, ɚɧɬɢ-

ɤɨɪɪɨɡɢɨɧɧɵɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ, ɩɨɪɨɲɤɢ ɢɥɢ ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɟ 

ɝɭɛɤɢ: ɨɧɢ ɦɨɝɭɬ ɛɟɡɜɨɡɜɪɚɬɧɨ ɩɨɜɪɟɞɢɬɶ (ɩɨɰɚɪɚ-

ɩɚɬɶ) ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ. 

! ɇɢɤɨɝɞɚ ɧɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɞɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɞɭɯɨɜɤɢ ɩɚɪɨ-

ɨɱɢɫɬɢɬɟɥɢ ɢ ɚɷɪɨɡɨɥɢ.

ɗɦɚɥɢɪɨɜɚɧɧɵɟ ɜɧɟɲɧɢɟ ɱɚɫɬɢ ɢɥɢ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫ-
ɬɢ ɢɡ ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɟɣ ɫɬɚɥɢ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɪɟɡɢɧɨɜɵɟ 

ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɢ ɨɱɢɳɚɣɬɟ ɝɭɛɤɨɣ, ɫɦɨɱɟɧɧɨɣ ɜ ɪɚɫɬ-
ɜɨɪɟ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɵ ɫ ɧɟɣɬɪɚɥɶɧɵɦ ɦɵɥɨɦ, ɡɚɬɟɦ 

ɨɩɨɥɨɫɧɢɬɟ ɢ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨ ɜɵɬɪɢɬɟ. Ⱦɥɹ ɭɞɚɥɟɧɢɹ 

ɭɫɬɨɣɱɢɜɵɯ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɣ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɵɟ 

ɫɪɟɞɫɬɜɚ. ɉɨɫɥɟ ɨɱɢɫɬɤɢ ɨɩɨɥɨɫɧɢɬɟ ɢ ɜɵɬɪɢɬɟ 

ɧɚɫɭɯɨ. ɇɟ ɩɪɢɦɟɧɹɣɬɟ ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɟ ɩɨɪɨɲɤɢ ɢɥɢ 

ɫɪɟɞɫɬɜɚ, ɫɨɞɟɪɠɚɳɢɟ ɚɝɪɟɫɫɢɜɧɵɟ ɜɟɳɟɫɬɜɚ.

Ⱦɭɯɨɜɤɭ ɢɞɟɚɥɶɧɨ ɨɱɢɳɚɬɶ ɢɡɧɭɬɪɢ ɩɨɫɥɟ ɤɚɠɞɨɝɨ 

ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ, ɩɨɤɚ ɨɧɚ ɧɟ ɨɫɬɵɥɚ. ɂɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ 

ɝɨɪɹɱɭɸ ɜɨɞɭ ɢ ɧɟɣɬɪɚɥɶɧɨɟ ɦɨɸɳɟɟ ɫɪɟɞɫɬɜɨ, ɡɚ-

ɬɟɦ ɯɨɪɨɲɨ ɨɩɨɥɨɫɧɢɬɟ ɢ ɜɵɬɪɢɬɟ ɦɹɝɤɨɣ ɬɤɚɧɶɸ. 

ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɟ ɱɢɫɬɹɳɢɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ.

ɋɬɟɤɥɨ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ ɨɱɢɳɚɣɬɟ ɫ ɩɨɦɨɳɶɸ 

ɝɭɛɤɢ ɢ ɧɟɚɛɪɚɡɢɜɧɨɝɨ ɱɢɫɬɹɳɟɝɨ ɫɪɟɞɫɬɜɚ, ɡɚɬɟɦ 

ɜɵɬɪɢɬɟ ɧɚɫɭɯɨ ɦɹɝɤɨɣ ɬɤɚɧɶɸ. ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ 

ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɢɥɢ ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɢɟ ɫɤɪɟɛɤɢ, 

ɤɨɬɨɪɵɟ ɦɨɝɭɬ ɩɨɜɪɟɞɢɬɶ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɢ ɩɪɢɜɟɫɬɢ 

ɨɛɪɚɡɨɜɚɧɢɸ ɬɪɟɳɢɧ ɧɚ ɫɬɟɤɥɟ.

ɉɪɢɧɚɞɥɟɠɧɨɫɬɢ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɦɨɠɧɨ ɦɵɬɶ, ɤɚɤ ɢ 

ɨɛɵɱɧɭɸ ɩɨɫɭɞɭ (ɞɚɠɟ ɜ ɩɨɫɭɞɨɦɨɟɱɧɨɣ ɦɚɲɢɧɟ).

ɑɚɫɬɢɰɵ ɠɢɪɚ ɢ ɝɪɹɡɢ, ɨɫɬɚɸɳɢɟɫɹ ɧɚ ɩɚɧɟɥɢ 

ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɩɨɫɥɟ ɝɨɬɨɜɤɢ, ɭɞɚɥɹɣɬɟ ɧɟɚɛɪɚɡɢɜɧɨɣ 

ɝɭɛɤɨɣ ɢɥɢ ɦɹɝɤɨɣ ɬɤɚɧɶɸ.

ɉɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɢɡ ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɟɣ ɫɬɚɥɢ ɦɨɠɟɬ 
ɩɨ ɤɪɵɬɶɫɹ ɩɹɬɧɚɦɢ ɩɪɢ ɞɥɢɬɟɥɶɧɨɦ ɤɨɧɬɚɤɬɟ 

ɫ ɠɟɫɬɤɨɣ ɜɨɞɨɣ ɢɥɢ ɚɝɪɟɫɫɢɜɧɵɦɢ ɱɢɫɬɹɳɢɦɢ 

ɫɪɟɞɫɬɜɚɦɢ, ɫɨɞɟɪɠɚɳɢɦɢ ɮɨɫɮɨɪ. Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɦ 

ɯɨɪɨɲɨ ɟɟ ɨɩɨɥɚɫɤɢɜɚɬɶ ɢ ɜɵɬɢɪɚɬɶ ɧɚɫɭɯɨ.

•

•

•

•
•

•

ばêÜÑ £í ¡ë▲ü¡Üú ä¿óö▲
Ʉɪɵɲɤɭ ɩɥɢɬɵ (ɩɪɢ ɧɚɥɢɱɢɢ) 

ɫɥɟɞɭɟɬ ɨɱɢɳɚɬɶ ɫ ɩɨɦɨɳɶɸ

 

ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɵ, ɧɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ 

ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ. ɑɬɨɛɵ 

ɨɱɢɫɬɢɬɶ ɩɥɨɳɚɞɶ ɡɚ ɪɚɛɨɱɟɣ 

ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶɸ ɩɥɢɬɵ, ɫɧɢ-

ɦɢɬɟ ɤɪɵɲɤɭ — ɨɬɤɪɨɣɬɟ ɟɟ 

ɩɨɥɧɨɫɬɶɸ ɢ ɩɨɬɹɧɢɬɟ ɜɜɟɪɯ 
(ɫɦ. ɪɢɫ.).

! ɇɟ ɡɚɤɪɵɜɚɣɬɟ ɤɪɵɲɤɭ, ɤɨɝɞɚ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɜɤɥɸɱɟɧɵ 

ɢɥɢ ɟɳɟ ɧɟ ɨɫɬɵɥɢ.

ぢëÜçñë¡í Üä¿ÜöÖóöñ¿ñú
Ɋɟɝɭɥɹɪɧɨ ɩɪɨɜɟɪɹɣɬɟ ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɢ ɞɜɟɪɰɵ ɩɨ ɜɫɟɦɭ 
ɩɟɪɢɦɟɬɪɭ. ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɢɯ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɹ ɨɛɪɚɬɢɬɟɫɶ 
ɜ Ⱥɜɬɨɪɢɡɨɜɚɧɧɵɣ ɫɟɪɜɢɫɧɵɣ ɰɟɧɬɪ. ɇɟ ɩɨɥɶɡɭɣɬɟɫɶ 
ɞɭɯɨɜɤɨɣ, ɩɨɤɚ ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɢ ɧɟ ɛɭɞɭɬ ɡɚɦɟɧɟɧɵ.

げí½ñÖí ¿í½ä▲ ÜïçñàñÖó　
1. Ɉɬɤɥɸɱɢɬɟ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɨɬ 
ɷɥɟɤɬɪɨɫɟɬɢ, ɡɚɬɟɦ ɫɧɢɦɢɬɟ 

ɫɬɟɤɥɹɧɧɵɣ ɩɥɚɮɨɧ ɫ ɩɚɬɪɨ-

ɧɚ ɥɚɦɩɵ (ɫɦ. ɪɢɫ.). 
2. ȼɵɜɟɪɧɢɬɟ ɩɟɪɟɝɨɪɟɜɲɭɸ 

ɥɚɦɩɭ ɢ ɡɚɦɟɧɢɬɟ ɟɟ ɥɚɦɩɨɣ 

ɫ ɚɧɚɥɨɝɢɱɧɵɦɢ ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫ-
ɬɢɤɚɦɢ: ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ 230 ȼ, 

ɦɨɳɧɨɫɬɶ – 25 ȼɬ, ɬɢɩ –  ȿ 

14.

3. ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɟ ɫɬɟɤɥɹɧɧɵɣ ɩɥɚɮɨɧ ɧɚ ɦɟɫɬɨ ɢ ɫɧɨɜɚ 

ɩɨɞɤɥɸɱɢɬɟ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɤ ɷɥɟɤɬɪɨɫɟɬɢ.

ぢÜ½Üàá
! ɇɟ ɩɨɥɶɡɭɣɬɟɫɶ ɭɫɥɭɝɚɦɢ ɥɢɰ, ɧɟ ɭɩɨɥɧɨɦɨɱɟɧɧɵɯ 
ɉɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɟɦ. ɉɪɢ ɪɟɦɨɧɬɟ ɬɪɟɛɭɣɬɟ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚ-

ɧɢɹ ɨɪɢɝɢɧɚɥɶɧɵɯ ɡɚɩɚɫɧɵɯ ɱɚɫɬɟɣ.

でÜÜßàóöñ ç んçöÜëó£ÜçíÖÖ▲ú ïñëçóïÖ▲ú îñÖöë:

ɧɨɦɟɪ ɝɚɪɚɧɬɢɣɧɨɝɨ ɞɨɤɭɦɟɧɬɚ (ɫɟɪɜɢɫɧɨɣ ɤɧɢɠɤɢ, 

ɫɟɪɜɢɫɧɨɝɨ ɫɟɪɬɢɮɢɤɚɬɚ ɢ ɬ.ɩ.);

ɦɨɞɟɥɶ ɩɥɢɬɵ (Ɇɨɞ.) ɢ ɫɟɪɢɣɧɵɣ ɧɨɦɟɪ (S/N), 

ɭɤɚɡɚɧɧɵɟ ɜ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɨɧɧɨɣ ɬɚɛɥɢɱɤɟ, ɪɚɫ-

ɩɨɥɨɠɟɧɧɨɣ ɧɚ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɢ, ɧɚ ɭɩɚɤɨɜɤɟ ɢɥɢ 

ɜ ɝɚɪɚɧɬɢɣɧɨɦ ɞɨɤɭɦɟɧɬɟ.

•
•

RU

Нижнии отсек*

Снизу духового шкафа

имеется отсек,

которыи может быть

использован для

хранения кухонных

принадлежностеи или

кастрюль. Для

открывания дверцы

поверните ее вниз (см.

рисунок).

! Не помещаите возгораемых предметов в нижнии

отсек.

! Внутренняя поверхность ящика (если он

имеется) может сильно нагреться.



でéñ½"ó"ÜßëíöÖí　"ÜïöíÖÜç¡í"Ñçñëî▲"ÑÜêÜç¡ó<" 
1. だö¡ëÜúöñ"ÑçñëîÜ 

2. ぢÜ¿ÖÜïöá0"ÜöçñëÖóöñ"Öí£íÑ"¡ë0¡ó"äñöñ¿á"
Ñçñëî▲"ÑÜêÜç¡ó"*ï½0"âÜöÜ+0"

 

3. げí¡ëÜúöñ"ÑçñëîÜ"ÑÜ"ÜäÜëí"¡ë0¡í"*Ñçñëîí"
ÜïöíÖñöï　"Üö¡ë▲öÜú"äëó½ñëÖÜ"Öí"62̇+"*ï½0"
âÜöÜ+ 

 

°404040

 

5. ゑ▲Öáöñ"ïöñ¡¿Ü"ó"ç▲½Üúöñ"ñÇÜ."¡í¡"ÜäóïíÖÜ"ç"
Ç¿íçñ<"$どñêÖóôñï¡Üñ"Üßï¿Ü¢óçíÖóñ"ó"ÜêÜÑ$0 

6. ばïöíÖÜç¡í"ïöñ¡¿í"Öí"½ñïöÜ0

 

7. ばïöíÖÜçóöñ"Öí"½ñïöÜ"äëÜâó¿á0"ぎï¿ó"Ññöí¿á"
ÜïöíÖÜç¿ñÖí"äëíçó¿áÖÜ."ëí£Ñíñöï　"àñ¿ôÜ¡0" 

8. ぢÜ¿ÖÜïöá0"Üö¡ëÜúöñ"ÑçñëîÜ0 
9. げí¡ëÜúöñ"ï¡Üß▲"*ï½0"âÜöÜ+ 

10. ぞí"ÑíÖÖÜ½"~öíäñ"½Ü¢ÖÜ"äÜ¿ÖÜïöá0"£í¡ë▲öá"
ÑçñëîÜ"ó"äÜ¿á£Üçíöáï　"ÑÜêÜç¡Üú0 

 

4. ぞí¢½óöñ"Öí"Ñçñ"¡ÖÜä¡ó"ç"çñëêÖñ½"äëÜâó¿ñ"
ó"ïÖó½óöñ"äëÜâó¿á"*ï½0"âÜöÜ+ 

 

ВʻʰʺАʻʰЕ! ʯ̌п̬е̺̌ет̭я ̛̭пол̽̚о̏̌т̽  

ду̵о̏о̜ ̹к̴̌ п̛̬ ̭̦ято̥ ̦̏ут̬е̦̦е̥ 

 ̭текле д̏е̶̬̼.     

ВʻʰʺАʻʰЕ! П̛̬ у̭т̦̌о̏ке ̦̏ут̬е̦̦е̐о  

̭текл̌ д̏е̶̬̼ ду̵о̏о̐о ̹к̴̌̌ ̦̌ ̥е̭то  

̦ео̵̍од̛̥о ̬̥̌̚е̭т̛т̽ е̐о т̌к̛̥ о̬̍̌̚о̥,  

̸то̼̍ тек̭т ̦̌ п̦̌ел̛ ̼̍л ле̐ко ̸̛т̌е̥̼̥ ̛ ̦е 

пе̬е̏е̬̦ут̼̥.  

 

14

RU



 

KZ

だëÖíöÜ.
薗央ë▲¿縁▲"ïóäíööí½íï▲.

ぐí¿ä▲ üÜ¿Ü
ゐíï遠íëÜ
 

öí遠öíï▲
薗ÜïÜ"¢殴Öñ"äíúÑí¿íÖÜ." 
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と翁½ñ¡

ぢíúÑí¿íÖÜ"Ö央ï遠íÜ¿▲縁▲
ぢずごどん

ぜí£½央Ö▲
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ぎでとぎづどば: 薗央ＷｍＮ縁ｍ"ＰＡＱ"ＳＱｍ於"遠ＳＮ"ＤＡＺＡＺＩＱ"１翁ＮＩＬＺＡＷＩ"Ｄ央ＰｍＸ"ＬＡＥＩＱ８Ａ 遠ｍＥｂｍ ½甥ＰＬＩＱ. 
薗▲£Ñ▲ëÜ ~¿ñ½ñÖööñë：Öñ öó½ñÜÇñ Öí£íë íÜÑíë▲於▲£. 
8-Çñ öÜ¿½í縁íÖ ßí¿í¿íë縁í 甥£Ñ：¡ï：£ ßí遠▲¿íÜ ßÜ¿½íïí, 遠央ë▲¿縁▲ÑíÖ íÜ¿í遠 央ïöíÜ ¡ñëñ¡. ゐ央¿ 
遠央ë▲¿縁▲Ö▲ 遠íÜ：äï：£ ö甥ëÑñ 遠Ü¿ÑíÖÜ ßÜú▲Öüí ¡ñ於ñï Öñ Ö央ï遠íÜ ßñë：¿ÇñÖ ¢殴Öñ ▲遠öó½í¿ 
遠íÜ：ä-遠íöñë¿ñëÑ： ö甥ï：Öñö：Ö ¢í縁ÑíúÑí, ÜÖ▲ 8-Çñ öÜ¿縁íÖ ßí¿í¿íë ½ñÖ ÑñÖñ, ïñ£：ÖÜ Öñ½ñïñ Üú 
遠íß：¿ñö： ö翁½ñÖ Öñ½ñïñ ö殴¢：ëóßñï： ½ñÖ ß：¿：½： ¢ñö¡：¿：¡ï：£ íÑí½Ñíë 遠Ü¿ÑíÖí í¿íÑ▲. 
ゐí¿í¿íë縁í 遠央ë▲¿縁▲½ñÖ ÜúÖíÜ縁í ßÜ¿½íúÑ▲. ゐí¿í¿íë縁í ßí遠▲¿íÜï▲£ 遠央ë▲¿縁▲Ö▲ öí£í¿íÜ縁í 
¢殴Öñ Ü縁íÖ 遠▲£½ñö ¡翁ëïñöÜÇñ ßÜ¿½íúÑ▲. 
ぎでとぎづどば: ぢ¿óöíÑí ½íú縁í öí½í遠 ä：ï：ëÇñÖ ¡ñ£Ññ ßí遠▲¿íä ö央ë½íÜ 遠íÜ：äö： ßÜ¿Ü▲ ¢殴Öñ 翁ëö 
ü▲縁Ü縁í 殴¡ñ¿Ü： ½甥½¡：Ö. 
王ëöö： ぎぷ薗んぷんぞ ïÜ½ñÖ 翁ü：ëÜü： ßÜ¿½í於▲£, ÜÖ▲於 ÜëÖ▲Öí 遠央ë▲¿縁▲Ö▲ 翁ü：ë：ä, ¢í¿▲ÖÑ▲ 
¢íß▲於▲£, ½▲ïí¿▲ 遠í遠äí遠äñÖ Öñ½ñïñ 翁ëöñÖßñúö：Ö ½íöí½ñÖ. 
ぎでとぎづどば: 王ëö 遠íÜä： ßíë: ä：ï：ëÜ ßñööñë：ÖÑñ £íööíëÑ▲ ïí遠öí½í於▲£. 
ぎでとぎづどば: ぷ▲Ö▲ ½ñÖ ¡ñëí½ó¡íÑíÖ ¢íïí¿縁íÖ ßñö üíö▲Öí縁íÖ ßÜ¿ïí, öÜ遠 ïÜ縁Ü 
½甥½¡：ÖÑ：Ç：Ö：於 í¿Ñ▲Ö í¿Ü 甥ü：Ö 遠央ë▲¿縁▲Ö▲ 翁ü：ë：於：£. 
ぢñü ñï：Ç：Ö：於 ü▲Ö▲ï▲Ö öí£í¿íÜ 甥ü：Ö 遠íöö▲ ▲ï遠▲ü öí£í¿í縁▲üöíëÑ▲ Öñ½ñïñ 翁ö¡：ë ½ñöí¿ 
▲ï遠▲àöíëÑ▲ äíúÑí¿íÖßí於▲£, ïñßñß： Ü¿íë ü▲Ö▲Ö▲ ï▲£▲ä, ÜÖ▲於 üí縁▲¿Ü▲Öí 殴¡ñ¿Ü： 
½甥½¡：Ö. 
ゐ翁¿：¡ö：於 (ßíë ßÜ¿ïí) ：ü¡： ßñööñë： 遠▲£▲ä ¡ñöÜ： ½甥½¡：Ö. 

薗央ë▲¿縁▲Ñí ñü遠íüíÖ ßÜ öí£íëö遠▲üö▲ Öñ½ñïñ üí於ïÜë縁▲üö▲ äíúÑí¿íÖßí於▲£. 
ぜñöí¿¿ £íööíëÑ▲ (ä▲üí遠öíë, 遠íï▲遠öíë, öíßí 遠í遠äí遠öíë▲, ö.ß.) ¡ÜÖâÜë¡í縁í 遠Üú½í於▲£, 
ïñßñß： Ü¿íë 遠▲£▲ä ¡ñöÜ： ½甥½¡：Ö. 
薗í遠äí遠ö▲ íüäíï ß央ë▲Ö ÜÖÑí縁▲ ï央ú▲遠ö▲遠ö▲ ï甥ëö：ä í¿▲於▲£. 
ぷ▲Ö▲ 遠í遠äí遠ö▲ (ßíë ßÜ¿ïí) Çí£ Üöö▲遠öíë▲ Öñ½ñïñ ~¿ñ¡öë ä¿óöí¿íë 殴¿： ▲ïö▲遠 ßÜ¿縁íÖ 
¡ñ£Ññ ¢íääí於▲£. 
ぢíúÑí¿íÖ縁íÖÖíÖ ¡ñú：Ö ä¿óöíÖ▲ ßíï遠íëÜ ~¿ñ½ñÖö：Ö：於 ¡翁½ñÇ：½ñÖ 翁ü：ë：於：£, öíßí 
Ññöñ¡öÜë▲Öí ïñÖßñ於：£. 
ぎでとぎづどば: どÜ遠 ïÜ縁Ü ½甥½¡：ÖÑ：Ç：Ö：於 í¿Ñ▲Ö í¿Ü 甥ü：Ö üí½Ñ▲ íÜ▲ïö▲ë½íï ß央ë▲Ö 遠央ë▲¿縁▲ 
翁ü：ë：¿ÇñÖ：Öñ ¡翁£ ¢ñö¡：£：於：£ 
薗央ë▲¿縁▲ ï▲ëö遠▲ öíú½ñë½ñÖ Öñ½ñïñ ß翁¿ñ¡ 遠íü▲遠öíÖ ßíï遠íëÜ ¢甥úñï：½ñÖ ßíï遠íë▲¿Ü縁í 
íëÖí¿½í縁íÖ. 
んゐんざ ゐだずぼ塩ぼげ: ï殴ú¡ñï ¡ñ¿½ñúö：Ö ¡ÜÖâÜë¡í¿íëÑ▲於 遠Üë縁íÖÜ 遠央ëí¿Ñíë▲Ö äíúÑí¿íÖÜ 
¢í£íöíú▲½ Ü遠ó縁í¿íë縁í ïñßñä ßÜ¿Ü▲ ½甥½¡：Ö. 
薗央ë▲¿縁▲Ñí ñü遠íüíÖ ßÜ öí£íëö遠▲üö▲ Öñ½ñïñ üí於ïÜë縁▲üö▲ äíúÑí¿íÖßí於▲£. 
ぜñöí¿¿ £íööíëÑ▲ (ä▲üí遠öíë, 遠íï▲遠öíë, öíßí 遠í遠äí遠öíë▲, ö.ß.) ¡ÜÖâÜë¡í縁í 遠Üú½í於▲£, 
ïñßñß： Ü¿íë 遠▲£▲ä ¡ñöÜ： ½甥½¡：Ö. 
薗í遠äí遠ö▲ íüäíï ß央ë▲Ö ÜÖÑí縁▲ ï央ú▲遠ö▲遠ö▲ ï甥ëö：ä í¿▲於▲£. 
ぷ▲Ö▲ 遠í遠äí遠ö▲ (ßíë ßÜ¿ïí) Çí£ Üöö▲遠öíë▲ Öñ½ñïñ ~¿ñ¡öë ä¿óöí¿íë 殴¿： ▲ïö▲遠 ßÜ¿縁íÖ 
¡ñ£Ññ ¢íääí於▲£. 
ぢíúÑí¿íÖ縁íÖÖíÖ ¡ñú：Ö ä¿óöíÖ▲ ßíï遠íëÜ ~¿ñ½ñÖö：Ö：於 ¡翁½ñÇ：½ñÖ 翁ü：ë：於：£, öíßí 
Ññöñ¡öÜë▲Öí ïñÖßñ於：£. 
ぎでとぎづどば: どÜ遠 ïÜ縁Ü ½甥½¡：ÖÑ：Ç：Ö：於 í¿Ñ▲Ö í¿Ü 甥ü：Ö üí½Ñ▲ íÜ▲ïö▲ë½íï ß央ë▲Ö 遠央ë▲¿縁▲ 
翁ü：ë：¿ÇñÖ：Öñ ¡翁£ ¢ñö¡：£：於：£ 
薗央ë▲¿縁▲ ï▲ëö遠▲ öíú½ñë½ñÖ Öñ½ñïñ ß翁¿ñ¡ 遠íü▲遠öíÖ ßíï遠íëÜ ¢甥úñï：½ñÖ ßíï遠íë▲¿Ü縁í 
íëÖí¿½í縁íÖ. 
んゐんざ ゐだずぼ塩ぼげ: ï殴ú¡ñï ¡ñ¿½ñúö：Ö ¡ÜÖâÜë¡í¿íëÑ▲於 遠Üë縁íÖÜ 遠央ëí¿Ñíë▲Ö äíúÑí¿íÖÜ 
¢í£íöíú▲½ Ü遠ó縁í¿íë縁í ïñßñä ßÜ¿Ü▲ ½甥½¡：Ö. 

! ̹͇͙͖͇͔͗ы іш͑͌ ͇͒͘ғ͇͔ ͎͑͌͋͌ ш͙͌͑͌͊іш ͍͕ғ͇͗ы қ͇͇͖͗, қ͚ы͙͘ың 
͇͙͗қы ͍͇ғы͔͇͋ ͙ұ͗ғ͇͔ы͔͇ ͑ө͎ ͍͙͌͑і͎іңі͎.
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! Жаңа құрылғыны іске қоспас бұрын нұсқаулық 
кітапшасын мұқият оқып шығыңыз. Мұнда 
құрылғыны қауіпсіз орнату және оны пайдалану 
туралы маңызды ақпараттар қамтылған.

! Келешекте анықтама ретінде қарау үшін пайдалану 
нұсқаулығын сақтап қойыңыз. Құрылғы сатылса, 
біреуге берілсе немесе көшірілсе, нұсқаулар онымен 
бірге болатынына көз жеткізіңіз.

! Құрылғыны нұсқауларға сәйкес арнайы біліктілігі 
бар маман орнатуға тиіс. 

! Кез келген түрде реттеу немесе қызмет көрсету 
қажет болса, оны құрылғыны токтан ажыратқаннан 
кейін орындау керек.

Орналастыру және түзулеу
! Құрылғыны биіктігі плитаның биіктігінен аспайтын 
шкафтардың қасына орнатуға болады. 

! Құрылғының артқы жағына тиіп тұратын қабырға 
жанғыш емес, қызуға төзімді материалдан (T 90°C) 
жасалғанына көз жеткізіңіз. 

Құрылғыны дұрыс орнату үшін: 
• Оны ас үйге, залға немесе тұрғын үйге қойыңыз 

(ваннаға қоймаңыз).
• Плитаның жоғарғы жағы шкафтан жоғары 

болса, құрылғыны олардан кем дегенде 200 мм 
қашықтықта орнату керек.

• Пеш қабырғаға ілінетін шкафтың астына орнатылса, 
осы шкаф пен плитаның жоғарғы жағы арасында кем 

дегенде 420 мм ара 
қашықтық болуы тиіс. 
Қабырғаға ілінетін 
шкафтар жанғыш 
болса, бұл қашықтықты 
700 мм-ге дейін 
үлкейту керек (суретті 
қараңыз).

• Пештің артқы 
жағына немесе 
бүйірлеріне 200 мм-ден 

жақын жерге жалюзи орнатпаңыз.
• Қалқалар қатысты пайдалану нұсқаулығындағы 

нұсқауларға сәйкес орнатылуы тиіс. 
Түзулеу

Құрылғыны түзулеу қажет 
болса, плита түбінің әрбір 
бұрышындағы орындарына 
реттелетін аяқтарын* бұраңыз 
(суретті қараңыз).

Құрылғымен бірге берілетін 
аяқтар* плита түбінің астынғы 
жағындағы тесіктерге 
кигізіледі.

Электр қосылымдары

Электр кабелін орнату

Кабель төмендегі жалғау сызбасына сәйкес 
қолданылатын электр қосылым түріне сай болуы 
тиіс.

Электр кабелін дұрыс орнату үшін:

1. Контактілер 
тақтасындағы «V» 
бұрандасын босатып, 
қақпағын ашу үшін оны 
тартыңыз (суретті 
қараңыз).

2. «А» қосылым 
тірегін (суретті 
қараңыз) жоғарыда 
көрсетілген жалғау 
сызбасына сәйкес 
орналастырыңыз. 
Контактілер тақтасы 
бір фазалық 230 В 
қосылымына арналған: 
1, 2 және 3 контактілері 
бір-біріне қосылады; 

4-5 жалғастырғышы контактілер тақтасының төменгі 
аумағында орналасқан.
3. «N» және  сымдарын сызбаға (суретті 
қараңыз) сәйкес орналастырып, контактілер 
тақтасының бұрандаларын мүмкін болғанша мықтап 
қатайту арқылы қосылымды жасаңыз.

Орнату
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V

1
2

3

N

A

B

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5
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400 3N 

H05RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363

H05VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

400V 2N  

H05RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

H05VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V 

H05RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363

H05VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746



4. Қалған сымдарды 1-2-3 контактілеріне 
орналастырып, бұрандаларды қатайтыңыз.
5. Кабельдің қыспа бұрандасын нығайтып, электр 
кабельді орнына бекітіңіз.
6. «V» бұрандаларын бұрау арқылы контактілер 
тақтасын жабыңыз.
Электр кабелін желіге қосу
Құрылғыда орналасқан деректер кестесінде 
көрсетілген жүктемеге сәйкес стандартты 
айырғышты орнатыңыз.
Құрылғы тікелей электр желісіне құрылғы мен электр 
желісі арасында орнатылған 3 мм ашық кішкене 
байланыс бар бірнеше каналды айырып-қосқыш 
арқылы қосылуы қажет. Айырып-қосқыш көрсетілген 
жүктемеге лайықты және ағымдағы ток реттеуіне 
сәйкес болуы қажет (жерге қосылған сым айырып-
қосқыштан ажыратылмауы тиіс). Электр кабелін кез 
келген нүктесі 50°C-тан жоғары температурамен 
байланыспайтындай етіп орналастыру қажет. 
Құрылғыны токқа қоспастан бұрын төмендегілерді 
тексеріңіз:
•  Құрылғы жерге қосылған және штепсельдік ұш заңға 

сәйкес болып табылады.
•  Розетка деректер тақтасында көрсетілген 

құрылғының ең жоғарғы күшіне төзімді.
•  Кернеу деректер тақтасында көрсетілген мәндер 

аралығында.
•  Розетка құрылғының штепсельдік ұшына сәйкес 

келеді. Розетка штепсельдік ұшқа сәйкес болмаса, 
өкілетті маманнан оны ауыстырып беруді өтініңіз. 
Бірнеше розеткалар мен ұзартқыш сымдарын 
пайдаланбаңыз.

! Құрылғы орнатылғаннан кейін электр кабелі мен 
розетка жақын жерде болуы қажет.
! Кабель иілмеуі немесе қысылмауы қажет.
! Кабель жиі тексеріліп, тек өкілетті маманның 
көмегімен ғана алмастырылуы тиіс.
! Қауіпсіздік шаралары сақталмаған жағдайда 
өндіруші жауапкершілікті өз мойнына алудан бас 
тартады.

ТЕХНИКАЛЫҚ 
ДЕРЕКТЕР
Пеш өлшемдері 
(ҰхТхБ) 32x44x38 см

Көлемі 54 л
Пеш бөлігіне 
қатысты пайдалы 
өлшемдер

ені 42 см 
тереңдігі 44 см 
биіктігі 18 см 

Ток кернеуі мен 
жиілігі

деректер кестесін қараңыз
Деректер тақтасы 
жапқыштың ішкі жағында 
немесе пеш бөлігі 
ашылғаннан кейін пештің 
ішінде сол жақта орналасқан.

Керамикалық 
плита
Алдыңғы сол жақ
Артқы сол жақ
Артқы оң жақ
Алдыңғы оң жақ
Керамикалық 
плитаның ең жоғары 
қуат тұтыну мәні

1500 Вт
2000 Вт 
1500 Вт
2000 Вт 

7000 Вт 

ҚУАТ БЕЛГІСІ

Электр пештерінің белгісіндегі 
2002/40/EC нұсқауы. EN 50304 
стандарты
Табиғи конвекция – қыздыру 
режимі үшін қуат тұтынуы: 

 Статикалық;

Мәжбүрлі конвекция класы – 
қыздыру күйіне арналған қуат 

тұтыну:  Желдеткіші бар 
пеш;

ЕҚ Директивалары: 2006 
жылғы 12-желтоқсан 
2006/95/EC (төмен кернеу) 
директивасы және одан кейінгі 
түзетулер – 
2004 жылғы 15-желтоқсан 
2004/108/EC (электромагниттік 
үйлесімділік туралы) 
директивасы және одан кейінгі 
түзетулер – 
1993 жылғы 22-шілде 93/68/
EEC және одан кейінгі 
түзетулер – 
2002/96/EC.
1275/2008 (күту/өшу режимі)
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ぢñü 遠íÜ：äï：£Ñ：¡ ! 薗央ë▲¿縁▲ 
ßíú遠íÜï▲£Ñí 
ö甥ï：ä ¡ñöäñÜ： 
甥ü：Ö, ½▲ïí¿▲ 
ßí¿í äñü 
ñï：Ç：Öñ 
¢í縁ÑíúÑí,
ß：ëÇñ ßñë：¿ÇñÖ 
遠íÜ：äï：£Ñ：¡ 
ü▲Ö¢▲ë▲ 
ÜëÖíö▲¿Ü▲ 
どごやで!

ぢñü 遠íÜ：äï：£Ñ：¡ ü▲Ö¢▲ë▲½ñÖ ¢íßÑ▲遠öí¿縁íÖ; 
遠央ë▲¿縁▲Ö▲於 íëö▲ÖÑí縁▲ 遠íß▲ë縁í縁í,
ü▲Ö¢▲ë 遠央ë▲¿縁▲縁í ßñ¡：ö：¿ÇñÖ ßó：¡ö：¡öñ    
ß央ëíÖÑí½ñÖ (äñüäñÖ ß：ëÇñ ßñë：¿½ñúÑ：) ßñ¡：öÜ 遠í¢ñö

.

.
ゐ央ëíÖÑí ½ñÖ ß央ëíÖÑí íÖ¡ñë：Ö 遠央ë▲¿縁▲ íëö▲ÖÑí縁▲ 

遠íß▲ë縁í ½íöñëóí¿▲Öí ï殴ú¡ñï öí於Ñí於▲£.

ゐ央ëíÖÑí ßíï▲ 9 ½½-ÑñÖ ¡：ü： ßÜ¿ïí, ö▲縁▲ë▲遠 
遠Ü¿ÑíÖ▲¿Ü▲ öó：ï. ゐñöÜÖ 遠íß▲ë縁í縁í ¡ñ½ ÑñÇñÖÑñ
Ñóí½ñöë： 8 ½½ ¢殴Öñ 央£▲ÖÑ▲縁▲ 60 ½½ ß央ëíÖÑí 
¡ñëñ¡.
ぷ▲Ö¢▲ë äñüö：於 íëö遠▲ ¢í縁▲Öí ¢殴Öñ 遠íß▲ë縁í縁í 
ïÜëñööñ ¡翁ëïñö：¿ÇñÖÑñú,
ÜëÖíö▲¿縁íÖÖíÖ ¡ñú：Ö ¢ñë½ñÖ äíëí¿¿ñ¿á ¡甥úÑñ 
öíëö▲¿▲ä ö央ëíö▲ÖÑíú ßñ¡：ö：於：£.
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Қосу және пайдалану

! Құрылғыны алғаш рет пайдаланғанда оны бос 
күйінде есігін жауып, ең жоғарғы температурада 
кемінде жарты сағаттай қыздырыңыз. Пешті 
өшіріп, оның есігін ашпастан бұрын бөлменің 
жақсы желдетілгенін тексеріңіз. Өндіру кезінде 
қолданылған қорғағыш заттардың жанып кетуіне 
байланысты жеңіл жағымсыз иіс шығуы мүмкін.

! Өнімді пайдаланбас бұрын құрылғының 
бүйірлеріндегі барлық пластикалық үлдірлерді алып 
тастаңыз.

Пешті қосу

1. ТАҢДАУ тұтқасын бұрау арқылы қажетті тағам 
дайындау режимін таңдаңыз.
2. ТЕРМОСТАТ тұтқасын бұрау арқылы пісіру 
режиміне ұсынылған температураны немесе қажетті 
температураны таңдаңыз. 
Тағам дайындау режимдері және ұсынылған тағам 
дайындау температуралары туралы мәліметті 
қамтитын тізімді тиісті кестеден табуға болады 
(«Пеште тағам дайындау бойынша кеңестер» 
кестесін қараңыз).

Тағам дайындау кезінде әрқашан мына әрекеттерді 
орындауға болады:
•  ТАҢДАУ тұтқасын бұрау арқылы қажетті тағам 

дайындау режимін өзгерту.
•  ТЕРМОСТАТ тұтқасын бұрау арқылы 

температураны өзгерту.
•  Толық пісіру уақытын және пісіруді аяқтау уақытын 

орнату (төмендегі мәтінді қараңыз).
•  РЕТТЕУ тұтқасын «0» позициясына бұрап, тағам 

дайындауды тоқтату.

! Ешқашан пештің астыңғы жағына зат қоймаңыз; 
бұл эмальді қабатты зақымдайды. Гриль-бар 
істігімен пісірген кезде пеште тек 1-позицияны 
қолданыңыз.

! Әрқашан асхана ыдыстарын берілген тартпа(лар)
ға қойыңыз.

ТЕРМОСТАТ индикатор шамы

Бұл шам жанып тұрса, демек пеш қызуда. Пештің 
іші таңдалған температураға жеткенде ол сөнеді. 
Бұл кезде шам жанып өшіп тұрады, сөйтіп термостат 
жұмыс істеп тұрғаны және температураны бір 
қалыпта ұстап тұрғаны көрсетіледі.

Пеш шамы

ТАҢДАУ тұтқасы «0» қалпынан басқа кез келген 
қалыпқа бұралғанда ол жанады. Пеш жұмыс істеп 
тұрған кезде ол жанып тұрады. Тұтқаның көмегімен 

 параметрін таңдағанда ешбір қыздыру элементі 
қосылмай, шам жанады.

どí縁í½"Ñíú▲ÖÑíÜ"öíú½ñë：Ö"äíúÑí¿íÖÜ
30"が▲ß▲ï" ïóÇÖí¿▲Ö" ÜëÖíöÜ" 甥ü：Ö" どん猿んぜ"がんざぼぞがんば"
どんざぜぎづや" ö央ö遠íï▲Ö" ïí縁íö" ö：¿：" ßÜú▲Öüí" ß：ë" öÜ¿▲遠"
íúÖí¿▲½縁í"ß央ëí於▲£0
40" 薗í¢ñöö：" Üí遠▲öö▲"ÜëÖíöÜ" 甥ü：Ö" ö央ö遠íÖ▲" ïí縁íö" ö：¿：Öñ"
遠íëï▲" ß央ëí於▲£<" どん猿んぜ" がんざぼぞがんば" どんざぜぎづや"
ö央ö遠íï▲ÖÑí"¡翁ëïñö：¿ÇñÖ"½óÖÜöö▲"ßíï遠íëÜ"öí遠öíï▲ÖÑí縁▲"
óÖÑó¡íöÜë½ñÖ"öñ於ñïö：ë：於：£0
50" どí於Ñí¿縁íÖ" Üí遠▲ö"ß：ö¡ñÖÑñ"Ñ▲ß▲ï" ïóÇÖí¿▲"ñïö：¿ñÑ："
¢殴Öñ"äñü"翁ü：ë：¿ñÑ：0
60"ぢñü"翁ü：ë：¿ÇñÖÑñ"öí縁í½"Ñíú▲ÖÑíÜ"öíú½ñë：Ö"遠í¿▲äöí縁▲"
öíú½ñë"ëñö：ÖÑñ"äíúÑí¿íÖÜ縁í"ßÜ¿íÑ▲0

! ぢñüö：" 遠Ü¿½ñÖ"äíúÑí¿íÖÜ"甥ü：Ö."　縁Öó" öí縁í½"Ñíú▲ÖÑíÜ"
öíú½ñë：" Üí遠▲ö▲Ö▲於" ß：öÜ：Ö" ¡甥ö¡：於：£" ¡ñ¿½ñïñ." どん猿んぜ"
がんざぼぞがんば"どんざぜぎづや"ö央ö遠íï▲Ö" "ßñ¿Ç：ï：Öñ"Ññú：Ö"ß央ëí於▲£0

Е̸КЕ̷̹̺! ̶͌ш 
͙͇͙͖͇͇͗͒͗͋ы ͇͒ы͖ 
шығ͚ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ 
͍ә͔͌ ͖͌ш͙͔͌ шығы͖ 
͙͚͑͌і͔͌ ͍͕͒ ͈͓͙͌͗͌͐і͔ 
ш͙͌͑͌͊іш ͍ү͓͔͐͌͌ 
͍͇͈͋ық͙͇͒ғ͇͔.
̸ы͎͈͇͇͋ 

͑ө͙͗͌͘і͔͒͊͌͋͌͐, ͙͕͒ығы͓͔͌ шығ͇͗ы͖ ͇͚͒ үші͔ 
͙͇͙͖͇͇͗͒͗͋ы ͇͒͋ыңғы ш͙͌і͔͔͌ ұ͙͇͖͘ ͑ө͙͌͗і͖, 
͙͇͙͇͗͘ңы͎ (2) ͈͕͒ғ͇͔ы.



21

KZБағдарламалар
«Жібіту» режимі 
Пештің түбіндегі желдеткіш бөлме 
температурасындағы ауаны тағам айналасында 
айналдырып отырады. Ол тағамның барлық 
түрлерін жібітуге қолайлы, бірақ әсіресе қызуды 
қажет етпейтін нәзік тағамдарға жақсы, мысалы: 
балмұздақ торттары, крем не тәтті крем десерттері 
немесе жеміс қосылған торттар. Желдеткішті 
қолдану арқылы жібіту уақыты шамамен екі есе 
азаяды. Ет, балық және нан жібіткен кезде «көп 
тағам дайындау» режимін қолдана отырып, 
температураны 80–100 °С-қа орнату арқылы 
процесті жылдамдату мүмкін.

Конвекция режимі 
Термостат тұтқасының позициясы: 50°C мен 
Макс. арасында. Бұл параметр орнатылған 
кезде жоғарғы және төменгі қыздыру элементтері 
қосылады. Бұл – жылуды үлестіру мен аз қуат 
тұтыну жағынан өте жақсы болып табылатын пештің 
классикалық, дәстүрлі түрі. Конвекция пеші бірнеше 
ингредиенттен тұратын тағамды пісіру жағынан 
әлі үздік болып есептеледі, мысалы қабырғалар 
мен қырыққабат, испан мәнеріндегі нәлім, Анкона 
мәнеріндегі қақталған балық, жұмсақ бұзау еті 
мен күріш, т.б. Сондай-ақ, баяу пісірілуі тиіс және 
сұйықтық қосуды қажет ететін бұзау етінен немесе 
сиыр етінен тағам (бұқтырылған ет, бұқтырылған 
тағам, гуляш, жабайы аң, сан ет, т.б.) дайындаған 
кезде жақсы нәтижеге қол жеткізуге болады. Сонда 
да ол торт пен жемістерді пісіру және пеште бетін 
жауып құмырада пісіру үшін ең жақсы жүйе болып 
табылады. Конвекция режимінде пісірген кезде 
бір уақытта тек бір май жинайтын табаны немесе 
пісіру тартпасын қолданыңыз, әйтпесе қызу біркелкі 
тарамайды. Әр түрлі тартпа биіктіктерін қолдану 
арқылы пештің жоғарғы және төменгі жақтарындағы 
қызу мөлшерін теңестіруге болады. Жоғарыдан 
қанша қызу берілуі тиіс екеніне негізделе отырып, әр 
түрлі тартпа биіктіктерінің ішінен таңдаңыз.

Желдеткіш қолданылатын режим 
Термостат тұтқасының позициясы: 50°C мен Макс. 
арасында.
Қыздыру элементтері мен желдеткіш қосылады. 
Пештің ішінде қызу тұрақты әрі біркелкі 
болатындықтан ауа тағамның бетін толығымен 
біркелкі қызартып пісіреді. Бұл режимде пісіру 
температуралары бірдей болса, әр түрлі тағамды 
бір уақытта пісіруге болады. Бір уақытта ең көбі 
2 тартпаны қолдануға болады; мына бөлімдегі 
нұсқауларды орындау керек: «Бірнеше тартпада 
тағам пісіру».

Желдеткіш қолданылатын осы режим гратинмен 
қапталуы тиіс немесе келесі мысалдардағыдай 
ұзақ уақытты қажет ететін тағамдар үшін әсіресе 
қолайлы: лазанья, пісірілген паста өнімдері, тауық 
пен картопты қуыру, т.б... Оған қоса, қызудың жақсы 
тарауы арқасында қуырылған тағамдарды пісірген 
кезде төмен температураны қолдануға болады. 
Нәтижесінде шырын азырақ жоғалады, ет жұмсағырақ 
болады және қуырылған тағамның салмағы азырақ 
азаяды. Желдеткіш қолданылатын режим тұздықты 
азырақ қосып балық дайындауға әсіресе қолайлы, 
сөйтіп оның дәмі мен түрі сақталады. Десерттер: 
желдеткіш қолданылатын режим ашытылған 
кекстерді пісіруге өте қолайлы. Оған қоса, бұл 
режимді температураны 80 °С-қа орнату арқылы ақ 
немесе қызыл етті және нанды жылдам жібіту үшін 
қолдануға болады. Нәзік тағамдарды жібіту үшін 
термостатты 60 °С-қа орнатыңыз немесе термостатты 
0 °С-қа орнату арқылы тек салқын ауаны айналдыру 
мүмкіндігін пайдаланыңыз.

Үстіңгі пеш 
Термостат тұтқасын мынадай орнатыңыз: 50°C 
пен Макс. арасына. Үстіңгі қыздыру элементі іске 
қосылады. Бұл режимді тағамды дайындаудың 
аяғында қызарту үшін пайдалануға болады.

Гриль 
Термостат тұтқасын мынадай орнатыңыз: 50°C 
пен арасына. Үстіңгі қыздыру элементі және гриль 
істігі іске қосылады. Грильдің аса жоғары әрі тіке 
температурасы ет пен қақталған етті жұмсақ түрде 
қалдыру үшін нәрін ішінде ұстай отырып, олардың 
бетін қызартуға мүмкіндік береді. Сондай-ақ, жоғары 
бет температурасын қажет ететін тағамдарға грильді 
пайдаланған абзал: бифштекс, сиыр еті, қабырға 
стейкі, белдеме, гамбургерлер және т.б...
Гриль істігін пайдаланған жағдайдан басқа, пісіру 
кезінде есікті әрдайым жабық ұстаңыз. Кейбір 
мысалдар «Тағам дайындау бойынша кеңес» 
параграфында берілген.

Желдеткішпен пісірілген гриль 

«M» термостат тұтқасын мынадай орнатыңыз: 50°C 
пен Макс. арасына. Үстіңгі ортаңғы қыздыру элементі 
және желдеткіш іске қосылады. Осы мүмкіндіктердің 
жиыны пештегі ауаның күшейтілген айналымы 
арқылы қыздыру элементтерінің бір бағытқа жылылық 
бөлуінің тиімділігін арттырады. Бұл тағамды күйіп 
кетуден сақтауға көмектеседі және жылудың 
тағамның ішкі жағына енуіне мүмкіндік береді. Ет 
пен көкөністерден, сосискалардан, қабырғалардан, 
жаншылған қой етінен, дәмдеуіш соустағы тауық, құр 
еті, жаншылған доңыз еті, т.б..Гратин пісірген кезде 
пеш есігі жабық болуы тиіс. Бұл режим семсер 
балық, тунец, алабұға, турама салынған каракатица 
сияқты балық стейктерін дайындауға қолайлы.
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Термостат шамы 
Бұл шам пештің қызып жатқанын білдіреді. Ол 
сөнсе, демек пеш ішінде температура термостат 
тұтқасымен орнатылған температураға жетті. 
Бұл кезде, пеш температураны бір қалыпта ұстап 
тұратындықтан бұл шам бір жанып, бір сөнеді.

Бірнеше сөреде бір уақытта тағам дайындау 

Екі тартпаны қолдану қажет болса, ЖЕЛДЕТКІШТІ 
ҚОЛДАНЫП пісіру режимін  пайдаланыңыз, себебі 
ол тағам дайындаудың бұл түріне қолайлы жалғыз 
пісіру режимі. Сондай-ақ, төмендегілерді орындауды 
жөн санаймыз:
•  1- және 5-позицияларды қолданбау керек. 

Себебі, тым қатты тура бағытталған қызу ыстыққа 
сезімтал тағамды күйдіріп жіберуі мүмкін.

•  2- мен 4-позиция қолданылады және көбірек 
қызуды қажет ететін тағам 2-позициядағы 
тартпаға қойылады.

•  Пісіру уақыты мен температурасы әр түрлі 
тағамдарды пісірген кезде ұсынылған екі 
температураның («Пеште тағам дайындау 
бойынша кеңестер» кестесін қараңыз) орташа 
мәнін орнатыңыз және азырақ қызуды қажет 
ететін тағамды 4-позицияға қойыңыз. Алдымен, 
жылдамырақ пісетін тағамды алып шығыңыз.

•  Температураны 220 °С-қа орнатып бірнеше 
тартпада пицца пісірген кезде пеш 15 минут 
алдын ала қыздырылады. Жалпы айтқанда, 
4-позициядағы тартпада пісіру ұзағырақ болады: 
алдымен, төменгі тартпа позициясындағы 
пиццаны алып, одан бірнеше минуттан кейін 
4-позициядағы пиццаны алып шыққан жөн.

•  Май жинайтын табаны астыңғы жаққа, ал 
тартпаны үстіңгі жаққа орнатыңыз.

«Пеште тағам дайындау бойынша кеңестер» кестесі 

Тағам 
дайындау 
режимдері

Тағамдар Салмақ 
(кг)

Тартпа 
позициясы

Алдын 
ала 

қыздыру 
ұзақтығы 

(мин)

Ұсынылатын 
температура (°C)

Пісіру 
ұзақтығы 
(минут)

Еріту
Барлық мұздатылған тағамдар

Статикалық
Үйрек
Қуырылған бұзау немесе сиыр еті
Қуырылған шошқа еті 
Печенье (кішкентай кондитерлік өнімдер)
Бәліш

1
1
1
-
1

3
3
3
3
3

15
15
15
15
15

200
200
200
180
180

65-75
70-75
70-80
15-20
30-35

Желдеткіш 
көмегімен

Пицца (2 тартпада)
Лазанья
Жас қой еті
Қуырылған тауық еті + картоп
Макрель
Йогурттан жасалған пирог
Көпіршітілген қаймақ қосылған бәліш (2 тартпада)
Печенье (2 тартпада)
Бисквит торты (1 тартпада)
Бисквит торты (2 тартпада)
Хош иісті бәліш

1
1
1
1
1
1

0.5
0.5
0.5
1

1.5

2 және 4
3
2

2 және 4
2
2

2 және 4
2 және 4

2
2 және 4

3

15
10
10
15
10
10
10
10
10
10
15

230
180
180
200
180
170
190
180
170
170
200

15-20
30-35
50-60
60-70
30-35
40-50
20-25
10-15
15-20
20-25
25-30

Үсті
Кәміл тағам дайындау үшін тағамды қызарту - 3/4 15 220 -

Гриль

Камбала мен каркатица
Кальмар мен асшаян кебабы 
Треска белдемесі 
Грильде пісірілген көкөністер
Бұзау етінен пісірілген стейк
Котлет
Гамбургер
Макрель
Қуырылған нан

1
1
1
1
1
1
1
1

4 дана

4
4
4

3/4
4
4
4
4
4

5
5
5
5
5
5
5
5
5

Ең жоғары
Ең жоғары
Ең жоғары
Ең жоғары
Ең жоғары
Ең жоғары
Ең жоғары
Ең жоғары
Ең жоғары

8-10
6-8
10

10-15
15-20
15-20
7-10

15-20
2-3

Істікпен
Істікте қуырылған бұзау еті 
Істікте қуырылған тауық еті 
Істікте қуырылған жас қой еті 

1.0
1.5
1.0

-
-
-

5
5
5

Ең жоғары
Ең жоғары
Ең жоғары

80-90
70-80
70-80

Желдеткішпен 
пісірілген 
гриль

Грильде пісірілген тауық еті
Каракатица

1.5
1.5

2
2

5
5

200
200

55-60
30-35
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Электр плитаны қолдану

! Аралық қабаттағы желім шыныда май іздерін 
қалдырады. Құрылғыны пайдаланбас бұрын оны 
қырмайтын тазалағыш затпен алып тастауға кеңес 
береміз. Пайдаланудың алғашқы сағаттарында тез 
кетіп қалатын резеңкенің иісі шығады.

Конфорканың индикатор шамы

Ол электр конфорка қосылғанда жанады.

Плитаның электр конфоркаларын басқару 
тұтқалары

Пештер стандартты, жылдам және автоматты электр 
конфоркалар әр түрлі тіркесімде орнатылған болуы 
мүмкін (жылдам конфоркаларды басқаларынан 
ортасындағы қызыл нүктемен айыруға болады, ал 
автоматты конфоркалардың ортасында алюминий 
дискі болады).
Қызу таралып, конфоркаларды зақымдамауы үшін 
өлшемі конфоркадан асатын, түбі тегіс ыдыстарды 
қолданған жөн.
Кестеде тұтқада көрсетілген позиция мен қай 
қолданылуы тиіс конфорка байланысы көрсетілген.
Конфоркаларды алғаш рет пайдаланбас бұрын 
оларды таба қоймай, 4 минут бойы ең жоғары 
температурада қыздыру керек. Осы бастапқы 
кезең барысында, олардың қорғағыш қабы 
қатайып, өзінің максималды төзімділігіне жетеді.

Плитаны пайдалану бойынша кеңестер
• Пісіру аймағына толық тиіп тұруы үшін асты қалың 

әрі тегіс табаларды пайдаланыңыз.

• Шығарылған қызуды толық пайдалану үшін 
конфорканы толық жабатындай диаметрі үлкен 
табаларды пайдаланыңыз.

• Табаның асты әрдайым таза әрі құрғақ болуын 
қамтамасыз етіңіз: мұның нәтижесінде табалар 
пісіру аумақтарына толығымен тиіп, таба мен 
плита ұзағырақ қызмет етеді.

• Газ оттығында пайдаланылатын ыдысты 
пайдаланбаңыз: газ оттығындағы қызу табаның 
қалпының бұзылып, оның бетке толық тимеуіне 
себеп болады.

• Пісіру аймағын табасыз қосып кетпеңіз, әйтпесе 
ол зақымдалуы мүмкін.

Параметр Қалыпты немесе жылдам плита
0 Өшірулі
1 Көкөніс, балық пісіру

2 Картоп (бумен), ноқат, бұршақ пісіру, 
сорпа дайындау

3
Үлкен мөлшерде тағам және көкөніс 
қосылған етті сорпаны дайындауды 
жалғастыру

4 Қуыру үшін (орташа)
5 Қуыру үшін (орташадан жоғары)

6 Қызарту және қайнауға аз уақытта 
жеткізу үшін.

ɗɥɟɤɬɪ ɤɨɧɮɨɪɤɚɥɚɪ

Ɍɢіɫɬі ɬұɬԕɚɧɵ ɫɚԑɚɬ ɬіɥі ɧɟɦɟɫɟ ɨԑɚɧ ԕɚɪɫɵ ɛɚԑɵɬɬɚ 

ɛұɪɭԑɚ ɠəɧɟ ɚɥɬɵ ɬԛɪɥі ɩɨɡɢɰɢɹɥɚɪɞɵԙ ɤɟɡ ɤɟɥɝɟɧіɧɟ 

ɨɪɧɚɬɭԑɚ ɛɨɥɚɞɵ:

ɉɚɪɚɦɟɬɪ Ԕɚɥɵɩɬɵ ɧɟɦɟɫɟ ɠɵɥɞɚɦ ɩɟш

0 Ԧшіɪɭɥі

1 Ɍԧɦɟɧ

2 - 5 Ɉɪɬɚшɚ

6 ɀɨԑɚɪɵ

Ɍɚԙɞɚɭ ɬұɬԕɚɫɵ ԧɲіɪɭɥі ɩɨɡɢɰɢɹɫɵɧɚɧ ɛɚɫԕɚ ɤɟɡ 
ɤɟɥɝɟɧ ɩɨɡɢɰɢɹɞɚ ɛɨɥԑɚɧɞɚ «ԕɨɫɭɥɵ» ɲɚɦɵ ɠɚɧɚɞɵ.
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Сақтандырулар 
мен кеңестер 
! Бұл құрылғы халықаралық қауіпсіздік 
стандарттарына сай жасақталып, дайындалған.
Төмендегі ескертулер қауіпсіздік ережелерін ескерту 
мақсатында берілген және оны мұқият оқып шығу 
қажет.

Жалпы қауіпсіздік
• Шыны керамикалық плита температура 

ауытқулары мен келең өзгерістерге төзімді. 
Дегенмен, жүздер немесе ас үй құралдары 
плитаның бетің зақымдауы мүмкін екенін ескеру 
керек. Мұндай жағдай орын алса, пештің айырын 
розеткадан ағытып, бастапқы бөлшектерге 
тапсырыс беру үшін өкілетті техникалық көмек 
көрсету орталығына хабарласыңыз. Жоғарыдағы 
шарт орындалмаса, құрылғының қауіпсіздігі 
бұзылуы мүмкін.

• Плита беті шатынаған болса, тоқ соғудың алдын 
алу үшін құрылғыны өшіріңіз.

• Құрылғы үйде қолдануға арналған, оны 
коммерциялық немесе өндірістік тұрғыда 
қолдануға болмайды.

• Құрылғыны далада, тіпті үсті жабылған болса да, 
орнатуға болмайды. Құрылғыны қорғаусыз жаңбыр 
мен боранда қалдыру аса қауіпті.

• Құрылғыны жалаң аяқ немесе ылғал не дымқыл 
қолмен, аяқпен түртпеңіз.

• Құрылғыны кітапшада берілген нұсқауларға 
сай, тек ересек адамдар ғана тағам дайындау 
мақсатында пайдалануы тиіс. Құрылғыны 
басқа түрде пайдалану (мысалы, бөлмені 
жылыту үшін) дұрыс емес әрі қауіпті. 
Құрылғыны тиісті, дұрыс және саналы түрде 
пайдаланбау нәтижесінде пайда болған кез 
келген зақымға өндіруші жауапты болмайды.

• Нұсқау кітапшасы 1-класс (оқшауланған) немесе 
2-класс 1-субкласс (2 шкаф арасына орнатылған) 
құрылғымен бірге беріледі.

• Құрылғыны пайдаланған уақытта қыздыру 
элементтері және пеш есігінің белгілі 
бөліктері қатты қызады. Бұларға тимеу және 
балалардан аулақ ұстау керек.

• Басқа электр құрылғыларының кабельдері пештің 
ыстық бөліктеріне тимейтінін тексеріңіз.

• Желдету және ыстықты салқындатуға арналған 
ашық жерлерді ешқашан жаппау керек.

• Пешке асханалық ыдысты қоярда немесе 
оны алған кезде әрдайым пеш қолғаптарын 
пайдаланыңыз.

• Құрылғыны пайдаланған кезде оның жанында 
жанғыш сұйықтықтарды (спирт, бензин, т.б.) 
қолданбаңыз.

• Төменгі сақтау бөлігіне немесе пештің өзіне 
жанғыш материалдар салуға болмайды. Егер 
байқаусызда құрылғы қосылса, бұл заттардың 
жануы мүмкін. 

• Құрылғыны қолданбағанда тұтқалар • 
позициясында тұрғанын тексеріңіз.

• Құрылғыны өшіргенде розеткадан әрдайым 
айырғышты ұстап тартыңыз, кабельден тартып 
суырмаңыз.

• Құрылғыны электр желісінен ажыратпай ешқашан 
тазалау немесе күтім көрсету жұмыстарын 
жасамаңыз.

• Егер құрылғы істен шыққан болса, оны 
ешбір жағдайда өз басыңызбен жөндеуге 
әрекеттенбеңіз. Тәжірибесіз адам тарапынан 
жасалған жөндеу жұмыстарынан құрылғының 
істен шығуы немесе жарамсыз болып қалуы 
мүмкін. Көмек көрсету бөліміне хабарласыңыз.

• Ашық пештің есігіне ауыр заттарды қоймаңыз.

Қоқысқа тастау
• Орау материалдарын тастаған кезде: ораманың 

қайта пайдаланылуы мүмкін болатындай 
жергілікті заңды қадағалаңыз.

• Электр және электроникалық құралдардың 
қалдықтарына (WEEE) қатысты 2002/96/EC 
Еуропа заңнамасына сәйкес үй құрылғылары 
қалыпты қатты қалалық қалдық айналымын 
пайдаланып жойылмауы тиіс. Қоршаған орта мен 
халық денсаулығына тиетін зиянның алдын ала 
отырып, жарамсыз құрылғылар қайта пайдалану 
мен машина ішіндегі материалдарды өңдеу 
құнын оңтайландыру мақсатында бөлек жиналуы 
керек. Барлық өнімдердегі сызылған қоқыс жәшігі 
өнім иесінің бөлектелген қоқыс жинауға қатысты 
міндетін еске салады.

 Қолданылған құрылғыларды қоғамдық қоқыс 
жинау қызметіне тапсыруға, айналадағы тиісті 
жинау орындарына апаруға немесе, ағымдағы 
ұлттық заңдар рұқсат берсе, жаңа ұқсас өнімге 
ауыстыру үшін сатушыға ауыстыру ұсынысы 
бойынша қайтаруға болады.

 Үй құрылғыларының барлық негізгі өндірушілері 
ескі және қолданыстан шыққан құрылғыларды 
жинау және тастау жүйелерін жасауға және 
ұйымдастыруға қатысады.

Қоршаған ортаны сақтау және қорғау
• Пешті таңертең ерте немесе түстен кейін кешірек 

пайдалану арқылы электр қуатын қамтамасыз 
етуші желілік компаниялардың ең жоғары 
жүктемесін азайтуға көмектесе аласыз.

• ГРИЛЬ, ҚОС ГРИЛЬ және ЖЕЛДЕТКІШІ 
ҚОЛДАНЫЛАТЫН ҚОС ГРИЛЬ режимдері 
пайдаланылғанда пеш есігін әрқашан жауып қою 
қажет: Бұл қуатты сақтай отырып (шамамен 10%), 
жақсы нәтижеге жеткізеді.

• Есік тығыздағыштарын жиі тексеріңіз, олар есікке 
тығыз келетіндей етіп, қалдық болмауы үшін 
тазалап сүртіп тұрыңыз, осылайша ыстықтың 
сыртқа шығуын болдырмайсыз.
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Күтім және техникалық 
қызмет көрсету 
Құрылғыны өшіру
Кез келген бір жұмысты бастамастан бұрын 
құрылғыны токтан ажыратыңыз.

Құрылғыны тазалау
! Дақ кетіргіштер, тат кетіргіштер, ұнтақ тазартқыш 
заттар немесе қырғыш беттері бар губкалар сияқты 
қырғыш немесе таттандыратын тазартқыш заттарды 
пайдаланбаңыз. олар құрылғы беттерін біржола 
сызып тастауы мүмкін.

! Құрылғыда ешқашан бу тазартқышты немесе 
шаңсорғышты пайдаланбаңыз.

•  Әдетте, плитаны дымқыл губкамен жуып, сорғыш 
ас үй сүлгісімен құрғату жеткілікті.

•  Тот баспайтын болат немесе эмальданған сыртқы 
бөліктер және резеңке тығыздағыштар жылы 
суға малынып, түссіз сабын жағылған губкамен 
тазартылады. Қиын дақтарды кетіру үшін арнайы 
өнімдерді пайдаланыңыз. Жуып болған соң оны 
жақсылап шайып, құрғатыңыз. Қатты ұнтақтарды 
немесе таттандыратын заттарды пайдаланбаңыз.

• Электр тұтату функциясы бар плиталарда 
электрондық тұтату құралдарының ұшын жиі 
тазалап, газ шығатын тесіктердің бітеліп қалмауын 
тексеріп отыру керек.

•  Пештің іші әрбір қолданғаннан кейін жылы 
кезінде мұқият тазалануы тиіс. Ыстық су мен 
тазартқышты пайдаланыңыз, одан кейін шайып, 
жұмсақ шүберекпен құрғатып сүртіңіз. Қырғыш 
заттарды пайдаланбаңыз.

•  Пештің шыны есігін губкаға абразивті емес өнім 
жағып тазалаңыз да, жұмсақ шүберекпен сүртіп 
құрғатыңыз.

•  Керек-жарақтар күнделікті ыдыстар сияқты 
жуылуы мүмкін, тіпті оларды ыдыс жуғыш 
машинаға жууға болады. 

• Тот баспайтын болатқа оның бетінде ұзақ уақыт 
тұрған қаттылығы жоғары су немесе құрамында 
фосфор бар күшті тазартқыш заттар дақ түсіруі 
мүмкін. Жуып болған соң оны жақсылап шайып, 
құрғатыңыз. Сондай-ақ, қалып қойған барлық су 
тамшыларын сүртіп алу қажет.

! Оттықтар жанып тұрған кезде немесе әлі ыстық 
болғанда қақпақты жаппаңыз.

Қақпақ

Пеш шыны қақпақпен 
жабдықталған болса, 
бұл қақпақты жылы 
сумен тазалау керек. 
Қырғыш заттарды 
пайдаланбаңыз. 
Плитаның артқы жағын 
тазалауды жеңілдету 
үшін қақпақты шешіп 
алуға болады. Қақпақты 
толығымен ашып, оны 
жоғары қарай тартыңыз 
(суретті қараңыз).

! Оттықтар жанып тұрған кезде немесе әлі ыстық 
болғанда қақпақты жаппаңыз.

Пеш тығыздағыштарын тексеру

Пештегі есік тығыздағыштарын жиі тексеріп 
тұрыңыз. Егер тығыздағыштар зақымдалған болса, 
жақын жердегі Өкілетті сатудан кейін қызмет 
көрсету орталығына хабарласыңыз. Тығыздағыштар 
ауыстырылғанға дейін пешті пайдаланбауды 
ұсынамыз.

Пеш шамын ауыстыру
1. Пешті токтан ажыратқаннан кейін шам ұясын 
жауып тұрған шыны қақпақты шешіп алыңыз 
(суретті қараңыз).

2. Шамды алып, оны сондай 
басқа шаммен ауыстырыңыз: 
кернеуі 230 В, қуаты 25 Вт, 
цоколі E 14.
3. Қақпақты орнына қойып, 
пешті токқа қайтадан қосыңыз.

Көмек
Келесі мәліметтерді оңай жерде ұстаңыз:
• Құрылғының моделі (Мод.).
• Сериялық нөмірі (С/н).
Бұл ақпарат құрылғыда орнатылған деректеме 
кестесінде немесе орамадан табылуы мүмкін.

Төменгі бөлім
Пештің астында пештің керек-жарақтары мен терең 

ыдыстарды сақтау үшін 
қолдануға болатын 
бөлім бар. Есікті ашу 
үшін оны төмен қарай 
тартыңыз (суретті 
қараңыз).

! Пеш астындағы бөлімге 
ж а н ғ ы ш  з а т т а р д ы 
қоймаңыз.
! Бөлімнің (бар болған 

жағдайда) ішкі беттері қызуы мүмкін.
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