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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le
sue parti accessibili diventano molto caldi
durante l'uso. Bisogna fare attenzione ed
evitare di toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini inferiori agli 8
anni se non continuamente sorvegliati.
Il presente apparecchio puo essere
utilizzato dai bambini a partire dagli 8
anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali oppure con
mancanza di esperienza e di conoscenza
se si trovano sotto adeguata sorveglianza
oppure se sono stati istruiti circa I'uso
dell’apparecchio in modo sicuro e se
si rendono conto dei pericoli correlati.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia
e di manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza sorveglianza.

Non utilizzare prodotti abrasivi né spatole
di metallo taglienti per pulire lo sportello
in vetro del forno in quanto potrebbero
graffiare la superficie, provocando, cosi,
la frantumazione del vetro.

Non utilizzare mai pulitoria vapore o ad alta
pressione per la pulizia dell’apparecchio.

ATTENZIONE: Assicurarsi che
I'apparecchio sia spento prima di sostituire
la lampada per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

I Quando si inserisce la griglia assicurarsi
che il fermo sia rivolto verso l'alto e nella
parte posteriore della cavita.

Warnings

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised. This appliance
can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by
children without supervision.

Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven
door glass since they can scratch the
surface, which may result in shattering
of the glass.

Never use steam cleaners or pressure
cleaners on the appliance.

WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

I When you place the rack inside, make
sure that the stop is directed upwards and
in the back of the cauvity.




Advertencias

ATENCION: Este aparato y sus partes
accesibles se vuelven muy calientes
durante el uso. Por lo tanto, es importante
evitar tocar los elementos calentadores.
Mantenga alejados a los nifilos menores
de 8 afos si no son continuamente
vigilados. El presente aparato puede ser
utilizado por nifios mayores de 8 afos y
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o0 mentales disminuidas o
sin experiencia ni conocimientos, si se
encuentran bajo una adecuada vigilancia
o si han sido instruidos sobre el uso del
aparato de modo seguro y comprenden
los peligros relacionados con el mismo.
Los nifios no deben jugar con el aparato.
Las operaciones de limpieza y de
mantenimiento no deben ser realizadas
por nifos sin vigilancia.

No utilice productos abrasivos ni espatulas
de metal cortantes para limpiar la puerta
de cristal del horno ya que podrian rayar
la superficie y quebrar el cristal.

No utilice nunca limpiadores a vapor o de
alta presion para la limpieza del aparato.

ATENCION: Antes de sustituir la lampara
controle que el aparato esté apagado
para evitar la posibilidad de choques
eléctricos.

I Cuando introduzca la patrrilla, controle
gue el tope esté dirigido hacia arribay en
la parte posterior de la cavidad.

Adverténcias

ATENCAO: Este aparelho e as suas
partes acessiveis aquecem muito durante
a utilizacao. E preciso ter atencéo e evitar
tocar os elementos que aquecem. Manter
afastadas as criangas com menos de 8
anos, caso nao estejam a ser vigiadas.
O presente aparelho pode ser utilizado
por criangcas com mais de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos,
caso sejam adequadamente vigiadas
ou caso tenham recebido instrucdes
em relacdao ao uso do aparelho de
forma segura e tenham conhecimento
dos perigos associados. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. As
operacoes de limpeza e manutengao nao
devem ser efectuadas por criangcas sem
vigilancia.

Nao utilizar produtos abrasivos nem
espatulas de metal cortantes para limpar
a porta em vidro do forno, uma vez que
pode riscar a superficie, provocando a
ruptura do vidro.

Nunca utilize equipamento de limpeza a
vapor ou de alta presséo para limpar o
aparelho.

ATENCAO: Assegure-se de que o
aparelho esteja desligado antes de
substituir a lampada, para evitar a
possibilidade de choques eléctricos.

I Quando inserir a grelha, assegure-se de
gue o bloqueio esteja voltado para cima
e na parte posterior da cavidade.




MpeaynpexaeHns

BHUMAHWE: OaHHoe n3genue n ero
AOCTYMNHble KOMNMEKTYKLWME CUMbLHO
HarpeBaoTCs B NpoLecce aKcrnyaTauuu.
ByaobTe OCTOpPOXHbI U HEe KacaunTechb
HarpeBaTenbHbIX 9NEMEHTOB.

He paspewanTte getsam mnagwe 8 ner
NpuonmKkaTbeca K nsgenuio 6e3 KOHTPons.
[laHHoe wun3genue MoxXeT ObiTb
NCNonb30BaHO AEeTbMU cTaplie 8 net u
NMLaMM C OrpaHNYEHHBbIMN PU3NHECKMN,
CEHCOPHbLIMU UNU YMCTBEHHbLIMMU
cnocobHocTAMM Unm 6e3 onbITa 1 3HaHUSA
0 NnpaBuiax NCNonNb30BaHUSA N3Aennsa Npu
YCNOBUN HaAsexallero KOHTponsa unm
00y4yeHnsa 6esonacHOMy MUCMOSIb30BaHUIO
n3gennst ¢ y4eTomM COOTBETCTBYHOLLMX
puckoB. He paspeluante getam urpatb
Cc usgenuem. He paspelwlante getsam
OCYLWEeCTBAATb YUCTKY U yxopn 3a
nsgenuem 6e3 KOHTPOsA B3POCHbIX.

He ncnonb3ynTte abpasmBHble BELLLECTBA
NN pexyLune MeTaninyeckne cKkpebku
AJ151 YNCTKN CTEKNSIHHOW ABEPLIbI AYXOBOro
LWKadpa, Tak Kak OHW MOryT nowapanarb
NOBEPXHOCTb, YTO MOXET MPUBECTU K
pa3brBaHMIO CTEKNA.

Hukorga He ucnonb3ymte napoBble
YnCTALLMe arperatbl UNW arperatbl Nnoa
BbICOKUM AaBIieHNeM ONA YACTKN U3NENns.

BHUMAHWE: NMpoeepkre, 4TOObLI N3aenve
OblN0 BbIKMKOYEHO, Nepen 3aMeHOu
namMnoYykn Bo msbexaHne BO3MOXHbIX
yOapoB TOKOM.

I Mpwn ycTaHOBKE peLueTkn NpPoBEPUTD,
4yTObbl (pukcaTop 6bin NOBEPHYT BBEPX
C 3aHeN CTOPOHbI BbIEMKM!.

3anobixHi 3axoau

YBATA! IMig yac poboTtn uen npunag,
a TaKOX MOro OOCTYMHI 4YaCTUHMU
HarpiBaloTbCs 4O BUCOKMX TeMneparTyp.
Cnig 6ytn ocobnueo obepexxHumu, Lwob
He TOpKaTUCS HarpiBanbHUX eNEMEHTIB.
[iTn Bikom 10 8 poKiB MarOTb 3HAXOAUTUCS
Ha Hebeane4Hin BigcTaHi Big npunaay,
SKLLO HEMOXXINNBO 3a0€3Me4nT NOCTINHNIA
KOHTPOMb Hag HUMW.

[03BONAETLCA KOPUCTYBAHHA LUM
npunagom AiTbMU BIKOM Big 8 pOKiB,
a Takox ocobamu 3 obmexeHnmu
di3NYHMMIN, CEHCOPHMIM ab0 PO3YMOBUMMU
MOXNmMBocTsaasMn abo ocobamm 6e3
HaneXHoro JOCBIgY i 3HaHb, SKLLO BOHM
nepebyBatoTb Nig NOCTIMHUM KOHTPONEM
abo MpOIHCTPYKTOBaHI LWoAo Npasun 3
Hebe3ne4YyHoro KOpMUCTyBaHHSA npunagy
| yCBIOOMMIOKOTL CTyneHi pusuky. He
[03BOSIANTE OiTAM rpaTtucs 3 npuiagom.
Onepauil 3 oYULLEHHS | gornagy He
MOBWHHI BUKOHYyBaTuUCA AiTbMn 6e3
HaneXHOro KOHTPOJH.

He BukopucToByBaTh abpasnsHi 3acobu
aHi MeTanesi 3arocTpeHi wnarTeni
ANSA OYULLEHHS CKNAHUX OBepusiX
AYXOBKU, TOMY WO BOHU MOXYTb
noLwKpssbaTn NoBEepPXHIO, NPU3BOASAYN A0
PO3TpPiCKyBaHHS CKMa.

3ab0pOHAETLCA BUKOPUCTAHHA anaparis
Ans OYNWEHHSA napok abo BMCOKUM
TUCKOM.

YBATA! lLlo6 3anobirtn BpaxeHHto
eNeKTPUYHUM CTPYMOM MNepeKOHaNTECS
B TOMY, L0 Npunag BMMKHEHUW, nepLu
HDK 3aMiHATY NTaMMoYKy.

I Tig YyacT BCTaBNAHHA pewiTkn cnig
NEPEKOHATUCH, IO CTOMOP MOBEPHYTUN
Bropy i BCepeauHy HiLli.




EckepTynep

ECKEPTY: Kypblfifbl MEH OHbIH KON
XeTeTiH 6enikTepi XXyMbIC Ke3iHAe KbI3Ybl
MYMKIH.

KbI3abIpy anemMeHTTepiHe TUMeyre Ha3ap
ayadapblHbI3.

8-re TonmaraH 6ananapfa y3aikcia
Bakpinay bonmaca, KypblnifblgaH aynak
ycTay Kepek. byn KypbInfbIHbI Kayinci3
Typ4ae kongaHy OoMblHWA KEeHeC He
Hyckay 6epinreH >xeHe bIKTUMarn kayin-
Katepnepai TYCIHETIH Xafganaa, oHbl 8-re
TonfaH 6ananap MeH aeHe, cesiHy Hemece
on kabineTi TeMeH Hemece Taxipubeci
MeH Binimi XKeTKinikcia agamaap KorngaHa
anagbl. bananapfa KypbiriFbIMEH OHayFa
6onmangbl. bananapfa 6akbinaycbl3
KYPbIIFbIHbI Ta3anayfa )XeHe OfaH KbI3MET
kepceTyre bonmangp!.

[eLwu eCiriHIH LUbIHBLICHIH Ta3anay YLUIH KaTTbl
bICKbILL TasanafblluTapabl HeMmece eTKip
MeTan biCKblWTapabl nanganaHbaHb!3,
cebebi onap LWbIHbIHbI CbI3biM, OHbIH
LLaFbINybIHA aKeryi MyMKiH.

Kypbinfbiga elwlkaliaH 0y Ta3apTKbILUThI
HeMece LLaHCOPFbILLIThI NanaanaHoaHbI3.

ECKEPTY: Tok cory MyMKIHAIMHIH angblH
any yuwiH wamabl aybiCTblpmac 6ypbiH
KYPbIfFbl OLWIpINireHiHe KO3 XETKI3iHI3.

I TapTnaHbl iLLKe canfaH Kesae LeKTeriLl
XOFapbl Kapari, KybICTbIH apTKbl XXafblHAa
TYpPFaHbIHA K63 XETKI3iH|3.




Assistenza

I Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

* |l tipo di anomalia;

* I modello della macchina (Mod.)

* Il numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta
caratteristiche posta sull’apparecchio

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

/_'b ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI
(—5 199.199.199

NUMERO UNICO

Em—

Se nasce il bisogno di assistenza o manutenzione basta
chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199.199* per
essere messi subito in contatto con il Centro Assistenza
Tecnica piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, € non
lascia mai inascoltata una richiesta.

AIRBAG

Estensione di garanzia Airbag

Airbag ¢ il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e
prolunga nel tempo i contenuti della garanzia standard: con una
modica cifra protegge il cliente da ogni imprevisto riguardante
l'assistenza e la manutenzione dell’elettrodomestico. Per i 5
anni successivi alla data di acquisto il cliente che aderisce al
programma Airbag avra diritto gratuitamente a:

» lintervento entro 48 ore dalla chiamata;

* il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di
chiamata);

* la manodopera;

* e parti di ricambio originali;

* il trasporto dell’elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la
garanzia prevede la sostituzione a prezzo agevolato in
funzione dell'anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa)
dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00
alle 13:00 e di 5,58 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa)
dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00
alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.
Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano
tariffario dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione
da parte dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni
consultare il sito www.indesit.com.

Assistance

I Never use the services of an unauthorised technician.

Please have the following information to hand:

* The type of problem encountered.

* The appliance model (Mod.).

* The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the
data plate located on the appliance.

Asistencia

I No llame nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

« Eltipo de anomalia;

* El modelo de la maquina (Mod.)

* El nimero de serie (S/N)

Esta informacion se encuentra en la placa de caracteristicas
colocada en el aparato.

La siguiente informacion es vélida solo para Espafia.
Para otros paises de habla hispana consulte a su
vendedor.

Ampliacién de garantia

Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico
plan de ampliacion de garantia hasta 5 afios.

Consiga una cobertura total adicional de

* Piezas y componentes

+ Mano de obra de los técnicos

* Desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con
rapidez y eficacia, devolviendo el electrodoméstico a sus
condiciones Optimas de funcionamiento.

En el SAT encontrard recambios, accesorios y productos
especificos para la limpieza y mantenimiento de su
electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO




Assisténcia

I Nunca recorra a técnicos nao autorizados.

Comunique:

* o tipo de avaria;

* 0 modelo da maquina (Mod.);

* 0 numero de série (S/N);

Estas ultimas informagdes encontram-se na placa de
identificagdo situada no aparelho.

CepBuCHOe obcnyxuBaHue

! Hukoroa He obpawanTecb K HEYMONTHOMOYEHHbIM
TEXHUKaM.

Mpu obpaweHnn B LleHTp TexHuyeckoro obcnyxuBaHus
coobwure:

* Tun HeucnpaBHOCTY;

*  Mogenb nsgenua (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepuiiHbii Ne)

OTn JaHHble Bbl HangeTe Ha nacnopTHoOW Tabnuuke,
pacnonoXeHHOW Ha N3aenuu.

Hdonomora

I He 3BepraiiTecs No 4OMOMOrY [0 He YNOBHOBaXXEHOro
nepcoHary.

MosigomuTn:

* Twn HecnpaBHOCTI;

*  Mopgenb npunagy (Mod.)

*  CepiviHun Homep (S/N)

Lli gpaHi 3HaxogaTbcs Ha Tabnuyui 3 JaHUMKM Ha caMmomy
npunagi.

Kemek

! PykcaTbl )KOK adaMHbIH KbIBMETIH eLuKalLlaH kabblnaamMmaHbI3.
Keneci manimeTTepai oHau xepae ycTaHbl3:

 TybiHOaraH npobnema Typi.

* KypbinfbiHbiH Mogeni (Mog.).

» Cepusanblk Hemipi (C/H).

KeliHipek manimeTTepain exi 6eniriH KypbInFbIHbIH AepeKTep
TaKTacblHaH Kepe anachbi3.
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6 ChobipreiMansl cepenepre apHanfaH CbIPRBITIAJIAP
7 TABA

8 'PUIb

9 backapy Takrabl
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Descrizione dell’apparecchio

Pannello di controllo

1 Manopola FORNO/GRILL

2 Spia GRILL

3 Pulsante LUCE DEL FORNO
4 Manopola TIMER

Description of the appliance

Control panel

1 OVEN/GRILL knob
2 GRILL indicator light
3 OVEN LIGHT button
4 TIMER knob

Descripcion del aparato

Panel de control

1 Perilla del HORNO/GRILL

2 Piloto GRILL

3 Boton LUZ DEL HORNO

4 Perilla del TEMPORIZADOR

Descricéao do aparelho

Painel de comandos

1 Botdo HORNO/GRILL
2 Indicador do GRILL

3 Botdo LUZ DO FORNO
4 Selector dos TIMER

OnucaHue nspgenusa

NMaHenb ynpaBneHus

1 PykosiTka-nepekntodartens pexvma JYXOBKA / TPUNb
2 WNHoukatop MPUIb

3 Knonka OCBELLEHUE OYXOBOIO LLKA®A

4 Perynatop TAUMEPA

Onuc npunany

NaHenb KepyBaHHA

1 Perynatop OYXOBKA/I'PUIb

2 IHgukatop F’PUNKO

3 Knonka OCBITIIEHHA OYXOBKU
4 Perynatop TAUMEPY

KypbIinfbl cunarramacsl

Backapy Takrabl

1 NELW/TPUNb TyTKachI

2 TPUJIb nugukaTtop wamsbl
3 NELW WAMbI Tynmeci

4 TAUMEP TyTKachl

I

I e =S 7
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Installazione

I Eimportante conservare questo libretto per poterlo consultare
in ogni momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco,
assicurarsi che resti insieme allapparecchio per informare il
nuovo proprietario sul funzionamento e sui relativi avvertimenti.

I Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull’'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

I Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno
eliminati secondo le norme per la raccolta differenziata
(vedi Precauzioni e consigli).

I l'installazione va effettuata secondo queste istruzioni e
da personale professionalmente qualificato. Una errata
installazione pud causare danni a persone, animali o cose.

I Questo apparecchio pud essere installato e funzionare
solo in locali permanentemente ventilati secondo le
prescrizioni delle Norme UNI-CIG 7129 e 7131 e successivi
aggiornamenti. Debbono essere osservati i seguenti
requisiti:

* lllocale deve prevedere un sistema di scarico all’esterno
dei fumi della combustione, realizzato tramite una cappa
o tramite un elettroventilatore che entri automaticamente
in funzione ogni volta che si accende I'apparecchio.

ALY,

i

<=

Direttamente
all'esterno

In camino o in canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi di cottura)

* Il locale deve prevedere un sistema che consenta
I'afflusso dell’aria necessaria alla regolare combustione.
La portata di aria necessaria alla combustione non deve
essere inferiore a 2 m®h per kW di potenza installata.

Il sistema puo essere realizzato
prelevando direttamente l'aria

Exj dall’esterno dell’edificio tramite
Vit un condotto di almeno 100 cm? di

sezione utile e tale che non possa
essere accidentalmente ostruito.

=
=
Esempi di aperture di

ventilazione
per l'aria comburente

Ovvero, in maniera indiretta da
adiacente locali adiacenti, dotati di un condotto
— di ventilazione con I'esterno come
éx; D W sopra descritto, e che non siano
“ T parti comuni dell’immobile, o
“ =i D D ambienti con pericolo di incendio,
Maggiorazione della fessura O camere da |ett0.
fra porta e pavimento

Locale
da ventilare

Locale

| gasdipetrolio liquefatti, piu pesanti dell’aria, ristagnano
verso il basso. Quindi i locali contenenti bidoni di GPL
debbono prevedere delle aperture verso I'esterno cosi
da permettere I'evacuazione dal basso delle eventuali
fughe di gas. Pertanto i bidoni di GPL, siano essi vuoti
0 parzialmente pieni, non debbono essere installati o
depositati in locali o vani a livello pit basso del suolo
(cantinati, ecc.). E opportuno tenere nel locale solo
il bidone in utilizzo, collocato in modo da non essere
soggetto all’azione diretta di sorgenti di calore (forni,
camini, stufe, ecc.) capaci di portarlo a temperature
superiori ai 50°C.

Incasso
Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio &
necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte:

* i pannelli adiacenti il forno devono essere di materiale
resistente al calore;

* nel caso di mobiliin legno impiallacciato, le colle devono
essere resistenti alla temperatura di 100°C;

» per I'incasso del forno, sia nel caso di inserimento
sottotavolo (vedi figura) che a colonna, il mobile deve
avere le seguenti dimensioni:

575-585 mm.

595 mm.

2% o

I Una volta incassato I'apparecchio non debbono essere
possibili contatti con le parti elettriche.

Le dichiarazioni di consumo indicate in targhetta caratteristiche
sono state misurate con questo tipo di installazione.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione € necessario eliminare
la parete posteriore del vano. E preferibile installare il forno
in modo che appoggi su due listelli in legno oppure su un
piano continuo che abbia un’apertura di almeno 45 x 560
mm (vedi figure).
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Centraggio e fissaggio
Per fissare I'apparecchio al mobile: aprire la porta del forno e
avvitare 4 viti a legno nei 4 fori posti sulla cornice perimetrale.

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono essere
fissate in modo tale da non poter essere tolte senza l'aiuto di
gualche utensile.

Collegamento elettrico

| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono
predisposti per il funzionamento con corrente alternata alla
tensione e frequenza di alimentazione indicate nella targhetta
caratteristiche posta sull'apparecchio (vedi sotto).

Montaggio del cavo di alimentazione
— | 1. Aprire la morsettiera
Z facendo leva con un

cacciavite sulle linguette
laterali del coperchio: tirare
e aprire il coperchio (vedi
figura).

T

2. Mettere in operaiil cavo di
alimentazione: svitare la vite
del serracavo e le tre viti dei
contatti L-N-=e poi fissare
i cavetti sotto le teste delle
viti rispettando i colori Blu
(N) Marrone (L) Giallo-Verde
4 g

— (vedi figura).

3. Fissare il cavo
nell'apposito fermacavo.

4. Chiudere il coperchio
della morsettiera.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico
indicato nella targhetta caratteristiche (vedi a fianco).

In caso di collegamento diretto alla rete &€ necessario interporre
tra 'apparecchio e la rete un interruttore onnipolare con
apertura minima fra i contatti di 3 mm dimensionato al carico e
rispondente alle norme in vigore (il filo di terra non deve essere
interrotto dall'interruttore). Il cavo di alimentazione deve essere
posizionato in modo tale che in nessun punto superi di 50°C
la temperatura ambiente (per esempio lo schienale del forno).

! l'installatore e responsabile del corretto collegamento
elettrico e dell'osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

* la presa sia in grado di sopportare il carico massimo
di potenza della macchina, indicato nella targhetta
caratteristiche (vedi sotto);

 latensione di alimentazione sia compresa nei valori nella
targhetta caratteristiche (vedi sotto);

* la presa sia compatibile con la spina dell’apparecchio. In
caso contrario sostituire la presa o la spina; non usare
prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della
corrente devono essere facilmente raggiungibili.

11l cavo non deve subire piegature o compressioni.

!l cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito
solo da tecnici autorizzati (vedi Assistenza).

I L'azienda declina ogni responsabilita qualora queste
norme non vengano rispettate.

Collegamento gas

I collegamento dell’apparecchio alla tubazione o alla bombola
del gas dovra essere effettuato come prescritto dalle Norme
UNI-CIG 7129 e 7131 e successivi aggiornamenti, solo dopo
essersi accertati che esso € regolato per il tipo di gas con
cui sara alimentato. In caso contrario eseguire le operazioni
indicate al paragrafo “Adattamento ai diversi tipi di gas”.

Nel caso di alimentazione con gas liquido, da bombola,
utilizzare regolatori di pressione conformi alle Norme UNI
EN 12864 e successivi aggiornamenti.

I Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso
dell’energia e maggiore durata dell’apparecchiatura,
assicurarsi che la pressione di alimentazione rispetti i valori
indicati nella tabella 1 “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.
! Nel caso si debba procedere all'installazione di un piano
cottura gas pit un forno incasso gas, € assolutamente
vietato fare il collegamento tra i due apparecchi o utilizzare
un solo rubinetto di intercettazione. Questi vanno collegati
separatamente, e ciascuno deve avere il suo rubinetto di
arresto per renderli indipendenti uno dall’altro (vedi figure).

Allaccio con tubo rigido (rame o acciaio)

! L'allaccio allimpianto gas deve essere effettuato in modo da
non provocare sollecitazioni di alcun genere all’apparecchio.
Sulla rampa di alimentazione dell'apparecchio é presente
un raccordo a “L” orientabile, la cui tenuta & assicurata
da una guarnizione. Nel caso risulti necessario ruotare il
raccordo sostituire tassativamente la guarnizione di tenuta
(in dotazione con I'apparecchio). Il raccordo di entrata del
gas all'apparecchio é filettato 1/2 gas maschio cilindrico.

(1) InpesiT
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Allaccio con tubo flessibile in acciaio inossidabile a
parete continua con attacchi filettati

Il raccordo di entrata del gas all’apparecchio é filettato 1/2
gas maschio cilindrico.

La messa in opera di tali tubi deve essere effettuata in modo
che laloro lunghezza, in condizioni di massima estensione,
non sia maggiore di 2000 mm. Ad allacciamento avvenuto
assicurarsi che il tubo metallico flessibile non venga a
contatto con parti mobili o schiacciato.

I Utilizzare esclusivamente tubi conformi alla Norma UNI-
CIG 9891 e guarnizioni di tenuta metalliche in alluminio
conformi alla UNI 9001-2 o guarnizioni in gomma conformi
alla UNI EN 549.

Controllo Tenuta

I Ad installazione ultimata controllare la perfetta tenuta di
tutti i raccordi utilizzando una soluzione saponosa e mai
una fiamma.

Adattamento ai diversi tipi di gas

Per adattare il forno ad un tipo di gas diverso da quello per
il quale esso & predisposto (indicato sull’ etichetta), occorre
effettuare le seguenti operazioni:

» Sostituzione dell’'ugello del bruciatore del forno

1. aprire la porta del forno completamente

2. estrarre il fondo forno
scorrevole

3. svitare la vite di fissaggio
del bruciatore

4. rimuovere il bruciatore
del forno dopo aver tolto la
vite “V”;

5. svitare I'ugello del bruciatore
forno servendosi dell’'apposita
chiave a tubo per ugelli, o
meglio ancora di una chiave
a tubo di 7 mm e sostituirlo
con quello adatto al nuovo
tipo di gas (vedi tabella 1).

6. Rimettere in posizione tutti i componenti seguendo le
operazioni inverse rispetto alla sequenza di cui sopra.

I Porre particolare attenzione ai cavi delle candele ed
ai tubi delle termocoppie.

» Regolazione aria primaria del bruciatore forno
Il bruciatore & progettato in modo tale che non necessita di
alcuna regolazione dell’aria primaria.

» Regolazione del minimo del bruciatore forno
1. portare la manopola sulla posizione Min dopo aver
lasciato la stessa per 10 minuti circa in posizione Max

. togliere la manopola

. togliere il dischetto fissato al frontalino

4. agire sulla vite di regolazione posta all’esterno dell’astina
del termostato fino ad ottenere una piccola fiamma regolare
(la fiamma é visibile attraverso le asole del fondo forno);

5. verificare poi che

ruotando rapidamente la

manopola dalla posizione

Max alla posizione Min o con

rapide aperture e chiusure

della porta del forno non si

abbiano spegnimenti del

bruciatore.

W N

! Nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione dovra essere
avvitata a fondo.

I Altermine dell’operazione sostituire la vecchia etichetta di
taratura con quella corrispondente al nuovo gas di utilizzo,
reperibile presso i nostri Centri Assistenza Tecnica.

I Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o
variabile) da quella prevista, & necessario installare, sulla
tubazione d’ingresso un appropriato regolatore di pressione
(secondo EN 88-1 e EN 88-2).

TARGHETTA CARATTERISTICHE

larghezza cm 43,5

Dimensioni altezza cm 31
profondita cm 43,5
Volume It. 58

Collegamenti

R vedi targhetta caratteristiche
elettrici

Caratteristiche

vedi targhetta caratteristiche
gas

Questa apparecchiatura
conforme alle seguenti Direttive
Comunitarie: 2006/95/CEE del
12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni -
2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica)
e successive modificazioni -
93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni.
2009/142/CEE del 30/11/09 (Gas)
e successive modificazioni.
2012/19/CE e successive
modificazioni.
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Avvio e utilizzo

ATTENZIONE ! Il forno &
dotato di un sistema di
arresto griglie che consente
di estrarle senza che queste
fuoriescano dal forno. (1)

Per estrarre completamente
le griglie & sufficiente, come
indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte

anteriore e tirarle. (2)

! Alla prima accensione fare funzionare il forno a vuoto
per almeno un’ora con il termostato al massimo e a porta
chiusa. Poi spegnere, aprire la porta del forno e aerare il
locale. L'odore che si avverte € dovuto all’evaporazione
delle sostanze usate per proteggere il forno.

Avviare il forno

La manopola del forno é il dispositivo che permette di
selezionare le diverse funzioni del forno e di scegliere la
temperatura di cottura pit idonea ai cibi da cuocere fra
quelle indicate sulla manopola stessa (comprese fra 140°C
e 240°C). Il dispositivo di accensione elettronica del forno
e integrato all'interno della manopola di comando. Per
accendere il bruciatore forno premere a fondo e ruotare la
manc;E;Ia FORNO in senso antiorario fino alla posizione

Max (mantenedo la porta del forno chiusa). Dato che il
forno é dotato di dispositivo di sicurezza, dopo I'accensione
del bruciatore € necessario mantenere premuta la manopola
FORNO per circa 6 secondi, in modo da consentire il
passaggio del gas finché non si scalda la termocoppia di
sicurezza.

I 1l dispositivo di accensione elettronica del bruciatore
forno non deve essere azionato per piu di 15 secondi. Se
dopo 15 secondi il bruciatore non si € acceso, cessare di
agire sulla manopola FORNO, aprire la porta del forno ed
attendere almeno un minuto prima di un nuovo tentativo di
accensione del bruciatore.

La selezione della temperatura di cottura si ottiene facendo
corrispondere l'indicazione del valore desiderato con il
riferimento posto sul cruscotto; la gamma completa delle
temperature ottenibili € riportata qui sotto.

Min e 150 <« 180 - 220 -
140 145 160 200 230 240

La temperatura impostata viene automaticamente raggiunta
e mantenuta costante dall’'organo di controllo (il termostato)
comandato dalla manopola.

Max

(1) InpesiT

Accensione manuale del forno

Nel caso di mancanza momentanea di energia elettrica si

puo accendere il bruciatore del forno manualmente:

1. aprire la porta del forno
: 2. avvicinare un fiammifero o

un accenditore all’asola F

come in figura, premere a

fondo e ruotare la manopola

FORNO in senso antiorario

fino alla posizione Max.

Dato che il forno & dotato di dispositivo di sicurezza,
dopo 'accensione del bruciatore &€ necessario mantenere
premuta la manopola FORNO per circa 6 secondi, in modo
da consentire il passaggio del gas finché non si scalda la
termocoppia di sicurezza.

3. Ad accensione avvenuta chiudere la porta del forno.

! Nel caso di una estinzione accidentale delle fiamme del
bruciatore, chiudere la manopola FORNO, aprire la porta
del forno ed attendere almeno un minuto prima di un nuovo
tentativo di accensione del bruciatore.

La manopola del GRILL

Il vostro forno & dotato di un grill elettrico. La temperatura
assai elevata e diretta del grill consente la immediata
rosolatura superficiale dei cibi che, ostacolando la
fuoriuscita dei liquidi, li mantiene piu teneri internamente.
La cottura al grill & particolarmente consigliata per quei
piatti che necessitano di elevata temperatura superficiale:
bistecche di vitello e manzo, entrecbte, filetto, hamburger
etc...

Alcuni esempi di utilizzo sono riportati al paragrafo “Consigli
pratici per la cottura”.

! Quando si utilizza il grill € necessario lasciare la porta del
forno chiusa.

I Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno perché si
rischiano danni allo smalto.

! Porre sempre i recipienti di cottura sulla griglia in dotazione.

Ventilazione di raffreddamento

Per ottenere una riduzione delle temperature esterne, alcuni
modelli sono dotati di una ventola di raffreddamento. Questa
genera un getto d'aria che esce tra il pannello di controllo
e la porta del forno.

I A fine cottura la ventola rimane attiva finché il forno non
& sufficientemente freddo.
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Girarrosto* Utilizzare il timer
Per azionare il girarrosto 1. Occorre anzitutto caricare la suoneria, ruotando la

(vedi figura) procedere Manopola TIMER diun giro quasi completo in senso orario.

come segue: 2. Tornando indietro in senso antiorario, impostare il tempo
1. mettere la leccarda in desiderato facendo coincidere l'indice della manopola
posizione 1; TIMER con il tempo indicato sul pannello di controllo.

2. mettere il sostegno del 3. Il imer & un contaminuti: a tempo scaduto emette un

girarrosto in posizione segnale acustico.

3 e inserire lo spiedo _ . .
nell'apposito foro posto sulla I Il timer non controlla 'accensione e lo spegnimento del
parete posteriore del forno; forno.

3. azionare il girarrosto

selezionando con la manopola il PROGRAMMA ;

Luce del forno
Si accende premendo il pulsante LUCE.

Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli

Tabella 1 Gas liquido Gas naturale Gas citta
Bruciatore Potenza Termica By-pass | Ugello Portata* Ugello | Portata*| Ugello | Portata*
kW (p.c.s.¥) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h 1/100 I/h
Nominale | Ridotta (mm) bl b (mm) (mm)

Forno 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248 245 589
Pressioni Nominale (mbar) 28-30 37 20 8
di Minima (mbar) 20 25 17 6
alimentazione Massima (mbar) 35 45 25 15
* A 15°C e 1013,25 mbar-gas secco
*x Propano P.C.S. =50.37 MJ/Kg
ok Butano P.C.S. =49.47 MJ/Kg

Naturale P.C.S. =37.78 MJ/m3

Citta P.C.S. =15.87 MJ/m3

Parte Gas Parte elettrica
Categoria Potenza termica Tensione frequenza Potenza
kW (1) (W)

2,60 (189 g/h - G30)

llla2H3+ (186 g/h - G31)

220-230V~ 50-60Hz 2250

(1) I valori espressi in g/h si riferiscono alle capacita con gas liquidi (butano, propano).

* Presente solo in alcuni modelli.

16



Programmi

Programmi di cottura

Programma GRILL

Siaccende I'elemento riscaldante superiore. La temperatura

(1) InpesiT

GRILL

* Inserire la griglia in posizione 3 o 4, disponendo gli
alimenti al centro della griglia.

+ Si consiglia di impostare il livello di energia al massimo.
Non allarmarsi se la resistenza superiore non resta
costantemente accesa: il suo funzionamento é controllato
da un termostato.

assai elevata e diretta del grill consente la immediata
rosolatura superficiale dei cibi che, ostacolando la PIZZA

fuoriuscita dei liquidi, li mantiene piu teneri internamente.
La cottura al grill & particolarmente consigliata per quei
piatti che necessitano di elevata temperatura superficiale:
bistecche di vitello e manzo, entrecbte, filetto, hamburger
ecc... Effettuare le cotture con la porta del forno chiusa.

Consigli pratici di cottura
I Nelle cotture GRILL, disporre la leccarda in posizione 1
per raccogliere i residui di cottura (sughi e/o grassi).

Tabella cottura

 Utilizzare una teglia in alluminio leggero, appoggiandola
sulla griglia in dotazione.
Con la leccarda si allungano i tempi di cottura e
difficilmente si ottiene una pizza croccante.

* Nel caso di pizze molto farcite & consigliabile inserire la
mozzarella a meta cottura.

Posizione Cibo da cucinare Peso Posizione di Tempo di pre- Posizione Tempo di
manopola (Kg) cottura ripiani riscaldamento manopola cottura
selezione dal basso (minuti) termostato (minuti)
Forno Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 25 3 10 200 40-45
Pasta al forno 2,2 3 10 200 50-55
Vitello 1,7 2 10 210 80-90
Pollo 15 3 10 200 70-80
Rolle di tacchino 25 3 10 200 80-90
Anatra 1,8 3 10 200 90-100
Coniglio 2,0 3 10 200 80-90
Lombo di maiale 15 3 10 200 70-80
Coscio di agnello 18 3 10 200 80-90
Sgombri 1,3 3 10 200 30-40
Dentice 15 3 10 180 30-40
Trota al cartoccio 1,0 3 10 200 30-35
Pizza napoletana 0,6 3 15 210 15-20
Biscotti secchi 0,5 4 15 180 25-30
Crostata 1,1 3 15 180 30-35
Torta al cioccolato 1,0 3 15 165 50-60
Torte lievitate 1,0 4 15 165 50-60
Grill Sogliole e seppioline 1 4 5 - 6
Spiedini di calamari e gamberi 1 4 3 - 4
Filetto di merluzzo 1 4 3 - 10
Verdure alla griglia 1 4 - - 8-10
Bistecca di vitello 1 4 5 - 20-25
Braciole 1,5 4 5 - 20-25
Hamburger 1 4 3 - 10-15
Salsicce 1,7 4 5 - 20-25
Toast n.°4 4 3 - 2-3
Con girarrosto (ove presente)
Vitello allo spiedo 1.0 - - - 80-90
Pollo allo spiedo 15 - - - 80-90
Agnello allo spiedo 1.0 - - - 80-90

! | tempi di cottura sono indicativi e possono essere modificati in base ai propri gusti personali. Nelle cotture al grill la leccarda va posta
sempre al 1° ripiano a partire dal basso.

17



Precauzioni e consigli

I L'apparecchio & stato progettato e costruito in conformita
alle norme internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e
devono essere lette attentamente.

Si

curezza generale

Questo apparecchio riguarda un apparecchio da
incasso di classe 3.

Gli apparecchi gas necessitano, per un corretto
funzionamento, di un regolare ricambio d’aria.
Accertarsi che nella loro installazione siano
rispettati i requisiti richiesti nel paragrafo relativo
al “Posizionamento”.

L’'apparecchio & stato concepito per un uso di tipo non
professionale all'interno dell’abitazione.

L’apparecchio non va installato all'aperto, nemmeno se
lo spazio € riparato, perché & molto pericoloso lasciarlo
esposto a pioggia e temporali.

Per movimentare I'apparecchio servirsi sempre delle
apposite maniglie poste sui fianchi del forno.

Non toccare I'apparecchio a piedi nudi o le mani o i piedi
bagnati o umidi.

L'apparecchio deve essere usato per cuocere
alimenti, solo da persone adulte e secondo le
istruzioni riportate in questo libretto. Ogni altro
uso (ad esempio: riscaldamento di ambienti) &
da considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il
costruttore non puo essere considerato responsabile
per eventuali danni derivanti da usi impropri, erronei
ed irragionevoli.

Durante I'uso dell’apparecchio gli elementi riscaldanti
e alcune parti della porta forno diventano molto
calde. Fare attenzione a non toccarle e tenere i
bambimi a distanza.

Evitare che il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici
entri in contatto con parti calde del forno.

Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento
di calore.

Impugnare la maniglia di apertura della porta al centro:
ai lati potrebbe essere calda.

Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o estrarre
recipienti.

Non rivestire il fondo del forno con fogli di alluminio.
Non riporre materiale inflammabile nel forno: se
I'apparecchio viene messo inavvertitamente in funzione
potrebbe incendiarsi.

Assicurarsi sempre che le manopole siano nella
posizione “e”/“o” quando I'apparecchio non e utilizzato.
Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando
il cavo, bensi afferrando la spina.

Non fare pulizia o manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

In caso di guasto, in nessun caso accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione.
Contattare I'Assistenza (vedi Assistenza).

Non appoggiare oggetti sulla porta del forno aperta.
Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Non € previsto che I'apparecchio venga utilizzato
da persone (bambini compresi) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, da persone inesperte o
che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che
non vengano sorvegliate da una persona responsabile
della loro sicurezza o non abbiano ricevuto istruzioni
preliminari sull’'uso dell’apparecchio.

L'apparecchio non & destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppurediun sistemadi comando adistanza separato.

Smaltimento

Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi
alle norme locali, cosi gli imballaggi potranno essere
riutilizzati.

La direttiva Europea 2012/19/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano essere
smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani.
Gli apparecchi dismessi devono essere raccolti
separatamente per ottimizzare il tasso di recupero e
riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e I'ambiente. Il simbolo del
cestino barrato e riportato su tutti i prodotti per ricordare
gli obblighi di raccolta separata. Per ulteriori informazioni,
sulla corretta dismissione degli elettrodomestici, i
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto
o0 ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare 'ambiente
* Azionando il forno negli orari che vanno dal tardo

pomeriggio fino alle prime ore del mattino si collabora a
ridurre il carico di assorbimento delle aziende elettriche.
Le opzioni di programmazione dei programmi, in
particolar modo la “cottura ritardata” (vedi Programmi),
permettono di organizzarsi in tal senso.

Si raccomanda di effettuare sempre le cotture al GRILL
a porta chiusa: sia per ottenere migliori risultati che per
un sensibile risparmio di energia (10% circa).
Mantenere efficienti e pulite le guarnizioni, in modo che
aderiscano bene alla porta e non procurino dispersioni
di calore.

Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di
alimentazione elettrica.

Pulire I'apparecchio

Le parti esterne smaltate o inox e le guarnizioni in gomma
possono essere pulite con una spugnetta imbevuta di
acqua tiepida, e sapone neutro. Se le macchie sono
difficili da asportare usare prodotti specifici. Si consiglia
di sciacquare abbondantemente e di asciugare dopo la
pulizia. Non usare polveri abrasive o sostanze corrosive.
L'interno del forno va pulito preferibilmente ogni volta
dopo 'uso, quando & ancora tiepido. Usare acqua calda e
detersivo, risciaquare e asciugare con un panno morbido.
Evitare gli abrasivi.
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* Gli accessori possono essere lavati come normali
stoviglie, anche in lavastoviglie ad eccezione delle guide
scorrevoli.

I Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione
per la pulizia dell'apparecchio.

Pulire la porta

Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non abrasivi
e asciugare con un panno morbido; non usare materiali
ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati che possono
graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.
Per una pulizia piu accurata & possibile smontare la porta
del forno:

1. aprire completamente la porta
(vedi figura);

2. alzare e ruotare le levette poste
sulle due cerniere
(vedi figura);

3. afferrare la porta ai due lati
esterni, richiudendola lentamente
ma non del tutto. Poi tirare la porta
verso di sé estraendola dalla sua
sede (vedi figura).

Rimontare la porta seguendo il procedimento in senso
contrario.

Controllare le guarnizioni

Controllare periodicamente lo stato della guarnizione attorno
alla porta del forno. In caso risulti danneggiata rivolgersi
al Centro Assistenza piu vicino (vedi Assistenza). E
consigliabile non usare il forno fino al’avvenuta riparazione.

(1) InpesiT

Sostituire la lampadina

Per sostituire la lampadina
di illuminazione del forno

1. Svitare il coperchio in
vetro del portalampada.

2. Svitare la lampadina e
sostituirla con una analoga:
potenza 25 W, attacco E 14.
3. Rimontare il coperchio
(vedi figura)

! Non utilizzare la lampada forno per e come illuminazione
di ambienti.
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Installation

I Please keep this instruction booklet in a safe place for
future reference. If the appliance is sold, given away or
moved, please make sure the booklet is also passed on to
the new owners so that they may benefit from the advice
contained within it.

I Please read this instruction manual carefully: it contains
important information concerning the safe operation,
installation and maintenance of the appliance.

Positioning

I Do not let children play with the packaging material; it
should be disposed of in accordance with local separated
waste collection standards (see Precautions and tips).

I The appliance must be installed by a qualified professional in
accordance with the instructions provided. Incorrect installation
may damage property or cause harm to people or animals.

I This unit may be installed and used only in permanently
ventilated rooms in accordance with British Standard Codes Of
Practice: B.S. 6172 /B.S. 5440, Par. 2 and B.S. 6891 Current
Editions. The following requirements must be observed:

* The room must be equipped with an air extraction system
that expels any combustion fumes. This may consist of
a hood or an electric fan that automatically starts each
time the appliance is switched on.

=

N \Y4
7

[ [l
| |
In a chimney stack or branched flue. Directly to

(exclusively for cooking appliances) the Outside

* The room must also allow proper air circulation, as air is
needed for combustion to occur normally. The flow of air
must not be less than 2 m%h per kW of installed power.

The air circulation system may
take air directly from the outside
by means of a pipe with an inner
cross section of at least 100 cm?;
the opening must not be vulnerable
to any type of blockages.

)

Y

=
Examples of*

ventilation holes
for comburant air.

AANINY

The system can also provide the air
Room needed for combustion indirectly,
H— i.e. from adjacent rooms fitted with
{x; D W air circulation tubes as described

“ 7l above. However, these rooms must
“ S D D not be communal rooms, bedrooms
Enlarging the ventilation slot or rooms that may present a fire
between window and floor. hazard .

Room to be
Vented

Adjacent

» Liquid petroleum gas sinks to the floor as it is heavier
than air. Therefore, rooms containing LPG cylinders must
also be equipped with vents to allow gas to escape in
the event of a leak. As a result LPG cylinders, whether
partially or completely full, must not be installed or stored
in rooms or storage areas that are below ground level
(cellars, etc.). It is advisable to keep only the cylinder
being used in the room, positioned so that it is not subject
to heat produced by external sources (ovens, fireplaces,
stoves, etc. ) which could raise the temperature of the
cylinder above 50°C.

Built-in appliances
Use an appropriate cabinet to ensure that the appliance
operates properly:

* The panels adjacent to the oven must be made of heat-
resistant material.

» Cabinets with a veneer exterior must be assembled with
glues which can withstand temperatures of up to 100°C.

» To install the oven under the counter (see diagram) or
in a kitchen unit, the cabinet must have the following
dimensions:

575-585 mm.

595 mm.

595 -

2% o

I The appliance must not come into contact with electrical
parts once it has been installed.

The indications for consumption given on the data plate
have been calculated for this type of installation.

Ventilation
To ensure adequate ventilation, the back panel of the
cabinet must be removed. It is advisable to install the oven
so that it rests on two strips of wood, or on a completely
flat surface with an opening of at least 45 x 560 mm (see
diagrams).
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Centring and fixing
Secure the appliance to the cabinet by opening the oven door
and inserting 4 screws into the 4 holes on the outer frame.

\

1 All parts which ensure the safe operation of the appliance
must not be removable without the aid of a tool.

Electrical connection

Ovens equipped with a three-pole power supply cable are
designed to operate with alternating current at the voltage
and frequency indicated on the data plate located on the
appliance (see below).

Fitting the power supply cable

1. Open the terminal board
by inserting a screwdriver
into the side tabs of the
cover. Use the screwdriver
as a lever by pushing it
down to open the cover (see
diagram).

RN

MUNINY

\

2. Install the power supply
cable by loosening the
cable clamp screw and the
three wire contact screws
—4
L-N-—.
Connect the wires to the
corresponding terminals:
the Blue wire to the terminal
marked (N), the Brown wire
to the terminal marked (L)
and the Yellow/Green wire
to the terminal marked =
(see diagram).

3. Secure the cable by fastening the clamp screw.
4. Close the cover of the terminal board.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the data plate (see table).

The appliance must be directly connected to the mains using
an omnipolar switch with a minimum contact opening of 3
mm installed between the appliance and the mains. The
switch must be suitable for the charge indicated and must
comply with current electrical regulations (the earthing wire
must not be interrupted by the switch). The supply cable
must be positioned so that it does not come into contact
with temperatures higher than 50°C at any point (the back
panel of the oven, for example).

(1) InpesiT

I The installer must ensure that the correct electrical
connection has been performed and that it is fully compliant
with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power supply, make
sure that

* The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

» The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated on the data plate.

» The voltage is in the range between the values indicated
on the data plate.

» The socket is compatible with the plug of the appliance.
If the socket is incompatible with the plug, ask an
authorised technician to replace it. Do not use extension
cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply
cable and the electrical socket must be easily accessible.
I The cable must not be bent or compressed.

I The cable must be checked regularly and replaced by
authorised technicians only (see Assistance).

I The manufacturer declines any liability should these
safety measures not be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas supply
or to a gas cylinder in compliance with current National
regulations. Before carrying out the connection, make sure
the cooker is compatible with the gas supply you wish to
use. If this is not the case, follow the instructions indicated
in the paragraph “Adapting to different types of gas.”
When using liquid gas from a cylinder, install a pressure
regulator that complies with current National regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is consistent
with the values indicated in Table 1 (“Burner and nozzle
specifications”) since this will ensure the safe operation
and longevity of your appliance while maintaining efficient
energy consumption.

! Should you need to install a gas hob on top of a built-in gas
oven, it is strictly forbidden to connect the two or to use a
single cut-off tap. The two appliances should be connected
separately, and each one should have its own stop tap
in order to make them completely independent from one
another (see figures).

Connection with arigid pipe (copper or steel)

! Connection to the gas system must be carried outin such a
way as not to place any strain of any kind on the appliance.
There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the appliance
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supply ramp and this is fitted with a seal in order to prevent
leaks. The seal must always be replaced after rotating the pipe
fitting (the seal is provided with the appliance). The gas supply
pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to
athreaded attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male
attachment. These pipes must be installed so that they are never
longer than 2000 mm when fully extended. Once connection has
been carried out, make sure that the flexible metal pipe does
not touch any moving parts and is not compressed.

I Only use pipes and seals that comply with current National
regulations.

Checking the tightness of the connection
I When installation has been completed, check the pipe
fittings for leaks using a soapy solution. Never use a flame.

Adapting to different types of gas

In order to adapt the oven to a type of gas other than the
type for which it was manufactured (indicated on the label),
follow these simple steps:

* Replacing the oven burner nozzle

1. Open the oven door fully.

2. Slide out the bottom of the
oven.

3. Unscrew the burner
fastening screws.

4. Remove screw “V” and
then the oven burner.

5. Unscrew the oven burner
nozzle using the special
socket spanner for the
nozzles, or better stilla 7 mm
socket spanner, and replace
it with a nozzle suited to the
new type of gas (see Table 1).

6. Replace all the parts, following the steps described above
in the reverse order.

I Take particular care when handling the spark plug
wires and the thermocouple pipes.

* Primary air regulation for the oven burner
The burner was designed not to need any adjustments to
the primary air.

» Setting the oven burner to minimum

1. Turn the knob first to the Max setting for about 10 minutes
and then to Min.

2. Remove the knob.

3. Remove the disk fastened to the control panel.

4. Adjust the screw located outside the thermostat cock pin
until the flame is small but steady (the flame can be seen
through the slots on the oven bottom).

5. Make sure the burner does
not switch off when you turn
the knob from Max to Min
quickly, or when you open
and close the oven door
quickly.

!'If the appliance is connected to liquid gas, the regulation
screw must be fastened as tightly as possible.

! Once this procedure is finished, replace the old rating
sticker with one indicating the new type of gas used. This
sticker is available from any of our Service Centres.

1 If the gas pressure is different from the recommended
pressure, a suitable pressure regulator must be fitted to the
inlet pipe in accordance with current National Regulations.

DATA PLATE

width 43.5 cm
height 31 cm
depth 43.5 cm

Dimensions

Volume 581

Electrical

connections see data plate

Gas features see data plate

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:
2006/95/EEC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 2004/108/EEC
dated 15/12/04 (Electromagnetic
compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent
amendments. 2009/142/EEC
dated 30/11/09 (Gas) and
subsequent amendments.
2012/19/EC and subsequent
amendments.
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Start-up and use

WARNING ! The oven is
provided with a stop system
to extract the racks and
prevent them from coming
out of the oven (1).

As shown in the drawing,
to extract them completely,
simply lift the racks, holding
them on the front part, and

pull (2).

I The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature for
at least half an hour. Ensure that the room is well ventilated
before switching the oven off and opening the oven door.
The appliance may emit a slightly unpleasant odour caused
by protective substances used during the manufacturing
process burning away.

Starting the oven

This knob is used not only to select the different oven
modes, but also to choose the right cooking temperature
for various foods from among the temperatures shown on
the knob itself (the range is from 140°C to 240°C inclusive).
The electronic ignition device of the oven is built into the
control knob. To light the oven burner, press the OVEN
knob in as far as possible and turn it anti-clockwise, setting

it to position (keeping the oven door shut). The oven is
equipped with a safety device. After lighting the burner allow
the gas to circulate until the safety thermocouple is heated
by keeping the OVEN knob pressed in for about 6 seconds.

! The electronic ignition device of the oven burner must not
be activated for more than 15 seconds. If the burner fails to
light after 15 seconds, stop pressing the OVEN knob, open
the oven door and wait for at least one minute before you
try to light the burner again.

The cooking temperature is selected by matching the
desired temperature with the reference mark on the control
panel; the complete range of temperatures is shown below:

Min e« 150 =« 180 = 220 -
140 145 160 200 230 240

The oven will automatically reach the temperature set, and
the thermostat, which is controlled by the knob, will keep
the temperature constant.

Max

(1) InpesiT

Switching the oven on manually

In the event of a power failure, the oven burner can be lit
manually:

1. Open the oven door.

2. Hold a match or lighter near
the burner hole as shown in
the figure, press knob F (see
figure) in fully and turn it
anticlockwise, setting it to the
Max position.

The oven is equipped with a safety device. After lighting
the burner allow the gas to circulate until the safety
thermocouple is heated by keeping the OVEN knob pressed
in for about 6 seconds.

3. Once the burner is lit, shut the oven door.

!If the burner flame is accidentally extinguished, turn the OVEN
control knob to the off position, open the oven door and wait
for at least one minute before trying to light the burner again.

The GRILL knob

Your oven is equipped with an electric grill. The extremely high
and direct temperature of the grill makes it possible to brown
the surface of meats and roasts while locking in the juices to
keep them tender. The grill is also highly recommended for
dishes that require a high surface temperature: beef steaks,
veal, rib steak, fillets, hamburgers etc...

Some examples of how the grill may be used are included
in the “Practical Cooking Advice” section.

I When using the grill, the oven door must be kept shut.

! Never put objects directly on the bottom of the oven - this
could result in damage to the enamel coating.

! Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the oven,
some models are fitted with a cooling fan that blows air out
between the control panel and the oven door.

! Once the cooking has been completed, the cooling fan
remains on until the oven has cooled down sufficiently.

Turnspit*

To operate the rotisserie
function (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping pan in
position 1.

2. Place the rotisserie support
in position 3 and insert the spit
in the hole provided on the
back panel of the oven.

3. Start the rotisserie using

the knob to select ;

* Only available on certain models.
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Oven light
This is switched on by pressing the LIGHT button.

How to use the timer

1. To set the buzzer, turn the TIMER knob clockwise almost
one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired time: align
the minutes shown on the knob with the indicator on the
control panel.

3. The timer operates in minutes: when the selected time
has elapsed, a buzzer will sound.

I The timer does not switch the oven on or off.

Burner and Nozzle specifications

Table 1 Liquid gas Natural gas
Burner Thermal Power By-pass Nozzle Flow* Nozzle Flow*
kW (gross heat value)* 1/100 1/100 g/h 1/100 I/'h
Nominal Reduced (mm) rkk *x (mm)
Oven 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
Suppl Nominal (mbar) 28-30 37 20
rezzalres Minimum (mbar) 20 25 17
P Maximum (mbar) 35 45 25
* At 15°C and 1013,25 mbar-dry gas
i Propane P.C.S. =50.37 MJ/Kg
Frk Butane P.C.S. = 49.47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37.78 MJ/m3
Gas Part Electric Part
Category Thermal Power Voltage frequency Power
kw (1) (W)

2,60 (189 g/h - G30)

l12H3+ (186 g/h - G31)

220-230V~ 50-60Hz 2250

(1) The values in g/h refer to the capacities with liquid gas (Butane, Propane).
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Cooking modes

Cooking modes

GRILL mode

The top heating element comes on. The extremely high and
direct temperature of the grill makes it possible to brown the
surface of meats and roasts while locking in the juices to
keep them tender. The grill is also highly recommended for
dishes that require a high surface temperature: beef steaks,
veal, rib steak, fillets, hamburgers etc... Always cook in this

mode with the oven door closed.

Cooking advice table

(1) InpesiT

Practical cooking advice
I In the GRILL cooking mode, place the dripping pan in
position 1 to collect cooking residues (fat and/or grease).

GRILL

» Place the grill in position 3 or 4, making sure that the
food is in the centre of the grill.

* We recommend that you set the maximum power level.
The top heating element is regulated by a thermostat
and may not always be on.

PIZZA

* Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack
provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan (prevents
crust from forming by extending cooking time).

 Ifthe pizza has a lot of toppings, we recommend adding
the mozzarella cheese to the top of the pizza halfway
through the cooking process.

Selector |Food to be cooked Weight| Cooking Preheating time | Thermostat | Cooking

knob (in kg) rack (minutes) knob time

setting position setting (minutes)

from oven
bottom

Oven Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 25 3 10 200 40-45
Pasta bakes 2,2 3 10 200 50-55
Veal 1,7 2 10 210 80-90
Chicken 15 3 10 200 70-80
Turkey roll 2,5 3 10 200 80-90
Duck 1,8 3 10 200 90-100
Rabbit 2,0 3 10 200 80-90
Pork loin 15 3 10 200 70-80
Leg of lamb 1,8 3 10 200 80-90
Mackerels 1,3 3 10 200 30-40
Dentex 15 3 10 180 30-40
Trout baked in folil 1,0 3 10 200 30-35
Neapolitan-style pizza 0,6 3 15 210 15-20
Dry biscuits 0,5 4 15 180 25-30
Tart 11 3 15 180 30-35
Chocolate cake 1,0 3 15 165 50-60
Leavened cakes 1,0 4 15 165 50-60

Grill Soles and cuttlefish 1 4 5 - 6
Squid and prawn kebabs 1 4 3 - 4
Cod filet 1 4 3 - 10
Grilled vegetables 1 4 - - 8-10
Veal steak 1 4 5 - 20-25
Chops 15 4 5 - 20-25
Hamburgers 1 4 3 - 10-15
Sausages 1,7 4 5 - 20-25
Toasted sandwiches n.° 4 4 3 - 2-3
With rotisserie (where present)
Veal on the spit 1.0 - - - 80-90
Chicken on the spit 15 - - - 80-90
Lamb on the spit 1.0 - - - 80-90

I Cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill, the
dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.
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Precautions and tips

I This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards. The
following warnings are provided for safety reasons and
must be read carefully.

General safety

* This is aclass 3 built-in appliance.

* Gas appliances require regular air exchange to
maintain efficient operation. When installing the
cooker, follow the instructions provided in the
paragraph on “Positioning” the appliance.

* The appliance was designed for domestic use inside the
home and is not intended for commercial or industrial
use.

* The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

* When moving or positioning the appliance, always use
the handles provided on the sides of the oven.

* Do not touch the appliance while barefoot or with wet or
damp hands and feet.

* The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions provided in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous. The
manufacturer may not be held responsible for any
damage caused as a result of improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

* Do not touch the heating elements or certain parts
of the oven door when the applianceis in use; these
parts become extremely hot. Keep children well away
from the appliance.

» Make sure that the power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of
the oven.

* The ventilation and heat dispersal openings must never
be obstructed.

« Always grip the oven door handle in the centre: the ends
may be hot.

* Always use oven gloves when placing cookware in the
oven or when removing it.

* Do not use aluminium foil to line the bottom of the oven.

* Do not place flammable materials in the oven: if the
appliance is switched on accidentally, the materials could
catch fire.

* Always make sure the knobs are in the “eo”
when the appliance is not in use.

* When unplugging the appliance, always pull the plug
from the mains socket; do not pull on the cable.

* Do not perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity
mains.

¢ |f the event of malfunctions, under no circumstances
should you attempt to perform the repairs yourself.
Contact an authorised Service Centre (see Assistance).

* Do not rest objects on the open oven door.

* Do not let children play with the appliance.

[“o” position

* The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capacities, by inexperienced individuals or by
anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by
someone who assumes responsibility for their safety or
receive preliminary instructions relating to the operation
of the appliance.

* The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

Disposal

* When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

* The European Directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not
be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected
separately in order to optimise the recovery and
recycling of the materials they contain and reduce
the impact on human health and the environment.
The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose
of the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer
for information concerning the correct disposal of their
old appliance.

Respecting and conserving the

environment

* You can help to reduce the peak load of the electricity
supply network companies by using the oven in the
hours between late afternoon and the early hours of
the morning. The cooking mode programming options,
the “delayed cooking” mode (see Cooking modes) and
“delayed automatic cleaning” mode (see Care and
Maintenance) in particular, enable the user to organise
their time efficiently.

» Always keep the oven door closed when using the GRILL
modes: This will achieve improved results while saving
energy (approximately 10%).

» Regularly check the door seals and wipe clean to ensure
they are free of debris so that they stick properly to the
door and do not allow heat to disperse.

Maintenance and care

Switching the appliance off
Disconnect your appliance from the electricity supply before
carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

* The stainless steel or enamel-coated external parts and
the rubber seals may be cleaned using a sponge that
has been soaked in lukewarm water and neutral soap.
Use specialised products for the removal of stubborn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not
use abrasive powders or corrosive substances.
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(1) InpesiT

* The inside of the oven should ideally be cleaned after Remplacement de |’ampou|e d’éclairage
each use, while it is still lukewarm. Use hot water and GB

detergent, then rinse well and dry with a soft cloth. Do Pour changer I'ampoule
not use abrasive products. d’éclairage du four:

» All accessories - with the exception of the sliding racks 1. Dévissez le couvercle en
- can be washed like everyday crockery, and are even verre du boitier de la lampe.
dishwasher safe. 2. Dévissez I'ampoule et

remplacez-la par une autre

de méme type : puissance

25 W, culot E 14.

3. Remontez le couvercle &

I Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.

Cleaning the oven door sa place (voir figure).
Clean the glass part of the oven door using a sponge and
anon-abrasive cleaning product, then dry thoroughly witha 1 Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage de la

soft cloth. Do not use rough abrasive material or sharp metal  piece.
scrapers as these could scratch the surface and cause the

glass to crack. For more thorough cleaning purposes, the

oven door may be removed:

1. Open the oven door fully (see
diagram);

2. Lift up and turn the small levers
located on the two hinges (see
diagram);

3.Grip the door on the two external
sides and close it approximately
half way. Pull the door towards you,
lifting it out of its slot (see diagram).

To replace the door, reverse this sequence.

Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If the seals
are damaged, please contact your nearest Service Centre
(see Assistance). We recommend that the oven is not used
until the seals have been replaced.
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Instalacion

I Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En caso de venta, de cesion
o de mudanza, verifique que permanezca junto al aparato
parainformar al nuevo propietario sobre su funcionamiento
y sobre las advertencias correspondientes.

I Lea atentamente las instrucciones: contienen importante
informacion sobre la instalacion, el uso y la seguridad.

Colocacion

I Los embalajes no son juguetes para nifios y se deben
eliminar respetando las normas para la recoleccion de
residuos (ver Precauciones y consejos).

I Lainstalacion se debe realizar siguiendo estas instrucciones
y por personal profesionalmente calificado. Una instalacion
incorrecta puede producir dafios a personas, animales o
cosas.

I Este aparato puede ser instalado y funcionar solo en
lugares ventilados permanentemente, de acuerdo a las
prescripciones de I'Orden de 29.03.1974. Deben ser
observados los siguentes requisitos:

* El ambiente debe poseer un sistema de descarga
de los humos de la combustion al exterior, utilizando
una campana o un electroventilador que entre
automaticamente en funcionamiento cada vez que se
enciende el aparato.

=
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Directamente
al externo

En chimenea o tubo de chimenea ramificado
(reservado a los aparatos de coccién)

* Elambiente debe poseer un sistema que permita la entrada
del aire necesario para una combustién normal. El caudal
de aire necesario para la combustion no debe ser inferior
a 2 m¥h por cada kilovatio (kW) de potencia instalada.

El sistema puede tomar aire del
— exterior del edificio a través de
Ex un conducto de 100 cm?, como
V|V minimo, de seccion util de modo
S gque no pueda ser obstruido

- » accidentalmente.

jemplos de aperture

de ventilacion

para aire comburente

También puede hacerlo de manera
adiacente indirecta, desde ambientes
e— adyacentes que posean un
%; D W conducto de ventilacién hacia el

“ s exterior, como se describe mas
“ == D D arriba, y que no sean partes en
Maggiorazione della fessura Coml:ln del inmueble, ambientes con
fraporta e pavimento peligro de incendio o dormitorios.

Locale
da ventilare

Locale

» Los gases de petréleo licuados, mas pesados que el aire,
se depositan en las partes mas bajas. Por lo tanto, los
ambientes que contienen botellas de GPL deben tener
aberturas hacia el exterior para permitir la evacuacion
desde abajo de eventuales escapes de gas. Ademas,
las botellas de GPL, vacias o parcialmente llenas,
no deben ser instaladas o depositadas en ambientes
0 espacios a un nivel mas bajo del suelo (sétanos,
etc.) Es conveniente conservar en el ambiente solo la
botella que se est4 utilizando, colocada de modo que no
quede expuesta a la accion directa de fuentes de calor
(hornos, chimeneas, estufas, etc.) capaces de llevarla
a temperaturas superiores a 50°C.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato
es necesario que el mueble tenga las caracteristicas
adecuadas:

* Los paneles adyacentes al horno deben ser de materiales
resistentes al calor

* En el caso de muebles de madera chapeada, las colas
deben ser resistentes a una temperatura de 100°C

» para empotrar el horno, ya sea cuando se instala bajo
encimera (ver la figura) o en columna, el mueble debe
tener las siguientes dimensiones:

595 mm.

595 -

B

I Una vez empotrado el aparato no se deben permitir
contactos con las partes eléctricas.

El consumo declarado en la placa de caracteristicas ha
sido medido en una instalacién de este tipo.

Aireacion

Para garantizar una buena aireacion es necesario eliminar
la pared posterior del hueco para el horno. Es preferible
instalar el horno apoyado sobre dos listeles de madera o
sobre una superficie continua que tenga una abertura de
45 x 560 mm. como minimo (ver las figuras).

_—r
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Centrado y fijacion
Para fijar el aparato al mueble: abra la puerta del horno y
enrosque 4 tornillos para madera en los 4 orificios del marco.

| llllllllll\\

! Todas las partes que garantizan la proteccion se deben
fijar de modo tal que no puedan ser quitadas sin la ayuda
de una herramienta.

Conexion eléctrica

Los hornos que poseen cable de alimentacion tripolar, son
fabricados para funcionar con corriente alterna a la tensién
y frecuencia indicadas en la placa de caracteristicas que
se encuentra en el aparato (ver mas adelante).

Montaje del cable de alimentacion eléctrica

1. Abrir el panel de bornes
haciendo palanca con un
destornillador sobre las
lengiietas laterales de la tapa:
tirar y abrir (ver la figura).

R

2. Instalar el cable de
alimentacion eléctrica: Aflojar
el tornillo de la mordaza de
terminal de cable y los tres
tornillos de los contactos
—4 .
L-N-—="vy luego fijar los
cables debajo de las cabezas
de los tornillos respetando
los colores Azul (N), Marrén

(L) y Amarillo-Verde = (ver
la figura).

3. Fijar el cable en el
correspondiente sujetacable.
4. Cerrar la tapa del panel
de bornes.

A

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red
Instale en el cable un enchufe normalizado para la carga
indicada en la placa de caracteristicas (ver al costado).
En el caso de conexion directa a la red, es necesario
interponer entre el aparato y la red, un interruptor omnipolar
con una distancia minima entre los contactos de 3 mm.,
dimensionado para esa cargay que responda a las normas
vigentes (el cable a tierra no debe ser interrumpido por el
interruptor). El cable de alimentacion eléctrica se debe
colocar de modo tal que no alcance en ningun punto una
temperatura que supere en 50°C la temperatura ambiente
(por ejemplo, la parte posterior del horno).

! El instalador es responsable de la correcta conexién
eléctrica y del cumplimiento de las normas de seguridad.

(1) InpesiT

Antes de efectuar la conexion verifique que:

» latoma tenga conexion a tierra y que sea conforme con
la ley;

* la toma sea capaz de soportar la carga maxima
de potencia de la maquina indicada en la placa de
caracteristicas;

* la tension de alimentacion eléctrica esté comprendida
dentro de los valores indicados en la placa de
caracteristicas;

* la toma sea compatible con el enchufe del aparato.
Si no es asi, sustituya la toma o el enchufe; no utilice
prolongaciones ni conexiones multiples.

I Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la toma
de corriente deben ser facilmente accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado periddicamente y sustituido
so6lo por técnicos autorizados (ver Asistencia).

! La empresa declina toda responsabilidad cuando
estas normas no sean respetadas.

Conexidon gas

Conectar la cocina a la garrafa o al conducto del gas
conforme a las prescripciones de las normas en vigor,
s6lo después de haberse asegurado que la misma esta
regulada para el tipo de gas con el cual sera alimentada.
Caso contrario, efectuar las operaciones indicadas en el
parrafo “Adaptacion a los distintos tipos de gas”.

En caso de alimentacion con gas liquido de garrafa, utilizar
reguladores de presion conformes a las Normas en vigor.
I Para asegurar un funcionamiento seguro, un uso
adecuado de energiay larga duracion del aparato, controlar
que la presion de alimentacion respete los valores indicados
en la tabla 1 “Caracteristicas de los quemadores y picos”.
I Cuando se deba proceder a la instalacion de una placa
de coccién a gas mas un horno empotrable a gas, esta
totalmente prohibido realizar la conexién entre los dos
aparatos o utilizar una sola llave de paso. Se deben
conectar por separado, y cada uno de ellos debe tener su
llave de cierre para que sean independientes uno del otro
(ver las figuras).

Conexion con tubo rigido (cobre o acero)

! La conexibn a la instalacion de gas se debe efectuar de
modo que no provoque esfuerzos de ningun tipo al aparato.
En el tubo de alimentacion del aparato se encuentra
un empalme en “L” orientable, cuya estanqueidad esta
asegurada por una junta. Si resultara necesario girar el
empalme, sustituya siempre la junta estanca (suministrada
con el aparato). El empalme de entrada de gas al aparato
es fileteado 1/2 gas macho cilindrico.
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Conexion del tubo flexible de acero inoxidable con
pared continua y fijacién con rosca

El empalme de entrada de gas al aparato es fileteado 1/2
gas macho cilindrico.

La colocacion de dichos tubos se debe efectuar de modo
tal que su longitud, en condiciones de maxima extension,
no sea mayor de 2000 mm. Una vez realizada la conexion,
asegurarse que el tubo metalico flexible no permanezca en
contacto con partes moviles o no quede aplastado.

I Utilice exclusivamente tubos y juntas estancas conformes
con las Normas Nacionales vigentes.

Control de la estanqueidad

I Finalizada la instalacion controlar la perfecta estanqueidad
de todas las uniones utilizando una solucién jabonosa pero
nunca una llama.

Adaptacion a los distintos tipos de gas

Para adaptar el horno a un tipo de gas diferente de aquel
para el que fue fabricado (indicado en la etiqueta), se deben
realizar las siguientes operaciones:

» Sustitucién del pico del quemador del horno

1. abra la puerta del horno completamente

2. extraiga el fondo deslizable
del horno

3. desenrosque el tornillo de
fijacion del quemador
4. extraiga el quemador del
horno después de haber
quitado el tornillo “V”;

5. desenrosque el inyector del
guemador del horno utilizando
la Ilave tubular para
inyectores, o mejor aun, una
llave tubular de 7 mm. y
sustituyalo con el adecuado
para el nuevo tipo de gas (ver
la tabla 1).

6. Vuelva a colocar en su posicién todos los componentes
siguiendo las operaciones en sentido contrario con respecto
a la secuencia descripta arriba.

I Tenga un particular cuidado con los cables de las
bujias y con los tubos de los termopares.

» Regulacién aire primario del quemador del horno:
El quemador esta proyectado de modo tal que no necesita
regulacion de aire primario.

* Regulacién del minimo del quemador del horno

1. lleve la perilla a la posicién Min después de haber dejado
la misma durante 10 minutos aproximadamente en la
posicién Max

2. extraiga la perilla

3. quite el disco fijado al panel frontal

4. opere sobre el tornillo de regulacion ubicado en la parte
externa de la varilla del termostato hasta obtener una
pequefia llama regular (la llama es visible a través de
los orificios del fondo del horno);

5.  luego, comprobar que al

girar rapidamente el pomo de

la posicion Max a la posicion

de Min o al abrir o cerrar

rdpidamente la puerta del

horno no se produzcan

apagados del quemador.

1 En el caso de gas liquido, el tornillo de regulacion debera
ajustarse a fondo.

I Al finalizar la operacion, sustituya la anterior etiqueta de
calibrado con la correspondiente al nuevo gas que se va a
utilizar, disponible en nuestros Centros de Asistencia Técnica.

1 En el caso en que la presion del gas utilizado sea distinta (o
variable) de la prevista, es necesario instalar, en la cafieria
de ingreso, un regulador de presion conforme a las Normas
Nacionales en vigor sobre “reguladores para gas canalizado”.

PLACA DE CARACTERISTICAS

longitud 43,5 cm.
altura 31 cm.
profundidad 43,5 cm.

Dimensiones

Volumen Litros 58

Conexiones

o ver placa caracteristicas
eléctricas

Caracteristicas

ver pl r risti
de gas er placa caracteristicas

Este aparato es conforme a las
siguientes Normas Comunitarias:
- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Baja
Tension) y sucesivas modificaciones
- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica)
e successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 y
sucesivas modificaciones.

- 2009/142/CEE del 30/11/09
(Gas) y sucesivas modificaciones.
- 2012/19/CE y sucesivas
modificaciones.
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Puesta en funcionamiento y
uso

iATENCION ! El horno esta
dotado de un sistema de
bloqueo de las parrillas que
permite quitarlas sin que
sobresalgan del horno (1).

Para quitar completamente
las parrillas, como se indica
en el dibujo, es suficiente
levantarlas cogiéndolas de

la parte delantera vy tirar (2).

! La primera vez que encienda el horno, hagalo funcionar
vacio, durante una hora aproximadamente, con el
termostato al maximo y con la puerta cerrada. Luego
apaguelo, abra la puerta del horno y airee el ambiente.
El olor que se advierte es debido a la evaporacion de las
sustancias utilizadas para proteger el horno.

Poner en funcionamiento el horno

Es el dispositivo que permite seleccionar las distintas
funciones del horno y elegir, entre las temperaturas de
coccion indicadas en la perilla, la mas adecuada para los
alimentos que se deben cocinar (comprendidas entre 140°C
y 240°C). El dispositivo de encendido electronico del horno
est4 integrado en el interior de la perilla de mando. Para
encender el quemador del horno, presione a fondo y gire
la perilla HORNO en sentido antihorario hasta la posicion

Max W (manteniendo la puerta del horno cerrada). Debido
a que el horno esta dotado de un dispositivo de seguridad,
después del encendido del quemador es necesario
mantener presionada la perilla HORNO durante 6 segundos
aproximadamente, para permitir el paso del gas hasta que
se caliente el termopar de seguridad.

! El dispositivo de encendido electrénico del quemador del
horno no se debe accionar durante mas de 15 segundos.
Si después de 15 segundos, el quemador no se encendio,
suelte la perilla HORNO, abra la puerta del horno y espere
1 minuto como minimo, antes de intentar nuevamente
encender el quemador.

La seleccion de la temperatura de coccién se obtiene
haciendo corresponder la indicacion del valor deseado
con la referencia ubicada en el panel; la gama completa
de las temperaturas que se pueden obtener se indica a
continuacion.

Min e« 150 =« 180 = 220 -
140 145 160 200 230 240

La temperatura seleccionada se alcanza automaticamente
y es mantenida constante por el érgano de control (el
termostato) accionado por la perilla.

Max

Encendido manual del horno
En el caso de un corte momentaneo de energia eléctrica,

(1) InpesiT

se puede encender el quemador del horno manualmente:
1. abra la puerta del horno

- 2. acerque una cerilla 0 un
encendedor al orificio F como
se indica en la figura, presione
a fondo y gire la perilla
HORNO en sentido
antihorario hasta la posicion
Max.

Debido a que el horno estd dotado de un dispositivo
de seguridad, después del encendido del quemador es
necesario mantener presionada la perilla HORNO durante
6 segundos aproximadamente, para permitir el paso del gas
hasta que se caliente el termopar de seguridad.

3. Una vez producido el encendido, cierre la puerta del
horno.

! en el caso de una extincién accidental de la llama del
guemador, cierre la perilla de mando HORNO, abra la
puerta del horno y espere 1 minuto como minimo antes de
intentar nuevamente encender el quemador.

La perilla del GRILL

Su horno estd dotado de un asador eléctrico. La
temperatura muy elevada y directa del asador eléctrico
permite el inmediato tostado superficial de los alimentos
gue, obstaculizando la salida de los liquidos, los mantiene
mas tiernos en su interior. La coccion con el asador eléctrico
es particularmente aconsejada para aquellos platos que
necesitan de una elevada temperatura superficial: chuletas
de ternera y de vaca, entrecote, solomillo, hamburguesas,
etc...

Algunos ejemplos de uso se encuentran en el parrafo
“Consejos practicos para la coccion”.

! Quando se utiliza el asador eléctrico es necesario dejar
la puerta del horno cerrada.

I No apoye nunca objetos en el fondo del horno porque se
puede dafar el esmalte.

! Coloque siempre los recipientes de coccion sobre la
parrilla suministrada con el aparato.

Ventilacién de enfriamiento

Para disminuir la temperatura externa, algunos modelos
poseen un ventilador de enfriamiento. EI mismo genera
un chorro de aire que sale entre el panel de control y la
puerta del horno.

I Al final de la coccion, el ventilador permanece en
funcionamiento hasta que el horno esté suficientemente
frio.
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Para accionar el asador
rotativo (ver la figura)
proceder del siguiente modo:
1. coloque la grasera en la
posicion 1;

2. coloque el soporte del
asador rotativo en la posicién
3 e introduzca el espetdn en
el orificio correspondiente
ubicado en la pared posterior
del horno;

3. accione el asador automatico seleccionando con la perilla

Asador giratorio*
ES
\

)

PROGRAMAS ;

Luz del horno
Se enciende pulsando el botén LUCE.

Utilizar el temporizador

1. Antes que nada es necesario cargar el timbre girando el
mando TEMPORIZADOR un giro casi completo en sentido
horario.

2. Volviendo hacia atras en sentido antihorario, fije el
tiempo deseado haciendo coincidir los minutos indicados
en el mando TEMPORIZADOR con la referencia fija que
se encuentra en el panel de control.

3. El temporizador es un contador de minutos: cuando se
cumple el tiempo, emite una sefial sonora.

I El temporizador no controla ni el encendido ni el apagado
del horno.

Caracteristicas de los quemadores e inyectores

Tabla 1 Gas liquido Gas natural Gas ciudad
Quemador Potencia térmica kW | By-pass| Pico Caudal* Pico | Caudal*| Pico |Caudal*
(p.c.s.¥) 1/100 | 1/100 g/h 1/100 I/h 1/100 I’/h
Nominal | Reducida | (mm) wx o (mm) (mm)
Horno 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248 245 589
Presiones de Nominal (mbar) 28-30 37 20 8
alimentacion Minima (mbar) 20 25 17 6
Méxima (mbar) 35 45 25 15
* A15°Cy 1013 mbar-gas seco
** Propano P.C.S. =50.37 MJ/Kg
Hx Butano P.C.S. =49.47 MJ/IKg
Natural P.C.S. =37.78 MJ/m3
Ciudad P.C.S. = 15.87 MJ/m®
Parte Gas Parte eléctrica
Categoria Potencia térmica Tension frecuencia Potencia
kW (1) (W)
2,60 (189 g/h - G30) _ )
I2H3+ / llla2H (186 g/h - G31) 220-230V 50-60Hz 2250

(1) Los valores expresados en g/h se refieren a la capacidad de suministro de gases liquidos

(butano, propano).

* Presente s6lo en algunos modelos.
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Programas

Programas de coccion

Programa GRILL

Se enciende el elemento calentador superior. La
temperatura muy elevada y directa del asador eléctrico
permite el inmediato tostado superficial de los alimentos
que, obstaculizando la salida de los liquidos, los mantiene
mas tiernos en su interior. La coccién con el asador eléctrico
es particularmente aconsejada para aquellos platos que
necesitan de una elevada temperatura superficial: chuletas
de ternera y de vaca, entrecdte, solomillo, hamburguesas,
etc... Utilice el horno con la puerta cerrada.

Tabla de coccién

(1) InpesiT

Consejos practicos de coccion
1 Enlas cocciones al GRILL, coloque la grasera en la posicion
1 para recoger los residuos de coccion (jugos y/o grasas).

GRILL

* Introduzca la parrilla en la posicion 3 o0 4 y coloque
los alimentos en el centro de la parrilla.

» Se aconseja fijar el nivel de energia en el valor maximo.
No se alarme si la resistencia superior no permanece
constantemente encendida: su funcionamiento esta
controlado por un termostato.

PIZZA

» Utilice una bandeja para pizza de aluminio liviano
apoyéandola sobre la parrilla suministrada con el horno.
Utilizando la grasera aumenta el tiempo de coccion y
dificilmente se obtiene una pizza crocante.

* Enel caso de pizzas muy condimentadas es aconsejable
colocar la mozzarella (queso tipico de Italia) en la mitad
de la coccion.

Posicion Comida para cocinar Peso Posicion Tiempo de Posicion de | Tiempo de

de la (Kg) para la precalentamiento | la perilla del] coccién

perilla de coccion en (minutos) termostato | (minutos)

selecciéon los pisos

desde
abajo

Horno Lasafas 2,5 3 10 200 55-60
Canelones 2,5 3 10 200 40-45
Fideos al horno 2,2 3 10 200 50-55
Ternera 1,7 2 10 210 80-90
Pollo 1,5 3 10 200 70-80
Arrollado de pavo 2,5 3 10 200 80-90
Pato 1,8 3 10 200 90-100
Conejo 2,0 3 10 200 80-90
Lomo de cerdo 1,5 3 10 200 70-80
Cuarto trasero de cordero 1,8 3 10 200 80-90
Caballa 1,3 3 10 200 30-40
Dentén 15 3 10 180 30-40
Trucha envuelta 1,0 3 10 200 30-35
Pizza napolitana 0,6 3 15 210 15-20
Bizcochos secos 0,5 4 15 180 25-30
Torta glaseada 11 3 15 180 30-35
Torta de chocolate 1,0 3 15 165 50-60
Tortas leudadas 1,0 4 15 165 50-60

Grill Lenguados y sepias 1 4 5 - 6
Broquetas de calamares y
cangrejos 1 4 3 - 4
Filete de merluza 1 4 3 - 10
Verduras a la parrilla 1 4 - - 8-10
Bistec de ternera 1 4 5 - 20-25
Chuletas 15 4 5 - 20-25
Hamburguesas 1 4 3 - 10-15
Salchichas 1,7 4 5 - 20-25
Tostadas n.° 4 4 3 - 2-3
Con asador automatico
(cuando existe)
Asado de ternera 1.0 - - - 80-90
Pollo asado 1.5 - - - 80-90
Cordero asado 1.0 - - - 80-90

! los tiempos de coccién son indicativos y se pueden modificar en base a sus gustos personales. En las cocciones al
grill la grasera se coloca siempre en el 1° piso contando desde abajo.
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad
con las normas internacionales de seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad
y deben ser leidas atentamente.

Seguridad general

Este aparato se refiere a un aparato empotrable de
clase 3.

Para su correcto funcionamiento, los aparatos agas
necesitan un regular recambio de aire. Controlar
que durante lainstalacion se respeten los requisitos
indicados en el parrafo relativo a la “Colocaciéon”.
El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

El aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el
espacio esta protegido porque es muy peligroso dejarlo
expuesto a la lluvia y a las tormentas.

Para mover el aparato utilice siempre las manijas
correspondientes ubicadas en los costados del horno.
No toque el aparato descalzo o con las manos y pies
mojados o humedos.

El aparato debe ser utilizado para cocinar
alimentos, s6lo por personas adultas y siguiendo
las instrucciones contenidas en este manual.
Cualquier otro uso (como por ejemplo: calefaccion
de ambientes) se debe considerar impropio vy,
por lo tanto, peligroso. El fabricante no puede
ser considerado responsable por eventuales
dafios derivados de usos impropios, erréneos e
irracionales.

Mientras se utiliza el aparato, los elementos
calentadores y algunas partes de la puertadel horno
se calientan mucho. Tenga cuidado de no tocarlos y
mantenga a los nifios alejados de ellos.

Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomésticos entre en contacto con partes calientes
del horno.

No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion
del calor.

Tome la manija de apertura de la puerta en el centro: en
los costados podria estar caliente.

Utilice siempre guantes para horno para introducir o
extraer recipientes.

No cubra el fondo del horno con hojas de aluminio.

No coloque materiales inflamables en el horno: si el
aparato se pone en funcionamiento inadvertidamente,
podria incendiarse.

Cuando el aparato no se utiliza, controle siempre que
los mandos estén en la posicion “e”/“o”.

No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando
del cable sino sujetando el enchufe.

No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.
En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos
internos para intentar una reparacion. Llame al Servicio
de Asistencia Técnica (ver Asistencia).

No apoye objetos sobre la puerta del horno abierta.
Evite que los nifios jueguen con el aparato.

No esta previsto que el aparato sea utilizado por personas
(incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales disminuidas, por personas inexpertas o que no
tengan familiaridad con el producto, salvo que estén vigiladas
por una persona responsable de su seguridad, o que hayan
recibido instrucciones preliminares sobre el uso del aparato.
El aparato no se debe poner en funcionamiento a
través de un temporizador externo o de un sistema
de mando a distancia.

Eliminacidén

Eliminacién del material de embalaje: respete las normas
locales, de esta manera los embalajes podran ser reutilizados.
En base a la Norma europea 2012/19/CE de Residuos
de aparatos Eléctricos y Electrénicos (RAEE), los
electrodomésticos viejos no pueden ser arrojados en
los contenedores municipales habituales; tienen que ser
recogidos selectivamente para optimizar la recuperacion
y reciclado de los componentes y materiales que los
constituyen, y reducir el impacto en la salud humana y el
medioambiente. El simbolo del cubo de basura tachado se
marca sobre todos los productos para recordar al consumidor
la obligacién de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local o
con el vendedor para informarse en relacién a la correcta
eleminacion de su electrodoméstico viejo.

Ahorrar y respetar el medioambiente

Utilizando el horno en los horarios que van desde las Ultimas
horas de la tarde hasta las primeras horas de la mafiana,
se colabora en la reduccion de la carga de absorcion de
las empresas eléctricas. Las opciones de programacion,
en especial, la “coccion retrasada” (ver Programas) y la
“limpieza automatica retrasada” (ver Mantenimiento y
cuidados), le permitiran organizarse en ese sentido.

Se recomienda efectuar siempre las cocciones en
GRILL con la puerta cerrada: se obtendran asi mejores
resultados y también un sensible ahorro de energia (10%
aproximadamente).

Mantenga las juntas en buen estado y limpias para que
se adhieran bien a la puerta y no provoquen dispersion
del calor.

Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica
Antes de realizar cualquier operacién, desconecte el
aparato de la red de alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

Las partes externas esmaltadas o de acero inoxidable y
las juntas de goma se pueden limpiar con una esponja
empapada en agua tibia y jabon neutro. Silas manchas son
dificiles de eliminar use productos especificos. Se aconseja
enjuagar abundantemente y secar después de la limpieza.
No utilice polvos abrasivos ni sustancias corrosivas.

El interior del horno se debe limpiar preferentemente
cada vez que se utiliza, cuando todavia esta tibio. Utilice
agua caliente y detergente, enjuague y seque con un
pafo suave. Evite el uso de productos abrasivos.
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» Los accesorios se pueden lavar como cualquier vajilla,
incluso en lavavajillas, con excepcién de las guias
deslizables.

I No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.

Limpiar la puerta

Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y productos
no abrasivos y séquelo con un pafio suave; no utilice
materiales asperos abrasivos o raederas metalicas afiladas
que puedan rayar la superficie y quebrar el vidrio.

Para lograr una limpieza mas profunda es posible
desmontar la puerta del horno:

1. para ello, abra completamente
la puerta (ver la figura);

2. alcey gire las palancas ubicadas
en las dos bisagras (ver la figura);

3. sujete la puerta de los costados
externos y ciérrela lenta pero no
completamente. Luego tire la
puerta hacia si, extrayéndola de
su lugar (ver la figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento
pero en sentido contrario.

Controlar las juntas

Controle periddicamente el estado de la junta que rodea la
puerta del horno. Si se encontrara dafiada llame al Centro
de Asistencia Técnica mas cercano (ver Asistencia). Es
aconsejable no usar el horno hasta que no haya sido reparada.

Substituicdo da lampada

Para substituir a lampada de
iluminagé&o do forno:

1. Desatarraxe a tampa em
vidro do bocal da lampada.
2. Desenrosque alampadae
troque-a por outra analoga:
poténcia 25 W, engate E 14.
3. Retire a tampa (veja a
figura).

I N&o utilizar a lampada do forno como iluminagédo de
ambientes.

(1) InpesiT
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Instalacao

I E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a
gualguer momento. No caso de venda, cessdo ou mudanca,
assegure-se que 0 mesmo permanece com o aparelho para
informar o novo proprietario sobre o funcionamento e sobre
as respectivas adverténcias.

I Leia com atengdo as instrugdes: ha informagdes
importantes sobre a instalagéo, a utilizacéo e a segurancga.

Posicionamento

I As embalagens néo sdo brinquedos para as criangas e
devem ser eliminadas em conformidade com as regras de
colecta diferenciada (veja em Precaugdes e Conselhos).

I Ainstalacdo deve ser realizada segundo estas instrucdes e
por pessoal profissional qualificado. Uma instalagéo errada
pode causar danos a pessoas, animais ou objectos.

I Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em local
permanentemente ventilado segundo a posi¢ao de Normas em
vigor. Devem ser observados 0s seguintes requisitos:

* Olocal deve prever um sistema de descarga para o externo
dos fumos de combustéo, realizado mediante uma capa
ou um ventilador eléctrico que entre automaticamente em
funcdo cada vez que se acender o aparelho.

4

<=

Eﬂ
=

Directamente
para fora

Em chaminé ou tubo de chaminé ramificado
(reservado aos aparelhos de cocgéao)

* Na cozinha deve haver um sistema que possibilite um
fluxo de ar necessario para uma combustéo regular. O
fluxo de ar necessario a combustéo nao deve ser inferior
a 3 m*/h para kW de poténcia instalada.

O sistema pode ser realizado

—_— capturando o ar directamente

a desde a parte externa do edificio

V|V através de um tubo de pelo menos

oA 100 cm? de secgéo util que ndo se
Exemplos de abertira entupa acidentalmente.

de ventilacao

para ar comburente

Outro sistema possivel, seria o de
adjacente capturar o ar em forma indirecta,
R a partir de locais adjacentes que
?x; D W ndo constituam partes comuns do
A7 7l imovel, ambientes com perigo de
H . D D incéndio, nem quartos de dormir,
Aumento da fenda entre que possuam um conduto de
porta e soalho ventilagdo comunicadora com a
parte externa.

Local a ser
ventilado

Local

* Os gases de liquefeitos de petréleo, mais pesados do
que o ar, estagnam-se embaixo. Portanto, as salas que
contiverem cilindros de GLP devem possuir aberturas
para fora, de maneira que possibilitem o escoamento
para baixo dos eventuais escapes de gas. Portanto
os cilindros de GLP, mesmo vazios ou parcialmente
cheios, ndo devem ser instalados nem guardados em
lugares ou vaos a nivel mais baixo do que o solo (caves
etc.). E oportuno deixar na cozinha apenas o cilindro
sendo utilizado, colocado de maneira a ndo ser sujeito
a acgao directa de fontes de calor (fornos, chaminés,
esquentadores etc.) capazes de chegar a temperaturas
superiores a 50°C.

Encaixe
Para garantir um bom funcionamento do aparelho é
necessario que o movel seja de caracteristicas adequadas:

* 0s painéis adjacentes ao forno devem ser de material
resistente ao calor;

* no caso de moveis de madeira contraplacada, as colas
devem ser resistentes a temperatura de 100°C.

* para encaixar o forno, quer no caso de instalagéo sob
uma banca (veja a figura) quer em coluna, o mével deve
ter as seguintes medidas:

575-585 mm.

595 mm.

595 oy

2% o

I Depois de ter encaixado o aparelho, ndo deve ser possivel
contacto com as partes eléctricas.

As declaracdes de consumo indicadas na placa das
caracteristicas foram medidas com este tipo de instalagéo.

Ventilacdo

Para garantir uma boa ventilacdo é necessario eliminar
a parede traseira do véo. E preferivel instalar o forno de
maneira que apoie-se sobre duas ripas de madeira, ou
sobre uma tabua com uma abertura de pelo menos 45 x
560 mm. (veja as figuras).
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Colocar no centro e prender

Para prender o aparelho no mével: abra a porta do forno e
atarraxe 4 parafusos na madeira, nos 4 furos situados na
moldura ao redor.

| llllllllll\\

1 Todos os componentes de garantia da proteccao precisam
estar presos de modo que ndo possam ser tirados sem o
emprego de uma ferramenta.

Ligacao eléctrica

Os fornos equipados com cabo de fornecimento com trés
pélo, séo preparados para funcionar com corrente alternada
na tenséao e frequéncia de fornecimento indicadas na placa
de identificagéo situada no aparelho (veja a seguir).

Montagem do cabo de fornecimento

1. Para abrir a caixa de
terminais faca alavanca
com uma chave de parafuso
nas linguetas aos lados da
tampa: puxe e abra a tampa
(veja a figura).

N NSERAN

\

2. Instale o cabo de
alimentacdo: desatarraxe
o parafuso do grampo do
cabo e os trés parafusos
—4
dos contactos L-N-—= e,
em seguida, prenda os fios
embaixo das cabecas dos
parafusos a obedecer as
cores: Azul (N) Castanho
(L) Amarelo-Verde = (veja
a figura).
3. Prenda o cabo no
respectivo grampo.
4. Feche a tampa da caixa
dos terminais.

Ligacdo do cabo de fornecimento a rede eléctrica
Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas
para a carga indicada na placa de identificacao (veja ao lado).
No caso de uma ligacéo directa a rede, ser necessario
interpor, entre o aparelho e a rede, um interruptor
omnipolar com abertura minima entre os contactos de 3
mm. na dimens&o certa para a carga e em conformidade
com as normas em vigor (a ligagdo a terra ndo deve ser
interrompida pelo interruptor). O cabo de alimentagao deve
ser colocado de maneira que em nenhum ponto ultrapasse
de 50°C a temperatura do ambiente (por exemplo, a parte
traseira do forno).

(1) InpesiT

1 O técnico instalador € responséavel pela realizacéo certa da
ligacao eléctrica e da obediéncia das regras de seguranca.

Antes de efectuar a ligagéo, certifique-se que:

+ a tomada tenha uma ligagédo a terra e seja em
conformidade com a legislagao;

» atomada tenha a capacidade de suportar a carga maxima
de poténcia da maquina, indicada na placa de identificagao;

» atensao de alimentacéo seja entre os valores da placa
de identificagao;

+ a tomada seja compativel com a ficha do aparelho.
Em caso contrario, substitua a tomada ou a ficha; ndo
empregue extensdes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao cabo
eléctrico e & tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo néo deve ser dobrado nem comprimido.

1 O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido
somente por técnicos autorizados (veja a Assisténcia Técnica).
I Aempresa exime-se de qualquer responsabilidade se
estas regras ndo forem obedecidas.

Ligagcdo ao gas

Aligacao do aparelho a tubagem ou a botija do gas devera
efectuar-se conforme prescrito pelas Normas Nacionais em
vigor, somente apos ter controlado que o mesmo esteja
regulado para o tipo de gas com o qual ser& alimentado.
Em caso contrério, efectuar as operagfes indicadas no
paragrafo “Adaptacao a diferentes tipos de gas”.

No caso de alimentacdo com gas liquido, de um cilindro,
utilize reguladores de pressdo em conformidade com a
Normas Nacionais em vigor.

! para garantir um funcionamento seguro, uma utilizagéo
de energia apropriada e maior duracdo da aparelhagem,
assegurar-se que a pressao de alimentagdo respeite
os valores indicados na tabela 1 “Caracteristicas dos
gueimadores e dos bicos”.

! Se for instalar um plano de cozedura a gas e também um
forno de encaixar a gas, é absolutamente proibido realizar
uma ligagéo entre os dois aparelhos ou utilizar uma Unica
torneira de interceptacdo. Os aparelhos devem ser ligados
separados, e cada um deve ter uma propria torneira de
interrupgao para ficarem independentes um do outro (veja
as figuras).

Ligagdo com tubo rigido (cobre ou ago)

! Aligacéo do sistema de gas deve ser realizada de maneira
a ndo provocar solicitacdes de nenhum género ao aparelho.
Na rampa de alimentagéo do aparelho ha uma junta em “L”
dirigivel, cuja retenc@o é assegurada por uma guarnigao.
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Se for preciso girar a uniao sera absolutamente necessario
trocar a guarni¢do de vedacgao (fornecida com o aparelho).
A junta de entrada de gas no aparelho tem rosca de 1/2
gas macho cilindrica.

Ligagdo com tubo flexivel de ago inoxidavel com
parede continua com rosca

A junta de entrada de gas no aparelho tem rosca de 1/2
gas macho cilindrica.

Ainstalacéo destes tubos deve ser efectuada de maneira que
0 seu comprimento, em condigbes de maxima extensao, nao
seja maior de 2.000 mm. Quando a ligacao estiver terminada,
assegure-se de que o tubo metalico flexivel ndo entre em
contacto com as partes méveis ou fique amassado.

I Utilize exclusivamente tubos e guarnicdes de retengédo em
conformidade com as Normas Nacionais em vigor.

Controle da vedagéao
I Ao terminar a instalagéo controle a vedacgédo de todas as
juntas utilizando uma solugéo de sab&o e nunca uma chama.

Adaptacao aos diferentes tipos de gas

Para adaptar o forno a um tipo de gés diferente do qual para
estiver preparado (indicado na etiqueta), sera necessario
realizar as seguintes operacoes:

* Troca do bico do queimador do forno

1. abra inteiramente a porta do forno

2. tire o fundo corredico do
forno

3. desatarraxe o parafuso que
prende o queimador

4. tire o queimador do forno
depois de ter tirado o parafuso
IEV”;

5. desenrosque o bico do
gueimador do forno utilizando
a apropriada chave a tubo
parabicos, ou é ainda melhor
uma chave a tubo de 7 mm.
e troque-a por uma adequada
ao novo tipo de gas (veja a
tabela 1).

6. Coloque outra vez todas as pecgas no lugar, realizando
as operacgOes na ordem contraria a acima apresentada.

I Preste atencao especialmente nos cabos das velas e
nos tubos dos terminares.

» Regulagao do ar primario do queimador do forno
O queimador é projectado de maneira que nenhuma
regulacdo do ar primdrio sera necessaria.

Regulacdo do minimo do queimador do forno

1. coloque o botéo na posi¢éo Min depois de ter deixado o
mesmo aproximadamente 10 minutos na posicdo Max.

2. tire o botéo

. tire 0 disco preso no pequeno painel frontal

4. mediante o parafuso de regulacdo situado no exterior

da pequena haste do termostato obtenha uma pequena

chama regular (a chama é visivel mediante as fendas

do fundo do forno);

w

5. verifique depois, que
rodando rapidamente o botéo
da posicao Max a posicédo de
Min, ou fechando e abrindo
rapidamente a porta do forno,
0 queimador n&o se apague.

I Ao terminar a operacdo substitua a velha etiqueta de
calibragem com a que corresponde ao novo gas utilizado
que se acha nos nossos Centros de Assisténcia Técnica.
I'No caso dos gases liquidos, o parafuso de regulacéo deve
ser atarraxado até o fundo.

I Se a pressao do gas utilizado for diferente (ou variavel)
daquela prevista, € necessério instalar na tubagem de entrada
um regulador de presséo conforme as Normas Nacionais em
vigor sobre os “reguladores para gas canalizados”.

PLACA DAS CARACTERISTICAS

largura cm. 43,5

Medidas altura cm. 31
profundidade cm. 43,5
Volume Litros 58

LigacOes eléctricas voir la plaquette caractéristiques

Caracteristicas de gas voir la plaquette caractéristiques

Este aparelho € em conformidade
com as seguintes Directivas da
Comunidade Europeia:

- 2006/95/CEE de 12/12/06
(Baixa Tensao) e posteriores
modificacdes

- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilidade Electromagnética)
e sucessivas modificagoes.

- 93/68/CEE del 22/07/93 e
sucessivas modificacdes.

- 2009/142/CEE de 30/11/09
(Gas) e modificagdes sucessivas.
- 2012/19/CE e modificactes
sucessivas.
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Inicio e utilizacéo

ATENCAO ! O forno esté
equipado com um sistema
de bloqueio das grelhas que
permite retird-las sem que
estas ressaiam do forno (1).
Para retirar completamente
as grelhas, tal como indicado
no desenho, basta levanta-
las, segurando-as pela parte

da frente, e puxa-las (2).

I Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos de
fazer funcionar o forno vazio pelo menos durante uma hora,
com o termdstato posto a temperatura maxima e a porta
fechada. Pode apagar, abrir a porta do forno e ventilar
a sala. O odor que se sente deve-se a evaporagdo das
substancias empregadas para proteger o forno.

Inicio do forno

E o dispositivo que possibilita seleccionar as diferentes
fungBes do forno e escolher a temperatura de cozedura
mais idénea aos pratos a serem cozidos, dentre as
indicadas no proprio selector (entre 140°C e 240°C). O
dispositivo electrénico para acender o forno é integrado no
interior do botao de comando. Para acender o queimador do
forno carregue no selector “HORNO?” até o fundo e rode-o

na direc¢@o antioraria até a posicao Max k (mantendo
a porta do forno fechada). Como o forno € equipado com
dispositivo de seguranca, depois de acender o queimador
€ necessario manter pressionado o selector “HORNO”
durante 6 segundos, para consentir a passagem do gas
até esquentar o termopar de seguranca.

! O dispositivo electrénico para acender o queimador do
forno ndo deve ser accionado mais de 15 segundos. Se
depois de 15 segundos o queimador né&o tiver acendido,
solte o selector “HORNOQO”, abra a porta do forno e aguarde
pelo menos um minuto antes de tentar novamente acender
0 queimador.

A selecgéo da temperatura de cozedura é obtida se fizer
corresponder a indicagdo do valor que desejar com a
referéncia situada no painel; o intervalo completo das
temperaturas possiveis é apresentado logo a seguir.

Min e« 150 = 180 = 220 ¢ Max
140 145 160 200 230 240

Chega-se a temperatura definida automaticamente e a
mesma é mantida constante pelo componente de controlo
(o termostato) comandado pelo botéo.

(1) InpesiT

Acender manualmente o forno

No caso falta momentanea de energia eléctrica, é possivel

acender o queimador do forno manualmente:

1. abra a porta do forno
: 2. aproxime um fosforo ou

isqueiro aceso ao bocal,

como na figura, carregue até

o fundo e rode o selector

“HORNO” da direccéao

antioraria até a posicao Max

Como o forno é equipado com dispositivo de segurancga,
depois de acender o queimador é necessario manter
pressionado o selector “HORNQO” durante 6 segundos, para
consentir a passagem do gas até esquentar o termopar de
seguranca.

3. Depois que o forno acender-se, feche a porta.

I Se apagaram-se por acaso as chamas do queimador,
feche o botao de comando “HORNO?”, abra a porta do forno
e aguarde pelo menos um minuto antes de tentar outra vez
acender o queimador.

O botdo do GRILL

Este forno é equipado com um grill eléctrico. Atemperatura
muito alta e directa do grill possibilita corar imediatamente
a superficie dos alimentos que, como obstruem a saida
dos liquidos, mantém o interior mais macio. A cozedura
no grill € especialmente aconselhada para os pratos que
necessitarem de alta temperatura na superficie: bifes de
vitela ou vaca, entrecbte, filés, hamburgueres et, ...
Alguns exemplos de utilizagdo estdo apresentados na
paragrafo “Conselhos praticos para a cozedura”.

! Quando se utilizar o grill € necessério deixar a porta do
forno fechada.

I Nunca encoste objectos no fundo do forno, para evitar
riscos de danos ao esmalte.

I Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a
grade fornecida.

Ventilag&do de arrefecimento

Para obter uma redugcdo das temperaturas externas,
alguns modelos sé@o equipados com uma ventoinha de
arrefecimento. Esta gera um jacto de ar que sai entre o
painel de comandos e a porta do forno.

! No final da cozedura, a ventoinha continua a funcionar
até o forno arrefecer suficientemente.
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Para accionar o espeto
rotativo (veja a figura)

Espeto giratério*
\

realize as seguintes
operacoes:

1. coloque a bandeja
pingadeira na posigéo 1;
2. coloque o suporte do

)

espeto rotativo na posigcéo

3 e enfie o espeto no

respectivo furo, situado na

Utilizar o contador de minutos*

1. Antes de mais nada, para dar corda na campainha €&
necessario rodar o selector do TIMER uma volta quase

inteira na direc¢do dos ponteiros do reldgio.

2. Volte na direcgdo contraria aos ponteiros do reldgio,
configure o tempo que desejar, fazendo coincidir o selector

TIMER com o tempo indicado no painel de comandos.

3. Otimer € um contador de minutos: quando tiver passado
o tempo, toca um sinal acustico.
I O timer ndo comanda o forno para acender-se ou apagar-

se.
parede traseira do forno;
3. para ligar oeto giratério coloque o selector dos
PROGRAMAS [}
Luz do forno
Prima o botédo “LUCE” para acendé-la.
Caracteristicas dos queimadores e bicos
Tabela 1 Gas Liquido Géas Natural
Queimador Poténcia térmica By-pass Bico Vazao* Vazéo*
kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominal | Reduzida| (mm) o **

Forno 2,60 1,00 49 78 189 186 248
Pressies de Nominal (mbar) 28-30 37 20
alimentacio Minima (mbar) 20 25 17

¢ Maxima (mbar) 35 45 25
* A 15°C e 1013,25 mbars-gas seco
* Propano P.C.S. =50.37 MJ/Kg
ok Butano P.C.S. = 49.47 MJ/Kg

Natural P.C.S. = 37.78 MJ/m?

Parte Gas Parte eléctrica
Categoria Poténcia térmica Tensédo da frequéncia Poténcia
kW (1) (W)
2,60 (189 g/h - G30) ] ~ ]
1I2H3+ (186 g/h - G31) 220-230V 50-60Hz 2250

(1) Os valores expressos em g./h. referem-se as capacidades de suprimento com gases liquidos
(butano, propano).

* H& somente em alguns modelos.
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(1) InpesiT

GRILL
PI‘O g ramas » Coloque a grade na posigéo 3 ou 4, disponha

Proaramas de cozedura os alimentos no centro da grade.
g u » E aconselhavel configurar o nivel de energia no maximo.

N&o se alarme se a resisténcia superior ndo permanecer
constantemente acesa: o seu funcionamento é
controlado por um terméstato;

Programa de GRILL

Acende-se o0 elemento aquecedor superior. A temperatura
muito alta e directa do grill possibilita corar imediatamente
a superficie dos alimentos que, como obstruem a saida PIZZA
dos liquidos, mantém o interior mais macio. A cozedura
no grill é especialmente aconselhada para os pratos que
necessitarem de alta temperatura na superficie: bifes de
vitela ou vaca, entrecbte, filés, hamburgueres etc;, ... Coza
com a porta do forno fechada.

 Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na grelha
do forno.
Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os tempos de
cozedura e dificilmente sera obtida uma pizza crocante.
* No caso de pizzas com muita cobertura é aconselhavel

oy colocar o queijo mozzarella na metade da cozedura.
Conselhos praticos para cozedura

I Nas cozeduras de GRILL , coloque a bandeja pingadeira
na posigao 1 para recolher os residuos de cozedura (molhos
el/ou gordura).

Tabela de cozedura

Posicao Alimento a ser cozido Peso | Posicéo Tempo de pré Posicdo do| Tempo de

do botédo (Kg.) de aquecimento botdo do cozedura

de cozedura (minutos) termostato | (minutos)

seleccéo prateleiras

baixas

Forno Lasanha 2,5 3 10 200 55-60
Cannellone 2,5 3 10 200 40-45
Massa ao forno 2,2 3 10 200 50-55
Vitela 1,7 2 10 210 80-90
Frango 1,5 3 10 200 70-80
Rollé de peru 25 3 10 200 80-90
Pato 1,8 3 10 200 90-100
Coelho 2,0 3 10 200 80-90
Lombo de porco 1,5 3 10 200 70-80
Coxa de cordeiro 1,8 3 10 200 80-90
Cavala 1,3 3 10 200 30-40
Peixe dentdo 15 3 10 180 30-40
Truta no cartucho 1,0 3 10 200 30-35
Pizza Napolitana 0,6 3 15 210 15-20
Biscoitos secos 0,5 4 15 180 25-30
Tortas 11 3 15 180 30-35
Bolo de chocolate 1,0 3 15 165 50-60
Tortas levedadas 1,0 4 15 165 50-60

Grill Ligando e chocas 1 4 5 - 6
Espetinhos de calamares e
camarao 1 4 3 - 4
Filé de bacalhau 1 4 3 - 10
Verduras na grelha 1 4 - - 8-10
Bife de vitela 1 4 5 - 20-25
Costela 15 4 5 - 20-25
Hamburgueres 1 4 3 - 10-15
Chouricos 1,7 4 5 - 20-25
Tostas n.° 4 4 3 - 2-3
Com espeto giratdrio (se
houver)
Vitela no espeto 1.0 - - - 80-90
Frango no espeto 1.5 - - - 80-90
Cordeiro no espeto 1.0 - - - 80-90

! os tempos de cozedura séo indicativos e poderdo serem modificados em fungéo dos préprios gostos
pessoais. Para cozer no grill, € necessario sempre colocar a bandeja pingadeira na l1a prateleira a partir de
baixo.
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Precaucdes e conselhos

I Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade
com as normas internacionais de seguranca. Estas
adverténcias sdo fornecidas por razdes de segurancga e
devem ser lidas com atencao.

Seguranca geral

+ Este aparelho refere-se a um aparelho de encaixar
de classe 3.

» Paraos aparelhos agas funcionarem correctamente
€ necessario uma troca de ar regular do ambiente.
Assegurar-se que sejam respeitados os requisitos
do paragrafo “Posicionamento” no momento da
instalacéo”.

» Este aparelho foi concebido para utilizagao de tipo nao
profissional no ambito de moradas.

» Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo
num sitio protegido, porque é muito perigoso deixa-lo
exposto a chuva e temporais.

* Para deslocar o aparelho pegue-o sempre pelos
especificos manipulos, situados aos lados do forno.

* Na&o toque no aparelho se estiver descal¢o, ou com as
maos ou os pés molhados ou humidos.

+ Este aparelho deve ser empregado para cozer
alimentos, somente por pessoas adultas e segundo
as instrucdes apresentadas neste folheto. Qualquer
outro uso (como por exemplo, aquecedor de
ambientes) deve ser considerado impréprio
e portanto perigoso. O fabricante ndo podera
ser considerado responsavel pelos danos que
houver derivantes de usos impréprios, errados ou
irracionais.

 Durante o uso deste aparelho, os elementos
aquecedores e algumas das partes daportado forno
esquentam-se muito. Tome cuidado para néo tocar
nos mesmos e mantenha as criancgas afastadas.

 Evite que o cabo de alimentacdo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes do
forno.

* N&o tape as aberturas de ventilagao e de eliminacao de
calor.

* Pegue pelo centro a maganeta de abertura da porta: os
lados podem estar quentes.

 Utilize luvas de forno para colocar e tirar recipientes.

» Nao forre o fundo do forno com folhas de aluminio.

» Na&o guarde material inflamavel no forno: se o aparelho
for inadvertidamente colocado a funcionar, poderia
incendiar-se.

» Assegure-se sempre que os selectores estejam na
posicao “e”/“0” quando nédo estiver a utilizar o aparelho.

* Nao puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

* Na&o realize limpeza nem manutengdo sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

 Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar repara-las. Contacte
a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia técnica).

* Nao coloque objectos sobre a porta do forno aberta.

» Evite que as criangas brinquem com o aparelho.

* Nao é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais, por pessoas inexperientes
ou que ndo tenham familiaridade com o produto, a ndo
ser que seja vigiadas por uma pessoa responsavel
pela sua seguranga ou que tenham recebido instru¢cdes
preliminares sobre o uso do aparelho.

* O aparelho nao é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador externo
ou por um sistemade comando adistancia separado.

Eliminacéo

+ Eliminacdo do material de embalagem: obedeca as
regras locais, de maneira que as embalagens possam
ser reutilizadas.

» A directiva Europeia 2012/19/CE relativa aos residuos
de equipamentos eléctricos e electronicos (REEE) prevé
que os electrodomésticos ndo devem ser eliminados
no normal fluxo dos residuos soélidos urbanos. Os
aparelhos ndo mais utilizados devem ser recolhidos
separadamente para optimizar a taxa de recuperacao
e reciclagem dos materiais que os compdem e impedir
potenciais danos a saude e ao meio ambiente. O simbolo
da lixeira cancelada esta indicado em todos os produtos
para lembrar o dever de colecta selectiva.

Para maiores informagfes sobre a correcta eliminacao
dos electrodomésticos, os proprietarios poderdo contactar
0 servigo de colecta publico ou os revendedores.

Economia e respeito do meio ambiente

« Utilizando o forno nos horarios a partir do fim da tarde,
até as primeiras horas da manhé, estara contribuindo
para reduzir a carga de absor¢do das empresas de
fornecimento de electricidade. As op¢des de definigdo
dos programas, especialmente a “cozedura posterior”
(veja os Programas) e a “limpeza automatica posterior”
(veja a Manutengao e cuidados), possibilitam organizar-
se para isto.

+ E recomendavel realizar as cozeduras de GRILL
sempre com a porta fechada: quer para obter melhores
resultados, quer para uma sensivel economia de energia
(aproximadamente 10%).

+ Mantenha as guarnig¢oes eficientes e limpas, para
poderem aderir bem na porta e ndo causar dispersao
de calor.

Manutencé&o e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operacgéo, desligue o aparelho
da alimentacédo eléctrica.

Limpeza do aparelho

* As partes externas esmaltadas ou inoxidaveis e as
guarnicbes de borracha podem ser limpas com uma
esponja molhada com &gua morna e sabdo neutro.
Se for dificil remover as manchas, empregue produtos
especificos. E aconselhado enxaguar com agua
abundante e enxugar depois da limpeza. Nao empregue
p6s abrasivos nem substancias corrosivas.
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* QO interior do forno deve ser sempre limpo de preferéncia
depois de cada utiliza¢éo, enquanto ainda estiver morno.
Utilize agua quente e detergente, enxague e enxugue
com um pano macio. Evite abrasivos.

* Os acessorios podem ser lavados como quaisquer
utensilios, inclusive numa maquina de lavar loiga,
excepto as guias corredicas.

I Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar a aparelhagem.

Limpeza da porta

Limpe o vidro da porta com esponjas e produtos néo
abrasivos e enxugue com um pano macio; nao use
materiais asperos, abrasivos ou espatulas metalicas afiadas
gue podem arranhar a superficie e quebrar o vidro.

Para uma limpeza mais cuidadosa é possivel desmontar
a porta do forno:

1. abra a porta inteiramente (veja
a figura);

2. levante e rode as alavancas
situadas nas duas dobradigas (veja
a figura);

3. segure a porta dos dois lados
exteriores e feche-a novamente
devagar mas nao inteiramente;
Em seguida puxe a porta para a
frente e retire-a do seu lugar (veja
a figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento
pero en sentido contrario.

(1) InpesiT

Verificagao das guarnigoes

Verifique periodicamente o estado da guarnigao ao redor
da porta do forno. Se houver danos, contacte o Centro
de Assisténcia Técnica mais proximo (veja a Assisténcia
técnica). E aconselhavel ndo usar o forno antes do mesmo
ter sido reparado.

Substituicdo da lampada

Para substituir a lampada de
iluminagéo do forno:

1. Desatarraxe a tampa em
vidro do bocal da lampada.
2. Desenrosque alampada e
troque-a por outra analoga:
poténcia 25 W, engate E 14.
3. Retire a tampa (veja a
figura).

! N&o utilizar a 1ampada do forno como iluminagdo de
ambientes.
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" YcTtaHOBKa

| BaXHO COXpaHUTb OaHHOe PYyKOBOACTBO ANs ero
nocrnenywLlnx KoOHCynsTauun. B cnydae npogaxu,
rnepegayn usnenus Unu npu nepeesae Ha HOBOE MECTO
XUTENbCTBA HEOBXOAMMO NPOBEPUTL, YUTOBLI PYKOBOACTBO
OCTaBariocb BMECTE C U3[eNveM, A1 TOro YTobbl ero HOBbIN
BnajeneL Mor 03HaKOMUTbLCA C NMpasunaMm aKcrnyarawmm
1 C COOTBETCTBYIOLLMMM MpeaynpexaeHUsMu.

| BH/MaTenbHO NpoYnTanTe UHCTPYKLMN: B HUX COAepKaTcsl
BaXHble cBefeHua o6 ycTaHOBKe, akcnnyaTauuu u
©e30nacHOCTU N3aenus.

PacnonoxeHue

I He paspewaunTte getdam urpatb C yNnakoBOYHbIMMU
MaTepuanamn. YnakoBoYHble MaTtepunanbl OOJDKHbI ObITb
YHUYTOXEHbI B COOTBETCTBUM C NpaBuiiamMun pasgeribHoro
cbopa mycopa (cM. [NpeaoCTOpOXXHOCTM U peKOMeHAALMN).

I MoHTax usgenus npon3BoanUTCA B COOTBETCTBUU
C O@HHbIMW MHCTPYKUMNAMU KBaJ'IVI(bVIU,VIpOBaHHbIMVI
cneunanmcTtamMmu. HenpanmbeM MOHTaX n3genmna MoxeT
CTaTb NpPpUYNHON NoBpexageHna nmvyuiecrtesa 1 NpUYnNHUTb
yu.l,ep6 nrgamMm 1 goMallHUM XUBOTHbIM.

| NaHHOe u3genne MoxeT ObiTb YCTAHOBMEHO U
NCMONb30BaThCs TONBbKO B MOMELLEHUSIX C MOCTOSIHHOU
BEHTUMSALMEN B COOTBETCTBUM C MOMOXEHUSAMU
peuncteyowmx HopmatmeoB. Heobxogumo cobniogatb
crepytolive TpeboBaHus:

* B NoMeLLeHUn omkHa BblTb NpeaycMoTpeHa cuctema
AbiMoyaaneHus B aTMocdepy, BbiMONIHEHHAs B
BUE BbITSXXHOIO 30HTa UMW 3NEKTPOBEHTUNATOPA,
aBTOMaTUYECKW BKMIOYAOLWINXCA Kaxabiv pas, Koraa
BKIIlOMaeTcs nsnenve.
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B KaM1H Ui B ALIMOXOJ] C MEAHBIM NOKPHLITUEM
(ANA KyXOHHbIX YCTPOVCTB [ANIA NPUrOTOBNEHNA NULLM)

HenocpeacTeeHHo
B aTMocdepy

* B nomelleHnn gomkHa ObITb NpegycMoTpeHa cuctema,
obecneymBaloLasl 4OCTaTOYHbIN NPUTOK BO3Ayxa Ans
Haanexallero ropeHusi. Pacxon Bo3gyxa, Heobxognmoro
ONS ropeHuns, JomKeH ObiTb He MeHee 2 m3*/yac Ha kBT
YCTAHOBIIEHHOW MOLLIHOCTW.

Mpntok BO3gyxa MOXeT
S obecnevrBaTbCs HenocpeacTBeHHO
Ex CHapyXu 3JaHus Yepes
Az BO3yXOBO/, MOMIE3HbIM CEYEHNEM
o A He meHee 100 cm® 1 anameTpom,

pwrope BoHTnOHHX MCKIl0YaLWNM BO3MOXHOCTb
OTBEpCTAA AT TPATORa CIy4anHOro 3acopeHusi.

BO3Ayxa AnA ropeHna

Mnwn xe Bo3ayxozabop moxer

OCYLLECTBNATLCA U3 CMEXHbIX

NOMEeLEeHNN, oCHaLWEeHHbIX

BEHTUNSLUNOHHLIM OTBEPCTUEM,

coobwarLmnmes ¢ ynuuen, Kak

onncaHo BhbilWe, NpPU YCNOBUM,

YTO 3TO He 0o0uMe 30Hbl 34aHUS,

no)xxapoonacHble NoMeLLeHNs 1

He cnanbHW.

* CXMWXeHHbIN ra3 nponaH-0yTaH TsXernee Bo3dyxa U
cnefoBaTenbHO 3actavMBaeTcsl BHM3Y. [1o aTtom npuymHe
NMOMELLIEHNS], B KOTOPbIX yCTaHOBMeHbl 6annoHsl ¢ CHI
(CXMXKEHHBbIM HaTypasnbHbIM ra3oM) AOMKHbI UMETb
BEHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTUS BHM3Y, coobLuatomecs ¢
ynuuewn, Ans yaaneHusi BO3MOXHbIX yTedek ra3a. [oatomy
6annoHbl ¢ CMNI™ AomkHbI 6bITb ONMOPOXXHEHDBI U OCTaBaTLCA
YaCTUYHO 3aMOSTHEHHBLIMW; OHU HE AOMKHbI Pa3MeLLaTbCs
W XPaHUTBLCS B MOA3EMHbIX NMOMELLIEHUSIX Y XPaHUULLLAX
(nogBanax, nt.n.). Cnegyet aepxatb B MOMELLEHNN TOMbKO
OJVH paboyunm 6annoH, pacnonoXXeHHbIV TakuM 06pa3oMm,
4TOOblI OH HEe nogBeprarnca NPsMOMy BO34EUCTBUIO
WCTOYHMKOB Tensa (neveun, KaMUHOB 1 T.4.), KOTOpble MOryT
npuBecTyx K Harpey GannoHa cebie 50°C.

CmexHoe  BeHTunupyemoe
roMeLLeHre  MOMeLLEHNE

/ =

| =

YBenuueHue 3asopa
Mexay ABepbio U NoNomM

BcTpoeHHbIN MOHTaX

Ona obecneyeHus ncnpaBHOro PyHKLMOHUPOBAHUS
BCTPanBaeMOoro 13aenms KyXoHHbIN 31IeMeHT AO0MMKEH UMETb
COOTBETCTBYIOLLME XapaKTEPUCTUKM:

* MaHEemnu KyXOHHbIX 31IEMEHTOB, NMPUMEratoLLUX K IyXOBOMY
wkadpy, AOMKHbI ObITb BbIMOMHEHbI N3 TEPMOCTONKOrO
maTtepuana;

* KIMeW KYXOHHbIX 3MIEMEHTOB 3MIEMEHTOB, LUMOHNPOBAHHbIX
OepeBoM, A0ImKeH ObITb ycTon4MBbIM K Temnepatype 100°C.

* [ONs BCTpauBaHMsA OyXOBOro LiKada nog KyXOHHbIM
TOMOM (CM. CXEMY) UNU B MeHarn Huwa KyXOHHOro
3neMeHTa JoMmKHa UMETb criegytoLue pasMmepsbl:

575-585 mm.

595 mm.

'

i

2

I Mocne BcTpamBaHUa U3OENUA B KYXOHHbIN 3NeMeHT
OOMKHa OblTb MCKIIOMEHA BO3MOXHOCTb KacaHus K
3NEKTPUYECKMMM YaCTAMU.

Pacxon amekTpoaHeprun, ykasaHHbI Ha NacnopTHOM
Tabnnuke nsgenus, Gbin 3aMmepsiH 4nst 4aHHOIO TyNa MOHTaxa.
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Bentunanusa

[na obecneveHuss Hagnexallen BEHTUNALMM HeOBXoauMo
CHATb 3aHI00 MaHenb HULIN KYXOHHOrO 3neMeHTa.
PekomeHayeTcsa ycTaHOBUTbL AyXOBOW LWKad Ha ABa
AepeBsHHbIX Bpycka Mnu Ha CnnowHoe OCHOBaHue C
OTBEPCTMEM ANAMETPOM He MeHee 45 x 560 MM (Cv YepTexn).

LieHTpoBKa 1 KpenneHue

4 KpenexHbIX aremMeHTa ¢ GOKOB yXOBOrO LiKada A0SKHbI
ObITb OTPErynMpoBaHbl B COOTBETCTBUU C 4 OTBEPCTUSIMU
B NepumeTparnbHOi pamMe B 3aBUCUMOCTM OT TOMLUUHbI
GOKOBOW NaHernm KyXoHHOTo 3MeMeHTa:

| llllllllll\\

! Bce 3alUTHbIE 3reMeHTbl AOKHbI OblTh 3aKpenneHbl
Taknm 06pasom, 4Tobbl MX MOXKHO ObINO CHATbL TOMBKO NpU
NOMOLLW CreLmnanbHOro MHCTPYMEHTAa.

AneKkTpuveckoe NoaknyeHne

[yxoBble Wkadbl, YKOMMNIEKTOBAHHbIE TPEXMOMKCHbIM
ceTeBbIM kabeneM, pacunMTaHbl Ha (OYHKLMOHMPOBaHME
C NepeMeHHbIM TOKOM C HanpsiKeHWeM U 4acToTOu
9MEeKTPONMUTaHUs, YKa3aHHbIMW Ha MacrnopTHON Tabrnuke
C AaHHbIMK (CM. HUXeE).

MoacoeanHeHne ceTeBoro Kabens

1. OTKpoNTE 3aXUMHYIO
KOPOOKY, HaXkaB nMpu MoMoLL
OTBEPTKU Ha BbICTYMbI C
GOKOB KPbILIKW: NOTSHUTE
N OTKPOWTE KPbILWKY (CM.
cxemy).

2. MNopspok nogcoeguHeHnst
CeTeBOoro Kabens: oTBUHTUTE
BMHT kabenbHOro carnbHuka
M TpW BUHTA KOHTaKToB L-N-
—4

— W 3aTeM npuKpenuTte
nposojda nopg ronoBkamu
BWHTOB, cObritofas LiIBETOBYHO
mapkuposky CuHun (N)
KopuuHeBbin (L) XXento-
3ereHbli —= (CM. Cxemy).

3. 3akpenuTe ceTeBon kabenb B cneynanbHOM kabenbHOM
carnbHUKe.
4. 3aKponTe KPbILLKY 3aKMMHOW KOPOOKN.

NMoacoennHeHne ceTeBOro LWHypa U3AEnus K ceTu
3NeKTponuTaHuA

YcTtaHoBUTe Ha ceTeBon kabenb HOpManM3OBaHHYIO
LUTENCENbHYH BUIKY, PACHUTaHHYHO Ha HarpysKy, ykazaHHyo
Ha nacnopTHomn Tabnuyke (cM. cOoky).

B criyyae npsiMoro NoAkmoYeHms K CETU 3NEKTPONUTaHns
Mexay msgenvem u ceTbio HeobxoguMMo YyCTaHOBUTL
MHOTOMOMIOCHbLIN BbIKNOYaTENb C MUHUMalbHbLIM
paccTosHUeM Mexay KOHTakTaMu 3 MM, pacHuMTaHHbIV
Ha [aHHYI0 HarpysKy Y COOTBETCTBYHOLLMIN AENCTBYIOLLMM
HopmaTvBaM (BbIKIoYaTenb He A0MKEH pa3mblkaTb NPOBOA
3a3emrieHus). CeteBow kabernb AomKeH ObiTb pacnonoXeH
Takum o6pa3oM, 4Tobbl H B OQHON TOYKE ero Temneparypa
He npeBhbIlana Temneparypy nomelleHus 6onee 4em Ha
50°C (Hanpumep, 3agHAS NaHenb yX0BOro LWkada).

! aﬂeKTpOMOHTep HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a npaBuiibHOe
nogknw4yeHne mnsgenna K 3J1eKTpu4yeckom cetm n 3a
cobnogeHue npasun 6e3onacHocTwm.

Mepen NOOKMHOYEHUEM M3LENUS K CETU INEKTPONUTaHMUS

npoBepbLTE crieaytoLlee:

* po3eTka AormkHa ObiTb COeMHEHA C 3a3eMIIeHNEM U
COOTBETCTBOBaTb HOPMaTUBaM;

e ceTeBas po3eTka [AOfXHa OblTb paccyMTaHa Ha
MaKCcUManbHyt0 NoTpebnseMyto MOWHOCTb MU3aenus,
yKa3aHHYy0 B TabnuLe TEXHUYECKMX XapaKTEPUCTUK;

° HanpsXXeHWe M YacToTa ToKa CEeTM [OOJIKHbI
COOTBETCTBOBATb 3NEKTPUYECKMM OaHHbIM U3Oenus;

e ceTeBas po3eTka AOJKHA ObiTb COBMEcCTMMa CO
LUTEencenbHOM BUIKOM n3genusi. B npoTuBHOM criyyae
3aMeHuUTe pPO3eTKy WM BUIIKY; HE UCMNOMb3ynte
YONUHUTENW UMW TPOUHUKM.

! N3penue OomkHO OblTb YCTaHOBMEHO Takum o6pasom,
4TOObI Kabenb aNeKTPonNUTaHUs KU ceTeBas po3eTka Obinn
nerko AO0CTYMHbI.

1 Kabenb ANEeKTponnuTaHna n3nenmna He OOrmKeH ObITb COrHyT
nnn cxar.

! PeryndpHo npoBepsanTe cocTosaHue kabens
3MNeKTpPonMTaHMsa 1 B clydae HeobXoAMMOCTU Mopy4uTe
€ro 3aMeHy TOJIbKO YMOMHOMOYEHHbIM TEXHUKaAM (CM.
TexHu4eckoe obcnyxnBaHue).

! ®upma cHMMaeT ¢ cebsl BCAKYHO OTBETCTBEHHOCTb
B CllyYae HecoOnoAeHUs BbIWEONUCaHHbIX NPaBUIl.

NMoacoeanHeHue K rasonpoBoay
MopcoeavHeHve M3genus K ra3onpoBoay UMW K ra3oBOMY
6annoHy OOMKHO OCYLLEeCTBSATLCS B COOTBETCTBUU C
OEeACTBYOLWMMM HaLMOHamNbHbIM HOPMAaTMBaMn 1 C KX
nocrnegyroLMMM nonpaBkamMn 1 TOMbKO Mocre NpoBeEpPKU
COOTBETCTBMA M3Oenusa TUny rasa, K KOTOPOMY OH
nogcoeauHsieTcs. B cnyvyae HeCOOTBETCTBMS BbIMOMHUTL
onepauuu, onucaHHble B naparpadge “HacTtponka Ha
pasnuyHble TUMbl rasa’.
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B cnyyae 1cnonb3oBaHUA CXUKEHHOro rasa us GannoHa
1CMonb30BaTh PErynaTopbl AaBrieHusl, COOTBETCTBYOLLME
OeicTBYOWMMHALNOHANBHBIM HOpMaTUMBaM U KX
nocneayoLmMM nonpaekam.

I Ina HageXHoro yHKUMOHMPOBAHWUA, paLMOoHanbHOro
ncnonb3oBaHUsA aHeprun n 6onee ANUTENbLHOrO Cpoka
Cnyx06bl 3MeKTPUYEeCcKoro n3genusa nposepbte, YTOObI
JaBneHne nogavy rasa COOTBETCTBOBASIO 3HAYEHUSAM,
yKa3aHHbIM B Tabnuue 1 “XapakTepucTyKM ra3oBbIX FOPEok
1 hopcyHoOK”.

I B cnyyae ycTaHOBKM rasoBoi MnnTbl BMECTE C ra3oBON
BCTPOEHHOW OYXOBKOW KaTeropuyecku 3anpeliaeTcd
COEANHATb 3TW ABa YCTPOWCTBA UM UCMNONb30BaTb
€0W1HbIV ra30BblIi OTCEYHOW KpaH. OTW yCTPOWCTBA LOSKHbI
ObITb HE3ABMCUMbBIMM APYr OT Apyra, NOACOEAUHSTHCS MO
OTAEMNbHOCTU, U KaXXO0e U3 HUX JOIMKHO UMETb OTAENMbHbIN
OTCEYHOW rasoBbIN KPaH (CM. CXeMbl).

MoacoepnnHeHne Npyv NOMOLLM KECTKON TPYObI
(MegHOM MNM cTanbLHOWM)

I MogcoeavHeHne K ra3onpoBody He OOMKHO OKasblBaTb
Kakmnx-nnbo Harpy3ok Ha uagenve.

Ha naTtpybke nogauyum rasa B uM3genuss nmeetcs
BpaLLatoLLieecst KoneHo L ¢ ynnoTHUTeNbHON NpoKNazKon.
Mpyn HeobxooMMOCTU MOBEPHYTb KOMEHO 0b6A3aTenbHO
3aMeHNUTe YNNOTHUTENbHYI0 NPOKNaaKy (mMpunaratoLeTcst
kK n3genuio). Matpybok nogayum rasa B nsgenve nmeet
LUITMHOPUYECKYIO HapYXXHYto pe3bby 1/2 ras.

MoacoepnHeHue npun noMoLiun rMGKoro wnadra us
Hep)KaBerou.leﬁ cTanu co CnJIoOWHbIMU CTEHKaMu C
pe3b6OBbIMM coegnHeHusaAMun.

MaTpybok nogaun rasa B U3fenue UMeeT LUNMHOPUYECKYHO
Hapy»Hyto pe3bby 1/2 ras.

MopcoeanHeHne Takux LUNAHroB AOMKHO NPOU3BOANTHLCS
Takum obpasom, 4YToObl MX ANUHA NPU MakKCUMarbHOM
pacTtskeHun He npesbiwana 2000 mm. Mo 3aBepLueHumn
noacoeauHEHNs NpoBepLTE, YTOObI METanMMYeckuii rmbkuin
LUNaHTr He Kacarncsi NoABUXKHbIX YacTeln unm He Obin cxar.

| Nicnonb3yiTe TOMbKO LWMNaHIM M MeTannuyeckue
anoMuUHMUEBbLIE UMW PE3NHOBbLIE YNMOTHUTENbHbIE
npoknaaku, COOTBETCTBYKLWNUE OEWCTBYHOLWUM
HaLMOHanbHbIM HOpMaTUBaM.

MpoBepka ynnoTHeHUs
I o 3aBepLUEeHNM NOACOEAMHEHUS] MPOBEPLTE NMPOYHOCTb
YNIOTHEHNUS BCeX NaTpyOKOB MpU MOMOLLU MbISIbHOTO

pacTBopa, HO HUKOTAA He NiaMeHeM.

HacTporika Ha pasnuyHble TNkl rasa

[ns HacTpovikmn oyx0oBOro LWkadha Ha TUM rasa, OTIMYakoLLMIACS

OT rasa, Ha KOTOpbIi OHa pac4MTaHa (ykasaH Ha 3TUKeTKe),

HeoBX0AMMO BbIMOMNHWTL CriegyoLme onepaumu:

* [lopsaok 3amMmeHbl DOPCYHKM ra30BOW rOpPerikn AyX0BOro
wkada:

1. NONHOCTLIO OTKPOMTE ABEPLY AYXOBKU

ey 2. BbIHBTE ChbEMHOe [HuLLe

[YXOBKM

3. OTBMHTUTE KpenexHble
BVHTbI FOPEnkKu

4. BblHbTE ropenky wus
OYXOBKM, CHB “V”-06pasHbliii
BUVIHT;

5. oTBUHTUTE (POPCYHKY
ropesky yXOBKW NP MOMOLLM
cneumanbHOro Nosoro Knw4a
Ons OPCYHOK, uUnu, 4To
npegnoyvtTuTenbHee, NosbiM
KITHO4OM 7 MM 1 3aMEHUTE ee
Ha OOPCYHKY, NPUrOAHYHO A4S
HOBOro Tuna rasa (cMotpete
Tabnuuy 1).

6. BocctaHoBMUTE Ha MECTO BCe KOMIMIEKTYIOLLME, BbIMOMHASA
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OonncaHHble Bbille onepaunn B O6paTHOM nopsaake.

! Heo6xoanmo ob6pawaTtb ocoboe BHMUMaHUe Ha
npoBoAa cBe4ven u Ha TPyOKM Tepmonap.
» Perynsaums nepBMYHOroO BO3dyxa ropenku oyxX0oBKu
Fopenka CKOHCTpyupoBaHa Takum ob6pas3om, 4YTO He
Hy>XOaeTcs B Kakon-nnbo perynsauum nepBrMYHOro Bosgyxa.
* Perynsums MUHMManbHOrO NiiaMeHn ropernku AyX0oBKu
1. noBepHuUTe perynsaTop B nonoxeHue Min, nocne Toro kak oH
Haxoaurics B nonoxeHun Max npyimepHo B TedeHnn 10 MUHyT
2. CHUMUTE PYKOATKY
3. CHUMUTE AUCK, NPUKPENSIEHHbIN K NnepeaHen naHenm
4. MOBEPHUTE BUHT PEryrsLym, PaCriorioKeHHbIN CHAPY»XU CTEpXKHS
TepmocrTara, BrfioTb A0 MOSyYeHUs1 CTabUIbHOMO Manoro
rnameHu (nnams BUOHO Yepes OTBEPCTUS B JHULLE yXOBKA);
5.  3aremnpoBepuTb,4TOObI
roperka He racna npu pe3kom
BpalWeHNN PYKOSATKU-
perynsitopa u3 noroXxeHus
Max B nonoxexue Min nnm
NpW pe3koM OTKpPbIBaHWUM UK
3akpblBaHUM AOBepUbl
OYXOBKMW.

'B cny4yae ucnonb3oBaHUA CXWUXEHHOro rasa BUHT
perynaunn gorkeH ObITb 3aBUHYEH A0 ynopa.

! Mo 3aBepLUeHUN onepauny 3ameHnTe CTapyt STUKETKY
CO CTapblMW HacTpONKaMU Ha HOBYH, COOTBETCTBYHLLYIO
HOBOMY TUMY WUCMNOMNb3yeMOro rasa. QTUKETKY MOXHO
3akasaTb B Hawwmx LieHTpax TexHunyeckoro O6cnyxmBaHus.

! Ecnu gaBneHne Mcnonb3yeMoro rasa otnuyaeTcs
OT NPeayCMOTPEHHOro AaBreHus (unv Bapbupyer),
Heo6XoAMMO yCTaHOBWUTb Ha NuTaloleM ra3onpoBoje
COOTBETCTBYIOLWMIA perynatop AaBneHunsa (cornacHo
AeCTBYIOLMM HaLMOHamNbHbIM HOpMaTBaMm).

NACMOPTHAA TABJINYKA

wupwuHa 43,5 cm.
BbicoTa 31 cm.

FabaputHble

pasmepbl rny6uHa 43,5 cM.
O6Lem 58 n
AnekTponuTaHue CM. Tabnuuy xapakTepucTmk

XapakrepucTtukm rasa Cm. Tabnuvuy xapakTepucTuk

- [laHHOe u3genue cooTBeTCTBYET
cneaywowmm [npektveam

EBponeiickoro coobuiectsa:

AKO 77
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- 2006/95/CEE ot 12/12/06
(Hu3koe HanpsbkeHue) n
nocneayroLwmnM U3MeHeHUsM.

- 2004/108/CEE ot 15/12/04
(BnekTpoMarHMTHas COBMECTUMOCTb)
1 nocneayoLwmm N3MEeHEHNSIM.

- 93/68/CEE ot 22/07/93 n
nocneayrLwmM U3MeHEHUSIM.

- 2009/142/CEE ot 30/11/09 (['a3) ¢
nocneayowmnMm N3MeHEHUMU.

- 2012/19/CE v nocnegytowmm
N3MEHEHUSIM.

/M
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BknroyeHne u akcnnyartaums

BHUMAHWE! Oyxoson
wkad ykomnnekTtoBaH
cuctemMon GMOKMPOBKMK
peLlweTok, no3BonswLen
BbIHMMaTb UX U3 LYXOBKU
He NonHocTbo (1).

[ns nonHoro BbIHUMaHMWS
peweToKk JOCTAaTOYHO
NoAHATb UX, KaK nokasaHo
Ha cxeme, B3IB UX 3a NepeaHuii Kpan, U NoTSHYTb Ha cebs

(2).

I Mpy nepBOM BKITHOYEHMM AYXOBOrO Lkadha pekoMeHayem
NpoKanuTb ero NpuMepHo B TevyeHue 30 MUHYT npu
MaKkcuMarbHOM TeMnepartype C 3aKpbITOn ABepuen. 3atemM
BbIKIOUMTE AYXOBOW LUKad, OTKPOWTE ABEPLY U NPOBETPUTE
nomelleHune. 3anax, KOTopbI Bbl MOXETE MOYYBCTBOBATb,
Bbl3BaH MUCMApeHMEeM BeLLEeCTB, UCMOMNb30BaHHbIX AN
npegoxpaHeHus AyxoBoro wkada.

BknroyeHne ayxoBoro wkaca

Mpy NomoLwM pyKOATKM AYyXOBOrO LWikada Bbl MOXeTe
BbIGpaTh pasnuyHble PEXUMbI M YCTaHOBUTbL TEMMNEPaTypy,
yKasaHHylo Ha camown pykosaTke (ot 140°C go 240°C),
Hanbonee NoAXOAsALLY ANS NpUroToBneHus 6niog.
OneKTpOHHOE YCTPOMCTBO 3aXXMraHUsi BCTPOEHO BHYTPU
PYKOSITKW. [INs1 3a)KuUraHus ropernku LyxXoBK/W HaXMmuTe 40
yrnopa 1 NoBepHUTE NPOTUB YaCOBOW CTPENKM PYKOATKY

OYXOBKW B nonoxeHne Max (npu 3akpbiTON ABepLUe
OyxoBKKu). Tak Kak AyxOBKa OCHalleHa 3aWWTHbIM
YCTPONCTBOM, MOCIe 3aXuraHusi ropenkn Heobxoanmo
pepxatb pykosatky OYXOBKW HaxaTo npumepHO B
TeyeHue 6 cekyHa AN NpUTOKa rasa BnnoTb A0 HarpeBaHus
3aLMTHOM TepMonapbl.

| YCTPONCTBO 3MEKTPOHHOIO 3a)XUraHUs rOPENkKn He
[OOIMKHO OCTaBaTbCs HaXxaTbIM B TedeHue 6onee 15 cekyHA.
Ecnu no ncreveHnn 15 cekyHa ropenka He 3axrnace,
otnyctute pykoatky 1Y XOBKW, oTkpowiTe ABepLY OYXOBK/
N nogoxaute npuMmepHo 1 MUHYTY nepea MOBTOPHOM
MONbITKOW 3aXe4b roperkKy.

BbiGop Temnepatypbl MPUroTOBMEHUS OCYLLECTBSETCS
COBMELLIEHMEM HYXXHOTO 3HaYeHWs1 C OTMETKON Ha NaHenu
ynpaeneHusi. Huxe NpuBoaMTCS NOMHbIN TEMMNepaTypHbIi
AnanasoH LyXOBKM.

Min e
140 145

150 -
160

180 -
200

220 -
230 240

Max

[lyxoBka aBTOMaTU4eckn HarpesaeTca [0 3afaHHOW
TemrnepaTypbl, KOTopas nogAepXuBaeTcsd HeM3MeHHON
npu MOMOLLM KOHTPOSbHOrO yCTpolcTBa (TepmocTara),
yrpaBnseMoro pyKosiTkon.

3axuraHue OyXOBKU BPYUHYIO
B cryyae BpeMEHHOTO OTKITHOUYEHUS ANEKTPOIHEPTN MOXKHO
BKITIOYMTb ropesiky AyXOBKM BPyYHYHO CriedytoLL M 06pa3om:

1. OTKpONTE ABEpLY OYXOBKM

2. nogHecuTe CNWYKY Unu
KYXOHHYIO 3axuramnky, kKak
nmoKkas3aHO Ha PUCYHKe,
HaxXMuTe [0 ynopa wu
MOBEpHWTE NPOTMB YacoBON
cTpenku pykosaTky YXOBKU
BNMOTb A0 NonoxeHus Max.

Tak kKak gyxoBKka OCHalleHa 3alMTHbIM YCTPOWCTBOM,
nocre 3axuraHus ropenkn Heobxogumo aepxatb pyKOATKY
OYXOBKW HaxaTon npvMepHO B TeveHue 6 cekyHa ansi
npuTOKa rasa BnoTb 40 HarpeBaHus 3aLLMTHON TepMonapsbl.

3. MNocne 3axuraHusl ropernku 3akpoTe ABepLy AYXOBKU.

I B crnyyae BHe3amnHOro raweHus nnamMeHu ropenku
nepekponte pykoatky OYXOBKW, oTkpoinTe asepuy
OYyXOBKW 1 NogoxanTte npuMmepHo 1 MUHYTY A0 NOBTOPHOM
MOMbITKM 3a)Ke4b roperiky.

PykosiTka-perynatop NrPUNA

Bawa gyxoBka ocHalleHa 3MeKTPUYECKUM FpuUnem.
3HaunTenbHas TemnepaTtypa npsAMoro AENCTBUSA rpuns
no3songeT nonyynutb 6bicTpoe obBpaszoBaHME KOPOYUKM
Ha MOBEPXHOCTM MPOAYKTa, KOoTopas NpensitTcTByeT
BbIXOY COKOB W COXPaHSAEeT MPOJYKT HEeXHbIM U COYHbIM
BHYTpW. Mcnonb3oBaHne dyHKUUM rpuib B 0OCOBEHHOCTH
pekomeHayeTcs Ans 6nto4, AN NPUroToBNeHUs KOTOPbIX
TpebyeTcs BbiCOKas NMOBEPXHOCTHasa TemnepaTtypa:
TensvbUX 1 FoBSXKbUX BUPLITEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KMY,
rambyprepoB u T.4.

B naparpade “lNpaktnyeckme coBeTbl NO NPUTOTOBIEHNIO”
NPMBOAATCHA HEKOTOPbIE MPUMEPbLI UCNOMb30BaHNSA
OyX0BOro Likada.

I Mpu MCMonNb30BaHWUM Pexuma rpusib HeOBXOAUMO AepXKaTb
ABepLY OyXOBKU 3aKPbITOM.

I Hukoraa He cTaBbTe HUKAKUX NPeMETOB Ha HO yXOBOTO
Wwkada, Tak Kak OHW MOTyT NOBPEeAUTb 3ManupoBaHHoe
MOKpbITUE.

I Bcerga ctaBbTe Nocyay Ha npunaratoLLyocs peLleTky.

OxnaguTtenbHas BeHTUNALUA

Ona noHwxeHns TemnepaTypbl BOKpyr paboTatoLero
AYyX0BOro wkada HekoTopble MOAENN OCHalLalTCH
oxNnaguTenbHbIM BEHTUNSATOPOM. OTOT BEHTUNATOP
HanpaBnseT CTPY BO34yXa Mexay NaHemnbo ynpasreHns
1 oBepLen oyxoBoro Lkada.

! Mo 3aBepLUEHNM NPUTOTOBIEHNS BEHTUMATOP NPOOOMmKaeT
pa6oTaTb BMMOTh 40 HAANEXALLEro OXMaxXaeHNsl JyX0BKM.
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Beprten*

[nsa BknoyeHns BepTena (cm.

cCXeMy) BbiNONHUTE

crieqytoLme onepaumu:

1. ycTaHOBWTE NPOTMBEHDb Ha

1-bIl YPOBEHD;

2. ycTaHoBUTE fepxaTernb

BepTena Ha 3-uil ypoBeHb
MW BCTaBbTe BepTen B

/ cneunanbHoe oTBepcTue

B 3aJHen CTeHKe OyXOBOro

wkada;

3. BKnounte Bepten npu nomoium pykoatkm NMPOMPAMMbI

[5]

OcBelleHne ayxoBoro wkaca
OcBexeHne Bkntovaetcsa npu nomowm kHonku LUCE
(OCBELWEHUWE).

XapakTepucTuKu ropenok u )opcyHoK

Tanmep

1. Npexpae Bcro HeobxoouMo 3aBecTy Tamep, NOBEPHYB
pykoatky TAMUMEP no 4acoBoii cTpenke MouyTW Ha OAWH
MOJHbIA 060pPOT.

2. MoBopa4mBas pykosTky 06paTHO, NPOTMB YaCOBOW CTPESKM,
3a7aeTca HYXHOEe Bpems — MUHYThLI Ha pykositke TAVIMEPA
[JOIMKHbI COBMACTb C OTMETKAaMU Ha NaHenu ynpasreHus.

3. Tavimep oTcuuTbIBAET BpeMsi B 06paTtHOM Mopsigke: Mo
NCTeYeHUN 3a4aHHOTO BPEMEHW pa3gaeTcs 3ByKOBOW CUTHaI.

I Taimep He ynpasnsieT BKIOYEHWEM UMW BbIKNIOYEHUEM
AyXOBOro Lkada.

Tabnuua 1 CXWXEeHHbIN ra3 MpupopHbIi ras
lopenka TennoTtBopHas cnocobHocTb kBT | Baw-nac | ®opcynka |  Pacxon* | Bain-nac | Pacxon*
1/100 1/100 rp/y4ac 1/100 n/ya
HomuHanbHas | CokpalleHHas (mm) bl * (mm)
[yxoBka 2,60 1,00 49 78 189 | 186 119 248
[laBneHve HomuHanbHoe (Mbap 28-30( 37 20
A MuHumanbsHoe (mbap) 20 25 17
a MakcrmanbHoe (Mbap) 35 | 45 25
* Mpu Temnepatype 15°C n gasnexnn 1013,25 mbap — cyxon ras
* lNponaH TennotBopHas cnocobHocTb = 50,37 MIDx/kr
f byTtaH TennotBopHas cnocobHocTb = 49,47 MIOx/kr
MpupoaHblit ra3  TennoTBopHast cnocobHocTb = 37,78 MOx/m3
Fasoepas 4acTb QHEKTpM‘-IECKaSI 4acCcTb
KaTteropwus TennoTrBopHas Hanps>xeHune MowHoCTb
CrnocobHoCTb KBT yacrtoTa (BT)
(1)
12H3+ 2,60(189 g/h -G30) 220-230V~ 50/60Hz 2250
(186 g/h -G31)

(1)3HavyeHns,BbipakeHHbIe B rp/4ac,0THOCSATCSH K XapakTepuMCTUKaM CXUXKXEHHbIX ra30B
(6byTaHa,nponaHa).

* Mmeetcsa Tonbko B HEKOTOpbIX Moaensx.
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[Mporpammebl

I'IporpaMMbl npuroToBrieHuUA

Mporpamma NPUIb

Bkno4vaeTca BepxXHWW HarpeBaTeNbHbIA 3NTIEMEHT.
3HaunTenbHas TemnepaTtypa npsAMoro AeNCTBUSA rpuns
nosBonsieT nony4yntb ObicTpoe obpaszoBaHUE KOPOYKM
Ha MOBEPXHOCTM MPOAYKTa, KOoTOopas NpensaTcTByeT
BbIXOQY COKOB W COXPaHSIET NMPOAYKT HEXHbIM U COYHbIM
BHYTpW. Mcnonb3oBaHne dyHKUUM rpunb B 0COGEHHOCTH
pekoMeHayeTcsa Ans 6nog, ANS NPUroToBNEHUSI KOTOPbIX
TpebyeTcs BbiCOKas NMOBEPXHOCTHasa Temnepartypa:
TENAYBUX U FOBSHKbUX OUMLUTEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KU,
rambyprepoB 1 T.A4. ... [0TOBLTe Ontofa ¢ 3akpbITon ABepLei
OyX0BoOro Likada.

npaKTquCKMe coBeTbl MO NPUroToBJ1IEHUKO
I Mpwn ncnonb3oBaHum pexmma NPUJNb nomectute
npoTMBEHb Ha ypoBeHb 1 ons cbopa XuakocTen,
BblAENAEMOro npu xapke (Cok u/unm »xmup).)

Tabnuua npuroToBneHus

rPUIb

* YcTaHoBWUTE peLleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4, nomectuTe
NpoayKThbl B LEHTP peLUeTKN.

* PekomeHayeTcsa BbIGpaTb MakCMManbHYK MOLLHOCTb
OyxoBku. He GecnokonTecb, ecrnv BEPXHUN 3NEeMEHT
He OCTaeTCsl NOCTOSHHO BKMOYEHHBLIM: ero pabota
ynpaBrnsieTcs TepMoCTaToM.

MALLA

* Acnonb3yiTe NpOTUBEHb M3 NErkoro antMUHuS,
yCTaHaBNMBas €ro Ha NpunaratoLLytocs peLueTky.
Mpn ncnonb3oBaHUM NPOTUBEHS BPEMS BbIMNEYKM
YOJIMHAETCS, YTO 3aTpy4HSET NosyvyeHne XpycTawlen
nuLLbI.

* B cnydae Bbineyku nuuubl ¢ 0OUNBbHOW HAYMHKOWN
pEKOMEHAYETCS MOSIOKMTb Ha NULLY Cbip MouLUapenna
B CEpEeAVHE BbINEYKN.

Monoxexue |Mpopykr Bec | PacnonoxeHu- Bpewms Monoxenne Bpewms

PYKOSITKM (kr) | e Ha ypoBHSX |npegBapuTeNnbHOro| PYKOATKM | NPUrOTOBMEHMS

perynsuuu OYXOBKU CHU3Y | HarpeBa (MMHYTbI) | TepMocTaTa (MUHYTBI)

BBEpPX

JyxoBka Na3saHbs 25 3 10 200 55-60
KaHHenmnoHw 25 3 10 200 40-45
3anekaHka 13 MakapOHHbIX 130eni 2,2 3 10 200 50-55
TenatuHa 1,7 2 10 210 80-90
Kypuua 15 3 10 200 70-80
PyneT 13 nHaeliku 25 3 10 200 80-90
YTka 18 3 10 200 90-100
Kpormk 2,0 3 10 200 80-90
dunetHas YacTb CBUHMHBI 1,5 3 10 200 70-80
bapaHbs HoXKa 1,8 3 10 200 80-90
Ckymbpus 13 3 10 200 30-40
®opernb B ¢osbre 1,0 3 10 200 30-35
Heanonbckas mnuua 0,6 3 15 210 15-20
Cyxve neyeHbs 0,5 4 15 180 25-30
TopT C BapeHbeM 11 3 15 180 30-35
LLlokonagHbIn TopT 1,0 3 15 165 50-60
Bbineuka 13 ApoxckeBOro Tecta 10 4 15 165 50-60

Mpunb Kambarna 1 kapakaTuLbl 1 4 5 - 6
KarnbMapbl 1 KpeBETKM Ha LLammypax 1 4 3 - 4
durne Tpecku 1 4 3 - 10
Osoup-rpunb 1 4 - - 8-10
TenAuwit budLrekc 1 4 5 - 20-25
OTOMBHbIE 15 4 5 - 20-25
lambyprep 1 4 3 - 10-15
Konbacku-LUnvkaykm 1,7 4 5 - 20-25
opsuve 6yTepbpoab n°4 4 3 - 2-3
Ha BepTene (ecrm umeeTcs)
TernATHa Ha BepTerne 1.0 - - - 80-90
Kypvua Ha BepTene 1.5 - - - 80-90
bapaHuHa Ha BepTene 1.0 - - - 80-90

MPUMEYAHME: yka3aHHas npoAomKMTENIbHOCTL NPUIOTOBNIEHUS CNYXUT TONbKO B Ka4ecTBE NpuMepa U MOXET ObITb
M3MeHeHa B COOTBETCTBUMU C IMYHbIMM BKycamu. [pu Mcnonb30BaHMM Fpunis NPoTMBEHb BCeraa ycTaHaBNMBaeTCs Ha caMblii

HWXHWI YPOBEHb JYXOBKM.
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NMpeaoCTOpPOXKHOCTU U
pekomeHAauuu

! Il3agenue cnpoeKkTMpOoBaHO 1 M3rOTOBIIEHO B COOTBETCTBUM
C MexAyHapoaHblMM HOpMaTuMBamu no 6e3onacHoOCTy.
HeobxoonMo BHUMATENbHO NpovuTaTb HacToswWwMe
npegynpexaeHusi, cocTaBNeHHble B Lenax Baleun
©e3onacHoCTH.

O6wme TpeboBaHUA K 6e3onacHOCTH

[laHHOe yCTpPOMCTBO AABNSieTCA BCTpaMBaeMbIM
ObITOBbLIM aneKkTponpubopom knacca 3.

Ana ncnpaBHOro (PyHKUMOHUPOBaAHUA Fa3oBbIX
YyCTPOUCTB Heob6xoaumo oTperynupoBaTthb
BO3A4yXxoo6MmeH. NMpoBepbTe, 4TOOLI NPU yCTaHOBKE
3TUX YCTPOMWUCTB cobnioaganucb TpeboBaHuUA,
onucaHHble B naparpacde “PacnonoxeHue”.
OaHHOe wun3genve npegHa3HavyaeTcs Ons
HenpodeccnoHansLHOro UCMOMb30BaHMSA B AOMALLHNX
YCINOBUSX.

3anpellaeTcs yctaHaBnNuMBaTh U3fenve Ha ynuue, gaxe
nop, HaBecoM, Tak Kak BO3AENCTBME Ha HEro JOXAs U
rpo3bl ABNSAETCH Ype3Bbl4aNHO OMAaCHbLIM.

Onsa nepemelweHuns nsgenunsa Bcerga beputech 3a
cneumarnbHble py4Kky, pacrnonokeHHble ¢ 6OKOB AyXOBOro
Wwkada.

He npuikacanTech K U3Aenmio BaXKHbIMU pyKamu, a Takke
Haxogscb GOCUKOM UMM C MOKPbIMU HOTaMMU.

W3nenve npeaHasHayeHo A NPUroTOBIIEHUS NULLIEBLIX
NpPoAYKTOB, MOXET OblTb UCMONMb30BaHO TOJNbKO
B3POCIIbIMMY NIMLIAMU B COOTBETCTBUMU C MHCTPYKLIMAMMU,
npuBeAeHHbIMU B JaHHOM TEXHUYECKOM PYKOBOACTEBe.
Jo6oe apyroe ero ucnonb3oBaHue (Hanpumep:
oTonsieHne NoMeLLeHUs) CYATAeTCA HeHaanexawum 1
crnepoBarternibHO onacHbIM. lMpousBoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIN yLLepO, BbI3BaHHbIN
HeHapnexawmuMm, HenpaBUNbHbIM U Hepa3yMHbIM
Mcnonb30BaHWeM U3aenus.

B npouecce akcnnyatauun usgenusa HarpesBaTterbHble
3neMeHTbl U HEKOTopble YacTu ABeplbl AYyXOBOro
wkadba cunbHo HarpeBatotcs. Heo6xoanmo nposBnAThL
OCTPOXXHOCTb BO U30€eKaHNe KOHTaKTOB C 3TUMM YacTsIMU
1 He paspeLuaTb AETAM NPUONMKaTLCA K AyXOBKe.
Cnegute, 4TObbl CeTEBbIE LUHYPbI APYrUX ObITOBbIX
3aMNeKTponpmMbopoB He MpuKacanucb K ropsymMM 4actam
AyX0BOro LwKada.

He 3akpbiBanTe BEHTUNSALMOHHbIE PELLETKN 1 OTBEPCTUSA
paccevBaHug Tenna.

BepuTtech 3a pyyKy ABepLbl B LieHTpe: ¢ 6OKOB OHa MOXET
ObITb ropsiyen.

Bcerga HageBawiTe KyxOHHblE Bapexku, Korga ctaBuTe
unu BblHUMaeTe Gnoaa U3 OyXOBKU.

He nokpbiBaniTe AHO Ayx0BOro wkada onbron.

He xpaHuTe B yx0BOM LLKadyy BO3ropaemble NpeaMeThi:
npwv criyYanHOM BKIOYEHUW U3OEeNns Takne matepuansi
MOTYT 3aropeTbCs.

Bcerga nposepsanTte, 4Tobbl perynatopbl HAXOQUNNCH B
nonoxeHun “e”/“o”, korga nsgenve He UCMNonb3yeTcs.
He TaHuTe 3a kabenb aneKkTponuTaHus Ans OTCOEANHEHUS
BWUIMKN U30eNusa U3 CeTeBON PO3ETKU, BO3bMUTECH 3a
BUSIKY PYKOMW.

* [Mepen Ha4anoOM YUCTKU UMM TEXHUHECKOTO OBCMYKMBaHUS
n3fenus Bcerga OTCOeAUHSINTE LUTENCENbHY0 BUSKY U3
CeTeBO PO3ETKU.

* B cnyyae HeucnpaBHOCTM KaTeropuvyeckn 3anpeLlaercs
OTKpbIBaTb BHYTPEHHUE MEXaHWU3Mbl U3OENUsl C Lemnblo
MX camocTosATenbHOro pemonHTta. Obpalanteck B LieHTp
CepaucHoro obenyxvsaHus (cM. CeparicHoe obCrny>kvBaHve).

* He cTtaBbTe NpeaMeThl Ha OTKPbITYHO ABEpLYy AYXOBOro
wkada.

* He pa3speLuarite oeTAMUrpaTh ¢ GbITOBLIM ArEKTPOMPUGOPOM.

« Jkcnnyatauuda magenus nuuamu (Bknwo4vasa geTten)
C OrpaHUYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMWU UMK
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM, HEOMbITHBIMU NLAMU
Uny nMuamMm, HE3HaKOMbIMU C NPaBUIaMuy SKCMyaTaumm
JaHHOro magenus, sanpelwaerca 6e3 KOHTpons co
CTOPOHbI NnLLa, OTBEYaroLero 3a nx 6e3onacHoCTb, Unu
6e3 0byyeHus1 npaBmnamM nonb3oBaHUst N3nenuem.

* WU3penue He paccyMTaHO Ha BrOYEHUE NOCPEACTBOM
BHELWHEro CUHXpoHM3aTopa UNu oTAeNnbHOWN
CuUcTeMbl AUCTAHLMOHHOIO yNpaBneHus

YTunusauumsa

*  YHUYTOXEHME YNaKOBOYHbIX MaTepurarnos: cobnioganTe
MEeCTHble HOpMaTuBbI C LeNbl MOBTOPHOTO
NCMONb30BaHUSA YNaKOBOYHbLIX MaTeEpPUarnos.

» CornacHo Eponeuckoun OupektuBe 2012/19/CE
KacaTenbHO YTUNM3aLMN AMNEKTPOHHBIX U 3NEKTPUYECKMX
3aneKkTponpubopoB anekTponpubopbl He AONXHbI
BbIOpackIBaTLCS BMECTE C OObI4HLIM FOPOACKUM MYCOPOM.
BbiBeieHHblEe 13 CTPOs MPUBOpPbLI AOMKHBI cobUpaThes
OTAESBbHO A ONTUMU3ALMN UX YTUNMU3ALMM 1 pekyrnepaLim
COCTaBISIOLLMIX X MaTEPUAroB, a Taioke [i1s1 6e30nacHOCTM
OKpyXaroLlen cpedpl U 300poBbsA. CUMBON 3a4epkHyTas
MycOpHasi KOp3uHKa, MetoLmMmcsl Ha Bcex npubopax,
CIY>XMT HAaNoOMUHaHVEM 00 VX OTAENbHOWN YTUNU3aLMWN.
Crtapble 6biTOBbIEe anekTponpubopel MoryT ObiTh
nepefaHbl B OOLWECTBEHHbIN LEHTP yTUnusauuu,
OTBE3eHbl B CreuunanbHble MyHUUUNanbHble 30Hbl
UnKn, ecnu 3To NPeayCMOTPEHO HauMOHaNbHbIMM
HopMaTMBaMu, BO3BpallleHbl B MarasuH npu nokyrke
HOBOrO U3Jenus aHanorM4yHoro Tuna.

Bce BeayLLme npor3BoaMTENM BbITOBBIX 3NEKTPONPUGOpPOB
COLEUCTBYIOT CO3[aHMI0 U YNPaBIEHUIO CUCTEMaMM MO
cbopy 1 yTunusaummn ctapbix 31eKTponprubopoB.

JKoHOMUSA 3neKTpoaHeprvm n oxpaHa

Opr)KaIOLLIeM cpeabl
Ecnu Bbl ByaeTe nonb3oBaThCs AyX0BbIM LLKAKOM BEHEPOM
N 0O paHHEero yTpa, 3TO NMOMOXET COKpPaTUTb Harpysky
noTpebneHns anekTPOIHEPrn ANeKTpoCcTaHUmAMU. ATy
BO3MOXHOCTb Bam 4aayT onuym nnaHMpoBaHys nporpaMm, B
YaCTHOCTM “NpUroToBreHre ¢ 3agepxkon” (cm. Mporpammb)
1 “aBTOMaTm4eckas NMpPonmUTUYecKasi Y1CTKa C 3a0eP>KKon”
(cMm. TexHuyeckoe obecrny>xuBaHme 1 yxog).

* PekomeHayeTcsa Bcerga rotoButb B pexax NPUJTb ¢
3aKpbITOM ABEpLEN: 3TO HE0BX0AMMO A4S 3HAYUTENBHOM
3KOHOMUM AneKkTpodHeprun (NnpumepHo 10%), a Takke
ONS NyYlWmnX pesynstaTtoB NPUroToBNEHMS.

+ Copepxute ynnoTHEHUS B UCMPABHOM W YUCTOM
COCTOSIHUW, MPOBePSANTE, YTOOLI OHN NAOTHO NpuUeranu
K BEpLE 1 He Mpomnyckanu yTeyek Tenna.
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TexHn4Yeckoe obcnyxnBaHue

n yxon

OTKnoyYeHune ANeKTponnTaHusa
MNepepn Hayanom kakon-nMbo onepawmm No o6CnyxmMBaHmo
WIN YUCTKE OTCOEANHUTE U3OENNE OT CETU ANEKTPONUTAHMS.

YucTtka nagenusn

* HapyxHble aManvpoBaHHble 3NeMeHTbl Unu Aetanun n3
HepXxaBetoLLen cTanu, a Takke pe3avHOBbLIE YMNOTHEHNS
MOXHO NpoTMpaTb rybKon, CMOYEHHOW B TENNon Boae
UNn B pacTBOpe HEeMTpanbHOro MOKLLEro CpeacTaa.
Ona yganeHus ocobo TpyAHbIX NATEH WCNONb3ynTe
cneuunanbHble YUCTALWME CpeacTsBa, MMetLlmnecs B
npogaxe. lNocne YUCTKU pekoMeHayeTcsa TwaTernbHO
yAanuTb OCTaTKW MOIOLLIEro CpeacTBa BraXKHON TPSNKON
N BbICYLWUNTb AyXOBKYy. He mcnonb3ynte abpasvBHble
MOPOLLIKM MUIN KOPPO3UiHbIE BELLECTBA.

* Cneayet Npou3BOAWUTb BHYTPEHHIOK YUCTKY OYXOBOrO
LLKadpa nocrie Kaxaoro ero UCrornb30BaHus, He A0KUAasACh
€ro noriHoro oxnaxgeHus. Vicnonesynte Tennyo sody
N MotoLLiee CPeAcTBO, OMOMOCHUTE U NPOTPUTE MSArKon
Tpsnkow. N3berante ncnonb3oBaHusi abpasuBHbIX CPEACTB.

* CbeMHble geTanu MOXHO Nerko BbIMbITb Kak Ntobyto
OpYyryto nocyay, Takke B NocygoOMOEYHOW MallvHe 3a
UCKIOYEHNEM BbIABWXHbIX HanpaenstoLLmX.

I He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe napoBble 4YUCTdWmMe arperatbl Unun
arperartbl Nod BbICOKMM AaBneHnemM Ona YNCTKU nsgenud.

YucTtka aBepubl

[nsa yucTkM cTekna ABepubl UCNONb3ynTe HeabpasnBHbIE
ryokm n yncTdawme cpeacTea, 3aTeM BbITPUTE HaCyXxo
MSArKon TpAnkon. He ucnonb3yinTte TBepable abpasvBHble
mMartepuarnbl UM ocTpble MeTannmyeckme ckpebku, KoTopble
MOryT nouapanaTb NOBEepPXHOCTb 1 pa3buUTb CTEKMO.

[Ons Gonee TwaTenbHON YNCTKMU MOXHO CHATb ABepuy
OYXOBKW.

1. MOMHOCTbLIO OTKPOWTE ABEepLy
OYXOBKM (CM. Cxemy);

2. NogHUMUTE Y MOBEPHUTE LLMOHKM
Ha AByX LiapHMpax (CM. cxemy);

* Vimeetcsa Tonbko B HEeKOTOpbIX Moaernsx.

3. BO3bMUTECH 3a ABepLy pykamu
C OBYX CTOpOH, NIiaBHO 3akpouTte
ee HO He nonHocTbi. 3ateMm
NoTsIHUTE ABepLy Ha cebs, cCHUMas
ee CO CBOEero rHesga (Cm. cxemy).

Ona yCTaHOBKWM AOBepuUbl Ha MeCTO BbINMONHUTE
BbllLleonncaHHble onepaunn B 06paTHOM nopsaake.

MpoBepka ynnoTHeHUN

PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOSIHUE YNITOTHEHUS BOKPYT ABEPLIbI
OyxoBoro Lwkada. B cnyyae noBpexaeHunst ynnoTHeHus!
obpalLanTtecs B Grivekariumii LieHtp CeparicHoro O6cnykvBaHus
(cm. CepsucHoe obcnyxuBanue). He pekomeHgyeTcs
NOnb30BaTbCS JXOBKOW C NMOBPEXAEHHBLIM YNIOTHEHVEM.

3ameHa naMmno4ku

3ameHa namno4vyku B
[yXOBOM LUKady:

1. OTBUHTUTE CTEKISAHHYIO
KpblwKy nnadgoHa
NaMMoyKu;

2. BblkpyTuUTe nammnouky
M 3aMeHNTe ee Ha HOBYIO
TaKoro e Tuna: MOLHOCTb
25 BT, pe3bba E 14.

3. BoccTaHoBuWTE KPbILLKY Ha
MECTO (CM. PUCYHOK).

I He ncnonb3ynte namnoyky AyxoBoro wkada Ans
OCBeLLEeHNS NOMELLEHMS.
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YcTaHOBNEHHSA

I HeobxigHo 36epiratn gaHy 6poluypy, Wwob maTtn Harogy
3BEPHYTUCS A0 Hei y Byab-AKuin MOMEHT. Y pa3 npoaaxy,
nepegadi iHwin ocobi abo nepeisgy nepekoHamTecs,
O iHCTPYKLia nepebyBae pas3om i3 Npuniagom i HOBUI
BMACHWK MOXe 03HaNoOMMUTUCS 3 MPUHLMNaMu1 Koro poboTu
1 BiANOBIAHNMM 3aN0BIKHUMM 3axo4aMu.

1 YBaXXHO BMBMITb iIHCTPYKLitO: B Hil MICTUTbCS Baxnuea
iHdbopMalLlis o0 BCTAHOBMNEHHS!, BUKOPUCTaHHSA Ta 6e3neku.

PosTawyBaHHA

! YnakoBKkM He Mpu3HadeHi Ans guTadux irop, Tomy ix
HeobXigHO yTuni3yBaTh 3rigHO 4O HOPM PO3MNOoAiNbHOro
36opy Bigxoais (avne. 3anobixHi 3axogn Ta nopagu).

I BCTaHOBEHHA Mae 34iNCHIOBaTMCA NunLle haxisuamm Ta 3
OOTPMMaHHAM LMX iHCTPYKUi. omunkoBe BCTaHOBNEHHS
MOXe MpU3BeCTU OO0 TpaBMyBaHHA oCib, TBapuH abo Ao
YLLIKOOXKEHHS peyen.

! Llen npunag mae BCTaHOBNIOBATUCS | BUKOPUCTOBYBATUCA
TiNbKN Y MPUMILLEHHSIX 3 MOCTIMHOK BEHTUNSALELD, Bi4NOBIAHO
[0 HOPM HauioHanbHUX CTaHOApPTIB B CUIY i BCIX HACTYMHUX
BHECEHb Ta MoaudikaLi, Mar4Mx YMHHICTb. HeobxigHo
OOTPUMYBaTUCA HACTYMHUX BUMOT:

e lMpumiwleHHs mae 6yTm obrnagHaHe CUCTEMOR
BUTSHKHOIBEHTUNALIT, WO Bunyyae Oyab-siki NpOAyKTH
3ropsiHHs. Llemoxe ByTn BUTsKKa abo enekTpuyHuii
BEHTUNATOP, SIKUMABTOMATMYHO 3aryCKaETbCSI KOXKHOMO
pasy, Konu NanTyyBiMKHEHO.
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B aumoxig abo BigBia cucTeMn AUMOXOAIB BesnocepenHbo
(TiNbKU ANs KYXOHHWX Npunagis) Ha30BHi

* B npumiLLiEHHI TakoX NOBMHHA ByTI 3abe3neveHanpaBuibHa
LMPKYIALiS MOBITPS, MPW LibOMY NPOAYKTUIOPIHHA MOBUHHI
BUNyYaTmCH cBoeYacHo. LLIBMaKiCTb MOTOKy MOBITPS MOBMHHA
Oyt He MeHLe 2v¥/roa 3a KBT BCTAHOBMNEHOI MOTY>KHOCTI.

Cuctema umpKynsauii noBiTpAMoXxe

OTpMMYBaTK NoBiTpsibe3nocepeHLO

A7 3HaBKOMMULLIHBLOIO CepeoBuLLa
U7 3agonomoroi Tpy6 3

BHYTpILUHIMNEpepi3oM He MeHLue
100cm?;0TBOPM HE MOBWHHI
6yTuypasnuBi go 6yab-
SIKOroOnoKyBaHHS.

A
=]
Mpuknagn BeHTUNALAHNX

OTBOpIB Ansi BiABOAY MNOBITPS 3
NpOAYyKTaMu ropiHHS.

Cucrtema Moxe Takox3abesneumTu
HeobXiAHMNOBITPOOOMIH ANst He
MiCLLleBOro3ropsiHHg, y BuUnNaaky
konusabpyoHeHe noBiTpS
HaAXOAUTb3 CYCiAHIX KiMHAT, SKi
MalTbBUTAXHI Tpybu 3
LMPKYNSALIEONOBITPSA, AK ONMCcaHo
Buwe. OpgHak, Ui KiMmHaTn He
n o B W HHIOBY T wu
KOMYHanbHUMMW,CnanbHMMKM abo KiMHaTamu, sKiMOXyTb
npeacTaBnsaTn Hebesneky Noxexi.

CycigHe MpumilLieHHs, Wwo
NPUMILLEHHS  Mag BEHTUMIOBATIACS

36inbLUeHN BEHTUNALINHWA
OTBIp MiX BIKHOM i Mignoroto

* 3pigXeHun ras ocigae Ha nignory, Tak 9K BiH
BaXXynin 3anoBiTps. Takum YMHOM, MPUMILLIEHHS, Oe
3HaxoasaTbCAbanoHN 3i 3pigKEHMM ra3oM, NOBUHHI ByTn
obnagHaHIBEHTUNAUIMHUMUN OTBOpamW, OO BUMYyYUTH
ra3 y pasiButoky. BHacnigok uporo 6amnoHu, siki MicTaTb
3pigKeHnnras, 4YacTkoBO YM MOBHICTIO 3aMOBHEHI, HE
MOBMWHHI OyTMBCTaHOBNEHi abo 36epiraTncs y NPUMILLIEHHSX
abocxoBuLLax, siki 3HaXo4ATbCA HUXKYE PIBHSA 3eMni
(nigBanuTowo). banoH, KU BUKOPUCTOBYETLCSH |
36epiraeTbcs BKiMHaTI AOLINbHO PO3TaLLOBYBaTH y MicCLi,
[e BiH He Byaenig BNAMBOM Tenna Bif 30BHILUHIX fxepern
(ByxoBKM,KaMiHW, nedi i T.4.), AKi MOXYTb MNiABULLMTK
Temnepatypybanony Bue 50°C.

B6yayBaHHs

LLlo6 rapaHTyBaTV cnpaBHy poboTy npunagy, Meoni, B ki BiH

Mae BOy4,0BYBaTUCS, MOBUHHI MaTW BigNOBIOHI XapaKTEPUCTUKN:

* naHeni nobnn3y BiA OyXOBKM MatoTb OyTWM BUKOHaHI 3
XapoMiLHUX MaTepianis;

*  SAKWO MeOni 00nuMLubOoBaHi LLINOHOM, 3aCTOCOBaHUI KMei
Mae BuTpumyBatun Temnepatypy 100°C;

* CTin, nig Akui BbyOoBYETbCA AyXOBKa (AMB.MasoHOK),
abo BMcoka wacdha NOoBMHHI MaTu Taki po3mipu:

575-585 mm.

595 mm.

o

! BObygoBaHui npunag He MOBUMHEH KOHTaKTyBaTu 3
ENeKTPUYHNUMWN YacTUHaMMU.

EHeprocnoxunBaHHs, Bka3aHe Ha Tabnuyui 3 gaHumu, 6yno
3aMipsiHO NP LibOMY TUMi BCTAHOBMEHHS.

BeHTunroBaHHA
[nsa rapaHTii HaNeXHOro BEHTUMOBAHHS HEOOXIAHO 3HATK
3a[HI0 CTiHKY Y BifCiKy. BaxxaHO BCTaHOBUTW yXOBKY Tak,
wob BoHa obnumpanacsa Ha OBi AepeB’siHi nnaHkn abo Ha
CYLIiNbHY NOBEPXHIO 3 OTBOPOM LLiOHarMeHLL 45 x 560 Mm
(onB.MantoHkN).

‘&

LleHTpyBaHHS i 3aKpinneHHsA

LWo6 3akpinutn npunag o mebni: Bigkputn gBepusaTa
OYXOBKM i 3arBUHTUTU 4 OepeB’siHi TBUHTU Y 4 OTBOPMU, SKi
3HaXo4ATbCA Ha NepUMeTParnbHin pamu,.
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VI,

I Bci yacTtuHu, saki 3abesnevyioTb 6e3neky, makTb
3akpinnoBaTnCcsa Tak, Wob YyHEMOXIIMBUTU iX BUTAraHHS
6e3 cneuianbHUX IHCTPYMEHTIB.

EnekTpuyHi NigknoyYeHHsA

I [1yxOBKW OCHALLEHi TPUMOMOCHUM LLHYPOM >KUBJIEHHS Ta
npauoTb Big 3MiHHOIO CTpyMy, pobo4ya Hanpyra i Yyactota
BKa3ytoTbCs Ha Tabnuuui 3 4aHMMK, 3aKpinneHoi Ha npunagi
(amB.HMXYE).

BcTaHOBMEHHS WHYPY XUBEHHSA

1. BigkpwiiTte KnemHy Kopooky,
CKOPUCTaBLLUChb BUKPYTKOIO
SIK BaXKenem, HaTUCKYUK
Heto Ha BiYHi A3MYKM KPULLIKWA:
NOTATHITL Ta BiAKpunTe
KPULLIKY (OVIB.MaroHOK).

RN

NN

2. MigrotynTe Ta BCTaHOBITb
LWHYP XWBIIEHHSA: 3HIMITb
FBUHTW 3 3aTuUCKyBada i Tpu
FBUHTU 3 KOHTaKTiB L-N-
—, MOTiM 3aKkpiniTb Xunu
nig roniBkamu rBUHTIB,
OOTPYMYHOHMCh KOMNbopiB CUHIN
(N) KopuuHeBui (L) >KosTui-
3eneHuii (=) - AvB.MartoHoK.
3. BadgikcynTte wHyp
BiAMOBIAHNM 3aTUCKaYeM.
4. 3aKkpunTe KpULIKOO
KnemHy KOpoOoKy.

MigknoYeHHs LWHYPY XKUBIEHHS A0 eNeKTPUYHOI Mepexi
3abesneyTe LWHYP BUIKOK, NPYAATHOK A1 BKa3aHOro Ha
Tabnuyui 3 JaHUMKU HaBaHTaXeHHs (auB.nopyd). Y pasi
fbesnocepegHbOro NigKMYEHHS OO Mepexi HeoOXigHO
nepenbdbavynMT MiXk NpuMnagoM i Mepexero BCEMNONOCHUMN
BMMMKaY 3 MiHIMarbHO BiACTAHHIO MiXK KOHTakTaMmm y 3 Mm,
KU BUTPUMYE HaBaHTaXKEHHS i BignoBigae YUHHUM HopMam
(BpIT 3a3eMNeHHs He Mae nepepuBaTCs BUMUKAYEM).
Mpn posTallyBaHHi LIHYPY XWUBIEHHS CRigkynTe, Wwob
Temnepartypa y npumilleHHi He nepesuwyBana 50°C B
HIAKIN TOouL,.

I MOHTaXXHUK € BiANOBIAanNbHMM 3a NpaBubHE eNEKTpUYHe
NigKITIOYEHHA Ta JOTPMMaHHSA HOpM 6e3neku.

MepLw HiXX BUMKOHYBaTK MiOKMOYEHHS, NepekoHanTecs B

TOMY, LLO:

* po3eTka Mae 3a3eMfieHHs y BiAMOBIQHOCTI A0
BCTAHOBJIEHNX HOPM;

* poseTka po3paxoBaHa Ha MakCMMaribHe HaBaHTaXeHHS
Yy Mexax MOTYXXHOCTI npunagy, 3asHadyeHe y Tabnuui 3
XapakTepucTukamm (GUB. HMKYE);

* Hanpyra XMBIEHHS 3HAaXOAUTbLCS B MEXax 3Ha4yeHb,
BKa3aHWX Ha TabrunyLi 3 xapakTepucTukamm (GUB.HUXKYE);

* poseTka CyMicHa 3 BUIKO npunagy. B iHwomy sunagky
3aMiHiTb po3eTky abo BWUIIKY; HE BUKOPUCTOBYWTE
NOAOBXYBaYi N TPIMHWUKK.

I Y BCTaHOBMNEeHoOMY npunagi mae 6yt 3abe3nedyeHun
Nerkun JoCTyn OO eNeKTPUYHOIO LUHYPY i PO3ETKMU.

I LLIHyp He MOBMHEH MaTu 3rMHiB abo yTUCKIB.

I WHyp Mae nepiogn4HoO nepeBipATUCS i 3amiHoBaTUCS
TinbKM BNOBHOBaXkeHMMU chaxiBuamu (ame. Jonomora).

I KomnaHifa 3Himae 3 cebe BignoBiganbHicTb y pasi
HeAOTPUMAHHA BKa3aHUX HOPM.

MiaknoyeHHA rasy

MigkntoyeHHa npunagy go TpybonpoBoay abo go
razoBporo 6anoHy Mae BMKOHYBaTUCHA 3 AOTPUMAaHHAM
HOPM HaLioHanbHUX CTaHAapTiB B CuMy i noganblmnmm
BHECEHVMM 3MiHaMW, Ta TiNbKy NepeBipMBLLK, Lo Npunag
HanawToBaHWA Ha TOW TWM rasdy, AKMM NnogaBaTUMETbCs
3 Mepexi abo 3 6anoHy. B npotunexHomy Bunagky cnig
BMKOHaTK Ail, HaBegeHi B naparpadi “MNepeHanarogkeHHsi
Ha iHWKWX T1N rasy”.

AKWo nocTavaeTbcs 3pigKeHUN HadhTOBMI ra3 3 GaroHy,
cnif, BUKOPUCTOBYBATWU PerynaTopu TUCKY, BiAMOBIAHI A0
HOPM HaLioHanbHUX CTaHAapTiB B CUMy i noganblinmm
BHECEHVMM 3MiHaMW.

I Insa 3abe3neyeHHs cnpaBHOi pobOTU, PO3YMHOrO
BUKOPUCTAHHS eNeKTpoeHeprii Ta TpMBanoro TepmiHy
cnyx6u npunagy crnej nepekoHaTucs B TOMY, WO TUCK
XUBNeHHs nepebyBae B MexXi 3Ha4yeHb, HaBeLEeHUX Yy
Tabnuui 1 “XapakTepucTuku nanbHUKIB i hOpCyHOK”.

I AKLLIO HEOBXIOHO YCTAaHOBUTU ra3oBy BapusibHY NOBEPXHIO
Ta BOygoBaHy rasoBy OyXOBKY, CyBOPO 3abOpOHSAETLCS
nig’egHyBaTtn Mixk coboto iBa npunaam abo BUKOpUCTOBYBaTH
OJVH 3anipHui KpaH Ha obuaeu. BoHn noTpebytoTb okpemmx
NiAKNOYEHD, | KOKEH 3 HUX MOBMHEH MaTy BRacHW 3anipHui
KpaH, Wob 3abe3neuntn HesanexHiCTb OAHOrO Bif, iHLIOro
(Bnm. mantoHkm).

Min’egHaHHSA 3a 4ONOMOroOH XXOPCTKOI TPYOU (MigHOi
abo craneBoi)

I MigknoyeHHA o ra3oBoi MepexXi He Mae HisikKM YMHOM
CTBOpPIOBATM HaBaHTaXeHHS Ha Npunag.
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Ha pamni xuBneHHa npunagy nepegbayeHo NoBOPOTHUM
wTyuep “L”, repMeTuYHIiCTb KOTporo 3abesnevye
yuwineHoBadi. Npn HeobxigHOCTI NOBEPHYTU WTyUeEp,
060B’A3K0OBO He0bXiAHO 3aMiHMTK yuwinbHOBayY (BiH
nocTavaeTbCcs pasom 3 npunagom). LuniHgpuyHun wryuep
Ha nogadi rasy y npunag Mae 30BHILLHIO pi3bby 1/2 ras.

MiaknoYeHHs rasy 3a JOMNOMOrOK0 FHY4KOi Tpy6u

3 HeipXkagBito4oi cTani B cyuinbHOMy o6nneTeHHi 3
pisab6oBUMM WITYLLEPaMU

LunningpnyHnin wtyuep Ha nogadi rasy y npunag mae
30BHILLHIO pi3bby 1/2 ras.

Mpwn noknaganHi Takmx Tpy6 HeobxigHO Nam’aTaTk, WO iXHS
MakcvMarbHa JOBXMHA He Mae nepesuilysatn 2000 mm.
[Micna nigKntoYeHHs cnig nepeKkoHaTrcs, WO rHy4ka MeTanesa
Tpy6a He KOHTaKTYE 3 PyXOMMMU YaCTUHaMM Ta HE Mae 3rvHIB.

IBUKOPUCTOBYNTE TiNbKK Ti TpyOu Ta npoknagkw,
SKIBIQNOBIAATbL YAHHUM HaLLiOHANbHUM HOPMaM.

KoHTponb repmeTUYHOCTi

! MMicna nig’egHaHHa cnig nepeBipuTM repMEeTUYHICTb BCiX
WTYLlepiB 3a AOMOMOIO PO34MHY MUITbHOI BOAW Ta Hi B
SAKOMY pasi nonym’s.

MepeHanaromkeHHa nig iHWWIN TUN rasy

LLlo6 nepeHanarognTi Nnpunag Ha iHWWA Tun rasdy (BigMiHHWUIA
Bil BKA3aHOro Ha eTUKETLI), CriJ BUKOHATW Taki Aii:

* 3amiHa hOpCyHKM B NanbHUKY OYXOBKM

1. NOBHICTIO BIAKPUTY ABepuATa OYXOBKN

2. BUTArHYTU OHWLLE OYXOBKM

3. PO3rBUHTUTU KPIiNUIbHUN
FBUHT NarnbHWKa

4. 3HATU NanbHUK 3 YXOBKU,
nonepeaHbO BUOANUBLLN
rBUHT “V”;

5. pO3rBUHTUTU POPCYHKY 3
nanbHMKa AYXOBKM 3a
OO0MoMOrot cneuianbHOro
TopueBoro Tpybyacrtoro
Kntya, abo kpawe -
TopueBoro Tpybyacrtoro
Knova 7 MM i 3aMiHUTK Ti Ha
OPCYHKY ANS HOBOro TUMy
rasy (gus. Tabnuuto 1).

6. BcTaHOBUTU Ha MicLe BCi KOMMOHEHTU, BUKOHYHOUN
BULLeHaBeeHi il B 3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

1 OcobnuBy yBary cnig 3BepHyTH Ha APOTU CBIYOK i Ha
Tpyou Tepmonap.

* PeryntoBaHHs NEPBUHHOTO MOBITPS Y NaNbHUKY OYXOBKU
3aBasKM BNAcHi KOHCTPYKLUIi nanbHUK He noTpebye
HISIKMX perynoBaHb NEPBUHHOIO NOBITPS.

* PerynioBaHHA MiHiManbHOI NOTYXXHOCTI Ha NanbHUKY
OYXOBKM

1. MepeBecTtn perynsatop B nonoxeHHa Min (MiH.),

nonepeaHbo 3anuwuBlimM noro Ha 10 XBUNUH B
nonoxeHHi Max (Makc.)

. 3HATW perynstop

. 3HATM 3aKpinfeHnn 0O NepeaHbOi NITaHKM ANCK

. 3a Jonomoroto perynoBanbHOro rBMHTa, PO3TaLloBaHOro

30BHi Ha LUTOKY TepMOCTaTy, HanawTynte HeBenuyke
cTabinbHe nonym’st (NONym’st NOMITHE Kpi3b OTBOPW Ha
OHULLI OYXOBKK);

A WON

5.  noTim nepekoHaTucH,
IWWNAXOM WBUAOKOTO
obepTaHHsa perynsatopy 3
nonoxeHHsi Max y nonoxxeHHs
Min abo wWBUAKOTO
BiJYMHEHHS | 3a4YNHEHHS
OBEPUSAT OYXOBKMW, LWO
nanbHWK HE BUMUKAETHLCS.

! Tlpn BUMKOPWUCTAHHI 3pigXeHOoro HadToBOro rasy
peryrnoBanbHUA rBUHT Mae 3arBMHYyBaTUCS 40 ynopy.

! HanpukiHui onepauii 3aMiHUTKM cTapy eTUKeTKY
Npo perynioBaHHSA Ha HOBY, fKa BiAMoOBigae HOBOMY
BUKOPUCTOBYBAHOMY raay, ii MOXXHa OTpUMaTu y Haluux
LeHTpax 3 TEXHIYHOI 4OMOMOrn.

I AKWO BMKOPUCTOBYIOTBLCS Pi3Hi TUCKKU rady (abo BOHM
HedyXe BiApi3HATLCS) BiA PEKOMEHOOBAHOrO TUCKY,
NMOBUHEHOYTN BCTAHOBIEHWI BiANOBIOHUA PerynaTop TUCKY
Ha BxogilwnaHra (BignoBiAHO A0 YMHHMX HaLUiOHANbHUX
HOpM).

TABJIMYKA 3 TEXHIYHUMU OAHUMU

wupwuHa 43,5 cm

Po3mipu Bucota 31 cm
rmubuHa 43,5 cm
O6’em 58 n

EnekTpu4Hi 3'eAHaHHA [uB. Ha Tabnuuui 3 gaHUMn

XapakTepucTuKM rasy

C€

[uB. Ha Tabnuuui 3 gaHuMu

Ller npunag Bignosiaae Takum
OupektnBam €C: 2006/95/CEE Big
12/12/06 (Hu3bka Hanpyra) 3
noganbLUMMM BHECEHUMU 3MiHaMK1
- 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpomarHiTHa cymicHicTb) 3
noganbLMMy BHECEHUMU 3MiHaMM
- 93/68/CEE Bin 22/07/93 3
nopanbLMMy BHECEHUMU
3miHamn. 2009/142/CEE Big
30/11/09 (Fa3) 3 noganbwmmm
BHeceHumu 3miHamu. 2012/19/CE
3 nodanbLUMMmN BHECEHUMU
3MiHamun.
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3anyckK i BAKOPUCTaHHA

YBATA! [yxoBka
OCHalleHa CUCTEMOI
3YyNMHEHHSA pelLwiTok,
3aBOAKN 4AKiA MOXHa
BUMHATY iX TaK, OO BOHU
He B1nNaganmu 3 oyxosku (1).
LLlo6 noBHiCTIO BUAHATK
pewiTkn, AOCTATHbO, HAK
nokasaHoO Ha MarlloHKy,
NigHATK iX, B3ATUCS cnepeay i BUTArHYTH (2).

I Tpu nepLuomMy yBIMKHEHHI 3arnyCTiTb yXOBKY Yy XONIOCTOMY
PeX1Mi LWOoHaNMeHLLEe Ha OAHY rOAMHY 3 TEPMOCTATOM Ha
MakcUMyMi Ta 3 3aKpuUTMMK ABepusatamu. [10TiM BUMKHITb,
BiOKpuITEe ABepudaTa AYXOBKW 1 MPOBITPiTb MPUMILLEHHS.
3anax, Wo 3’'9BMBCHA, € pe3ynbTaTOM BUMAapOBYBaHHSA
PeYoBUH, HEOBXIAHNX ANSA 3aXUCTY AYyXOBKW.

Ak po3novyaTtv BUKOPUCTaHHA OYXOBKOKO

Perynstop oyxoBKu CnyxuTb Ans BMOopy pPisHOMaHIiTHMX
yHKLIN yXOBKM | TemMnepaTypuv Ans NpUrotTyBaHHA ixXxi (Ha
CaMOMy perynsitopi MaloTbCs BIAMITKM 3 TeMNepaTypoto Big
140°C go 240°C). MNMpu1cTpii eNeKTPOHHOIO po3nartoBaHHS
OyxoBKN BOYOOBaHO BCEPEAVHY Perynsatopy KepyBaHHS.
o6 yBiMKHYTW NanbHUK AYXOBKW, CNiA HaTUCHYTU A0
ynopy 1 06epHyTn perynatop FORNO npotv roguHHUKOBOT

CTpinku, y nonoxeHHst Max (OBepusiTa JyXOBKM MakoTb
OyTn 3aumHeHi). OCKinbKn yXOBKY OCHALLEHO 3anobiKHUM
NPUCTPOEM, Micns 3ananeHHs nanbHUka HeobXiAHO
HaTUCcHyTW i npuTpumatu perynstop FORNO nprbnmaHo Ha
6 cekyHz, Wwo6 3abe3neyunTun Npoxia rady 4o TMX Mip, NOKK
He HarpieTbcs 3anobixkHa Tepmonapa.

I MpurCTpii eneKTpPOHHOro po3naneHHs NanbHWKa AyXOBKU
He MOXHa BMUKaTW Oinblie 15 cekyHa. Akwo nicna 15
CeKyHA NanbHUK He po3nanuBecs, He cnif GinbLue HaTuckaTu
Ha perynsatop FORNO, po3unHuTK ABepusitTa AyXOBKM i
3a4yekaT He MeHLle OAHIEl XBUNMHWU nepen HacTynHo
crnpoboto po3naneHHst nanbHuKa.

Bubip TemnepaTypu Ons NpuUroTyBaHHSA iXi: CymicTUTH
3Ha4YeHHs GaxkaHoi TeMnepaTypy 3 BiAMITKOIO Ha naHeni
KepyBaHHs; TemnepaTypHUin gianas3oH HaBegeHO HbKYe.

Min e« 150 =« 180 - 220 -
140 145 160 200 230 240

3apaHa Temnepartypa 4OCAraeTbCst aBTOMATUYHO i MOCTIMHO
NiATPMMYETLCS TEPMOCTATOM, KU KEPYETHCHA PETYNATOPOM.

Max

YBiMKHEHHS1 Y XOBKU YPYUYHY

[Mpn TMMYacoBOMY 3HUKHEHHI eneKTpoeHeprii nanbHUK
OYXOBKWU MOXHA YBIMKHYTU YPY4HY:

1. BiAUMHWTK ABepusiTa OyXOBKU

2. Habnu3ntmn cipHuk abo
3ananbHU4Ky 4o oTBOpY F, AK
BKas3aHO Ha ManlHKY,
HaTUCHYTW [O ynopy #
06epHyTU perynatop FORNO
NPOTU rOANHHUKOBOI CTPINKN,
y NonoxeHHs Max.

Ockinbkun AyXOBKY OCHALLEHO 3anobiKHUM MPUCTPOEM, Micns
3ananeHHs nanbHuKa HeobXiAHO HAaTUCHYTU | NPUTPUMaTK
perynatop FORNO npubnusHo Ha 6 cekyHA, wob
3abe3neunTn Npoxig rasy 4o TUX Mip, NOKM He HarpieTbcs
3anobixHa Tepmonapa.

3. Micns po3naneHHsa 3a4MHUTU ABepLUaTa AYXOBKU.

'Y pasi panToBOro 3HUKHEHHsI NONYM'st Y MarnbHUKY chig
nosepHytn perynatop FORNO y Hepoboye nonoxeHHs,
BiAYMHUTW OBepusATa AYXOBKM i 3a4yeKkaTu He MeHLle
OOHI€ET XBUIMMHM Nepes HacTyNHO cnpoboto 3 YBIMKHEHHS
nanbHuKa.

Perynatop NPUIIO

[lyxoBKYy OCHalleHO enekTpu4Hum rpunem. Bucoka
Temnepatypa 6esnocepeqHbO 3 rpunto 3abesnevye MUTTeBE
YTBOPEHHS PYM’SHOT LLUKIPOYKM, SiKa 3aTpUMye BUTIKAHHSA
COKy, i TOMy cTpaBa BcepeauHi byge 6inbw M’siKot0.
CMaXkeHHs1 Ha rpuni 0cobnNMBO pekOMEeHOYETbCA ANs TUX
CTpaB, AKi NoTpebyoTb BUCOKY TeMnepaTypy Ans NOBEPXHi:
OicbLuTekcr 3 TENATUHU 1 ANTOBUYMHKN, aHTPEKOTN, BUPI3Ka,
rambyprepu, TOLLO...

[eski npuknagmn HaBoasaTbCA Y po3aini «KopucHi nopaam 3
NPUrOTYBaHHS».

I Tpy BUKOPUCTaHHI rpuito ABepLaTa JyXOBKM MatoTb ByTu
3a4YMNHEHI.

I Hikonu Hidoro He knafiTb Ha AHO OYXOBKW, OCKiNbKW BU
PU3NKY€ETE MOLLKOAUTU emarnb.

I Bce KyxoHHe npunaggs BCTAHOBMIOWTE Ha rpaTku 3
KOMMIEKTY NoCTa4aHHs.

BeHTUnAUiA ons oxonomxeHHs

3 METOH0 3HMKEHHS 30BHILLHBLOI TeMnepaTypu geski mogeni
OCHaLLIEHi BEHTUIATOPOM 151 OXONOMKEHHS. BiH cTBOptOE
MOBITPSAHWI NOTIK, KU BUXOAUTb MiXK MaHEN o KepyBaHHs
i ABEpUATaMU OyXOBKU.

I HanpukiHui npurotyBaHHSA 1Ki BEHTUNATOP MPOLOBXYE
npautoBaTh 4O NEBHOIO OXOMOMKEHHS JAYXOBKMU.
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PoxeH *

[

LLo6 yBiMKHY TN pOXeH (auB.
MarsntoHOK) BUKOHANTE TakKi
air:

1. BCTAHOBITbL A€KO B
noauuito 1;

2. BCTaBTe OMNopy pOXHa
y nonoxeHHs 3 i BCTaBTe
POXeEH Yy crneLianbHui OTBIp,
LLIO 3HaXOAUTbCA Ha 3agHin
CTiHLi OYXOBKU;

3. YBIMKHiITb pOXeH 3a

ponomoroto perynatopy NMPOIMPAMU ;

OcBIiTNEHHA OYyXOBKU

YBiMKHEHHS BigbyBaeTbcsa 3a gonomoroto kHonku LUCE.

Sk BUKOpucTOBYBaTU Taumep

1. MepLu 3a BCe, HEOOXiAHO 3aBECTN ByaUINBbHMK, 0bepTatoym
perynstop TAVMEPY Ha noBHUIN 06epT 3a roAMHHIKOBOKO
CTPISKOHO.
2. O6epTatoum Hasag, NPOTU FOANHHWKOBOI CTPIKK, 3aganTe
GaxkaHWI Yac, CTUKYIOUM XBUMWHW, BKa3aHi Ha perynstopi
TAMMEPY 3 HepyxoMOto BiAMITKOK Ha naHeni KepyBaHHs.
3. Tanmep — Ue NiYNIbHYK XBUIWH: PO BUYEPNaHHSA yacy
CrnoBillae 3BYKOBWI CUrHarnm.

! TaliMep He KOHTPOIHOE YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS! 1y XOBKU.

XapaKkTepuUCTUKMN NarnbHUKIB i pOpPCYyHOK

Tabnuusa 1 3pipkeHun ras MpupoaHum ras
Te””_OBa MOTY>XHICTb KBT Bawvnac ManbHWK * ManbHWK ButpaTtun*
N (p-C-g-M—uT_‘%r,g““’nTee;K?éﬁgE’)"HH" 38 47100 1/100 Butpatn® riroa | " /100 n/ron
HominanbHa | 3mMeHLwweHa (Mm) e ** (Mm)
OyxoBka 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
HomiHanbHunin (m6ap) 28 - 30 37 20
Twck, wo o -
I'Ig)lﬂ,gel:ll:"bCFl MiHimaneHun (m6ap) 20 25 17
MakcumanbHun (M6ap) 35 45 25
* Mpu 15°C i 1013,25 mbap-cyxuin ras
** MponaH P.C.S. = 50,37 MOx/kr
ol ByTtaH P.C.S. = 49,47 MOx/kr
MpupoaHum ras P.C.S. = 37.78 MJ/m3
Ma3oBe BigAineHHs EnekTpuyHe BigaineHHs
KaTeropis TennoBa NOTYXHICTb Hanpyra yacrtoTta MoTyXHIiCTb
kBT(1) (BT)
2,60 (189 r/rog - G30
lI2H3+ ( A-G30)| 5500308~  50/60M 2250
(186 r/ron - G31)

(1) 3HayeHHs, BUpaxeHi B r/rod, BigHOCATLCA A0 poBOTU Ha ckpanneHoMmy rasi (byTaHi, nponati).

* HaaBHui nuwwe y geskux mogensx.
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MMporpamu

Mporpamu npurotyBaHHA TXi

Mporpama N'PUJb

Mpautoe BepxHin HarpiBanbHU enemeHT. Bucoka
Temneparypa 6e3nocepeaHbO 3 rpurnto 3abesnedye MUTTEBE
YTBOPEHHSI PYM’STHOT LLUKIPOYKM, SIKa 3aTpUMYy€E BUTIKaHHS
COKy, i TOMy cTpaBa BcepeauHi dyge 6inbw M’siKotO.
CMaxeHHs1 Ha rpuni ocobnmBo pekoMeHayeTbCst ANst TUX
CTpaB, ki NoTpebyoTb BUCOKY TEMMNEepaTypy Ans NOBEPXHi:
BicbuTekcn 3 TENATUHN 1 ANOBUYMHK, aHTPEKOTH, BUPI3Ka,
rambyprepu, Towo... Iig Yac npurotyBaHHsa ABepusaTa
OYXOBKM MatoTb OyTW 3a4MHEHI.

Tabnuusa npurotyBaHHA

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHA IXi

1'Y pexumax npurotyBaHHsa PUTb posTalwuynte geky
B No3uuito 1 Anst 36upaHHsA 3anuLLKIB Big, NPUroTyBaHHS
(nignuem i/abo xupun).

rPUIb

* BcTaBTe rpatky B nosuuito 3 abo 4, po3milyroun
NpOJYKTW Y LEHTPI r'paTku.

* PexoMeHOyeTbCA BUCTABUTU MaKCUMallbHy
enekTpoeHeprito. He Typbyntecs, AKWO BEPXHIN
HarpiBanbHUM €NeMEeHT He 3anulaeTbCs MOCTINHO
yBiIMKHEHUM: Ti po60Ta KOHTPOSOETLCSH TEPMOCTATOM.

MILUA

* BuKkopucToByITE HU3LKY hOopMy GEe3 pyukM 3 Nerkoro
antoMiHilo, BCTAHOBMBLUM i Ha rpaTtui 3 KOMMMNEKTY
nocTayaHHs.
3 oekoM 36inbLlyeTbCA Yac NPUroTyBaHHSA i NoraHo
BMXOOUTb XpyCTKa Miuua.

* Y pasi CMNbHO HanoOBHEHUX Miy AouinbHO godaTwu
MoLLapenny B CepeayvHi Yacy NpuroTyBaHHS.

MonoxeHHs Mo3unuisa nonuui, Yac nonepeagHboro

perynstopy MpoaykTu ans rotyBaHHA Bara (kr) BiApaxoByuMn HarpiBaHHs noﬁim;';::aﬁqu t-la((: "f:;;;{;i';"ﬂ

AnsA BUGopy 3HU3Y (y xBunuHax) P Y y
NasaH'a 2,5 3 10 200 55-60
KaHHennoHi 2,5 3 10 200 40-45
3aneyeHa y AyxoBLj nacta 2,2 3 10 200 50-55
TenatmHa 1,7 2 10 210 80-90
Kypka 15 3 10 200 70-80
Pynet 3 iHgunyoro m'sica 25 3 10 200 80-90
Kauka 18 3 10 200 90-100
Kpinb 2,0 3 10 200 80-90
Ory30K CBUHWHW 15 3 10 200 70-80

Ayxoska SArHAve CTerHo 1.8 3 10 200 80-90
Ckym6pis 13 3 10 200 30-40
3ybaTka 15 3 10 180 30-40
dopesib B 06ropTL 1,0 3 10 200 30-35
HeanonitaHcbKa niuya 0,6 3 15 210 15-20
MeuvBo 0,5 4 15 180 25-30
Mupir 1,1 3 15 180 30-35
LLlokonazgHuii TopT 1,0 3 15 165 50-60
[Jpbkmrose TicTo 1,0 4 15 165 50-60
Kambana i kapakaruLy 1 4 5 6
LLvny/BarHVEBIaHIEREIK 1 4 3 4
Dine meprysn 1 4 3 10
OBOMi Wb 1 4 - 8-10
BichLUTeC 3 TeNATHN 1 4 5 20-25
Bin6reHe M'sico 15 4 5 20-25
Fambyprepu 1 4 3 10-15

Fpunb [loMaLLHi KOBGACKM 1,7 4 5 20-25
Tocn 4 wr. 4 3 2-3
Ha poxHi (KW HasBHMiA)
TenatnHa Ha PoXHI 1.0 80-90
Kypka Ha poxHi 15 80-90
Monoga 6apaHuHa Ha poXxHi 1.0 80-90

'Y Tabnuui HaBefieHo NPUGBN3HUIA Yac roTyBaHHS, KU MOXe 3MiHIOBATUCS BifNOBIAHO A0 BNACHOTO CMakKy.
Mpu roTyBaHHA Ha rpuni Aeko Mae 3aBxaun 3aiimatun 1-ii piBeHb, BiipaxoByoumn 3HU3Y.
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3anobiXHi 3axoau Ta nopagu

I [lyxoBka po3pobrieHa i CKOHCTpyMoBaHa BignoBigHO [0
MiXHapogHuUX cTaHgapTiB 6e3neku. Lli nonepemxeHHs
HaJalTbCsA 3aans Bawoi 6e3nekn: yBaHO O3HaMoOMTECS
3 HAMW.

3aranbHa 6e3neka

* Llen npunapg HanexuTb 40 anapaTtypu BOyaoBaHOro
Tuny knacy 3.

* OnAa cnpaBHOi po6oTu rasoBux npunagise
noTpebyeTbCcA NOCTiINHUM NOBITPOOOMIH. Mpn
BCTaHOBJIEHHiI Npunagy MawTb AOTPUMYBaTUCH
BUMoru 3 naparpady “Po3TawyBaHHA".

« [lyxoBka npusHadeHa ons HenpogeCinHOro BUKOPUCTaHHS
BCEPEAVHI XXUTMOBUX MPUMILLIEHb.

* 3abopoHSAETLCA BCTAHOBMOBATU NMO3a NMPUMILLEHHAM,
HaBIiTb B 3aXMLLEHUX MiCLSX, TOMY LLIO Ayxe HebeaneyHo
niggasaTtuv MOro BNAUBY AOLY i rpo3u.

» [ng nepecyBaHHs npunaay o60B’s13K0BO CKOpUCTanTeCcs
creujianbHUM pyYKamm, siki 3HaxXoaATbLCA 3 OOKIB AYXOBKM.

* He TopkanTecs mawmHW ronMMm Horamm abo MOKpUMU
4K BOMOMMMUW pyKamm i HOramu.

« [lpunag mae BUKOPUCTOBYBaTUCA ANA NPUroTyBaHHA
iXi, Tinbkn gopocnumu ocob6amwm i 3rigHo
iHCTPYKUifAM, BKa3aHUM y uin 6pouwypi. Byab-sike
iHWe BUKOpUCTaHHA (Hanpuknaa: ana ob6irpisy
npuUMiLLeHb) BBaXXaTUMETbLCSA He 3a NPU3HAYEHHAM i,
TO6TO, HEKOpeKTHUM. BUpoGHUK Biaxunse oyab-aky
BiAnoBiganbHICTL 3a MOXNUBI 30UTKM BHacnigok
BUKOPUCTAHHA He 3a NPU3HaYeHHSAM, NOMUIIKOBOIO
ab0 HepO3yMHOro 3aCTOCyBaHHS.

* Mig yac po6oTn npunany HarpiBanbHi enemeHTn
Ta ABepusATa AYXOBKW B AeAKUX MicuaX Ayxe
HarpiBaloTbcs. ByabTe o6epexHi: He TopkanTecs ix
i TpPMManTe giTen Ha 6e3neyHin BiacTaHi.

* CnigkynTe, WOB LUHYPU XXUBMEHHS Bif iHLLMX NOBYTOBUX
npunagis He TOpKanucs rapsynx YacTuH OyXOBKM.

* He 3akpuBanTe BeHTUNAUIMHI OTBOPUM W OTBOPU ANA
BiABedeHHA Tenna.

* [nsa BigkpuTTa OBepUAT 6epiTbCs 3a pyyKy y LEHTpi: 3
6okiB BOHa Moxe ByTn rapsyoto.

* 3aBxXau BMKOPUCTOBYMTE pyKaBuLi ANS 3aBaHTaXEHHS
abo BUTAraHHA MiCTKOCTEN 3i CTpaBaMMu.

* He nokpusanTe OHO AyXOBKM AOMI€EL0.

e He knagite roptodi matepiann B QYXOBKY: npwu
BMNaAKOBOMY YBIMKHEHHI Mpunagy Moxe cTatucs
3aiMaHHs.

* Konn Bu He kopucTyeTecs npunagom ob60B’A3KOBO
nepesipsanTe, Wob perynatopu nepebysanu B nosuuii
“@”[“0".

* [pv BUAMaHHI BUSKN 3 ENEKTPUYHOI PO3ETKN TPUManTecs
TINbKW 3a camy BUIKY i Hi B AKOMY pasi 3a LUHYP.

» Bcionepauii 3 uniLeHHst abo TexHiYHOro 0bcnyroByBaHHSA
MatoTb BMKOHYBaTUCS, NonepeaHb0 BUTArHYBLUW BUTKY
3 eNEeKTPUYHOI PO3ETKM.

* Y xogHOMY BuNagky He pobiTb cnpob camoCTiiHO
BMKOHATW PEMOHT BHYTPILUHIX MexaHi3MiB. 3BepHiTbCs
y cepBicHUI LeHTp (aue. onomora).

* He cTtaBTe Baxki npeamMeTn Ha BigKpuUTI gBepusTa
OYXOBKMU.

* He nepenbavaeTtbca BUMKOpPUCTaHHS npunagy ocobamm

(Bkntovaroum aiten) 3 06MeXeHMU Pi3VNHHMU, CEHCOPHUMM
abo posymoBuMM 3gi6HOCTAMYK, HeOOCBiAYEHUMU
ocobamun abo TakMmu, L0 He O3HANOMMUIIUCA 3 BUPOOOM,
3a BUKITHOYEHHAM BuUNagkiB Harnagy 3 6oky ocobwu,
BigNoBiganbHOI 3a ixHI0 6esneky; He nepegbavaeTbcA
BUKOPUCTaHHSA npunagy ocobamu, siki He oTpumanm
nonepeaHix BKasiBOK OO0 MOr0 BUKOPUCTAHHS.
» CrtexTte, Wob AiTn He rpanucsa 3 Npunagom.

YTunisauisa

* YTunisauis nakyeanbHOro matepiany: AOAEPXYWTECh
MiCLUEBMUX HOPM, Tak sIKk MakyBaHHs Moxe OyTwu
BUKOPUCTaHE NOBTOPHO.

* €Bponencbka anpektnea 2012/19/CE 3 Bigxoais Big
€reKTPU4YHOI 1 enekTpoHHoi anapatypy (RAEE), nepenbavae,
LLIO MOOyTOBI eMNeKTpoNpUagn He MOXyTb NepepobnaT1csa y
3BUYAHOMY NMOPSIAKY AN TBEPAMX MICbKUX BigX0iB. 3HsTI 3
ekcnnyarauji nobyToBi npunagn MatoTb OyTu 3ibpaHi okpemo
ONa ONTUMI3aLii CTyneHi BiAHOBMEHHS 1 MOBTOPHOIO
3aCTOCyBaHHS MaTtepianis, L0 BXOOSATb A0 iXHBOIO CKraay,
Ta 3 METOK YCYHEHHS NOTEHLIMHOI LLUKOAW ANS 300Pp0B’a Ta
poBkinnsi. CUMBON 3aKpecneHoro CMITTEBOrO KOHTENHepa,
300pakeHnii Ha BCix BUpobax, Haragye nNpo HeOOXiQHICTb
OKpeMOI yTunisawyji.

[nsa noganbLuoi iHopmauii LWoao npaBunbHOT yTunisadii
noOyTOBOI TEXHIKM, iXHi BMACHWKN MOXYTb 3BEPHYTUCS [0
BiANOBIOHMX MiCbKMUX cny>6 abo [0 nocTayanbHuKa.

OxopoHa i a6annuBe BigHOLLEHHS JO

AOBKinns

* YBIMKHEHHHA OYXOBKM B MPOMIXKY 3 Mi3HbOrO
nicnsio6iAHBOro 4Yacy A0 paHHbLOro paHKy [O03BONUTH
3MEHLLUUTW HaBaHTaXXEHHS Ha NiANPUEMCTBA-BUPOOHMKN
enekTpoeHeprii. HagaHi MOXNMBOCTI LWOAO NraHyBaHHSA
nporpam, 3okpema “BigCTpoYeHe rotyBaHHA” (OuB.
Mporpamu) i “BigcTpoyeHe aBTOMaTnyHE OYULLEHHS”
(awB. TexHi4yHe obcnyroByBaHHSA Ta 4OrNS4) AoNoOMaraTb
opraHi3yBaTnCS 3anexHo Big vacy.

+ [purotyBaHHsa y pexxumax MPUNb notpebytoTb 3akputmnx
[OBEepLST AyXOBKM: Lie [O3BONMTL OTPUMATM KpaLLl pesyrisraTy
i 3a0LLaaANTI enekTpoeHeprito (NprbnnsHo 10%).

* [igTpmyriTe B po6o4OMYy CTaHi i MUATE yLUiNbHIOBaYi Tak,
106 BOHM 06pe npunsranu 4o ABEpUAT i He BUKIMKanm
6 BTpaTtn Tenna.

TexHiyHe oGCcrnyroByBaHHs Ta
agornsp,

AK BiAKNIOYNTU eNEeKTPUYHUN CTPYM
Mepepn npoeegeHHAM Oyab-aKOi onepadii BUTATHITb BUIKY
3 eNEeKTPUYHOI PO3ETKN.

Sk ouncTuTn npunag

+ 3oBHiLWHi emanboBaHi abo Heipxasitodi geTani v rymoBi
yLWinbHOBa4Yi MOXHa MUTU 3BOJSIOXEHOW Yy Tennin
BOAi ryOKow i HemTpanbHUM Munom. [nsi BUBEOEHHS
CTIMKUX MNsAM BMKOPUCTOBYWTE creuianbHi 3acobwu.
[o6pe 06nonocHiTb BoAO i BUCYLLITL Micns MuTTs. He
BMKOPUCTOBYITE abpasnBHi NOpoLLKM abo iaki pev4oBUHMN.

* PekomeHOyeTbCA MUTU QyXOBKY BCEPEOAMHI KOXHOMO pasy
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nicrns BUKOPUCTAHHSA, KOMM BOHA € e Tennow. Muite
rapsivyor0 BOAOHO i MMHOYMM 3acoboM, NOTiM 0BMOMoCHITh |
BMCYLLITb M’SIKOHO raH4ipKot0. YHuKaiTe abpasnBHmx 3acobiB.
» Akcecyapu MOXYTb MUTUCS SIK 3BUHANHUI MOCY[, TAKOX B
NOCYOOMWIAHIN MaLUWHi, 32 BUHATKOM KOB3HUX HANpsMHMX.

| 3a60pPOHSIETLCA BMKOPUCTAHHS anapartiB AN OYULLEHHS
napoto abo BUCOKMM TUCKOM.

SK ouncTuTHU ABepusaTa

MwiiTe ckno ABepuaT AyXOBKM rybKoto Ta HeabpasnuBHUMH
3acobamMum N BUTUpPANTE M'AKOK TKAHUHOK; He
BUKOPUCTOBYNTE LWepLliaBi abpa3mBHi maTtepianu abo
3arocTpeHi meTanesi CKpebku, sKi MOXyTb mogpsanatu
NnoBepxHi abo BUKMMKATU TPICKaHHs ckna.

[ns 6inbLU peTenbHOro OYMLLEHHS MOXHA 3HATU ABepLsaTa
OYXOBKM:

1. MOBHICTIO BigKpwiTe ABepudaTa
(AmB.ManoHoOK);

2. nigBeniTb i 06epHITb ManeHbKi
BaXkeni, sKi 3HaXoAsATbCA Ha ABOX
3aBicax (4QuB.MartoHOK);

3. Bi3bMiTbCA 3a ABepusiTa 3 ABOX
30BHiLLHIX OOKiB, 3a4MHANYYN iX
HenoBHicTo. OTIM NOTATHITL
npepusaTa Ha cebe, BUIAMatoum ix 3
3aBic (OVB.MaroHOK).

[MoBepHiTL ABepuATa Ha Micue , BUKOHYIOYM npoLlenypy Yy
3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

MepeBipka yLwwinbHOBauviB

[MepiognyHo NepeBipANTe CTaH YLWiNbHIOBaYiB HaBKOMO
OBepuaT OyXOBKW. Y pasi X NOLIKOAKEHHS 3BEPHITbCS
B Hambnmxumi cepBicHMA UeHTp(auB. Jonomora).
He pekomeHAYETbLCA BMKOPUCTOBYBATWM AYXOBKY [0
3aBEpLUEHHS PEMOHTY.

* HasBHWI nuwe y gesdknx Mogensx.

AK 3aMiHUTK NamMnoYky

o6 3amiHnTM mamnouky
[ONS OCBITNEHHS OYXOBKMU:
1. 3HIMiTb CKNSAHY KPULLIKY
naTpoHa.

2. BUrBMHTITL Namnouky i
3aMiHiTb i1 aHanoriyHoto:
NoTYXHicTb 25 BT, LOKOMb
E 14.

3. MNMoBepHiITb KpULWKY Ha
Micue (4MB.MantoHOK).

I He BUKOPUCTOBYIMTE NAMMNOYKy AYXOBKU AS1S OCBITNEHHS
npUMiLLEeHb.
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OpHaty

1 Y)KaHa KypbINFbIMEH XXYMbICTbI BacTamacTaH GypbiH OCbl
nanganaHy HyckayrnblfblH MYKUSIT OKbIMN WbIFbIHBI3. MyHaa
KYPbINFbIHBI Kayinci3 kongaHy, opHaTy »XoHe OHbl KyTy
Typarbl MaHbl3abl aKnapaTTap kaMTblfFaH.

I KenewekTe aHblkTama peTiHge kapay YLWiH nanganaHy
HYCKaynblfblH cakTan KOoWbIHbI3. OHbl KYpbINFbIHbIH Ke3
KenreH »aHa neciHe 6epiHis.

OpHanacTtbIpy

I Opay martepuangapbliH 6ananapgblH, KOnbl XeTNenTiH
Xepae cakTaHbl3. TbIHbIC Tapblly HEMECE TYHLUbIFbIMN Kany
KayniH TyFbl3ybl MyMKiH. (CakmaHdbIpyriap MeH keHecmep
benimiH KapaHbi3).

! KypbInfbIHbI HyCKkaynapfFa Cerkec apHawbl GinikTiniri 6ap
MamaH opHaTtyfa Tuic. KypbinfFbl AypbiC OpHaTbINIMaraH
Xafganaa, agamgap MeH xaHyapnap eMipiHe Kayin TeHaipyi
Hemece MYMiKTi 3aKkbiMgaybl MyMKiH.

! By KypbINFbIHbI, aFbIMAAFbI YITThIK 3aHHaMarnapra caiikec,
ayacbl y3aikci3 anmMachIin TypaTbiH Genmenepae faHa opHaTy
XeHe naviaanaHy kepek. TemeHaeri WwWapTTaphbl opbiHaay
KaxeT:

» Benme ke3 kenreH TyTiHAEePAi aigan WeiFapbin xibepeTiH
ayaHbl TapTbin any XyneciMmeH xababiktanybl Tvic. On
KYPbIIFbl KOChIIFaH Ke3ae aBToMaTTbl TYpAe KOCbINaTbiH
3MEeKTP XKenaeTKiLUTeH HeMece KankazaH Typybl MYMKIH.
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MypLua KybbIpbiHaa Hemece ambIp TYTiHAIKTe.
(Tek Tafam JanblHAAY KypbinFbinapbl YiliH)

Tikenei
nanara

» XKaHy npoueci kanbinTbl Typae eTyi yLWiH aya Kepek
bonfaHgblkTaH Genvene TWiCTi aya anHanbiMbl 6onybl
Kepek. AyaHblH afbiMbl OpHaTbINFAH KyaTTblH ap KBT
OipniriHe 2 m3/caF MaHiHEH a3 6onmaybl Tuic.

Aya anHanbIMbl XyWeciHe, iLKi
anametpi kem gereHge 100 cm?
6onaTtblH TYTiK apKbifibl ayaHbl
Tikenen aanagaH anybiHa 6onagsi;
Teciri ke3 kenreH 6eretneH Gitenin
Kanyra 6erim 6onmaybl Tmic.

“ =
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A
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XKaHyra apHanFaH

ayaHblH XxenaeTy
TecikTepiHiH Mbicanaapsbl.

CoHpan-ak, Xyne XaHyFa KaxeTTi
ayaHbl>XaHama >XOrIMEH kamTamachI3
eTe anagbl, 9fHW XOfapblga
cunaTtTanfaH aya anHanbiMbl
TYTiKTepiMmeH xabablkTanfaH
Xancapnac 6enmenepneH.
HereHmeH, 6yn 6enmenep opTtak
Genme, xaTtaTtblH 6enme Hemece epT
kayni 6ap 6envenep 6onmaybl THiC.

Kancapnac
Genwve

KenpeTinetiH
Genmve

Tepese MeH efieH apacblHaarbl
KENAeTy CaHblrnayblH KEHENTY.

+ CoIfbliFaH ra3 ayagaH ayblp OonfaHAblKTaH efeHre
Tyceai. CoHAbIKTaAH, CbIfblNifaH ra3 GannoHgapsbl
TypaTblH GenmMenep rasgbiH WbIFybl XaFganbiHOA,
on 6enmeneH WbIFbIN KETYi YWiH BEHTUNALUANDIK
TecikTepMeH xababiktanybl Tvic. Con cebenTi, ChifblnFaH
rasz 6annoHgapsbl, XapTblnan HeMece Tonblk 6onca
0a, xep AeHreniHeH TemeH Gernmvenepge He cakray
aymakTapblHaa (Tene xoHe T.6.) opHaTbimMaybl
Hemece cakTanmMaybl Tvic. Tek nangananbinyga 6onfaH
6annoHabl, oHbl 50°C-TaH xofapbl Temneparypara
OeWiH bICbITbIN Xibepyi MyMKIH CbIpTKbl KariHap Ke3aepi
(newTep, kammHaep xaHe T.6.) WhiFapaTbiH KbidyaaH
aynak opHanacTblpbln, cakTaraH ab3arn.

KypbInfFbiHbI opHaTy
KypbIifbIHbIH, AYPbIC XYMbIC XaCalTblHbIH TEKCEpY YLUiH
Konamnbl WKadTbl KONAaHbIHbI3.

* [ewke xakblH KabbipFfanap biCTbikka Te3iMmai
MaTepuangaH xacarnfaH 6onybl Kaxer.

* CbIpTKbl Kabbifbl 6ap wkadTapabl xuHaraHga 100°C
TemnepaTtypara Te3eTiH xenimaep KornaaHblnybl KaXeT.

* MewTi ac yu YCTeniHiH acTbiHa (cbi36aHbl KapaHbI3)
Hemece ac Y1 xunhasblHbIH iLLiHE OpHAaTY YLUIH LWKadTbIH,
enwemaepi Temengerigen 6onybl KaxeT:

I~

575-585 mm.

595 mm.

i
\
59\'2( |

2% W

]
N
m

I Kypbinfbl opHaTbiNfaH Ke3ge Kes3 KenreH anekTpni
3aTTapAaH anbic 60onybl KaXeT.

Herisri npepektep kecteciHge OepinreH namganaHy
opTacblHbIH, KepceTKiwTepi ocbl OpHATy Typi YLWiH
ecenTenreH.

XKenpety

JlanbIKTbl XenpeTyaiH opHaTbIfIfaHblH TEKCepy YLWiH
LKadpTbIH apTKbl KabblpFacbklH anbin Tactay KaxeT. [ewwTi eki
afall Taktanra Hemece kemiHae 45 x 560 MM alwbIK TypFaH
Teric >xepae opHanacTbIpy YCblHbINaab! (CbI36aHb! KapaHbi3).

T
>
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Oprtara Koto xdHe b6ekiTy

MewTiH GynipnepiHgeri 4 Kynakwa CbIpTKbl XKakTayablH, 4
TeciriHe calikec KeneTiHaen eTin opHaTbIHbI3. Kynaklwanapabl
TeMeHAe KepceTinreHaen LwkadTbiH Oyiip KabbipFacbiHbIH
KanblHAbIFbIHA Kapan NanbiKTaHbI3:

/L D

! KypbInfFbIHbIH Kayinci3 >XyMbIC iCTeyiH KaMTamachI3 eTeTiH
Gapnblk 6enikTepi apHanbl KypanaapablH kKemerimeH faHa
anblHybI THIC.

AneKTp Kocbisbimaapsbl

Y yanbl anekTp kabeni 6ap neLwl anHbIMarbl TOK KepHeyiMeH
)KOHe KypblInfblaa opHanackaH Heriari gepekrep kecteciHae
KepCeTifreH XWinikneH XyMbIC iCTey YLiH XacakranfaH
(TemeHre KapaHbI3).

OnekTp KkabeniH opHaTy

1. KaknakTblH Oywip

=

%‘ KynakKkwanapb Ha
OypayblWTbl Thifbin,

= AOHeKep KanKaHLWaHbl

Z awblHbI3. BypayblWwThl

Z‘ TemeH backaHha KaknakTbl

% awarblHgan TyTka TypiHae

nanganaHbliHpl3 (Cbi3baHbl
KapaHblI3).

2. BypaHaaHb
6ekiTyre apHanfaH
KbICKbILL MeH YL Xenini
1 .
L-N-=——=— ©O6annaHsbic
OypaHpaacblH 6ocaTy
apkblnbl anekTp kabeniH
opHaTbiHbI3. Kabenbai
conkec eTkisriwTepre
XanfaHpl3: kek cbimabl (N)
[nen 6enrineHreH eTKisriLuke,
KOHbIp cbimabl (L) gen
OenrineHreH eTKi3riwke,
an capbl/>kacbin cbiMAbl = (cbi3baHbl KapaHbl3) gen
OenrineHreH eTKi3rilLKe XanfaHpl3.
3. Kbicna 6ypaHaaHbl HbiFanThin, kabenbai opHbIHA BEKITIH|3.
4. [loHekep KankaHLaHblH KaknafbiH KabblHbI3.

OnekTp KabeniH xenire Kocy

[lepekTep KecTeciHOe KepCETINreH XyKTeMere calnkec
CTaHAapTTbl anbIPFbIWTLI OPHATLIHBI3 (BYMIpiH KapaHbI3).
KypbInfbl, Kypbiffel MEH Xeni apacbiHga opHaTbinFaH 3
MM awblK KilkeHe 6annaHbiCbl 6ap xaHe aHbIKTanfaH
XYKTemere namnbIKTbl XKoHe aFbIMAarbl TOK peTTeyiHe Colrikec
6onbIn KeneTiH (>kepre KOCblfFaH CbiM aBTOMAaTTbl albIpbIn-

KOCKbILUTaH axblpaTbifiMaybl TUIC) XaH-KaKTbl aBTOMaTThbI
anblpbIN-KOCKbILWTHLI NanganaHy apkblnbl TiKenen anekTp
XericiHe KoCbInybl KaXeT. OnekTp kabeniH Temneparypachl
50°C-TaH xofapbl 6onaTbliH XepaeH eTnenTiHAen eTin
opHarnacTbIpy KaxeT.

I OpHaTyLwbl gypbiC TOK 6annaHbICbiH OpHaTKaHbIHA XXaHe
OHbIH, Kayinci3aik epexxenepiHe cankec ekeHairiHe ceHimai
Bonybl KaxeT.

KypbInfblHbl TOKKa kocnacTaH OypblH TemeHAerinepai
TeKCepiHj3:

*  KypblInfbl )epre KOCbIfFaH XaHe arbIpFblLll 3aHfa Corkec
6onbin Tabbinagbl.

* PoseTka Heri3ri gepekrep KecTeciHOe KepceTinreH
KYPbINFbIHbIH, €H, KOFapfbl KyLUiHE Te3iMAi (aCTbIH KapaHpI3).

* KepHey oepekTtep kecTeciHae KepCeTinreH MaH apanblifbl
ayMmarbliHaa 6onaabl (acTbiH KapaHpi3).

e PoseTKka KypblIfifblHbIH anblpfbillblHA CONKEC Kernemi.
PoseTka ambipfbiWwbiHa canikec Gonmaca, ekinerTi
MamMaHHaH OHbl aybICTbIpbin Gepyai eTiHiHI3. BipHele
po3eTkanap MeH y3apTKbILW CbiMAapbIH NanganaHbaHbI3.

I KypbInfbl OpHaTbIfIFAHHaH KeWiH anekTp kabeni mMeH
po3eTKa XakblH xxepae 6onybl KaxeT.

I Kabenb ninmeyi Hemece KbiCblfIMaybl KaXeT.

I Kabenb »ui Tekcepinin, Tek ekineTTi MamaHHbIH KeMeriMeH
faHa anmMacTblpblnybl TMic (Kemek GenimiH kapaHpl3).

| Kayincizgik wapanapbl cakranmaraH Xaraanaa eHgipyLui
»KayankepLuinikti ©3 MonHbIHa anyaaH 6ac TapTagbl.

Masabl xanray

KypbInfFbIHbI ra3 >XeTKi3y XyneciHe Hemece ra3 6annoHbiHa
arbIMAarbl YNTTbIK 3aHHaMarnapra CorKec alnfay KaxeT.
Xanfayapl icke acbipmac GypbiH, New nanganaHfbiHbI3
KeneTiH ras XeTKi3y XXYNeCiMeH CbINbICbIMAbl €KeHiHe
Ke3 >eTki3iHi3. CbibicbiMabl 6onmaca, “las TypnepiHe
cankecTeHaipy” naparpadblHAarbl Hyckayrnapabl OpbIHAAHbI3.
BannoHHaH cyMblK ra3abl naganaHraHaa, arbiMaarsl YNTTbIK
3aHHamanapra CalKec KereTiH KbICbIM PETTErLLIH OPHATbIHpI3.
I a3 xeTki3y XyneciHgeri kbicbiMm 1-kectege (OTTbIK neH
dopcyHKanapablH cunatTapbl) KepceTinreH MaHaepre
COMNKeC KeneTiHiH TeKcepiHi3, enTkeHi Oyn KyaTTbl TMiMAI
TypAe XXyMmcar, KypbirFbIHbI3[bIH Kayinci3 api y3aK >XyMbIC
iCTeyiH kKaMTamacbI3 eTef,.

I EHAipnreH ras neLuiHid, yCcTiHe ra3 KOHOpPKacblH OpHaTy
Kepek 6orca, ekeyiH xanfayra Hemece Gip afbITy KpaHbIH
KongaHyra kataH Typae TbiibiM canbliHagbl. EKi Kypbinfbl
benek-6enek xanfaHybl TUiC, XaHe ekeyiH Bip-bipiHeH
TOMbIFBIMEH TAYenci3 Kbiny yLiH apbipiHiH Xeke afbiTy
KpaHbl 6onybl THic (cypemmepdi KapaHbi3).
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KaTTbl TYTik apkbinbl Xanfay (Mbic Hemece 6onar)

I a3 xeTKidy XyneciHe xanfayabl Ke3 KernreH KypblifbiFa
€L XYK TYCMEeNTiH Typae icke acbIpy Kepek.
KypbinFbiHbIH XXabablKTapbl XUHafFbiHA4A peTTenveni
L-niwiniHgeri TyTik puTUHri 6ap >x8He OHbIH ra3ablH, LWbIFbIN
KeTYiHiH angblH anaTblH TbifbiHbl 6ap. TyTik UTUHTIH
ap OyparaH ke3fe TbifblHObl OPHbIHA KO Kepek (TbIfbIH
KypblnFeiMeH Gipre 6epinegi). a3 eTki3y KyMeciHiH TyTiK
uUTUHTI — 1/2 orMmMackl cbipTTa opHanackaH UuMnuHAap
TypiHAeri xanray.

Maiibickak 6ybIHCbI3 TOT 6acnanTbiH 6onaTTtaH
)acanfaH TYTIKTi onMachbl 6ap anfayfa Kocy

["a3 XeTKi3y XYMeCiHiH TyTiK (pUTUHri — 1/2 oimacel cbipTTa
opHanackaH UMnuHAp TypiHAeri xanray.

Byn TyTikTep TonbifbiMeH co3binFaHaa 2000 mm-geH
acnanTbiHAaM opHaTbINybl TUIC. YKanfay icke acblpblfiFaHHaH
KeniH mManbickak mMeTangaH »kacanfaH TyTik ewbip
KosfanaTtblH Genwektepre TWin TypMarFaHblHa XoHe OHbl
€LUHBPCE KbIChIN TYpMaFaHblHa KO3 XETKI3iHi3.

I Tex arbimaarbl YNTTbIK 3aHHaManapfa CoMKec KemneTiH
TYTIKTEP MEH TbiFbIHAAPAb! faHa NanganaHbliHbI3.

XanfayabiH MbIKTbINbIFbIH TEKCEPY

! OpHaTy asikTanfaHHaH KemiH, cabblHObl CYMEH TYTiK
UTUHITEPIHAE TecikTepaiH 6ap He KOK eKeHiH TEKCEPIHi3.
Ewkawanga anaygpl KongaHyLwbl 60nMaHbI3.

a3 TypnepiHe carikecTeHAipy

MewTi on apHanbin eHAipinreH ra3 TypiHeH (benrige
KepceTinreH) 6acka ras TypiHe COWKEeCTEHAIpYy YLUiH
TemeHaeri oHan kagamaapabl OpbIHAAHbI3:

* [lewTiH OTTbIFbIHBIH (DOPCYHKAChIH aybICTbIPY

1. MeLwTiH eciriH TonbIK allbIHbI3.

2. MewTiH TeMeHri xafblH
CbIPFbIThIM LbIFaPbIN anblHbI3.

3. OTTbIKTbIH bOekiTy
OypaHganapblH 6ocaTbiHbI3.
4. “\V” bypaHpacblH, conaH
KeWiH NeLUTiH OTTbIfbIH anbin
TacTaHpl3.

5. MewTiH OTTbIFbIHbIH
dopCyHKacblH apHalbl
dopcyHKkanapfa apHanfaH
ravika KintimeH Hemece ofaH
repi 7 MM ranka KintimeH
6ocaTtbin LWbifapbIin anbiHpI3
4a, oHbl backa ras TypiHe
nkemgenreH opcyHkameH
anmacTblpblHpI3 (1-kecmeHi
KapaHbi3).

6. Bapnblk benwekTepai xorapblga 6epinreH kagamgapmeH
Kepi 6arblTTa KanTagaH opblHAAPbIHA KOMbIHbI3.

! TyTaHAbIPFbIWTbIH CbIMAAPbLIMEH XXoHe TepMOoXyn
TyTiKTepiMeH XyMbIc icTereHae abam 60nbIHbI3.

* [leww OTTbifbI yLUIH BacTankpl ayaHsbl 6ackapy. OTTblk 6acTankpl
ayara Ke3 KenreH peTTey KaKeT eTNevTiH Typae XacakrarnfaH.

+ [leww OTThbIfFbIH €H a3 MHre OpHaTy.

1. AngpiMeH TyTkaHbl “Max” kannbiHa wamameH 10 MuHyTKa
Oypan KoWbIHbI3 ga, cogaH keliH «Min» kKannbiHa
OpHaTbIHbI3.

. TyTKaHbl anbin TacTaHbI3.

. Backapy TakTacbkiHa GekiTinreH AUCKTi anbin TacTaHpI3.

. Anay kiwwi Gipak kanbInTbl GonFaHLwa TepMocTat 60NTbIHbIH
CbIpTblHAA opHanackaH bypaHaaHbl peTTeHi3 (anayapl
newTiH, TyGiHaeri TecikTep apKbinbl kepyre donaabi).

A OWN

5. TyTkaHb “Max”
kannblHaH “Min” kannbiHa
Xblngam OyparaHoa Hemece
NeLTiH eCiriH Xblaam allbin
XankaH kesge OTThbIK eLwin
KanmaunTblHblHA K63
XKETKI3IHI3.

I Kypblnfbl CynblK rasfa xanfaHfaH 6onca, pettey
OypaHaachkl MyMKiH DonFaHLa MbIKTbl BEKITINyi Kepek.
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I Byn pacim askTanfaHHaH KeWiH, eCKi KyaTTbinblK
XancblpMacblH eHAi NanganaHbINaTbiH ra3 TypiH KepceTeTiH
ancblpMameH anvacTbipbiHbI3. Byn xancblpmaHb! 6i3giH ke3
kenreH KbIaMeT kepceTy opTanbifbiMbl3aaH anyra 6onagpi.

I Erep rasgblH KbICbIMbI YCbIHbISIFaH KbICbIMHAH e3re 6onca,
afbiMarbl YNTTbIK 3aHHaManapfa caunkec Kipic TyTiriHe
Konamrbl KbICbIM peTTeriLli OpHaTbINybl KEpek.

TEXHUKAIBbIK CUNMATTAMAIIAP KECTECI

eHi 43,5 cm
owuikTiri 31 cm
TepeHairi 43,5 cm

58 n

Onwempepi*

Kenemi*

AnekTp

KOCBLINLIMAAPLI OepeKkTep KeCTeClH KapaHbI3

FasabiH
cunaTTapsbl

¢
A

[lepeKTep KecTeciH KapaHbl3

Byn kypbinfel Eypona
9KOHOMMKaIbIK KaybIMAACTbIFbIHbBIH
Keneci HyckaynapblHa caw kenegi:
- 12.12.2006 xbinfbl 2006/95/EEC
(TemeH KepHey) XoHe KeWiHri
earepTynepi

- 15.12.2004 xbinfbl 2004/108/EEC
(OnekTpmarHuTTi yineciMainik)
XXoHe KeWiHri e3repTynepi

- 22.07.1993 xbinfbl 93/68/EEC
XXOHe KeWiHri e3repTynepi.

- 30/11/09 maycbIMblHAAFbI
2009/142/EEC (ra3 Typansbl) xaHe
ofaH KewniHri TyseTynep.

- 2012/19/EC eHe ogaH KeniHri
Ty3eTynep.

Kocy xeHe nanpanaHy

ECKEPTY! nMNeuw
TapTnanapabl anbin
WbIfyfa apHanfaH XaHe
NewTeH WhbIFbIN KeTyiHe
Xon 6epMewnTiH wekKTeriw
XynemeH >xababikTanfaH
(1).

Cbi3baga kepceTtinreHaen,
TOMbIFbIMEH LUbIFAPLIN any
YWiH TapTnanapibl anAblHfbl WETIHEH ycTan KeTepin,
TapTcaHbI3 (2) 6onfaHbl.

I KypbinfbIHbI anfall peT nanganaHraHaa oHbl 60¢ kyniHae
€CiriH Xayblr, eH Xofapfbl TeMnepaTtypaga KemiHge »apTbl
caraTTau Kbl3ablpblHbI3. [eLwTi eLwipin, OHbIH ECiriH anacTaH
OypbIH 6eMMeHIH, XaKcbl XenaeTinreHiH TekcepiHi. OHaipy
KesiHae KongaHblnFaH KopFarblL 3aTTapablH XKaHbIn KeTyiHe
BannaHbICTbl XEHiN XaFbIMCbI3 UIC LUBIFYbl MYMKIH.

MewrTi Kocy

Byn TyTka Tek new pexumaepiH TaHgay YLWiH FaHa
navganaHbinMangbl, cCOHAan-aK, TYTKaHblH ©3iHae
KepceTinreH TemnepaTypanapiaH Helle Typni Taframpapra
nawvbikTbl nicipy Temneparypaxbl (140°C-taH 240°C-ka
OewiHri aykbiM) TaH4ay yLWiH ge nanganadsinagel. MNewTin,
3MNEKTPOHAbIK TYTaTy Kyparbl PETTeY TYTKaCbIHa eHri3inreH.
Mew oTTbIFbIH XaFy ywwiH, MELL TyTKackiH MyMKiH GonFaHwa
iLLke GacblHbI3 4a, OHbI caFaT TiniHiH 6arbITbiHA Kapckl bypan

KanmnblHa OpHaTbIHbI3 (NMELUTIH ECiri )KabblK Typybl KEPEK).
Mew kayincisgik KypanbiMeH xababiktanfaH. OTTbIKTbI
akkaHHaH kewiH MELL TyTKacbIH WwamameH 6 cekyHa 6acbin
TYPY apKbifbl Kayincisgik TepMoxybbl Kbl3FraHLa rasgbiH,
alHanbIMblHa »on 6epiHi3.

I MewTiH anekTpoHAbIK TyTaTy KypanbiH 15 cekyHaTaH
acatbliH Mep3imre 6encexgipyre 6onmanabl. OTTbIK 15
cekyHATaH KewiH »aHbaca [MELL TyTkacblH xibepiHi3 ae,
MeLUTIH eciriH aLbImn, OTTLIKTbI KalTa aknacTaH OypblH kemM
aerexHge 6ip MUHYT KYTiHi3.

Micipy TemnepaTypacbIH kanaraH TemnepaTypaHbl 6ackapy
TakTacblHAarbl cinTeme b6enriciMeH caikec KenTipy apKbisbl
Tan4anagbl; TeMnepatypanapabiH TonbIK aykbiMbl TEOMeHAEe
KepCeTinreH:

omen ¢ 150

140 145 160

180 -
200

220 oo

230 240

lMeLw opHaTbIFaH TemMnepaTypara aBToMaTThl TYpae XeTeqi,
an TyTkameH GackapbinaTtblH TepMOCTaT TemnepaTtypaHbl
Oip kanbinTa yctangpl.
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MewTi KONMeH Kocy
Tok GonmaraH Ke3ge NewTiH OTThIFbIH KONIMEH XXaFyfa
oonagbl:

1. MNewTiH eciriH alwbIHbI3.

2. CipiHKeHi HeMece LaknakThbl
cypeTTe KkepceTinreHgemn
OTTbIKTbIH, TecCiriHe akblH
yCTaHbI3, F TyTKacbIH (CypeTTi
KapaHbI3) Tomnblk 6acbIHbI3 Aa,
OHbl cafaT TiniHiH 6afblTbIHA
kapcbl bypan, “Max” kannblHa
OpHaTbIHbI3.

Mew Kayincisgik KypanbiMeH xababiktanfaH. OTTbIKTbI
XakkaHHaH keriH MELL TyTkacbIH wiamameH 6 cekyHz 6acbin
TYPY apKbifbl Kayinciagik TepMoxyObl Kbi3FaHLla ra3gbiH,
anHanbIMblHa o G6epiHja.

3. OTTbIK XaHfaHHaH KeWiH NeLTiH, eciriH »kabblHbI3.

! Erep oTTbIKTbIH anaybl 6avikamacTtaH ewipince, MELL
peTTey TyTKacblH “eLwipyni” kannbiHa BypaHpl3 Aa, NeLTiH
€CiriH aLwbIn, OTTbIKTbI KanTa XaknacTtaH OypbiH keM gereHae
Oip MUHYT KYTiHi3.

FPUIb TyTKaChbI

Mew anekTp rpunbMeH xabxblkTanfaH. Mpunbaid aca
Xofapbl api Tike TemnepaTypachl €T NeH KakTarnfaH eTTi
XyMcaK TypAe kangblpy YLUiH HOpIH ilWiHAe yCcTan oTbIpbir,
onapgblH GeTiH KbizapTyFa MyMKiHAIK 6epeni. CoHaai-ak,
Xofapbl 6eT TemnepaTypacblH KaXeT eTeTiH Taramagapra
rpyunbai NnarnganaxHFad ab3an: budpLuTekc, cublp eTi, kabblpra
cTenki, bengeme, rambyprepnep xoHe T.6...

Mpunbain Naganany XongapbiHblH Kenbip Mblicangapbl
“Taram pavibiHgay 6onbiHwa keHec” 6enimiHae GepinreH.

! Tpynbai naganaxfFaH kesae, NeLwTiH eciri xkabblk 6onybl
THic.

! HbicaHgapapb! Tikenen newTiH TybiHe komMMaHbI3 — Oyn
amarb Kantamara 3akblM Kenyre aKenyi MyMKiH.

| OpkKallaH acxaHa bigbicTapblH GepinreH TapTna(nap)ra
KOMbIHbI3.

CankblHAaTy XxenpeTKilli

MewTiH CbIpTKblI TemMnepaTypacbliH cankblHAATY YLUiH
kenbip mogenbaep 6ackapy Takracbl MeH newll €ecCiriHiH
apacblHa xen anganTblH cankblHOaTy XengeTkiwiMmeH
»KabablkTanaapl.

! MNicipin 6onfaHHaH KeniH ge new TonblK cankblHaaraHFa
OeWiH )xenaeTkil Kocynbl Typaabl.

IcTikTe KybIpy*

IcTikTe Kyblpy PYHKUMSACBIH icke KOCY YLWiH (Cbl3baHbl
KapaHbl3) TeMeHAeri opekeTTepai OpbIHAAHbI3:

1. TyTkanbl TabaHbl GipiHLLi
No3nLMsiFa OpHaNacTbIPbIHbI3.
2. Tpynb TiperiH ywiHwi
nosuumsFa opHanacTbipbIm,
iCTIKTI mewTiH apTKbl
kabblpFacblHAafbl TECikKe
Kipri3iHi3.

3. pexumiH TaHgay
MakcaTblHAA TYTKaHBbl
nampanaHbin, rpunb
PYHKUUSACBIH KOCbIHbI3.

MewTiH Wwampapbl
On XXAPbIK TymeciH 6acy apkbinbl KOcbinagbl.

Tanmepai nanpganaHy aaici

1. OpI6bIC curHanbIiH opHaTy yiwiH TAMUIMEP TyTkackiH cafar
Tini 6onbiHWa Gip TONbIK anHanbivFa bypaHbI3.

2. KaxeTTi yakbITTbl OpHaTy YLiH TyTKaHbl cafar TifiHe
Kkapcbl BypaHbi3: TyTkaga KkepceTinreH MUHyTTbl 6ackapy
TakTacblHOAFbl UHOMKATOPMEH TEHECTIPIHI3.

3. Tarimep MUHYTTbIK PEXMMAE >XYMbIC iCTENAI: TaHaanfFaH
yakbIT 6iTkeHAe OblObIC CUrHanbl ecTinegi.

I Taimep newwTi Kocnanapl XaHe eLlipMenai.

Taram gambiHaay pexumMmaepi
Taram panbiHpay pexumaepi

FPUNb pexumi

YCTiHri KbI3Oblpy 3NeMeHTi icke Kocbinagpl. punbaid, aca
XOfFapbl api Tike TemnepaTypachl €T NeH KakTarnfaH eTTi
XyMcak Typae kangblpy YLWiH HOpIH iWiHAe ycTamn oTbIpbir,
onapgpblH 6eTiH Kpi3apTyFra MyMKiHAIK 6epeai. Conpain-ak,
XofFapbl 6eT TemnepaTtypacblH KaXeT eTeTiH Taramaapra
rpynbdi nanganadrad ab3an: budLurekc, cublp eTi, kKabblpra
cTeviki, bengeme, rambyprepnep xaHe 1.6... Ocbl pexumae
ac nicipreHae newwTiH eciriH apkawaHaa xabblK YyCTaHbI3.

Taram ganbiHaay GoMbIHLLA KEHEC

I TPUJTb pexumiHge TaFraMHblH KangblkTapblH (Man
CUSIKTbI) XXMHay YLWiH TyTKanbl TabaHbl GipiHLWi nosuyusiFa
OpHanacTbIpbIHpI3.

MPUINb

* [punbgi 3 Hemece 4-no3uunsaFa KoWbiHbI3. Taramabl
rpynbAiH opTacbiHa OpHaNacTbipPbIHbI3.

» KyaT OeHrefiH eH Xofapfbl MOHre OpHaTy YCbIHbIaabI.
YCTiHr KbI3ObIpy ANEMEHTI TEpMOCTaT apKblfibl peTTenesi
KOHEe TypaKTbl Kyinae KOCbInbIn Typmaybl MyMKIH.

* Tex 6enrini 6ip mogenbaepae 6ap.
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MULLA

* XeHin anioMuUHUNOEH XacanfaH nuuua TabacblH
navganaHbiHpli3. OHbl KaMTamachl3 eTinreH TapTnara
OpHanacTbIpPbIHbI3.
CbIpTbIH KbITblpak eTin nicipy YLWiH TyTkanbl TabaHbl
nanganaH6aHbl3 (nicipy Mep3imMiH y3apTy apKbinbl
KbITblprak 6onyblHa Kegepri xacangpl).

* TynuuaHbiH 6eTi ken Kypamapbl 6onFaHaa nicipy YpAiCiHiK
opTacbkiHAa NULLAHbIH YCTiHE MoLapenna ipimMLUiriH Kocy
YCbIHbINaabl.

OTTbIK NeH chopcyHKkanapAbIH cunaTTapbl

1-kecTe CyMbIK ras Tabwuru ras
OTTbIK AKbiny KyaTTbinbiFbl KBT AnHanbin | ®opcyHka ArbIM* T/caF ®opcyHka | Afbim*
(kbIny 6epy MaHi)* ety 1/100 1/100 1/100 n/car
HomuHangbl | AsantbinFaH (Mm) el ** (Mm)

Mew 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248

. HomuHangbl (M6ap) 28-30 37 20
{S;'I:ya . EH TemeH (mMbap) 20 25 17
K Aap EH xorfapbl (M6ap) 35 45 25

*

** TMponaH
*** ByTaH
Tabuin

P.C.S. = 50,37 MOx/kr
P.C.S. = 49,47 MOx/kr
P.C.S. = 37,78 MOx/m®

15°C xeHe 1013,25 mbapp xaraanbiHga — Kyprak ras

a3 cunatrapbl

SneKTp TOK cunaTTapbl

KaTeropus KbI3abIpy KyaTbl KepHey xaHe xuinik Kyat
kBT (1) (BT)

2,60 (189 r/car - G30) N
12H3+ (186 r/car - G31) 220-230 B 50/60 Ny 2250

(1) r/car maHaepi cymbik ra3 (byTaH, nponaH) KonaaHblnFaH Ke3ae eHiIMAINIKTi kepceTeai.
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Taram ganbiHpay 60MbIHILA KEHEC KecTeci

Pettey MaiibiHpanatbIH TaFam Canmak Mew TyGiHeH AnpbIH ana Kbi3abIpy Tepmocrar Micipy

TYTKAaCbIHbIH (kr) caHaraHga Y3aKTbIfbl (MUHYT) TYTKAaCbIHbIH V3aKThblfbl

Kannbi Tafam Kannbi (MuHyT)

daibiHpay
TapTnacbiHbIK
OpHbI

New NasaHbst 25 3 10 200 55-60
ET KocbinFaH kamblp TyTiKTepi 2,5 3 10 200 40-45
Macra nicipmenepi 2,2 3 10 200 50-55
Byaay eri 1,7 2 10 210 80-90
Tayblk eTi 1,5 3 10 200 70-80
TyieTayblk opamacs| 2,5 3 10 200 80-90
Yilpex 1,8 3 10 200 90-100
KosH 2,0 3 10 200 80-90
LWowka 6enpemeci 1,5 3 10 200 70-80
XXac konablH asfbl 1,8 3 10 200 80-90
Ckymbpus 1,3 3 10 200 30-40
3ybaH 1,5 3 10 180 30-40
®onbraga nicipinreH bakTak 1,0 3 10 200 30-35
Heanonutan cTuningeri nuuua 0,6 3 15 210 15-20
Kyprak neyeHbe 0,5 4 15 180 25-30
YKewmic kocbinFaH HaniLu 11 3 15 180 30-35
LLlokonag TopTbl 1,0 3 15 165 50-60
AlblraH TopTTap 1,0 4 15 165 50-60

Mpunb Kambana meH kapkaTuua 1 4 5 - 6
Kanbmap meH aclasiH ke6abbl 1 4 3 - 4
Tpecka 6enpemeci 1 4 3 - 10
lpurbAae nicipinreH kekeHicTep 1 4 - - 8-10
Bysay eTiHeH nicipinrex cTemnk 1 4 5 - 20-25
XKakrap 16 4 5 - 20-25
Fambyprep 1 4 3 - 10-15
LWyxbikTap 1,7 4 5 - 20-25
KbisapTbinFaH HaH MeH 6yTepbpos n°4 4 3 - 2-3
Tpunb icTirimeH (6ap xepae)
Mpunb icTiriHpe nicipinreH 6y3ay eTi 1.0 - - - 80-90
Mpunb icTiringe nicipinreH Taybik eTi 1.5 - - - 80-90
punb icTiriHae nicipinreH xac Ko eTi 1.0 - - - 80-90

I Micipy yakbITTapbl Wamanan 6epinreH xaHe onapAbl Xeke kanayra kapaii esreptyre 6onaaebl. Mpunbai naiAaanaxbIn Taram AaibiHAaFaH kesae, TyTkanbl
Taba newTiK TybiHeH caHaraHaa GipiHWi TapTnaga opHanacTbipbiNybl THIC.
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CakraHabIpyrnap MeH KeHecTep

I Byn KypbInfbl XanblkapanblK Kayinci3aik ctaHgapTTapbiHa
can engenin welfapblnFaH. TemeHaeri eckepTynep
Kayincisgik epexenepiH eckepTy MakcaTbliHaa 6epinreH
)K8HE OHbl MYKUSAT OKbIM LUbIFY KAXKET.

Xannb! Kayincisgik

Byn Kypbinfbl 3-CbIHbIN €HAIPINTreH Kypbinfbl 60nbin
Tabbinagbl.

Fa3 Kypbinfbinapbl TUiMAI XKYyMbIC icTeyi YLWiH
TypakTbl aya anmacyblH KaxeT eTegi. MNewTi opHaTy
Ke3iHae KypbinFbl “OpHanacTbipy” naparpadbiHaa
OepinreH Hyckaynapabl OpbiHAAHbI3.

Kypbinfbl yiiae KongaHyfFa apHasfaH, OHbl KOMMEPLMSTIbIK
Hemece eHZIpICTiK TypFblaa KongaHyra 6onmangpl.
XKabbik xxep 6onca aa, KypbinfFbiHbl CbipTTa KongaHbay
kaxeT. KypbInfFbiHbl KOpFaycbl3 xaHbblp MeH GopaHaa
Kangplpy aca kayinTi.

KypbInfbIHbI XXbIDKbITKAHAA HEMECe OpHanacTbipFaHaa
newwTiH GyripiHgeri TyTKkanapabl nanganaHbiHbI3.
KypbInfbiHbl XanaH, ask Hemece binfan He AbIMKbIS
KONMEH, asikneH TYPTMeH;s.

KypbinfbiHbl KiTanwaga 6epinreH Hyckaynapfa can, Tek
epecek agamjap faHa Tafam danbliHoay makcaTbiHAa
navganaHybl TUicC.

KypbinfbiHbl NanganaHfaH yakKbiTTa Kbi3ablpy
3aneMeHTTepiH Hemece new eciridiH 6enrini 6enikrepiH
ycTamaHbI3, 6y 6enikrep KaTTbl Kbidagbl. KypbiiFbiHbI
6ananap Konbl XXeTrneuTiH Xepre KOMbIHbI3.

Backa anekTp KypbinfblapblHa apHanfaH
anekTp Kkabenbaepi NewWTiH bICTbIK BenikTepiHe
XaKblHAAMaNTbIHbIH TEKCEPIHI3.

Kengety xaHe bICTbIKTbI cankplH4aTyFa apHanfaH alblk
Xeprepai eLukallaH »xannay Kepek.

[Meww eciriHiH TyTKacblH @pKallaH opTacbiHaH YCTaHbI3:
LIeTTepi bICTbIK 6OMybl MYMKiH.

MeLwke acxaHanblK bigbICTbI KOSIPAA HEMECE OHbI anfaH
Kesae apaanbiM NeLl KorFanTapbiH NanganaHbiHbI3.
Mew Ty6iH Typanay ywWiH antoMUHUIA ONbraHbl
nanganaHoaHbl3.

Mewwke >xaHfbILL 3aTTapabl KoiMaHpl3. Erep 6arikaycbizga
KYPbINFbl KOcbinca, 6yn 3aTtTapAblH, XKaHybl MyMKIH.
KypbinfblHbl kongaHbaraH kesge TyWMELIKTEPiHIH “@”/“0”
OpHbIHA EKEHIH TEKCEPIHI3.

KypbInfbiHbl ewWwipreHae anmblpfblliThl apAanbiM Xeni
po3eTKacblHaH arnblHbI3, KabenbAeH TapTbin CyblpMaHbI3.
KypbINfFbIHbI 31EKTP XEMICIHEH axblpaTnacTaH ellkallaH
Tasanay HeMece KyTiM KOpCeTY XyMbICTapbIH )XacamaHpl3.
Erep Kypbinfbl icTeH LWbikkaH 6onca, ewobip xaraanga xeHaey
KYMbICbIH ©3iHi3 XacamaHpl3. Taxipubecia agam TapanbiHaH
acanfaH XeHAey XyMbICTapblHaH KYPbINfbIHbIH iCTEH LUbIFYbI
HeMece xapamcbi3 6onbin Kanybl MyMKiH. Kbl3meT kepceTy
opTanbifbiMeH 6arnaHbiCbiHbI3 («Kemeky» BenimMiH KapaHpi3).
ALLbIK NELTIH eciriHe aybIp 3aTTapabl KOVMaHbI3.
KypbinfFblHbl M3nKanblk, cesimTangblk XoHe ncuxukasnblk
kabineTTepi TemeH agampaap (6ananap ga kipegi), Toxipnbecis
Hemece eHIMHEH xabapb! 0K Ke3 KernreH agamHbIH KongaHbayebl
Tvic. MyHaan agamgapra, Kem gereHge, kayincisgikrepid
KamTamacbI3 eTeTiH Bipeynep xeTekwi Gonybl kepek Hemece
KyPbIrFbIHbIH KyMbIChIHA KaTbICThI Kipicne Hyckaynapb! epinyi Tvic.
Bananapra KypbInfbiIMEH OMHayFa pyKcaT eTMneHi3.

Xoro

« Opay maTepuangapblH TacTaFaH kesge: opamaHbIH KanTta
narnganaHbiiybl MyMKiH 6onaTtbiHAan XXeprinikTi 3aHabl
KagaranaHpl3.

*  OneKTp >KoHe areKTPOoHMKarbIk KypargapabiH kangblKrapbiHa
(WEEE) katbictbl 2012/19/EC Eypona 3aHHamachblHa
CAIKEC Y1 KypbIrFbiniapb! KanbiMTbl TOMbIK KanarnbIK Kanapik
alHanbIMbIH NavganaHbin Xonbinmaybl Tuic. KopluaraH
opTa MeH XarnblK AeHCayIbiFbiHA TUETIH 3USIHHBIH angblH
ana oTbIpbiM, XapaMcbI3 Kypbififbinap kKavWTa nanganaHy
MeH MalluvHa iwiHgeri matepvangapabl eHaey KyHblH
OHTannaHapIpy MakcaTtbliHaa Genex xvHanybl kepek. Bapnbik
eHiMaepAeri Cbi3blrFaH KOKbIC KaLLir eHiM MeCiHIH OenexTenreH
KOKbIC »M1HayFa KaTbICTbl MIHAETIH ecke canagbl. »KapamcbI3
YV KyPbISFbINapbIH AyPbIC KOKOFa KATbICTbI KOChIMLLIA aknapat
arny yLUiH eHiM venepi xanblkka KbI3MET KepceTy opTarbifbiHa
Hemece onapabIH, XXeprinikTi exingepiHe xabapnaca anagp!.

Kopl.uaraH OpTaHbl CaKTay XX9He Kopfay
MewTi TaHEpPTEH epTe Hemece TYCTEH KEWiH Kellipek
navganaHy apKblfbl 3MeKTp KyaTblH KaMTaMachI3 eTyLui
Xeninik KoMnaHuanapablH, eH XXofapbl XXYKTeMeCiH
asanTtyfa kemektece anacbl3. llicipy yHKUNACHIH
Oarpapnamanay napameTpnepi — acipece, “kemiHre
kangblpbinFad nicipy” pexumi (Micipy dyHKLmanapbi»
OeniMiH KapaHbI3) XoHe “KeniHre KanablpbinfFaH
aBTomaTTbl Typae Tazanay” pexumi (“KyTim xaHe
nanganany” 6enimiH KapaHbi3) — nanganaHyLblHbIH
yakbITbIH TUIMAI NanganaHyfa MyMKiHAiK 6epegi.

» JKakcbl HoTMXe any YLiH XX8He 3HeprusiHbl YHeMaey
ywiH (wamameH 10%). GRILL (FTPUJIb) pexumaepiH
nanganaHfania neLuTiH, eciriH XabblK yCTaHbI3.

+ Ecik Tbifbl3garbilUTapblH XUWi TEKCEPIHi3, onap ecikke Thbifbi3
KeneTiHaew eTin, kanablk 6onMaybl yLUiH Tasanan cypTin TypbIHbI3,
OCblnaiiLa bICTbIKTbIH, CbIPTKa LWbIFybIH 60abIpMaichI3.

KyTim XxaHe nanpganaHy

KypbInfbiHbI ewwipy
Kes kenreH 6ip »KyMbICTbl 6acTamacTaH OypbIH KypPbISFbIHbI
TOKTaH aXblpaTbIHbI3.

Kypblnrblel Tasanay
ToT GacnanTbliH 6onat Hemece aManbaaHFaH CbIPTKbl
OenikTep xoHe pe3eHKe Tbifbl3gafbilUTap cankbiH
ManblHbIN, TyccCi3 cabblH XafblnfaH rybkameH
TasapTbinaabl. KnblH gaktapgbl KeTipy YLWiH apHawbl
eHimaepai nangananbiHbl3. XKybin 60nFaH COH OHbI
LanbIn, MYKUAT KypFaTbiHbI3. KaTTbl yHTakTapgbl Hemece
TaTTaHAbIpaThbIH 3aTTapAbl NakganaH6aHbI3.

e [ewrTiH iwi oapbip KoNAaHFaHHaH KEWiH Xblbl Ke3iHae
MYKMAT TasanaHybl TuiC. blCTbIK Cy MeH TasapTKbILWThbI
nanganaHbiHbI3, O4aH KeviH Lanbin, >xyMcak LybepekneH
KypFaTbin CypTiHi3. KbipFbill 3aTTapabl nanganaHoaHbis.

* ChbIpfbiManbl TapTnanapgaH 6acka 6apnblk Kepek-
XapakTap KYHAenKTi biAbICTap CUSIKTbI XKybInybl MYMKIH,
TINTi onapapbl bIAbIC XYFbIL MallnHara XyyFa 6onagbl.

I Kypbinfelga ewkawaH 6y TasapTKblWTbl Hemece
LUAHCOPFbIWTLI NaiganaHGaHbI3.
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Mew eciriH Tazanay

Mew eciriHiH{ 8MHEriH bICKbILIMNEH >XOHE KbIpfbill eMec
TasapTKbllW KypangapMeH Tasanarn, XXymMcak LybepekneH
MYKUSIT KypFaTbiHbI3. KaTTbl KbIpFbill 3aTTbl HEMece OTKip
TeMip KpipFbilUTapabl NaviganaHbaHbi3, cebebi onap anHek
OeTiH ThipHan, OHbIH CbiHYbIHA 9Kenyi MyMKiH.

MewTi MyKMAT Tasanay YLiH OHbIH €CiriH anbin TacTtayra
oonagbl.

1.Mew eciriH TonblKk alWblHbl3
(cbi3baHbl KapaHbI3).

2. Eki inmekTe opHanackaH
TyTKanapgbl ketepin, OypbiHbI3
(cbi3baHbl KapaHbI3);

3. ECiKTi eKi xafblHaH KaTTbl ycTan,
XapTblnav xabbiHpl3. OpHbIHaH
KeTepin, e3iHi3re kapan TapTbiHbI3
(cypeTTi kapaHbI3).

EcikTi OpHbIHa KO YLUiH OChbI iC PETiH Kepi OpbliHAAHbI3.

ToiFbI3garbiUTapabl TEKCEpy

MewTeri ecik ThifbI3garbILUTaAPbIH XMWi TEKCEPIN TYpPbIHbI3.
Erep Toifbi3garbiluTap 3akbiMganfaH 6onca, XakbiH
xepgeri CatygaH KemiH Kbl3MeT KepceTy opTanblfblHa
xabapnacblHbI3 (“Kemek” 6enimMiH kapaHbi3). Teifbl3garbiluTap
aybICTbIpbIfiFaHFa AeniH newTi nangananbaygpl yCbiHaMbI3.

lWamAabl aybiCcThIpy

MewTiH WwamblH aybICTbIpY
YLLiH:

1. Wam ysCbIHbIH LbIHbI
KaknarblH anblHbI3.

2. Wamabl anbin, oHbI
cCoHOaanm Gacka waMMeH
aybICTbIpbIHbI3: KyaTbl 25
BT, uokoni E 14.

3. WbiHBI KaKkKknakThl
OPHbIHA KOMbIHBI3 (CbI30aHbI
KapaHpI3).

! Mew wamMbIiH 6enMeHi XXapbIKTaHAbIPY YLUiH
KonaaHOaHbI3.
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