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Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere
raadpleging. Wanneer u het product weggeeft, verkoopt,
of wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij de oven te
bewaren zodat alle nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig: er staat
belangrijke informatie in over installatie, gebruik en
veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden weggegooid
volgens de geldende normen (zie
Voorzorgsmaatregelen en aavies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van de
fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

® in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen van
100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowel onder het
aanrecht (zie figuur) als in stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

595 mm.
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! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen. Het gebruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te hebben is het noodzakelik de
achterkant van het meubel te verwijderen. Het verdient de
voorkeur de oven op twee houten balken te plaatsen, of
eventueel op een enkele plank die een opening heeft van
tenminste 45 x 560 mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Regel de 4 voetjes aan de zijkant van de oven in
overeenkomst met de 4 gaten in de lijst. Dit hangt af
van de dikte van de zijkant van het meubel:
als de dikte 20 mm is: verwijder
dan het beweegbare gedeelte
van het voetje (zie afb.);

als de dikte 18 mm is: gebruik
dan de eerste gleuf; zoals al
door de fabriek is voorzien (zie
arb.);

als de dikte 16 mm is: gebruik
de tweede gleuf (zie ab.).

Om het apparaat aan het
keukenkastje te bevestigen:
open de ovendeur en schroef
de 4 houtschroeven in de 4
gaten in de zijrand.

! Alle beschermende
onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet
kunnen worden verwijderd
zonder gereedschap te
gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel functioneren
met de wisselstroom, de spanning en de frequentie
die aangegeven staan op het typeplaatje (zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel
van het klemmenbord op
met een
schroevendraaier: trek
het deksel van het
klemmenbord open ( zie
arb.).

2. Draai de schroef van
de kabelklem los en
verwijder hem met
behulp van een
schroevendraaier (zie
atbeelding).

3. Verwijder de
schroeven van de
contacten L-N-==en
bevestig de draden
onder de koppen van de
schroeven met
inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin
(L) Geel-Groen (=)
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Het aansluiten van de voedingskabel aan het net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatie(zie hiernaast).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet men tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en voldoend
aan de geldende normen (de aarding mag niet worden
onderbroken door de schakelaar). De voedingskabel
moet zodanig geplaatst worden dat hij nergens een
temperatuur bereikt die 50°C hoger is dan de
kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor de correcte
elektrische verbinding en het in acht nemen van de
geldende veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

e het stopcontact geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

® het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te verdragen, zoals aangegeven
op het typeplaatje (zie onder),
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e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje (zie onder);

e het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel het
stopcontact te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten het
snoer en het stopcontact makkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of
samengedrukt.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd
en mag alleen door erkende monteurs worden
vervangen (zie Service).

! De fabrikant kan niet verantwoordelijkheid worden
gesteld als deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE
breedte 43,5 cm
Afmetingen hoogte 32 cm
diepte 41,5 cm.
Inhoud liter 58
Elektrische spanning 220-240V ~ 50/60Hz of

50Hz (zie typeplaatje)

aansluitingen maximum vermogen 2250W

Richtlijn 2002/40/EG op etiket van
elektrische ovens.
Norm EN 50304

Energieverbruik convectie
Natuurlijk

verwarmingsfunctie: & Traditioneel
Energieverbruik verklaring Klasse
convectie Hetelucht
verwarmingsfunctie : [X] Multikoken

ENERGY LABEL

Dit apparaat voldoet aan de
volgende EU Richtlijnen:

- 2006/95/EEG van 12/12/06
(laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen;

- 89/336/EEG van 03/05/89
(elektromagnetische compatibiliteit)
en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen

C€
2

- 2002/96/EC




Beschrijving van het apparaat

Algemeen aanzicht

Bedieningspaneel

Rooster GRILL

Rooster LEKPLAAT

Bedieningspaneel
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* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat u
de oven hebt uitgedaan, opent u de ovendeur en lucht
u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door het
verdampen van de middelen die worden gebruikt om
de oven te beschermen.

De oven starten

1. Door aan de knop PROGRAMMA'S te draaien
kunt u het gewenste kookprogramma kiezen.

2. Kies de temperatuur door aan de knop
THERMOSTAAT te draaien. Een lijst met kooktijden en
aanbevolen kooktemperaturen kunt u terugvinden in
de Kooktabel (zie Prograrmmma’s).

3. Als het controlelampje THERMOSTAAT aan is,
bevindt de oven zich in de verwarmingsfase en is
bezig de ingestelde temperatuur te bereiken.

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
knop PROGRAMMA'S;

- de temperatuur veranderen met behulp van de knop
THERMOSTAAT;

- het koken onderbreken door de knop
PROGRAMMA'S weer op stand “0” te zetten.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.
Ventilator

Teneinde de hitte aan de buitenkant van de oven te
beperken, zijn enkele modellen voorzien van een
ventilator. Hierdoor ontstaat een luchtstroom die tussen
het bedieningspaneel en de ovendeur naar buiten
komt.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Deze gaat werken door de knop PROGRAMMA'S op

te draaien. Ze blijft aan wanneer u een
kookprogramma selecteert.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

H Hotpoint
ARISTON

Gebruik van de timer*

1. U dient in eerste instantie het geluidssignaal op te
laden door de knop TIMER bijna 360° met de klok
mee te draaien.

2. Draai de knop weer tegen de klok in en stel de
gekozen tijd in. Zorg ervoor dat de minuten die zijn
aangegeven op de knop TIMER overeenkomen met
de vaste aanwijzer op het bedieningspaneel.

3. De timer is een kookwekker: als de tijd verstreken
is, hoort u een geluidssignaal.

! De timer heeft niets te maken met het functioneren
van de oven.

Klok met Rustieke timer*

Gelijkzetten van de klok

De oven moet elektrisch ingeschakeld zijn.

Trek de knop en draai hem de klok in tot aan de juiste
tijd.

I De klok functioneert op elektriciteit, als de stroom
uitvalt staat hij dus stil. Als de stroom weer terug is
moet de klok weer gelijk gezet worden.

Timer

Met de timer stelt u een tijd in waarvandaan het
terugtellen begint. Deze functie heeft niets te maken
met het aan of uitgaan van de oven, hij geeft alleen
een geluidssignaal als de tijd verlopen is.

Het instellen van de timer

Draai de knop de klok in totdat het wijzertje op de
gewenste tijd staat (binnenste schaalverdeling),
zichtbaar op de display.

Het aftellen van de tijd begint onmiddelijk.

Voor het afzetten van het geluid of voor het gebruik
van alleen de klok zet u het wijzertje op het symbool




Programma’s

Kookprogramma’s

! Per tutti i programmi € impostabile una temperatura
tra 60°C e MAX, tranne:

e GRILL (hierbij is het aanbevolen alleen MAX te
gebruiken);

e GRATINEREN (hierbij is het aanbevolen niet meer
dan 200°C in te stellen).

|Z| Programma TRADITIONELE OVEN

De onderste en bovenste verwarmingselementen gaan
aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter een
enkel rooster te gebruiken: met meerdere roosters
riskeert u een slechte temperatuursverspreiding.

E Programma MULTIKOKEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven en
cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien. Aangezien
de warmte in de hele oven constant is, zorgt de lucht
dat de gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Hierbij is het mogelijk maximaal
twee roosters tegelijk te gebruiken.

lj Programma OVEN BOVEN

Si accende I'elemento riscaldante superiore. Deze
functies kunnen worden gebruikt voor het afmaken van
een gerecht.

lfl Programma GRILL

Het bovenste verwarmingselement gaat aan. De hoge
en rechtstreekse hitte bruint de oppervlakten van het
vlees onmiddelijk zodat er geen vocht verloren gaat en
de binnenkant mals blijft. Het koken onder de grill is
vooral aan te raden voor gerechten die een hoge
temperatuur aan de bovenkant nodig hebben:
biefstuk, entrecote, filet, hamburger etc... U vindt
enkele voorbeelden in de tabel “Praktische
raadgevingen voor het koken”. Kook met de ovendeur
dicht.

Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat draaien. Hiermee wordt de
rechtstreekse bovenhitte van de grill gecombineerd
met de circulatie van de lucht in de oven. Eventueel
verbranden van de buitenkant wordt zo vermeden; de
warmte dringt gemakkelijker door naar de binnenkant.
Kook met de ovendeur dicht.

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: de hete lucht zou fijne gerechten
kunnen verbranden.

! Bij de functies GRILL of GRATINEREN raden wij u
aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel vet
of jus op te vangen.

MULTIKOKEN

e Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de gerechten
die meer warmte nodig hebben op stand 2.

* Plaats de lekplaat op de onderste stand en de grill
op de hoogste.

GRILL

e Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten
op het midden van de grill.

e \We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem
op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat duurt het langer en krijgt
u waarschijnlijk geen krokante pizza.

e Bij zeer gevulde pizza’'s raden wij aan de mozzarella
of andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te
voegen.
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Kooktabel
. Gewicht Voorverwarming | Aangeraden | Kooktijd
Programma's | Gerechten (kg) Roosterstanden (minuten) temperatuur | (minuten)
Eend 1 3 15 200 65-75
P Braadstuk 1 3 15 200 70-75
Traditionele |\, 1 crollade 1 3 15 200 70-80
oven Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Taarten 1 3 15 180 30-35
Pizza (op 2 roosters) 1 2en4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 180 40-45
Kip + gebakken aardappels 1+1 2en4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Multikoken Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Soesjes (op 2 roosters) 0.5 2en4d 10 190 20-25
Koekjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 180 10-15
Cake (op 1 rooster) 0.5 2 10 170 15-20
Cake (op 2 roosters) 1 2en4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30
Oven Boven | Afmaken van het gerecht - 3/4 15 220 -
Tong en inktvis 1 4 5 Max 8-10
Calamari- en garnalenspiesjes 1 4 5 Max 6-8
Kabeljauwfilet 1 4 5 Max 10
Gegrilde groenten 1 3of4 5 Max 10-15
Grill Kalfsbiefstuk 1 4 5 Max 15-20
Koteletten 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Makreel 1 4 5 Max 15-20
Toast n.°4 4 5 Max 2-3
. Gegrilde kip 1.5 2 5 200 55-60
Gratineren | i 1.5 2 5 200 30-35




Voorzorgsmaatregelen

en advies

! Dit apparaat voldoet aan de geldende internationale
veiligheidsvoorschriften. Deze aanwijzingen zijn
geschreven voor uw veiligheid en u dient ze derhalve
goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is erg
gevaarlijk als het in aanraking komt met regen of als
het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven als u het apparaat moet verplaatsen.

e Raak de oven niet blootsvoets of met natte handen
of voeten aan.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het mag
uitsluitend worden gebruikt door volwassenen en
alleen volgens de instructies die beschreven staan
in deze handleiding.

e Gedurende het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur heet. Raak er niet aan en houd de
kinderen op een afstand.

e \Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de oven
terechtkomen.

e Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen zijn.

e Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de oven
te zetten en eruit te halen.

e Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

® Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als de
oven plotseling aan zou worden gezet, zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Controleer altijd dat de knoppen in de positie “®”/
"O” staan als de oven niet gebruikt wordt.

e Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken.

e Maak de oven niet schoon of voer geen onderhoud
uit als de stekker nog in het stopcontact zit.

e Als de oven defect is, mag u nooit aan het interne
systeem sleutelen om een reparatie proberen uit te
voeren. Neem contact op met de Technische Dienst
(zie Service).

Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houdt u
aan de plaatselijke normen, zodat het
verpakkingsmateriaal hergebruikt kan worden.

De Europese Richtlijn 2002/96/EC over Vernietiging
van Electrische en Electronische Apparatuur
(WEEE), vereist dat oude huishoudelijke electrische
apparaten niet mogen vernietigd via de normale
ongesorteerde afvalstroom. Oude apparaten moeten
apart worden ingezameld om zo het hergebruik van
de gebruikte materialen te optimaliseren en de
negatieve invlioed op de gezondheid en het milieu te
reduceren. Het symbool op het product van de
“afvalcontainer met een kruis erdoor” herinnert u aan
uw verplichting, dat wanneer u het apparaat
vernietigt, het apparaat apart moet worden
ingezameld.

Consumenten moeten contact opnemen met de
locale autoriteiten voor informatie over de juiste wijze
van vernietiging van hun oude apparaat.

Energiebesparing en milieubesef

Door de oven te gebruiken vanaf het late middaguur
tot aan de vroege ochtend zorgt u ervoor dat uw
elektriciteitscentrale minder wordt belast tijdens het
‘spitsuur’.

Houdt bij de functie GRILL en GRATINEREN altijd
de ovendeur dicht: dit om betere resultaten te
bereiken en voor een betere energiebesparing (circa
10%).

Houdt de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.

Service

Dit dient u door te geven:

het model oven (Mod.)
het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het
apparaat en/of op de verpakking.
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De elektrische stroom afsluiten Controleer de afdichtingen
Sluit alt.ijd eerst de stroom af voordat u tot enige Controleer regelmatig de staat van de afdichting
handeling overgaat. rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen

beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden (zie Service). Gebruik de
oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Schoonmaken van de oven

e De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een sopje worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen
dient u alles goed af te spoelen en te drogen. Gebruik
geen schuurmiddelen of bijtende producten.

® De binnenkant van de oven kunt u het beste direct
na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is.
Gebruik warm water en een schoonmaakmiddel,
spoel vervolgens af en droog met een zachte doek.
Gebruik geen schuurmiddelen.

e De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser).

Vervangen van het lampje
Voor het vervangen van het ovenlampje:
1. Schroef het glazen lampenkapje los.

2. Schroef het lampje los en vervang het met
eenzelfde soort lampje: sterkte 25W, fitting E 14.

3. Plaats het deksel er weer op (zie afb.).

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het reinigen
van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet

schurende producten. Droog met een zachte doek.

Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe

schrapertjes die het opperviak zouden kunnen krassen

waardoor als gevolg het glas zou kunnen barsten. U

kunt voor een grondige reiniging de ovendeur

verwijderen:

1. open de deur volledig (zie atbeelding).

2. til de hendeltjes op die zich aan de scharnieren
bevinden en draai ze (zie afb.);

3. pak de deur aan de

zijkanten beet en sluit hem
langzaam, maar niet helemaal.
Druk op de klemmen F, trek dan
de deur naar u toe en haal hem
uit zijn voegen (Zie atbeelding).
Zet de deur weer op zijn plaats
door deze handelingen in
omgekeerde volgorde uit te
voeren.




Bedienungsanleitung

BACKOFEN

m Inhaltsverzeichnis
Installation, 11-12
NL H RS Aufstellung

Elektroanschluss
Nederlands, 1 Deutsch,10  Pycckui, 19 Typenschild

Beschreibung des Gerates, 13
KZ Gerateansicht
Bedienfeld

Inbetriebsetzung und Gebrauch, 14
Inbetriebsetzung des Backofens
Bedienung des Kurzzeitweckers

Programme, 15-16
Garprogramme

Praktische Back-/Brathinweise
Back-/Brattabelle

VorsichtsmaBregeln und Hinweise, 17

FH 51 /HA Allgemeine Sicherheit
FH 51 IX /HA Entsorgung

Energie sparen und Umwelt schonen
FHR 540 /HA Kundendienst

Reinigung und Pflege, 18
Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz
Reinigung des Gerates

Reinigung der Tur

Lampenaustausch

H Hotpoint

ARISTON




Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgféaltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kénnen.
Sorgen Sie daflr, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines
Umzugs oder einer Ubergabe an einen anderen
Benutzer das Gerat stets begleitet, damit auch der
Nachbesitzer die Méglichkeit hat, darin nachschlagen zu
kénnen.

! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch,
sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, dem Gebrauch und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder. Es
ist entsprechend den Vorschriften bezuglich der
getrennten Mullsammlung zu entsorgen (siehe
Vorsichtsmalregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufihren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerétes zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

e Die an den Backofen angrenzenden Schrankwénde
mussen aus hitzebestdndigem Material gefertigt sein.

e Bei Mobeln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim einer Temperatur von 100°C standhalten.

e FUr den Einbau des Backofens in einen Unterschrank
(siehe Abbildung) oder einen Hochschrank muss das
entsprechende Moébel Uber folgende Abmessungen
verfugen:

595 mm.
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! Nach dem Einbau des Gerates muss eine Berlhrung
mit den Elektroteilen ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen
Verbrauchsangaben wurden bei dieser Art der
Installation ermittelt.
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Belliftung

Um eine einwandfreie Bellftung zu gewahrleisten, muss
die Ruckwand des Schrankumbaus abgenommen werden.
Der Backofen sollte moglichst so installiert werden, dass er
auf zwei Holzleisten oder aber auf einer durchgehenden
Flache aufliegt, die Uber einen Ausschnitt von mindestens
45 x 560 mm verfugt (siehe Abbildungen).

Zentrierung und Befestigung

Bringen Sie die 4 seitlich am Backofen befindlichen
Klampen mit den 4 Léchern des Rahmens in
Ubereinstimmung. Achten Sie dabei darauf, dass bei
einer Starke der Umbauschrankwand von:
20 mm: der bewegliche Teil der
Klampe abgenommen wird
(siehe Abbildung);

18 mm: die erste, werkseitig
bereits angebrachte Rille
genutzt wird (siehe Abbildung);

16 mm: die zweite Rille genutzt
wird (siehe Abbildung).

Zur Befestigung des Gerates am
Mobel: Offnen Sie die
Backofentlr und schrauben Sie
die 4 Holzschrauben in die 4 im
Backofenrahmen vorgesehenen
Locher ein.

—————=——=—=> | Alle zum Schutz dienenden
Teile mussen so befestigt werden, dass ein Entfernen
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derselben ohne ein Werkzeug zu Hilfe nehmen zu
mussen, nicht moglich ist.

Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgerUsteten Backdfen
sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung und Frequenz
ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

1. Offnen Sie das
Klemmengehause, indem
Sie unter Zuhilfenahme
eines Schraubenziehers
die seitlichen Zungen des
Klemmengehausedeckels
anheben. Ziehen Sie den
Deckel ab (siehe
Abbildung).

2. Schrauben Sie die
Schraube der
Kabelklemme aus und
drlicken Sie sie durch
Einwirken auf den
Schraubenzieher heraus.

3. Schrauben Sie die
Schrauben der Kontakte L-
N-—= aus und befestigen
Sie die Drahte dann unter
Beachtung der
entsprechenden Farben
unter den
Schraubenkdpfen: Blau (N),
Braun (L), Gelb/Grin (=)

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Kabel mit einem Normstecker fur die
auf dem Typenschild angegebene Belastung (s/iehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Geréat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindest6éffnung der Kontakte von 3
mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom
Schalter nicht unterbrochen werden.) Das
Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an
keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C
Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Steckdose fur die maximale Leistungsbelastung
des Gerates ausgelegt ist, die auf dem Typenschild
angegeben ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (s/iehe unten);

e die Steckdose mit dem Gerétestecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Steckdose oder den Stecker aus; verwenden Sie
keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Elektrokabel und Steckdose mussen bei installiertem

Gerat leicht zugénglich sein.

! Das Kabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt

werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und

darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht

werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls

diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Héhe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen Liter 58

Spannung 220-240V ~ 50/60Hz
oder 50Hz (siehe Typenschild)
maximale Leistungsaufnahme
2250w

Elektrischer
Anschluss

Richtlinie 2002/40/EG Uber die
Etikettierung von Elektrobackdéfen.
Norm EN 50304

Energieverbrauch Natlrliche
Konvektion Heizfunktion:

[l standard Plus
Deklarierte
Energieverbrauchsklasse
Erzwungene Konvektion
Heizfunktion:

[x] Echte HeiBluft

ENERGIE-ETIKETT

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12/12/06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen

- 89/336/EWG vom 03.05.89
(elektromagnetische
Vertraglichkeit) und nachfolgenden
Anderungen

- 93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen

- 2002/96/EC

C€
i
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Beschreibung des Gerates g Hotpoint
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Geréateansicht ﬂ

Bedienfeld ] GLEITFUHRUNGEN
fur die Einschibe

Einschubhéhe 5
Einschubhoéhe 4
Einschubhdhe 3
Einschubhoéhe 2
Einschubhdhe 1

Einschub BACKOFENROST

Einschub FETTPFANNE

Bedienfeld

Kontrollleuchte
THERMOSTAT

O
i

59 &

DD

O &
|

Drehknopf Drehknopf Drehknopf
PROGRAMME KURZZEITWECKER * THERMOSTAT

Kontrollleuchte

THERMOSTAT
!
? i
8 _ A
m
L 7[] L 60
| = N
| | |
Drehknopf Drehknopf Drehknopf
PROGRAMME RUSTIKALE THERMOSTAT

KURZZEITWECKER *

* Nur bei einigen Modellen

13



Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere Backofen
flr etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur und
geschlossener BackofentUr in Betrieb genommen werden.
Schalten Sie das Geréat dann aus, ¢ffnen Sie die
BackofentUr und Itften Sie die Kiche. Der bei diesem
Vorgang entstehende Geruch wird durch das Verdunsten
der zum Schutz des Backofens aufgetragenen Stoffe
verursacht.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Wahlen Sie das gewtnschte Garprogramm durch
Drehen des Knopfes PROGRAMME aus.

2. Stellen Sie die Temperatur durch Drehen des Knopfes
THERMOSTAT ein. Eine Liste von Garprogrammen nebst
der empfohlenen Temperaturen kann in der Back-/Brat-
Tabelle eingesehen werden (siehe FProgramme).

3. Die auf Dauerlicht eingeschaltete Kontrollleuchte
THERMOSTAT zeigt an, dass die Vorheizphase
abgeschlossen ist. Geben Sie die zu garenden Speisen in
den Backofen.

4. Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit moglich:

- Anderung des Garprogramms durch Betétigen des
Drehknopfes PROGRAMME;

- Anderung der Temperatur mit Hilfe des Drehknopfes
THERMOSTAT;

- Unterbrechung des Garvorgangs durch Drehen des
Knopfes PROGRAMME auf die Position ,0".

! Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf den
Backofenboden, da dadurch das Email beschadigt
werden kénnte.

! Stellen Sie Ihr Kochgeschirr stets auf den mit dem Gerat
gelieferten Backofenrost.

Kuhlluftgeblase

Um die Temperaturen an den &uBeren Teilen des
Backofens abzusenken, sind einige Modelle mit einem
Kuhlluftgeblase ausgestattet. Dieses erzeugt einen
Luftstrahl, der zwischen Bedienfeld und Backofenttr
austritt.

! Nach Abschluss des Garvorgangs bleibt das Geblase
solange in Betrieb, bis der Backofen ausreichend
abgekuhlt ist.

Backofenlicht

Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf . Es bleibt eingeschaltet, wenn ein
Garprogramm eingestellt wird.

* Nur bei einigen Modellen

Bedienung des Kurzzeitweckers*

1. In erster Linie muss das Lautewerk durch eine fast
komplette Umdrehung (nach rechts) des Knopfes
KURZZEITWECKER aufgezogen werden.

2. Um die gewunschte Zeit einzustellen drehen Sie den
Knopf wieder zurlck, bis die auf dem Knopf
KURZZEITWECKER angegebenen Minuten mit dem
auf dem Bedienfeld befindlichen Bezugszeichen
Ubereinstimmen.

3. Der Kurzzeitwecker ist eine Minutenuhr: Nach Ablauf
der Zeit ertdnt ein akustisches Signal.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und
Ausschalten des Backofens.

Uhr mit rustikalem Minutenzahler*

Wiedereinstellen der laufenden Uhrzeit

Der Backofen muss am Stromnetz angeschlossen
sein.

Ziehen Sie den Knopf und drehen Sie ihn gleichzeitig
nach recht bis auf die genaue Uhrzeit.

NB.: Es handelt sich um eine elektrische Uhr, die
demnach wahrend der gesamten Dauer eines
Stromausfalls stehenbleibt. Nach jedem Stromausfall
muss sie deshalb wieder neu eingestellt werden.

Kurzzeitwecker-Funktion

Bei dieser Funktion wird eine Zeit mit ricklaufigem
Ablauf eingestellt. Diese Funktion steuert weder das
Ein- noch das Ausschalten des Backofens; nach
abgelaufener Zeit ertdnt nur ein akustisches Signal.

Einstellen des Kurzzeitweckers

Drehen Sie den Drehknopf nach recht und bringen Sie
so den Zeiger auf die auf dem Display ersichtliche
gewlnschte Zeit (Innenskala).

Die Zeitrechnung lauft sofort.

Um das nach Ablauf der Zeit erténende Signal
abzuschalten, oder um den Kurzzeitwecker als
normale Uhr einzusetzen, bringen Sie den Zeiger auf
das Symbol K.
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Programme

Garprogramme

! Fur alle Programme kann eine Gartemperatur von 60°
bis MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme der
Programme:

e GRILL (hier empfiehlt sich die Einstellung MAX.)

o Uberbacken/Braunen (es empfiehlt sich, die
Temperatur von 200°C nicht zu Uberschreiten).

|Z| Programm Standard Plus

Es setzen sich die beiden Heizelemente, das untere und
das obere, in Betrieb. Bei dieser Garart verwenden Sie
bitte nur eine Einschubhohe: Bei gleichzeitigem Garen
bzw. Backen auf mehreren Ebenen ist keine
gleichméBige Hitzeverteilung gewahrleistet.

E Programm Echte HeiBluft

Es schalten sich beide Heizelemente (das obere und
das untere) ein, und das Geblase wird in Betrieb
genommen. Da die Hitze im gesamten Backofen
konstant ist, werden die Speisen sehr gleichmaBig
gegart und gebraunt. Es kann auf maximal zwei
Einschubhohen gleichzeitig gegart werden.

lj Programm OBERHITZE

Das obere Heizelement schaltet sich ein. Diese Funktion
kann zum kurzen Uberbacken bereits gegarter Gerichte
verwendet werden.

lil Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein. Durch die
auBerst hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze wird das Fleisch auf der Oberseite rasch
gebraunt, somit tritt kein Fleischsaft aus und das Fleisch
bleibt zarter. Die Grillfunktion eignet sich ganz
besonders fur solche Speisen, die eine &uBerst hohe
Oberhitze verlangen: Rinder- und Kalbssteaks,
Entrecote, Fleischfilet, Hamburger usw. ... Der Abschnitt
“Praktische Back-/Brathinweis” enthélt einige Beispiele zum
Einsatz des Backofens. Garen Sie bei geschlossener
Backofentur.

Programm UMLUFTGRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das Geblédse
wird in Betrieb gesetzt. Zusétzlich zu der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des Backofens.
Hierdurch wird ein Verbrennen der Speisenoberflachen
verhindert, und die Hitze dringt tiefer in die Speisen ein.
Garen Sie bei geschlossener Backofentdr.
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Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhthen 1 und 5: Sie sind zu direkt der HeiBluft
ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen koénnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und UMLUFTGRILL die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf Einschubhéhe 1
ein.

Echte HeiBluft

e Verwenden Sie die Einschubhdhen 2 und 4, wobei die
2. Ebene fur die Speisen verwendet werden sollte, die
mehr Hitze verlangen.

e Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den
Grillrost in die obere Fuhrung ein.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die FUhrung 3 oder 4 ein,
und legen Sie die zu garenden Speisen auf die Mitte
des Girillrostes.

e Es empfiehlt sich, die hdchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
véllig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gluht: Es wird durch einen Thermostaten
gesteuert.

PI1ZZA

e Zum optimalen Garen einer Pizza verwenden Sie das
Programm Echte HeiBluft

e Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen Sie
diese direkt auf den Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit
verlangert, und man wird kaum eine knusprige Pizza
erhalten.

e Bei reich belegten Pizzas ist es ratsam, den
Mozzarella erst nach Verstreichen der halben
Backzeit hinzuzugeben.
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m Back-/Brattabelle

. Gew. . .. Vorheizzeit Empfohlene | Garzeit
Programme | Speisen (kg) Einschubhéhe (Minuten) Temperatur | (Minuten)
Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Standard Plus | Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Geback - 3 15 180 15-20
Torten 1 3 15 180 30-35
Pizza (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Brath&hnchen + Kartoffeln 1+1 2und 4 15 200 60-70
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Echte HeiBluft | Plum Cake 1 2 10 170 40-50
Windbeutel (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 190 20-25
Gebéck (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 180 10-15
Biskuitbdden (auf 1 Ebene) 0.5 2 10 170 15-20
Biskuitbéden (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30
Oberhitze Nachgaren von Speisen - 3/4 15 220 -

Seezungen und Tintenfische 1 4 5 Max 8-10

Tintenfisch- und KrebsspieBe 1 4 5 Max 6-8

Kabeljaufilet 1 4 5 Max 10
Gegrillte Gemuse 1 304 5 Max 10-15
Grill Kalbsteaks 1 4 5 Max 15-20
Koteletts 1 4 5 Max 15-20

Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makrelen 1 4 5 Max 15-20

Toasts 4 Stek. 4 5 Max 2-3
Uberbacken/ | Gegrilltes Hahnchen 1.5 2 5 200 55-60
Braunen Tintenfische 1.5 2 5 200 30-35

16



VorsichtsmaBregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten internationalen
Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut. Nachstehende
Hinweise werden aus Sicherheitsgrinden geliefert und sollten
aufmerksam gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

¢ Dieses Gerétist fur den nicht professionellen Einsatz im privaten
Haushalt bestimmt.

e Das Geréat darf nichtim Freien aufgestellt werden, auch nicht,
wenn es sich um einen geschitzten Platz handelt. Es ist
geféhrlich, das Geréat Gewittern und Unwettern auszusetzen.

® Benutzen Sie zum Verschieben des Gerates stets die sich seitlich
am Backofen befindlichen Gerétegriffe.

e Berlhren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen
oder FUBen und auch nicht, wenn Sie barful3 sind.

¢ Das Gerétdarf nur von Erwachsenen und gemas den Hinweisen
der vorliegenden Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden.

e Wéahrend das Gerat in Betrieb ist, kénnen die
Heizelemente und einige Stellen an der
Ofentiir sehr heiB werden. Beriihren Sie sie
nicht und halten Sie Kinder vom Ofen fern.

¢ Vermeiden Sie, dass die Stromkabel anderer Elekirogeréte in
Kontakt mit heiBen Backofenteilen gelangen.

e Die zur Beluftung und Warmeableitung vorgesehenen Offnungen
durfen nicht zugestellt bzw. abgedeckt werden.

e Fassen Sie den Griff zur TUréffnung stets in der Mitte an. An den
Seiten konnte er heil3 sein.

¢ Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe .

o Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit Aluminiumfolie
aus.

¢ Legen Sie keine entziindbaren Materialien in den Backofen: Sie
konnten sich entziinden, wenn sich das Gerat versehentlich
einschaltet.

e \ergewissern Sie sich stets, dass sich die Reglerknépfe auf der
Position "®’/*O" befinden, wenn das Gerat nichtin Betrieb ist.

e Ziehen Sie den Geratestecker nicht am Kabel aus der Steckdose,
sondern nur am Stecker selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder Wartungsarbeiten stets den
Stecker aus der Steckdose.

¢ Beietwaigen Storungen versuchen Sie bitte nicht, Innenteile selbst
zureparieren. Kontaktieren Sie den Kundendienst (siehe
Kundendiensy).
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¢ Stellen Sie bitte keine schweren Gegensténde auf der gedfineten
Backofentir ab.

¢ Das Gerétist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten koérperlichen,
geistigen oder Wahrnehmungsfahigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis geeignet,
sofern sie nicht durch eine fr ihre Sicherheit
verantwortliche Person beaufsichtigt werden oder zuvor
Anleitungen zum Geréategebrauch erhalten haben.

¢ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Entsorgung

¢ Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie die lokalen
Vorschriften; Verpackungsmaterial kann wiederverwertet werden.

e GemaB der Europaischen Richtlinie 2002/96/EC Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) durfen
Elektrohaushalts-Altgeréate nicht tber den herkémmlichen
Haushaltsmullkreislauf entsorgt werden. Altgeréte mussen
separat gesammelt werden, um die Wiederverwertung und
das Recycling der beinhalteten Materialien zu optimieren
und die Einflusse auf die Umwelt und die Gesundheit zu
reduzieren. Das Symbol ,durchgestrichene Milltonne* auf
jedem Produkt erinnert Sie an Ihre Verpflichtung, dass
Elektrohaushaltsgeréte gesondert entsorgt werden mussen.
Endverbraucher kénnen sich an Abfallamter der Gemeinden
wenden, um mehr Informationen Uber die korrekte
Entsorgung ihrer Elektrohaushaltsgeréte zu erhalten.

Energie sparen und Umwelt schonen

e FUreinen sparsamen Energieverbrauch verwenden Sie den
Backofen - insbesondere fur die Pyrolyse-Selbstreinigung - in den
Stunden zwischen dem spaten Nachmittag und dem frihen
Morgen.

o Esempfiehlt sich, das Garprogramm GRILL en Uberbacken/
Braunen stets bei geschlossener Backofenttr zu verwenden:
Dadurch erzielen Sie nicht nur optimale Ergebnisse, sondern
sparen auch Energie (ca. 10%).

¢ Halten Sie die Dichtungen sauber und in einem einwandfreien
Zustand, so dass sie gut an der Tur anliegen und keine
Warmeverluste verursachen.

Kundendienst

Geben Sie bitte Folgendes an:

e dasGeratemodell (Mod.)

e die Seriennummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild, das sich auf
dem Gerétund/oder der Verpackung befindet.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Ger&t vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Gerates

e Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die
Gummidichtungen kénnen mit einem mit
lauwarmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel getrénkten Schwamm gereinigt
werden. Sollten die Flecken nur schwer zu
entfernen sein, verwenden Sie spezielle
Reinigungsmittel. Es ist ratsam, die Teile nach
der Reinigung gut nachzusputlen und
trockenzureiben. Benutzen Sie auf keinen Fall
Scheuermittel oder sonstige scharfe Reiniger.

e Der Backofen sollte méglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch leicht warm ist,
gereinigt werden. Verwenden Sie hierzu warmes
Wasser und ein Reinigungmittel, spulen Sie mit
Wasser nach und reiben Sie den Backofen mit
einem weichen Tuch trocken. Vermeiden Sie
Scheuermittel.

e Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspuler) reinigen.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Reinigung der Tur

Reinigen Sie die Backofentur aus Glas bitte nur mit einem
weichen Schwamm und mildem Spulmittel und trocknen Sie sie
abschlieBend mit einem weichen Tuch. Verwenden Sie keine
rauen, scheuernden Materialien oder scharfkantige,
metallische Schaber, da diese Kratzer auf inrer Oberflache
hinterlassen und das Zerbrechen des Glases zur Folge haben
kénnen.

Um den Backofen muhelos grindlich reinigen zu kénnen, kann
die Backofenttr abgenommen werden:

1. Offnen Sie die Tur ganz (siehe Abbildung);

2. klappen Sie die seitlich an den beiden Scharnieren
befindlichen Hebel hoch und drehen Sie diese ( siehe Abbildung);

3. fassen Sie die TUran den
beiden auBeren Seiten und
schlieBen Sie sie langsam, jedoch
nicht ganz. Driicken Sie auf die
Arretierbolzen F und ziehen Sie
dann die TUr zu sich hin aus den
Scharnieren heraus (siehe
Abbildung). In umgekehrter
Reihenfolge wird die Backofenttr
wieder angebracht.

Uberpriifung der Dichtungen

Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstéanden den
Zustand der Dichtung rund um die Backofentdr.
Wenden Sie sich im Falle einer Beschadigung dieser
Dichtung an lhre nachstgelegene Kundendienststelle
(siehe Kundendienst). Es empfiehlt sich, den
Backofen bis zur erfolgten Reparatur nicht in
Gebrauch zu nehmen.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zum Austausch der Backofenlampe

wie folgt:

1. Drehen Sie die Glasabdeckung der
Lampenhalterung heraus.

2. Schrauben Sie die Lampe heraus und ersetzen Sie
sie durch eine neue Lampe desselben Typs:
Leistung 25 W, Sockel E 14.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (s/iehe
Abbildung).
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YcTaHOBKa

! BaxxHO COXpaHUTb JaHHOE PYKOBOACTBO AJiS ero
nocneaywLwmx KoHcynstauun. B cnyyae npopaxu,
nepegavn M3genvsi Unu Npu nepeesae Ha HoBoe
MECTO XUTENbCTBA HEOOXOAUMO NPOBEPUTE, YTODbI
PYKOBOACTBO OCTaBariocb BMeCTe C u3genuem, ans
TOro 4Ytobbl €ro HOBbIV BriageneL, Mor 03HaKOMUTBCS
C npaBunamy aKcnnyataumm nu ¢ COOTBETCTBYHOLUMMU
npeaynpexaeHnsmu.

! BHUMaTENbHO NpOYMTanuTe MHCTPYKLUN: B HUX
cofepxaTcs BaxHble CBefeHus 06 ycTaHoBke,
aKcnnyaTauuy 1 6e3onacHoOCTV U3genusi.

PacnonoxeHue

! He paspelwwanTte getam urpatb C ynakoBOYHbIMU
MaTepuanamu.

YnakoBoYHblE MaTepuanbl LOMKHbI ObITb YHUYTOXEHbI
B COOTBETCTBUM C NpaBunamu pasgensHoro cbopa
mycopa (cm. [MpedocmopoxxHocmu U pekoMeHoayuu).

! YcTaHoOBKa 13genusi MPOV3BOAMTCS B COOTBETCTBUM
C AaHHBIMU VHCTPYKUMSMY KBANUULIMPOBaHHbLIMY
cneumanicTamu. HenpaBunbHbIY MOHTaX U34enus
MOXET CTaTb NMPUYMHOUN MOBPEXAEHUS UMYLLECTBA U
NPUYUHUTL yLLep6 MoasM U JOMALUHVM >KUBOTHbIM.

BcTpoeHHbIM MOHTax

[nsi obecneveHns ncnpaBHOro pyHKLUMOHUPOBAHUSA
N30enns KyXOHHbIV 3MNEMEHT JOMMKEH UMETb
COOTBETCTBYHOLLIME XAPAKTEPUCTUKM:

* MaHEenM KyXOHHbIX 3IEMEHTOB, MPUIEraloLwmx K
JYXOBOMY LUKady, AOIMKHbI ObiTb BbIMNOMHEHbI U3
TEPMOCTOMKOro MaTepuana;

* Krneun KyXOHHbIX 3J1eEMEHTOB 3IEMEHTOB U3
¢haHepoBaHHOro AepeBa AOSMKeEH BbITb YCTOMYNBLIM
K Temnepatype 100°C.

e [ns BCTpavMBaHWA OyXOBOro Likada nop
KYXOHHbIM TONOM (CM. PUCYHOK) UNIN B KOMOHHY
HULWA KYXOHHOro 3fieMeHTa AJOJKHA UMeTb
cnepylouime pasmepbl:

595 mm.

595,"'"

s

! Mocne BcTpavBaHWsA U3OENUS B KyXOHHbIN 3NeMEeHT
OOKHa OblTb UCKMOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHusl K
3MNEKTPUYECKMMU YaCTAMM.

Pacxon aneKkTposHeprun, ykasaHHbIM Ha NacrnopTHOU
Tabnuyke nsgenus, 6bin 3aMepsiH AN AaHHOro Tvna
MOHTaxa

BeHTunsauusa

[ns obecneveHns Hagnexallen BeHTUNALMM
HEeOOXOAMMO CHATb 3a[HIOK MaHemNb HULLN KYXOHHOro
anemeHTa. PekomeHayeTcs ycTaHOBUTbL OyXOBOWU
wkad Ha OBa OepeBsiHHbIX Opycka unm Ha CnroLLHoe
OCHOBaHWe C OTBEPCTUEM ANamMeTpoM He MeHee 45 X
560 mm (cMm yepmexu).

LleHTpoBKa u KpenneHue

4 xpenexHbIX arieMeHTa ¢ BOKOB AyX0BOro Likada
OOJMKHbI BbITb OTPErynMpoBaHbl B COOTBETCTBMM C 4
OTBEPCTUSIMU B paMe B 3aBMCMMOCTU OT TONLLMHbI
OOKOBOM MaHenNM KyXOHHOro 3rieMeHTa:

TonwmHa 20 MM: MONMHOCTLIO
yoanuTte CbEMHYI YacTb
KPENeXHOoro afieMeHTa (Cwm.
cxemy);

TonwmHa 18 mMm: ncnonesymre
nepBbIN Nas, COrMacHoO yxe
roToBOW KOHUrypaumm
npoussBoguTens (cm. cxemy);

TonwmHa 16 MM: ncnonesymre
BTOpPOM Nas (cm. cxemy).

[nsa kpenneHnsa nsgenvs K
KYXOHHOMY 3I1IEMEHTY:
OTKpouTE ABEpLYy OYyXOBOro
wkada n 3aBuHTUTE 4 Wypyna
ANA AepeBsAHHbIX NaHeneu B 4
OTBEPCTUS B NepumeTpansHoun
pame.

! Bce 3alLUUTHbLIE 9NTIEMEHTbI
OOJMKHbI ObITb 3aKpeneHbl TakuM 0b6pasom, YToObl X
MOXXHO BbINI0 CHATb TONBbKO MPX MOMOLLM
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cneymarnibHOro MHCTpymMeHTa.
SJ'IeKTpI/I‘-IeCKOG noakn4vyeHne

! flyxoBble WKadbl, YKOMMNIIEKTOBAHHbIE
TPEXMOMKCHBLIM Kabenem anekTponuTaHus,
pacyuMTaHbl Ha PYHKUMOHMPOBaHME C NEPEMEHHbIM
TOKOM C HamnpsbKeEHUEM M 4YacTOTOW SMEeKTPONUTaHus,
yKa3aHHbIMW Ha NacnopTHOW Tabnuyke ¢ AaHHbIMU
(cm. Huxe).

MoacoeanHeHne ceteBoro kabens

1. OTKpOUTE 3aXMMHYIO
KOpOOKyY, HaxaB npwu
NMOMOLLM OTBEPTKM Ha
BbICTYMbl C GOKOB
KPBILLKW: MOTSHUTE U
OTKpOMUTE KPbILLKY (CM.
cxemy).

T T

2. OTBUHTUTE BUHT
KabenbHOro canbHuKa 1
BbIHbTE €ro, Noaaes
OTBEPTKOU (CM. cxemy).

3. OTBUHTUTE BUHTHI
KOHTaKkTOB L-N-==1
3aTem npukpenute
nposoAa noA
rosloBKamMu BUHTOB,
cobntogasi LBETOBYHO
MapknpoBky CunHum (N)
KopwuuHeBbin (L) XKenTo-
3eneHbint (=X).

MoacoeanHeHne cetesBoro Kabens usgenus K
ceTu aneKTponuTaHus

YcTaHoBWTE Ha ceTeBOM kabernb HOPManmM3oBaHHYHO
LUTENCENbHYI0 BUIKY, PAaCHUTaHHYIO Ha Harpysky,
YKa3aHHy0 Ha NacnopTHOU Tabnuuke (cMm. cOoKy).

B cnyyae npsiMoro nogkntoyeHus K cetu
3MNEKTPONUTaHUS MeXOy U3nenmeM 1 CeTbio
HeobXx0oaMMO YCTaHOBUTb MHOTOMOMKOCHbIV
BbIKIOMATENMb C MUHMMASIbHLIM PACCTOSIHUEM MEXOY
KOHTaKTaMy 3 MM, pac4uTaHHbIN Ha AaHHYH Harpy3ky u
COOTBETCTBYHOLLMN AEUCTBYIOLMM HOPMaTMBaM
(BbIKMOYATENb HE OOMMKEH pa3MblKaTb NPOBOA
3a3emrieHust). CeteBon kabernb AOMMKEH ObITb
pacrosnoXeH TakuMm 06pa3om, YTOObl HU B O4HOM TOYKe
€ro TemnepaTtypa He npeBbiLlana Temneparypy
nomeLleHunst bonee yem Ha 50°C.

! OneKkTpoMoHTEp HeceT OTBETCTBEHHOCTbL 3a
npaBUrbHOE MOAKITIOYEHNE U3AENNSA K SMNEKTPUHECKOU
ceTu 1 3a cobntogeHve npaeun 6e3onacHoCTy.

Mepen NoOKMoYEHNEM U3OENUS K CETU ANEeKTPONMTaHus
npoBepbTe Creayollee:

 ceTeBasi po3eTka A0MmKHa ObITb coeayHeHa ¢
3a3eMIeHNEM 1 COOTBETCTBOBATL HOPMATVBaM;

+ ceTeBas po3eTka JoSkHa ObiTb paccuMTaHa Ha
MaKCUMarbHyH NoTPebnsemMyto MOLLHOCTb M3aenus,
YKa3aHHY0 Ha nacropTHoOW Tabnuyke (CM. HUXe);

H Hotpoint
ARISTON

* HanpsPKeHWEe CETU ANEKTPONUTAHUS OOIPKHO
HaxoaMTbCA B Npefenax 3Ha4yeHuu, yKasaHHbIX Ha
nacropTHoOWU Tabnuuke (CM. HUXe);

* ceTeBas po3eTka AorkHa OblTb COBMECTMA CO
LUTENCEenbHON BUMNKOW n3genud. B npotmBHOM
criyyae 3amMeHuTe CeTEBYHO PO3ETKY UM
LUTENCENbHYO BUSKY; HE UCTMONb3yUTe YANMHUTENN
VI TPOUHKIKW.

! N3pgenve oormkHo BbiTb YCTAHOBMNEHO TakuMm 06pasom,

4yTOObI CEeTEBOU Kabenb 1 ceTeBast po3eTka Obinv Nerko

OOCTYMHbI.

! CeTeBOM LWHYP U3LENUst HE OOMMKEH BbITb COTHYT UNn

cxar.

! PerynsipHo npoBepsinTe coctosiHue kabens

3NEKTPONUTAHUS U B Crlydae HeobXoAMMOCTU Nopy4nTe

€ro 3aMeHy TOSbKO YMONTHOMOYEHHbIM TEXHMKaM (CM.

TexHu4Yeckoe obcryxusaHue).

! MNpownsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a

nocrneacTBusi HecobntogeHNs1 NePEYNCIEHHbIX BbILLe

TpeboBaHM.

NACMOPTHAA TABJINYKA

wupwuHa 43,5 cm.
BblCcOTa 32 CM.
rmy6uHa 41,5 cm.

Fa6apuTtHble
pasmepbl

O6bem 58 n

HanpsbkeHne 220 — 240 B ~ 50/60
"'y unn 50 Iy (cM. nacnopTHyto
Tabnuuky)

Makc. norrowjaemMasi MOLHOCTb
2250 Bt

dnekTpuyeckoe
noaknio4yeHune

Hupektnea 2002/40/CE 06
3TUKETKaX INEKTPUYECKMX AYXOBbIX
wkados. Hopmatus EN 50304

Pacxopn anektpoaHeprum
HaTypanbHasi KoHBeKuWst —
hYHKUMS HarpeBaHusi:
TpaguumoHanbHas ayxoBka

MAPKUPOBKA
NOTPEBJIEHUA
ANEKTPO3HEPI UK

3asBrneHve o pacxofe
3rNeKTpo3Heprum knacca
NPUHYAUTENBHON KOHBEKLUM -
(byHKUMSI HarpeBaHus:
OfHOBpPEMEHHOE MPUTOTOBINEHUE

[aHHoe usgenve cooTBeTCTBYET
cnegywowmm Ounpektneam
EBponeiickoro CoobuiecTsa:
2006/95/CEE ot 12.12.06 (Huskoe
HanpshkeHue) ¢ nocneayoLwuMm
nameHeHuamn — 89/336/CEE ot
03/05/89 (OnekTpomarHMTHas
COBMECTMMOCTb) C NocreayoLmmm
nameHeHmamu — 93/68/CEE ot
22/07/93 c nocnepyroLwmmm
N3MEHEHUSIMU.

2002/96/CE
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OnucaHue uzgenus

Oo6wuu Bug
MaHens ynpaeneHus 1 BblABMXHbIE
p § HAMNPABNAIOWME
ypOBHel

VT
PELUETKA /” // / I , nonoxeHuwe 5
=== nonoxexHwe 4
s // nosnoxexHve 3

MPOTUBEHDb L2l

( / : nomnoxeHue 2
g/ / l | \\5 nonoxexue 1

MaHenb ynpaBneHus

WHgukaTop
TEPMOCTATA

|
? g C e
B _ B ==X :
|:‘
O O 45 15 :’:;7 o
O = o N=F w NF 0
| | |
PykoaTtka PykosTka Perynsatop
NMPOrPAMMbBI TAUMEPA* TEPMOCTATA
PyKomKa Mupukatop
AHAINIOroBOoro TAMMEPA* TEPMOCTATA
7 S e
B _ O
‘ |:‘
o _d = —
| |
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NMPOIrPAMMBI TEPMOCTATA

* ImeeTcsa TONbKO B HEKOTOpbIX Moaenax
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Bknro4yeHue u
aKcnnyarauus

! Mpn nepBoM BKMOYEHUN AyXOBOro LKada
pekoMeHayeM npokKanuTb ero NPUMEPHO B TEYEHNE
yaca npu mMakcumarnbHOW TeMnepaType C 3aKpbiTOu
aBepuen. 3aTtem BbIKIMIOYUTE AyXOBOM LuKad),
OTKpOUTE ABepLy 1 NpoBeTpuUTe nomelleHve. 3anax,
KOTOPbIN Bbl MOXETE MOYyBCTBOBATb, Bbl3BaH
McnapeHneM BELLECTB, MCMOSb30BaHHbIX A4S
npeaoxpaHeHus OyxXoBoro wkada.

BknioyeHue ayxoBoro Likada

1. BbibepuTe HyXHy NporpaMmy MpUroTOBIEHNS MpU
nomown pykosatkm NMPOIMPAMMBI.

2. Bbibepute TemnepaTypy npv NOMOLLM perynatopa
TEPMOCTAT. B cneumansHou Tabnvue npvBoanTCst
nepeyeHb TUMNOB NPUrOTOBMEHUS C
COOTBETCTBYHOLMMU PEKOMEHAYEMbIMU
TemnepaTypamu (cm. [poepammei).

3. BkntodeHHbin nHankatop TEPMOCTATA o3Havaet
Tekywyto a3y HarpeBa OyXOBKM A0 3a4aHHOU
TemnepaTypbl.

4. B npouecce nNpurotoBreHus B Ntobom MOMEHT
MOXHO:

- UBMEHUTb NPOrpaMmy MPUroTOBMEHUS NPU NOMOLLM
pykosaTkn NMPOIMPAMMBbI;

- UBMEHUTb TemnepaTypy Npv NOMOLLM peryndropa
TEPMOCTAT;

- MpepBaTb NPUroTOBIIEHUE, MOBEPHYB PYKOSATKY
MPOIrPAMMbI B nonoxeHune «0».

! Hukorga He cTaBbTe€ HUKaKMX NPegMETOB Ha OHO
OyXO0BOro wkada, Tak kak OHW MOryT MOBpeauTb
3ManupoBaHHOE MOKPbITUE.

! Bcerga crtaBbTe Mocydy Ha npunararoLlytocs
peLleTky.

OxnagutenbHasa BeHTUNALUA

[ns noHWXeHns TemnepaTypbl BOKpYr paboTatoLlero
AYXOBOro LUKada HeKoTopble MOAENM OCHALLaTCH
OXnaguTenbHbIM BEHTUNATOPOM. STOT BEHTUNATOP
HanpasnseT CTPYK BO34yxa MexAy naHernbro
ynpasneHnsa n asepuen AyxoBoro wkada.

! Mo 3aBepLIeHM NPUTOTOBIEHNSA BEHTUNSATOP
npoporkaeT paboTaTb BNMNOTb 4O HaAMeXallero
OXNaXKAeHUs1 OYXOBKM.

OcBeweHne ayxoBoro wkada

B3aropaeTtcs npu Bbibope npyv NOMOLLN PYKOATKU

MPOIrPAMMbI. OcTaeTcs Bkno4eHHOM Mpu Bbibope
nporpaMmMbl NPUrOTOBNEHNS.

* ImeeTcsa TONbKO B HEKOTOpbIX Moaenax
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Tanmep*

1. Mpexage Bcro Heob6xoaMMo 3aBecTn Tanumep,
nosepHyB pykosTky TAVMIMEP no 4Yacosou cTperike
MoYTM Ha OAMH NMOJHbLIM 06OPOT.

2. MNoBopauunBas pyKosiTky 06paTHO, NPOTUB YacoBOU
CTPErKK, 3a4aeTCs HY>KHOe BPeMS — MUHYTbI Ha
pykositke TAMUMEPA [omkHbl cOBNacTb C OTMeTKaMu
Ha naHenu ynpasrieHus.

3. Taumep oTcuMTbIBAET BpeMs B 06paTHOM nopsiake:
no UCTeYyeHun 3aaHHOro BPEMEHN pasgaeTcs
3BYKOBOW CUrHarn.

! Tanmep He ynpaBnseT BKMNOYEHNEM UIU
BbIKITHOYEHNEM OyXOBOro Lkada.

HacTtpouka 4yacoB u Taumepa*

[yxoBow wkad gomkeH 6biTb NOACOEAMHEH K CETU
3MEKTPONUTaHUS.

MoTAHMUTE PYKOATKY M NOBEPHUTE €e NPOTUB YacOBOM
CTPESKN BMAOTb 4O YCTAHOBKN TOYHOTO BPEMEHM.

! Yacbl ABNAOTCHA SNEKTPUYECKMMU, NOITOMY OHU
OCTaHaBNMBAIOTCS B CIly4aeT OTKIOYEHUS
3MNeKTPONUTaHUS.

lMocne BO306HOBNEHMS 3NEKTPONUTaHUSA HeobxoanmMo
BHOBb BbIMOJHWTbL OMepaLmm No HacTPOMKE YacoB.

Tanmep

Tarimep cny>xuT Ang NporpaMM1poBaHns
onpegeneHHoro oTpeska BpeMeHn 1 Angd Hadvana ero
obpaTHoro otcyeTa. OT1a YHKUUS He BMSET Ha
BKIMIOYEHME U BbIKMIOYEHWe AyXOBoro Lkada, a
TOMbKO NogaeT 3BYKOBOW CUrHam no UcTeyYeHum
3a[@aHHOr0 BPEMEHM.

* [loBepHUTE PYKOSATKY YaCOBOW CTPESIKN BMAOTb 40
YCTaHOBKU WHOMKATOPA Ha HY)XHOE BpEMS
(BHYTPEHHSAS LIKana, KOTOPY BUOHO Yepes
ctekno). OTcyeT BpEMEHN HAYMHAETCSA MIHOBEHHO.
[ns oTKNYeHna 3BYKOBOro curHana unu gnsi
BO3BpaTa K yHKLMM TONbKO Yacbl MOBEPHUTE

nHamkaTop Ha cumeon X
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[MporpamMmmbi

nporpaMMbl npuUroToBJieHUA

! [ina BCcex nporpaMMm MOXHO 3adaTtb TemnepaTypy OT
60°C go MAKC kpowme:

* PUJIb (pekomeHngyeTcs ycTaHaBNMBaTb TOSbKO
MAKC. Ttemnepatypy);

+ NOOPYMAHUBAHWUE (pekomeHayeTcs He
npesbiwaTb Temnepatypy 200°C).

IZI Mporpamma TPAOULIMOHAINIBHAA OYXOBKA

BknioyatoTcs ABa HarpeBaTerbHbIX arieMeHTa:
HWXKHUN 1 BEPXHUU. B pexume TpaauumMoHanbHOro
NMPUroTOBINEHUS PEKOMEHOyeTCsl UCMOrb30BaTb
TOINbKO OAIVH YPOBEHb: MPWU UCMONb30BaHNM
HECKOJITbKMX YPOBHEMW pacrpenernieHne TemnepaTtypbl
OyneT HeonTUMarnbHbIM.

E Mporpamma OAHOBPEMEHHOE
NMPUrOTOBJIEHUE

BkniovatoTcs BCe HarpeBaTeribHble 3NIEMEHTbI
(BEPXHUN N HWKHUN) U BEHTUNATOP. Tak Kak xap
ABMNSAETCA NOCTOSAHHBLIM BO BCEM AYyXOBOM LUKaQdY,
BO3Ayx obecrneunBaeT OfHOPOAHOE NMPUrOTOBIIEHME U
nogpymsiHmeaHve npogykra. OgHOBPEMEHHO MOXHO
ucnonb3oBaTb He bonee AByX YPOBHEU AyXOBOro
wkada.

Ij Mporpamma BEPXHUU HATPEBATEJSb

Bkniovaercsa BepxHUM HarpeBaTenbHbIY 3NeMeHT. 3Ta
YHKLMA MOXKET ObITb MCMONb30oBaHa A51s LOBOAKM
roToBbIX Ontoa.

[Tl nporpamma reunb

Bkntovaetrcsa BepXHUU HarpeBaTerbHbIM 3NIEMEHT.
3HaunTenbHasa Temnepartypa npsiMoro 4encTBus
rpuns NO3BONSAET NONyyYnTb BbICTPOE 0OpasoBaHme
KOPOYKM Ha MOBEPXHOCTU MPOAYKTa, KoTopas
NPenaTCTBYET BbIXOAY COKOB M COXPaHSIET NMPOAyKT
HEXHbIM M COYHbIM BHYTPU. Vcnonb3oBaHue yHKLMK
rpunb B 0COOEHHOCTU pekoMeHayeTcs ans 6ntoa, ans
NPUroTOBINEHUST KOTOPbLIX TPebyeTcsa BbicOKas
NMOBEPXHOCTHAs TemrepaTypa: TeNAYbUX U FOBSKbUX
OVdLITEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KUN, raMByprepoB n
T.4. B naparpadpe «[paktnyeckune coseTbl No
NMPUrOTOBIEHMIO» MPUBOAATCS HEKOTOPLIE NPUMEPbI
MCronb30BaHUsl AyXxoBoro Lwkada. [oToBbTe 6roga ¢
3aKpbITON ABepLEN OyX0BOro Lwkada.

Mporpavma NMOAPYMSAHUBAHUE

BkntoyaeTcsa BepxHUM HarpeBaTenbHbIN SMEMEHT U
BepTen. CoyeTaeT ogHOHaNPaBMNEHHOE BblAENEHNE
Xapa C NpUHYOUTENbHOU LUMPKYnsaumMen Bo3gyxa
BHYTPV OyXOBOro Lkada. 3To npendaTtcTByeT
06ropaHmnio MOBEPXHOCTU MPOAYKTOB, MOBHLILLASA
NMPOHUKAIOLLLYI0 CNOCOBHOCTL xapa. [oToBbTe Gnoga

C 3aKpbITOM ABepLEen OyXOBOro Likadga.

npaKTM'-IeCKMe coBeTbl No
NMPUroToBJiIeHUO

! B pexxume BEHTUNNPYEMOro NpUroTOBNEHNS He
ncnonb3ynte 1-bin U 5-bIn YPOBHU: OHU
nogseprarTcs NpsiMOMY BO3OEUCTBUIO FOPAYEro
BO34yXa, KOTOPbIN MOXET Cxedb AenvKaTHble
NPOAYKTHI.

! Mpwn ncnonesosarHun yHkumm MPUNb 1
NMOOPYMAHVMBAHWE nomectuTe NpoTMBEHb Ha
ypoBeHb 1 Ana cbopa kuakocTen, BblAENSAeMOoro npu
Xapke (CoK u/unm xup).

OOHOBPEMEHHOE MPUTOTOBJIEHNE

* Wcnonb3aytoTcs 2-ou 1 4-bi YPOBHU, Ha 2-0U
nomMeLlarTcs NpoaykThl, Tpebytuime 6onee
WHTEHCUBHOIO >Kapa.

e YCTaHOBUTE NMPOUTBEHb CHU3Y, a PELUETKY CBEPXY.
rPUNb

* YcTaHoBUTe peLueTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4,
nomecTuTe NPOAYKTbl B LLIEHTP peLleTku.

» PekomeHayeTcs BbIGpaTb MakCMMarbHY0
MOLLHOCTb OyXOBkM. He Gecrnokoutecb, ecnu
BEPXHWUN 3IEMEHT HE OCTAETCS NMOCTOSHHO
BKJTIOYEHHBIM: ero paboTa ynpaBnsieTcs
TEPMOCTaTOM.

MULLA

° ,D,J'IH BbINe4Ykn BKYCHOW nuuLbl NCNONb3ynTte
nporpammy OJHOBPEMEHHOE
NMPUFOTOBNEHME.

* Vcnonb3ynTte NpoOTMBEHb M3 NErKoro antoMUHUS,
yCTaHaBMMBasi €ro Ha MpunararLycs peLueTky.
Mpy NCMoNb30BaHNM NPOTUBEHST BPEMS BbINEYKM
YOMNVHSIETCS, UTO 3aTPYAHSIET MnornyyeHne
XPYCTALLEN NULLbI.

* B cnyvae BbIneykn nuLiLbl ¢ 0GUINbHON HAYMHKOM
PEKOMEeHayeTCs MOMoXWUTb Ha MULILLY CbIp
MouLapernna B cepeanHe BbiNeyku.

24



H Hotpoint
ARISTON

Tabnuua npuroToBneHus

Mporpammebli . Bec Bpems PekomeHayemas Mpoaomkur-Tb
poAyKTbI YpoBeHb | HarpeBaHuA NpUroToBneHus
(kr) TemMnepartypa
(MuH.) (MUHYTBI)
YTka 1 3 15 200 65-75
YKapkoe u3 TensTuHbl unm 1 3 15 200 70-75
TpaguunoHanbHas | roBsaWHbI
AyXoBKa >Kapkoe 13 CBUHUHbI 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (Nneco4Hoe) - 3 15 180 15-20
[MecoYHbIN TOPT C HAYMHKOW 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-x ypoBHSAX) 1 2un4 15 230 15-20
IazaHbs 1 3 10 180 30-35
BapaHnuHa 1 2 10 180 40-45
XKapeHas kypuua c 1+1 2un4 15 200 60-70
KapTOLLKOM
OpnHoBpemeHHoe | Ckym6pusi 1 2 10 180 30-35
npuroToBrieHne BuCcKBUTHBIN Keke 1 2 10 170 40-50
Oknepbl (Ha 2-X yPOBHSIX) 0.5 2un4 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-x ypOBHSX) 0.5 2un4 10 180 10-15
BucksuT (Ha 1-om ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
BuckeuT (Ha 2-x ypOBHSIX) 1 2un4 10 170 20-25
Hecnagkue TopThl 1.5 3 15 200 25-30
(:;::;g f;’;';gn [oBeneHne 4OroTOBHOCTM - 3/4 15 220 -

Kambana v kapakaTtuubl 1 4 5 Makc. 8-10

Kanbmapbl 1 kpeBeTku Ha 1 4 5 Makc. 6-8

Lamnypax

Pune Tpeckm 1 4 5 Makc. 10
pune OBowm-rpunb 1 3/4 5 Makc. 10-15
Tenaunn budLutekc 1 4 5 Makc. 15-20
OT6MBHbIE 1 4 5 Makc. 15-20

ambByprep 1 4 5 Makc. 7-10
Ckymbpuis 1 4 5 Makc. 15-20

"opsumne GyTepbpoabl n.° 4 4 5 Makc. 2-3
Gratin Kypuua-rpuns 1.5 2 5 200 55-60
(MoppyMsiHmBaHue) KapakaTtuubl 1.5 2 5 200 30-35
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MpeaoCToOpPOXHOCTU U

pekoMmeHAauumn

! Nagenne cnpoOekTMpoBaHO 1 N3rOTOBIEHO B
COOTBETCTBUU C MEXOYHAPOAHbIMM HOpMaTMBaMu Mo
©esonacHocTu. HeobxoamMmMo BHMMAaTENbHO NpodnTaTh
HacTosILLME NpeaynpexaeHusl, COCTaBIeHHbIE B
uensax sawen 6e30nacHOCTH.

O6wue TpeboBaHMsA K 6e3onacHoOCTU

« [aHHoe usgenue npegHasHadaeTtcs Ans
HenpogeccnoHarnsLHOro UCNonb3oBaHus B
[AOMalLLHUX YCINOBUSIX.

« 3anpellaeTcs ycTaHaBnuBaTb U3genue Ha ynuue,
Jaxke Moj, HaBecoM, TaK Kak BO3[AEUCTBUE Ha Hero
OOXOA U rpo3bl ABMSAETCA Ype3Bbl4aMHO OMacCHbIM.

« [ns nepemelleHns n3genus scerga beputeck 3a
crneumanbHble pyYkn, pacrnonoXeHHble ¢ GOKOB
OyxoBoro Lwkada.

* He npukacanTecb K UM3genunio BraXXHbIMU pyKamMu,
©ocukomM unm c MOKPbIMU HOramu.

* Wspenue npegHasHayeHo AN NPUroTOBIEHUS
NULLEBBIX NPOAYKTOB, MOXET OblTb MCMONb30BaHO
TONbKO B3POCIbIMY NLIaMK B COOTBETCTBUU C
WHCTPYKUUSIMU, NPUBEOEHHBIMU B JAHHOM
TEXHWYECKOM PYKOBOACTBE.

* B npouecce akcnnyatauuu mnsgenus
HarpeBaTesibHble 3JIieMeHTbl U HEeKOTOpble
YyacTu gBepubl AyXOBOro wkada cunbHO
HarpeBatTcA. Heo6xoaMmo nposBnATb
OCTPOXHOCTb BO U3beXaHWe KOHTAKTOB C
3TUMU HacCcTAMU U He pa3pellaTb OeTAM
anGnM)KaTbCFI K AyXOBKe.

+ CneguTte, 4TOObI CETEBLIE LUHYPbI OPYTNX ObITOBBLIX
3NeKTPOonprnbOpPOB He MpUKacanucb K ropsyum
YacTaMm OyxOBOro Likada.

* He 3akpblBanTe BEHTUMNALMOHHbIE PELIETKN U
OTBEpPCTUS paccemBaHusa Tenna.

» Beputech 3a py4ky ABepubl B LeHTpe: ¢ BOKOB OHa
MOXeT ObITb ropsiyen.

» Bcerga HapgeBauTe KYXOHHble BapeXku, Korga
CTaBuUTe U1 BblHUMaeETe 6mona 13 OyXOBKW.

* He nokpbiBanTe AHO Oyx0BOro Lkada onbroun.

* He xpaHuTe B OyxOBOM LUKady BO3ropaembixX
npeamMeToB: NP CriyYanHOM BKITHOYEHUU M3Oenus
Takue maTepwmarnbl MOryT 3aropeTbCs.

» Bcerga npoBepsauTte, 4Tobbl perynatopsbl
Haxoaunucb B MNONoXeHun “@7/“0”) korga mnagenve
He mncnonb3yeTcs.

« He TaHuTe 3a ceTeBoM kabenb ANA 0TCOeANHEHS
BUIKU U3OENUS U3 CETEBOU PO3ETKU, BO3bMUTECH

3a BUIIKY pYKOMU.

Mepen HaYanoM YUCTKM UMM TEXHUYECKOTO
ob6cnyXmMBaHWs U3Oenusi Bcerga BblHManUTe
LUTENCENbHYK BUIKY U3 CETEBOM PO3ETKM.

* B cnyyae HeucrnpaBHOCTU KaTEropuyvecku

3anpelwjaeTca OTKpbiBaTb BHYTPEHHNE MeXaHU3MbI
n3genna c uenbro X cCaMOCTOATENIbHOIo peMoHTa.
O6pawauntech B LleHTp CepBucHoro
obcnyxuBaHus (cm. TexobcenyxusaHue).

He cTaBbTe TAXenble NpeaMeTbl Ha OTKPbITYHO
ABepuy AyxoBOro wkada

YTunusauusa

* YHU4YTOXEHNE YNaKoOBOYHbIX MaTepunanos:

cobntoganTe MecTHble HOpMaTKBbI C Lienbio
NMOBTOPHOMO MCMOSIb30BAHUS YNaKOBOYHbIX
maTtepuaros.

CornacHo Eponeuckoun Oupektuee 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNM3aumnm 3NeKTPOHHbIX U
3MNEKTPUYECKUX SMEKTPONPUOOPOB 3MEKTPONprbophI
He JOIMKHbl BblibpachbiBaTbCs BMECTE C OObIYHbIM
ropoACKUM MyCcOpoM. BbiBeaeHHble 13 cTpos
nNprbopbl AOMKHbI coObMpaTbCa OTAENbHO ANA
ONTMMM3aLMKM UX YTUNU3aLUn 1 pekynepaumum
COCTaBMSAOLWMX MX MaTepuarnos, a Takke Ans
©e3onacHOCTW OKpy>KatoLLen cpeabl 1 300POBbS.
CvMBON 3a4epkHyTasi MycopHasi KOP3UHKa,
UMeLLMNCSA Ha Bcex npubopax, CnyXut
HaMnoMWHaHUEM 06 UX OTAENbHOU YTUNU3aLNN.

3a 6onee nogpobHom MHpopMaLMeEN O NpaBUIBHON
yTUNun3aumm 6bITOBbIX 3MeKTponprubopoB
nonb3oBaTenu MoryT obpatuTbCcs B crieLumanbHyo
rocy4apCTBEHHYK OpraHu3aLuio Unm B MarasuiH.

OKOHOMMS 3INEKTPO3IHEPrumn 1 oxpaHa
OKpyXatowen cpenbl

» Ecnu Bbl 6ygeTe nonb3oBaTbCA AyXOBbIM LUKadom

BEYEPOM 1 [0 PaHHErO yTpa, 3TO NOMOXET
COKpaTUTb Harpysky noTpebrneHust aneKkTposHeprum
3MEeKTPOCTaHLUSIMU.

PekomeHayeTcs Bcerga roToBUTb B pexume
rPANb n MOOPYMAHNBAHWE c 3akpbiTon
ABepLen: 3To HeobXoaMMO AN1s 3HAUYUTENBHOU
3KOHOMUM 3neKkTpoaHeprum (npumepHo 10%), a
Takke AN Nydlnx pesynsTtaToB NPUroTOBNEHNS.

° Co,qep>|<|/|Te YNNOTHEHNA B UCMPaBHOM U YNCTOM

COCTOSIHMU, NPOBEPSANTE, YTOObLI OHU MITOTHO
npunerany K ABepLe U He Npornyckanu yTeyek
Tenna.
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TexHU4yecKoe obcnyXuBaHue g Hotpoint

nyxon

ObecToumMBaHue nsgenus

Mepen Havyanom kakou-nmMbo onepaumm no
obCny>XMBaHWIO UMW YNCTKE OTCOEANHUTE U3Lenve oT
CETM ANEKTPONUTaHMUS.

UucTtka napenus

* HapyXHble amannpoBaHHbIe 3NeMeHTbI UK AeTanu
N3 HepXaBeloLLen cTanu, a Takke pe3nHoBble
YNNOTHEHUST MOXHO NpOTMpaThb rybKoM, CMOYEHHOMU
B TEMSOM BOAE UIK B pacTBOPE HEUTPAsibHOrO
MotoLLero cpeactea. Onsa yganeHus ocobo
TPYAOHbIX NATEH UCNONb3yUTE cneumnanbHble
YUCTALLME CPeAcTBa, UMEKLMecs B Npoaaxe.
Mocne 4ncTkn pekomeHayeTcs TwaTenbHO yAanuTb
OCTaTKM MOHLLEro CPEACTBa BaXXHOU TPSMKOU 1
BbICYLUMTb AyX0BKY. He ncnonb3ynte abpasunBHbie
NMOPOLLKM UM KOPPO3UMHbIE BELLECTBA.

+ CnepyeT nNpov3BoaAUTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
OYyXOBOro wwkada nocne Kaxgaoro ero
MCMNOMb30BaHUA, He OOXUAASICb €ro MofiHOro
oxnaxaeHusi. Mcnonb3ynte Tennyto Bogy v
MotoLee CPeacTBO, OMOMOCHUTE U NPOTpUTE
Msrkou Tpsinkon. N3berante ncnonb3oBaHmst
abpasvBHbIX CPeacTB.

* CbeMHble Aetany MOXHO Ferko BbIMbITb Kak
nobyo opyryto nocyay, Takke B MOCYOOMOEYHOU
MalluuHe.

! He ncnonb3ynrte napoBbie YMCTALLME arperaTbl Unm

arperaTbl NoJ BbICOKAM AaBreHUeM Af1sl YUCTKU

n3genus.

UucTtka aBepubl

[ns 4icTkn cTekna gsepubl NCMONb3YNTE
HeabpasvBHbIE TYOKN N YUCTSALLME CPEACTBa, 3aTeEM
BbITPUTE HACyX0 MSArKow TpAnkon. He ncnonb3ynte
TBepAble abpasnBHble MaTepuarnbs! Uy ocTpble
MeTannMyeckme ckpebku, KoTopble MOryT nouapanaTb
NOBEPXHOCTb 1 pa3buTb CTEKIO.

[na 6onee TwWaTeNbHOM YACTKM MOXHO CHSTb ABEpLy
OYXOBKMU.

1. NOMHOCTBLIO OTKPOWTE ABEPLY AYXOBKU (CM. cxemy);

2. NOOHUMUME U 108epHUME WIMOHKU Ha 08yX
wapHupax (cm. cxemy);

3. BO3bMUTECH 3a ABepLy
pykamu C ABYyX CTOPOH,
NnaBHO 3aKPOWTE ee, HO He
NONHoCTblo. Haxxmute Ha
ynopsbl F, 3atem notaHuTte
ABepuy Ha cebs, cHumas ee ¢
netenb (cMm. cxemy). Ona
YCTaHOBKW ABepLbl HA MECTO
BbINOSHUTE BbILLIEONUCaHHbIE
onepauun B o6paTtHOM
nopsiake.

ARISTON

MpoBepka ynnoTHeHuu

PerynsipHo npoBepsiuTe COCTOsIHUE YNMOTHEHUS
BOKPYr ABepLbl AyxoBoro wkada. B cnyyvae
NOBPEXAEHNS YNNOTHEHNS obpallanTech B
onwkanwmm LleHTp TexHudeckoro O6cnyxmBaHus
(cm. TexHu4eckoe obcnyxusaHue). He
pekoMeHayeTCs Monb30BaTbCs LYXOBKOU C
NOBPEXAEHHBIM YNINOTHEHNEM.

3ameHa naMmnoyku

3ameHa namnoykn B AyXOBOM LUKaddy:
1. OTBMHTUTE CTEKMNSAHHYIO KPbILLKY nradoHa
NamMnoyKku;

2. BblKkpyTuTE NaMnoyKy
N 3amMeHunTe ee Ha
HOBYIO Ta@Koro xe Tuna:
MOLLHOCTb 25 BT,
pe3bba E 14.

3. BoccraHoBuTe
KPbILUKY Ha MecTo (cm.
cxemy).

TexHu4yeckoe obGcCnyXxnBaHue

! ‘Hukorpa He obpalantechb K HEYNONMHOMOYEHHbIM
TEXHVKaM.

Mpu obpaweHun B CepBuAa TexHU4YeCKOro
o6cnyXuBaHuAa coobwuTe:

* Twn HencnpaBHOCTY;

* Mogenb nagenuna (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepunHbin Ne)

3OTu faHHble Bbl HAWAETEe Ha NacnopTHOM Tabnuuke,
PacnonoXXeHHON Ha U3Oenuu.
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OpHaTty

1 XXaHa KypbInFbIMEH XXYMbICTbI GacTaMacTaH BypbiH
ocCbl NaiiganaHy HyckaymnblfblH MyKUSIT OKbIM LbIFbIHbIS.
MyHAaa KypbinFblHbI Kayincis KongaHy, opHaTy eHe OHbl
KYTY Typarbl MaHbl3abl aknapaTtTap kamTbinfFaH.

! KenewekTe aHblKTaMa peTiHAe kapay YLiH nanganasy
HYCKayrnbIFblH cakTan KonblHbI3. OHbl KypbISFbIHbIH Ke3
KenreH »aHa neciHe 6epiHis.

OpHanacTtbipy

! Opay maTtepuangapbiH 6ananapblH KOnbl XXeTnenTiH
Xepae cakTaHbl3. ThIHbIC Tapbifly HEMeCe TYHLLUbIFbIN
Kany kKayniH TyFbi3ybl MyMKiH. (CakmaHObIpynap MeH
KeHecmep 6erniMiH KapaHbi3).

! KypbInfbiHbI HYCKaynapfa calikec apHavibl GinikTiniri 6ap
MaMaH opHaTyfa Tuic. KypbInFbl AypbIC OpHATbINIMaFaH
Xafganga, agamgap MeH xaHyapnap emipiHe kayin
TOHAIpyi Hemece MyMIKTi 3aKkbiMaaybl MYMKiH.

KypbInfbIHbI OpHaTY

KypbInfFbiHbIH AYPLIC XKYMbIC XacanTbIHbIH TEKCEPY YLUIH
Konannbl WKadgTbl KONgaHbIHBI3.

* [leLlKe XakblH kKabblpranap bICTbIKka Te3iMAi
mMaTepuarngaH »acarnfaH 60onybl KaxerT.

* CbIpTKbl kabblbl 6ap wkadTapab! xuHaraHaa 100°C
TemnepaTtypara Te3eTiH Xenimaep KongaHbinybl Kaxer.

* MeLTi ac yn yCcTeniHiH acTbiHa (Ccbi3baHbl KapaHbI3)
HeMece ac Y XuhasblHbIH iLWiHe opHATY YLUiH
WKadThIH enwemMaepi TeMeHaerigen 6onybl KaxeT:

595 mMm.

=3
9, .
. ‘W
N
1&&

! KypblInfbl OpHaTbINFaH ke3fe Ke3 KenreH anekTpni
3atTapgaH anbic 60nybl Kaxer.

Herisri nepekTep kecteciHae GepinreH nanganany
OpTachblHbIH, KOPCETKILLTEPI OCbl OPHATY TYpi YLUIH
ecenTenreH.

XKenpety

JlanbIKTbl XXenaeTyaiH opHaTbIFaHbiH TEKCEpPY YLUiH
LKaTbIH, apTKbl KAObIPFACKIH anbin TacTay KaxerT.
MewwTi eki araww TakTanra Hemece kemiHge 45 x 560 mm
alWbIK TYPFaH TETiC XepAe opHanacTbIpy YCbiHbINagbl
(cb136aHbl KapaHbi3).

‘&

OpTara Koo KaHe BekiTy

MewrTiH GynipnepiHaeri 4 Kynakwa CbipTKbl XXaKTayablH,

4 TeciriHe colikec keneTiHAewn eTin opHaTbIHbI3.
Kynaklwanapabl TeMeHae kepceTinreHaen wrkapTbIH
Oynip KabblpracbliHbIH KanblHAbIFbIHA Kapaw NanbiKTaHbI3:

kanblHabIFbl 20 MM:
KynaKLaHblIH >XXblDKbIManbl
OeniriH anbin TacTaHbI3
(cbI36aHbI KapaHbI3).

KanbliHAbIFbl 18 MM: 3aybITTa
opHaTblnFaH GipiHLLI TiNiKTi
navganaHbliHpl3 (cbi36aHbi

KapaHbI3).

KanblHObIFbl 16 MM: eKiHLWi
TiNIKTi nanaanaHbiHbI3
(cbI36aHbI KapaHbI3).

MNewTiH eciriH awbin, 4
OypaHaanbl GeKITKILWTI CbIPTKbI
KakTtayablH 4 TeciriHe Kiprisin,
KYPbINFbIHbI LWIKadka BekKiTiHi3.

! KypbINFbIHbIH Kayinci3 )XyMbIC
icTeyiH KamTamacbI3 eTeTiH
Gapnblk 6enikTepi apHaibl
KypangapablH kemeriMeH faHa
anblHybI THIC.
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AnekTp KocbiNbiMaapbl

1 Yw yanel anektp kabeni 6ap new anHbiManbl TOK
KepHeyiMeH XoHe KypblrfFblga opHanackaH Heriari
JepeKkTep KecTeciHAe KepCeTINreH XMinikneH >yMblc
iCTey YLUiH XacakTanfaH (memeHae KapaHbi3).

AnekTp kabeniH opHaTy

1. KaknakTbiH 6ynip
KynaklianapbliHa
GypaybILWThI ThIfbIM,
[AdHeKep KankaHLuaHbl
allblHbI3. BypaybIlwThl
TemeH b6ackaHaa KaknakTbl
awiatblHgan TyTka TypiHae
nangananblHbI3 (Cbi36aHbi
KapaHbl3).

2. bypaybIWTbl TYTKa
TypiHAE NavganaHbin,
Kblcna OypaHaaHbl
©ocaTbin anbin TacTaHbI3
(cbI3baHbl kKapaHbI3).

3. Yw cbimapl L-N- =
HannaHbic BypaHganapbiH
anein Tacrarn, TycTepiHe
caii ceimaapabl bypaHaa
6acTapbIHbIH acTblHa
BexiTiHi3: Kek (N), KoHpip (L)
i
xoHe Capbl-xacbin (=)

AN

T

AnekTp kabeniH xenire Kocy

[epekTep KecTeciHae KOPCETINreH XyKTemere cankec
CTaHOAPTTbl albIPFbILLITLI OPHATLIHBI3 (OyUipiH KapaHbi3).
KypbInfFbl, Kypbinfbl MEH Xeni apacbiHaa opHaTbinfaH 3
MM aLublK KilukeHe BannaHbiCcbl 6ap aHe aHbIKTarnfaH
XXYKTEMere nawbIKTbl )XaHe afbiMaarbl TOK peTTeyiHe
cavikec BornbIn KeneTiH (epre KOCbINFaH CbiM
aBTOMaTThl alblpbIN-KOCKbILLITAH aXblpaTbiriMaybl TUIC)
)KaH-XaKTbl aBTOMAaTTbl alblpbIN-KOCKbILTHI NanganaHy
apKblnbl TIKeNen anekTp XericiHe KOCbINybl KaXeT.
OnekTp kabeniH TemnepaTypacbkl 50°C-TaH >xofapbl
BonaTblH XepaeH eTNenTiHAeN eTin OpHaNacTbIPy KaXeT.

! OpHaTywbl gypbIiC TOK 6annaHbICbiH OpHaTKaHbIHA
)KeHe OHbIH Kayincisgik epexenepiHe cankec ekeHAiriHe
ceHimai bonybl Kaxer.

KypbInfFbIHbI TOKKa KocnacTaH BypblH TeMeHaerinepai

TEeKCepiHi3:

* KypbInfbl XXepre KOCbINFaH XoHe anbIpfFbill 3aHfFa
coikec 6ornbin Tabbinagbl.

» PoseTka Herisri fepekTep KecTeciHae KepceTinreH
KYPbINFbIHbIH, €H XOFapfbl KyLUiHe Te3iMai (acmbiH
KapaHbI3).

H Hotpoint
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* KepHey foepekTtep KecTteciHae KepceTinreH MoH
apanblfbl aymarbliHAa 6onaabl (acmbiH KapaHbl3).

* Po3eTka KypblInfbliHbIH, abIpfbillbliHA CaMKeC Keneai.
PoseTka anbipfbilwbiHa cavikec bonmaca, ekinerTi
MaMaHHaH OHbl aybICTbIpbIN Gepyai eTiHiHi3.
BipHelue poseTkanap MeH y3apTKbiLl CbiMAapbIH
narvpanaHbaHpl3.

! KypbInfbl OpHaTbIfFaHHaH KeriH anekTp kabeni meH

poseTKa XakblH xepae 6onybl Kaxer.

| Kabenb vinmeyi Hemece KbiCbinMaybl KaXeT.

! Kabenb xui Tekcepinin, Tek ekineTTi MaMaHHbIH

KemeriMeH faHa anmMacTblpblnybl Tuic (Kemek 6ernimiH

KapaHbI3).

! Kayincisgik wapanapbl caktanvaraH xxafganga

OeHAIpYLUI )XayanKkepLinikTi @3 MOMHbIHa anygaH 6ac

TapTtagbl.

AEPEKTEP KECTECI

eHi 43,5 cm
Onwempaepi OuikTiri 32 cm
TepeHairi 41,5 cm
Kenewmi 58 n
SnexTp KepHeyi: 220-240 B~ 50/60 'y Hemece

50Ny (oepekTep KecTeciH kapaHbi3),

KocklnbIMAape! €H Ken TyTbIHbINaTblH KyaT — 2250 BT

OnekTp newuTepiHiH GenriciHaeri
2002/40/EC Hyckaybl, EN 50304
cTaHaapTbl

TabuFn KOHBEKUMSA Kracbl— KbI3AbIPY
KyliHe apHanFaH KyaT TyTbiHy: ]
KoHBekuus

Maxx6ypni KOHBEKLUSI Knachbl

— KbI3AbIPY KyWiHe apHanfFaH
ManiMAEHreH KyaT TyTbiHybl: [X]
YKenpgeTkiw kemerimeH

KYAT BENTICI

Byn kypbinfsl Eypona akoHoMUMKanbIk
KaybIMAACTbIFbIHBIH Kerneci HyckaynapbiHa
cal kenepi: -1973 xbingpiH 19
aknaHbiHaarbl 73/95/EEC (TemeH kepHey
Typanbl) XaHe ofaH KeniHri Ty3etynep;
-1989 xbingpiH 03 MamblpblHAaFbI
-89/336/EEC (anekTpoMarHuTTiK
yAnecimMainik Typasnbl) xaHe ofaH

KewiHri Ty3etynep; -1993 xbinabiH, 22
winpeciHperi 93/68/EEC xeaHe onaH
KewiHri Ty3etynep; - 2002/96/EC

31



KypbInfbl cunarramachbl

m Xannb! wony

Backapy Takracbl

ChlpfbimManl cepenepre
apHanfaH CbIPFbITIAINAP
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|||||
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1-no3uuus
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* Tek 6enrini 6ip mogenbaepae
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Kocy xaHe nanganaHy

! KypbInfblHbl anfall peT nangananraHga oHbl 6oc
KyWiHAOE eciriH »aybln, eH, Xofapfbl Temnepartypasa
KeMiH[e apTbl caFaTTan Kbl3ablpblHbI3. [ewwTi
eLwipin, OHbIH eciriH awnactaH 6ypbiH 6ernMeHiH
XKaKCbl XXenaeTinreHiH TeKcepini3. OHAipy kesinae
KongaHblnfaH KopfFarFbill 3aTTapAblH, XKaHbIn KeTyiHe
BannaHbICTbl XKEHiN XXaFbIMCbI3 MIC LUbIFYbl MYMKIH.

MewTi KOocy

1. PETTEY TyTKacbiH Gypay apKblfibl K&XeTTi Taram
JanbliHOay pexnMiH TaHaaHbI3.

2. TEPMOCTAT TyTKacbl KeMeriMmeH KaxeTTi
TemnepartypaHbl TaHAaHbI3. Taram ganbiHgay
pexumaepi XeHe YCbIHbIIFaH Tafam AavibiHaay
Temneparypanapbl Typasnbl ManimMeTTi “Taram
favibiHaay GoviblHLWa KeHecTep” KeCcTeCiHeH KapaHbl3
(Taram dalibiHOay pexxumoepi berimiH KapaHbI3).

3. AngblH ana kpi3gblpy agkranfaHga, TEPMOCTAT
WHAMKATOP LWaMbl XXaHadbl: TaraMbl NeLlKe canblHbI3.
4. Taram pavibiHaay GapbicbiHOa TeMeHaeri Hapcenepai
opblHAayFa 6onagbl:

- PETTEY T1yTKacblH Gypay apKbifbl KQXeTTi TaFam
JanbliHOay pexXnMiH esreprTy.

- THERMOSTAT (TEPMOCTAT) TyTKacblH 6ypay
apKbinbl TeMnepaTypaHbl e3repry.

- PETTEY TyTKacbiH “0” no3uumacbiHa bypan, Taram
JaunblHOay YpaiCiH ToKTaTy.

! Omanbai kabaTt 3akbIMOaHybIHbIH angbliH any yLiH
elluKallaH NeLUTiH acTbIHFbl XXafblHa 3aT KOMMaHbI3.

! OpkalwaH acxaHa blgbicTapblH 6epinreH TapTna(nap)
fa KOWbIHbI3.

CankblHAaTy XxenpeTKilli

MeLwTiH, CbIpTKbl TEMNEpPATYpPAChIH cankbiHAATY YLUiH
kenbip mogenbaep 6ackapy TakTacbl MEH NeLl ecCiriHiH
apacblHa Xen anganTbliH cankbiHaaTy XenaeTkiliMeH
»abablkTanaapl.

! Micipin 6onfaHHaH keniH ge new TonblK
carnkblHOaraHFa geniH XenaeTkill Kocynbl Typagbl.

MewrTiH Wamaapbl

PETTEY TyTKacbiMeH PyHKUMACHI TaHAanfFaH
yaKbITTa Of XXYMbICbIH XarnfacTblpagbl. TaFam
JanbiHAay pexuMi TaHganFanaa on Kochinbin Typaabl.

* Tek 6enrini 6ip mogenbaepae

H Hotpoint
ARISTON

Tanmepai nanpganaHy aaici *

1. ObiBbIC curHanbiH opHaty ywiH TAMMEP TyTkachiH
caraT Tini 6orbIHWAa BGip Tonblk aHanbiMFa GypaHbI3.

2. KaxeTTi yakbITTbl OPHATY YLUiIH TYTKaHbl cafaT TiniHe
Kapcbl OypaHpI3: TyTkada KepCeTinreH MUHYTTbI Backapy
TakTacblHOAFbl UHOMKATOPMEH TEHECTIPIHI3.

3. Taimep MUHYTTBIK PEXMMAE XYMbIC icTenai:
TaHadanfaH yakblT 6iTkeHae AblObIC CUrHanbl ecTines;.

! Taimep newwTi Kocnanapl xaHe eLlipMengi.

KaHTpu cTuninpgeri TauMepmeH yakbITTbl
OpPHaTbIHbI3 *

[ypbic yakbITTbl KaMTagaH opHaTyAblH dA4ici

Mew Tokka KocblnFaH 6onybl TUIC.

TyTKaHbl TapTbiHbI3 Aa, AYPbIC YaKbITTbl OPHATKaHLWa
OHbI cafaT TiniHiH 6afbITbl 6oMbIHLILIA BypaHbI3.

| Bargapnamanap MyMKiHAir TOKMEH icke Kocbinagbl,
COHAbIKTaH TOk borMaraH Kesfge o Con Mesrin
GowbIHLA XXyMbIC icTeyai TokTaTagbl. Ocbl TOK eLyiHeH
KeWiH oypbIC yakbITTbl KaWTadaH opHaTy kaxeT 6onaabl.

Tanmep MyMKiHAjri

Tanmep MyMKiHAir TaimMep Kepi caHayabl 6acTanTbiH
yakbIT MesLLEpPiH eHridyre MyMKiHAIK O6epeni. byn
MYMKIHZAIK NELTi Kocnanabl Hemece eLipmengi, on Tek
yakbIT 6iTkeHae Ablbbic 6epeni.

Tanmepai opHaty agici

TaHba “Tepe3ene” kepyre bonarbliH KanaraH yakbITka
(iwki wkana) cevikec GonFaHwa TyTKaHbl caFarT TiMiHiH,
GarbITbl 6ONbIHLIA OypaHbI3.

YakbITTbIH Kepi caHanbIMbl gepey 6actanagsi.
TanmepaiH faybiC CUrHanbIH eLWipy YLWiH Hemece

TeK caFaT MyMKiHAirH nanganaHy yLwiH TaHbaHbl K
©enriciHe opHaTbIHbI3.
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Taram ganbiHpay pexumaepi

Taram panbiHpay pexumaepi

! ToemengerinepaeH 6acka Taram gavibiHgay
pexmmaepinib, 6apneifbiHa 60°C neH MAKC apaneifbiHaa
Ke3 KenreH Temnepatypa MaHi OpHaTbinybl MYMKiH

* PUJIb (keHec: Tek MAKC pgeHreliiH opHaTbIHbI3)

* 'PATWH (keHec: 200°C-TaH acbipmaHpbI3).

|:| TRADITIONAL OVEN (OAFAbINbI NELU) pexumi

YCTiHI >X8HE acTbIHfbl KbI3AbIPY 3NIeMEHTTEPI Kocbinaabl.
Taram gavbliHOayablH SaFabibl peXMiH nanganaHraHga
Tek Gip TaFam ganbiHAay TapTnacbiH NanaanaHFaH
aypebic, 6ipaeH ken TapTna KongaHbFaHAa new ilwiHaeri
Temnepatypa bipger 6onmaybl MyMKiH.

E MULTI-COOKING (Ken TAFAM JAWbIHAAY) pexuwi

BapnbIK Kbl3ablpy anemMeHTTepi (YCTiHri XKaHe
aCTbIHfbl) XoHe XengeTkiw Kocblnagbl. MewTiH, Kbidybl
TypakTbl bonaTtbIHAbIKTaH aya TaraMabl Bipkenki
Kbl3apTbin nicipeai. bip yakbiTTa eH kebi eki TapTnaHbl
nanpanaHyra 6onagpl.

Ij YCTIHI NELW pexumi

YCTiHri Kbl3ObIpy aNeMeHTi icke Kocbklnagbl. byn
pexumai TaraMabl AarbliHOayablH asFblHAA Kbl3apTy
YLWiH nanganaHyfa 6onaasbl.

GRILL (TPUJIb) pexui

YCTiHr KbI3ObIpY 3NeMeHTi icke Kocbinaabl. punbain

aca Xorapbl api Tike Temneparypachl eT NeH KakrarnfaH
eTTi XXyMCaK TypAe Kanablpy YLUiH HOpiH iWwiHae ycTan
OTbIpbIN, onapablH 6eTiH Kbi3apTyFa MyMKiHAik 6epen;.
CoHpan-ak, xorapbl 6eT TemnepaTypacbiH KaXKeT eTEeTiH
Tafampapfa rpunbgi nanganadfaH absan: oudLitekc,
cublp eTi, kabbipra cTeliki, bengeme, rambyprepnep xsHe
T.6... Kenbip mbicangap “Taram gavibiHgay OoviblHLIa
KeHec” naparpadbiHga 6epinreH. Ocbl pexumvae ac
nicipreHae NewTiH eciriH apkallaHaa »abblk yCTaHbI3.

[X] GRATIN (FPATUH) pexvui

ACTbIHFbI XXoHe anHanmanbl Kbl3ablpy areMeHTTepi MeH
xengetkiw Kocbinagbl. Ocbl MyMKIHAIKTEPAIH XXMbIHbI
neLuTeri ayaHblH, KYLLENTINreH aHanbIiMbl apKbirbl
KbI3AbIpY 311EMEHTTEPIHIH Bip OaFbITKa XKbINbInblK
GenyiHiH TMimainiriH apTTeipagbl. byn Taramabl Kywnin
KeTydeH CcakTayFa KOMeKTeCeai >kaHe XblNyablH
TaFaMHbIH iLLKi )XaFblHa eHyiHe MyMKiHAiK 6epeai. byn
pexuM narganaHblinFaHga NewTiH, eciri apaanbiM
XabblK TYpYbl KQXET.

Taram panbiHaay 60MbIHLWA KeHec

1 XKengeTkiw kemerivMeH Taram ganbiHgay 6apbicbiHaa
TapTnanapabl 6ipiHwWi xaHe GeciHWi no3vumanapfra
opHanacTblpMaHbI3. LlamagaH Thic Xbiny Temnepatypara
cesimTan Taramgapgbl Kynaipin xidepyi MyMKiH.

I GRILL (FTPUIb) xaHe GRATIN (FTPATUH) pexvumaepinge
TaraMHbIH, KanAbIKTapblH (Maw CUSIKTbI) XXUHAY YLUiH
TyTKanbl TabaHbl GipiHLWI NO3ULMsAFa OpHaNacTbIPbIHbI3.

Ken TAFAM JAVbIHOAY

* Monblpak Xblnyabl Tanan eTeTiH TaFaMmabl eKiHLLi
nosuvumagarel TaptTnara canbin, eKiHLi XXoHe TepTiHLUi
nosuumsnapabl KongaHblHbI3.

» TyTKanbl TabaHbl acTbIHFbI KaKKka, an TapThnaHbl
YCTiHT )XaKka OpHaTbIHbI3.

rPUNb

° TapTFIaHbI 3 Hemece 4-no3uumsra OpHanacTblPbIHbI3.
Taramapbl TapTnaHblH OpTacbiHa CalblHbI3.

+ KyaT fieHreiiiH eH XoFapfbl MaHre OpHaTy YCbIHbINaab!.
YCTiHfi Kbl3ObIpy 9NeMeHTi TepMOCTaT apKbifibl peTTenesi
XOHe TypaKTbl KYMAe KOChIMbIN TypMaybl MYMKiH.

MULLA

* [Mvuua nicipy KesiHae eH »akcbl HOTUXere Kon
xeTkisy ywin KoM TAFAM JANBIHOAY pexvmiH
naviaanaHblHpI3.

* JKeHin antoMuHMnOEH acanfaH nuuLa TabacbkiH
nanganaHbiHbi3. OHbl KAMTaMachI3 eTinreH TapTnara
OpHanacTbIpbIHpI3.

CbIpTbIH KbITbIpriak eTin nicipy yLWiH TyTKanbl TabaHbl
naviganaHbanpl3 (Micipy Mep3iMiH y3apTy apKbisibl
KbiTblpriak 6onyblHa Kegepri xacangbl).

* [Mnuuaxbib 6€Ti kKen Kypamael GonFaHaa nicipy
YPAICiHIH opTacblHAa NUULaHbIH, YCTIHE MoLapenna
ipiMLLIriH KOCY YCbIHbINaAbI.
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H Hotpoint

Taram panbiHaay 60MbIHLWA KeHeC KecTeci

ARISTON

Taram Tarampap Canmak TapTtna AnpabiH ana Kbi3gblpy ¥cbIHbINaTbIH Micipy
AanbiHaay (xr) No3UuUUACHI yaKbITbl (MUH) Temnepartypa Y3aKTbIfbl
pexumaepi (MUHYT)
KoHBekuus Yvpek 1 3 15 200 65-75
newwi KyblpbinFaH 6y3ay Hemece cublp eTi 1 3 15 200 70-75
KyblpbinFaH LwoLlka eTi 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (KilkeHTan HaH eHiMAaepi) - 3 15 180 15-20
Baniw 1 3 15 180 30-35
Multi- Muuua (2 Taptnaaa) 1 2 xoHe 4 15 230 15-20
cookingKen JaszaHbs 1 3 10 180 30-35
Taram Xac kow eTi 1 2 10 180 40-45
AanbiHaay KyblpbinFaH Tayblk eTi + kapTon 1+1 2 xoHe 4 15 200 60-70
Makpenb 1 2 10 180 30-35
Mei3 KocbinFaH Kekc 1 2 10 170 40-50
KenipLiTinreH kanmak KocbinFaH 6aniw 0.5 2 XoaHe 4 10 190 20-25
(2 TapTnaga)
MeyeHbe (2 TapTnaga) 0.5 2 xaHe 4 10 180 10-15
Buckeut TopThl (1 TapTnaaa) 0.5 2 10 170 15-20
BuckBuT TOpThI (2 TapTnaaa) 1 2 xoHe 4 10 170 20-25
Xow nicTi 6aniw 1.5 3 15 200 25-30
Top Kemin Taram gavibiHpay yiwiH Taramapl - 3/4 15 220 -
ovenYcCTiHri Kbl3apTy
new
Grilllpunb Kambana mMeH kapkatuua 1 4 5 EH >orapbl 8-10
Kanbmap meH acwasH kebabbl 1 4 5 EH >xoFapbl 6-8
Tpecka 6engemeci 1 4 5 EH >xorapbl 10
punbae nicipinreH kekeHictep 1 3He 4 5 EH >orapbl 10-15
By3ay eTiHeH nicipinreH creiik 1 4 5 EH >xorapbl 15-20
Kotnet 1 4 5 EH >xorapbl 15-20
Fambyprep 1 4 5 EH >xorfapbl 7-10
Ckymbpusi 1 4 5 EH >xoFapbl 15-20
KyblpbinFaH HaH 4 4 5 EH »orapbl 2-3
MpaTuH pynbae nicipinreH TaybIk eTi 1.5 2 5 200 55-60
Kapakatuua 1.5 2 5 200 30-35
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CakraHAblpynap MeH KeHecTep

! Byn KypbInfbl Xanblkapanelk kayincisgik ctaHgapTTapblHa
can eHZenin WelFapbiiFad. Temenderi eckeptynep kayincisgik
epexenepiH eckepTy MakcaTbiHAa BepinreH xaHe OHbl MyKUsAT
OKbIN LUbIFY KaXeT.

Xannb! Kayincisgik

+ Kypbinfbl yilae KonaaHyrFa apHanfFaH, OHbl KOMMEPLUUSIBIK
HEMece BHZIPICTiK TypFblaa KongaHyra 6onmangsi.

» JKabblk xxep 6onca ga, KypbliFblHbl ChIpTTa KorngaHbay
kaxxeT. KypbInFbiHbl KOpFaycbl3 XaHObIp MeH 6opaHaa
Kangblpy aca kayinTi.

*  KypbInfblHbl KONAaHFaH yakeITTa newTiH GyvipiHageri
TyTKanapzpl nanganaHbiHbI3.

*  KypbinfbiHbl XanaH ask HeMece Korn-asfblHbi3 birFan
Hemece [bIMKbIN GornFaHaa yeTamaHbs.

+ Kypbinfbl ocbl kiTanwaga b6epinreH Hyckaynapra cai Tek
epecek agamaap faHa Tafam ganbiHAay MakcaTbiHaa
nanganaHbinybl Tuic.

*  KypbInfbiHbl NandanaHfaH yakbiTTa Kbl3gblpy aNeMeHTTepi
XoHe neww eciriHin 6enrini GenikTepi KaTTbl Kbi3agbl.
Bynapfra TMMENTIHIHi3re xoHe bananapaaH aynak
YCTalTbIHbIHbI3Fa KO3 XETKI3iHi3.

+ bBacka anekTp KypbinfbinapblHa apHanfaH anekTp kabeni
NELUTIH bICTbIK BenikTepiHe TUMENTIHIH TEKCepPIHi3.

* KenpeTy xoHe bICTbIKTbI CanKkbiHAATYFa apHanFaH aLlblk
XEprepzi eLlkallaH xannay kepek.

¢ [leLw eciriHiH TYTKACbiH apKallaH opTacbiHaH YCTaHpI3:
LIeTTepi bICTbIK 6OMYbl MYMKIH.

+ [eLlKe acxaHanblk biAbICTbI KOSIPAA HEMECE OHbI anfaH
Keaae apaalibiM neLl KorFanTapblH nanganaHblHbl3.

* [ew Ty6iH Typanay yLWiH antOMUHWIA GonbraHbl
naviganaHbaHpI3.

+ [lewwke xaHrblL 3aTTapabl KoMMaHbl3. Erep baiikaycbizga
KypbInFbl KOCbINaTblH 6onca, Oy 3aTTbIH XaHybl MYMKIH.

* KypbInfblHbl KonaaHbaraH kesae TYMMELLIKTepiHiH “@"/“0”
OpHbIHAA EKEHIH TEKCEPIH3.

*  KypbInfblHbl BLUipreHae anbIpFbilThl 9pAanbIM xeni
po3eTKacbIHaH arnblHpI3, KabenbaeH TapTbin CybIpMaHbI3.

* LTencenb anblpblH 3MEKTP XKENICIHEH axblpaTnacTaH
Tasanay Hemece KyTiM KBpCeTy XyMbICTapblH eLlKallaH
XacamaHpbI3.

+ Erep Kypbinfbl icTeH WbikkaH bonca, ewobip xafganga
XOHAEY XYMbICHIH 63iHi3 xacamaHbl3. Taxipubecis
aflaM TapanblHaH XacasfaH XeHaey XyMblCTapblHaH
KYPbINFbIHbIH ICTEH LUbLIFYbl HEMeCe xapamMchl3 6onbin

Kanybl MyMKiH. KbI3MET kepceTy opTanblfbiMeH
GannaHbiCbiHbI3 (Kemek 6enimiH KapaHbi3).

AubIK NeLWTiH eciriHe aybIp 3aTTapabl KOMMaHbI3.

KypbinfbiHbl on3ukanbik, cesiMTanpblk XKeHe Ncuxmkanblk
kabineTTepi TemeH agamaap (bananap ga kipegi),
Toxipnbecia Hemece eHIMHEH xabapbl XOK Ke3 KenreH
aflamMHbIH KongaHbaybl Tvic. MyHaai agamgapra, Kem
ferene, kayincisaiktepiH kamtamachbi3 eTeTiH Bipeynep
XeTekwwi 6onybl Kepek HEMeCe KypblFbIHbIH XyMbICbIHA
KaTbICThI Kipicne Hyckaynapbl 6epinyi Tuic.

Bananapra KypbInFbIMEH OfHayFa pyKcaT eTrneHis.

XKoto

Opay MaTepuanaapblH kaiTa naiganaHy MakcaTbiMeH
TacTafaH Kesfe XKeprinikTi KopLuaraH opTa CTaHAapTTapbiH
kagaranambi3. ECki KypbinfblHbl TacTaraHaa KonaaHbinaTbiH
3aH epexerepi kKagaranaHpi3.

ONeKTP XoHe ANeKTPOHMKanbIK KypanaapabiH
kanabikrapbiHa (WEEE) katbicTel 2002/96/EC

Eypona 3aHHamacblHa CalKec Y1 KypbInfbinapbl
KanbinTbl copTTanMaraH kananblk kanablk afbMbIMEH
Gipre xoliblnMaybl THic. KopLluaraH opta MeH agam
[eHCcaynblfblHa TUETIH 3USHHBIH andblH ana oTbIpbIn, ecki
KYpbISIFbINap KanTa nanganaHyabl )keHe kanta eHaeyai
OHTalnaHabIpy MakcaTbiHaa 6enek XuHanybl Kepex.
©Himaeri Ccbi3blnFaH “IoHFaNakThl KOKbIC XaLUiK™ cisre
KYPbINFbIHbI TACTaFaH yakbiTTa benek xvuHanybl Typansi
eciHisre canagpl.

Ecki Kypbinfbinapabl AypbiC TacTay xeHinae aknapar any
YLUiH NanganaHyLubinap Xeprinikti ekingepiHe Hemece
caTylwblnapbiHa xabapnacynapbl Kepek.

KopliaraH opTaHbl cakKTay XaHe Kopray

KypbInFblHbI TAHEPTEH epTE HEMECE TYCTEH KeWiiH Kellipek
naiiganaHy apKbliibl 9MeKTp KyaTblH KaMTaMachi3 eTyLui
KOMMaHusnapablH XYKTEMECIH a3anTyFa keMeKTece anachis.

YKakcbl HaTUXe any YLUIH XXeHe 3HEprusiHbl YHeMAeY YLUiH
(wamamen 10%). GRILL (FPWJTb) xxeHe GRATIN (TPATUH)
pexvmaepiH nanganaqraHaa neLwwTiH eciriH xabblK yCTaHbI3.

Ecik TbIfbl3garbiuTapbiH XKWi TEKCEPIHi3, onap ecikke
ThIFbI3 KENETIHAEN eTin, kanablk 6onmaybl yLWiH Tazanan
CYPTIN TYPbIHbI3, OCbINANLLA bICTLIKTbIH ChIPTKA LUbIFYbIH
6ongbipmManchbs.

Kemek

BaiinaHbic aknapatbl:

KypbinfbiHbIH Mogeni (Mog.)
Cepusinbik Hemipi (C/H).

Byn aknapart Kypbinfblaa OpHaThINFaH AepPEKTEMe KeCTeCiHAE
Hemece opamaiaH Tabbinybl MyMKiH.
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XoeHaey XXoHe KYTIM

KypbinfbiHbI ewipy

Kes kenreH Gip xymbICTbl 6acTamacTaH OypbiH
KYPbINFbIHBI TOKTAH aXblpaTbiHbI3.

KypbinfbiHbl Tazanay

» Tot BacnanTblH Gonat Hemece aMarnbaaHFaH CbipTKbl
GenikTep XoHe pe3eHKe Thifbl3arbiuTap CankbiH
CYMeH HelTpanabl cabblHFa MarblHFAH bICKbILLNEH
TasapTbinagbl. KubiH gaktapabl KeTipy YLUiH apHaibl
eHiMaepai nanganaHbiHbI3. XKybin 605FaH COH OHbI
LabIn, MYKUSIT KypFaTbiHbI3. KaTTbl yHTakTapapl
HeMece TaTTaHAblpaTbiH 3aTTapabl NanganaHoaHbI3.

e [lewTiH iwi apbip KongaHFaHHAH KeRiH XblNbl
KesiHae MYKUST TasanaHybl Tuic. blcTeik cy MeH
TasapTKbILWThI NaganaHblHbI3, OfaH KewiH Lwarbin,
Xymcak wybepekneH KypFaTbin CypTiHi3. KpIpfbiLl
3aTTapabl navganaHbaHbI3.

» CeblpfbiMansl TapTnanapgaH 6acka 6apnblk kKepek-
Xapakrap KyHAEenikTi biabICTap CUSIKTbI XKybInybl
MYMKIH.

! Kypbinfblaa ewwkawwaH Oy TasapTkbiWThl HEMece
LIaHCOPFbILTLI NanaanaHbaHbI3.

Mew eciriH Tasanay

Meww eciriHiH 8MHErIH bICKbILLMNEH XXOHE KblPFblILL

eMec TasapTKbIL KypangapMeH Tasanar, Xymcak

LyGepekneH MyKUST KypraTbiHbI3. KaTTbl KbIpFbILL 3aTThl

Hemece eTKip TeMIp KblpFblluTapabl NanganaHoaHbI3,

cebebi onap aviHek 6€eTiH TbipHanM, OHbIH, CbIHYbIHA

aKkenyi MyMKiH. MyknaT Tasanay yLiH NeLTiH, eciriH

anbin Tactayfa 6onagbl.

1. MNeLw eciriH TonbIK alblHpI3 (CbI36aHbI KapaHbi3).

2. Eki inmekTe opHanackaH TyTkanapgbl ketepin,
OypbIHpI3 (CbI36aHbl KapaHbi3).

3. EcikTi eki »afblHaH KaTTbl
ycTarn, XapTbinan xabblHbI3.
KbickbiwTapabl Fbacy

apKbInbl ecikTi 6ocaTbiHbI3,
OfaH KeWiH eCiKTi OpHbIHaH
WblFapblnaTblHAaM e3iHisre
Kapan TapTbIHbI3 (CbI36aHbI
KapaHbl3).

EcikTi opHbIHa KOO YLUiH OCbl iC
peTiH kepi OpblHAAHbI3.

H Hotpoint
ARISTON

Tbifbi3garbilUTapabl TEKCEPY

MewTeri ecik Thifbl3garbILLTAPbIH XWi TEKCEPIN
TYpbIHbI3. Erep Thifbl3garbiLTap 3akbiMaanfaH 6onca,
XakblH xepgeri CaTtyaaH KeniH KbI3MeT kepceTy
opTanblfbiHa xabapnacbiHbl3 (Kemek 6enimMiH KapaHbi3).
Thifbl3garbilLTap aybICTbIPbINFaHFa AeniH newTi
navganaHbayabl yCbiHaMbI3.

LWamabl aybICTbIpY
MewTiH WwaMblH aybICTbIPY YLUiH:
1. lam ysiCbIHbIH, WbIHbI KAKNafbiH anbiHpI3.

2. lWampabl anbin, oHbl coHAan 6acka LwamMMeH
aybICTbIpbIHbI3: KyaTthl 25 BT, uokoni E 14.

3. WbIHbI KaknakTbl OPHbIHA KOWbIHBI3 (CbI36aHb!
KapaHbI3).
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