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Installatie

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor
eventuele raadpleging in de toekomst. Wanneer u het
product weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist,
dient u dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat
alle nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemnd voor kinderen
en dient daarom te worden verwijderd volgens de
geldende normen voor gescheiden afvalverzameling (
Zie Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van de
fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

® de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

¢ in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen van
100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowelonder het
aanrecht ( ze figuur) alsin stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

575-585 mm.

590 mm.

* Alleen voor roestvrijstalen modellen

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is het
noodzakelijk de achterkant van het meubel te
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op twee
houten balken te plaatsen, of eventueel op een enkele
plank die een opening heeft van tenminste 45 x 560
mm (zie atbeeldingen).
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Centreren en bevestigen

Om het apparaat aan het keukenkastje te bevestigen:

e open de ovendeur;

e verwijder de 2 leertjes die de
bevestigingsopeningen bedekken op de zijrand;

e bevestig de oven aan het meubel met behulp van
de 2 houtschroeven;

e doe de leertjes die de openingen bedekken weer op
hun plaats.

\.

T |-
i :
Y

:‘i/ ) \\

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel werken met
de wisselstroom, spanning en frequentie die
aangegeven staan op het typeplaatje op het apparaat
( zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
Zijkant van het deksel
van het klemmenbord op
met een
schroevendraaier:; trek
het deksel van het
klemmenbord open ( zie
arb.).
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2. Draai de schroef van
de kabelklem los en
verwijder hem met
behulp van een
schroevendraaier (z/e
afbeelding).

3. Verwijder de
schroeven van de
contacten L-N-==en
bevestig de draden
onder de koppen van de
schroeven met
inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin (L) Geel-Groen (<)

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje( zie hiernaasi).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en voldoend
aan de geldende normen (de aarding mag niet worden
onderbroken door de schakelaar). De voedingskabel
moet zodanig worden geplaatst dat hij nergens een
temperatuur bereikt van 50°C hoger dan de
kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en de inachtneming van de
veiligheidsnormen.

V&dr het aansluiten moet u controleren dat:
e de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

¢ de contactdoos in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te verdragen, zoals aangegeven
op het typeplaatje ( zie onder);

¢ de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje ( zie onaer);

¢ de contactdoos en de stekker van het apparaat
overeenkomen. Als dat niet zo is, dient u ofwel de
stekker ofwel de contactdoos te vervangen; gebruik
geen verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de

elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te

bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt

worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd

en mag alleen door erkende monteurs worden

vervangen ( zie Service).

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor

worden gesteld als deze normen niet worden

nageleefd.

TYPEPLAATJE
breedte 43,5 cm
Afmetingen hoogte 32 cm
diepte 41,5 cm
Inhoud liter 58
spanning 220-240V~ 50/60Hz of
Elektrische SOH; (zie typeplaatje)
aansluitingen maximum opgenomen
vermogen
2800W

Richtlijn 2002/40/CE
op het etiket van elektrische ovens.
Norm EN 50304

Energieverbruik convectie
Natuurlijk
verwarmingsfunctie:

ENERGY
LABEL

Traditioneel;

Verklaring energieverbruik
Klasse convectie hetelucht -
verwarmingsfunctie:@ Gebak.

Dit apparaat voldoet aan

de volgende Europese
Richtlijnen: 2006/95/EEGvan
12/12/06 (Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen -
2004/108/EEG van 15/12/04
(Elektromagnetische Compatibiliteit)
en daaropvolgende wijzigingen -
93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.
2002/96/CE en daaropvolgende
wijzigingen.
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Beschrijving van het apparaat

Aanzichttekening

Bedieningspaneel

Rooster GRILL

Rooster LEKPLAAT

Bedieningspaneel

PROGRAMMAKNOP

PROGRAMMAKNOP

PROGRAMMAKNOP
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* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat u
de oven heeft uitgeschakeld, opent u de ovendeur en
lucht u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door het
verdampen van de middelen die worden gebruikt om
de oven te beschermen.

Enkele modellen beschikken over een
scharnierensysteem waarmee de deur langzaam
dichtvalt zonder dat u hem met de hand hoeft te
begeleiden. Voor een juist gebruik, voor u hem sluit:
e open de deur helemaal.

e vermijd de deur met de hand te forceren.

De oven starten

1. Selecteer het gewenste kookprogramma door aan
de PROGRAMMAKNORP te draaien.

2. Kies de temperatuur door aan de
THERMOSTAATKNORP te draaien. Een lijst met
kooktijden en aanbevolen kooktemperaturen kunt u
terugvinden in de Kooktabel (zie Frogrammas).3. La
spia TERMOSTATO

Als het controlelampje van de THERMOSTAAT aan is
betekent het dat de verwarmingsfase bezig is totdat
de ingestelde temperatuur bereikt is

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
PROGRAMMAKNOP;

- de temperatuur veranderen met behulp van de
THERMOSTAATKNOP;

- het koken onderbreken door de PROGRAMMAKNOP
weer op stand "0" te zetten.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde
roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden,
brengt een verkoelingsventilator een luchtstroom
teweeg die tussen het bedieningspaneel en de
ovendeur naar buiten komt, alsmede aan de
onderzijde van de ovendeur.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Deze gaat werken door de PROGRAMMAKNOP op O

te draaien. De verlichting blijft aan wanneer u een
kookprogramma selecteert.

De timer gebruiken*

1. U dient in eerste instantie het geluidssignaal op te
laden door de knop TIMER bijna 360° met de klok mee
te draaien.

2. Draai de knop weer tegen de klok in en stel de
gekozen tijd in. Zorg ervoor dat de tijd die is
aangegeven op de knop TIMER overeenkomt met de
tijld op het bedieningspaneel.

3. De timer is een kookwekker: als de tijd verstreken is
hoort u een geluidssignaal.

! De timer heeft niets te maken met het aan- of uitgaan
van de oven.

Verdwijnend handvat

Enkele modellen beschikken over een verdwijnend
handvat dat zich in de ovendeur bevindt. Met een
lichte druk op de push/push opening verschijnt het
handvat waarmee u de oven kunt openen of sluiten.
Aan het einde van het gebruik van het handvat sluit u
het af door er licht op te drukken.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Analoge* programmering

Symbool
BEGIN BEREIDING

Symbool
EINDE BEREIDING

3

. ) O—Knop

INSTELLEN TIJDEN

Symbool
KLOK TIMER

! Alle instellingen zijn mogelijk als de oven is
aangesloten op het elektrische net. Als de stroom
meer dan 10 seconden lang uitvalt wordt de
programmeerfunctie onderbroken: als de stroom weer
terugkeert zal het symbool KLOK gaan knipperen om
aan te geven dat er een black-out heeft
plaatsgevonden en dat de tijd opnieuw moet worden
ingesteld.

Als de black-out plaatsvindt tijdens een
geprogrammeerde bereiding, zal de ingestelde tijd
worden hervat waar hij was onderbroken (bv. als ik een
bereiding van 1 uur programmeer en er tijdens deze
bereiding een black-out plaatsvindt van 30 minuten,
dan zal het programma na 1 uur en 30 min eindigen).
Ook in dit geval knippert het symbool KLOK en moet
het uur opnieuw worden ingesteld.

HANDMATIGE BEREIDING

Als u geen enkele programmering heeft geactiveerd
kunt u de oven evenwel handmatig gebruiken m.b.v.
de knoppen van de PROGRAMMA'S en de
THERMOSTAAT.

De timer instellen

! Deze functie onderbreekt de bereiding niet en is
onafhankelijk van het gebruik van de oven. Hij dient er
uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen als
de ingestelde minuten zijn verstreken. U kunt de timer
alleen gebruiken als er geen enkele programmering
gaande is.

Om de timer te activeren drukt u kort 3 keer op de
knop totdat het symbool TIMER gaat knipperen. Het
instellen van de timer gebeurt op dezelfde wijze als
het instellen van het tijdstip voor het einde van de
bereiding (zie betreffende paragraaf)

De tijd instellen

Om de tijd van de wijzers te regelen drukt u kort 4 keer
op de knop totdat het symbool KLOK gaat knipperen.
Om het getoonde tijdstip met 1 minuut toe- of af te
laten nemen, draait u de knop rechts- of linksom. Op
deze manier bewegen de wijzers met 1 minuut per
keer rechts- of linksom.

Als er 10 seconden zijn verstreken na de laatste
wijziging zal de programmering automatisch overgaan
op de regelingsmodus.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

De bereiding programmeren

Een tijdsduur programmeren met onmiddellijke
start

De programmering van het tijdstip voor het einde van
de bereiding zorgt ervoor dat u de bereiding direct
kunt starten en hem automatisch kunt beéindigen, aan
de hand van het geprogrammeerde tijdstip.

Om de tijdstip van einde bereiding te programmeren
drukt u kort 2 keer op de knop totdat het symbool van
EINDE BEREIDING gaat knipperen.

Om de bereidingstijd met 1 minuut toe- of af te laten

nemen, draait u de knop rechts- of linksom. Op deze

manier bewegen de wijzers met 1 minuut per keer
rechts- of linksom.

Het symbool van EINDE BEREIDING blijft 10

seconden na de laatste draaiing knipperen. U kunt het

programma bevestigen door op de knop te drukken of

door 10 seconden te wachten, mits er minstens 1

minuut bereidingstijd is geprogrammeerd.

Het symbool EINDE BEREIDING geeft aan dat de

programmering heeft plaats gevonden.

Selecteer het gewenste kookprogramma door middel

van de PROGRAMMAKNORP.

De oven gaat direct aan en schakelt automatisch op

het ingestelde tijdstip uit.

Om het ingestelde programma te bekijken drukt u kort

op de knop en laat u hem direct los. De wijzers en

symbolen tonen het ingestelde programma.

Aan het einde van de bereiding gaat het symbool

EINDE BEREIDING knipperen en zal het alarm 1

minuut lang afgaan (om het uit te schakelen drukt u

kort op de knop).

Zet de knop PROGRAMMA'S op stand "0".

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een einde
kooktijd om 10:15. Het programma begint gelijk en
schakelt automatisch om 10:15 uit, met een duur
van één uur en 15 minuten.

Een tijdsduur programmeren met verlate start
De programmering van het tijdstip voor het begin van
de bereiding zorgt ervoor dat u de bereiding
automatisch kunt starten en beéindigen.

Om de tijdstip van het begin van de bereiding te
programmeren drukt u kort 1 keer op de knop totdat
het symbool van BEGIN BEREIDING gaat knipperen.
Om het begin van de bereiding met 1 minuut toe- of af
te laten nemen, draait u de knop rechts- of linksom.
Op deze manier bewegen de wijzers met 1 minuut per
keer rechts- of linksom.

Het symbool van BEGIN BEREIDING blijft 10
seconden na de laatste draaiing knipperen. Als u
binnen dit tijdsbestek niet op de knop drukt of eraan
draait zullen de wijzers automatisch de tijd tonen en
zal het programma worden geannuleerd. Nadat u het
tijdstip van het begin van de bereiding heeft ingesteld
(symbool BEGIN BEREIDING vast aan) drukt u
nogmaals op de knop om het tijdstip van einde




bereiding in te stellen (het symbool EINDE BEREIDING

begint te knipperen), mits dit voor slechts 1 minuut is

geprogrammeerd, anders vervalt de programmering.

Voor de programmering van het tijdstip van einde

bereiding volgt u bovenstaande procedure.

Selecteer het gewenste kookprogramma door middel
van de PROGRAMMAKNORP. De oven zal op de
ingestelde begintijd aangaan en op het tijdstip van
de gekozen einde bereiding uitgaan.e
Esempio: sono le ore 9:00, si impostano le 11.00
come ora di inizio e le 12:15 come ora di fine
cottura. Il programma inizia automaticamente alle
11:00 e si arresta alle 12:15 con una durata di un ora
e 15 minuti.

B.v.: hetis 9:00 uur: u programmeert een starttijd van
11:00 en 12:15 als tijdstip voor einde bereiding. Het
programma begint automatisch om 11:00 en stopt
om 12:15, met een duur van één uur en 15 minuten.

! Om een programmering te annuleren drukt u 3
seconden lang op de PROGRAMMAKNOP: de
programmering wordt geannuleerd en de programmeur
keert terug naar de modus handmatige bereiding.




Elektronische
programmering*

|DISPLAY
Symbool ( | W
EINDE L 7N w» e o o - Symbool
BEREIDING | Ul_l:l_ll_l C) ‘ KLOK
symbool —- &, kI LI A L symbool
DUUR ) Timer
Toets — @ . @— Toets
AFNAME TIJD TOENAME TIJD
Toets
INSTELLEN TIJD

De klok instellen

! U kunt de klok zowel instellen als de oven uit is als
wanneer hij aan is, maar alleen als u geen uitgestelde
bereiding heeft ingesteld.

Na het aansluiten op het elektrische net of na het

uitvallen van de stroom knippert het symbool @ en de
vier cijfers op het DISPLAY.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool @ en de vier cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen "+" en "-" om de tijd in te stellen;
als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers sneller
lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets
om de instelling te bevestigen.

De timer instellen

! Deze functie onderbreekt de bereiding niet en is
onafhankelijk van het gebruik van de oven. Hij dient er
uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen als
de ingestelde minuten zijn verstreken.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool ﬂ en de drie cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen "+" en "-" om de gewenste tijd in
te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers
sneller lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
Nu verschijnt het terugtellen, aan het einde waarvan u

een geluidssignaal zult horen.

De bereiding programmeren
! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

Het programmeren van de kookduur

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool &, en de drie cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen "+" en "-" om de gewenste duur
in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de
nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
4. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beéindigt de oven de

bereiding en klinkt een geluidssignaal. Om hem te

stoppen drukt u op een willekeurige toets.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15.

Het einde van een bereiding programmeren

! Het programmeren van het einde van een bereiding
is alleen mogelijk nadat u een kookduur heeft
geselecteerd.

1. Volg de procedure van de duur van punt 1 t/m 3;

2. druk daarna op de toets totdat het symbool &
en de vier cijffers op het DISPLAY beginnen te
knipperen;

3. druk op de toetsen "+" en "-" om het einde van de
bereiding in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen
de nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

4, wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
5. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beéindigt de oven de
bereiding en klinkt een geluidssignaal. Om hem te
stoppen drukt u op een willekeurige toets.

De symbolen &, en &% gaan aan om aan te geven dat

een programmering is uitgevoerd. Op het DISPLAY

verschijnen om de beurt de eindtijd en de duur van de

bereiding.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur. U programmeert 12:30 als eindtijd. Het
programma zal automatisch om 11:30 beginnen.

Het annuleren van een programmering
Het annuleren van een programma:

e druk op de toets totdat het symbool van de te
annuleren instelling en de cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen. Druk op de toets "-" totdat
op het display de cijfers 00:00 verschijnen.

¢ houd tegelijkertijd de toetsen "+" en "-" ingedrukt.
Z0 worden alle programmeringen geannuleerd,
inclusief de timer.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Programma’s

Kookprogramma’s

! U kunt voor alle programma'’s een temperatuur van
tussen de 60°C en MAX instellen, behalve bij:

e GRILL (hierbij is het aanbevolen alleen MAX te
gebruiken);

o GRATINEREN (hierbij is het aanbevolen niet meer
dan 200°C in te stellen).

Programma TRADITIONELE OVEN
De onderste en bovenste verwarmingselementen gaan
aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter een
enkel rooster te gebruiken: met meerdere roosters
riskeert u een slechte temperatuursverspreiding.

Sﬁ Programma MULTIOVEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven en
cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien. Aangezien
de warmte in de hele oven constant is, zorgt de lucht
dat de gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Het is mogelijk maximaal twee
roosters tegelijk te gebruiken.

Programma PIZZA OVEN

De onderste en cirkelvormige verwarmingselementen
gaan aan en de ventilator gaat draaien. Met deze
combinatie wordt de oven snel warm dankzij het
aanzienlike vermogen dat voornamelijk van onderaf
komt. Indien u meerdere roosters gebruikt moet u de
gerechten halverwege de kooktijd omwisselen.

AN

Programma GRILL

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het
braadspit (waar aanwezig) gaat draaien.

Het koken onder de grill is vooral aan te raden voor
gerechten die een hoge en directe temperatuur aan de
buitenkant nodig hebben. Kook met de ovendeur
dicht.

SAAAn

Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator en het braadspit (waar aanwezig) gaan
draaien. Hiermee wordt de rechtstreekse bovenhitte
van de grill gecombineerd met de circulatie van de
lucht in de oven. Eventueel verbranden van de
buitenkant wordt zo vermeden; de warmte dringt
gemakkelijker door naar de binnenkant. Kook met de
ovendeur dicht.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

@ Programma GEBAK OVEN

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat werken zodat een gelijkmatige, zachte
warmte wordt gecreéerd. Deze functie is aanbevolen
voor het bakken van fijne gerechten (bijvoorbeeld
taarten die moeten rijzen) en kleine gerechten die u op
3 roosters tegelijkertijd wilt koken.

Braadspit*
Voor het activeren van het draaispit ( zie atbeelding)

1. plaats de lekplaat in
stand 1;

2. zet de steun van het
draaispit op de 3e stand
en steek de vleespen in
de speciale opening
achterin de oven;

3. activeer het braadspit
door de
PROGRAMMAKNOP op

stand of % te

zetten,
Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: de hete lucht zou fijne gerechten
kunnen verbranden.

! Bij de functies GRILL of GRATINEREN raden wij u
aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel
vet of jus op te vangen.

MULTIKOKEN

e Gebruik de roosterstanden 2 en 4, en plaats de
gerechten die de meeste warmte nodig hebben op
stand 2.

¢ Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

GRILL

¢ Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten
op het midden van de grill.

e \We raden u aan het vermogen op de maximale
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA OVEN

¢ Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem
op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de lekplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijik geen krokante pizza.

¢ Bij zeer gevulde pizza's raden wij aan de mozzarella
of andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te
voegen.




Kooktabel
p . G h Gewicht | Roosterstanden| Voorverwarming | Aanbevolen b ?;g:n
rogramma's erechten (kg) (minuten) temperatuur (;inuteng)
Eend 1 3 15 200 65-75
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 3 15 200 70-75
Traditionele |Gebraden varkensvlees 1 3 15 200 70-80
Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Vruchtentaarten 1 3 15 180 30-35
Pizza (op 2 roosters) 1 2en4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 180 40-45
Gebraden kip + aardappels 1+1 2en4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Multikoken  |Plumcake 1 2 10 170-180 40-50
Soesjes (op 2 roosters) 05 2en4 10 190 20-25
Koekjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 180 10-15
Cake (op 1 rooster) 05 2 10 170 15-20
Cake (op 2 roosters) 1 2en4 10 170 20-25
Hartige taarten 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Focaccia-brood 1 203 10 200 15-20
Tong 1 4 5 MAX 8-10
Calamari- en garnalenspiesjes 1 4 5 MAX 6-8
Kabeljauwfilet 1 4 5 MAX 10
Gegrilde groenten 1 3of4 5 MAX 10-15
Kalfsbiefstuk 1 4 5 MAX 15-20
Koteletten 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburgers 1 4 5 MAX 7-10
Makreel 1 4 5 MAX 15-20
Tosti's n 4 4 5 MAX 23
Met braadspit (waar aanwezig)
Kalfsvlees aan het spit 1.0 - 100% 80-90
Kip aan het spit 1.5 - - 100% 70-80
Lamsvlees aan het spit 1.0 - B 100% 70-80
Gegrilde kip 15 2 5 200 55-60
Inktvis 15 2 5 200 30-35
. Met braadspit (waar aanwezig)
Gratineren | Kalfsvlees aan het spit 1.5 - 10 200 70-80
Lamsvlees aan het spit 1.5 - 10 200 70-80
Kip (aan het spit) + aardappelen 1.5 - 10 200 70-75
(op de lekplaat) - 2 10 200 70-75
Vruchtentaarten 0.5 3 15 180 20-30
Vruchtentaart 1 20f3 15 180 40-45
Plumcake 0.7 3 15 180 40-50
Cake 0.5 3 15 160 25-35
Gevulde flensjes (op 2 roosters) 1.2 2en4 15 200 30-35
Gebak Kleine cakejes (op 2 roosters) 0.6 2en4 15 180-190 20-25
Kaaskoekjes (op 2 roosters) 0.4 2en4 15 200-210 15-20
Soesjes (op 3 roosters) 0.7 1,3en5 15 180 20-25
Koekjes (op 3 roosters) 0.7 1,3en5 15 180 20-25
Meringues (op 3 roosters) 05 1.3en5 15 90 180

! De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak worden aangepast.
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Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u
dient ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is erg
gevaarlik als het in aanraking komt met regen of als
het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven om het apparaat te verplaatsen.

e Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of
met natte of vochtige handen of voeten.

¢ Het apparaat dient om gerechten te koken. Het
mag uitsluitend door volwassenen worden
gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding. leder
ander gebruik (b.v.: verwarming van de
vertrekken) is niet aangewezen en dus gevaarlijk.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schade die te wijten is
aan onjuist, verkeerd en onredelijk gebruik.

¢ Gedurende het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur heet. Raak ze niet aan en houdt
kinderen op afstand.

¢ \oorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de oven
terechtkomen.

e |aat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

e Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de oven
te zetten en eruit te halen.

¢ Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven,

¢ Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als de
oven plotseling aan zou worden gezet zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Controleer altijd dat de knoppen in de stand "®"/
"0" staan als het apparaat niet wordt gebruikt.

e Trek nooit de stekker aan het snoer uit het
stopcontact, maar pak altijd de stekker direct beet.

Maak het apparaat niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het stopcontact
zit.

Probeer in geval van storingen nooit zelf de interne
mechanismen van het apparaat te repareren. Neem
contact op met de Technische Dienst (zie Service).

Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelik vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt
u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(AEEA), voorziet dat huishoudelijke apparatuur niet
met het normale afval mag worden meegegeven. De
verwijderde apparaten moeten apart worden
opgehaald om het terugwinnen en recyclen van de
materialen waaruit ze bestaan te optimaliseren en te
voorkomen dat er eventuele schade voortvloeit voor
de gezondheid en het milieu. Het symbool van de
afvalemmmer met een kruis staat op alle producten
om de consument eraan te herinneren dat dit
gescheiden afval is.

Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Energiebesparing en milieubehoud

Door de oven te gebruiken vanaf het late middaguur
tot aan de vroege ochtend zorgt u ervoor dat de
elektriciteitscentrales minder worden belast tijdens
het 'spitsuur’.

Houd bij de functies GRILL en GRATINEREN altijd
de ovendeur dicht: u bereikt betere kookresultaten
en een aanzienlijke energiebesparing (circa 10%).

Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

¢ De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een sopje worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het
reinigen dient u alles goed af te spoelen en te
drogen. Gebruik geen schuurmiddelen of bijtende
producten.

¢ De binnenkant van de oven kunt u het beste direct
na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is.
Gebruik warm water en een schoonmaakmiddel,
spoel vervolgens af en droog met een zachte doek.
Gebruik geen schuurmiddelen.

¢ De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser), met uitzondering
van de geleiders.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het opperviak zouden kunnen krassen
waardoor als gevolg het glas zou kunnen barsten.

U kunt voor een grondige reiniging de ovendeur
verwijderen:

1. open de deur volledig (zie afbeelaing).

2. til de hendeltjes F die zich aan de twee scharnieren
bevinden, op met behulp van een schroevendraaier en
draai ze (zie afbeelding);

3. pak de deur aan de zijkanten
beet en sluit hem langzaam,
maar niet helemaal. Trek dan
de deur naar u toe en haal hem
uit zijn voegen (zie afbeelding).
Zet de deur weer op zijn plaats
door deze handelingen in
omgekeerde volgorde uit te
voeren.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden ( zie Service). Gebruik
de oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampije:

1. Schroef het
glazen
lampenkapije los.
2. Schroef het
lampje los en
vervang het met
eenzelfde soort
lampje: vermogen
25 W, fitting E 14.
3. Plaats het
deksel er weer op (

Zie atb.).

Montage van de Geleiders Kit

Zo monteert u de geleiders:

1. Verwijder de twee
draagrekken door ze uit
de afstandleiders A te
trekken (zie afbeelding).

2. Kies het niveau
waarop u de geleiders
wilt plaatsen. Plaats
eerst de drukknop B op
het draagrek en
vervolgens de drukknop
C, lettend op de
uittrekrichting van de
glijder.
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3. Bevestig de twee
draagrekken, met de
geleiders al op hun
plaats, in de speciale
gaten op de wanden van
de oven (zie atbeelding).
De gaten voor het linker
draagrek bevinden zich
aan de bovenkant,
terwijl de gaten voor het
rechter draagrek zich

aan de onderkant bevinden.

4, Zet tenslotte de draagrekken vast op de
afstandleiders A.

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.

Katalytische panelen aan de zij- en achterkant*

Deze panelen zijn bedekt met een speciaal email dat
in staat is het vet te absorberen dat vrijkomt bij het
koken.

Het email is stevig genoeg om het verschuiven van de
accessoires (roosters, lekplaten, etc...) te verdragen
zonder erdoor beschadigd te worden. Het is geen
probleem als er kleine witte vlekjes ontstaan op het
oppervlak.

Het is echter beter te vermijden:

- het email met snijdende voorwerpen af te krabben
(b.v. een mes);

- schoonmaak- of schuurmiddelen te gebruiken.

Servicedienst
! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

e Het soort storing;

® het model van het apparaat (Mod.)

¢ het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het
apparaat en/of op de verpakking.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Bedienungsanleitung
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgfaltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
kénnen. Achten Sie bitte darauf, dass diese
Bedienungsanleitung dem Gerét bei etwaigem
Verkauf, Umzug oder Ubergabe an einen anderen
Benutzer stets beiliegt, damit auch der Nachbesitzer
die Moglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie liefern wichtige Informationen
hinsichtlich der Installation, des Gebrauchs und der
Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (s/ehe
Vorsichtsmalregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

¢ Die an den Backofen angrenzenden Schrankwande
mussen aus hitzebestandigem Material gefertigt
sein.

e Bei Mobeln aus Furnierholz muss der verwendete

Leim eine Hitzebestandigkeit von 100 °C aufweisen.

e FUr den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbilaung) oder in einen
Hochschrank, muss das entsprechende Mobel
Uber folgende Abmessungen verflgen:

575-585 mm.

590 mm.

* Nur fiir Edelstahl-Modelle
! Nach erfolgtem Einbau des Gerates muss die

Moglichkeit einer Berthrung mit Strom fUhrenden Teilen

ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen
Verbrauchsangaben wurden bei dieser Art der
Installation ermittelt.

Bellftung

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien BelUftung die
Ruckwand des Schrankumbaus entfernen. Der
Backofen sollte méglichst so installiert werden, dass er
auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verflgt (siehe
Abbildungen).

Zentrieren und Befestigen

Zur Befestigung des Gerats an den Umbauschrank:

¢ Die Backofentur offnen;

e die 2 Stopfen in den Befestigungsbohrungen des
Rahmens herausziehen;

¢ den Ofen am Umbauschrank mit den 2
Holzschrauben befestigen;

¢ Die Bohrungsabdeckungen wieder anbringen.

[
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! Alle zum Schutz dienenden Teile mUssen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht moglich ist.
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Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgerlsteten Backofen
sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (siehe Gerat) angegebenen Spannung
und Frequenz ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

1. Das Klemmengehause
offnen, indem die
seitlichen Laschen des
Deckels mithilfe eines
Schraubenziehers
angehoben werden:
Deckel abziehen (siehe
Abbildung).

g S
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2. Die Schraube der
Kabelklemme
abschrauben und durch
das Anheben mithilfe
des Schraubenziehers
entfernen (s/iehe
Abbildung).

3. Die Schrauben der
Kontakte [-N-==
abschrauben und die
Drahte unter
Bertcksichtigung der
entsprechenden Farben -
Blau (N), Braun (L), Gelb/Grun (&) - unter den
Schraubenkodpfen befestigen.

Anschluss des Netzkabels an das Stromnetz

Das Kabel mit einem Normstecker entsprechend der
am Typenschild angegebenen Last versehen (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz
angeschlossen wird, ist zwischen Stromnetz und Geréat
ein allpoliger Schalter mit einer Mindestoffnung der
Kontakte von 3 mm zwischenzuschalten, der der Last
und den einschlagigen Vorschriften entspricht, wobei
der Erdleiter nicht vom Schalter getrennt werden darf.
Das Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass
es an keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt ist, die
50 °C Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgeméanien
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

¢ die Netzsteckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

¢ die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

¢ die Steckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Die Steckdose oder den Netzstecker anderenfalls
austauschen. Keine Verlangerungen und
Mehrfachsteckdosen verwenden.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem

Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt

werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und

darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht

werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls

diese Vorschriften nicht eingehalten werden

sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hbéhe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen Liter 58

Spannung 220-240V~ 50/60Hz
oder 50Hz (siehe Typenschild)
Maximale Leistungsaufnahme
2800W

Elektrischer
Anschluss

Richtlinie 2002/40/EG
auf dem Label der Elektrobackofen.
Norm EN 50304

Energieverbrauch nattrliche
Konvektion — Heizfunktion: ~
Ober/Unterhitze -
Deklarierte Energieverbrauchsklasse

ENERGY
LABEL

Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion:
Backen @

Dieses Gerat entspricht Folgenden
EG-Richtlinien: 2006/95/EWG vom
12.12.06 (Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen -
2004/108/EWG vom 15/12/04
(Elektromagnetische Vertraglichkeit)
Und nachfolgende Anderungen -
93/68/EWG vom 22/07/93 und
nachfolgende Anderungen.
2002/96/EG und nachfolgende
Anderungen.

=
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Beschreibung des Gerates

Geréateansicht

] GLEITFUHRUNGEN

Bedienfeld
fur die Einschibe

y//ﬂ///// I’ I’ ,l ‘ \ \ \\\ Einschubhéhe 5

== Einschubhdhe 4

. .‘// “ Einschubhéhe 3
Einschub FETTPFANNE iz O Einschubhéhe 2

LZ// u \\g Einschubhéhe 1

Einschub BACKOFENROST

Bedienfeld
Reglerknopf Kontrollleuchte Reglerknopf
PROGRAMME THERMOSTAT THERMOSTAT
O Y
0 L] L]
6 . o 55" . 5" -
- 5 35 ' ) 25’ ?2_;0 . . ﬁ
5 3.0’ 150“
Reglerknopf
KURZZEITWECKER*

Reglerknopf Kontrollleuchte Reglerknopf
PROGRAMME THERMOSTAT THERMOSTAT
U °

=) . o '
= N\ 52 .. T
5 160°
ELEKTRONISCHER*
Pogrammierer
Reglerknopf Kontrollleuchte Reglerknopf
PROGRAMME THERMOSTAT THERMOSTAT
U ) Y
& : o . .
—zz‘_ @ —: 7 Li): @ .7600
- N\& % O o N o
Vol 160°

ANALOGPROGRAMMIERER*
* Nur bei einigen Modellen.
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere
Backofen fur etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur
und geschlossener Backofentur in Betrieb genommen
werden. Das Gerat danach ausschalten, die
Backofentur 6ffnen und die Kuche luften. Der bei
diesem Vorgang erzeugte Geruch entsteht durch die
Verfllchtigung der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe,

Einige Modelle sind mit einem Scharniersystem
versehen, mit dem sich die Tur langsam alleine (ohne
sie mit der Hand begleiten zu mussen) schlieBt. Zur
korrekten Betriebsweise, vor dem SchlieBen:

e die Tur ganz offnen.,

e Das TurschlieBen manuell nicht forcieren .

Backofen in Betrieb setzen

1. Das gewunschte Garprogramm Uber den
Drehschalter PROGRAMME auswahlen.

2. Die Temperatur durch Drehen des Knopfes
THERMOSTAT einstellen. Eine Liste von
Garprogrammen nebst der empfohlenen Temperaturen
kann in der Back-/Brat-Tabelle eingesehen werden
(siehe Prograrnme).

3. Die Kontrollleuchte des THERMOSTATEN bleibt
wahrend der Aufheizphase bis zum Erreichen der
Temperatur eingeschaltet.

4, Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit moglich:

- Andern des Garprogramms Uber den Drehschalter
PROGRAMME;

- Andern der Temperatur Uber den Drehschalter
THERMOSTAT;

- Unterbrechen des Garvorgangs durch das Drehen
des Drehschalters PROGRAMME auf Position ,0".

! Zur Vermeidung einer Beschadigung der
Beschichtung nie Kochgeschirr auf dem
Backofenboden positionieren.

! Das Kochgeschirr stets auf dem mit dem Geréat
gelieferten Backofenrostabstellen.

Kuhlluftgeblase

Um die Temperaturen an den auBeren Teilen des
Backofens abzusenken, wird mit Hilfe eines
Kuhlluftgeblases ein Luftstrahl erzeugt, der zwischen
dem Bedienfeld, der Backofentlir und auch im unteren
Teil der Ofentur austritt.

! Nach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das
Geblase solange in Betrieb, bis der Backofen
ausreichend abgekhlt ist.

Backofenlicht

Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf 0 Es bleibt eingeschaltet, wenn
ein Garprogramm eingestellt wird.

Kurzzeitwecker* verwenden

1. In erster Linie muss das Lautewerk durch eine fast
komplette Umdrehung (nach rechts) des Knopfes
KURZZEITWECKER aufgezogen werden.

2. Um die gewunschte Zeit einzustellen drehen Sie den
Knopf (nach links) wieder zurlck, bis die auf dem
Knopf KURZZEITWECKER angegebenen Minuten mit
dem auf dem Bedienfeld befindlichen Bezugszeichen
Ubereinstimmen.

3. Der Kurzzeitwecker ist eine Minutenuhr; Nach Ablauf
der Zeit ertont ein akustisches Signal.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und
Ausschalten des Backofens.

Versenkbarer Griff

Einige Modelle sind mit einem, in der Ofentur
integrierten, versenkbaren Giriff versehen. Ein leichtes
Druicken ist ausreichend und das Offnen push/push
zum Offnen und SchlieBen des Ofens wird vereinfacht.
Nach der Benutzung kann sie durch leichtes Driicken
geschlossen werden.

* Nur bei einigen Modellen.

18



Analogprogrammierer*

Symboltaste
GARZEITBEGINN

Symboltaste
GARENDE

END

3

. O — Drehschalter

< p ZEITEINSTELLUNG

Symboltaste Symboltaste
UHR KURZZEITWECKER

! Die Einstellungen kdnnen nur erfolgen, wenn der
Backofen am Stromnetz angeschlossen ist. Bei einem
Stromausfall von Uber 10 Sekunden, bleibt der
Programmierer stehen: Nach Ruckkehr der Stromzufuhr
blinkt die Symboltaste UHR, um anzugeben, dass ein
Stromausfall stattgefunden hat und dass die Uhr neu
eingestellt werden muss.

Erfolgt der Stromausfall wahrend einer programmierten
Garzeit, startet das Programm an dem Punkt, an dem
es unterbrochen wurde (z.B. programmierte Garzeit: 1
Stunde. Der Stromausfall betragt 30 Minuten. Das
Programm endet nach 1 Stunde und 30 Minuten.) Auch
in diesem Fall blinkt die Symboltaste UHR und die Uhr
muss erneut eingestellt werden.

MANUELLE GARPROGRAMME

Wenn kein Programm aktiviert sein sollte, ist der Ofen
manuell, Uber die Funktionswahler PROGRAMME und
THERMOSTAT zu verwenden.

Kurzzeitwecker einstellen

! Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang,
noch den Gebrauch des Backofens. Sie weist
ausschlieBlich durch ein akustisches Signal darauf hin,
dass die eingestellten Minuten abgelaufen sind. Der
Kurzzeitwecker kann nur verwendet werden, wenn
keine Programmierung in Gang ist.

Zum Aktivieren des Kurzzeitweckers, 3 x kurz den
Reglerknopf dricken bis die Symboltaste
KURZZEITWETTER blinkt. Die Einstellung des
Kurzzeitweckers ist die gleiche wie die des
Garzeitendes (siehe entsprechenden Paragraf)

Uhrzeit einstellen

Zum Einstellen der von den Uhrzeigern angegebene
Uhrzeit, 4 x kurz den Reglerknopf dricken bis die
Symboltaste UHR blinkt.

Zum Erhdhen oder Senken der abgebildeten Uhrzeit in
1-Minuten-Schritten, den Reglerknopf im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn drehen und der
Minutenzeiger wird in 1-Minuten-Schritten im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn verstellt.

10 Sekunden nach der letzten Einstellung verlasst der
Programmierer automatisch die Einstell-Modalitat.

* Nur bei einigen Modellen.

Garzeit programmieren

Programmierung einer Garzeit mit sofortigem
Start

Mit der Programmierung des Garzeitendes kann
automatisch je nach programmierter Uhrzeit, die
Garzeit sofort beginnen oder beendet werden.

Zum Einstellen des Garzeitendes 2 x kurz den
Reglerknopf dricken bis die Symboltaste
GARZEITENDE blinkt.
Zum Erhdhen oder Senken der Garzeit in 1-Minuten-
Schritten, den Reglerknopf im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen und der Minutenzeiger wird in 1-
Minuten-Schritten im oder entgegen dem Uhrzeigersinn
verstellt,
Das Blinken der Symboltaste GARZEITENDE dauert
noch 10 Sekunden nach dem letzten Drehen an. Das
Bestatigen des Programms (mit einer Garzeit von
mind. 1 Minute) erfolgt durch Drucken des
Reglerknopfs oder indem 10 Sekunden keine
Tatigkeiten erfolgen.
Leuchtet die Symboltaste GARZEITENDE bedeutet es,
dass die Programmierung erfolgte.
Stellen Sie mittels des Reglerknopfs PROGRAMME
das gewunschte Programm ein.
Der Backofen setzt sich sofort in Betrieb und schaltet
sich bei Erreichen des eingestellten Garzeitendes aus.
Fur die Anzeige des eingestellten Programms, kurz
den Reglerknopf drlcken und loslassen; mit den
Zeigern und Symboltasten wird das eingestellte
Programm abgebildet.
Bei Garzeitende blinkt die Symboltaste GARZEITENDE
und es ertdnt ein 1 Minuten langes akustisches Signal
(das durch kurzes Drucken des Reglerknopfs
abgestellt wird.)
Den Drehschalter PROGRAMME auf Position "0"
bringen..
¢ Beispiel: Es ist 9.00 Uhr. Programmiertes
Garzeitende 10:15 Uhr. Das Progralmm beginnt
sofort und stoppt automatisch um 10:15 nach einer
Dauer von 1 Stunde und 15 Minuten.

Programmierung einer Garzeit mit verzégertem
Start

Mit der Programmierung des Garzeitbeginns kann
automatisch je nach programmierter Uhrzeit, die
Garzeit sofort beginnen oder beendet werden.

Zum Einstellen des Garzeitbeginns 1 x kurz den
Reglerknopf drlicken bis die Symboltaste
GARZEITBEGINN blinkt.

Zum Erhodhen oder Senken der Garzeit in 1-Minuten-
Schritten, den Reglerknopf im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen und der Minutenzeiger wird in 1-
Minuten-Schritten im oder entgegen dem Uhrzeigersinn
verstellt.

Das Blinken der Symboltaste GARZEITBEGINN halt
noch 10 Sekunden nach dem letzten Drehen an. Falls
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innerhalb dieser Zeitspanne der Reglerknopf weder
gedreht noch gedruckt wird, wird automatisch die
Uhrzeit wieder angezeigt und das Programm annulliert,
Nach Einstellen des Garzeitbeginns (Symboltaste
GARZEITBEGINN mit Dauerlicht) und durch erneutes
Drucken des Reglerknopfs gelangen Sie, wenn
mindestens 1 Minute programmiert wurde, auf die
Einstellung des Garzeitendes (Symboltaste
GARZEITENDE war aus und fangt an zu Blinken),
ansonsten verféllt die Programmierung.
Fur das Programmieren des Garzeitendes den zuvor
beschriebenenVorgang befolgen.
Stellen Sie mittels des Reglerknopfs PROGRAMME
das gewlnschte Programm ein. Der Backofen setzt
sich zu der gewUnschten Zeit in Betrieb und schaltet
sich bei Erreichen des eingestellten Garzeitendes aus.
e Beispiel: Es ist 9:00. Eingestellte Uhrzeiten:
Garzeitbeginn 11:00 - Garzeitende 12:15. Das
Progralmm beginnt automatisch um 11:00 und
stoppt um 12:15 nach einer Dauer von 1 Stunde und
15 Minuten.
Loschen einer Programmierung den Reglerknopf 3
Sekunden lang drtcken. Die Programmierung wird
annulliert und der Programmierer geht auf die
manuelle Garfunktion zurtck.
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Der elektronische

Garzeitprogrammierer*

DISPLAY
Symbol _( > -I 0 @LSymbol UHR
GARZEITENDE | & '-"-':'-"-' ‘
Symbol —\gj '—"-' '-"-‘ Q—Symbol
DAUER ) KuRzzeEmwECKER
Taste — @ . @— Taste
HERABSETZEN ERHOHEN
DER ZEITEN DER ZEITEN
Taste
ZEITEINSTELLUNG
Einstellung der Uhr

! Die Uhr kann bei ausgeschaltetem und auch bei
eingeschaltetem Backofen eingestellt werden, jedoch
nicht, wenn das Ende einer Garzeit programmiert wurde.
Nach dem Netzanschluss oder nach einem Stromausfall

blinken die lkone @ und die vier Digitanzeigen auf dem
DISPLAY.

1. Drlicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol @ und die vier Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten "+" und "-" wird die Uhr eingestellt;
wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird der Lauf der
eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die Einstellung zu
vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder drlicken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestétigen.

Einstellung des Kurzzeitweckers

! Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang, noch
den Gebrauch des Backofens. Sie weist ausschliefllich
durch ein akustisches Signal darauf hin, dass die
eingestellten Minuten abgelaufen sind.

1. Drlicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol ﬂ und die drei Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten "+" und "-" wird die gewlnschte Zeit
eingestellt; wenn sie gedrickt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder drlicken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestéatigen.
Daraufhin wird das Count-down angezeigt, nach dessen

Ablauf ein akustisches Signal ertont.

Garzeit-Programmierung
! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms maoglich.

Programmieren der Garzeit-Dauer

1. Drlicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem
DISPLAY das Symbol &, und die drei Digit-Anzeigen

blinken.

2. Mit den Tasten "+" und "-" wird die gewlnschte Dauer
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder drlicken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestatigen.
4, Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY die

Anzeige END. Der Backofen schlieit den Garvorgang ab,

und es ertont ein akustisches Signal. Um das Gerat

anzuhalten driicken Sie eine beliebige Taste.

¢ Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine
Programmdauer von 1 Std. und 15 Min. programmiert.
Das Programm stoppt automatisch um 10:15 Uhr,

Programmierung eines Garzeitendes
! Die Vorwah! eines Garzeitendes ist nur dann méglich,
wenn auch eine Garzeitdauer eingestellt wurde.

1. Befolgen Sie die zum Einstellen der Programmdauer
beschriebenen Schritte 1 bis 3.

2. Drucken Sie dann die Taste bis auf dem DISPLAY
das Symbol & und die vier Digit-Anzeigen blinken:

3. Mit den Tasten "+" und "-" wird das Garzeitende
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

4. warten Sie 10 Sek. oder driicken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestatigen.
5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY die

Anzeige END. Der Backofen schliet den Garvorgang ab,

und es ertdont ein akustisches Signal. Um das Gerat

anzuhalten drlcken Sie eine beliebige Taste.

Die eingeschalteten Symbole (&, und &% sind ein Zeichen

daflr, dass eine Programmierung durchgefuhrt worden ist.

Auf dem DISPLAY wird abwechselnd die als Garzeitende

programmierte Uhrzeit und die Garzeit-Dauer

eingeblendet.

¢ Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine Garzeit von 1
Std. programmiert. Programmierung des
Programmendes; 12.30 Uhr. Das Programm startet um
11.30 Uhr automatisch.

Eine Programmierung annullieren
Annullieren einer Programmierung

e die Taste drcken, bis auf dem Display das
Symbol der zu annullierenden Einstellung und die
Digit-Anzeigen auf dem Display blinken. Die Taste "-"
dricken, bis auf dem Display die Ziffern 00:00
angezeigt werden.

¢ halten Sie die Tasten "+" und "-" gedrlckt; auf diese
Weise werden alle ausgeflUhrten Programmierungen,
einschlieBlich Kurzzeitwecker, annulliert.

* Nur bei einigen Modellen.
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Programme

Garprogramme

! Fur alle Programme kann eine Gartemperatur von 60°
bis MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme der
Programme:

* GRILL (hier empfienlt sich die Einstellung MAX.);
e UBERBACKEN (es wird empfohlen, die Temperatur
von 200°C nicht zu Uberschreiten).

Programm OBER-UNTERHITZE
Die beiden Heizelemente, das untere und das obere,
werden in Betrieb gesetzt. Bei dieser traditionellen
Garart wird empfohlen, nur einen Backofenrost zu
verwenden, da ansonsten keine gleichmaBige
Hitzeverteilung gewahrleistet werden kann.

% Programm ECHTE HEISSLUFT

Es schalten sich alle Heizelemente (oberes, unteres
und rundes Heizelement) ein, und das Geblase wird in
Betrieb genommen. Da die Hitze im gesamten
Backofen konstant ist, werden die Speisen sehr
gleichmaBig gegart und gebraunt. Es ist moglich,
maximal zwei Backofenroste gleichzeitig zu
verwenden.

Programm PIZZA

Das untere und das runde Heizelement schalten sich
ein und das Geblase wird in Betrieb genommen. Durch
diese Kombination wird der Backofen mit einer
hauptsachlich von unten aufsteigenden, starken
Hitzezufuhr sehr schnell erhitzt. Wenn mehrere
Backofenroste gleichzeitig verwendet werden, die
jeweilige Position nach dem halben Garvorgang
umtauschen.

AN

Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der
Drehspie3 (falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt.
Die sehr hohe Temperatur und die direkt auf das
Grillgut gerichtete Hitze empfiehlt sich fur
Lebensmittel, die zur optimalen Garung einer hohen
Temperatur an der AuBenflache bedurfen. Diese Garart
bei geschlossener Backofentur durchfihren.

SAAAns

§3  Programm UBERBACKEN

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase sowie der DrehspieB3 (falls vorhanden) werden
in Betrieb gesetzt. Zusétzlich zu der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des
Backofens. Hierdurch wird ein Verbrennen der
Speiseoberflachen verhindert und die Hitze dringt tiefer
in die Speisen ein. Diese Garart bei geschlossener
Backofenttr durchfuhren.

@ Programm BACKEN

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine

* Nur bei einigen Modellen.

auBerst schonende, im Backofen gleichmaBig verteilte
Warme gewahrleistet wird. Dieses Programm eignet
sich zum Garen empfindlicher Speisen (z.B. zum
Backen von Hefeteigen) sowie zur Zubereitung von
Kleingeback auf drei Ebenen gleichzeitig.

Zur Inbetriebnahme des
DrehspieBes (siehe
Abbildung) verfahren Sie
wie folgt:
Schieben Sie die
Fettpfanne auf
Einschubhohe 1 ein;
2. schieben Sie die
DrehspieBhalterung auf
Einschubhohe 3 ein und
stecken Sie den SpieB in
die entsprechende
Offnung der Backofenrtickwand:
3. setzen Sie den DrehspieB in Betrieb, indem Sie den

—

Knopf PROGRAMME auf oder 53 stellen.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhdhen 1 und 5: Sie sind zu direkt der HeiBluft
ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen konnten.,

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und GRATIN die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf
Einschubhohe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

¢ Verwenden Sie die Einschubhdhen 2 und 4, wobei
die 2. Ebene fur die Speisen verwendet werden
sollte, die mehr Hitze verlangen.

¢ Die Fettpfanne in die untere und den Rost in die
obere Fuhrung einfuhren.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Fuhrung 3 oder 4
ein, und legen Sie die zu garenden Speisen auf die
Mitte des Girillrostes.

e Es empfiehlt sich, die hdchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gluht: Es wird Die Fettpfanne verlangert
die Garzeit. Deren Verwendung vermeiden, wenn
knusprige Pizzas erzielt werden sollen.

PlZZA

¢ Fine Leichtmetallform verwenden und diese direkt
auf dem mitgelieferten Rost positionieren.
Die Fettpfanne verlangert die Garzeit. Deren
Verwendung vermeiden, wenn knusprige Pizzas
erzielt werden sollen.

¢ Bei reich belegten Pizzas ist es empfehlenswert,
den Mozzarella-Ké&se erst nach halber Backzeit
hinzuzugeben.
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Tabelle der Garzeiten

Programme Lebensmittel Gew. |Einschubhdhe Vorheizzeit Empfohlene Garzeit
(Kg) (Minuten) Temperatur (Minuten)
Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Ober- Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Unterhitze Murbeteiggeback - 3 15 180 15-20
Kuchen 1 3 15 180 30-35
Pizza (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Brathahnchen + Kartoffeln 141 2und 4 15 200 60-70
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Echte HeiBluft |Plum Cake 1 2 10 170-180 40-50
Windbeutel (auf 2 Ebenen) 05 2und 4 10 190 20-25
Geback (auf 2 Ebenen) 05 2 und 4 10 180 10-15
B!sku!tb§:)den (auf 1 Ebene) 05 2 10 170 15-20
Bls}(unboden (auf 2 Ebenen) 1 2 und 4 10 170 20-25
Quiche 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Fladen 1 2 oder 3 10 200 15-20
Seezungen 1 4 5 MAX 8-10
Tintenfisch- und KrebsspieBe 1 4 5 MAX 6-8
Kabeljaufilet 1 4 5 MAX 10
Grillgemuse 1 3 oder 4 5 MAX 10-15
Kalbssteaks q 4 5 MAX 15-20
Koteletts 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Makrelen 1 4 5 MAX 15-20
Toast n 4 4 5 MAX 23
Mit DrehspieB (falls vorhanden)
Kalbfleisch am SpieR 1.0 - - 100% 80-90
Hahnchen am SpieB 1.5 - - 100% 70-80
Lamm am SpieB 1.0 - - 100% 70-80
Gegrilltes Hahnchen 15 2 5 200 55-60
Tintenfisch 15 2 5 200 30-35
Gratin Mit DrehspieB (falls vorhanden)
Kalbfleisch am Spie 15 - 10 200 70-80
Lamm am SpieB 1.5 - 10 200 70-80
Hahnchen (am SpieB) + 1.5 - 10 200 70-75
Ofenkartoffeln (auf dem Backblech) - 2 10 200 70-75
Kuchen 05 3 15 180 20-30
Obstkuchen 1 2 oder 3 15 180 40-45
Plum Cake 0.7 3 15 180 40-50
Biskuitbtden 0.5 3 15 160 25-35
Gefullte Crépes (auf 2 Ebenen) 1.2 2und 4 15 200 30-35
Geback Kleingeback (auf 2 Ebenen) 06 2und 4 15 180-190 20-25
Mit Kése gefllltes Blatterteiggebéack 0.4 2und 4 15 200-210 15-20
(auf 2 Ebenen)
Windbeutel (auf 3 Ebenen) 0.7 1,3und 5 15 180 20-25
Geback (auf 3 Ebenen) 0.7 1,3und 5 15 180 20-25
Baisers (auf 3 Ebenen) 05 1,3und 5 15 90 180

! Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Geschmack geéndert werden kénnen.
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VorsichtsmafBregeln und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den internationalen

Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut. Die im
Folgenden aus Sicherheitsgrinden wiedergegebenen
Hinweise sollten aufmerksam gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Geréat ist fur den nicht professionellen
Einsatz in privaten Haushalten bestimmt.

Das Geréat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist hoch gefahrlich, das Gerat
Regen und Gewittern auszusetzen.

Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen Gerategriffe.
Beruhren Sie das Gerat nicht barfu3 oder mit nassen
oder feuchten Handen oder FuBen.

Das Gerat darf nur von Erwachsenen und gema
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Raumen) ist als unsachgeméaB und gefahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte
Schéden.

Bei in Betrieb befindlichem Gerét werden die
Heizelemente und einige Ofentiirteile sehr heiB.
Beriihren Sie sie nicht und halten Sie Kinder
vom Ofen fern.

Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

Die zur Beluftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen durfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

Fassen Sie den Giriff zur TUroffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten kdnnte er hei3 sein.

¢ Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.
e Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit

Aluminiumfolie aus.

Legen Sie keine entzindbaren Materialien in den
Backofen: Sie konnten entflammen, wenn das Geréat
versehentlich eingeschaltet wird.

Vergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerknopfe auf der Position "®@"/"0" befinden,
wenn das Geréat nicht in Betrieb ist.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.
Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

Versuchen Sie bei etwaigen Stérungen bitte
keinesfalls, Innenteile selbst zu reparieren. Setzen

Sie sich mit dem Kundendienst (siehe
Kundendlenst) in Verbindung.

e Keine schweren Gegenstande auf der geoffneten
Backofentur abstellen.

e Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
korperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder
Wahrnehmungsstérungen oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.

e Dieses Geréat ist kein Spielzeug fur Kinder.

Entsorgung

¢ Das Verpackungsmaterial entsprechend den lokalen
Vorschriften entsorgen. Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

¢ Die europaische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Hausmull
entsorgt werden durfen. Die Altgerate mussen
getrennt gesammelt werden, um die Ruckfuhrung
und das Recycling der Materialen zu optimieren,
aus denen die Gerate hergestellt sind, und um
mogliche Belastungen der Gesundheit und der
Umwelt zu verhindern. Das Mulleimersymbol ist auf
allen Produkten dargestellt, um an die Verpflichtung
zur getrennten Abfallsammlung zu erinnern.
Fur weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
koénnen sich die Besitzer von elektrischen
Haushaltsgeraten an die Ubergeordnete 6ffentliche
Einrichtung oder an ihren Handler wenden.

Energie sparen und Umwelt schonen

e [FUr einen sparsamen Energieverbrauch den
Backofen in den Stunden zwischen dem spéten
Nachmittag und dem friihen Morgen verwenden.

e Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener Backofentiir
zu verwenden: Dadurch werden nicht nur optimale
Ergebnisse erzielt, sondern auch Energie gespart
(ca. 10 %).

e Halten Sie die Dichtungen sauber und in
einwandfreiem Zustand, so dass sie gut an der Tur
anliegen und keine Warmeverluste verursachen.
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Reinigung und Pflege

Stromversorgung trennen
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Gerates

¢ Die beschichteten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die Gummidichtungen
mit einem Schwamm und einer einfachen Spullauge
reinigen. Bei hartnackigen Flecken spezielle
Reinigungsmittel verwenden. Es wird empfohlen, die
Teile nach der Reinigung gut nachzuspulen und zu
trocknen. Auf keinen Fall Scheuermittel oder
sonstige scharfe Reinigungsmittel verwenden.

e Der Backofen sollte méglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch etwas warm ist,
gereinigt werden. Hierzu warmes Wasser und ein
Reinigungsmittel verwenden. Mit Wasser
nachspulen und mit einem weichen Tuch trocken.
Scheuermittel vermeiden.

e Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspuler) reinigen.

Werwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keine

Dampf- oder Hochdruckreinigungsgeréate.

Backofentur reinigen

Reinigen Sie die Backofentur aus Glas bitte nur mit
einem weichen Schwamm und mildem Spulmittel und
trocknen Sie sie abschlieBend mit einem weichen
Tuch. Verwenden Sie keine rauen, scheuernden
Materialien oder scharfkantige, metallische Schaber,
da diese Kratzer auf ihrer Oberflache hinterlassen und
das Zerbrechen des Glases zur Folge haben koénnen.
Zur einfachen und grundlichen Reinigung kann die
Backofentlr abgenommen werden.

1. Hierzu die Tur vollstandig 6ffnen (siehe Abbildung).
2. mit einem Schraubenzieher die an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel F B> anheben und
drehen (siehe Abbildung),

3. Die TUr an den beiden
auBeren Seiten langsam und
nicht vollstandig schlieBen. Die
Tur danach nach auBen aus
ihrer Lagerung herausziehen
(siehe Abbildung). In
umgekehrter Reihenfolge wird
die Backofentur wieder
angebracht.

* Nur bei einigen Modellen.

Dichtungen priifen

Den Zustand der Dichtung an der Backofentur in
regelmaBigen Abstanden prufen. Sich im Falle einer
beschadigten Dichtung an die nachstgelegene
Kundendienststelle (siehe Kundendienst) wenden. Es
empfiehlt sich, den Backofen bis zur erfolgten
Reparatur nicht zu verwenden.

Lampe ersetzen

Verfahren Sie zum
Austausch der
Backofenlampe
wie folgt:

1. Drehen Sie die
Glasabdeckung
der
Lampenhalterung
heraus.

2. Die Lampe
ausschrauben und
durch eine neue Lampe desselben Typs ersetzen:
Leistung 25 W, Sockel E 14,

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).

Montage des Gleitschienen-Bausatzes

Verfahren Sie zur
Montage der
Gleitschienen wie folgt:
1. Ziehen Sie die beiden
Rahmen aus den
Abstandssticken A
heraus siehe
Abbildung).

2. Wahlen Sie die
Linke Rechte - Einschubebene, auf der
Gleitschiene Sie die Gleitschiene

‘\- einsetzen mochten.

Gleitschiene

Setzen Sie auf den
Rahmen zuerst das
Einrastteil B und dann
das Einrastteil C auf.

/O%O Achten Sie hierbei auf
© die Laufrichtung zum
Auszug der
Gleitschiene.
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3. Befestigen Sie die mit
den Gleitschienen
versehenen beiden
Rahmen in den
entsprechenden Lochern
der Backofenwande
(siehe Abbildung). Die
oberen Locher sind fur
den linken Rahmen
bestimmt, die unteren
dagegen fur den rechten

Rahmen.

4, Stecken Sie die Rahmen abschlieend wieder auf
die Abstandsstlicke A auf.

ISetzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5 ein.

Seitliche und hintere* katalytische Platten

Es handelt sich um Platten, die mit einem
katalytischen Speziallack versehen sind, das das
beim Garen anfallende Fett absorbiert.

Dieser Lack ist ausreichend widerstandsfahig, um das
Verschieben des Zubehors (groBer Backofenrost,
Fettpfanne, Drehspie-Set) zu ermdglichen, ohne dass
es hierdurch beschadigt wurde. Machen Sie sich keine
Sorgen Uber weile, auf den Oberflachen auftretende
Spuren.

Trotzdem sollte wie folgt vermieden werden:

- Den Lack mit scharfen Gegenstanden
(beispielsweise einem Messer) zu verkratzen;,

- Spul- oder Scheuermittel zu verwenden.

Kundendienst
! Wenden Sie sich nur an autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

¢ die genaue Beschreibung des Fehlers

e das Geratemodell (Mod.)

e die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild,
das sich auf dem Geréat und/oder der Verpackung
befindet.

* Nur bei einigen Modellen.
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PykoBoAacTBo no

aKcnnyartauum

NL DE

Nederlands, 1 Deutsch,14

TR PL

Turkge, 40

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638] RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 6193 X /HA

FK 619 /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

UT 63 C X/HA

UT 63 C/HA

Polski, 53

Pycckun, 27

UA

YkpaiHcbKkoto,66

OYXOBOW LUKA®D

CopepxaHue E

MoHTax, 28-29
Pacnonoxenne

OneKTpuyeckoe noacoeanHeHne
MacnopTHas Tabnuyka

OnucaHune nspenus, 30
Oo6wwmin Bug
MaHenb ynpasneHua

BknroueHue un akcnnyaraums, 31
BkrtoueHue gyxoBoro wwkacda

Mopsifok ncnonb3oBaHWs TaiMepa
Ybupatowascs pydka

AHanoroBbi nporpammep, 32-33
Hactpolika Tarimepa

HacTpoiika BpemeHu

MporpaMmMupoBaHue NPUroToBeHNs!

OneKTPOHHbLIN TanMmep NporpaMmMupoBaHUA
npurotoBneHus, 34

HacTpoiika yacos

HacTpoliika Tainmepa

MporpammupoBaHne NpUroToBreHNs

Mporpammbl, 35-36

Mporpammbl NPUroToBMNEHUs
I'IpaKquecme COBETbl N0 NPUroTOBJIEHUIO
Tabnuua npurotToBneHus

NMpenocTopoXHOCTN U pekomeHaauum, 37
O6Lwme TpeboBaHus Kk Ge3onacHOCTH

Y1tunmzauus

SHeprocbepexxeHne U oxpaHa OKpyKaroLlein cpeabl

TexHunueckoe obcnyxuBaHue mn yxon, 38-39
ObecTounBaHve nsgenus

YucTka usgenus

UncTka asepupl

3amMeHa namnoykm

KpenneHve koMnnekTa BblABWKHbIX HanpaemsoLLmxX
CepBucHoe obcnyxuBaHue
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YcTaHoBKa

! BaxkHo coxpaHWUTb JaHHOE PYKOBOACTBO AN €ro
nocreaylowWwmx KoHcynbTaumii. B cnyyae npogaxu,
nepeAayun Usjenust Unu npu repeesge Ha HoBoe MecTo
KUTeNbCTBa HEOOX0ANMO NPOBEPUTL, YTOOI
pYyKOBOACTBO OCTaBarnocb BMecTe C U3jgenuem, Ans
TOro YTo6bl €ro HOBbIN BriageneL; Mor 03HaKOMUTLCS C
npasunaMm aKcrlyaTaumm U ¢ cooTBETCTBYHOLLMMU
npeAynpexaeHnsamm.

! BHMMaTesIbHO MpoYnUTainTe MHCTPYKLUK: B HUX
coepxaTcsl BaxkHble CBefleHNsi 06 ycTaHOBKe U3fenus,
€ro aKcryaTauuu u 6esornacHoCTu.

PacnonoxeHue

! He paspeluaiite eTam urpatb ¢ yNakoBOYHbIMU
MaTepuanamu. YnakoBka AorpkHa OblTb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBUU C MpaBunamu pasjensHoro cbopa
Mycopa (cm. [pedocmopoxxHocmu U pekoMmeHOauuu).

! MoHTax usgenus npon3BoanTcd B COOTBETCTBUN C
AaHHbIMU MHCTPYKUMNAMU KBaJ'IMd)VILMPOBaHHbIMM
cneunanucTamMmu. HenpanmbelVl MOHTaX nsgenua
MOXeT cTaTb MPUYMHON MNOBpPEXAEHUS nMmyLlecTsa 1
NPUYUHUTD yu.q,ep6 nogamMm n goMmallHUM >KUBOTHbIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

Ina obecneyeHns ucnpaeHoro hyHKLUMOHUPOBaHUS
BCTPaVBaeMOro U3JENNS KyXOHHbI SMeMEHT JOJDKeH
UMETb COOTBETCTBYIOLLME XapaKTePUCTUKM:

* MaHesm KyxoHHbIX 3/IEMEHTOB, MPUIEraloLWmX K
AYXOBOMY LUKadpy, A0DKHbI ObITb BbINOMHEHbI U3
TepMoCToliKoro MaTepuana;

* KINel KyXOHHbIX 31IeMEHTOB 3IIEMEHTOB,
LUMOHUPOBAHHBIX AEPEBOM, JOIDKeH ObITh
ycTonumBbIM K Temnepatype 100°C.

+ [Nl BCTpauBaHWsl AYyXOBOro Lukacha nof KyXOHHbIM
Tornom (cMm. cxemy) unu B WwKadp-neHan Huwa
KYXOHHOTO 3rieMeHTa AOJPKHa UMeTb criefylollme
pa3mepbl:

575-585 mm.

590 mm.

* TonbKo AnAa mopenen U3 HepXxaBellWeW cTanum
! Mocne BcTpanBaHWS U3AENUS B KYXOHHbIA 31EMEHT
JOJDKHa ObITb MCKITIOYEHa BO3MOXXHOCTb KacaHus K
JNEKTPUYECKNMMM YacTaMKU. Pacxog aneKkTpoaHeprum,
yKa3aHHbIli Ha nacnopTHoW Tabnuuke nsgenus, obin
3amepsiH Ansl AaHHOMo TUMa MOHTaxa.

BeHTuUnauunsa

[Ons obecneyeHus Hagnexaliein BEHTUNALMM
HeobX0JMMO CHSITb 3aJHIOI0 NaHemNb HULIM KYXOHHOIo
anemeHTa. PekomeHayeTca ycTaHOBUTbL JyXOBOW LUKad
Ha JBa JepeBsiHHbIX Bpycka Unu Ha CnoLuHoe
OCHOBaHMWe C OTBEPCTMEM AUaMETPOM He MeHee 45 x
560 mm (cm. cxembl).

LleHTpoBKa u KpenneHue

Ona KpenneHust U3JEnNUst K KyXOHHOMY 3neMeHTy:

* OTKpoOWMTE ABEPLY JYXOBKY;

* BblHbTe 2 PE3MHOBLIX 3arnyLKK, 3aKpblBaloLye
KpeneXxHble 0TBepCTUS B NepUMeTpasibHol pamke;

* MPUKPENUTEe AYXOBOW LKA K HULWE 2 WypynaMu ans
aepeBa;

* YCTaHOBMTE Ha MECTO Pe3UHOBble 3armnyLLKU.

V1

/ [ \\\

! Bece 3awutHble aneMeHTbl 40STKHbI ObITb 3aKpenneHbl
TakKum o6pa30M, YTOObI MX MOXXHO ObINO CHATb TONbKO
npu nomolin cneynarnbHOro NHCTpPyMeHTa.
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an eKTpuiyeckoe noacoeauHeHue

! OyxoBble WwKadbl, YKOMMIEKTOBaHHbIE TPEXMOSIOCHBIM
ceTeBbIM kabeneMm, pacymtaHbl Ha yHKLMOHMPOBaHUe ¢
repeMeHHbIM TOKOM C HarpspkeHUeM 1 YyacToToii
3neKTponUTaHusl, ykazaHHbIMK Ha NacrnopTHoii Tabnnuke
C AaHHbIMK (CM. HUXE).

MoncoeanHeHne ceTeBoro kabens

1. OTKpoWiTe 3aXUMHYHO
KopoOKy, HaxxaB npu
romoLuy OTBEpPTKM Ha
BbICTYMbl ¢ OOKOB
KPbILLKW: NOTSIHUTE 1
OTKpOMNTE KPBbILLKY (CM.
cxemy).

T T

2. OTBMHTUTE BUHT
KabenbHoro canbHuKa u
BblHbTE €ro, MoAjaeB
OTBEPTKOW (CM. cxemy).

3. OTBMHTUTE BUHTHI
koHTakToB L-N-—==u
3aTeMm npukpenuTe
npoBoja noj rosioBkamm
BUHTOB, cobnoas
LBETOBYIO MapKUPOBKY
Cunnin (N) KopuyHeBbii
(L) >Kento-3eneHbii (=L=).

MoacoeanHeHue ceTeBOro Kabensa usgenua K
CeTU 3NneKTponuTaHusA

YcTaHoBWTe Ha ceTeBol kabernb HOpMarnM3oBaHHY0
LUTencenbHy0 BUMKY, pacUMTaHHYI0 Ha Harpysky,
yKa3aHHyl0 Ha nacrnopTHoW Tabnuuke (cM. c60oKy).

B cnyyae npsimoro noAkmnoyeHus K ceTu
ANeKTPONUTaHUS Mexay u3genmem u ceTblo
HeobX0JMMO YCTaHOBUTb MHOTOMOJIOCHbIN
BbIKIlOYaTENb C MUHUMAIIbHbIM PaccTOSIHUEM MeXay
KOHTaKTaMu 3 MM, pacuuTaHHbIA Ha JaHHYI0 Harpysky u
COOTBETCTBYIOLUMIA J1eCTBYIOLMM HOpMaTUBaM
(BbIKMtOYaTENb He AOMKeH pasMblkaTb NPOBOA
3a3emreHust). CeTeBoii kabenb AomKeH ObITb
pacronoXeH Takum obpa3om, YTOObl HU B O HOI TouKe
ero Temnepartypa He MpeBblllana TeMnepaTypy
nomMetueHus bonee yem Ha 50°C.

! 3]'IEKTp0MOHTep HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
npasuIibHOE MOJKIMOYEHNE U3JENNS K ANeKTpU4ecKomn
ceTu u 3a cobnogeHne npasun HesonacHocTy.

I'Iepep, OCyLlleCTBJIEHNEM JJIEKTPUYECKOro
noacoeanHeHuA H606X0,£|,I/IMO npoBepuTb cnejywouiee:

¢ ceTeBad po3eTKa AO0JDKHa ObITb coeuHeHa C
3a3eMIieHUMeM M COOTBETCTBOBAaTb HOpMaTUBaM;
¢ ceTeBad po3eTKa AOJDKHa ObITb paccynuTaHa Ha

MaKkcuMarbHyl0 NnoTpebnsieMyo MOLLHOCTb usjenus,
yKa3aHHylo Ha nacrnopTHoW Tabnuuke (cm. HUXe);

* HanpsbkeHue ceTWn ANeKTPOnUTaHWS AOMKHO
HaxoAWUTbCS B MpeAenax 3HayeHW, yka3aHHbIX Ha
nacnopTHOW Tabnuuke (CM. HUXe);

+ ceTeBasi po3eTka Jl0JDkHa ObITb COBMECTMMa CO
LITencenbHOW BUIKon usgenusi. B npotnesHom
crnyyae 3aMeHUTe po3eTKy Unn BUSIKY; He
ncnonb3yiTe YANUHUTENN UM TPONHUKW.

! Nsgenune fosmkHO ObITb YCTaHOBIIEHO Takum obpasom,

uTOObI CeTeBOM kabenb u ceTeBas po3eTka Obln nerko

AOCTYMHBbI.

! CeTeBoli Kabenb U3aenus He JOJDKEH ObITb COrHYT Unu

oxar.

! PerynsipHo npoBepsiliTe cocTosiHUE MpoBoAa

aneKTponuTaHusl U B crydae HeobxoAUMOCTY NopyunTe

€ro 3amMeHy TOMbKO YMONMHOMOYEHHbIM TeXHUKaM (CM.

TexHu4eckoe obcnyxusaHue).

! MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTHU 3a

nocneacTBUA HecoGniogeHUs nMepeynucneHHbIX

Bbllle TpeGoBaHUNA.

NMACMNMOPTHASA TABJINYKA

wmpuHa 43,5 cm.
BbicoTa 32 cMm.
rnybuHa 41,5 cm

Fa6aputHble
pasmepbl

O6bem n 58

HanpshkeHune 220-240B~ 50/60Iy nnn
Anektpuueckoe S0 'l (CM. nacnopTHyto Tabnmyky)

nogknioveHue MaKC.I'IOTpe6ﬂﬂeMaﬂ MOLLHOCTb
2800BT
Oupextnea 2002/40/CE
Mg;gggﬁgﬁaﬂ 06 3TMKEeTKax aNeKTpU4ECcKmX
ONEKTPOSHEPrUM  CIYXOBEIX LUKACOB.

HopmaTmea EN 50304
B Pacxof] aNnekTposHeprm HaTyparnbHast
™ KOHBEKLUS — -

PeXUM Harpesa:

MoTpe6neHue anekTpoaHeprum npu
L J NPUHYAUTENBHON KOHBEKLNY -
B chase

A0 77 HarpeBaHua, @ KOH,D,I/ITepCKaFl BblMNeyka.

C

TpaguuuoHHas;

[aHHoe nsgenve

COOTBETCTBYET crneywmnm Jupektueam
EBponetickoro coobuwecTtsa: 2006/95/CEE
oT 12/12/06 (Hu3koe HanpsbkeHune) n
nocneayoLwmm N3MeHeHNaMm -
2004/108/CEE ot 15/12/04
(OnekTpomarHMTHas COBMECTUMOCTb)

1 NOCNeAyLWUM U3MEHEHUAM -
93/68/CEE o1 22/07/93 n

nocneayoLwmmMm U3MeHeHNsIM.
2002/96/CE n nocnegyowmm
M3MEHEHUSAM.

A
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OnucaHue ninenus

O6wun Bug,

MaHenb ynpasneHus ] BbIABM>KHbIE
HAMPABJAIOLWLME

YypOBHeW

PELUETKA ’%/// ,’ I’ ,’ ‘ \ \\\\\ nonoxeHve 5

= nornoxeHne 4

NMPOTMUBEHDb Y nonoxeHve 2

&I/ / u \\g nonoxexve 1

MaHenb ynpaBneHus

PykosaTka WHaukaTop Perynatop
NMPOrPAMMbBI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
o o

& . b = ' = .
- - 35" 25" 180° - . 40°
od 30 160°

PykosiTka
TAUMEPA*

PykosiTka WHpukatop Perynartop
NMPOrPAMMbI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
3 o

& : s .
= N\ 2 .. T
5 1&0”
ANEKTPOHHbIN
nporpammep*

PykosaTka WHgukaTtop Perynsatop
NMPOrPAMMbI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
] o

& . 5 '

w - e —

— b = A e
o4 160°

AHANOroBbIN
nporpammep*

* MimeeTca TOMbKo B HEKOTOpPbIX MoAensax.
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BkrnoyeHue u
aKcnnyarauus

! Mpw nepBoM BKIOMEHUM AYXOBOrO LiKada
pekomeHAyeM MpoKanuTb ero NPUMepHo B TeYeHue
Yyaca npu MakcuMmarbHoW TemnepaType € 3aKpbITon
ABepuen. 3aTem BbIKMIOUMTE AYX0BOW LWKad, OTKpowTe
JBepLy 1 npoBeTpuTe nomMelleHve. 3anax, KOTOpbI Bbl
MOXXeTe MoYyBCTBOBATb, BbI3BaH NCMapeHneM BeLLEeCTB,
Mcnonb30BaHHbIX AN NpejoxpaHeHus JyxoBOro
WwKada.

HekoTopble Moaenu yKoMMIeKTOBaHbI NeTemnbHo
CUCTEMOM, MO3BONISAIOLLLEN NMAaBHO 3aKpbITb ABEPLYY, HE
npwkumasl ee pyko. [ns npaBusibHOro UCMONb30BaHS
CUCTEMbI Nepej 3aKpbiBaHWEM ABepLbl:

* MOJSHOCTbIO OTKPbITb ABEPLLY.

» usberaTb 3aKpblBaHUsA ABepLibl C CUITONA.

NMopAanokK BKIOYEHUSA AyXOBOro wkada

1. BblbepuTte HyXHylO MporpaMMy NpUroTOBIIEHUs MPK
nomoluy pykositkn NMPOMPAMMBI.

2. BbibepuTe TemnepaTypy npv NoMoLuy perynsitopa
TEPMOCTAT. B cneyuanbHoit Tabnuue npuBoanuTcst
nepeyeHb TUMOB NMPUrOTOBIIEHUSI C COOTBETCTBYHOLLIMMU
pekoMeHAyeMbIMU TemnepaTtypamu (cMm. [Tpozpammbi).
3. BkntoueHHbln nHaukatop TEPMOCTATA o3HavaeT
TeKylLylo chasy HarpeBa AyXOBKU A0 3ajaHHoOMN
TemnepaTypbl.

4. B npouecce NpuroToBneHus B ool MOMeHT
MOXHO:

- U3SMEHUTb MpOrpaMMy NMPUroTOBMEHMUS MPU NMOMOLLY
pykositkn NMPOIrPAMMBbI;

- U3MEHUTb TemnepaTypy Npu NOMOLLM perynatopa
TEPMOCTAT;

- NpepBaTb MPUroToBMEHNE, MOBEPHYB PYKOSITKY
MPOIMPAMMBI B nonoxeHne «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKaKMX npeamMeToB Ha AHO
AyX0oBOro LIJKad)a, TaK KakK OHM MOIyT NoBpeAnTb
SMannpoBaHHOE MOoKpbITHE.

! Becerga cTaBbTe Nocyay Ha Npunaratouiyrocs
pelueTky.

OxnagutenbHas BeHTUNALUA

[na NoHWKeHUss TemMnepaTypbl CHapyXXu JyXOBOIO
WwKada oXnaAuTeNbHbIA BEHTUNATOP Co34aeT NOToK
BO3Jyxa MexXay nepeaHein naHenblo, ABepLent
AYX0BOro LWwkadya U HWKHUM Kpaem ABepLibl AYXOBKU.
! Mo 3aBepLUEHUMN MPUrOTOBIIEHNSI BEHTUNSTOP
npogoskaeT paboTaTb BNMOTb 40 HaAnexallero
OXNaXKAeHNA AYXOBKM.

OcBeuweHne ayxoBoro wkada

3aropaeTcs npu Bblbope O NpY NOMOLLY PYKOSITKM
MPOrPAMMBbI. OcTaeTcsi BKMOYEHHON Npu Bbibope
nporpamMmmMbl NPUrOTOBMEHNS.

Nopspok ucnonb3oBaHnsa Tanmepa* E
1. MNpexae Bcro HeobxoANMo 3aBecTu Tanmep,
noBepHyB pykosaTky TAVIMEP no yacoBoii cTpernke
MoYTY Ha OZAWH MOJHbIN 060pOT.

2. MoBopaurBasi pykosiTKy obpaTHO, MPOTVB YacoBOM
CTPEnKK, 3alaeTcsa H>KHOe BpeMsl — MUHYTbI Ha
pykositke TAVIMEPA a0rmkHbI coBnacTb ¢ oTMeTKamm
BpPEMeHN Ha NaHenu ynpaeneHus.

3. Taiimep oTcuuTbIBAET BpeMsl B 0OpaTHOM MopsiaKe:
Mo UCTEYEHUN 3a/laHHOro BpeMeHU pasfiaeTcsl 3ByKOBOM
curHan.

! Tailmep He ynpaBnsieT BKIKOUYEHUEM UMK
BbIKIOYEHNEM AYXOBOTO LUKada.

Ybuparowasncsa pyuka

HekoTopble Moaenu ykoMnnekToBaHbl youparoLeiics
PYYKOM, BCTPOEHHOM B JBepLly AyXOBOro Likada.
[JocTaTouHo NEerkoro Hakuma, U cucTeMa OTKpblBaHUS!
push/push obneruut 3axeaT pydku ANs OTKPbIBAHUS U
3aKpblBaHUsl AyxoBkuW. Mo 3aBepLueHUM aKcrsyaTaLmm
PY4YKy MOXHO y6paTb C JIETKUM HaXKUMOM.

* imeeTca TOMNbKo B HEeKOTOpPbIX MoAenax.
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AHanoroBbIU nporpammep*

CumBon Cumeon

HAYAIO KOHEL NMPUITOTOBJIEHUA
NPUrOTOBNEHUA

HACTPOMKA

CumBson Cumson BPEMEHU

YACHI TAUMEP

! MoXHO BbINOMHUTE MOOYI0 HACTPOIKY, TONbKO ecnu
[yXOBOW LWKad NOAKMOYeH K ceTu anekTponutaHus. B
cryyae OTCYTCTBUSI dHeprocHabxeHuss Gonblie 10
CeKyHJ, MporpaMmep ocTaHaBnMBaeTcsi: nocne
BO30OHOBNEHUs1 3HeprocHabxeHusi cumson YAChHI
Muraet, rnokasblBasi, UTo crnydurncs cboi B
3HeprocHabXxeHun, 1 YTO He0OXOANMO BHOBb HAaCTPOUTb
Bpems.

Ecnu cboit B aHeprocHabxeHUM npousonaeT B
npouecce 3anporpaMMMpPOBaHHOIO MPUIroTOBIIEHMS,
oTcYeT 3aJjaHHOro BpeMeHusi BO30OHOBUTCS C MOMEHTA,
B KOTOPbII OH NpepBarcs (Hanpumep, ecnum bbina
3anporpamMmypoBaHa npojoIDKUTENbHOCTb
npuroToBrieHuss 1 4., n B 3To BpeMs npoumsoingeT cboil B
3HeprocHabxeHun Ha 30 MUHYT, Nporpamma
npuroToBneHusi 3aBepuntca Yepes 1 yac n 30 muH.). B
3TOM cnyyae Tarke cumonn YAC muraer, u
HeoOX0AUMO BHOBb HaCTPOWUTb BpPEMSI.

NPUTOTOBNEHUE B PYYHOM PEXXUME
Ecnu He 3agaHo HuKakoit MporpaMMbl, MOXHO
“crnonb3oBaTh JyXOBOM LiKad B py4HOM pexume mnpu
nomolumn pykoatkon NMPOMPAMMbI 1 TEPMOCTAT.

HacTpo#ka Tamepa

! NlaHHas cyHKLMSA He NpepbiBaeT NPUroToBIieHUe U He
3aBUCUT OT paboTkl AyxoBoro wkada. OHa no3sonsieT
BKIHOYUTb 3BYKOBOWM CUrHamn no ucteyeHun sajaHHoro
BpeMeHW. TaliMep MOXHO MCMOSb30BaTh, TOMbKO ecin
He BroSHSAETCS HMKaKoi nporpaMmmbl.

[Ons BkmtoyeHus: Taimepa 3 pa3a HaXMUTe Ha PYKOATKY
BNMOTb A0 Muranus cumeona TAVMMEP. Hacrpoiika
TaiMepa Takas e, YTO U HacTpolika BpeMeH!
OKOHYaHWS MPUroToBNEHUS (CM. COOTBETCTBYHOLLMIA

naparpad).

HacTtpoiika BpeMmeHu

[ns HacTpoiikn BpeMeHM, Noka3blBaeMoro CTpenkamu
HakaTb 4 pa3a Ha PyKOsITKY BNiOTb 0O MUraHus
cumBona YACHI.

CnepoBaTesibHO, ANA YBENMUYEHUS UNW YMEHbLUEHUS
BpeMeHM, MoKa3blBaeMoro NoMUHYTHO, NMOBEPHYTb
PYKOSITKY MO YacoBOI CTpenKe Unm NpoTuB, U cTpenka
MWUHYT NepemMecTuTcs Nno 1-oit MUHyTe Mo YacoBoii
CTpernKe WM NpoTuB.

* imeeTcA TONbKO B HEKOTOpPbIX MoAenax.

Mo ncteyeHnm 10 cekyHa c nocreaHei HACTPONKM
nporpammMep aBTOMaTUYeCKU BbIXOAWUT U3 pexumMa
HaCTPOWKMN.

MporpammupoBaHue NpUroToBrieHUA

MporpamMupoBaHne NpPooSHKUTENBHOCTH
MPUrOTOBIIEHUSI C MIHOBEHHBIM Hauanom
MporpamMupoBaHme BpeMeHU OKOHYaHWS
MPUroTOBMEHS! NMO3BONAET HE3aMeA ITeNbHO HavyaTb 1
aBTOMaTUYECKN BbIKMIOUYNUTL NPUTOTOBNIEHUE B
3aBUCMMOCTU OT 3a@aHHOTO BPEMEHU.

[ns nporpammnpoBaHusi BpeMeHW OKOHYaHUs
MPUroTOBMNEHNUS HaXaTb 2 pasa pyKosITKy BMoTb 40
muraHus cumeona OKOHYAHWE MPUTOTOBNEHUA.
Onsa yBenuuyeHnst unn ymeHbLLEHUS BpeMeH!
MPUroTOBNEHNS!, MOKa3blBAeMOro NOMUHYTHO, MOBEPHYTb
PYKOSITKY MO YacoBOiA CTperike Unu NpoTvB, U CTperka
MUHYT nepemecTuUTCs No 1-oii MUHYTE Mo YacoBoun
cTpesike unm NnpoTmB.
Cumeon OKOHYAHWE NMPUTOTOBINEHNA
npoaorkaeT Mmurate B TeueHne 10 cekyHa nocne
rocrieHero BpalleHusi pyKosiTku. [porpammy MoXHO
NMoATBEPAMUTb, HaXXaB Ha PYKOSITKY MK Mo ucredeHun 10
CeKyHJ, Npu ycrioBun, 4To Bbina 3agaHa xoTs Gbl 1
MWHYTa NpPUroToBMEHUs.
BkntouenHbii cumon OKOHYAHUE
MPUTOTOBNEHNA o3HauyaeT, 4To NporpaMmMmpoBaHne
caenaHo.
BbibepurTe HyxHYHO NporpaMmMy MpUroTOBMEHUS MPK
nomoLum pykosatku NMPOIPAMMBbI.
[yxoBKka cpa3y ke BKIovaeTcsl U BbIKIovaeTcs Mo
ncTeyeHUn 3ajaHHOro BpeMeHN OKOHYaHus
MPUroTOBIEHMSI.
Onsa Busyanusauuu 3ajjaHHol NporpamMmmbl HaXaTb 1
OTMYCTUTb PYKOSATKY; CTPENKN U CUMBOJSIbI MOKaXyT
3ajaHHylo nporpaMmmy.
Mo saBepweHun npurotoneHns cumeon OKOHUAHUE
MPUTOTOBNEHUA muraeT, n 3BykoBOI curHan
BKMoYaeTcs Ha 1 MUHYTY (AN ero oTKMIOYEHUS HaXaTb
Ha pYyKOSITKY).
I'IOBepHMTe pykoaTtky NMPOMPAMMbI B nonoxeHune “0”.
* [Mpumep: B 9:00 3agaeTcs BpeMsi OKOHYaHUA
npurotoBnexHnss B 10:15. MNporpamma cpasy xe
BKMIOYaeTcs M aBToMaTU4eCKN 3aKaHuMBaeTcs B
10:15 ¢ NpoAOIHKNUTENBHOCTLIO NPUIrOTOBIIEHNS OA4WH
yac 15 MUHyT.

I'IporpaMMMpOBaHme NpPoAOJKUTENIbHOCTN
NPUroToBJIEHUA C OTNOXKEHHbIM Ha4yanom
I'IporpaMMMpOBaHme BpEeMeEHN Ha4valna nNnpuroToBieHna
No3BOJIAET aBTOMaTU4eCKN Ha4aTb U BbIKITIOYUTDb
NpUroToBIIEHNE B 3aBUCUMOCTU OT 3aJjaHHON
npoAoJDKUTENBbHOCTH.

[na nporpaMMupoBaHWs BpeMeH/ Havyana
NpUroToBneHUst HaxkaTb 1 pasa pyKOsITKY BNMOTb 40
muraina cumona HAYANO MPUTOTOBIEHNA.
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Ons yBenuueHUst U ymeHbLLEHUSI BpEMEHM Havana
NpUroTOBIIEHUs!, MOKa3bIBAEMOr0 NMOMUHYTHO, MOBEPHYTH
PYKOSITKY MO YacoBOW CTperike Unv NpoTuB, U CTperka
MWHYT nepemecTUTcs No 1-o/i MUHYTE MO YacoBoW
CTpesike Unm NpoTuB.

Cumson HAYANO MPUTOTOBJIEHNA npoposrkaeT

muratb B TedeHue 10 cekyHa nocrne rnocnegHero

BpallleHusi pykosiTku. Ecnu B TeueHne aToro BpeMeHu

pykosiTka He MoBopayMBaeTCsl U He HaXkumaeTcs,

CTpenku aBToMaTU4Yeckn BHOBb MOKa3blBalOT BpeMs, 1

nporpamma oTMeHsieTcs. 3ajaB Bpemsl Hauyana

npurotoBnenus (cumeon HAYANO MPUTOTOBINEHUA

BKIMIOYEH), BHOBb HaXaB PYKOSITKY, MPOM3BOAUTCS

nepekmnoYeHre Ha HaCTPOVKYy BPEMEHN OKOHYaHWsi

npurotoBnenus (cumeon OKOHYAHUE

MPUTOTOBJIEHUA BknioyaeTcs M HaUMHaET MUraTh),

npwv ycrnoeuu, 4to bbina 3agaHa xots 6bl 1 MUHYTa

NPUroTOBIIEHUS], B MPOTUBHOM Cly4ae

nporpaMMupoBaHue OTMeHsIeTCSI.

MporpaMMupoBaHMe BpEMEHU OKOHYaHWS

NPUroTOBIIEHUS BbIMOMHAETCS B ONUCAHHOM Bhbillie

nopsigke.

BbibepuTe HyxHyto NporpaMmy NPUroToBNEHNS NpU

nomouy pykoatkn NMPOMPAMMBI. [yxoBka BKItOUMTCA

B 3aJjaHHOe BpeMs Ha4yarno NpuroToBIeHusi u

BbIKITOUUTCH B 3aJlaHHOE BpeMsi OKOHYaHUs

NPUroTOBIEHMS.

* [Mpumep: B 9:00 3agaeTtca Bpems 11:00 kak Hayano
npuroToBreHna n 12:15 kak okoH4aHne
npurotoBneHus. MNporpamMmma cpasy e BKIo4aeTcs
aBToMaTnyeckn B 11:00 n 3akaHumBaeTca B 12:15 ¢
NpOJ OIDKUTENBHOCTLIO MPUIOTOBNEHNS 0AVH Yac 15
MUHYT.

! [1ns oTMeHbI NporpamMmmbl HaXkaTb PYKOSATKY Ha 3
CEKYHbI: MPOrpaMMMpoBaHNe OTMEHSIETCS, U
nporpaMMep BO3BpaLLAETCsl B PYYHOI pexum
MPUroTOBMEHMSI.
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ONEeKTPOHHbIN TaUMep
nporpaMmMupoBaHUA BbiNeYyku*

Cumson l |-

KOHEL BbINEYKK ‘ A .

Cumson —— -
NMPOOOIMKUTENBHOCTb L

© — &
D) tom e

KHonka BPEMEHM
NMPOrPAMMUPOBAHUE
BPEMEHU

Knonka — @
YMEHbLUEHUE

BPEMEHU

MporpammupoBaHue yacos

I' Yacbl MOXKHO HACTPOUTL Kak NPW BbIKITIOYEHHOM 4YX0BOM
LUKady, TaK 1 NPU BKIOYEHHOM, NPU YCIIOBUM YTO HE ObIno
33[aHO BPEMS OKOHYAHNSI BbINEYKM.

Mocne NoAKIIYEHNS K ANEKTPUYECKOI CETU UMW NOCH
OTKIMIOYEHUS SNEKTPOIHEPTUN, HAYHET MUraTb UKOHA é 7]
YeTblpe umdpsl Ha OUCTIIEE.

1. Haxxmure Heckonbko pas kHonky () u yaepxusante 10

Tex nop, noka Ha [IVNCIIEE He samuraet nkoxa @ "
YeTbIpe LMPOBLIX 3HAYEHUS;

2. npy noMoLM “+” 1 “-” perynmpyeTcsi BpeMs; Npu nx
yAepKMBaHUU LMApPbI MeHAOTCS BbicTpee, YTo 0bnervaer
YCTaHOBKY.

3. nopoauTe 10 CEK. UMM HAXKMUTE CHOBA HA KHOMKY
L7151 OMKCHUPOBAHMS] YCTAaHOBKM.

MporpammupoBaHue Tanmepa

I laHHas (hyHKLMSA HE NPepbIBAET NPOLIECCA BLINEYKU U HE
3aBUCUT OT paboThbI AYX0BOrO Lkadha. OHa No3BONSET
TOJIbKO BKITHOUMTb 3BYKOBOI CUrHAI MO UCTEYEHUM 3a4aHHOTO
BPEMEHM.

1. HakmuTe HECKOMbKO pa3 KHOMKY [0 TeX nop, noka Ha
ONCIIEE He 3amuraet cumson

[\ 1 Tpn uncpoBbIe 3HAYEHUS;

2. npu nomMoLmn “+” 1 “-" perynupyeTcs BpeMs; npu ux
yaepxuBaHumn umdpbl MEHSI0TCS BbiCTpee, YTo obnerdaert
YCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 Cek. Unu HaXXMUTE CHOBA Ha KHonKy () ans
hpUKCUPOBaHUS YCTAHOBKM.

Ha gucnnee 6yaert nokasaH 06paTHbIli OTCHET BPEMEHM, MO
3aBepLLEHUM KOTOPOTO BKIMOYNTCS 3BYKOBOI CUTHAT.

MporpammupoBaHue BbiMeYku
| 3anporpamMmMmUpoBaThL FOTOBKY MOXHO TONLKO NOCHe BbiGopa
COOTBETCTBYIOLLIE! NPOrPamMMl.

* imeeTcA TONbKO B HEKOTOpPbIX MoAenax.

Mopsaok nporpaMMMpoBaHUsA NPOAOIIKUTENLHOCTH
BbINeYku

1. HaxxmuTe Heckonbko pa3 kHonky () 4o Tex nop, noka Ha
OWCIINEE He 3amuraeT cumson . &, 1 Tpu LMcpoBble
3HaYEeHUs;

2. npy nomoLmn “+”u “-” perynupyeTcs Bpemsi; npu ux
yaepxuBaHuu UmMdpbl MEHAOTCA ObICTpee, YTo obnerdaeT
YCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 CeK. UMM HAXXMUTE CHOBA Ha KHOMKY

AN (OMKCUPOBAHMS YCTAHOBKM.

4. 1o UcTeYeHUN 3aaHHOro BpEMEHN Ha AUcniee

nokasbiBaeTcs Hagnucb END (KOHELL), n gyxoBoin wkad

3aBepluaeT NMPUroTOBMEHME CO 3BYKOBbLIM cirHarnom. ins ee

0CTaHOBKMW HaXXMUTE Nt0DYHO KHOTKY.

* [Mpumep: B 9.00 BbI NporpaMmumpyeTe BhINEYKY, Ha KOTOPYHO
notpebyetcs 14ac 15 MuHyT. [puUrotToBneHme
aBToMatnyecku 3asepumtcsa B 10:15.

Mopsaaok NnporpaMMMPOBaHMA OKOHYAHUSA BbINEYKU
| 3anporpaMmMMpoBaTh OKOHYAHNE BbINEYKI MOXKHO TOSLKO
MOCEe HACTPOAK €€ MPOAOTHKATENBHOCTY.

1. BeinonHute onepaumm ¢ NyHKTa 1 no NyHKT 3, B KOTOPbIX
OMMCBLIBAETCA NOPSA0K NPOrpaMMUpPOBaHNS
MPOJOIDKATENBHOCTY;

2. 3aTeM HaXMUTE HECKOMbKO pa3 kHonky (&) 1o Tex nop,
noka Ha AUNCIJIEE He 3amuraet cumBon

&9 U YETbIPe UMDPOBLIX 3HAYEHUS;

3. npu nomoLumn “+" 1 “-" perynupyeTcs Bpemsi OKOH4YaHUs
FOTOBKM; NMPM X yAEepXuUBaHUM LMppbl MEHSOTCA ObICTPEE,
4To 06NIervaeT yCTaHOBKY.

4. nogoxaute 10 CeK. MM HAXXMUTE CHOBA Ha KHOMKY

4Ns1 PUKCUPOBAHUS YCTAHOBKM.
5. 110 UCTEYEHMN 3a1aHHOT0 BPEMEHW Ha Ancnnee
nokasbiBaeTcsa Hagnucs END (KOHELL), u ayxoBoii wkad
3aBepLUAET NPUIOTOBMEHNE CO 3BYKOBLIM curHarnom. [ns
€€ OCTaHOBKM HaxXMUTe NtoOYH KHOMKY.
BkntoyeHHble CUMBONbI (&, U &%) YKa3bIBAKOT, YTO
npousseaeHo nporpammuposanue. Ha QUCITEE
nornepemMeHHO MokasbIBAETCH BPEMS OKOHYaHUS 1
NPOAOIHKUTENBHOCTb BbINEYKM.
* [Mpumep: B 9:00 Bbl nporpamMmupyeTe NPOAOIDKUTENBHOCTD
1 yac. B 12:30 nnaHupyeTcs 3aBepLUNTb LMK,
Mporpamma aBToMaTn4ecku 3anyckaercsi B 11:30.

OTMeHa nporpaMMnpoBaHus
IMopsiaoK OTMEHbI 3aNPOrpaMMUPOBAHHOTO 3HAYEHUSI:

¢ Haxxumartb Ha kHonky () no Tex nop, noka Ha aucnnee He
HaYHET MMraTb CUMBON YCTAHOBKU, KOTOPbIN HY>KHO
OTMEHWUTb, 1 UMdpLI. Haxumatb Ha KHOMKY “-” 40 Tex nop,
noka Ha gucnnee He nosisarcs umdpsi 00:00.

* O[HOBPEMEHHO HaXaTb U yaepXuBaTb KHOMKK “+”" 1 "-";
Takum 06pa3oM OTMEHSIIOTCS BCE 3aJaHHbIE YCTAHOBKM,

BKJTHO4ASA TANMED.
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[MporpamMmmbl

Mporpammbl npuroToBneHus

! [Ina Bcex nporpaMM MOXHO 3ajaTb TeMnepaTypy oT
60°C pgo MAKC kpowme:

* PUJIb (pekomeHayeTca ycTaHaBnMBaTb TOJSIbKO
MAKC. temnepatypy);

« BAMNEKAHKA (pekomeHnfyeTcs He npeBbiwaTthb
Temnepatypy 200°C).

Programma TPAOULUMOHHAA OYXOBKA
BkntoyatoTcs ABa HarpeBaTeslbHbIX dleMeHTa: HUKHWIA
1 BEPXHUI. B pexxme TpaauLIMOHHOTO NPUroTOBIEHUS
pekoMeHAyeTCs UCMOoNb30BaTh TONbKO OAWH YPOBEHb:
MpyU UCMoJIb30BaHNM HECKOJIbKUX YPOBHEN
pacnpegerneHue TemnepaTtypbl OyaeT HeonTUMarbHbIM.

Mporpamma OQHOBPEMEHHOE

NPUrOTOBINEHUE
BknioyatoTcs Bce HarpeBaTesibHble 3fleMeHTbl
(BEPXHWUIA, HYXKHWUIA U KPYITIbIA) U BEHTUNATOpP. Tak Kak
Xap SIBNSIETCS NMOCTOSHHbIM BO BCEM JyXOBOM LUKady,
BO34yX obecneunBaeT 04HOPOAHOE MPUIOTOBMEHNE U
noapymsiHueaHue npogykra. MoxHo ojHOBpeMeHHO
ucnosb3oBaTb He Boriee ABYX YPOBHe B JYXOBKE.

Mporpamma MULILIA

BkritoualoTest HKHUA 1 KPYTTblit HarpeBaTerbHble
aneMeHTbl U BeHTUNATOP. Takoe CoYeTaHue no3BonsieT
BbICTPO pa3orpeTb AyXOBKY ¢ Goniee CUMbHBIM
BbleNleHneM xapa cHu3y. Ecnm ucnonbaytoTes
HECKOIbKO YPOBHEN O/JHOBPEMEHHO, Heo6X0ANMO
MeHsiTb MecTamu 6rioda B cepeauHe ux
MPUroTOBMEHNS!.

AAAA

Mporpamma MPUIb

BkrtouaeTcsa BepxHUiA HarpeBaTernbHbIN ANMEMEHT U
BepTen (ecnn oH uMeeTcs).

Bbicokas TemnepaTypa U >kap npsimMoro AencTBus rpuns
peKkomeHayeTcs ANnsi MPUroTOBMEHUS MPOAYKTOB,
HY>KJaloLUXCS B BbICOKOW MOBEPXHOCTHOM
TeMnepatype. [0ToBbTe b6ntoga ¢ 3aKpbIToii ABepLien
JyX0Boro LwKada.

I Mporpamma NOAPYMAHUBAHUE

BkntouaeTcs BepxHWiA HarpeBaTesbHblii aMEeMEHT,
BepTen u BeHTUNATop (ecnu oH nmeeTcs). CoyeTaeT
OJHOHanpaeneHHoe BblAENEHME XKapa ¢
MPUHYANTESIbHON LMPKYNSALMEn Bo3ayxa BHYTPM
JyxoBoro wkada. 3To NpensTcTBYeT 06ropaHuio
NMoBEPXHOCTW MPOAYKTOB, MOBbILLAS MPOHUKAIOLLYO
crnocobHocTb >xapa. [oToBbTe 6ntoga ¢ 3aKpbIToi
JBepLein ayxoBoro Lukada.

* MimeeTca TonbKo B HEKOTOpPbIX MoAenax.

@ Mporpamma KOHOUTEPCKAS BbINEYKA

BxkrntouaeTcs 3afHWii HarpeBaTenbHbIi SNIEMEHT U
BEHTUNATOP, obecneunBasi yMepeHHbIi U 0AHOPOAHbIN
)Kap BHyTpY AyXoBKu. [aHHas chyHKUMS pekoMeHayeTcs
ANS NpUroToBnNeHUs: AenuKaTtHbIX 6o (HanpumMep,
KOHAWUTEPCKMX U3AeNuin, Tpedylowyx nogbema Tecra) u
MeJIKOii BbINeYkU OHOBPEMEHHO Ha TPEX YPOBHSIX.

MopsafoK BKMOYEHUS]
BepTena (cMm. cxemy).
1. yctaHoBuUTe
NpoTUBEHb Ha 1-bliiA
YPOBEHb;

2. ycTaHoBuTE

// AepXXaTesb BepTeria Ha

3-Uin ypoBeHb 1 BCTaBbTe
BepTen B crneypanbHoe
oTBepcTUe B 3aAHelk
CTeHKe JyXOBOro
wkada;

3. BKIOUMTE BepTen, MOBEPHYB PYKOSATKY

MPOrPAMMbI Ha o “g';

MNMpakTuyeckmne coBetbl No
NPUroToBNEHUI0

! B pexxume BEHTUNMPYEeMOro MPUroTOBMEHNS He
ncronb3ynTe 1-bii U 5-bIi YPOBHW: OHU MOABepraroTCcs
NpsIMOMY BO3J€e/CTBUIO Fopsiuero Bo3ayxa, KoTopblii
MOXeT CKeub AenukaTHble NPOAYKTbI.

! Mpu ucnonbsoBaHnm dyHKUMn MPUJTb un
NMoagPYMAHUBAHWME nomectute NpoTUBEHb Ha
ypoBeHb 1 ansi cbopa xuakocTeit, BblaensieMoro npu
)apke (CoK u/unu xup).

OOHOBPEMEHHOE MPUMOTOBNEHUE

* Wcnonb3aytoTcs 2-0i U 4-biit YpOBHU, Ha 2-0W
rnomeLLarTcs NPoAYyKTbl, Tpebytolme Gonee
VHTEHCUBHOTO XKapa.

* YcTaHOBUTE MPOUTBEHb CHU3Y, @ PelLeTKy CBepXy.

rPUNb

* YcTaHoBUTE peLleTKy Ha ypoBeHb 3 unun 4, nomectute
MPOAYKTbI B LIEHTP peLUeTKU.

» PekomeHayeTcsl HacTpoUTb AyXOBON LiKad Ha
MaKkcumarnbHylo MolHocTb. He Gecnokolitech, ecnm
BEPXHUI dMeMeHT He 0CTaeTcsl MOCTOSHHO
BKIOYEHHbIM: ero paboTa ynpasnsercs
TEepMOCTaToM.

MALILIA

 WUcnonb3yitte NpoTMBEHb M3 NErkoro antoMuUHKS,
ycTaHaBrMBasi €ro Ha npunararoLycs peLueTky.
Mpu 1cnonb3oBaHUM NPOTUBEHS BPEMS BbIMeYKM
YANUHSAETCS, YTO 3aTPYAHSAET NoslydeHne XpycTalei
nuuLbl.

B cnyyae Bbineuykn nuuLpbl ¢ 0OMBbHOM HaUMHKOW
peKkoMeHAYeTCs MOMOXUTb Ha MULLLY CbIp
MoLLiapena B cepefuHe BbINEYKN.
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Tabnuua npuroToBneHus

Mporpammbl MpoaykTbl Bec Pacnonox(euﬂue Haer'::;:Ma Pi:m:i"naye“‘: A I'Il-llﬂ‘:ﬁ'ﬂf::::(J'IM‘:H-:IE;I
(kr) YpPOBHeM (MAHYTBI) patyp (MMHYTBI)
YTka 1 3 15 200 65-75
XKapkoe 13 TensTuHbI Un roBSAUHbI 1 3 15 200 70-75
Tpaguuum- XKapkoe 13 CBMHUHbI 1 3 15 200 70-80
OHanbHas MeveHbe (necoyHoe) - 3 15 180 15-20
[Meco4HbIn TOPT C HAYNHKOMN 1 3 15 180 30-35
Mvuyua (Ha 2-X ypoBHSX) 1 2004 15 230 15-20
NasaHbsi 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
>KapeHasi KypuLa € KapTOLLKOVA 1+1 2p04 15 200 60-70
Ckymbpus 1 2 10 180 30-35
OnHoBpeMeHHoe | BICKBUTHBI Keke 1 2 10 170-180 40-50
npuroToBnexue |IKNEPLI (Ha 2-X YPOBHSIX) 05 2004 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-x YpOBHSIX) 05 2p04 10 180 10-15
BuckeuT (Ha 1-oM ypoBHe) 05 2 10 170 15-20
BuckeuT (Ha 2-X ypoBHSX) 1 2104 10 170 20-25
Hecrankue Toptel 15 3 15 200 30-40
Muuua Muuua 0.5 3 15 220 15-20
JleneLukn 1 2unn 3 10 200 15-20
Kambana 1 4 5 MAX 8-10
Kanemapb! 1 KpeBeTKM Ha Lwamnypax 1 4 5 MAX 6-8
dune Tpeckn 1 4 5 MAX 10
OsoLLu-rpunb 1 3 unm 4 5 MAX 10-15
Tenaunn udLitekc 1 4 5 MAX 15-20
OT6uBHEIE 1 4 5 MAX 15-20
Mpune ramGyprep 1 4 5 MAX 7-10
Ckymbpus 1 4 5 MAX 15-20
[opsiune 6yTepbpoab! 4 W, 4 5 MAX 23
Ha BepTene (ecnu nmeetcs)
TensTvHa Ha BepTene 1.0 - - 100% 80-90
Kypuua Ha BepTerne 1.5 - - 100% 70-80
BapaHvHa Ha BepTene 1.0 i} - 100% 70-80
Kypuvua-rpunb 1.5 2 5 200 55-60
KapakaTtuubl 15 2 5 200 30-35
3anekaHka Ha BepTene (ecnu nmeercs)
TenatnHa Ha BepTene 1.5 - 10 200 70-80
BapaHuHa Ha BepTene 1.5 - 10 200 70-80
Kypuua (Ha BepTene) + 1.5 - 10 200 70-75
KapToLuUKa (Ha NpoTuBeHe) B 2 10 200 70-75
[MecoYHbIn TOPT C HAYNHKOMN 0.5 3 15 180 20-30
®PpyKTOBLI TOPT 1 2unn 3 15 180 40-45
BUCKBUTHBIN KEKC 0.7 3 15 180 40-50
BucksuTHOE TECTO 05 3 15 160 25-35
BrnvHbl ¢ HAYMHKOM (Ha 2-X YPOBHSIX) 1.2 2004 15 200 30-35
Kongutepckas |Menkue kekcbl (Ha 2-X ypoBHsiX) 0.6 2 po 4 15 180-190 20-25
BbINeyka lMeyeHba 13 CrIOEHOro TeCTa C ChIPOM | 4 2p04 15 200-210 15-20
(Ha 2-yx ypoBHSiX)
Oknepsbl (Ha 3-X YpOBHSIX) 0.7 1,3m05 15 180 20-25
MeyeHbe (Ha 3-x ypOBHSIX) 0.7 1,3m05 15 180 20-25
Bese (Ha 3-x ypoBHsiX) 0.5 1,3m05 15 90 180

! YkazaHHas NPOAOOITKUTENTBbHOCTb NMPUIrOTOBIIEHNA CINYXUT TONbKO B Ka4eCTBe npumepa n MOoxeTt ObITb N3MEHeHa

B COOTBETCTBUM C Balumum nnYHbIMK npegnoyvYTeHnAaAMNn.
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MpeaoCTOPOXHOCTU U

peKoMeHOaLum

! Uspgenne CNPOEeKTUpOoBaHO N U3rOTOBJIEHO B
COOTBETCTBUN C MeXAYHapOoAHbIMW HOpMaTUBaMu Mo
6e3onacHocT. Heobxoaumo BHUMATENbHO npoynTaTb
HacTodauwme npeaynpexnaeHna, coctaBfieHHble B LienAax
Ballleit 6e3onacHoCTH.

O6uwue npaBuna 6e3onacHoOCTU

+ [laHHoe uspenue npejHasHa4yaeTca Ans
HenpodeCcCMoHarnbLHOro UCMosb30BaHNUs B JOMaLIHUX
YCNOBUSAX.

+ 3anpelyaetcs ycTaHaBNUBaTh M3genue Ha ynuue,
Jaxe noj HaBecoMm, Tak Kak BO3JelCcTBME Ha Hero
[OXAA W rPO3bl ABNSETCA Ype3BblyaiiHO OMacHbIM.

+ [Ona nepemelleHns usgenus Bceraa beputech 3a
cneuyanbHble PyYKku, pacrornoXeHHble ¢ 6oKoB
JyX0Boro LwKada.

* He npukacaiitecb K usgenuio BNaxHbIMU pyKamu,
60CUKOM MM ¢ MOKPbIMU HOraMw.

* WNspenue npepgHasHavyeHo Ans NpuUroToBrieHUsA
nuieBbIX NMPOAYKTOB, MOXET ObITb
MCMNONb30BaHO TOJIbKO B3pPOCHbIMU IULIAMU B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLUAMM, NPUBeOEeHHLIMU
B OAaHHOM TeXHU4ecKkoM pykoBopactBe. Jltob6oe
Apyroe ero ucrnonb3oBaHue (Hanpumep:
oTornseHue MomeleHus) cuymTaeTcs
HeHagnexauum v criefgoBaTefibHO ONacHbIM.
MpousBoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbIN yuiepO, BbI3BaHHbIN
HeHagnexawum, HernpaBUNbHbIM U
Hepa3yMHbIM UCMONbL3OBaHUEM U3AENMUs.

* B npouecce akcnnyatauum umsgenus
HarpeBaTesfibHble 3fIeMeHTbl U HEKoTopble
YacTu ABepLbl OYXOBKU NMoaBepraroTcs
cunsHoMy HarpeBy. HeoGxooumo nposiBnsitb
OCTPOXHOCTb BO U3bexaHue KOHTAKTOB C 3TUMU
4YacTsIMU U He paspellaTb AeTAM NpuonuxaTbcs
K OyXoBKe.

+ CneawuTte, 4Tobbl CeTeBble LUHYPbI APYrX ObITOBbIX
aneKTpPonpubopoB He NMpuKacanucb K ropsunmM
YyacTsiM AyxoBoro Likada.

* He 3akpbiBaliTe BEHTUNALMOHHbIE PELUETKU U
0TBepCTUS paccemBaHus Tenna.

+ Beputecb 3a pyuKy ABepLbl B LieHTpe: ¢ O0KOB OHa
MOXeT ObITb ropsivei.

+ Bcerga HafeBaiiTe KyxOHHble BapexXku, Koraa
CTaBuTe UMK BbiHMaeTe Oroga us AyXoBKU.

* He nokpbiBaiTe gHO AyxoBoro Likada onbro.

* He xpaHuTe B ayxoBomMm LuKadhy Bo3ropaemble
npeaMeTbl: NpU Cry4yanHoOM BKIOYEHUU U3aenus
Takue maTepuarnbl MOTyT 3aropeTbCsl.

+ Bcerga npoBepsiiiTe, UToObl perynsTtopbl HAXOAUNMUCH
B Mosio)keHun “@”/“0” | koraa nsgenue He
ucrosb3yeTcs.

* He TaHuTe 3a kabenb anekTponUTaHWs Ans
0TCOeAMHEHNSA BUIIKN U3AENUS U3 CETEBOIN PO3ETKN,
BO3bMUTECb 3a BUMKY PYKOM.

* [Nepea HayanoM YMCTKU UNWU TEXHUYECKOIO
obcnykvBaHUa U3genusi Bceraa oTcoefuHsITe
LUTernceribHyl0 BUNKY U3 CETEBOW PO3ETKM.

B crnydyae HeucnpaBHOCTU KaTeropnvyecku

3anpeLaeTcsl OTKPbIBaTb BHYTPEHHUE MeXaHU3MbI
U3Jenus c Lienbio X CaMOCTOATENBHOTO PeMOHTA.
Obpaluaiitecb B LleHTp CepBucHoro obcnyxusaHus
(cm. CepsucHoe obcnyxusaHue).

He cTaBbTe Tskenble NpeAMeTbl Ha OTKPbITYO
ABepLy AyXoBoro Likada.

» Okcnnyatauusi usgenus nuuamu (Bknovas geten) c

orpaHUdeHHbIMN hU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UNK
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTSAMU, HEOMbITHLIMU NULAMU
Unu nuuamu, HesHaKoMbIMKW C NpaBuUnamMu
aKcnnyaTaumm AaHHoro usgenusi, 3anpelaetcs 6e3
KOHTPONSi CO CTOPOHbI NNLa, OTBEYAIOLLLETO 3a UX
6e3onacHoCTb, Un 6e3 obydyeHnss NpaBunam
Monb30BaHUs M3AENMEM.

He paspeluaiite AeTaAM urpatb ¢ ObITOBbIM
anekTponpubopom.

YTunusauun

* YHUuYTOXeHue YNaKoBOYHbIX MaTepuanoB:

COGJ’IIO,D,aVITe MeCTHbl€ HOpMaTuBbI MO yTUIMn3auumn
YyNakKoBOYHbIX MaTepuanos.

» CornacHo Eeponeiickoin [upektuse 2002/96/CE

KacaTenbHO YTUNn3aLmm 951eKTPOHHbIX U
arneKTpUYeckux aneKTponpmbopos anekTponpubopbl
He JOIDKHbI BblbpacbiBaTbC BMECTE C 0ObIYHbIM
ropofickuM MycopoM. BbiBeseHHble U3 cTpos
Npubopbl A0MKHBbI COOMPaATLCH OTAENBHO ANS
ONTUMM3ALIM UX YTUNM3aLIMK 1 NepepaboTku
coCTaBnAloLWMX UX MaTepuanos, a Takke Ans
6e30MacHOCTN OKpyKatowwen cpeabl U 30pOBbSI.
CumMBoOn 3ayepkHyTasi MycopHasi KOp3uHKa,
UMeloLMInCS Ha Bcex npubopax, Cryxut
HanoMuHaHWeM 06 UX OTAEeNbHOW YTUNN3aLK.

3a 6onee nogpobHoi MHgopmaLmeli o NpaBuIIbHOMN
yTunmsaumm bbIToBbIX anekTponpubopos
nonb3oBaTeny MoryT obpaTUTLCS B cneLmarbHYHo
rocylapCTBeHHyl0 opraHM3auuio UnuM B MarasvH.

OKOHOMUSA INEKTPOIHEPrMn U oxpaHa
OoKpyXatouen cpegbl

* Ecnmn Bbl bygeTe nonb3oBaTtbcs AYXOBbIM LLKadhoM

BEYEPOM U J10 paHHero yTpa, 3To MOMOXEeT COKpaTUTb
Harpysky noTpebneHust anekTpo3Heprum
3neKTPoCTaHUMSAMMU.

PekomeHngyetcs Bcerga rotoeutb B pexxume MPUNb
n NOOPYMAHMBAHWME c 3akpbiToil ABepLeit: 3TO
HeoOX0AUMO ANs 3HAUUTENbHON 3KOHOMUM
anekTposHeprun (npumepHo 10%), a Takke Ans
NyyLwmnx pesynbTaToB NPUrOTOBIIEHMS.

. COAep)KVITe YnnoTHEeHnAa B ucnpaBHOM " YNCTOM

COCTOAHUN, npOBepﬂFITe, YTOObI OHM NNOTHO
npunerann K asepLle U He nponycKkanu yreyek tenna.
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TexHU4Yeckoe oGCnyXMBaHue U yxoz

ObecTounBaHue nsgenus

Mepea Hayanom kakor-nubo onepauym no
OGCHY)KMBaHWO Wnn YNCTKe otTcoeanHUTe nsgenume ot
CeTun aneKkTponuTaHua.

Yunctka nspgenvs

. Hapy>|<Hb|e aManupoBaHHble ANneMeHTbl Uunn aetTann
n3 HepmaBerou.l,eVl cTanu, a Takke pe3nHoBbie
YMIIOTHEHUS] MOXKHO MPOTUpaTb FyOKOI, CMOYEHHOIN B
Tennon BoA€ UIn B pacTtBope HeVITpaJ‘IbHOFO
Morouiero cpeacrtsa. D,J'IH yaaneHua ocobo TPYAHbIX
NATEeH MCI‘IOJ1b3yl7ITe cneuuarnbHble YncTalmne
cpeacTtea, nMeroLlneca B npogaxe. Mocne ynctkn
pekomMmeHayeTca TwaTtesibHO yaalinTb OCTaTKn
MOIOLLETr0 Cpe/iCTBa BMaXKHOW TPSAMNKOW U BbICYLLIUTb
AyxoBKy. He ucnonb3yiite abpasvBHbie NMOPOLLKM
Unn Koppo3suiiHble BelllecTBa.

. Cne,qyeT Npon3BoAnTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
AyxoBoro LIJKan)a nocne Kaxaoro ero
ncnonb3oBaHnA, He AoXKUaadACb ero nosHoro
oxnaxaeHnus. Vicnonb3yite Tennyio BoAgy U MotoLlee
cpeacTeo, onoJjiocHUTE N NpoTpuTte MSATKONn TpFlI'IKOI7I.
W3beraiiTe ucnonb3oBaHns abpasnBHbIX CpeacTB.

e CbeMHble AeTann MOXHO JNerko BbiIMbITb Kak nroﬁyro
Apyrylo nocyay, Taikke B NnocyJoMoeyHon MaluunHe
3a UCKINOYEeHNneEM BblABWXKHbIX HamnpasBlALWNX.

! He ncnonb3yiite napoBble YnCTALWME arperaTbl Un

arperatbl nNoJ BbICOKMM AaBJieHUEeM AnA YNCTKU

n3pennd.

YucTtka gBepubl

Ons yucTkm cTekna ABepLbl NCMONb3yiTe
Heabpa3uBHble NyOKU M UNCTALLME cpefcTBa, 3aTeM
BbITPUTE HAacyxo MSArKon Tpsinkoi. He ncnonb3syiirte
TBepAble abpasuBHble MaTepuarbl UM OCTpble
MeTannmyeckue ckpebku, KoTopble MOryT noiapanaTb
NMoBepXHOCTb M pasbuTb CTekro.

[Onsa Gonee TwaTenbHOW YACTKM MOXHO CHSITb J1BepLly
JYXOBKW.

1. NONHOCTLIO OTKpOMTe ABepLy AYXOBKU (CM. cxemy);
2. nNpy NomoLuy OTBEPTKU NOAHUMUTE U NMOBEPHUTE
WwnoHkn F Ha aByx netnax (cMm. cxemy),

* MimeeTca TOMbKo B HEKOTOpPbIX MoAensax.

3. BO3bMUTECH 3@ JBepLy
pykamu ¢ JBYX CTOPOH, MnaBHO
3aKpoliTe ee, HO He MOSHOCTbIO.
3aTem noTAHWUTe ABepLy Ha
cebs, cHUMas ee co CBOEro
rHesga (cm. cxemy). Ons
YCTaHOBKW JBepLibl HAa MecTo
BbIMOMHUTE BbILLEOMNUCaHHbIe
ornepauum B 06paTHOM nopsifke.

lNMpoBepka ynnoTHeHUNn

PerynsipHo npoBepsiiiTe COCTOSIHWE YNINOTHEHUS] BOKPYT
JBepLbl AyxoBoro wWwkada. B cnyyae noBpexaeHust
yNoTHeHUs obpalaiiteck B Grwkaiiwmin LieHTp
CepsucHoro ObcnyxuBaHus (cv. CepsucHoe
obcnyxusaHue). He pekomeHnayeTcsi nosib3oBaTbCsl
AYXOBKOW C NOBpeXJeHHbIM YMNMoTHEHUEM.

3ameHa namno4ku

3ameHa namMmnoyky B AyXoBoM LUKady:

1. OTBMHTUTE CTEKISHHYIO KPbILIKY nrad)oHa NamMmnoyku;
2. BbikpyTtute
namrnoyKy u
3ameHuTe ee Ha
HOBYIO TaKOro e
TUnNa: MOLHOCTb
25 BT, pe3bba E
14.

3. YcTaHoBuTe
KPbILLIKY Ha MecTo
(cm. cxemy).

ernneHue KoOMMJeKTa BblABUXHbIX
HanpaBndamowux

Mopsiaok MoHTaxa
BblJBWXHbIX
HanpaBnSaLWmX:

1. OTcoeanHnTe aBe
pambl, CHSIB UX C
pacnopHbIX anemeHToB A
(cm. cxemy).

2. BbibepuTe ypoBEHb,

Nesas Mpagas Ha KOTOpb|l7| 6yﬂeT
Wanpaensiowas HanPaBNAiOLAn yCTaHOBMeHa

= Sh

F AN ‘ Bbl/ BIDKHAS

AN \ HanpasnsoLwas.

MpoBepuB HanpasneHue
BblKaTbIBaHNA camoii
HanpasnsoLwen,
yCTaHOBWUTe Ha pamy
CHauana kperneHue B, a
3atem C.
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3. 3akpenuTe aBe pambl
C yCTaHOBIEHHbIMU
HanpaensoLWwMmMn B
cneumanbHbIX
OTBepCTUSAX B CTEHKaXx
AyxoBoro Likada (cm.
cxemy). OTBEpCTUS
neBow HanpaenswoLen
pacrosnoxeHbl cBepxy, a
npaBon — CHU3Y.

4. B 3aBepLueHne
BCTaBbTe paMbl B pacriopHble arneMeHTbl A.

! He BcTaBnsiiTe BblgBWKHblEe HanpaessioLwme Ha 5-bii
YpPOBEHb.

BokoBbLle U 3agHMe KaTanuTUyeckue naHenu*

3T0 naHenu, NOKpbITble cneLuanbHON amarnbio,
rnorroLlatoLLei Xupbl, Bblgensiowpecs B npoLecce
NpUroTOBIIEHMS.

OTa amarnb SBMseTcs 40BOMbHO YCTOMUMBOW ANS
obecneyeHns: yCTaHOBKM pa3NUYHbIX aKceccyapoB
(pelueToK, MPOTMBEHEN 1 T.M.), He AedopMUPYACh.
HesHauuTenbHble 6enble HaneTbl Ha MOBEPXHOCTU
ABNSAIOTCA HOPMaribHbIMU.

Tem He MeHee crieayeT usberaTb:

- LlapanaHus o amanu ocTpbIMy NpeaMeTamu
(Hanpumep, HoXOM);

- ucnonb3oBaTb MolLLMeE cpecTBa Unu abpasnBHble
BelllecTBa.

CepBucHoe obcnyxuBaHune

! Hukoraa He obGpalyaiiTech K HEYNoTHOMOYeHHbIM
TEXHUKaM.

Mpu o6paweHun B LleHTp TexHuveckoro
O6cnyxuBaHMA HeoGXoAMMO COOBIUTL:

+ Tun HeucnpaBHOCTY;

* mogenb usgenusa (Mog.)

* HOMep Tex. nacriopTa (cepuiHbii Ne)

Bkl HailaeTe 3TV JaHHble Ha NacrnopTHol Tabnnuke,
pacronoXeHHOW Ha M3genuu UM Ha ynakoBeke.

* MimeeTca TonbKo B HEKOTOpPbIX MoAenax.
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Kullanim talimatlari

NL DE

Nederlands, 1 Deutsch,14

.

Tarkce, 40 Polski, 53

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

UT 63 C X/HA

UT 63 C/HA

RS

Pycckuin, 27

UA

YkpaiHcbKkoto,66

igindekiler
Kurulum, 41-42

Yerlestirme
Elektrik baglantisi
Ozellikler etiketi

Cihazin tanimi, 43
Genel gorinim
Kontrol paneli

Baslatma ve kullanim, 44
Firinin yakilmasi

Dakika sayacinin kullaniimasi
Katlanabilir kol

Analog programlayici, 45-46
Dakika sayacinin ayarlanmasi

Saatin ayarlanmasi

Pisirme isleminin programlanmasi

FIRIN

Elektronik pisirme programlayicisi, 47

Saatin ayarlanmasi
Dakika sayacinin ayarlanmasi
Pisirme isleminin programlanmasi

Programlar, 48-49
Pisirme programlari
Pratik pisirme onerileri
Pisirme tablosu

Onlemler ve tavsiyeler, 50
Genel emniyet

Imha

Tasarruf ve gevreye saygl

Servis ve bakim, 51-52
Elektrik akiminin devre digi birakiimasi
Cihazin temizlenmesi

Kapagin temizligi

Ampulln yenisi ile degistirilmesi
Surguli Kizaklar setinin montaji

Teknik destek




Kurulum

! Her gerektiginde bagvurulabilmesi igin bu el
kitapciginin muhafaza edilmesi énemlidir. Cihazin
satilmasi, bagkasina verilmesi ya da tasinmasi
durumunda yeni kullanicinin igleyis ve iligkin uyarilar
hakkinda bilgi edinmesi igin el kitapgiginin cihazla
birlikte verildiginden emin olunuz.

! Talimatlari dikkatli bir sekilde okuyunuz: kurulum,
kullanim ve emniyet hakkinda 6énemli bilgiler
icermektedir .

Yerlestirme

! Ambalajlar cocuklarin oyuncagi degildir ve
aynstinimig ¢op icin belirlenen kurallara uygun olarak
imha edilmelidirler (bakiniz Onlem ve tavsiyeler).

! Kurulum iglemi bu talimatlar dogrultusunda ve
profesyonel olarak kalifiye personel tarafindan
yapilmahdir. Hatali yapilan bir kurulum, insan ve
hayvan sagligina ya da mala zarar verebilir.

Yuvaya oturtma

Cihazin diizglin bir sekilde calismasi igin firin
yuvasinin yer aldigi dolabin uygun o6zellikleri tasimasi
gerekir:

« finna yapisik konumdaki paneller 1siya dayanikli
malzemeden olmalidir;

+ ahgap kaplama dolaplarin s6z konusu oldugu
durumlarda, kullanilan tutkal 100°C 1siya dayanikli
olmalidir;

* finnin yuvasina yerlestiriimesi durumunda , islem
ister masa altinda (sekle bakiniz) ister kolon
Uzerinde yapilacak olsun, dolaplarin ebatlari
soyle olmalidir:

575-585 mm.

590 mm.

* Sadece inox modeller igin

! Cihaz yuvasina yerlestirildikten sonra elektrikli
bolumler ile higbir sekilde temas etmemelidir.
Ozellikler etiketinde belirtimip olan tuketime ilipkin

bilgiler bu kurulum tipine gore olculmuptur,

Havalandirma

lyi bir havalandirma saglanmasi icin yuvanin arka
duvarinin gikarilmasi gerekir. Firin kurulumun iki ahsap
pervaz Uzerine ya da en az 45 x 560 mm ebatlarinda bir
acikh@i olan bir zemine yaslanacak sekilde yapilmasi
tercih edilir (sekillere bakiniz).

Ortalama ve sabitleme

Cihazi dolaba sabitlemek igin:

+ firnin kapagini aginiz;

+ dis cerceve Uzerinde yer alan tespit deliklerini
kapatan 2 lastigi ¢ikartiniz;

+ 2 tahta vida kullanarak firini dolaba sabitleyiniz;

+ delikleri kapatan lastikleri yeniden yerlestiriniz.

1l [y
I

/ [ \\\

! Cihazin korunmasini saglayan tiim bolimler, bir alet
yardimi olmadan cikarilamayacak sekilde
sabitlenmelidir.
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Elektrik baglantisi

! Ug kutuplu besleme kablosuyla donatiimig firinlar,
cihazin Uzerindeki ozellikler etiketinde belirtiimis olan
gerilim ve frekans degerlerinde dalgali akimla galigacak
sekilde Uretilmistir (asagiya bakiniz).

Besleme kablosunun montaji

1. Bir tornavida

2 yardimiyla, kapagin yan
= uzantilarini kaldirip

> terminal kutu kapagini

Z | aginiz: kapagi ¢ekiniz ve
Z aciniz (sekle bakiniz);
_

2. Kablo sabitleyicisinin
vidasini agarak bir
tornavida yardimi ile
kablo toplayicisini
cikariniz (sekle bakiniz).

3. L-N—L= kontaklarinin
vidalarini ¢ikardiktan
sonra kablolari Mavi (N)
Kahverengi (L) Sari-Yesil
(=) renklere dikkat
ederek vida baglarinin
altinda sabitleyiniz

Besleme kablosunun sebekeye baglantisi

Kablo Uzerine ozellikler etiketi Uzerinde belirtilen yike
uygun bir fis monte ediniz (yana bakiniz).

Sebekeye dogrudan baglanti yapilmasi halinde, cihaz
ile sebeke arasina minimum temas araligi 3 mm olan
ve yururliikteki normlara uygun nitelikte cok kutuplu bir
anahtar takmak gerekmektedir (toprak kablosu elektrik
anahtar tarafindan kesintiye ugratiimamalidir).
Besleme kablosu, hicbir asamada ortam 1sisini 50°C
gecmeyecek sekilde yerlestirilmelidir.

! Elektrik badlantisinin dogru yapilmasindan ve
guvenlik kurallarina uyulmasindan kurulumu yapan kisi
sorumludur.

Sebekeye baglamadan 6nce asagidaki durumlari
kontrol ediniz:

 Prizin topraklamasinin yurarlikteki normlara uygun
olmasi;

* prizin, cihazin 6zellikler etiketi Gzerinde belirtilen
maksimum gug¢ voltajinda kullanmaya uygun olmasi
(asagiya bakiniz);

* besleme geriliminin 6zellikler etiketi Gzerinde
belirtilmis olan degerler arasinda oldugunu (asagrya
bakini2);

« cihaz figinin prizle uyumlu oldugunu. Aksi hallerde
prizi ya da figi degistiriniz; uzatma kablolari ya da
coklu prizler kullanmayiniz.

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve priz

kolay erisilebilecek yerlerde olmalidir.

! Kablo, kivriimalara veya ezilmelere maruz

kalmamalidir.

! Kablo, periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece

yetkili teknik personel tarafindan degistirilmelidir

(Destek bolimdne bakiniz).

! Bu kurallara uyulmamasi halinde firma hig¢ bir

sorumluluk kabul etmez..

OZELLIKLER ETIiKETI

geniglik 43,5 cm

Ebatlar yukseklik 32 cm
derinlik 41,5 cm
Hacim It. 58
. gerilim 220-240V'~ 50/60Hz veya
Elevkt"k 50Hz (6zellikler etiketine bakiniz)
baglantilar emilen maksimum giig 2800W
Elektrikli firinlarin etiketi hakkindaki
2002/40/CE Direktifi.
EN 50304 Duzenlemesi
Klasik enerji tuketimi Dogal —
ENERGY Isitma fonksiyonu:
LABEL Geleneksel; —

Eneriji tiketimi beyani Klasik
sinif Gugla - 1sitma
fonksiyonu: Pasta fonksiyonu.

Bu cihaz asagidaki Topluluk
Direktiflerine uygundur: 12/12/06
tarihli 2006/95/CEE (Algak Gerilim)
ve sonraki degisiklikler -
15/12/04 tarihli 2004/108/CEE
(Elektromanyetik Uygunluk)

ve sonraki degisiklikler -
22/07/93 tarihli 93/68/CEE

ve sonraki degisiklikler.
2002/96/CE ve sonraki
degisiklikler.

PP
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Cihazin tanimi

Genel goérunim

Kontrol Paneli

IZGARA

YAG DAMLAMA
TENCERESI

Kontrol paneli

PROGRAMLAR
digmesi

PROGRAMLAR
digmesi

PROGRAMLAR
dugmesi

* Sadece bazi modellerde mevcut.

] Acllir kapanir raf
. KILAVUZLARI
y/ T
T
- == konum 4
:// \E konum 3
//”/ konum 2
L;// \ \$ konum 1
Uyari 151g1 TERMOSTAT
TERMOSTAT digmesi
®
45 15" _max_ —60°
35’ - 25" 180° " - 40
DAKIKA SAYACI
digmesi*
Uyari 151g1 TERMOSTAT
TERMOSTAT digmesi
®
max __60°
ELEKTRONIK
programlayici*
Uyari 181g1 TERMOSTAT
TERMOSTAT digmesi
®
o @ e
e [

ANALOG
programlayicr*
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Baslatma ve kullanim

! Finni ilk kez kullandiginizda, igi bogken termostati
maksimuma getirerek kapagi kapali vaziyette en az bir
saat galistiriniz. Sonra firini kapatip kapagini aginiz ve
mekani havalandiriniz. Duyulan koku, firini korumak
icin kullanilan maddelerin buharlasmasina bagdh olarak
ortaya ¢ikmaktadir.

Bazi modeller bir el yardimi gerektirmeden yavas bir
sekilde kapagin kapanmasina olanak taniyan menteseli
bir sistemle donatilmistir. Dogru bir kullanim igin,
kapatmadan once:

 kapag tamamen aginiz.

* manuel olarak zorla kapatmaktan kagininiz.

Firinin yakilmasi

1. PROGRAM diigmesini dondurerek istenilen pigirme
programini seginiz.

2. TERMOSTAT dugmesini dondiirerek istenilen isiyi
seciniz. Pisirilecek yemek turleri ile bunlar icin dnerilen
sicakliklar listesi, pisirme Tablosunda mevcuttur
(bakiniz Programiar).

3. TERMOSTAT uyari lambasinin yanik olmasi,
ayarlanan sicakliga kadarki 1sinma agamasini
gosterir.

4. Pisirme sirasinda agagidaki iglemleri yerine getirmek
mUmkundur::

- PROGRAM digmesini dondiirerek pisirme programini
degistirmek;

- TERMOSTAT diigmesini déndirerek 1siy1 degistirmek;
- PROGRAM diigmesini “0” pozisyonuna getirerek
pisirme surecini durdurmak.

! Finn tabanina asla herhangi bir cisim koymayiniz,
emayesine zarar verebilirsiniz.

! Pisirme kaplarini daima techizattaki 1zgara Uzerine
koyunuz.

Sogutma fani

Harici sicaklik derecesinin dislrilmesi icin bir sogutma
fani tarafindan atilan hava, kontrol paneli ve firin
kapagi arasindan ve ayni zamanda firin kapaginin alt
tarafindan cikar.

! Pisirme sonunda firin yeterince soguyana kadar bu
fan caligir durumda kalir.

Firin lambasi

PROGRAMLAR dligmesi ile 0 segilerek yakilr. Bir
pisirme programi secildiginde yanik kalir.

Dakika sayacinin kullanilmasi1*

1. TIMER dUgmesi saat yoniinde hemen hemen bir tam
tur dondurulerek énce zilin kurulmasi gerekir..

2. Saat yonl aksine geri donerek, TIMER digmesi
Uzerinde gosterilen dakikalari kontrol paneli Gzerindeki
sabit referans noktasi ile gakistirmak suretiyle istenilen
zamani ayarlayiniz.

3. Timer dakikalari sayan bir sayagtir: vakit doldugunda
sesli bir uyari sinyali verir.

! Timer firnin yakiimasi ya da sondUriimesini kontrol
etmez.

Katlanabilir kol

Bazi modeller firin kapagina entegre edilmis katlanabilir
bir kol ile donatilmistir. Hafifce basmak yeterlidir ve
push/push acilim, firini agma ve kapatma islemini
kolaylastirir. Kullanim sonunda, hafifce basarak
yeniden kapatilabilir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.
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Analog Programlayici*

PiSIRME BASLANGICI
ikonu

PiSIRME SONU
ikonu

B O ——ZAMAN AYAR
digmesi

SAAT DAKIKA
ikonu SAYACI ikonu

! Tim ayarlar, sadece eger firin elektrik tesisatina bagli
ise, mumkUundur. 10 saniyeden fazla bir stredir akim
olmamasi halinde, programlayici durur; akim
sififandigi zaman, SAAT ikonu bir black-out olmus
oldugunu ve yeniden saati ayarlamak gerektigini
gostermek icin yanip soéner.

Eger black-out programli bir pisirme islemi sirasinda
gerceklesir ise, programlanan stire durduruldugu yerden
yeniden baglar (6rn. eger program 1 saatlik pisirme
suUresine sahip ise ve bu pisirme iglemi sirasinda 30
dakikalik bir black out mevcut ise, program 1 saat 30
dakika sonra sona erer). Bu durumda da SAAT ikonu
yanip soner ve saat yeniden ayarlanmalidir.

MANUEL PISIRME

Eger higbir programlama iglemi etkinlestirilmemis ise,
firn PROGRAM ve TERMOSTAT diigmelerini
dondurerek maniiel modda kullanilabilmektedir.

Dakika sayacinin ayarlanmasi

! Bu fonksiyon pisirme iglemini durdurmaz ve firin
kullanimi tarafindan kaldirilir; sadece ayarlananan
dakikalarin sona erdiginin sesli bir sinyalle haber
verilmesini sadlar. Dakika sayacl, sadece uygulamada
higbir program yok ise, kullanilabilir.

Dakika sayacini etkinlestirmek igin, DAKIKA SAYACI
ikonu yanip stnene kadar 3 defa diigmeye kisa sUreli
basiniz. Dakika sayacinin ayari, pisirme sonu saatinin
ayarl ile aynidir (iliskin paragrafa bakiniz)

Saatin ayarlanmasi

Ibreler tarafindan gosterilen saati ayarlamak igin, SAAT
ikonu yanip sonene kadar digmeye 4 defa kisa sUreli
basiniz.

1 dakikalik gegisler ile gorintilenen saati arttirmak
veya azaltmak igin, dligmeyi saat yoniinde veya saat
yonunun tersinde donduriniz ve dakika ibresi saat
yonlinde veya saat yonuUnin tersinde 1 dakikalik
gecisler ile hareket eder.

Son ayardan itibaren 10 saniye gectikten sonra,
programlayici ayarlama modundan otomatik olarak
cikar.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Pisirme isleminin programlanmasi
Hemen baslayacak bir pisirme suresi

planlama

Pisirme sonu saatinin programlanmasi, programlanana

saate gore otomatik olarak pisirme islemini hemen

baglatmamiza ve sonlandirmamiza olanak tanir.

Pisirme sonu saatini programlamak icin, PISIRME

SONU ikonu yanip sénene kadar diigmeye kisa streli 2

defa basiniz.

1 dakikalik gegisler ile pisirme suresini arttirmak veya

azaltmak igin, digmeyi saat yoninde veya saat

yonuntin tersinde donduriniz ve dakika ibresi saat

ybnunde veya saat yoninin tersinde hareket eder.

PISIRME SONU ikonunun yanip sénmesi, son

donusten itibaren 10 saniye boyunca devam eder.

Program, en az 1 pisirme dakikasinin programlanmig

olmasi sartiyla, diigmeye basarak veya 10 saniyenin

bitmesini bekleyerek onaylanabilir.

Yanik PISIRME SONU ikonu, programlama isleminin

gerceklestigini gosterir.

PROGRAM diigmesini dondiirerek istenilen pisirme

programini seginiz.

Firin, hemen yanar ve ayarlanan pisirme sonu saatinde

kapanacaktir.

Ayarlanan programi gérintilemek igin, digmeye kisa

slreli basiniz ve diigmeyi serbest birakiniz; ibreler ve

ikonlar ayarlanan programi gérintiiler.

Pisirme islemi sona erdigi zaman, PISIRME SONU

ikonu yanip soner ve alarm, 1 dakika boyunca sesli

sinyaller verir (devre disi birakmak igin, digmeye kisa

sureli basiniz).

PROGRAM diigmesini “0” pozisyonuna getiriniz.

+ Ornek: saat 9:00 ve pisirme sonu saati 10:15'e
programlanir. Program, hemen baslar ve bir saat 15
dakikalik bir stre ile 10:15’te otomatik olarak durur.

Gecikmeli olarak baslayacak bir pisirme
suresi planlama

Pisirme sonu saatinin programlanmasi, programlanana
saatlere gore otomatik olarak pisirme islemini hemen
baglatmamiza ve sonlandirmamiza olanak tanir..

Pisirme baslangici saatini programlamak icin, PISIRME
BASLANGICI ikonu yanip sénene kadar diigmeye kisa
sureli 1 defa basiniz.

1 dakikalik gegcigler ile pisirme baglangici saatini
arttirmak veya azaltmak igin, diigmeyi saat yoniinde
veya saat yonunuln tersinde donduriiniiz ve dakika
ibresi saat yoniinde veya saat yoninun tersinde
hareket eder.

PISIRME BASLANGICI ikonunun yanip sonmesi, son
dénlisten itibaren 10 saniye boyunca devam eder. Eger
bu slre icinde diigme déndirilmez veya diigmeye
basilimaz ise, ibreler otomatik olarak saati
goruntilemeye geri donerler ve program iptal edilir.
Pisirme basglangici saatini ayarladiktan sonra (sabit
olarak yanan PISIRME BASLANGICI ikonu), sadece 1
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dakika bile olsa programlanmis olmasi sartiyla, yeniden

digmeye basinca pisirme sonu saatinin ayarlanmasi

islemine gegilir (kapali olan PISIRME SONU ikonu
yanip sonmeye basglar), aksi taktirde programlama
islemi sona erer.

Pisirme sonu saatinin programlanmasi igin, yukarida

anlatilan prosedirt takip ediniz.

PROGRAM diigmesini dondurerek istenilen pisirme

programini seginiz. Firin, ayarlanan baglangi¢ saatinde

yanacak ve segilen pisirme sonu saatinde
kapanacaktir.

+ Ornek: saat 9:00, baglangic saati olarak 11:00 ve
pisirme sonu saati olarak 12:15 ayarlanir.. Program,
otomatik olarak saat 11:00’de baglar ve bir saat 15
dakikalik bir stre ile 12:15'te otomatik olarak durur.

! Bir programlamayi iptal etmek igin, diigmeye 3 saniye
boyunca basiniz: programlama iptal edilecek ve
programlayici manuel pisirme moduna geri donecektir.
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Elektronik programlayicr®

EKRAN

PiSIRME BiTiMi _(

' 1
T T —— SAAT si i
simgesi @ '-"-' "-"-' @ ‘ Smaest
sore — &, LIV LAY A L zamancavic
simgesi L J simgesi
SAATI AZALT — @ @— SAATI ARTTIR
simgesi dugmesi
SAATI
AYARLA
simgesi

Saati ayarlama

| Saat, firin kapatildiginda veya agildiginda, pisirme
programinin bitis saati 6nceden ayarlanmadigi takdirde
ayarlanabilir.

Cihaz elektrige baglandiktan sonra veya elekirik

kesildikten sonra, EKRANDAKI @ simgesi ve dort
basamakli rakam yanip sénmeye baslayacaktir.

1. Ekrandaki simgesi ve dort rakam yanip sbnmeye

baslayana kadar @ diigmesine birkag kez basin.

2. Saati ayarlamak icin “+” ve “-” diigmelerini kullanin;
digmelerden herhangi birini basili tutarsaniz, ekran
rakamlari daha hizli kaydiracaktir, boylece istenen
deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya
digmesine basin.

Zamanlayiciyl ayarlama

! Bu fonksiyon pisirmeyi durdurmaz ve firini etkilemez;
ayarlanan zaman siresi gegtiginde alarmi etkin hale
getirmek icin kullanilir.

1. Ekrandaki simgesi ve U¢ rakam yanip sénmeye

baglayana kadar [l diigmesine birkag kez basin.

2. Istenen saati ayarlamak igin “+” ve “-” dligmelerini
kullanin; diigmelerden herhangi birini basili tutarsaniz,
ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir, boylece deger
daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayarl tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya
digmesine basin.

Saat geri sayarken ekranda gosterilecektir. Bu saat
slrresi gectiginde, alarm etkin hale gelecektir.

Pisirmeyi programlama

! Programlama yapilmadan 6nce pisirme modu
secilmelidir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Pisirme suresini programlama

1. EKRANDAKI simgesi ve Ug¢ rakam yanip
sonmeye baslayana kadar &, digmesine birkag kez
basin.

2. Istenen sireyi ayarlamak igin “+” ve “-” digmelerini
kullanin; digmelerden herhangi birini basili tutarsaniz,
ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir, boylece deger
daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak igcin 10 saniye bekleyin veya

diigmesine basin. o

4. Ayarlanan saat gegtiginde, EKRANDA BITTI yazisi

gorundr, firin pisirmeyi birakir ve alarm calar.

Durdurmak icin herhangi bir diigmeye basin.

+ Omegin: Saat 9:00 6.6 ve 1 saat 15 dakikalik bir
sure programlandi. Program 6.6. 10:15’ de otomatik
olarak duracaktir.

Pisirme modu icin bitis suresini ayarlama
! Pisirme bitimi sUresi programlanmadan 6nce pisirme
suresi ayarlanmalidir.

1. Sureyi ayarlamak icin 1 ila 3. adimlar yukarida
belirtildigi gibi ayarlayin.

2. Ardindan, EKRANDAKI simgesi ve dort rakam
yanip sénmeye baglayincaya kadar @5 digmesine
basin.

3. Pisirme bitimi suresini ayarlamak igin “+” ve “n”
digmelerini kullanin; diigmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran degerleri daha hizli kaydiracaktir,
bdylece istenen deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

4. Ayari tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin. o

5. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTI yazisi

gorundr, firin pisirmeyi birakir ve alarm calar.

Durdurmak igin herhangi bir diigmeye basin.

&, ve @ diigmeleri yandiginda.programlama ayarlanmig

olur. EKRANDA siraslyla pisimme bitimi sUresi ve pisirme

suresi gosterilir.

+ Omegin: Saat 6.6. 9:00 ve 1 saatlik siire
programlanmis. Bitis suresi olarak 12:30 planlanmis.
Program 6.6. 11:30’da otomatik olarak baslayacaktir.

Bir programi iptal etme
Bir programi iptal etmek igin:
* Iptal etmek istediginiz ayarla ilgili simge ve ekrandaki

rakamlarin yanip sénmesi bitene kadar
diigmesine basin. 00:00 rakamlari ekranda gériinene
kadar “-” digmesine basin.

s “+" ve “” digmelerini baslli tutarsaniz zamanlayici
ayarlar dahil 6nceden secilen tim ayarlar iptal
edilecektir.
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Programlar

Pisirme programlari

! Tim programlar icin 60°C ile MAX arasinda bir isi
ayarlanabilir, tek bunun disinda kalan:

* |ZGARA (Yalniz MAX’a ayarlanmasi tavsiye edilir);
* GRATEN (200°C isinin Uzerine ¢ikilmamasi tavsiye
olunur).

Program GELENEKSEL FIRIN
Alt ve st I1sitma elemanlari devreye girer. Bu
geleneksel pisirme konumu ile bir tek pisirme rafinin
kullanilmasi daha uygundur: birden fazla kat
kullanildiginda 1s1 dagilimi kot olur.

% COKLU PiSIRME programi

Tum 1sitma elemanlari (alt, Ust ve yuvarlak i1sitma)
devreye girer, fan da galismaya baslar. Tim firinda 1si
sabit oldugundan, hava yemegi esit bir sekilde pisirir ve
kizartir. Ayni anda en fazla iki pisirme rafini kullanmak
mumkandar.

Program PiZZA FIRINI

Alt ve yuvarlak i1sitma elemani devreye girer, fan da
calismaya baslar. Bu kombinasyonda firin hizla
isinirken 6zellikle agagidan ciddi bir i1s1 yansimasi olur.
Her seferinde bir tek raf kullanildigi durumlarda pisirme
isleminin ortasinda pozisyon degistirilmesi gerekir.

IZGARA programi

Ust 1sitma elemani devreye girer ve gevirme (sig) kismi
da (varsa) calismaya baglar.

Izgaranin ylksek ve dogrudan isisi, ylksek ylzey
1sisi gerektiren besinler icin tavsiye edilir. Pisirme
esnasinda firninizin kapagini kapali olarak muhafaza
ediniz.

IS GRATEN programi

Ust isitma elemani devreye girer ve fan ile cevirme
(sis) kismi da (varsa) gcalismaya baslar. Tek yonlu
termik yansimayla birlikte firin icindeki havanin
guclendiriimis sirktlasyonu baslar. Bu i1sinin i¢
kisimlara igleme glicinu artirarak gida yuzeylerinin
yanmasini onler. Pigirme esnasinda firininizin kapagini
kapali olarak muhafaza ediniz.

@ Program PASTA FIRINI

Arka i1sitma elemani ile birlikte fan devreye girerek
isinin firinin her yerine esit dagilmasini sadlar. Bu
program hassas yemeklerin ve ayni anda Ug rafta
“kurabiyelerin” hazirlanmasi (6r. mayalanmaya ihtiyac
duyan tatlilar) icin tavsiye edilir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Rosto c¢evirme*

Rosto ¢evirme unitesini devreye sokmak icin (sekle

: bakiniz) asagidaki

islemleri yerine getiriniz:

1. yag toplama tepsisini

1 no’lu pozisyona

koyunuz;

2. rosto gevirme
Unitesinin dayanagini 3

\ no’lu pozisyona koyarak

sisi finrnin arka duvarinda

yer alan delige gegiriniz;

3. PROGRAM

AN

digmesinden veya

53 segerek cevirme Unitesini devreye sokunuz;

Pratik pisirme onerileri

! Fan calisirken yapilan pisirmelerde 1 ve 5. raf
konumlarini kullanmayiniz: bunlar dogrudan sicak hava
verdiklerinden, hassas gidalarin Ustlerinde yanmaya
neden olabilir.

! IZGARA ve GRATEN pisirmelerde, pisirmeden ¢ikan
atiklari (su velveya yag) toplamasi igin yag toplama
tepsisini 1 no’'lu pozisyona getiriniz.

COKLU PISIRME

+ 2 ve 4. raf pozisyonlarini kullaniniz ve daha fazla isi
gerektiren yemekleri 2. rafta pisiriniz.

» Yag toplama tepsisini en alta, 1zgaray! ise Uste
koyunuz.

IZGARA

* Pigirilecek gidalar 1zgaranin ortasina yerlestirerek
1zgarayl 3 veya 4 konumuna yerlestiriniz.

* Enerji seviyesinin maksimuma ayarlanmasi tavsiye
edilir. Ust rezistans siirekli olarak yanik kalmazsa
endiselenmeyiniz: Bu pargcanin ¢alismasi bir
termostat tarafindan kontrol edilir.

PIZZA FIRINI

+ Hafif aliminyum bir tepsiyi cihazinizla birlikte
verilmis olan izgaraya yerlestiriniz.
Yag toplama tepsisi ile pisirme slresi uzar ve
pizzaniz citir gitir olmaz.

* Cok malzemeli pizzalarda mozzarella peynirinin
pisirme isleminin tam ortasinda eklenmesi tavsiye
edilir.
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Pisirme tablosu

Programlar Yemekler Agirlik Ra_flarln On ls_ltma Tavssllgzktleillen '23:;2?
(Kg) pozisyonu (dakika) derecesi (dakika)

Ordek 1 3 15 200 65-75
Dana veya sigir rosto 1 3 15 200 70-75
Geleneksel Domuz rosto 1 3 15 200 70-80
Biskuvi (ev yapimi) - 3 15 180 15-20
Turtalar 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 raf Gzerinde) 1 2ved 15 230 15-20
Lazanya 1 3 10 180 30-35
Kuzu 1 2 10 180 40-45
Kizarmis tavuk + patates 141 2ve 4 15 200 60-70
Uskumru 1 2 10 180 30-35
Goklu Pigirme |Plum-cake 1 2 10 170-180 40-50
Kurabiye (2 raf Uizerinde) 05 2ve 4 10 190 20-25
Biskuvi (2 raf Gzerinde) 05 2ve 4 10 180 10-15
Pand!spanya (1 raf l?zer!nde) 05 2 10 170 15-20
Pandispanya (2 raf tizerinde) 1 2 ve 4 10 170 20-25
Tuzlu tartiar 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 05 3 15 220 15-20
Borekler 1 2 veya 3 10 200 15-20

Dil bahg 1 4 5 MAX 8-10

Kalamar ve karides sis 1 4 5 MAX 6-8

Morina fileto 1 4 5 MAX 10
Izgara sebze 1 3veya 4 5 MAX 10-15
Dana biftek 1 4 5 MAX 15-20
Pirzola 1 4 5 MAX 15-20

lzgara Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Uskumru 1 4 5 MAX 15-20

Tost n 4 4 5 MAX 23

Rosto ¢cevirme aparati ile (varsa)
Dana sis 1.0 - - 100% 80-90
Tavuk sis 1.5 - - 100% 70-80
Kuzu sis 1.0 - - 100% 70-80
Izgara tavuk 1.5 2 5 200 55-60
Ahtapot 15 2 5 200 30-35
Rosto ¢cevirme aparati ile (varsa

Graten Dana §(|;§ P ( ) 15 - 10 200 70-80
Kuzu sis 15 - 10 200 70-80
Tavuk (sis) + 1.5 - 10 200 70-75
patates (yag toplama tepsisinde) - 2 10 200 70-75
Turtalar 05 3 15 180 20-30
Meyve” turta 1 203 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Pandispanya 0.5 3 15 160 25-35
Doldurulmus krepler (2 raf tizerinde) 1.2 2ve 4 15 200 30-35
Pasta Kucuk kekler (2 raf tizerinde) 06 2ve4 15 180-190 20-25
Peynirli tuzlu ¢érekler (2 raf Gzerinde) 0.4 2ve 4 15 200-210 15-20
Kurabiye (3 raf izerinde) 0.7 1,3veb 15 180 20-25
Biskivi (3 raf Gzerinde) 07 1,3ve5 15 180 20-25

Yalanci krema (3 raf Gizerinde) 05 1,3ve5 15 90 180

! Pisirme sireleri bilgi amach olup kisisel zevke goére degistirilebilir.
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Onlemler ve tavsiyeler

! Cihaz uluslararasi emniyet mevzuatlarina uygun
olarak projelendiriimis ve Uretilmistir. Bu uyarilar
guvenlik amaclh olup dikkatlice okunmalidir.

Genel emniyet

Cihaz, meskenlerde kullaniimak Uzere tasarlanmig
olup profesyonel kullanim amagl degildir.

Yagmur ve firtinaya maruz kalmasi son derece
tehlikeli oldugundan cihaz, Gzeri kapali bile olsa agik
alanlara monte edilemez.

Cihazi yerinden hareket ettirirken daima firinin yan
taraflarinda bulunan tutma kulplarindan yararlaniniz.
Cihaza ayaklariniz ¢iplakken ya da elleriniz veya
ayaklariniz i1slak ya da nemliyken dokunmayiniz.
Cihaz, sadece yetigkin kisiler tarafindan ve
bu kitapgikta aktarilan talimatlara gore,
yemek pisirmek amach kullaniimalidir. Her
tarla diger kullanimlar (6rnegin: ortam
iIsitmasi) uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli
bulunur. Uretici firma uygunsuz, hatali ve
mantik digi kullanimlardan kaynaklanan
muhtemel zararlardan sorumlu tutulamaz.
Cihazin kullanimi sirasinda isitma
elemanlari ile firinin bazi kisimlari gok
sicak duruma gelir. Bunlara dokunmamaya
dikkat ediniz ve cocuklari uzak tutunuz.
Diger beyaz esyalara ait kablolarin firinin sicak
kisimlarina temas etmesini onleyiniz.
Havalandirma ve isi dagilma noktalarini
tikamayiniz.

Firin kapagini agma kulpunu tam ortasindan tutunuz:
yan taraflar sicak olabilir.

Kaplari firina surerken veya cikartirken daima firin
eldiveni kullaniniz.

Firinin alt kismini aliminyum folyo ile értmeyiniz.
Tutusabilen maddeleri firin igcinde bulundurmayiniz:
bunlar firin yanhslikla calistirilacak olursa alev
alabilirler.

Cihazin kullanilmadigi zamanlarda digmelerin daima
“@”/“0” konumunda olduklarindan emin olunuz.

Fisi prizden gekerken kablosundan degil fisin
kendisinden tutarak gekiniz.

Fisi elektrik sebekesinden gcekmeden, temizlik veya
bakim mudahalelerinde bulunmayiniz.

Ariza halinde onarmak amaciyla i¢ mekanizmalari
kurcalamayiniz. Teknik servis ile irtibata geginiz
(7eknik servis bolimdne bakiniz).

Firnin kapagi acikken kapak Uizerine agir cisimler
koymayiniz.

Cihaz; (cocuklar dahil) fiziki, duyusal ya da zihinsel
kapasiteleri kisith kisiler tarafindan
kullanilamayacagi gibi, glivenliklerinden sorumlu bir
kisinin gézetimi altinda bulunmadikga veya cihazin
kullanimi hakkinda 6n bilgiler almis olmadikga,
deneyimsiz ve Urline fazla bir aliskanligi bulunmayan
kimseler tarafindan da kullaniimamalidir.
Cocuklarin cihaz ile oynamasini onleyiniz.

Imha

* Ambalaj malzemelerinin imha edilmesi: ambalajlarin
geri doénlslminl saglayan yerel diizenlemelere
uyunuz.

 Elektrik ve elektronik cihazlarin atiklarini
degerlendirme konusunu diizenleyen 2002/96/CE
sayili Avrupa Birligi mevzuatinda; beyaz esyalarin
kentsel kati atik genel yontemi ile imha edilmemesi
ongorulmustar. Kullanilmayan cihazlarin, madde geri
kazanim ve geri dontisuim oranini en yiksek
seviyeye ylkseltmek, cevre ve insan sagligina olasi
zararlari engellemek icin ayri ayri toplanmasi
gerekmektedir. Tim Urdnlerin Gzerinde; ayristiriimis
atik hdkdmlerini hatirlatmak amaciyla tstinde carpi
isareti olan sepet semboll yer almaktadir.
Cihazlarin tasfiye edilmesi konusunda daha genis
bilgi almak icin cihaz sahiplerinin mevcut musteri
hizmetine veya satis noktalarina bagvurulmasi
gerekir.

Tasarruf ve cevreye saygl

» Firin ikindi saatleri ile sabahin ilk saatleri arasinda
kalan zaman diliminde calistirildigi takdirde elektrik
sirketlerinin emilim yUkinlin azaltimasina katki
saglanir.

* IZGARA ve GRATEN pisirmelerinin daima firin
kapagi kapall vaziyette yapilmasi onerilir: bu hem
daha iyi sonug elde edilmesini hem de enerji
tasarrufu saglar (yaklasik %10).

+ Contalarin temiz ve bakimli tutulmasi, bunlarin
kapaga tam olarak yapigarak isi kaybini énlemesini
sadlar.
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Servis ve bakim

Elektrik akiminin devre digi birakilmasi
Herhangi bir islem yapmadan 6nce cihazin elektrik
sebekesine bagdlantisini kesiniz.

Cihazin temizlenmesi

+ Emayeli veya inox dis kisimlar ile lastik contalar ilik
su ve notr sabunla islatiimis bir stinger yardimiyla
temizlenebilir. Lekeler cok zor gikan tirdense 6zel
urtnler kullaniniz. Bol su ile durulayip temizlikten
sonra kurulamaniz tavsiye edilir. Cizici tozlar ve
asindirici maddeler kullanmayiniz.

* Firinin igi mimkiinse her kullanimdan sonra, daha
henuliz Ilikken temizlenmelidir. Sicak su ile deterjan
kullaniniz, durulayiniz ve yumusak bir bezle
kurulayiniz. Cizici maddelerden kagininiz.

» Surgult kizaklar hari¢ aksesuarlar normal bulagik
ylkama sistemiyle ve bulagik makinasinda da
yikanabilirler.

! Cihazin temizligi icin asla buharli ya da yiiksek

basingli temizleyiciler kullanmayiniz.

Firin kapaginin temizlenmesi

Cam asindirici olmayan Uriin ve stinger kullanilarak
temizlenmeli ve yumusak bir bezle kurutulmalidir. Cami
cizebilecek ya da camin kirmasina neden olabilecek
asindirici purizli malzeme veya keskin madeni
kaziyici kullanilmamalidir.

Daha 6zenli bir temizlik icin firn kapagini sékmek
mUmkundur:

1. kapagl tamamen aginiz (sekle bakiniz),

2. bir tornavida yardimiyla, iki adet mentese Uzerinde
yer alan F kollari yukari kaldirarak dondurtuniiz (sekfe
bakiniz);

3. kapagi iki dis yanindan
tutarak, aralik kalacak sekilde
yavasca kapatiniz. Sonra
kapagi kendinize dogru cekip
yuvasindan cikartiniz (sekle
bakiniz). Kapiyi ayni iglemleri
tersten uygulayarak yerine
monte ediniz.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Contalarin kontrolu

Firin kapagini gevreleyen contanin durumunu periyodik
olarak kontrol ediniz. Hasarli olmasi halinde en yakin
Teknik Servise basvurunuz (bakiniz Teknik Servis). Bu
durumda onarim yaplilincaya kadar firini
kullanmamaniz tavsiye edilir.

Ampuliin degistirilmesi

Firinin aydinlatma
lambasini
degistirmek igin:

1. Lamba
tutucusunun cam
kapagini gevsetip
cikariniz.

2. Ampulti sokiiniiz
ve ayni ozelliklere
sahip bir ampul ile
degistiriniz: glic 25

W, baglanti E 14.
3. Kapagi yerine takiniz (sekle bakiniz);

Suargulu Kizaklar setinin montaji

Suargult kizaklari monte etmek igin:

1. Ara gubuklarindan A
takil olan iki tezgahi
cikartiniz (sekle
bakiniz).

2. Sirguli kizagin

Sol takilacag rafi seginiz.
surguild Surgult kizagin

kizak

y ikarilacagi yonu
N ¢ gl'y

dikkate alarak tezgaha
once B sonra C ankastre
olarak yerlestiriniz.
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3. Finnin yan duvarlar
Uzerinde yer alan
deliklere monte edilen
surgult kizaklar ile iki
adet tezgahi sabitleyiniz
(sekle bakiniz). Sol
tezgahin delikleri
yukarida, sag tezgahin
delikleri ise asagidadir.
Son olarak tezgahi A ara
parcalar Uzerine

ankastre olarak takiniz.
! Sdrgult kizaklari 5. konuma takmayiniz.

Yan ve arka katalitik paneller®

Paneller pigirme iglemlerinin olusturdugu yagi ¢cekebilme
kapasitesine sahip olan 6zel bir emaye ile kaplanmistir.
Bu emaye, bozulmadan farkli aksesuarlarin (izgaralar,
yag toplama tepsileri, v.s.) kaymasina olanak tanimaya
yeterince dayanikhdir. Ylzeylerin Gzerinde kigik
beyaz cizgiler olugtugunda endiselenmeye gerek yoktur.
Bununla birlikte agagidaki durumlardan kaginmak
gerekir:
- keskin nesneler ile (6rnegin bigak) emayeyi
kazimak;
- deterjan veya asindirici maddeler kullanmak.

* Sadece bazy modellerde mevcut.

Teknik destek

! Yetkili olmayan teknisyenlerden asla yardim
almayiniz.

Bu durumda su bilgileri veriniz:

* Ariza tipi;

+ cihazin modeli (Mod.)

+ seri numarasi (S/N)

Bu bilgiler cihazin ve/veya ambalajinin tzerinde yer
alan 6zellikler levhasinda bulunmaktadir.

Cihazin émri 10 yildir.
7 N

Servis

«:444 50 10

A J)
INDESIT COMPANY BEYAZ ESYA PAZARLAMA AS.
Karahasan Sok. No:11 Balmumcu 34349 Besiktas/istanbul
TEL: (+90) 212 355 53 00

FAKS: (+90) 212 212 9559

WEB: www.hotpoint-ariston.com.tr
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Instrukcja obstugi

NL DE

.

Turkce, 40

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

UT 63 C X/HA

UT 63 C/HA

Nederlands, 1 Deutsch,14

Polski, 53

RS

Pycckui, 27

UA

YKkpaiHcbkoto,66

PIEKARNIK

Spis tresci

Instalacja, 54-55

Ustawianie

Podtaczenie do sieci elektrycznej
Tabliczka znamionowa

Opis urzadzenia, 56
Widok ogo6lny
Panel sterowania

Uruchomienie i uzytkowanie, 57
Wiaczanie piekarnika

Korzystanie z minutnika

Chowany uchwyt

Programator analogowy, 58-59
Ustawienie minutnika

Ustawienie godziny

Programowanie pieczenia

Elektroniczny programator pieczenia,60
Ustawianie zegara

Ustawienie minutnika

Programowanie pieczenia

Programy, 61-62

Programy pieczenia

Praktyczne porady na temat pieczenia
Tabela pieczenia

Zalecenia i Srodki ostroznosci, 63
Bezpieczenstwo ogoélne

Utylizacja

Oszczednos¢ i ochrona $rodowiska

Konserwacja i utrzymanie, 64-65
Odtaczanie od pradu

Czyszczenie urzadzenia

Czyszczenie drzwiczek

Wymiana zaréwki

Montaz zestawu prowadnic slizgowych
Serwis Techniczny
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Instalacja

! Nalezy zachowa¢ niniejszg instrukcje obstugi, aby
moc w kazdej chwili z niej skorzystaé. W przypadku
sprzedazy, odstapienia lub przeprowadzki, upewni¢ sie,
ze instrukcja obstugi pozostata wraz z urzadzeniem.

! Nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i nalezy je
usunaé zgodnie z normami dotyczacymi selektywnego
gromadzenia odpadoéw (patrz Zalecenia i Srodki
ostroznosci).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewlasciwe podiaczenie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia os6b lub zwierzat lub szkody
materialne.

Zabudowa

W celu zagwarantowania poprawnego dziatania
urzadzenia koniecznym jest, aby mebel posiadat
odpowiednie parametry:

* panele przylegajace do piekarnika powinny by¢
wykonane z materiatbw odpornych na ciepto;

» w przypadku mebli z oktadzing z forniru, uzyty klej
musi by¢ odporny na temperature 100°C;

* mebel do zabudowy piekarnika, zaréwno szeregowej
pod blatem (zob. rysunek), jak i stupkowej,
powinien mie¢ nastepujace wymiary:

575-585 mm.

590 mm.

5o

29;
20

v/

5

* Tylko dla modeli ze stali nierdzewnej

! Po zabudowaniu urzadzenia nie powinien byé mozliwy
kontakt z jego czeSciami elektrycznymi.

Informacje dotyczace zuzycia pragdu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalacii.

Przeplyw powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni doptyw powietrza, nalezy
usuna¢ tylng $cianke komory. Najlepiej zainstalowa¢
piekarnik w taki sposéb, aby opierat sie on na dwéch
drewnianych listwach lub na blacie z otworem co
najmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Wysrodkowanie i zamocowanie

Aby przymocowac¢ urzgdzenie do mebla:

+ otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika;

* wyjaé 2 zatyczki gumowe, ktére zakrywaja otwory
mocowania w ramie obwodowej;

» zamocowac piekarnik do mebla przy uzyciu 2 $rub
do drewna;

» zatozyé z powrotem zatyczki gumowe.

i

¥

Ir—1 v

/ [ \\\

! Wszystkie czesci, ktére stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢ zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna bylo ich zdja¢ bez uzycia narzedzia.
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Podlaczenie do sieci elektrycznej

! Piekarniki wyposazone w tréjbiegunowy przewod
zasilajgcy sa dostosowane do dziatania na prad
zmienny, przy napieciu i czestotliwosci wskazanych na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej).

Montaz przewodu zasilajacego

1. Otworzy¢ skrzynke
zaciskowa, podwazajac
Srubokretem boczne
zatrzaski pokrywy:
pociagna¢ i otworzy¢
pokrywe (patrz rysunek);

NN

T

2. Odkreci¢ srube
zaciskajaca kabel i
wyciggna¢ ja podwazajac
$rubokretem (patrz
rysunek).

3. Wyja¢ srubki ze
stykow L-N—=, a
nastepnie umocowac
poszczeg6lne przewody
pod tbami $rub zgodnie z
odpowiednimi kolorami:
Niebieski (N), Brazowy
(L), Zotto-Zielony ().

Podiaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zamocowac¢ ha przewodzie znormalizowang wtyczke
do obciazen wskazanych na tabliczce znamionowe;j
(zob. obok).

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomigdzy urzadzeniem
a siecig wytacznika wielobiegunowego z otwarciem
minimalnym pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego
do obcigzen i odpowiadajgcego obowigzujacym
normom (przewdd uziemienia nie powinien by¢
przerywany przez wytacznik). Przewéd zasilania
powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie
nie byt narazony na temperature otoczenia
przekraczajaca 50° C.

! Instalator odpowiada za prawidlowe podtaczenie
elektryczne i za zachowanie norm bezpieczenstwa.

Przed podiaczeniem urzadzenia nalezy sie upewnic,
czy:

* gniazdko ma wiasciwe uziemienie i odpowiada
obowigzujacym przepisom;

+ gniazdko jest w stanie wytrzyma¢ obcigzenie
maksymalnej mocy urzadzenia wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
W przeciwnym wypadku wymieni¢ gniazdko lub
wtyczke; nie stosowaé przedtuzaczy ani
rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewéd elektryczny i

gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Przewdd nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Przewod elektryczny musi byé okresowo sprawdzany

i wymieniany wytgcznie przez autoryzowany personel

techniczny (patrz Serwis Techniczny).

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci

w przypadku nieprzestrzegania powyzszych

zalecen.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szeroko$c¢ 43,5 cm
wysoko$¢ 32 cm
gtebokos¢ 41,5 cm

Wymiary

Pojemnosé | 58

napiecie 220-240V~ 50/60Hz lub
Elektrische 50Hz (patrz tabliczka znamionowa)

aansluitingen  maksymalny pobdr mocy
2800W

Dyrektywa 2002/40/WE

na etykietce piekarnikow
elektrycznych.

Norma EN 50304

Zuzycie energii

konwekcja naturalna -

funkcja ogrzewania: Tradycyjna;

ENERGY
LABEL

Zuzycie energii deklaracja
Klasa konwekcji wymuszona -

funkcja
ogrzewania: @ Do wypieku ciast.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne

z postanowieniami nastepujacych
dyrektyw wspdinotowych:
2006/95/EWG z dnia 12.12.2006
(niskiego napiecia) z polniejszymi
zmianami - 2004/108/EWG z dnia
15.12.2004 (kompatybilnosci
elektromagnetycznej) z p6zniejszymi
zmianami - 93/68/EWG z dnia 22.07.1993
z pdzniejszymi zmianami - 2002/96/WE
Z pbdzniejszymi zmianami.

0 m
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Opis urzadzenia

I
Widok ogdln
g y
Panel sterowania 1 PROWADNICE
p § boczne
Poziom RUSZT poziom 5
poziom 4
sLrcon
oziom 2
UNIWERSALNA P Z!
poziom 1
Panel sterowania
Pokretto Kontrolka Pokretto
PROGRAMY TERMOSTATU TERMOSTATU
o o
o 0 & 55 C s ]
® — 45 s max_ —60°
—W . ﬁ - . = = - : -
L 30° 160°
Pokretto
MINUTNIKA*
Pokretto Kontrolka Pokretto
PROGRAMY TERMOSTATU TERMOSTATU
2 o
& . & :
- = N
5 160°
Programator
ELEKTRONICZNY*
Pokretto Kontrolka Pokretto
PROGRAMY TERMOSTATU TERMOSTATU
7 . o
= . 0 . .
&w_ @ _: : e @ -
- N w . O RN =
& 160°
Programator
ANALOGOWY*

* Tylko w niektérych modelach.
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Uruchomienie i
uzytkowanie

! Przed pierwszym uzyciem wigczy¢é na przynajmniej
jedng godzine pusty piekarnik z zamknietymi
drzwiczkami i termostatem nastawionym na najwyzsza
temperature. Nastepnie wylgczy¢, otworzyé drzwiczki
piekarnika i wywietrzy¢é pomieszczenie. Zapach, jaki
sie wytworzy jest skutkiem parowania substanciji
stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Niektére modele sg wyposazone w system zawiasow,
dzieki ktéremu drzwiczek powoli zamykajg sie same,
bez potrzeby towarzyszenia im dionia podczas
zamykania. W celu prawidtowego uzycia, przed
zamknieciem:;

» catkowicie otworzy¢ drzwiczki.

* unika¢ recznego wymuszania zamkniecia.

Wiaczanie piekarnika

1. Wybraé program pieczenia, przekrecajac pokretto
PROGRAMY.

2. Wybra¢ temperature, przekrecajac pokretto
TERMOSTAT. Wykaz potraw z zalecanymi dla nich
temperaturami znajduje sie w Tabeli pieczenia (zob.
Programy).

3. Swiecaca kontrolka TERMOSTAT wskazuje faze
nagrzewania do nastawionej temperatury.

4. Podczas pracy piekarnika mozna zawsze:

- zmieni¢ program pieczenia za pomocg pokretta
PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature za pomoca pokretta
TERMOSTAT;

- przerwaé pieczenie przez ustawienie pokretta
PROGRAMY w pozyciji ,0”.

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.

Chtodzenie poprzez wentylacje

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrznej
wentylator chtodzacy wytwarza strumienn powietrza,
ktéry wychodzi miedzy panelem sterowania a
drzwiczkami piekarnika, a takze w ich czesci dolnej.

! Po zakonczeniu pieczenia wentylator nadal pracuje az

do dostatecznego ochtodzenia piekarnika.

Oswietlenie piekarnika

Swiatto w piekarniku wiacza sie przez wybranie 0 za
pomoca pokretta PROGRAMY. Pozostaje ono
wigczone przy wyborze programu pieczenia.

Korzystanie z minutnika*
1. Najpierw nalezy ustawi¢ dzwonek, przekrecajac o

prawie jeden peiny obrét pokretto TIMERA zgodnie z

ruchem wskazéwek zegara.

2. Przekrecajac je z powrotem w kierunku przeciwnym,

ustawi¢ zadany czas poprzez dopasowanie wskaznika

pokretta TIMERA do czasu wskazanego na panelu

sterowania.

3. Timer dziata jak minutnik: po uptywie okreslonego

czasu wydaje sygnat dzwiekowy.

! Timer nie kontroluje wiaczenia i wylaczenia
piekarnika.

Chowany uchwyt

Niektére modele wyposazono w chowany uchwyt
wbudowany w drzwiczki piekarnika. Wystarczy lekko
nacisng¢, a otwarcie typu push/push utatwi zamykanie i
otwieranie piekarnika. Po uzyciu zamyka sie poprzez
lekkie nacisniecie.

* Tylko w niektérych modelach.
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Programator Analogowy*

Icona Icona
INIZIO COTTURA FINE COTTURA

— |
o 12 o
9 C I
.0 \LY,
% o —— Manopola
< p IMPOSTAZIONE

Icona Icona TEMPI
OROLOGIO CONTAMINUTI

! Przeprowadzanie ustawien jest mozliwe jedynie
woéweczas, gdy piekarnik jest podiaczony do instalaciji
elektrycznej. W przypadku braku zasilania przez ponad
10 sekund programator zatrzymuje sie: po
przywréceniu zasilania ikona ZEGAR miga
sygnalizujgc, ze zabrakto zasilania i konieczne jest
ponowne ustawienie godziny.

Jesli zasilanie zostanie przerwane podczas
zaprogramowanego pieczenia, zaprogramowany czas
ruszy ponownie od miejsca, w ktérym sie zatrzymat
(np. jesli zaprogramowano 1 godzine pieczenia, a na 30
minut zabraknie prady, program zakornczy sie po 1
godzinie i 30 min). Réwniez w tym przypadku ikona
ZEGARA miga i konieczne jest ponowne ustawienie
godziny.

RECZNY TRYB PIECZENIA

Jesli nie przeprowadzi sie programowania, mozna
korzysta¢ z piekarnika w trybie recznym, przy uzyciu
pokretet PROGRAMY i TERMOSTAT.

Ustawienie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i jest niezalezna od
uzytkowania piekarnika; pozwala jedynie aktywowaé
sygnat dzwiekowy po uptywie ustawionego czasu. Z
minutnika mozna korzystaé, tylko wtedy, gdy nie trwa
zadne zaprogramowane pieczenie.

Aby wigczy¢é minutnik, nalezy 3 razy krotko nacisnaé
pokretto az zacznie miga¢ ikona MINUTNIKA.
Ustawianie minutnika przebiega identycznie jak
ustawianie godziny korica pieczenia (zob. odnosny

paragraf)

Ustawienie godziny

Aby ustawi¢ godzine wskazywana przez wskazéwki,
nalezy 4 razy krétko nacisnaé pokretlo az zacznie
miga¢ ikona ZEGARA.

Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wyswietlang
godzine w krokach réwnych 1 minute, nalezy obraca¢
pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara: wskazéwka minutowa bedzie sie
przesuwata w krokach 1-minutowych w zgdanym
kierunku.

Po uptywie 10 sekund od ostatniej zmiany ustawien,
programator wychodzi automatycznie z trybu zmiany
ustawien.

* Tylko w niektorych modelach.

Programowanie pieczenia

Programowanie czasu pieczenia z
natychmiastowym rozpoczeciem
Zaprogramowanie godziny zakonczenia pieczenia
pozwala na natychmiastowe rozpoczecie pieczenia i
jego automatyczne zakorniczenie zgodnie z
zaprogramowang godzing.

Aby ustawi¢ godzine zakonczenia pieczenia, nalezy 2
razy krétko nacisngé¢ pokretto az zacznie migac¢ ikona
KONIEC PIECZENIA.
Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas
gotowania w krokach réwnych 1 minute, nalezy
obraca¢ pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara: wskazéwka minutowa
bedzie sie przesuwata w krokach 1-minutowych w
zadanym kierunku.
Ikona KONIEC PIECZENIA miga jeszcze przez 10
sekund po ostatnim obrocie pokretta. Program mozna
potwierdzi¢ naciskajac pokretto lub odczekujac 10
sekund, jesli tylko zaprogramowano przynajmniej 1
minute pieczenia.
Zapalona ikona KONIEC PIECZENIA oznacza, ze
pieczenie zostato zaprogramowane.
Wybra¢ zadany program pieczenia, obracajac
pokrettem PROGRAMY.
Piekarnik wtaczy sie natychmiast i wylgczy sie o
ustawionej godzinie zakonczenia pieczenia.
Aby wyswietli¢ ustawiony program, nalezy krétko
nacisna¢ i zwolni¢ pokretto; wskazéwki i ikony
wyswietlajg ustawiony program.
Pod koniec pieczenia ikona KONIEC PIECZENIA miga,
a alarm wydaje sygnaty dzwiekowe co 1 minute (aby go
wylgczy¢ nalezy na krétko wcisnaé pokretto).
UstaW|c pokretto PROGRAMY w pozycii ,0”.
* Przykiad: jest godzina 9:00 i koniec pieczenia
zostaje zaprogramowany na godzine 10:15. Program
rusza natychmiast i zatrzymuje sie automatycznie o
10:15, a wiec pieczenie trwa jedng godzing i 15
minut.

Programowanie czasu pieczenia z opéZnionym
rozpoczeciem

Zaprogramowanie godziny rozpoczecia pieczenia
pozwala na automatyczne rozpoczecie i zakonczenie
pieczenia zgodnie z zaprogramowanymi godzinami.

Aby ustawi¢ godzine rozpoczecia pieczenia, nalezy 1
razy krétko nacisng¢ pokretto az zacznie miga¢ ikona
ROZPOCZECIE PIECZENIA.

Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas rozpoczecia
pieczenia w krokach rownych 1 minute, nalezy obracac
pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara: wskazéwka minutowa bedzie sie
przesuwata w krokach 1-minutowych w zadanym
kierunku.

Ikona ROZPOCZECIE PIECZENIA miga jeszcze przez
10 sekund po ostatnim obrocie pokretta. Jesli w tym
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czasie nie obréci sie ani nie nacisnie pokretta,

wskazowki automatycznie zaczng wskazywaé znow

godzine i program zostanie anulowany. Po ustawieniu
czasu rozpoczecia pieczenia (ikona ROZPOCZECIE

PIECZENIA pali sie $wiattem ciagtym), poprzez

ponowne naci$niecie pokretta, przechodzi sie do

ustawiania godziny zakornczenia pieczenia (zgaszona
uprzednio ikona KONIEC PIECZENIA zaczyna migac):

czas pieczenia musi wynosi¢ co najmniej 1 minute, w

przeciwnym wypadku programowanie jest niewazne.

Aby zaprogramowa¢ godzine zakornczenia pieczenia,

nalezy przeprowadzi¢ opisang powyzej procedure.

Wybra¢ zadany program pieczenia, obracajac

pokrettem PROGRAMY. Piekarnik wtaczy sie o

ustawionej godzinie rozpoczecia i wytaczy sie o

wybranej godzinie zakoriczenia pieczenia.

* Przyktad: jest godzina 9:00, czas rozpoczecia
pieczenia zostaje zaprogramowany na 11:00, a czas
zakonczenia na 12:15. Program rozpoczyna sie
automatycznie o 11:00 i zatrzymuje sie o 12:15, a
wiec pieczenie trwa jedng godzine i 15 minut.

! Aby anulowaé programowanie, nalezy wcisha¢
pokretto na 3 sekundy. zaprogramowane ustawienia
zostang anulowane, a programator powroci do trybu
pieczenia ustawianego recznie.
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Programator
elektroniczny

| WYSWIETLACZ

lkona ( | W
KONIEC _ | ab '-"-' ' " @_ lkona

D, .,

PIECZENIA NN Vel _‘ ‘ ZEGAR
lkona —— X - '—"—' .'-"—‘ ﬂ— lkona
CZAS TRWANIA L J MINUTNIK
Przycisk — @ — Przycisk
SKRACANIA WYDLUZANIA
CZASU Przycisk CZASU
USTAWIANIA
CZASU

Ustawianie zegara

! Zegar mozna ustawi¢ niezaleznie od tego, czy
piekarnik jest wtaczony, czy wylaczony. Nie mozna go
ustawi¢ jedynie wtedy, gdy zostat zaprogramowany
koniec pieczenia.

Po podtaczeniu do sieci elektrycznej lub po zaniku

napiecia ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU pulsuja.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopoki nie

zacznie pulsowac¢ ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ godzine; jesli
przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniajg sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisnaé przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

Ustawianie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i dziata niezaleznie
od uzytkowania piekarnika, umozliwiajac wiaczenie
sygnatu dzwiekowego po uptywie ustawionego czasu.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopoki nie

zaczng pulsowac ikona ﬂ oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocag przyciskéw ,+” i -7 ustawi¢ zgdany czas;
jesli przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniaja sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.
Wyswietli sie odliczanie wsteczne, a po jego
zakonczeniu witaczy sie sygnat dzwiekowy.

Programowanie pieczenia
IProgramowanie jest mozliwe dopiero po dokonaniu
wyboru programu pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie
zaczng pulsowac ikona &, oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

* Tylko w niektorych modelach.

2. za pomocg przyciskéw ,+” i ,-” ustawi¢ zadany czas
trwania pieczenia; jesli przytrzyma sie je wcisniete,
cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisnaé¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie. .

4. po uptywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wiacza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wylaczenia,

nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

* Przykiad: jest godzina 9:00 i czas trwania pieczenia
zostaje zaprogramowany na 1 godzine i 15 minut.
Program zatrzyma sie automatycznie o godzinie
10:15.

Programowanie konca pieczenia
! Zaprogramowanie konca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu trwania pieczenia.

1. Nalezy postepowaé zgodnie z punktami od 1 do 3
opisu programowania czasu pieczenia;

2. nastepnie naciska¢ przycisk dopdki nie zaczng
pulsowaé ikona & i cztery cyfry na WYSWIETLACZU;
3. za pomoca przyciskéw ,+” i " ustawi¢ zgdang
godzine zakorniczenia pieczenia; jesli przytrzyma sie je
wecisniete, cyfry zmieniaja sie szybciej, aby utatwic¢
ustawienie.

4. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisnga¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie. .

5. po uptywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wiacza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wylaczenia,

nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

Witaczone ikony &, oraz «» oznaczajg, ze zostato

wykonane programowanie. Na WYSWIETLACZU

naprzemiennie pojawiaja si¢ godzina zakonczenia oraz
czas trwania pieczenia.

* Przykiad: jest godzina 9:00 i czas zostaje
zaprogramowany na 1 godzine. Ustawia sie 12.30
jako godzine zakonczenia. Program wigcza sie
automatycznie o godzinie 11:30.

Anulowanie programu
W celu anulowania programu:

* naciska¢ przycisk dopoki nie zacznie pulsowaé
ikona ustawienia, ktére ma by¢ anulowane oraz cyfry
na wyswietlaczu Naciska¢ przycisk ,-” dopdki na
wyswietlaczu nie pojawig sie cyfry 00:00.

» Nacisng¢ jednoczesnie przyciski ,+" i - i
przytrzymacé je nacisniete, w ten spos6b anuluje sie
wszystkie wykonane ustawienia, w tym ustawienia
minutnika.
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Programy

Programy pieczenia

! Dla wszystkich programéw pieczenia mozna ustawi¢
temperature w zakresie od 60°C do MAX, z wyjatkiem:

* GRILL (zaleca sie ustawienie tylko na MAX);
* ZAPIEKANIE (zaleca sie¢ nie przekraczac
temperatury 200°C).

Program PIEKARNIK TRADYCYJNY
Wiaczaja sie obydwa grzejniki: gérny i dolny. Przy
pieczeniu tradycyjnym najlepiej uzywac tylko jednego
poziomu: wykorzystanie wiekszej liczby poziomoéw
prowadzi do nieréwnomiernego rozktadu temperatury.

% Program MULTIPIECZENIE

Wiaczaja sie wszystkie grzejniki (gorny, dolny i
termoobiegu) oraz wentylator. Poniewaz temperatura
jest stata w catym piekarniku, powietrze piecze i
rumieni zywno$¢é w sposob rownomierny. Mozna
uzywac jednoczesnie dwie potki .

Program PIEKARNIK DO PIZZY

Wiaczaja sie dolny i obwodowy element grzejny oraz
uruchamia sie wentylator. Takie potaczenie umozliwia
szybkie nagrzanie piekarnika i zapewnia wysoka
temperature, a zwtaszcza mocne nagrzewanie od dotu.
W przypadku, gdy stosuje sie wiecej niz jedng pétke na
raz koniecznym jest zamienianie ich miejscami w
potowie wypiekania.

AAAA

Program GRILL

Wiacza sie grzejnik gérny oraz rozen (jesli jest).
Wysoka temperatura jest skierowana na grill i zalecana
dla potraw wymagajacych wysokiej temperatury na
powierzchni. Podczas pieczenia nalezy zamyka¢
drzwiczki piekarnika.

53 Program ZAPIEKANIE

Wiacza sie grzejnik gorny oraz wentylator i rozen (jesli
jest). taczy wymuszong cyrkulacje powietrza wewnatrz
piekarnika z jednokierunkowym promieniowaniem
cieplnym. Zapobiega to przypaleniu powierzchni potraw,
zwiekszajac moc penetracji cieplnej. Podczas pieczenia
nalezy zamyka¢ drzwiczki piekarnika.

@ Program PIEKARNIK DO WYPIEKU CIAST

Wiacza sie grzejnik tylny oraz wentylator, zapewniajac
delikatne i rbwnomierne rozprowadzanie ciepta wewnatrz
piekamika. Jest to program wskazany do przygotowywania
potraw delikatnych (np. ciast wymagajacych fazy
wyrastania) i pieczenia potraw drobnych (np. ciasteczek) na
trzech poziomach jednoczesnie.

* Tylko w niektorych modelach.

Rozen*

W celu uruchomienia rozna, (patrz rysunek) nalezy
postepowaé nastepujaco:

1. umiesci¢ blache
uniwersalng na poziomie

—_

2. umiesci¢ uchwyt
rozna na poziomie 3, a
nastepnie umiescic¢
rozen w odpowiednim
// \ otworze znajdujacym sie
w tylnej Scianie
piekarnika;
3. uruchomi¢ rozen,
wybierajac pokrettem

PROGRAMY lub “S”g';

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Do pieczenia z wentylacjg nie uzywac¢ poziomoéw 1 i
5: podlegajg one bezposredniemu dziataniu gorgcego
powietrza, co mogtoby spowodowa¢ przypalenie
delikatnych potraw.

! W programach GRILL i ZAPIEKANIE na poziomie 1
umiesci¢ znajdujaca sie w wyposazeniu blache
uniwersalng, na ktoérej zbiera¢ sie bedg pozostatosci po
pieczeniu (soki lub ttuszcze).

MULTIPIECZENIE

* Uzywac¢ pozioméw 2 i 4, wykorzystujgc poziom 2 do
potraw, ktére wymagaja wyzszej temperatury.

+ Blache umiesci¢ na dole, a ruszt na gérze.

GRILL

* Whtozyé ruszt na poziom 3 lub 4, umieszczajac
potrawe na $rodku rusztu.

» Zaleca sie nastawienie maksymalnego poboru
energii. Nie nalezy sie niepokoi¢, jesli gorny grzejnik
nie bedzie stale wigczony: jego dziatanie kontroluje
termostat.

PIEKARNIK DO PIZZY

» Uzy¢ lekkiej blachy aluminiowej, stawiajac ja na
ruszcie znajdujacym sie w wyposazeniu piekarnika.
Zastosowanie blachy uniwersalnej powoduje
wydiuzenie czasu pieczenia, przez co trudno jest
przygotowa¢ chrupiaca pizze.

* W przypadku pizzy z duzg iloscia dodatkéw zaleca
sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie pieczenia.

61



Tabela pieczenia

Waga Poziomy Woczesniejsze Zalecana . Czas .
Programy Potrawy (Kg) nagrzanie (min) temperatura pn(e;ziir)ua
Kaczka 1 3 15 200 65-75
Pieczen cielgca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
Tradycyjny Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Kruche ciastka - 3 15 180 15-20
Ciasta kruche 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 poziomach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 40-45
Pieczony kurczak + ziemniaki 141 2i4 15 200 60-70
Makrele 1 2 10 180 30-35
Multicooking |Keksy 1 2 10 170-180 40-50
Ptysie (na 2 poziomach) 05 2i4 10 190 20-25
Ciastka (na 2 poziomach) 05 204 10 180 10-15
Biszkopt (na 1 poziomie) 05 2 10 170 15-20
Biszkopt (na 2 poziomach) 1 2i4 10 170 20-25
Stone ciasta 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 05 3 15 220 15-20
Podptomyki 1 2lub 3 10 200 15-20
Fladry 1 4 5 MAX 8-10
Szasztyki z kalmarow i krewetek 1 4 5 MAX 6-8
Filet z dorsza 1 4 5 MAX 10
Grillowane warzywa 1 3lub 4 5 MAX 10-15
Befsztyk cielecy 1 4 5 MAX 15-20
Kotlety 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburgery 1 4 5 MAX 7-10
Makrele 1 4 5 MAX 15-20
Tosty n. 4 4 5 MAX 2-3
Na roznie (jesli jest)
Cielecina z rozna 1.0 - - 100% 80-90
Kurczak z rozna 1.5 - - 100% 70-80
Jagniecina z rozna 1.0 3 - 100% 70-80
Kurczak z rusztu 1.5 2 5 200 55-60
Matwy 1.5 2 5 200 30-35
Zapiekanie Ng roilnie (jesli jest)
Cielecina z rozna 1.5 - 10 200 70-80
Jagniecina z rozna 15 - 10 200 70-80
Kurczak (z r_ozna) + ziemniaki 1_'5 2 18 388 ;8;2
(na brytfannie)
Ciasta kruche 0.5 3 15 180 20-30
Ciasta z owocami 1 2lub 3 15 180 40-45
Keksy 0.7 3 15 180 40-50
Biszkopt 05 3 15 160 25-35
Nalesniki z nadzieniem (na 2 poziomach) 1.2 2i4 15 200 30-35
Wypieki Babeczki (na 2 poziomach) 0.6 2i4 15 180-190 20-25
cukiernicze |Stone ciastka francuskie z serem 0.4 2i4 15 200-210 15-20
(na 2 poziomach)
Ptysie (na 3 poziomach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Ciastka (na 3 poziomach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bezy (na 3 poziomach) 0.5 1i3i5 15 90 180

! Wskazany czas trwania pieczenia ma charakter orientacyjny i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane i
wyprodukowane zgodnie z miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa. Ponizsze ostrzezenia majg na celu
zapewnienie bezpieczenstwa uzytkowania, dlatego tez
nalezy je uwaznie przeczytac.

Bezpieczenstwo ogolne

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowan domowych.

* Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia poza domem,
nawet, jesli miejsce to jest chronione daszkiem,
gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu i
burz jest bardzo niebezpieczne.

* Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzysta¢ z
odpowiednich uchwytéw umocowanych po bokach
piekarnika.

* Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami lub stopami ani tez stojac boso na podtodze.

* Urzadzenie stuzy do gotowania potraw,
powinno by¢ uzywane jedynie przez osoby
doroste, zgodnie z zaleceniami zawartymi w
niniejszej instrukcji. Wykorzystywanie go do
innych celéow (np. do ogrzewania pomieszczen)
uznaje sie za niewlasciwe, a tym samym
niebezpieczne. Producent nie bierze
odpowiedzialnosci za szkody i zniszczenia
wynikte z niewlasciwego lub nieodpowiedniego
uzytkowania urzadzenia.

¢ Podczas uzytkowania urzadzenia grzejniki i
niektore czesci drzwiczek piekarnika staja sie
bardzo gorace. Nie wolno ich dotykaé¢, a dzieci
nalezy trzymac¢ z dala od urzadzenia.

» Uwaza¢, aby kable zasilajgce innych urzadzen AGD
nie dotykaly rozgrzanych czesci piekarnika.

* Nie zatyka¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajacych ciepto.

* Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzyma¢ za
srodkowg czes¢ uchwytu: po bokach moze byé¢
goracy.

» Do wstawiania i wyjmowania naczyn z piekarnika
uzywaé zawsze rekawic ochronnych.

* Nie przykrywa¢ dna piekarnika folia aluminiowa.

* Nie wktada¢ do piekarnika materiatow fatwopalnych:
jesli urzadzenie zostanie niespodziewanie
uruchomione, mogtoby sie zapali¢.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane, upewni¢ sie, czy
pokretta znajduja sie w potozeniu “®”/“O”.

* Nie nalezy wyjmowac¢ wtyczki z gniazdka ciagnac za
kabel: zaleca sie trzymanie za wtyczke.

* Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwaciji odtgczy¢ najpierw wtyczke od sieci
elektrycznej.

* W razie uszkodzenia w zadnym wypadku nie
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia i
nie probowa¢ go samodzielnie naprawia¢.
Skontaktowa¢ sie¢ z Serwisem Technicznym (patrz
Serwis Techniczny).

Nie stawia¢ ciezkich przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

Nie jest przewidziane, aby urzadzenie byto uzywane
przez osoby (réwniez dzieci) niesprawne fizycznie i
umystowo, przez osoby bez doswiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia, chyba ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo, jak
réwniez przez osoby, ktére nie otrzymaly instrukgciji
wstepnych na temat eksploatacji urzadzenia.
Dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Utylizacja

Utylizacja materiatéw opakowaniowych: zastosowaé
sie do obowigzujacych norm lokalnych, dzieki
czemu opakowania bedzie mozna ponownie
wykorzystac.

Dyrektywa wspoélnotowa 2002/96/WWE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze sprzet gospodarstwa
domowego nie powinien byé usuwany jako
nieposortowane odpady komunalne. Zuzyte
urzadzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie w celu
optymalizacji stopnia odzysku i recyrkulacji ich
materiatéw skfadowych oraz aby zapobiec
potencjalnym szkodom dla zdrowia i Srodowiska.
Symbol przekreslonego kosza na $mieci jest
umieszczony na wszystkich produktach, aby
przypominaé o obowigzku selektywnej zbiérki.

W celu uzyskania blizszych informacji na temat
prawidlowego ztomowania elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego, ich wtasciciele moga sie
zwraca¢ do wtasciwych stuzb publicznych lub do
sprzedawcow tych urzadzen.

Oszczednosé i ochrona srodowiska

Uruchamiajgc piekarnik w ré6znych godzinach
poczawszy od péznego popotudnia do pierwszych
godzin porannych.

Zaleca sige pieczenie w programach GRILL i
ZAPIEKANIE zawsze przy zamknietych
drzwiczkach: w celu zaréwno uzyskania lepszych
wynikoéw, jak i znacznej oszczednosci energii (ok.
10%).

Dopilnowa¢, aby uszczelki byly w petni sprawne i
czyste, dzieki czemu beda dobrze przylegaty do
drzwiczek i zapobiegng niepotrzebnym stratom
ciepta.
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Konserwacja i utrzymanie

Odiaczanie od pradu
Przed kazda operacjg nalezy odiaczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

+ Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox oraz
uszczelki gumowe moga byé czyszczone przy
pomocy gabki nasgczonej letnig wodg i neutralnym
mydtem. Jesli plamy trudno usungé, zastosowac
specjalne produkty do czyszczenia. Po zakonczeniu
czyszczenia zaleca sie doktadne splukanie woda i
wysuszenie. Nie uzywa¢ proszkéw $ciernych ani
substancji korodujacych.

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Uzy¢
cieptej wody i $rodka czyszczacego, sptukac i
wytrze¢ miekka $ciereczka. Unika¢ srodkow
$ciernych.

» Akcesoria mozna my¢ jak zwykle naczynia, takze w
zmywarce, z wyjatkiem prowadnic przesuwnych.

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy uzywac

oczyszczaczy parowych lub wysokoci$nieniowych.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki i
srodkow, ktore nie rysujg powierzchni, a nastepnie
osuszy¢ miekka szmatka; nie uzywaé szorstkich
materiatéw Scierajacych czy ostrych, metalowych
skrobakéw, ktére moga porysowaé powierzchnie i
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Aby doktadniej wyczysci¢ piekarnik, mozna
zdemontowac¢ drzwiczki:

1. catkowicie otworzyé drzwiczki (zob. rysunek);
2. przy uzyciu Srubokreta podwazy¢ i przekrecic¢
dzwignie F umieszczone na obu zawiasach (zob.
rysunek);

3. chwyci¢ drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz nie
catkowicie. Nastepnie
pociagna¢ drzwiczki do siebie i
wyjaé je z zawiasow (patrz
rysunek). Zamontowac
ponownie drzwiczki wykonujac
czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

*Tylko w niektérych modelach.

Sprawdzanie uszczelek

Co pewien czas nalezy sprawdzaé stan uszczelek
wokoét drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sie, ze
uszczelka jest uszkodzona nalezy zwréci¢ sie do
najblizszego punktu serwisowego (patrz Serwis
Techniczny). Zaleca sie nie uzywacé piekarnika do
czasu wykonania naprawy.

Wymiana zaréwki

Aby wymienié
zaréwke
oswietlajaca
piekarnik:

1. Odkrecié¢
szklang pokrywe
obudowy zaréwki.
2. Wykrecic
zaréwke i
wymienic na taka
sama: moc 25 W,

trzonek E 14.
3. Ponownie zatozy¢ szklang ostone (patrz rysunek).

Montaz zestawu prowadnic slizgowych

W celu zamontowania
prowadnic przesuwnych:
1. Zdja¢ obie ramy,
wyjmujac je z rozpérek
A (patrz rysunek).

2. Wybraé poziom, na
ktéorym zostanie
umieszczona
prowadnica $lizgowa.
Zwracajac uwage ha
kierunek wyciggania
prowadnic, nalezy

Prowadnica

Prowadnica
_lewa
=3

prawa g

,o,,@ umies$cié na ramie
‘??o%f najpierw wpust B, a
4 nastepnie wpust C.
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3. >Zamocowac¢ obie
ramy wraz z
zamontowanymi
prowadnicami w
odpowiednich otworach
znajdujgcych sie na
Sciankach piekarnika
(patrz rysunek). Otwory
dla lewej ramy znajduja
sie na gorze, natomiast
dla prawej na dole.

4. Na koncu nalezy wczepi¢ ramy do rozpérek A.

! Prowadnic przesuwnych nie nalezy umieszczaé w
pozycji 5.

Boczne panele katalityczne i panel tylny*

Sa to panele pokryte specjalng emalig, absorbujaca

tluszcz, ktory sie wytwarza podczas pieczenia.

Emalia ta jest na tyle wytrzymata, ze przesuwanie

réznych akcesoriow (ruszty, brytfanny, itp.) nie

powoduje jej uszkodzenia. Nie nalezy sie martwi¢

matymi biatymi sladami, ktére pojawiajg sie na jej

powierzchni.

Nalezy jednakze unikac¢:

- skrobania emalii ostrymi przedmiotami (na przyktad
nozem);

- stosowania $rodkéw czyszczacych lub $ciernych.

Serwis

! Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych
technikow.

Podac:

* Rodzaj problemu;

* model urzadzenia (Mod.)

* numer seryjny (S/N)

Powyzsze dane znajdujg sie na tabliczce znamionowej
umieszczonej na urzadzeniu i/lub na opakowaniu.

*Tylko w niektorych modelach.
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JoBioHUK KOpUCTyBaua

NL DE

Nederlands, 1 Deutsch,14

TR PL

Tarkge, 40 Polski, 53

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

UT 63 C X/HA

UT 63 C/HA

RS

Pycckuin, 27

YKpaiHCcbKo10,66

3micT

BcTaHoBneHHsA, 67-68

PostawyBaHHs

MigknioveHHa [0 eneKTpUYHOI Mepexi
Tabnuuka 3 xapakTepucTukamm

Onuc npunaay, 69
3aranbHuiAi BUrNSg,
MaHenb KepyBaHHs

Myck i BUKopuctaHHs, 70
Ak po3no4yaTtn BUKOPUCTAHHA AYXOBKOH
£k BMKOpUMCTOBYBaTU Taimep

BucyBHa pyuka

AHanoroBum nporpamarop, 71-72

Ak 3agatun Taiimep
Ak BCTaHOBUTYM Yac

#k 3anporpamyBaTh roTyBaHHS TXi

AOYXOBKA

EnekTpoHHMI nporpamaTtop rotyBaHHs, 73

Ak HanawTtyBaTtu roanHHNK

fk 3agatu Tanvep

£k 3anporpamyBaTt roTyBaHHs iXi

Mporpamn, 74-75

Mporpamu NpuroTyBaHHS i
KopucHi nopaan 3 npuroTyBaHHs Txi

Tabnuusa npuroTyBaHHs

3anobixHi 3axoau Ta nopagu, 76

BaranbHa Ge3sneka
Y1unisadjs

OxopoHa i abaiinvBe BifgHOWEHHS A0 AOBKINNs

TexHiuHe o6cnyroByBaHHA Ta gornag, 77-78

FAK BiAKMIOUNTU €NEKTPUYHUIA CTPYM

Ak ouncTUTM Npunaa
Ak ouncTuTn aBepuATa
AK 3aMiHUTM NamnouKy

MoHTax KOMMNEKTY KOB3HUX HanpAMHUX

Honomora
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YcTaHOBIIEHHSA

! HeobxigHo 36epirtn gaHy 6powypy, Wwob mMaTtu Harogy BeHTuUnoBaHHSA
3BEPHYTUCSH [0 Hel y Oyab-sikuiA MOMeHT. Y pas3
npojaxy, nepejaui iHwWii ocobi abo nepeisgy [ns rapaHTil HaneXXHoro BeHTUIOBaHHsSI HeobXigHO
nepekoHaiTecs, WO IHCTPYKLjsS nepebyBae pa3oM i3 3HATW 3aJHI0 CTiHKY Y Bigciky. BaxkxaHo BcTaHOBUTU
npunagzom i HOBMIA BNAaCHUK MOXXe O3HanoMuUTMCS 3 AYXOBKY Tak, o0 BoHa obrnupanacsi Ha ABi JepeB’sHi
MpUHUMNaMm oro poboTu i BifNOBIAHUMK 3aNo6HKHUMK nnaHkyu abo Ha cyLinbHY NOBEPXHIO 3 OTBOPOM
3axojamu. LoHanMeHLWw 45 x 560 mm (Ous.masrroHKU<P>).

T~
! YBaXkHO BUMBMITb IHCTPYKLIitO: B Hill MiCTUTbCSI BaXKSMBa /

iHdpopMaLia w040 BCTAHOBIIEHHSI, BUKOPUCTaHHS Ta

besneku. \

PosTawyBaHHA ’

! YnakoBKu He MpusHayeHi AN AuTsadnx irop, Tomy ix
HeoOXigHO yTuni3yBaTu 3rigHoO 40 HOPM PO3MoJiNbHOro
360py Bigxoais (dus. 3anobixHi 3axodu ma rnopadu).

LleHTpyBaHHSA i 3aKpinneHHsA

! BcTaHoBNEHHS1 Ma€ 3giicHioBaTUcs nuiie cpaxisusimy

Ta 3 JOTPUMAHHAM LMX IHCTpYKLjn. MomunkoBe LLlo6 3akpinuTit npunag Ao Mebni:

BCTaHOBIEHHS MOXe MPU3BECTU 10 TpaBMyBaHHS 0ciO, « BiQUMHITH ABELIATA AYXOBKM;

TBapUH abo A0 YLIKOAKEHHS peuelt. * BMIAMiTb 2 ryMOBi AeTari, Siki IOKpPUBaIOTb OTBOPU Ha
nepuMeTpanbHiin pamuj;

B6ynyBsaHHs * MPUKpINiTb AYXOBKY A0 Mebni 3a gonomoroto 2
JepeB’siHNX TBUHTIB;

LLlo6 rapaHTyBaTH cripaHy poboTy npunaay, mebni, B * BCTaHOBITb Ha MicLle 'yMOBI €NEMEHTM.

AKi BiH Mae BOyaoByBaTUCS, MOBUHHI MaTy BianoBiAHi

XapaKTepUCTUKH: o At e

* MaHeni Nobnusy Biag AYXOBKM MaloTb OYTW BUKOHaHI 3 —H| //I \\\\\ \ L\

>KapoMmilHWX maTepianis; \\\

(] [}
. . . Q ;Ssl%
* AKWo Meoni 0611VIleOBaHI LUMOHOM, 3aCTOCOBaHUU / s

()
Kreit Mae BUTpUMYBaTH Temnepatypy 100°C; “!/ QS\EH

« CrTin, nig sknin BOYAOBYETLCA AYXOBKa
(Ous.martoHok) abo Bucoka wada, B Ky / / \\\
BOY0BYETLCS AYXOBKa, MOBWHHI MaTu TakKi po3mipu:

! Bci yacTuHm, siki cnykaTb aAns 6e3nekny, MaroTb
3aKpinnoBaTUCa Tak, WoO YHEMOXIUBUTY TX BUTAraHHS
6e3 cneuianbHNUX IHCTPYMEHTIB.

590 mm.

* Tinbkn ana mopenen 3 Heipxasito4ol cTani

! B6ygoBaHuiA Npunag He NOBUHEH KOHTaKTyBaTH 3
€NEeKTPUYHUMM YacTUHAMM.

EHeprocnoxvBaHHs1, BkasaHe Ha Tabnuuui 3 JaHuMu,
Hyno samipsiHo Npy LbOMY TWMi BCTAHOBJIEHHS.
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MigknoYeHHA 00 eneKTPUUYHOI mepexi

! [lyXxoBKN OCHaLLeHi TPUMOMIOCHUM LLUHYPOM JKMUBIEHHS
Ta npauotoTb Big 3MiHHOro cTpyMy, poboya Hanpyra i
YyacToTa BKasyloTbCs Ha Tabnuuuj 3 JaHuMu,
3akpinneHoi Ha npunagi (Ous.Hux4e<P>).

BcTaHOBNEHHSA WHYpPY XUBMEHHSA

1. BigkpuiiTe KnemHy

=

= KopoOKy, ckopucTaBLUMCh
= BUKPYTKOIO SIK BaXkenem,
_ HaTUCKYIOUM Heto Ha OiyHi
Z SA3UYKU KPULLIKU:

7 L . . o

_ MOTAHITb Ta BiAKpUiTE

% ) KpULWKY (Ous.MasiroHOK).

2. PO3rBUHTITb FBUHT Ha
3aTUCKY LUHYpY i
BUTSATHITb 110T0,
CKOpUCTaBLUUCh
BUKPYTKOK SIK BaXKenem
(Ous. maritoHOK).

3. 3HiMiTb IBUHTK 3
koHTakTiB L-N- ==, noris
3aKpiniTe ApOTUKM Mg,
roniBkamMy rBUHTIB,
AOTPMMYHOUMCH KONbOPIB
CuHint (N) KopuuHesuit
(L) XXoeTuint-3enexui
()

MipknoYeHHA WHYPY XKUBAEHHA 0O eneKTPUYHOI
Mepexi

3abesneyTte LWHYp BUIIKOIO, NMpWAaTHOK AMNsi BKa3aHoOro
Ha Tabnuuui 3 JaHUMK HaBaHTaXXeHHS! (Ous.mopyH).

Y pasi 6e3nocepeHbLOro MigKIOYEHHS 40 Mepexi
HeobxigHo nNepeabaunT MK NPUNaaoM i Mepexeto
BCETMOJIIOCHUA BUMMKA4Y 3 MiHiMarnbHOO BiCTaHHIO MK
KOHTaKTaMu y 3 MM, KU BUTPUMYE HaBaHTaXXeHHS i
BignoBifa€e YMHHUM HOpMaM (JpiT 3a3eMSIeHHs He Mae
nepepuBatuca BuMukadem). Npu posTallyBaHHi LHYpY
XKMUBMEHHS cnigkyinTe, Wob Moro Temnepatypa y 6yab-
SIKi Touuji He nepeBuwlyBana Ha 50°C Temnepartypy y
NPUMILLLEHHI.

! MoHTaXHWK € BignoBiganbHUM 3a npaBuibHe
eneKkTpuyHe NigKIoYeHHS Ta 4O0TPMMaHHA HOpPM
Gesneku.

Mepw HPK BMKOHYyBaTW NigKMIOYEHHS, MepeKkoHanTecs B
TOMY, LO:

* po3eTKa Ma€ 3a3eMIeHHs Y BiAMNOBIAHOCTI 40
BCTaHOBMEHUX HOPM;

* po3eTKa po3paxoBaHa Ha MaKcumarbHe
HaBaHTa)EHHS1 Y MeXax MOTYXHOCTi npunagy,
3a3HayeHe y Tabnuui 3 xapaktepuctukamm (ous.
HUXYe);

* Harpyea XueneHHs 3HaxooUumbCA 8 Mexax 3Ha4yeHb,
8KazaHUx Ha mabnuyyi 3 xapakmepucmukamu
(BUB.HIKYE);

* poseTKa CyMmicHa 3 BWIKOK npunagy. B iHwomy
BUNAJKy 3aMiHiTb po3eTKy abo BUIIKY; He
BMKOPUCTOBYWTE MOJ0BXYBaui 1 TPIiHWKK.

! Y BcTaHOBNEHOMY Mpunagi Mae 0yTu 3abesneyeHuni

nerkui AoCTyrn J0 eNeKTPUYHOro LUHYPY i PO3ETKU.

! Kabenb He NoBMHEeH MaTu 3ruMHIB abo YTUCKIB.

! lLHyp mae nepiognyHO nepeBipsaTUCS i 3aMiHIOBaTUCS

TiNbK1 BNoBHOBaXXeHMMU dpaxiBusmun (dus. [Jormomoea).

! KomnaHis 3Himae 3 ceGe BignoBiganbHicTb y pasi

HeJOTPMMaHHA BKa3aHUX HOPM.

TABJIMYKA 3 TEXHIYNHUMU OAHUMA

wmnpuHa 43,5 cm

Po3mipu BucoTa 32 cm

rmnbuna 41,5 cm
O6’em 58 n

Hanpyra npu 220-230B ~ 50/60I4
EnekTpuuHi abo 50Iy, (aus. Tabnmnuky 3

TEeXHIYHMMMW JaHVMW) MaKCMMarbHa

nigKnovYeHHA §
crnoXxuBaHa noTyxHicTe 2800BT

[Oupektnea 2002/40/CE Ha
HaKnenLi enekTPUYHNX JyXOBOK.
Hopma EN 50304

CnoxuBaHHA eHeprii Knac
KoHBekuUii MpupoaHa - Ons
HarpiBaHHs: TpaguuinHa;

ENERGY
LABEL

EHeprocnoxusaHHs geknapadis
Knac koHBekuii Mpumycosa -

Ons HarpiBaHHﬂ:@ KoHasmpobu.

Llen npunag Bignoesgae tTakum
Oupektneam €C: 2006/95/CEE Big
12/12/06 (Hu3bka Hanpyra) 3
noAaanblUMMN BHECEHMMU 3MiHAMM
- 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpomMarHiTHa CyMiCHICTb)

3 NnoAanbLlUMMN BHECEHUMU
3miHamu - 93/68/CEE Big 22/07/93
3 noganblUMMM BHECEHUMU
3MiHamun. 2002/96/CE 3
noAanblUUMN BHECEHMMM 3MiHAMW.

PP
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Onuc npunapy

3aranbHun BUrNag, “

MNaHenb kepyBaHHA ] HAMPAMHI
AN AeK Ta rpaTok

Pigers FPUNb M7 \\ noauuis 5
%’//I” H\\\\ nosuuis 4

PiseHb IEKO (5,// \"- :Z::::: 2
Z// l k \QE nosuuia 1

MaHenb KepyBaHHA

Perynatop IHoMkaTop Perynatop
NMPOIrPAM TEPMOCTATY TEPMOCTATY
5 o
& . £ = ' . .
w — A i - —
e T . . 2200 -_]_QQ:
—""" . ﬁ - . = - - : -
yod 30 160°
Per"ynmop
TAUMEPY*
PerynsTtop IHavkaTop PerynsTop
NPOrPAM TEPMOCTATY TEPMOCTATY
U Y
& : & .
- = N
5 160°
ENEKTPOHHUN
nporpamatop*
Perynatop IHgmkaTop Perynatop
NMPOrPAM TEPMOCTATY TEPMOCTATY
X o
& . & '
® - - -
- P A e
5 1&0“
AHATIOroBun
nporpamartop*

* HaasHuil nuuie y aeskux Moaensix.
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3anyck i
BUKOPUCTaHHA

! MNpn nepwiomy yBiMKHEHHI 3anycTiTb AYXOBKY Y
XOMOCTOMY PEeXUMi LWoHaNMeHLIEe Ha OfHY FoAuHY 3
TepMoCTaToOM Ha MakCUMyMi Ta 3 3a4MHEHUMU
Aepudatamu. MoTiM BUMKHITb JYXOBKY, BigKpuiTe
ABepusTa i NpoBITPiITb NpUMiLLeHHS. 3anax, o
3'BUBCS, € pe3ynbLTaToM BUNapoBYBaHHS PEYOBUH,
HeoOXiAHUX ANsi 3aXUCTY AYXOBKM.

B pesknx moaensix nepenbayeHo cuctemMy 3aeic, SIki

3abe3neyyloTb MOBiMbHE 3a4YMHEHHS ABepuUAT 6e3

yTpUMaHHs1 X pykamu. [Ina KopeKTHOro BUKOPUCTaHHS,

nepLU HK 3a4nHUTU aBepusTa:

* BiYMHITb TX MOBHICTIO.

* He HamaranTecsi NPUCKOPUTU 3aUUHEHHS 3a
ZIONMOMOroH PYK.

Ak po3noyaTt BUKOPUCTAHHSA OYyXOBKO

1. Bubepitb GaxkaHy nporpamMy NpUroTyBaHHs,
obepTatoun perynsatop NMPOIPAM.

2. Bubepitb TeMnepatypy, peKoMeHa0BaHy ANs
nporpamu, abo 3a 6axxaHHsIM, obepTatoumn perynsTop
TEPMOCTAT. Cnu1cok 3 peXxuMmaMun nNpurotyBaHHS i
BiAMOBIAHUMMN peKoMeHAO0BaHUMKU TeMnepaTypamu
HaBoAUTbCA Y crewianbHiin Tabnuui (ous. Mpoepamu).
3. lNopiHHgA iHankaTopy TEPMOCTATY BKkasye Ha
HarpiBaHHs 40 3ajaHol TeMnepaTypu.

4. Mig yac NpuUroTyBaHHs Ki HaZ4a€eTbCs MOXKIUBICTb:
- 3MiHUTK Nporpamy NpUroTyBaHHs, CKOPUCTaBLUUCH
perynsitopom MNMPOIMPAM,;

- 3MiHUTK TeMMnepaTypy 3a AOMoMoroto perynsaropa
TEPMOCTATY;

- NepepBaTy NPUroTyBaHHSs1, 06epHyBLUM perynaTop
MPOIPAM B nonoxeHHs «0».

! LLlo6 He nowkoaUTH emarb, 3a00pOHSAETLCSA KIacTu
Oyab-sIki peydi Ha AHO LYXOBKMW.

! Bce KyxoHHe npunaaas BCTaHOBMIONTE Ha I'paTku 3
KOMMNMEKTY nocTayaHHs.

BeHTuUnAUia ana oxonoaxeHHNA

LLlo6 3MeHLINTM 30BHILLHIO TeMNepaTypy,
0XO0I10KyBanbHUA BEHTUNSATOP CTBOPIOE NOBITPSHUIA
NOTiK, AKUA BUXOAWUTb 30BHI MK MaHeNmo KepyBaHHS i
JBepLsTaMU JyXOBKU, @ TaKoX 3 HUKHbOI YaCTUHM
JBEpUAT AYXOBKW.

! HanpukiHLi NnpuroTyBaHHs i>Ki BEHTUNSATOP MPOAOBXKYE
npaLoBaTi 0 NeBHOrO OXOJIOAXEHHS JYXOBKW.

OcBiTNeHHA AYyXOBKMU

Ons yBiMKHEHHS BUbpaTu 0 perynstopom NPOIMPAM.

Mia yac BMbopy Nporpamu NpUroTyBaHHsi BOHa
CBiTUTbCA.

Ay BukopuctoByBaTtu Tammep*

1. Mepw 3a Bce, HeOOXiAHO 3aBeCTU BYAWUNBHUK,
obepTatoun perynstop TAUMEPY Ha noehuit 06epT 3a
FOAVHHUKOBOKO CTPINKOIO.

2. ObepTatoun Tamep Hasaj, NPOTU rOMHHUKOBOT
CTpiNKuW, 3agaiTe GaxaHwii Yac, CTUKYUYN XBUSIMHW,
BKa3aHi Ha perynatopi TAVIMEPY 3 siamiTkoto yacy Ha
naHeni KepyBaHHS.

3. Taiimep — Le NYMNBHUK XBUSIMH: MPO BUYeEpraHHs
yacy crnosilae 3BYKOBMWIA CUrHar.

! Tarimep He KOHTPOMIOE YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS
JOYXOBKMU.

BucyBHa pyuka

Hesaki mogeni ocHallyeHi BUCYBHOIO PYYKOLO,
BOyaOBaHoOl y ABepusaTa AyxoBku. [pu nerkomy
HaTUCKaHHI cucTeMa BigKpUTTs Monerwye 3axeaT Ans
BiJUMHEHHS i 3a4MHEHHs AyXOBKKW. HanpukiHuj
BUKOPUCTaHHSI 0CTaTHLO NMErkoro HaTUCKaHHA — i
BilOYBa€ETbCS1 OCTAaTOUHE 3aYMHEHHSI.

* HasiBHUIN NnuLe y JesiKuX mMogensix.
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AHanorosuu nporpamarop”®

IkoHKa IkoHKa
MOYATOK TrOTYBAHHSA KIHELb FOTYBAHHSA

BCTAHOBEHHSA YACY

IkoHKa IKor—lKa
rOANHHUK TAUMEP

! Bci napameTpu MoxkHa 3agaTu TinbKu, KOMM AyXOBKa
nig’egHaHa Ao eneKTPUYHOro ycTaTKyBaHHs. B pasi
BiACYTHOCTi enekTpuyHoro cTpymy binbwe 10 cekyHa
nporpamaTtop 3ynuHsie poboTy: licns BiaHOBNEHHS
enektpuyHoro ctpymy FTOAVNHHUK murkoTitume,
BKa3yloun Ha TUMYacoBy MepepBy B eHeprornoctayaHHi i
Ha HeoOXigHICTb 3HOBY HanaluTyBaTu yac.

AKwo eHepronocTayaHHs BigbyBaeTbCsa Mig Yac
3anporpamMoBaHOro roTyBaHHsi, 3arnporpamoBaHuil Yac
po3noyHeTbCA 3 Micls, Ae oro Oyno 3ynuHeHo (Hanmp.,
AKLLO 3anporpamoBaHO roTyBaHHS MpoTAroM 1 roAuHu i
Mg Yyac Uboro eHeprornocTayaHHsi 6yno nepepeaHe Ha
30 xBuMMH, Nporpama 3akiH4UTbca Yepes 1 roguHy
30x8.). | B upomy Bunagky MOAVMHHUK murkoTtitume,
BKa3yluM Ha HeoOXiaHiCTb 3HOBY HamaluTyBaTh 4ac.

FOTYBAHHA 3 PYYHUM KEPYBAHHAM
#AKWwo He 3anporpamMoBaHO HiSIKMX OLIYHKLWIA, AYXOBKOHO
MOXXHa KopucTyBaTucs 3a JOMOMOrolo JBOX
perynsatopis - MPOMPAM i TEPMOTCATY.

£k 3apaTtu Tanmep

! Lla dyHKUiS He NepepuBae roTyBaHHS, BOHA 3aneXuTb
Bii BUKOPUCTAHHS JYXOBKU; 3aBASKU il MporpaMyeTbcst
3BYKOBUIA CUrHamn Mo 3aKiHYeHHi 3ajjaHoro yacy. Tavimep
npautoBaTume JmLle y BigCYTHOCTi iHLIMX
nporpamyBaHb.

LLLo6 3agaTtu Taiimep, HAaTUCHITb LUBUAKO Ha perynsaTop
Tpwui, W6 3amurkoTina ikonka TAVIMEPY.
BcTaHoBNeHHs1 TaliMepy iA€HTUYHO BCTAHOBMEHHIO Yacy
3aKiH4YeHHs1 roTyBaHHA (4MB. BigNoBigHWI naparpad)

Ak BCTaHOBUTM 4ac

LLlo6 BcTaHOBMTU Yac, Ha AKUI BKa3yloTb CTPINKu,
LUBMAKO HATUCHITL YOTUPU pasu Ha perynsTop, Lob
3amurkoTina ikoHka FTOOVHHUKA.

[na 36inblweHHss abo 3MeHLLEHHS Yacy 3 iHTepBasioM B
1 XBUNUHY 00EpHITL perynsaTop 3a roguHHUKOBO abo
NPOTU FOAMHHUKOBOT CTPISIKK, | XBUIIMHHA CTpinka
nepecyBaTumeTbcsl Ha 1 XBUNMUHY B Toi abo B iHLIWIA
BiK.

Yepes 10 cekyHf Micns OCTaHHbLOrO HanallTyBaHHS
nporpaMaTop aBTOMaTU4HO BUJE 3 PEXUMY
HanawTyBaHHS.

* HagsHui nuiie y Aeskux MOoAensx.

Ak 3anporpamyBaTy rotyBaHHS TXi “
Ak sanporpamyBaTu TpuBanicTb 3 HerauHuUM

novyaTtkom

MporpamyBaHHs Yacy 3aKiH4eHHs FOTyBaHHs [103BOJISIE

BiZpasy X po3noyaty i aBTOMaTUYHO 3aBepLUMTU

roTyBaHHS 3rifHO 3 3arnsiaHOBaHWM YacoM.

LLlo6 sanporpamyBaTh Yac KiHLS roTyBaHHS, LUBUAKO
HaTUCHITb ABiMi Ha perynsaTop, Wob 3amMurkoTina ikoHka
KIHELb TOTYBAHHA.
[ns 36inblieHHst abo 3MeHLUeHHS1 Yacy roTyBaHHs 3
iHTepBasioM B 1 XBUNMHY 0b6epHiTb perynsaTop 3a
FOAVHHVKOBOK abo MPOTU FOAMHHUKOBOT CTPINKY, i
XBUIMHHA CTpinKa nepecyHeTbecs Ha 1 XBUMUHY B TOW
abo B iHWwWIA OIK.
IkoHka KIHELIb TOTYBAHHA murkoTiTMe BnpoaoBX
10 cekyHA nicns ocTaHHboro obepTaHHs. Mporpama
NiATBEPAXYETHCA LUMSXOM HaTUCKaHHS Ha perynsatop
abo 3auekaBwy 10 cekyHJ 3a YMOBW, SIKLLO
3anporpaMoBaHe roTyBaHHsi TPMBaricTio He MeHLue 1
XBUMUHN.
CaiTHa ikoHka KIHELIb TOTYBAHHA Bkasye Ha Te, Wwo
nporpamyBaHHsi Biabynocs.
Bubepitb baxkaHy nporpamy NpuUroTyBaHHsi, obepTatoum
perynatop MNMPOIMPAM.
[yxoBka Bigpasy X po3noyHe poboTy i npautoBaTUMe
[0 33/1aHOr0 KiHLA rOTyBaHHS.
LLlo6 noGaunTn 3agaHy nporpamy, LWBUAKO HATUCHITH i
BiANYCTiTb perynsaTop; CTPInku i ikoHKkM Bigobpasstb
3ajaHy nporpamy.
Micns 3aBepLleHHs1 roTyBaHHS MUTKOTUTDb iKOHKa
KIHELUb MOTYBAHHA i nyHae 3BykoBuiA curHan
BMPOAOBXK 1 XBUNMHU (AN NOT0 BUMKHEHHSI LUBUJKO
HaTUCHITb Ha perynaTop).
06epH|Tb perynsaTop NMPOIMPAM B nosuujio “0”.
» Hanpwuknaa: notoyHuii yac - 9:00 i 3anporpaMoBaHuii
yac KiHus rotyBaHHs - 10:15. MNporpama
pO3MoYMHaETLCA Bigpasy X i aBTOMaTU4HO
npunuHaetbea y 10:15, 1T TpuBanictb cTaHoBUTH 1
rogmHy 15 XBuIMH.

Ak 3anporpamyBaT¥ TpuBanicTb 3 BiACTPOYEHUM
no4YaTkom

MporpamyBaHHS Yacy noyaTKy roTyBaHHS [03BOJSiE
aBTOMaTUYHO PO3royaTu i 3aBepLUUTU FOTYBaHHS 3riAHO
3 3annaHoBaHM YacoM.

LLlo6 3anporpamyBaTh Yac noyaTky roTyBaHHsi, LLBUAKO
HaTUCHITb i pa3 Ha perynsTop, Wob 3amMurkoTina ikoHka
MOYATOK MOTYBAHHA.

[Ons 36inblieHHs abo 3MeHLLIeHHs1 Yacy noyarky
roTyBaHHs 3 iHTepBanom B 1 XBUMMHY, 0GEpHITb
perynatop 3a ronHHMKOBOK abo NpoTU roMHHUKOBOI
CTPINKW, | XBUNMHHA CTpirnka nepecyHeTbecst Ha 1
XBUINUHY B Tol abo B iHLWINI BIK.

IkoHka MOYATOK OTYBAHHA murkotiTime BnpoaoBx
10 cekyHA nicnsi ocTaHHLOro obepTaHHsA. FKLLO B Liei
NPOMDKOK Yacy He poOuUTU HISIKUX Aill 3 perynsTopom,
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CTpINKU aBTOMAaTUYHO MOBEPTaTbLCHA 40 Bil0OpaKeHHs
yacy i nporpama ckacoByeTbcs. [licns BCTaHOBMNEHHS
yacy nouvaTKy roTyBaHHs (cBiTuTbcs ikoHka NMOYATOK
FOTYBAHHSA), npu noBTOpHOMY HaTUCKaHHI Ha
perynaTop MoXHa 3ajaTti Yac KiHUSA roTyBaHHsI
(BuMkHeHa ikoHka KIHELLb TOTYBAHHA posnounHae
MUrKoTiTh). TpuBanicTb Mae cknagat He MeHLue 1
XBUIIMHU, B NPOTUNEXHOMY BUMaZAKYy NMporpaMyBaHHsi He
BigOyBaeTbCA.

Mpoueaypa Ana nporpamyBaHHs Yacy KiHUS roTyBaHHS.

Bubepitb HGaxkaHy nporpamy npuroTyBaHHsl, obepTatoun

perynatop MPOIMPAM. [yxoBka po3mnoynHae poboTy B

3ajaHuil Ansi NoyaTKy roTyBaHHS Yac i 3aBepLuye B

yac, obpaHuin ANns KiHUSA roTyBaHHS.

* Hanpwuknag: notoyHun yac - 9:00, 3agaetbes 11:00
SIK Yac noyatky rotyBaHHs i 12:15 Ak yac KiHUA
roTyeaHHs. [Mporpama aBToMaTU4YHO PO3MOYMHAETLCS
y 11:00 i npunuHaeTbes y 12:15, 1T TpuBanictb
CcTaHOBUTb 1 roguHy 15 XBUMKWH.

! LLlo6 ckacyBaTu NporpamyBaHHs, HATUCHITb Ha
perynaTop BMPOAOBX 3 CeKyHA: mporpamyBaHHS
CKacoBYETbCS | Mporpama Top MoBepTaeTbecs A0
roTyBaHHS 3 PYYHUM KepyBaHHSIM.
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EneKkTpoHHUMX Nporpamarop

rotyBaHHA"

OUCNNEN
IkoHKa ( | W
3AKIHYEHHA __| - e - - - lkoHka TOOUHHUK
NPUrOTYBAHHS ‘ ! | Q ‘
IkoHKa —\Ej. RO ) [\ -— Ikonka TAVMEP
TPUBAMICTb L J
KHonka — @ . @— KHonka
3MEHLUEHHA 3BINbLIEHHA
YACY Knonka YACY
BCTAHOBJEHHA
YACY

Ak HanawtyBat rooMHHUK

! FTOAVHHMK MOXKHa HanawTyBaTh Npu YBIMKHEHIn abo
BMMKHEHI AyXOBLyi, KO He 3anporpamMoBaHO KiHelb
NpUroTyBaHHs.

Micna nigknioyeHH 40 eneKTpUYHoT Mepexi abo

BUpYOaHHS CBiTNa GnMMaTUMyTb iKOHKa pasom 3
yotupma umdpamm Ha QUCTJIEL
1. HaTucHiTb aekinbka pasiB Ha KHOMKY , JOKN He

noyHe GnmMmaTm ikoHka
Ha OUCMNET;

2. KHonmkamn “+” i HanawTyiTe Yac; npu
YTPUMYBaHHi KHOMOK MOXHa 3Ha4Ho LuBMALULe
nepernsHyTu undpwm i nerwe 3agatu yac.

3. 3auyekaiite 10 cek. abo MOBTOPHO HATUCHITL Ha

pa3om 3 YyoTupMma Ludpamu

KHOMKY , Wob niaTBEpAWUTM 3ajaHuii Yac.
Ak 3agaTtv Tanmep

! LA cbyHKLUiA He NepepuBa€ roTyBaHHS, BOHa 3aseXuTb
Bii BUKOPUCTaHHSA [yXOBKM; 3aBAsIKW Tl MporpamyeTbcs
3BYKOBWIA CUrHamn Mo 3akiHYeHHi 3agaHoro yacy.

1. HaTucHiTb pekinbka pasiB Ha KHOMKY , JOKUA He

noyHe 6numatu ikoHka
va OUCINET;

2. KHornkammu “+” i 3ajaiite GakaHuin yac; npu
YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3Ha4HO LUBWALLE
nepernsiHyTv undpwm i neriie 3agatum vac.

3. 3ayekaiite 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITL Ha

pa3oM 3 TpboMa Ludpamm

“wn

KHOMKY , W06 niaTBEpAWUTM 3aJaHuii Yac.
BuBoauTbCA 3BOPOTHIN BiAMiK, MPo MOro 3akiH4eHHSA

CMOoBICTUTb 3BYKOBVII7I CcurHarn.

* HagsHui nuiie y Aeskux MOoAensx.

Ak 3anporpamyBaTt roTyBaHHS iXKi

| MporpaMyBaHHS MOXNUBE TiNbKK Nicnsa Bubopy
nporpamMu MpuroTyBaHHsI.

Slk 3anporpamyBaTU TpUBanicTb NPUroTyBaHHSA

1. HaTucHiTb gekinbka pasiB Ha KHOMKY  , AOKW He

noyHe B6MMMaTK iKoHKa pa3oM 3 TpboMa Ludpamu Ha
OWCINET;

2. KHonKamn  “+” i 3ajaiite 6axaHy TpuBanicTb; Npu
YTPUMYBaHHi KHOMOK MOXHa 3Ha4HO LUBWALLE
nepernsHyTu Uudpwm i neriie 3agaTv napameTp.

3. 3ayekaliTe 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITL Ha

KHOMKY  , W00 MiATBEpAMTM 3ajaHuil napaMmeTp.

4. nicna BUyepnaHHs yacy Ha JUCIINEI 3’asnsetbes

Hannc END, npo 3aBepLueHHS roTyBaHHS CMOBICTUTb

3BYKOBUI curHan.

* Hanpwuknaa: notoynwin yac: 9:00, 3agaeTtbes
TpuBanicTe 1 roamHa 15 xsunuH. MNporpama
aBTOMaTUYHO 3ynuHsie poboTty y 10:15.

flk 3anporpaMyBaTu KiHeLlb MPUroTyBaHHS
| 3anporpamyBaTy 3aKiHYEHHS MPUrOTYBaHHA MOXHa
nuwe nicna 3agaHHsa TpUBanocTi FOTyBaHHS.

1. BukoHaiite npoueaypy 1 - 3 Ansa 3agaHHa TpMBanocTi
roTyBaHHS;

2. HaTUCHITb JeKiflbKa pasiB Ha KHOMKY  , AOKU He
noyHe 6nMMMaTK ikoHKa pa3oM 3 YyoTupma undpamu
Ha QUCMNET;

3. KHonkamu “+” i “” HanawTyiTe yac 3aKiH4eHHsI
MpPUroTyBaHHS; NPy YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3Ha4yHO
WBMALLE NepernsaHyTh undpu i neriwe sagatm yac.

4. 3ayekaiTe 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITL Ha

KHOMKY  , W00 niaTBepauTV 3ajaHuii napameTp.

5. nicna Bu4epnaHHa Yacy Ha OWCINE] s’aensetbes
Hanmc END, npo 3aBepLUeHHS roTyBaHHS CMOBICTUTb
3BYKOBWI curHan.

YB iMKHeHI i iIKOHKN CMOBILLIAIOTLIPO 3filicHeHe
nporpamysaHHs. Ha OUCIINEI no yepsi 3'aBnsietbes yac
3aKiHY4€HHs1 MPUroTyBaHHSA i TPUBAnICTb.

flk ckacyBaTu nporpamyBaHHS
LLlo6 ckacyeaTu nporpamyBaHHsI:

* HaTUCKalTe Ha KHOMKY  , JOKM He MoYyHe GnnmaTu
iKOHKa MapameTpy, iKW cnig ckacyBaTu, pa3oM 3
uncppamm Ha gucnnei. Hatuckaite Ha KHomKy “”,
JoKu Ha aucnnel He 3'aBuTbes 00:00.

* yTpUMYITE OAHOYACHO KHOMKWN “+” i "-”; ckacoBYHOTbCS
BCi BMKOHaHi MporpamyBaHHs1, BKIlOYalouu TaiiMep.
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[Mporpamu

Mporpamun NnpuroTyBaHHA TxXi

! TemnepaTtypa 3agaetbcs B iHTepBani mik 60°C i MAX
ANsl BCIX nmporpam, OKpiM:

* PUIb (pekomMeHAYETbCS BUCTABMATM TifbKN Ha
MAX);

+ KOHBEKLIVHWN TPUMNb (pekoMeHayeTbCS He
nepesuLLyBaTn TeMmnepatypy B 200°C).

Mporpama TPAOULIVHA OYXOBKA
MpautotoTb ABa HarpiBasibHi efleMeHTi — HDKHIM i
BepxHii. Mpun TpaguUitHOMy roTyBaHHI Kpalle BXWBaTU
e oAuH piBeHb: Mpu BXMBaHHI AEKINbKOX PiBHIB
TeMmnepaTtypa po3noAinsieTbCs HepiBHOMIPHO.

% Mporpama OAHOYACHE MPUrOTYBAHHSA

MpautotoTb Bci HarpiBasibHi eneMeHTU (BEPXHIl, HWXKHIM i
LMPKYNALiRHWIA) | BeHTMNATop. Ockinbku Tenso
po3noineHo piBHOMIpHO MO BCi AyXOBLyj,
NpUroTyBaHHsA i BiaOyBaeTbCcA 3aBASKM PiBHOMIpHOMY
HarpiBy noBiTpsi. MoXXHa BUKOPUCTOBYBaTW He binblue
[BOX PiBHIB 04HOYaCHO.

Mporpama MILILIA

MpautotoTb HDKHIN | LMPKYNAUIAHWIA HarpiBanbHi
enemeHTU i BeHTUnATop. Y Ui nporpami
3abe3neuyeTbCcs LWBWAKE HarpiBaHHA JYXOBKW, MU
LibOMY 3HayHa KinbKicTb Tenna nofgaeTbcs 3HWU3Y. MNpu
0JJHOYaCHOMY BUKOPWUCTaHHI AeKiflbkox ek, HeobxigHo
NOMIHATK X MiCLAMW BCcepeauHi roTyBaHHS.

SAAAA

Mporpama M'PUIb

Mpautoe BepxHiin HarpiBanbHWn eNeMeHT i poXeH (e
BiH HasABHUI).

MigByLeHa TemnepaTypa, Wo Kae Big rpuns,
pekoMeHAYeTbCS ANS NPOAYKTIB, siKi NOTpebytoTh
CUIbHOrO HarpiBy noeepxHi. [ig yac npurotyBaHHs
JBepLsiTa JyXOBKU MalTb OyTW 3a4nHeHi.

ng” Mporpama KOHBEKLIMHUW MPUINb

Mpautoe BepxHiln HarpiBanbHUA eNeMeHT, BEHTUNATOP i
poxeH (ae BiH HasBHUWIA). Takuin pexxum o6’eaHye
OJJHOCTOPOHHE TensioBe BUMPOMIHIOBaHHS 3
NpUMYCOBOIO LIMPKYNSL|i€to MOBITPSA ycepeauHi AyXOBKU.
Lle nepelukoaxae noBepxHEBOMY MiAropsiHHIO CTpaBsy,
30inbLUyYM cury NPOHUKHEHHS Tenna. [ia yac
NpUroTyBaHHS ABepLsATa AyXOBKM MatoTb OyTu
3a4UMHeHi.

* HassHuin nuuie y nesakux Moensx.

@ Mporpama BUMIYKA

Mpavtoe 3aaHili HarpiBasnibHWI eNeMeHT | BEHTUNATOp,
3abesneuytoun genikaTHe PiBHOMIpHE PO3MOBCIOAXEHHS
Tenna BcepeAuHi AyxoBku. Lia nporpama
pekoMeHAYETbCA AMNS NPUroTyBaHHA JenikaTHUX cTpas
(Hanp. conopoLui, AKi BUMaratoTb nignomy) i
MPUroTyBaHHsI HEBENUYKUX MOPLIAHUX CTPaB Ha TPbOX
PiBHSIX OJJHOYACHO.

Mpoueaypa 3

YBIMKHEHHS! POXXHY

(Ous.marntoHoK):

1. BCTaHOBITb J€KO B

W nosuuijto 1;

2. BCTaBTe OMnopy poxHa
\ y nosuito 3 i BCTaBTe

// poXeH y cnevianbHui
OTBIp, WO 3HaXoAUTbCS

Ha 3ajHii CTiHUi

JYXOBKMU;

3. YBIMKHITb pOXXeH 3a

aornomoroto perynatopy NMPOIMPAM abo 02

KopucHi nopagu 3 npurotyBaHHSA ixi

! MNpwn npuroTyBaHHi Xi 3 KOHBEKL|iElO He
BUKOPMCTOBYITe nosudii 1 i 5: cnpsimoBaHi NoToku
rapsi4oro MoBiTPS MOXYTb NPUBECTU 0 NiArOpsIHHS
AenikaTHWX NpOoAYKTIB.

!'Y pexumax npurotyBaHHs BAPBEKHO i
KOHBEKLIVHWIA MPUMb posTaluyitTe AeKo B No3uLiiio
1 Anst 30MpaHHsa 3anuLIKiB Big NpuroTyBaHHA (nianue i/
abo xupy).

OJHOYACHE MOTYBAHHA

* BukopucTtoByiiTe piBHi 2 i 4, po3TallOBYOUYMN Ha PiBHI
2 cTpaBw, AKi BUMaratoTb GinbLioro Tenna.

* PosTawyiite JeKko BHU3Y i I'paTKy yBepxy.

rPUNb

« BcraBTe rpaTky Ha piBeHb 3 abo 4, po3TalloByrOUU
Xap4oBi NPOAYKTU Y LIEHTPI rpaTku.

* PekoMeHAyeTbCSl BUCTaBUTU MakcuMarbHy
NoTyXHicTb. He TypOyiiTecs, AKWO BepXHil
HarpiBanbHUiA enemMeHT He 3anuLaeTbcs NocCTiiHO
YBIMKHEHUM: iT po60Ta KOHTPOMIOETHCSI TEPMOCTATOM.

MuuA

* BukopucToByiite HU3BbKY hopMy 3 NErkoro antoMiHito,
BCTaAHOBMBLUM 1T Ha rpaTLji 3 KOMMMEKTY NocTavyaHHs.
3 aekoM 306inblUyeTbcsl Yac NpUroTyBaHHS i noraHo
BUXOJMTb XpycTKa nilua.

* Y pasi cunbHO HanoBHEHWX MiL, A0LUifIbHO goAaTh
MoLiLlapenny B cepefiMHi MPUroTyBaHHs.

74



Tabnuua npurotyBaHHA

Mporpamu Xapuosi npoaykTn Bara Mosuuin I'Io:t;;r)e_num PekomenaoBana T";:B::PI::*T:
(kr) piBHS pis Temnepatypa v
(XBUNUHMK) (xBUnnHK)
Kauka 1 3 15 200 65-75
>Kapke 3 TensatuHu abo 3 ANoBUYUHK 1 3 15 200 70-75
TpapuuiHe >Kapke 3 CBUHUHM 1 3 15 200 70-80
MicoyHe neumso - 3 15 180 15-20
Conogaki nuporu 1 3 15 180 30-35
Miuua (Ha 2 piBHAX) 1 2i4 15 230 15-20
JNasaH's 1 3 10 180 30-35
Monopa 6apaHuHa 1 2 10 180 40-45
CmaxeHa Kypka + kapTonnsi 1+1 2i4 15 200 60-70
CkymbGpis 1 2 10 180 30-35
OpHouacHe | Kekcu 1 2 10 170-180 40-50
rotysanus | Eknepu (Ha 2 pisHsax) 05 2i4 10 190 20-25
MeunBo (Ha 2 piBHsx) 05 2i4 10 180 10-15
BicksiTn (Ha 1 piBHi) 05 2 10 170 15-20
BicksiT (Ha 2 piBHAX) 1 2i4 10 170 20-25
Hecoropki nuporu 15 3 15 200 30-40
Niyua Niuua 05 3 15 220 15-20
Bynoyku 1 2 abo 3 10 200 15-20
Kambana 1 4 5 MAX 8-10
LLlamnypw 3 kanbMapiB Ta KpeBETOK 1 4 5 MAX 6-8
dine mepnyan 1 4 5 MAX 10
Osovui rpune 1 3 abo 4 5 MAX 10-15
BichuTekc 3 TenATUHM 1 4 5 MAX 15-20
Wxnueni 1 4 5 MAX 15-20
Mpvnb am6yprepu 1 4 5 MAX 7-10
Crymbpis 1 4 5 MAX 15-20
TocTn 4. 4 5 MAX 2-3
Ha poxHi (AKwo HasiBHUN)
TenaTvHa Ha wamnypi 1.0 - - 100% 80-90
Kypka Ha wamnypi 1.5 - - 100% 70-80
Morofa 6apaHuHa Ha Lwamnypi 1.0 - - 100% 70-80
Kypka rpunb 15 2 5 200 55-60
KapakaTtuui 15 2 5 200 30-35
KoHBeKwifiHMi Ha poxHi (akwo Hanguuﬁ)
TenatuHa Ha wamnypi 1.5 - 10 200 70-80
rpune Mornopna 6apaHuHa Ha wamnypi 12 - 18 388 ;8?%
Kypka (Ha wamnypi) + 3aneyeHa : - B
KapTOI'I(J'IH (Ha ,quo)) B 2 10 200 70-75
Conogki nuporu 0.5 3 15 180 20-30
PpykTOBI TOPTYU 1 2 abo 3 15 180 40-45
Kekecm 0.7 3 15 180 40-50
BicksiTn 05 3 15 160 25-35
MnuHui papLumpoBaHi (Ha 2 piBHsiX) 1.2 2i4 15 200 30-35
KonaBupo6u |ManeHbki kekcy (Ha 2 piBHsix) 06 2i4 15 180-190 20-25
CornoHi BUpo6bu 3 MMCTKOBOrO TicTa 3 04 2i4 15 200-210 15-20
CMpOM (Ha 2 piBHSX)
Eknepu (Ha 3 piBHAX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
MeuuBo (Ha 3 piBHAX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bese (Ha 3 piBHSX) 0.5 1i3i5 15 90 180

1'Y Tabnuui HaBegeHo NPUONM3HUIA Yac roTyBaHHS, KM MOXe 3MiHIOBaTUCS Bi4MOBIOHO 4O BMACHOIO CMaky.
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3anobixHi 3axoau Ta nopaau

! NlyxoBka po3pobneHa i BUpobneHa BignosiaHo A0
MPKHapoaHUX cTaHAapTie 6e3neku. Lli nonepemkeHHs
HaJaloTbCs 3aJMs Balloi 6e3neku: yBaxHo
o3HanomTecs 3 HUMK.

3aranbHa b6e3neka

Mpunaa npusHaveHwin ansa HenpodeciHoro
BMKOPUCTaHHA BCepeAUHi XUTNOBUX NPUMILLEHb.
3abopoHseTbCS BCTaHOBMNOBATMY Mpuraj nosa
NPUMILLEHHAM, HaBiTb B 3aXMLLEHUX MicLX, TOMY
wo Ayxe HebesneuHo nigfaBaTn AOro BMMMBY AOLLY
i rposu.

Ons nepecyBaHHS npunagy ob60B’I3KOBO
cKopucTaiTecs crewjanbHUM pydkamu, siKi
3HaxoAsTbcs 3 OOKIB JYyXOBKU.

He TopkaiTecst 40 MaLlIMHX ronuMm Horamu abo
MOKPUMU YK BOMOTUMU pyKaMu i HOramu.

Mpunap mae BuKopucToBYBaTUCA ONS
NPUroTyBaHHA TXKi, TiNbKKU Oopocnumu ocobamm i
3rigHoO iIHCTPYKUiAM, BKa3aHUM Y Liin Gpowypi.
Bynb-sike iHWe BUKOpPUCTaAHHA (Hanpuknag: ans
o0irpiBy npumilleHb) BBaxXaTuUMeTbCAl He 3a
MpU3HavYeHHAM i, TOOTO, HeGe3neYHUM.
Bupo6Huk Biaxunse 6yab-aKy BignoBifanbHIicTb
3a MOXNUBI 30MTKM BHAcCNifOK BUKOPUCTAHHS
He 3a NMPU3Ha4YeHHSIM, MOMUNKOBoOro abo
HEKOPEeKTHOro 3acTOCYBaHHS.

Mig yac po6oTu npunagy HarpiBasnbHi efieMeHTH
Ta ABepusATa OYXOBKU B AeAKUX MicUAX Ayxe
HarpiBatoTbcAl. ByabTe oGepexHi: He
TopkKaWTecs iX i TpumaiTe AiTte Ha Ge3neyHin
BiAcTaHi.

CrigkyiTe, WoO LUHYPW XUBMEHHS Big iHLWIMX
nobyToBKX NpuUnazgiB He TopKanucs rapsynx YacTuH
JYXOBKMU.

He 3akpuBaliTe BeHTUNSALiNHI OTBOPW 11 OTBOPU ANA
BiABEJeHHs Tenna.

Ons BiakpuTTa ABepuAT BepiTbecs 3a pYUKy Y LLEHTPI:
no 6okax BoHa MoXXe OyTu rapsiyor.

3aBxau BUKOPUCTOBYITE pyKaBuLli Ans
3aBaHTaXeHHs abo BUTSIraHHS MOCYAMH 3i CTpaBaMu.
He nokpusaiiTe JHO AYXOBKU hOMbroto.

He knagitb roptodi matepianv B AyX0oBKYy: npu
BUNaAKOBOMY YBIMKHEHHI npunajy Moxe cratucs
3anMaHHs.

Konu Bu He kopucTyeTecs npunagoMm o6oB’13K0BO
nepesipsaiTe, Wob perynatopu nepedysany B no3uuii
“‘@”[*0”.

He BuiiMaiiTe BUIKY 3 po3eTKkW, NOTAMHYBLUM 3a
kabesb, TATHITb TiNbKU 3a caMy BUIKY.

Bci onepalii 3 unLLeHHs1 abo TexHIiYHOro
obcrnyroByBaHHs MalOTb BMKOHYBaTUCS, MonepesHbo
BUTSATHYBLUM BUIKY 3 €MeKTPUYHOI pO3eTKN.

Y >xoAHOMY BUNagKy He pobiTb cnpob camocTilHO
BUMKOHaTWN PEMOHT BHYTPILLHIX MeXaHi3MiB.

3BepHiTbCH Y cepBicHWIn LieHTp (Ous. [Joromoea).
He ctaBTe Baxki NpeameTn Ha BigKpuTi ABepudTa
JYXOBKM.

He nepeabavaeTbcsi BUKOpUCTaHHA npunagy
ocobamu (BKMnoyatoun aitein) 3 obmexxeHUMn
hisYHUMU, ceHCOpHUMM abo pO3yMOBUMU
3ai0HoCcTAMU, HeagocBigYeHUMN ocobamu abo
TakuMu, Lo He o3HanoMunucs 3 Bupobom, 3a
BUKIMIOYEHHAM BUMaAKiB Harnsay 3 6oky ocobu,
BianoBiganbHoi 3a ixHIO Oe3neky; He
nepeabavaeTbcsl BUKOPUCTaHHSA Npunagy ocobamu,
SIKi He oTpuManu nornepejHix BKasiBoK LLLOAO oro
BUKOPUCTaHHS.

CrexTe, W00 AiTK He rpanucsa 3 Npunagom.

YTunisauis

* YTunizauia nakyBanbHoro matepiasny: fOTpUMyiTeChb

MicLieBUX HOPM, TaK SIK yrakoBKa Moxe
BMKOPVCTOBYBAaTUCS MOBTOPHO.

€sponeiicbka anpektuea 2002/96/CE 3 Bigxogis Bia
enekTpu4HOT 11 enekTpoHHoT anapaTypu (RAEE),
nepeabavae, Lo NoOyTOBI enekTponpunagm He
MOXYTb MepepobnsTics y 3Bu4aiHoMy nopsaky Ans
TBEPAUX MiCbKMX BigxoaiB. 3HATI 3 ekcnnyarauil
nobyToBi Npunaan matoTb OyTK 3ibpaHi okpemo anst
onTUMI3aLii CTYNneHI BiAHOBMIEHHS 1 MOBTOPHOIO
3acTOCyBaHHsl MaTepiarniB, WO BXOASATb A0 iXHbOro
cKnafly, Ta 3 MeTOl YCYHEHHSI MOTEHLjAHOT LKoAu
Ana 340poB’a Ta foBkinns. CuMBon 3akpecneHol
KOp3uHU, 300paxeHiit Ha BCix BUpobax, Haragye npo
HeobXigHiCTb okpeMoi yTunisadyii.

3a pgeTanbHiwoto iHdopmalieto Npo npasusibHe
3HATTA 3 eKcrnyaTalji NoOyToBMX enekTponpunagis
TXHi BNIaCHUKN MOXYTb 3BEPHYTUCS Y BiAMOBIAHY
cnyx0y abo Jo npoaaBLiB.

OxopoHa i ab6annuee BigHOWEHHA OO0
AoBKinns

* YBIMKHEHHS1 yXOBKM B MPOMiXKKY 3 Ni3HbOro

nicnsobigHbOro Yacy Ao paHHLOro paHKy [03BOSIUTb
3MEHLUNTY HaBaHTaXXeHHs Ha MiANpueMCcTBa-
BUPOOHMKIN eNEKTPOEHEpTii.

MpurotyBaHHsa y pexxumax BAPBEKHO i
KOHBEKLINHWA FPUIb noTpebyioTb 3a4nHeHmnx
[BEpLAT AYXOBKM: Lie J03BONUTL OTPUMATU KpalLLj
pe3ynbTaTyl i 3aoLaauTh enekTpoeHeprito
(npubnmsHo 10%).

MigTpumyiiTe B pobo4oMy CTaHi i MUIATE YyLUiNbHIOBaui
Tak, Wob BoHN J00Ope npunarany Ao ABepusT i He
BUKNUKanu 6 BTpaTy Tenna.
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TexHiYHe oOcnyroByBaHHA Ta gornsag

AK BiOKNIOUYMTU €NEKTPUYHUN CTPYM
Mepea npoBeaeHHAM Oyab-sIKOT onepauii BUTSTHITb
BUIKY 3 efeKTpUYHOI po3eTKN.

Ak ouncTuTn npunapg,

* 3o0BHilWHI eMarnboBaHi abo Heip)kaBitoyi geTani i
rYMOBI YLLiNbHIOBaYi MOXXHa MUTU 3BOJSIOXKEHOIO Y
Tennin BoAi rydbkoto i HelTpasibHUM MurioM. ns
BUBEJEHHS CTIllKUX NNSIM BUKOPWCTOBYWTE crevjanbHi
3acobu. [lobpe 0bnonocHITL BOAOK i BUCYLLITL Nicns
MuUTTS. He BrUKopucTOBYiiTe abpa3uBHI MOPOLLKM abo
oK pevyoBUHN.

* PekomeHayeTbcs MUTU AYXOBKY BCepeauHi KOXXHOro
pa3y nicrsi BUKOPUCTAaHHSI, KOJNM BOHA € Llie TEMsoko.
MwiiTe rapsiyoto BoZow i MUIOUYMM 3acoboM, MOTiM
00OMOSOCHITL | BUCYLLITE M'SIKOKO FaHuYipKoK. YHUKanTe
abpa3snBHUX 3acobiB.

* Akcecyapu MOXyTb MUTUCSI SIK 3BUMalHUIA Mocya,
TaKoXX B NOCYAOMUMHIN MalUWHi, 3@ BUHATKOM
KOB3HUX HanpsiMHUX.

! 3abopoHsieTbcsl BUKOPUCTaHHSA anaparTiB Ans

OYMLLLEHHS1 Mapoto abo BUCOKUM TUCKOM.

Ak ouncTutn aBepuATa

MwiiTe ckno ABepuUAT LyXOBKM rybKoto Ta
Heabpa3unBHUMU 3acobamm i BUTUpaiiTe M’SIKOO
TKaHWHOIO; HEe BUKOPUCTOBYITE LiepLuaBi abpa3uBHi
MaTepianu abo 3arocTpeHi meTanesi ckpebku, sk
MOXYTb NnoApsinaTi NMoBepxHi abo BUKNMNKATK TPiCKaHHS
ckna.

[Ons GinbL peTenbHOro OYMLLEHHSI MOXHA 3HSITM
JBepusTa JyXOBKM:

1. NoBHicTIO BigkpuiiTe aBepuaTa (Ous.MasroHOK),

2. 3a JOMOMOrOH BUKPYTKM MiABeaiTb i 06epHiTb
ManeHbKi Baxkeni F , Aki 3HaxoaATbcA Ha ABOX 3aBicax
(Ous.mantoHok),

S

3. Bi3bMiTbCS 3a ABepusTa 3
J1BOX 30BHILLHiX OOKiB,
3a4MHAYN X HEMOBHICTIO.
MoTim noTArHiTL ABepuUATa Ha
cebe, BuiiMatoum ix 3i cBOro
Micusl (AMB.MarstoHOK).
MoBepHiTb ABepuATa Ha Micue ,
BUKOHYIOUM NpoLeaypy y
3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

* HasBHuin nuwe y Aesikux Mojensx.

MNMepeBipka yuwinbHoBa4iB

MepioanyHo nepeBipsaNTe CTaH YLiNbHIOBaYiB HABKOSO
ABepUAT AyX0BKW. Y pasi X NOLUKOAXEHHSI 3BEPHITbCS
B Hanbnwkumii cepeicHuiA LeHTp(dus. [ornomoea). He
pekoMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBaTU AYXOBKY [0
3aBepLUEHHS] PEMOHTY.

AK 3amiHUTU Namnou4ky

o6 3amiHUTK NamMnoyky Afs OCBITNEHHS AYXOBKM:

1. 3HiMiTb cKNsHY
KpULLIKY MaTpoHa.
2. BUrBuHTITH
NaMMouKy i
3aMiHiTb TT
aHanoriyHoto;
NOTYKHiCTb 25 BT,
yokonb E 14.

3. MoBepHiTb
KPWLLKY Ha MmicLe
(Ous.marsroHOK).

MoHTax KOMMINEeKTYy KOB3HUX HanpAMHUX

Mpoueaypa MOHTaXy KOB3HWX HanpsiMHUX:

1. BuiAmitb ABi pamu 3
posnipok A
(Ous.marstoHOK).

2. Bubepitb piBeHb ans
KOB3HUX HanpsiMHUX.
HoTpumytounce

JliBa MpaBa
HanpsiMHa HanpsiMHa
g

= SN
N\ \ N HanpsIMKy BUCYBaHHS
i HanpsiMHOT, po3TallyiTe
B ] Ha pami crepLuy rHi3go
o) B i notim rnisgo C.
)
%, 2
(a7
Yo, M,
%,
%

77



3. 3akpinitb 4Bi pamku 3i
BCTAHOBMEHUMU Ha HUX
HanpsMHUMK Y
BiANOBIAHI OTBOPM Ha
CTiHKax AyXxoBKu (Ous.
MaritoHoK). OTBopY Ans
niBoi pamMmku
3HaxoAATbCA yropi, Ans
npasoi - YHU3Y.

4. HanpukiHui BcTaBTe
pamKku Ha po3snipku A.

! He BcTaBnaiTe KOB3Hi HAaNpsIMHI y nosuito 5.

KaTaniTuyHi naHeni — Oi4Hi i 3agHa*

Lli naHeni obnuuboBaHi cneLianbHoo emarnsio, 34aTHO
MOrMMHATY XMPW, SIKi YTBOPIOOTLCS Mg, Yac
NpUroTyBaHHi Xi.

Taka eManb CTiilko BUTPUMYE NepecyBaHHs
pisHoMaHiTHoro npunaaas (fpaTok, A4eKo, ToLo...), He
noLwkoKytouncb. He xBuntoritecs npu nosiei Ha
NMOBEPXHSIX HEBENUYKUX Binux cnigis.

Ane HamaraiTecs:

- He WKps6aT eManb rocTpUMKU peyamm (Hanp.,
HOXeM);

- He BUKOpUCTOBYBaTU MUIAHI abo abpa3smeHi 3acobu.

Jdonomora

! He 3BepTaitTecs no fornomory o He YNOBHOBa)KEHOTO
nepcoHarny.

Cnip noBipomMunTu:

+ Tun HecnpaBHOCTI;

* Mmogenb npunagy (Mod.)

+ cepiittuii Homep (S/N)

Lis iHdbopmauia MicTuTbes Ha Tabnuuuj 3 gaHUMu,
NPUKPINMeHin 4o AyxoBKK i/abo Ha ynakoBLi.

* HassHuin nuuie y nesakux Moensx.
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