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Technische Daten / Technical details (Abbildungen kénnen vom Original abweichen)
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A Gehause A Housing K Carriage lock

B Drehknopf zur Schnittstarkeneinstellung B Control dial, for

C Glasbodenplatte adjustment of

D Restehalter slicing thickness

E Schlitten C Glas base plate

F Anschlagplatte D Food holder

G Messer E Carriage

H Messerabdeckplatte F Stop plate

I Moment- und G Blade

Dauerschalter H Blade cover plate

J Schlittenprofil | Quick-action and

K Schlittenriegel continuous operation
switch

J Carriage profile
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Sicherheitshinweise

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen. Ein unsachgemabBer
Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sach-
schaden fuhren.

Beachten Sie fur einen sicheren Umgang mit
dem Gerat die folgenden Sicherheitshinweise:

Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwen-
dung auf aulere sichtbare Schaden an Gehau-
se, Anschlusskabel und -stecker. Nehmen Sie
ein mangelhaftes Gerat nicht in Betrieb.

Eine beschadigte Anschlussleitung darf nur
durch den Hersteller, seinen Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte Instanz ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen sind ausschlieBlich von einem
Fachmann oder vom Graef-Kundendienst aus-
zufuhren. Durch unsachgemaBe Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fur den Benut-
zer entstehen. Zudem erlischt der Garantie-
anspruch.

Eine Reparatur des Gerates innerhalb der Ga-
rantiezeit darf nur vom Graef-Kundendienst

vorgenommen werden, andernfalls erlischt
der Garantieanspruch.

Defekte Bauteile durfen ausschlieflich gegen
Original-Ersatzteile ausgetauscht werden.
Nur bei diesen Komponenten ist gewahrleis-
tet, dass sie die Sicherheitsanforderungen er-
fullen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt
werden. Das Gerat und seine Anschlussleitung
sind von Kindern fernzuhalten.

Das Gerat kann von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen hinsichtlich der Verwendung
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt wer-
den oder bezuglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und Gefah-
renquellen verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht
und vor dem Zusammenbau, dem Auseinan-
dernehmen oder dem Reinigen stets vom
Strom zu trennen.



Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer o Offnen Sie auf keinen Fall das Gehduse des ﬂ

externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernsteuerung verwendet zu werden.

Dieses Gerat eignet sich fur den Einsatz im
Haushalt und fur ahnliche Anwendungen, bei-
spielsweise in Mitarbeiterkuchen, in Laden und
Buros, in landwirtschaftlichen Betrieben, in Ho-
tels, Motels und anderen Fruhstuckspensionen
und Einrichtungen.

Die Zuleitung ist immer am Anschlussstecker
aus der Steckdose zuziehen, nicht am An-
schlusskabel.

Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen des Ge-
rates die Angaben zu Spannung und Frequenz
auf dem Typenschild mit denen lhres Elektro-
netzes. Diese Daten mussen Ubereinstimmen,
damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das
Stromkabel oder der Stecker beschadigt ist.

Lassen Sie vor der Weiterbenutzung des Ge-
rates eine neue Anschlussleitung durch den
Graef-Kundendienst oder von einer autori-
sierten Fachkraft installieren.

Gerates. Werden spannungsfuhrende An-
schlusse beruhrt oder der elektrische und me-
chanische Aufbau verandert, besteht Strom-
schlaggefahr.

Niemals unter Spannung stehende Teile be-
ruhren. Die kann einen elektrischen Schlag
auslosen oder im schlimmsten Fall zum Tod
fuhren.

Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.

Transportieren Sie das Gerat niemals wahrend
des Betriebes.

Fassen Sie den Stecker nicht mit feuchten
Handen an.

Drehen Sie im Ruhezustand den Einstellknopf
im Uhrzeigersinn uber Nullstellung hinaus bis
zum Anschlag, so dass die Anschlagplatte die
Messerschneide uberdeckt.

Verpackungsmaterialien durfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.



Fassen Sie nicht mit den Fingern an die Schnei-
de des Messers. Diese ist sehr scharf und kann
schwere Verletzungen verursachen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor der Rei-
nigung und bei Nichtbenutzung ausgeschaltet
und nicht an das Stromnetz angeschlossen ist.

Kontrollieren Sie ob der Anschlag geschlossen
(Messerschneide abgedeckt) ist.

Benutzen Sie keine aggressiven oder scheu-
ernden Reinigungsmittel und keine Losungs-
mittel.

Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen
nicht mit harten Gegenstanden ab.

Spulen Sie das Gerat nicht im Wasser ab in
tauchen Sie es nicht in Wassser.

Das Gerat darf weder ohne Schlitten noch Re-
stehalter benutzt werden, es sei denn, GroRe
und Form des Schneidgutes lassen den Ge-
brauch des Restehalters nicht zu.

Auspacken

Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt
vor:

e Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton.

e Entfernen Sie alle Verpackungsteile und even-
tuelle Aufkleber am Gerat (nicht das Typen-
schild entfernen).

Anforderungen an den Aufstellort

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb
des Gerates ist beim Aufstellen folgendes zu
beachten:

* Nutzen Sie eine feste, ebene, waagerechte,
rutschfeste und hitzebestandige Oberflache
mit einer ausreichenden Tragkraft.

e Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder
nicht an heife Ober-flachen des Gerates ge-
langen konnen.

» Das Gerat ist nicht fur den Einbau in eine
Wand oder einen Einbauschrank vorgesehen.

« Stellen Sie das Gerat nicht in einer heiBen,
nassen oder feuchten Umgebung auf.



» Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so-
dass das Stromkabel notfalls schnell abgezo-

gen werden kann.

Gefahrenquellen

Das sehr scharfe Messer (G) kann Korperteile
abschneiden. Gefahrdet sind besonders l|hre
Finger. Greifen Sie aus diesem Grund nicht in
den Raum zwischen Anschlagplatte (F) und
Messer (G), solange die Anschlagplatte (F) nicht
vollstandig geschlossen, d.h. Uber die Nullstel-
lung gedreht ist.

Kindersicherung

Zur Sicherung des Messers (G) muss die (An-
schlagplatte (F) komplett geschlossen sein,
dann konnen Sie den Schlitten (E) vor das Mes-
ser (G) schieben und den Schlittenriegel (K)
eindrucken. Der Schlitten (E) sitzt fest.

Kurzzeitbetrieb

Dieses Gerat hat einen Kurzzeitbetrieb von
5 Minuten.

Uberlastungsschutz

Wenn beim Schneiden das Messer (G) durch
einen harten Gegenstand (z. B. Knochen) blo-
ckiert wird, schaltet sich das Gerat aus, um das
Getriebe und den Motor zu schutzen. Ziehen
Sie den Netzstecker und entfernen Sie die Blo-
ckade dabei die Finger aus dem Gefahrenbe-
reich des Messers (G) fernhalten. Starten Sie
das Gerat neu.

Schneidgut

e Sie konnen mit dem Gerat Brot, Schinken,
Wurst, Kase, Obst, Gemuse etc. schneiden.

» Schneiden Sie keinesfalls harte Gegenstande
wie etwa gefrorene Lebensmittel, Knochen,
Holz oder Bleche.

Einschalten der Maschine mit Momentschalt-

Funktion

+ Legen Sie ein Tablett, einen Teller oder Ahnli-
ches unter das Gerat.

» Wahlen Sie die gewunschte Schnittstarke (B).




* Schneidgut leicht gegen die Anschlagplatte
(F) drucken und den Schlitten (E) gleichmalig
gegen das Messer (G) fuhren.

» Halten Sie den oberen Schalter (1) gedruckt
und tippen Sie den hinteren Schalter (I) an.

Einschalten der Maschine mit Dauerschalt-
Funktion

o Legen Sie ein Tablett, einen Teller oder Ahnli-
ches unter das Gerat.

» Wahlen Sie die gewinschte Schnittstarke (B).

e Schneidgut leicht gegen die Anschlagplatte
(F) druicken und den Schlitten (E) gleichmalig
gegen das Messer (G) fuhren.

» Halten Sie beide Schalter (1) gedruckt und
lassen Sie als Erstes den oberen Schalter los.

e Der Dauerschalter ist aktiviert, Sie konnen
nun das Schneidgut schneiden.

e Um die Dauerschaltung zu beenden, drucken
Sie einen der beiden Schalter (I).
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Hinweis zum Schneiden

Weiches Schneidgut (z. B. Kase oder Schinken)
lasst sich am besten gekihlt schneiden. Wei-
ches Schneidgut lasst sich besser schneiden,
wenn Sie es langsamer vorschieben. Bei Gurken
oder Mohren ist es von Vorteil, sie vorher auf
gleiche Lange zuschneiden und dann mit dem
Restehalter (D) zufuihren.

Restehalter

Das Gerat darf nicht ohne Restehalter (D) be-
nutzt werden, es sei denn, GroBe und Form des
Schneidgutes lassen seinen Gebrauch nicht zu.

» Legen Sie die Reste oder das kleinere Schneid-
gut auf den Schlitten (E).

e Setzen Sie den Restehalter (D) auf die Schlit-
tenrickwand und legen Sie ihn (D) an das
Schneidgut an.

e Verfahren Sie wie vorher beim ,,Schneiden*
beschrieben.

Der Restehalter (D) ermoglicht es lhnen, klei-

neres Schneidgut wie z. B. Pilze oder Tomaten

aufzuschneiden.



Reinigung

Bevor Sie das Gerat reinigen, ziehen Sie den
Netzstecker.

Saubern Sie die AuBenflachen des Gerates mit
einem weichen, angefeuchteten Tuch. Bei star-
ker Verschmutzung kann ein mildes Reinigungs-
mittel verwendet werden.

Werterhalt Messer

Fur eine lang anhaltende Scharfe und den Wer-
terhalt Ihres Graef Messers, empfehlen wir |h-
nen, das Messer regelmalig zu reinigen, beson-
ders nach dem Aufschneiden von gepokeltem
Fleisch bzw. Schinken. Diese Lebensmittel ent-
halten Salze, die sich, wenn sie sich langer auf
der Messeroberflache befinden, sog. Flugrost
bilden konnen (auch auf rostfreiem Edelstahl).
Nach dem Aufschneiden von Schneidgut, das
viel Wasser enthalt, z. B. Tomaten oder Gur-
ken, kann sich durch mangelnde oder falsche,
(,,nasse“) Reinigung ebenfalls Rost auf der Mes-
seroberflache bilden.

Daher empfehlen wir, das Messer direkt nach
Gebrauch mit einem feuchten Tuch und gege-
benenfalls etwas Spulmittel zu reinigen. Geben

Sie das Messer niemals in die Spulmaschine,
zum einen um die Scharfe und der Korrosions-
bestandigkeit (Salz greift die Messer an) zu
erhalten und zum anderen, damit Sie sich Be-
und Entladen der Spulmaschine nicht am Mes-
ser verletzen.

Messerabnahme

Bevor Sie das Messer abnehmen, ziehen Sie den
Netzstecker. Bitte schrauben Sie regelmaRBig
das Messer (G) ab und reinigen Sie das Gerat
von innen, besonders dann, wenn ,saftiges“
Schneidgut (Tomaten, Obst, Braten etc.) ge-
schnitten wurde. Behandeln Sie das Messer (G)
mit aller Sorgfalt.

e Ziehen Sie den Schlitten ganz zu sich heran.

e Losen Sie die Messerabdeckplatte (H), indem
Sie diese 45°nach rechts drehen. Hinweis:
Sie konnen die Messerabdeckplatte (H) wahl-
weise mit der Hand drehen oder mit einem
Geldstuck (z.B. 1 Euro), das Sie in den da-
fur vorgesehenen Schlitz stecken. Dricken
Sie nicht zu fest, da Sie das Messer (G) sonst
eventuell direkt mit abnehmen.



e Drehen Sie den Messerverschluss um 90°nach
rechts und nehmen Sie das Messer (G) vor-
sichtig ab.

e Reinigen Sie die Innenseite des Messers (G)
mit einem feuchten Tuch.

e Von Zeit zu Zeit sollte auch das Messerzahn-
rad mit Vaseline eingefettet werden.

» Reinigen Sie das Messer nicht in der Spulma-
schine!

» Das Einsetzen des Messers (G) und der Messer-
abdeckplatte (H) erfolgt in umgekehrter Rei-
henfolge. Setzen Sie die Messerabdeckplatte
(H) auf und drehen Sie sie um 45°gegen den
Uhrzeigersinn (nach links), bis sie kurz einras-
tet und nicht mehr abfallt.

Das Messers muss mit groBter Vorsicht einge-
setzt werden, da es sich um einen sehr schar-
fen Gegenstand handelt.

Schlitten

Fur ein komfortables Reinigen des Schlittens
(E) lasst sich dieser abnehmen.
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e Ziehen Sie dazu den Schlittenriegel (K) auf
der rechten Seite des Schlittens (E) heraus.

 Ziehen Sie den Schlitten (E) zu sich heran und
nehmen Sie ihn ab.

» Reinigen Sie alle Teile mit einem feuchten
Tuch oder unter flieBendem Wasser.

Wichtig: Schlitten nicht im Geschirrspuler rei-

nigen!

e Geben Sie einmal im Monat einige Tropfen
harzfreies Ol auf die Schlittenfiihrung. Uber-
schiissiges Ol lasst sich mit einem weichen
Baumwolltuch entfernen.

Kundendienst

Wenn |hr Graef-Gerat einen Schaden hat, wen-
den Sie sich bitte an lhren Fachhandler oder an
den Graef-Kundendienst unter 02932-9703677
oder schreiben Sie eine Email an service@graef.
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Safety instructions

This unit is in conformity with the safety
instructions mentioned hereinbefore. However,
incorrect handling may lead to injury and
damage. For safe handling of this unit, please
observe the following safety instructions:
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Before using the unit check for any external
visible damage of the housing, the connection
cable and plug. Do not operate a damaged
unit.

In case of a damage of the connection cable
of the machine, the unit may be replaced by
the manufacturer or the after-sales service or
a similarly qualified person only, in order to
avoid any danger.

Repairs may be carried out only by an expert
or by Graef after-sales service. Incorrect
repairs may cause considerable hazards
for the user. In addition, any claim under
guarantee is forfeited.

A repair of the unit during the guarantee
period may be carried out by Graef after-
sales service only as otherwise there is no

claim under guarantee in case of subsequent
damage.

Defective parts must be replaced by original
spare parts only. It is only with these parts
that the safety requirements are met.

» This appliance should not be used by persons

(including children) with limited physical,
sensory and mental abilities or a lack of
experience and/or a lack of knowledge, unless
they are supervised by a person responsible
for their safety or have received instruction
on how the appliance is to be used.

» The appliance may not be used by children.

The appliance and its power cord must be
kept out of the reach of children.

Children should be supervised to make sure
they do not play with the appliance.

In the absence of supervision and prior to
assembly, during cleaning disconnect the unit
from the mains.

e The unit is not intended to be used with an

external timer or a separate remove control.



e This unit is intended for use in households and

similar use, such as: Staff kitchens in shops
and office; in agricultural estates; by guests
in hotels, motels and other living quarters; in
bed and breadfast boarding houses.

Always disconnect the connection cable by
using plug; do not pull the connecting cable.

Before connecting the unit compare the
connection data (voltage and frequency) on
the typeplate and your mains. These data
have to be in conformity so that no damage
can occur.

Do not use the unit when the connection
cable or the plug is damaged.

Before reusing, have the unit fitted with a
new connection cable by the Graef after-
sales service or an authorised specialist.

By no means open the housing of the unit.
An electric shock may be caused by touching
life connection and electrical mechanical
structures.

Never touch live parts. They can cause an
electric shock or may result in death.

Never carry the unit by its power cable.
Never transport the unit during operation.
Never operate the unit with wet hands.

In idle state, turn the adjustment know
clockwise to zero setting so that the stop
plate covers the knife blade.

Packaging materials must not be used for
playing. There is a danger of suffocation.

Do not touch the blade of the knife with your
fingers. This is very sharp and may cause
serious injury.

e Make sure that the unit has been switched

off before cleaning or non-use and is not
connected up to the mains.

Check whether the stop has been closed
(blade covered).

Do not use any aggressive or scouring
detergent and no solvents.

Do not scape off any persistent dirt with a
hard object.

e Do not rinse the unit in water or immerge in
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water.

e The unit must not be used without the food
holder (D) unless the size and shape of the
food permits use without.

Unpacking

Proceed as follows to unpack the unit:
e Remove the unit from the box.

» Remove the packaging parts.

e Remove any stickers on the unit (do not
remove the typeplate).

Requirements on the installation location

For safe and faultfree operation of the unit,
the following requirements of the installation
location have to be met:

e The unit has to be placed on a solid, flat,
horizontal and non-slipping surface mit a
sufficient weight-carrying capacity.

e Choose the location in such a way that children
cannot reach the sharp blade of the unit.
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Safety hazards

The very sharp blade(G) can cut off parts of the
body. Your fingers are especially endangered. For
this reason, do not reach into the space between
the stop plate (F) and the blade (G) as long as the
stop plate (F) is not closed completely, i.e. set to
“0”.

Child safety lock

In order to secure the blade (G), (the stop plate
(F) has to be closed (i.e. set to “0”)), the slide
(E) can be moved in front of the blade (G) and
the slide bar (K) can be pressed in. The slide
(E) is stuck.

Short-time operation

This unit has been fitted with short-time
operation system of 5 minutes.

Overload protection

If the blade (G) is blocked by a hard object
(such as bones) during the cutting process, the
machine is switched off in order to protect the
gear and the motor. Carefully remove the cause
of blockage; in the process keep your fingers



away from the hazard area, and restart the
unit.

Cutting material

The unit can be used to cut bread, ham,
sausage, cheese, fruit, vegetables, et cetera.

By no means cut hard objects, such as frozen
food, bones, wood, sheet metal or similar.

Using switch for intermittent cutting operation

Place a tray, a plate or something similar
below the unit.

Choose the requested slicing thickness (B).

Press the material gently to the stop plate (F)
and the slide (E) to the blade (G) evenly.

Hold the upper switch (l) pressed and tap the
rear switch (1).

Note:Soft food (such as cheese or ham) can
be sliced best when cooled. Soft food can be
cut better when pushed slowly. When slicing
cucumbers or carrots, it is advantagous if they
are cut to equal lengths first which are then
fed using the food holder (D).

Using switch for continuous cutting operation

Place a tray, a plate or something similar
below the unit.

Choose the requested slicing thickness (B).

Press the material gently to the stop plate (F)
and the slide (E) to the blade (G) evenly.

Hold the two switches (l) pressed and release
the upper switch first.

The switch for continuous operation is
activated; you can now start cutting the
material.

In order to reactivate continuous cutting
operation, press one of the two switches (l).

Note:Soft food (such as cheese or ham) can
be sliced best when cooled. Soft food can be
cut better when pushed slowly. When slicing
cucumbers or carrots, it is advantagous if
they are cut to equal lengths first which are
then fed using the holder for remainders.

Food holder
The unit must not be used without the food




holder (D) unless the size and shape of the food
permits use without.

As soon as the size or shape of the food permits
the use of the food holder, this has to be used.

e Place the remainders or smaller food on the
slide (E).

 Place the food holder (D) at the rear wall of
the slide and move the food holder (D) up to
the food to be cut.

e Proceed as described above
“Cutting”.

The food holder (D) permit slicing of smaller
food, such as mushrooms or tomatoes.

in chapter

Cleaning
Remove the power plug before cleaning the
unit.

Use a soft and moist cloth to clean the outer
surfaces of the unit. Use a mild detergent in
case of heavy soiling.

Preservation of value - blade

For a long-lasting sharpness and for a
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preservation of the value of your Graef blade
we recommend that the blade be cleaned
in regular intervals, especially after cutting
cured meat or ham. They contain salts which
when on the blade surface for a longer period
of time could produce so-called “rust film”
( on “stainless steel” as well). When cutting
products which contain a lot of water, such as
tomatoes or cucumbers, a lack or wrong (too
“wet”) cleaning may produce rust on the blade
surface. For this reason we recommend that
you use a moist cloth and a bit of detergent,
if and when necessary, to clean the blade
directly after use. Never put the blade in a
dishwasher, firstly due to decrease in sharpness
and corrosion resistance (salts attack the
blade), and secondly due to safety in handling
the blade whilst loading and unloading the
dishwasher.

Removing the blade

Remove the power plug before removing the
blade.

Unscrew the blade (G) in regular intervals and
clean the unit on the inside. Do this, especially



“Juicy” cutting material (tomatoes, fruit,
roasts, et cetera) are cut. Handle the blade (G)
with great care.

e Pull the slide towards yourself.

e Undo the blade cover plate (H) by turning it
45 deg. to the right. Note: You can turn the
blade cover plate (H) by 45 deg. by hand or
alternatively you put a coin (such as 1 Euro
coin) into the slot provided and turn the blade
cover plate (H) by 45 deg. then. Do not press
to much because it may happen you cannot
remove the blade (G) directly.

e Turn the blade lock 90 deg. to the right and
carefully remove the blade (G).

e Use a moist cloth to clean the inside of the
blade (G).

e From time to time the cogwheel of the blade
should be greased.

 Place the blade (G) and the blade cover plate
(H) in reverse order. Place the blade cover
plate (H), turn it clockwise by 45 deg. until it
snaps in briefly and does not drop off.

» Place the blade with the greatest of care as it
is a very sharp object.

Slide

In order to clean the slide (E) better, remove it
from the unit.

e Pull the slide bar (K) out of the slide (E) on
the right-hand side.

 Pull the slide (E) towards yourself and remove.

» Use a moist cloth or running water to clean
all parts.

Important: Do not clean the slide in a dishwasher!

e Once a month, add some drops of resin-free
oil or petroleum jelly to the slideway. Use a
soft cottonwool cloth to remove excessive oil
/ petroleum jelly.

After-sales service

If you Graef unit should be damaged, please
get in touch with your specialist dealer or with
a Graef after-sales service.



E Disposal

At the end of its service life, this product
cannot be disposed of in hormal domestic
waste but has to be disposed of at a collection
point for recycling electonic household
waste. The symbol on the product and in the
operating instructions point out to this fact.
Reuse the materials according to their
marking. By reusing, recycling or other
applying other forms of use of old units,

you render an important contribution to the
protection of our environment. Please ask
your municipal administration for the disposal
point.

2 years guarantee on motor

For this product we assume an additional
guarantee on the motor of 24 months beginning
with the date of sale. Your legal warranty
claim in conformity with Section 439 ff. of The
German Civil Code E shall be unaffected by this
regulation. The guarantee does not cover any
damage which is caused by incorrect handling
or use as well as defects which only slightly
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influence the function or the value of the unit.
Moreover, transport damage provided we are not
responsible shall be excluded from the claims
under guarantee. Guarantee shall be ruled out
for damage, the repair of which has not been
carried out by us or one of our represenations.
In case of justified complaints, we shall repair
the defective product or replace it by a product
without defects at our discretion.
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Consignes de sécurité

Cet appareil correspond aux reglements de

sé

curité prévus par la loi. Une utilisation non

conforme peut toutefois causer des dommages
corporels et matériels.

Pour une manipulation de l'appareil en toute

sé

curité, veuillez tenir compte des consignes

de sécurités suivantes :
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Avant lutilisation, vérifiez sil y a des
dommages extérieurs visibles sur le boitier,
le cable de raccordement et le connecteur.
Ne rallumez pas un appareil endommagé.

Si la ligne de lappareil est endommagée,
celle-ci ne doit étre remplacée que par le
fabricant ou son service aprés-vente ou une
personne dotée d'une qualification similaire
afin d'éviter tout danger.

Les réparations ne doivent étre effectuées
que par un spécialiste ou par le service apreés-
vente Graef. Des réparations non conformes
peuvent engendrer des dangers considérables
pour l'utilisateur. De plus, le droit de garantie
sera annulé.

e Pendant la durée de validité de la garantie

de l'appareil, seul le service aprés-vente de
Graef est en droit de réparer l'appareil, car
autrement, le droit de garantie sera annulé
lors de dommages subséquents.

Les composants défectueux ne doivent étre
remplacés que par des pieces de rechange
originales. Ces pieces de rechange sont
les seules a pouvoir garantir le respect des
normes de sécurité.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (y compris les enfants)
dont les fonctions physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites ou qui n’ont pas
assez d’expérience et/ou de connaissances, a
moins qu’elles ne soient sous la surveillance
d’une personne responsable de leur sécurité,
ou qu’elles aient recues des consignes de
celle-ci concernant ’utilisation de l’appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants. L’appareil et son cable d’alimentation
doivent étre gardés hors de la portée des
enfants.

e Les enfants doivent étre surveillés afin de



e Avant de raccorder

s’assurer qu’ils ne jouent pas avec ’appareil.

L'appareil doit toujours étre débranché s'il
est sans surveillance et avant d'étre monté,
démonté ou nettoyé.

L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec
une minuterie externe ou une télécommande
séparée.

Cet appareil est destiné a une utilisation chez
soi ou une utilisation similaire, comme par
exemple: dans les cuisines pour le personnel
de magasins et de bureaux, dans des batiments
agricoles, par des clients dans les hotels,
motels et d'autres lieux d'hébergement, dans
des pensions.

« Toujours retirer le cable de la prise au niveau
de la fiche et ne pas tirer sur le cable de
raccordement.

l'appareil, comparez
les données de raccordement (tension et
fréquence) sur la plaque d'identification avec
celles de votre réseau électrique. Ces données
doivent concorder pour que l'appareil ne soit
pas endommagé.

» Nutilisez pas l'appareil si le cable ou la fiche

sont endommagés.

Avant de continuer a utiliser lappareil,
veuillez faire installer une nouvelle ligne
par le service aprés-vente Graef ou par un
spécialiste autorisé.

En aucun cas, n'ouvrez le boitier de l'appareil.
En cas de contact avec des sorties sous tension
ou lors de modifications de la structure
électrique et mécanique, il y a un risque de
choc électrique.

Ne jamais toucher des pieces sous tension.
Celles-ci peuvent causer un choc électrique
et méme la mort.

Ne portez pas lappareil par le cable de
raccordement.

Ne jamais transporter l'appareil pendant son
fonctionnement.

Ne pas utiliser l'appareil les mains mouillées.

En mode veille, tourner le bouton de réglage
dans le sens des aiguilles d'une montre au-
dela de la position zéro jusqua larrét de
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maniere a ce que la plaque d'appui recouvre
la lame du couteau.

e Ne pas laisser jouer les enfants avec le
matériel demballage. Il y a risque d'asphyxie.

e Ne touchez pas la lame du couteau avec
les doigts. Celle-ci est trés pointue et peut
causer des blessures graves.

e Assurez-vous que lappareil soit éteint et
débranché avant le nettoyage ou lorsqu'il

n'est pas utilisé.
o Vérifiez si la butée est fermée
recouverte).

(lame

» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs
ou abrasifs ni de solvants.

» Ne pas enlever les salissures persistantes en
grattant avec un objet dur.

» Ne pasrincer l'appareil sous 'eau ou le plonger
dans l'eau.

 L'appareil ne doit pas étre utilisé sans chariot
ni pousse-restes, sauf si la taille et la forme
de laliment a trancher ne permettent pas
('utilisation du pousse-restes.
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Sortir l'appareil de I'emballage

Pour sortir l'appareil de son emballage, veuillez
procéder comme suit :

» Retirez l'appareil du carton.
 Enlevez toutes les pieces de 'emballage.

» Enlevez d'éventuels autocollants sur l'appareil
(ne pas enlever la plaque d'identification).

Critéres a respecter pour ['emplacement

Pour un fonctionnement de l'appareil sdr et sans
pannes, le lieu demplacement doit répondre
aux exigences suivantes :

o L'appareil doit étre installé sur un support
fixe, plat, horizontal et antidérapant doté
d'une force portante suffisante.

 Choisissez un lieu demplacement ou la lame
pointue de l'appareil ne soit pas accessible
aux enfants.

Sources de danger

La lame tres pointue (G) peut couper des parties
du corps. Vos doigts sont particulierement
exposés a ce danger. Pour cette raison, ne



mettez pas vos doigts dans l'espace entre la
plaque d'appui (F) et la lame (G) si la plaque
dappui (F) n'est pas entierement fermée,
c.a.d. placé sur « 0 ».

Sécurité enfants

Afin de sécuriser la lame (G) (la plaque d'appui
(F) doit étre fermée, (c.a.d. étre placée sous
« 0 »)), vous pouvez pousser le chariot (E)
devant la lame (G) et appuyer sur le verrou du
chariot (K). Le chariot (E) est fixé.

Mode courte durée

Cet appareil est doté d'un mode courte durée
de 5 minutes.

Dispositif de sécurité contre les surcharges

Si la lame (G) est bloquée par un objet dur (par
ex. un os) lors du tranchage, l'appareil s'éteint
afin de protéger le mécanisme de commande
et le moteur. Eliminez la raison du blocage
tout en veillant a tenir les doigts en dehors de
la zone a risque de la lame (G) et redémarrez
'appareil.

Aliments a trancher

e Vous pouvez trancher du pain, du jambon,
du saucisson, du fromage, des fruits, des
légumes etc. avec cet appareil.

e Ne pas couper des objets durs comme
des aliments congelés, des os, du bois,
des toles ou des objets similaires.

Couper en mode intermittent

e Posez un plateau, une assiette ou un objet
similaire sous l'appareil.

 Sélectionnez l'épaisseur de coupe souhaitée
(B).

o Appuyer légerement laliment a trancher
contre la plaque dappui (F) et conduire le
chariot (E) contre la lame (G) de maniére
homogene.

e Maintenez appuyé le bouton supérieur (l) et
appuyez sur le bouton inférieur (l).

Remarque: des aliments a trancher mous (par
ex. fromage ou jambon) se coupent le mieux
lorsqu'ils sont froids. Des aliments a trancher
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mous se coupent mieux si vous les glissez vers
l'avant tres doucement. Lorsque vous coupez
du concombre ou des carottes, il est préférable
de les couper sur la méme longueur auparavant
et de les insérer via le pousse-restes (D).

Couper en mode permanent

e Posez un plateau, une assiette ou un objet
similaire sous l'appareil.

 Sélectionnez l'épaisseur de coupe souhaitée
(B).

o Appuyer légerement laliment a trancher
contre la plaque dappui (F) et conduire le

chariot (E) contre la lame (G) de maniére
homogene.

e Maintenez appuyé les deux boutons (I) et
lachez le bouton supérieur en premier.

e Le bouton mode permanent est activé, vous
pouvez maintenant trancher les aliments.

e Afin de réactiver le mode permanent, appuyez
sur un des deux boutons (I).

e Remarque: des aliments a trancher mous
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(par ex. fromage ou jambon) se coupent le
mieux lorsqu'ils sont froids. Des aliments a
trancher mous se coupent mieux si vous les
glissez vers l'avant tres doucement. Lorsque
vous coupez du concombre ou des carottes,
il est préférable de les couper sur la méme
longueur auparavant et de les insérer via le
pousse-restes.

Pousse-restes

L'appareil ne doit pas étre utilisé sans le
pousse-restes (D), sauf si la taille et la forme
de laliment a trancher ne permettent pas
l'utilisation du le pousse-restes. Du moment
ou la taille ou la forme des aliments a tran-
cher permettent l'utilisation du pousse-restes,
celui-ci doit étre utilisé.

e Placez les restes ou les aliments plus petits
sur le chariot (E).

e Placez le pousse-restes (D) sur le dos du
chariot et posez pousse-restes (D) contre les
aliments a trancher.

e Procédez comme décrit ci-dessus pour le
« tranchage ».



Le pousse-restes (D) vous permet de couper
des aliments plus petits comme par ex. des
champignons ou des tomates.

Nettoyage

Avant de nettoyer l'appareil, débranchez la
fiche réseau.

Nettoyez les surfaces extérieures de l'appareil
a l'aide d'un chiffon doux et humide. En cas de
salissures importantes, vous pouvez utiliser un
produit nettoyant doux.

Protection de la lame

Afin d‘assurer que votre lame Graef reste
tranchante aussi longtemps que possible, nous
vous recommandons de la nettoyer réguliere-
ment, surtout apres avoir tranché de la viande
en saumure resp. du jambon. Ces derniers
contiennent des sels qui, lorsqu‘ils se trouvent
sur la surface de la lame pour une durée pro-
longée, peuvent provoquer la formation d‘une
couche mince de rouille (méme sur de l‘acier
inoxydable). Lors du tranchage d‘aliments
contenant beaucoup d‘eau comme par ex.

des tomates ou du concombre, une couche

de rouille peut se former sur la surface de la
lame si celle-ci n‘as pas été suffisamment net-
toyée ou nettoyée de maniere incorrecte (trop
humide).

C‘est pourquoi nous vous recommandons de
nettoyer la lame a l‘aide d‘un chiffon humide
et un peu de produit nettoyant le cas échéant
directement apres l‘avoir utilisée. Ne lavez
jamais la lame au lave-vaisselle, d‘une part
parce que cela peut réduire l‘acuité du tran-
chant et la résistance a la corrosion (le sel
peut nuire a la lame) et d‘autre part pour des
raisons de sécurité lors de la manipulation de
la lame et lors du placement de la lame dans
le lave-vaisselle.

Démontage de la lame

Avant de retirer la lame, débranchez la fiche
réseau.

Veuillez dévisser la lame (G) régulierement et
nettoyer l'appareil a l'intérieur. Surtout si vous
avez coupé des aliments « juteux » (tomates,
fruits, rotis etc..). Manipulez la lame (G) avec
précaution.

e Tirez le chariot vers vous.
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» Détachez le couvre-lame (H) en le faisant
pivoter de 45° vers la droite. Remarque:
vous pouvez faire pivoter le couvre-lame (H)
a la main ou a l'aide d'une piece de monnaie
(par ex. 1 euro) que vous insérez dans la
fente prévue a cet effet et vous faites
pivoter le couvre-lame (H) de 45°. N'appuyez
pas trop fort, car autrement vous risquez
d'enlever la lame (G) en méme temps.

« Faites pivoter le verrouillage de la lame de
90° vers la droite et retirez doucement la
lame (G).

» Nettoyez lintérieur de la lame (G) avec un
chiffon humide.

» De temps en temps, la roue dentée de la
lame doit étre lubrifiée.

e Pour replacer la lame (G) et le couvre-lame
(H), répétez les étapes en sens inverse.
Placez le coupe-lame (H), faites-le pivoter
de 45° dans le sens contraire aux aiguilles
d'une montre jusqua ce que celui-ci soit
encliqueté et ne tombe pas.

 Le placement de la lame doit étre effectué
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avec une grande précaution, car elle est tres
pointue.

Chariot

Afin de pouvoir mieux nettoyer le chariot (E),
celui-ci peut étre détaché de l'appareil.

» Pour ce faire, retirez le verrou du chariot (K)
sur le coté droit du chariot (E).

 Tirez le chariot (E) vers vous et retirez-le.

» Nettoyez toutes les pieces avec un chiffon
humide ou sous l'eau courante.

Attention: ne pas nettoyer le chariot dans

le lave-vaisselle! Veuillez mettre quelques
gouttes d‘huile non résineuse ou de vaseline
sur le guidage du chariot une fois par mois.
Enlevez l‘huile/la vaseline excédentaire avec
un chiffon en coton doux.

Assistance technique

Si votre appareil Graef devait étre endomma-
gé, veuillez contacter votre revendeur ou le
service apres-vente Graef.



gMise au rebut

En fin de vie, ce produit ne doit pas étre éliminé
via les ordures ménageres, mais doit

étre déposé dans un point de collecte pour le
recyclage d‘ordures ménageres électroniques.
Le symbole sur le produit et dans le mode

d‘emploi lYindique. Les matériaux sont
recyclables selon leur marquage. Avec
le recyclage, l‘utilisation des matériaux

ou d‘autres formes d‘utilisation de vieux
appareils vous contribuez a la protection de
notre environnement. Veuillez vous renseigner
auprés de votre municipalité pour connaitre le
site de collecte compétent.

2 ans de garantie sur le moteur

Pour ce produit, nous accordons en plus une
garantie sur le moteur de 24 mois a compter
de la date de vente. Vos droits de garantie
légaux selon § 439 et suivants BGB-E (code
civil allemand) ne sont pas concernés par
ce reglement. La garantie ne couvre pas les
dommages résultant d‘une manipulation ou
d‘une utilisation non conformes ainsi que de

vices n‘entravant le fonctionnement ou la
valeur de |‘appareil que d‘une maniére réduite.
De plus, les dommages résultant du transport
sont exclus du droit de garantie dans la mesure
ou nous n‘en sommes pas responsables. Pour
des dommages résultant d‘une réparation
n‘ayant pas été effectuée par nos soins ou par
une de nos représentations, le droit de garantie
est exclu. En cas de réclamation justifiée, nous
réparons soit le produit défectueux soit nous
échangeons contre un produit non défectueux.
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Veiligheidsaanwijzingen

Dit apparaat voldoet aan de verplichte

veiligheidsbepalingen.

Maar  ondeskundig

gebruik kan tot persoonlijke letsels en materiéle
schade leiden.

Let voor het veilig handhaven van het apparaat
op de volgende veiligheidsaanwijzingen:

Controleer het apparaat voor de toepassing
op externe zichtbare schade aan behuizing,
snoer en stekker. Neem geen beschadigd
apparaat in bedrijf.

Bij een beschadiging van de snoer van de
machine mag deze slechts worden vervangen
door de producent of diens klantendienst
of een dergelijk gekwalificeerd persoon om
gevaren te voorkomen.

Reparaties mogen slechts worden uitgevoerd
door een vakman of de Graef-klantendienst.
Door ondeskundige reparatie  kunnen
aanmerkelijke gevaren ontstaan voor de
gebruiker. Bovendienvervaltde garantieclaim.

Eenreparatie van het apparaat mag gedurende
de garantietijd slechts worden uitgevoerd

door de Graef-klantendienst, anders bestaat
er voor navolgende schade geen garantieclaim
meer.

Defecte componenten mogen slechts worden
vervangen met originele reserveonderdelen.
Slechts voor deze onderdelen is gewaarborgd
dat ze voldoen aan de veiligheidseisen.

Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat en de
stroomkabel uit de buurt van kinderen.

Kinderen dienen onder toezicht te staan,
om ervoor te zorgen, dat zij niet met het
apparaat spelen. Het apparaat moet steeds
van het net worden gescheiden als er geen
toezicht is, voor montage, voor demontage
of reiniging.

Het apparaat is er niet voor bestemd met een
externe tijdschakelklok of een afzonderlijke
afstandsbediening te worden gebruikt.

Dit apparaat is ervoor bestemd in de huishoud
endergelijke toepassingentewordengebruikt,
zoals bijvoorbeeld: in medewerker keukens
voor winkels en kantoren; op agrarische

31



32

erven; door gasten in hotels, motels en
andere woonfaciliteiten; in ontbijtpensions.

De netsnoer altijd aan de stekker uit de
contactdoos trekken, niet aan de snoer.

Vergelijk voor het aansluiten van het apparaat
de aansluitgegevens (spanning en frequentie)
op het typebordje met de gegevens van
uw elektrisch net. Deze gegevens moeten
overeenstemmen zodat er geen schade aan
het apparaat optreedt.

Gebruik het apparaat niet als de snoer of de
stekker beschadigd zijn.

Laat voor het verder gebruik van het
apparaat een nieuwe netsnoer door de
Graef-klantendienst of een geautoriseerde
vakkracht installeren.

Open in geen geval de behuizing van het
apparaat. Worden er spanningleidende
aansluitingen aangeraakt en de elektrische
en mechanische structuur veranderd, bestaat
er gevaar van stroomslag.

Raak nooit aan onderdelen welke onder
spanning zijn. Deze kunnen een elektrische

slag veroorzaken of zelfs tot de dood leiden.
Draag het apparaat nooit aan de snoer.

Transporteer het apparaat nooit tijdens
bedrijf.

Bedien het apparaat niet met natte handen.

Draai de instelknop bij rusttoestand met de
wijzers van de klok boven de nulstand uit tot
de aanslag, zo dat de aanslagplaat de snede
van het mes afdekt.

Verpakkingsmaterialen mogen niet als
speelgoed worden gebruikt. Er bestaat het
gevaar van verstikken.

Pak nooit met de vingers op de snede van het
mes. Dit is zeer scherp en kan zware letsels
veroorzaken.

Verzeker u dat het apparaat voor de reiniging
of bij niet-gebruik is uitgeschakeld en niet
aan het stroomnet is aangesloten.

Controleer of de aanslag gesloten is (messnede
afgedekt).

Gebruik geen agressieve of schurende
reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.



e Hardnekkige vervuiling niet met een hard
voorwerp afkrabben.

» Apparaat niet met water afspoelen of in wa-
ter duiken.

e Het apparaat mag noch zonder slede noch
zonder resthouder worden gebruikt, tenzij de
grootte en vorm van het snijgoed het gebruik
van de resthouder niet toelaten.

Uitpakken

Het uitpakken van het apparaat gebeurt zoals
volgt:

e Neem het apparaat uit de kartonnen doos.
» Verwijder alle verpakkingsdelen.

e Verwijder eventuele etiketten op het ap-
paraat (verwijder niet het typeplaatje).

Eisen aan de opstelplaats

Voor een veilig en foutvrij bedrijf van het ap-
paraat moet de opstelplaats voldoen aan de
volgende vereisten :

e Het apparaat moet op een vaste, vlakke,
horizontale en slip-vaste ondergrond met

voldoende draagkracht worden opgesteld.

« Kies de opstelplaats zo dat kinderen niet aan
het scherpe mes van het apparaat kunnen ko-
men.

Gevarenbronnen

Het zeer scherpe mes (G) kan lichaamsdelen
afsnijden. Bijzonders uw vingers zijn kwets-
baar. Grijp daarom niet in de ruimte tussen
aanslagplaat (F) en mes (G), zo lang de aans-
lagplaat (F) niet volledig is gesloten, dat be-
tekent onder "0" is ingesteld.

Kinderbeveiliging

Om het mes (G) te beveiligen (aanslagplaat
(F) moet gesloten zijn, (dat betekent onder
"0" staan) kunt u de slede (E) voor het mes (G)
schuiven en de sledevergrendeling (K) indruk-
ken. De slede (E) zit vast.

Kortstondig bedrijf

Dit apparaat heeft een kortstondig bedrijf van
5 minuten.
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Overbelastingsbeveiliging

Als het mes (G) bij het snijden door een hard
voorwerp (bijv. bot) wordt geblokkeerd, scha-
kelt het apparaat uit om de motor te bescher-
men. Verwijder het blokkerend voorwerp,
houdt hierbij de vingers uit het gevarenbereik
van het mes (G) en start het apparaat opnieuw.

Snijgoed

* Met het apparaat kunt u brood, ham, worst,
kaas, fruit, groente etc. snijden.

e Snij in geen geval harde voorwerpen zo-
als bevroren levensmiddelen, botten, hout,
blikken of dergelijk.

Snijden met momentschakelaar

» Leg een plateau, bord of dergelijk onder het
apparaat.

« Kies de gewenste snijdikte (B).

e Druk het snijgoed zacht tegen de aanslagplaat
(F) en leidt de slede (E) gelijkmatig tegen het
mes (G).

e Houdt de bovenste schakelaar (l) gedrukt en
34

klik de achterste schakelaar (I).

Indicatie: Zacht snijgoed (bijv. kaas of ham) is
het best te snijden als het gekoeld is. Zacht
snijgoed is beter te snijden als u het langzaam
vooruit schuift. Bij het snijden van komkom-
mers of wortels is het van voordeel als deze
van te voren op dezelfde lengte worden ges-
neden en dan met de resthouder (D) worden
toegevoerd.

Snijden met continuschakelaar

e Leg een plateau, bord of dergelijk onder het
apparaat.

 Kies de gewenste snijdikte (B).

» Druk het snijgoed zacht tegen de aanslagplaat
(F) en leidt de slede (E) gelijkmatig tegen het
mes (G).

e Hou beide schakelaars (I) gedrukt en laat
eerst de bovenste schakelaar los.

» De continuschakelaar is geactiveerd, u kunt
nu het snijgoed snijden.

e Om de continuschakeling te reactiveren,
drukt u één der twee schakelaars (l).



* Indicatie: Zacht snijgoed (bijv. kaas of ham)
is het best te snijden als het gekoeld is.
Zacht snijgoed is beter te snijden als u het
langzaam vooruit schuift. Bij het snijden van
komkommers of wortels is het van voordeel
als deze van te voren op dezelfde lengte
worden gesneden en dan met de resthouder
(D) worden toegevoerd.

Resthouder

Het apparaat mag niet zonder resthouder (D)
worden gebruikt, tenzij de grootte en vorm
van het snijgoed het gebruik van de resthouder
niet toelaten.

Zodra grootte of vorm van het snijgoed het
gebruik van de resthouder toelaat moet deze
worden gebruikt.

» Leg resten of kleiner snijgoed op de slede (E).

o Zet de resthouder (D) op de slederug en tegen
het snijgoed.

e Ga door zoals van te voren bij "Snijden”
beschreven.

De resthouder (D) maakt het mogelijk kleiner

snijgoed zoals bijv. paddestoelen of tomaten te
snijden.

Reiniging
Trek de netstekker voordat u het mes afneemt.
Reinig de buitenzijden van het apparaat met een

zachte, vochtige doek. Bij sterke vervuiling kan
een zacht reinigingsmiddel worden gebruikt.

Waardebehoud mes

Voor een langdurige scherpte en waardebehoud
van uw Graef mes adviseren wij het mes
regelmatig te reinigen, bijzonder na het
snijden van gepekeld vlees resp. ham. Deze
bevatten zouten welke, als ze zich langer op
het mesoppervlak bevinden, zogenaamde
,vliegroest“ kunnen vormen (ook op ,,roestvrij“
edelstaal). Ook bij het snijden van snijgoed
welk veel water bevat, bijv. tomaten of
komkommers, kan zich door ontbrekende
of foute (te ,natte®) reiniging roest op het
mesoppervlak vormen.

Vandaar adviseren wij het mes direct na
gebruik met een vochtige doek en zonodig iets
afwasmiddel te reinigen. Geef het mes nooit
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in de vaatwasser, enerzijds voor redenen van
scherpteverlies en corrosiebestendigheid (zout
grijpt de messen aan) en anderzijds vanwege
de veiligheid bij het gebruik van het mes en bij
het beladen en ontladen van de vaatwasser.

Mes afnemen

Trek de netstekker voordat u het mes afneemt.
Schroef het mes (G) regelmatig af en reinig het
apparaat van binnen. Zeker dan als "sappig”
snijgoed  (tomaten, fruit, braadstukken
etc.) werd gesneden. Behandel het mes (G)
zorgvuldig.

» Trek de slede geheel naar u toe.

 Maak de afdekplaat (H) van het mes los,
doordat u deze 45° naar rechts draait.
Indicatie: U kunt de afdekplaat (H) van het
mes naar keuze met de hand om 45° draaien
of u steekt een geldstuk (bijv. 1 Euro) in de
bedoelde spleet en draait de afdekplaat (H)
van het mes om 45°. Druk niet te hard anders
kan het gebeuren dat u het mes (G) direct
erbij afneemt.

e Draai de messluiting om 90° naar rechts en
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neem het mes (G) voorzichtig eraf.

e Reinig de binnenzijde van het mes (G) met
een vochtige doek.

 Van tijd tot tijd dient ook het mestandwiel te
worden ingesmeerd.

e Het inzetten van mes (G) en mesafdekplaat
(H) gebeurt in de omgekeerde volgorde. Zet
de mesafdekplaat (H) in, draai deze om 45°
tegen de wijzers van de klok tot deze kort
vastklikt en niet eraf valt.

e Het mes inzetten moet met de grootste
voorzichtigheid worden uitgevoerd, omdat
het een zeer scherp voorwerp is.

Slede

Om de slede (E) beter te reinigen, is deze van
het apparaat afneembaar.

» Trek hiervoor de sledevergrendeling (K) op de
rechter zijde van de slede (E) eruit.

e Trek de slede (E) naar u toe en neem deze
eraf.

» Reinig alle onderdelen met een vochtige doek



of onder stromend water.

Belangrijk: Slede niet in de vaatwasser reini-
gen!

Geef één keer per maand enige dropjes harsv-
rije olie of vaseline op de slede geleiding. Ver-
wijder overtollige olie/vaseline met een zacht
doek van katoen.

Klantendienst

Gelieve met uw dealer of de Graef-klanten-
dienst contact op te nemen, als uw Graef-ap-
paraat beschadigd is.

g Verwijdering

Dit product mag aan het eind van zijn levensduur
nietover het normaal huishoudelijk afval worden
verwijderd, maar moet op een verzamelpunt
voor recycling van elektronisch, huishoudelijk
afval worden verwijderd. Het symbool op het
product en in de handleiding verwijst hierop.
De werkstoffen zijn conform hun markeringen
recyclebaar. Met het hergebruik, de stoffelijke
verwerking of andere vormen van verwerking
van oude apparaten levert u een belangrijke

bijdrage ter bescherming van ons milieu.
Vraag a.u.b. bij uw gemeentebestuur naar de
bevoegde afvalverwerkingsplaats.

2 jaar motorgarantie

Voor dit product overnemen wij aanvullend va-
naf verkoopdatum 24 maanden motorgarantie.
Uw wettelijke garantieclaims volgens § 439 ff.
BGB-E blijven onaangetast van deze regeling.
Niet inbegrepen in de garantie is schade, wel-
ke door ondeskundige behandeling of gebruik
is ontstaan, evenals gebreken welke de func-
tie of de waarde van het apparaat maar mini-
maal beinvloeden. Verder is transportschade,
voor zover wij dit niet moeten verantwoorden,
van garantieclaims uitgesloten. Voor schade
welke door een reparatie die niet door ons of
door een van onze agenturen werd uitgevoerd
is ontstaan is de garantieclaim uitgesloten. Bij
een rechtmatige reclamatie zullen wij het ge-
brekkelijk product naar onze keuze repareren
of met een product zonder gebreken vervan-
gen.
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Norme di sicurezza

Questo apparecchio rispetta le norme di
sicurezza prescritte. L'utilizzo inappropriato
puo causare danni a persone e cose.

Per un corretto utilizzo dell'apparecchio,
attenersi alle seguenti norme di sicurezza:

e Accertarsi prima dell'utilizzo che
l'apparecchio non riporti danni visibili esteriori
all'alloggiamento, al cavo di alimentazione
e alla spina. Non mettere in funzione un
apparecchio danneggiato.

e In caso di danni allalimentazione della
macchina, questa puo essere sostituita
soltanto dal produttore, dal servizio clienti, o
da una persona qualificata, al fine di evitare
pericoli.

e Le riparazioni possono essere effettuate
da un esperto o dal servizio clienti Graef.
Riparazioni inadeguate possono essere causa
di gravi pericoli per lutente. Inoltre decade
ogni diritto di garanzia.

 Le riparazioni durante il periodo di garanzia
possono essere condotte esclusivamente

dal servizio clienti Graef; in caso contrario,
in caso di guasto, non si ha piu diritto alla
garanzia.

| componenti difettosi devono essere sostituiti
esclusivamente con gli originali. Il rispetto
delle norme di sicurezza € garantito soltanto
per questi componenti.

Questa macchina non deve essere utilizzata
da persone (bambini compresi) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali e
comunque in assenza di specifica conoscenza
e/o esperienza, a meno che non vi sia
presente una persona responsabile per la loro
sicurezza o essi ricevano le istruzioni relative
all’utilizzo della macchina.

La macchina non deve essere usata da bambini.
La macchina e il cavo di alimentazione vanno
tenuti fuori dalla portata dei bambini.

E necessario vigilare sui bambini per
assicurarsi che non giochino con la macchina.

In assenza di controllo o in caso di montaggio,
smontaggio o pulizia lapparecchio va
scollegato dalla fonte di energia elettrica.
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L'apparecchio non e predisposto per l'utilizzo
di un timer esterno o di un comando a distanza
esterno.

Questo apparecchio e predisposto per l'utilizzo
domestico e per applicazioni analoghe, come
ad esempio: in cucine di negozi e uffici; in
tenute agricole; da clienti di Hotel, Motel e
altri alloggi; in pensioni con colazione.

Staccare l'alimentazione tirando sempre la
spina e mai dal cavo.

Prima di allacciare l'apparecchio alla fonte
di energia elettrica, confrontare i dati di
alimentazione (tensione e frequenza) riportati
sulla targhetta con quelli della rete elettrica
utilizzata. Questi dati devono corrispondere,
al fine di evitare guasti all'apparecchio.

Non utilizzare 'apparecchio quando il cavo o
la spina sono danneggiati.

Prima di continuare a utilizzare 'apparecchio,
provvedere a installare una nuova
alimentazione tramite il servizio clienti Graef
0 uno specialista autorizzato.

Non aprire in alcun caso lalloggiamento

dell’apparecchio. Ilcontattoconicollegamenti
ad alta tensione o la manomissione della
struttura elettrica o meccanica puo causare
folgorazione.

Non toccare maiicomponentiad alta tensione.
Questi possono causare una folgorazione
elettrica e persino la morte.

Non tenere mai l'apparecchio per il cavo.

Non trasportare mai l'apparecchio quando e
in funzione.

Non utilizzare mani

bagnate.

l'apparecchio con

Quando l'apparecchio e in standby, ruotare la
manopola regolazione spessore in senso orario
dallo O fin quando non si arresta, in modo da
coprire la lama con il piano spessimetro.

| materiali di imballaggio non possono essere
utilizzati per fini ludici. Si puo incorrere nel
pericolo di avvelenamento.

Non toccare mai con le dita la lama. Questa
e molto tagliente e puo causare gravi ferite.

Assicurarsi che prima della pulizia o nei periodi



di inutilizzo, l'apparecchio resti spento e non
sia collegato alla fonte di corrente elettrica.

e Controllare che il piano sia chiuso (lama
coperta).

e Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.
Non utilizzare solventi.

e Non raschiare i resti con arnesi duri.

 Non lavare l|apparecchio sotto

corrente e non immergerlo.

l'acqua

« L'apparecchio non puo essere utilizzato senza
il carrello o il braccio pressamerce, a meno
che la dimensione e la forma del cibo da
affettare non ne escludano l'utilizzo.

Apertura dell'imballo

Per estrarre 'apparecchio dall'imballo, seguire
le seguenti indicazioni:

 Estrarre l'apparecchio dalla scatola.
e Rimuovere tutte le parti dell'imballaggio.

e Rimuovere eventualmente il nastro apposto
sull'apparecchio (non rimuovere la targhetta).

Indicazioni per l'installazione

Per un uso sicuro e corretto dell'apparecchio,
il luogo di installazione deve soddisfare le
seguenti condizioni:

e L'apparecchio deve essere collocato su
una superficie fissa, piana, orizzontale e
antiscivolo con un'adeguata forza portante.

e Scegliere un piano dove installare
l'apparecchio che non consenta ai bambini di
raggiungere la lama.

Fonti di pericolo

La lama molto affilata (G) e in grado di recidere
parti del corpo. Particolarmente in pericolo
sono le dita della mano. Per questa ragione non
stendere mailamano trail piano spessimetro (F)
e la lama (G) fin tanto che il piano spessimetro
(F) non sia totalmente chiuso, cioe in posizione
"0".

Protezione per i bambini

Per rendere sicura la lama (G) (il piano
spessimetro (F) deve essere chiuso, cioe
essere in posizione "0"), e possibile portare il
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paramano (E) in posizione frontale rispetto alla
lama (G) e premere il carrello (K). Il paramano
e a questo punto fissato.

Servizio intermittente

Questo apparecchio haunserviziointermittente
di 5 minuti.

Indicazioni in caso di sovraccarico

In caso di blocco della lama (G) a seguito di
impatto con un un oggetto duro (ad esempio
0ss0), l'apparecchio si spegne per proteggere
il motore. Rimuovere l'oggetto che ha causato
il blocco tenendo le dita a distanza dalla lama
(G) e riavviare l'apparecchio.

Prodotti da affettare

e Con questo apparecchio e possibile affettare
pane, prosciutto, salame, formaggio, frutta,
verdura etc.

e Non affettare in ogni caso mai oggetti
duri, come cibo congelato, ossa, legno,
latta o oggetti simili.
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Affettare in modalita taglio istantaneo

 Posizionare un vassoio, un piatto o qualcosa
di simile sotto l'apparecchio.

» Selezionare lo spessore di taglio desiderato
(B).

e Premere leggermente il prodotto sul piano
spessimetro (F) e portare uniformemente il
paramano (E) in direzione della lama (G).

» Tenere premuto il pulsante taglio istantaneo
superiore (l) e premere a intermittenza quello
posto in basso (I).

Consigli: Tra i prodotti surgelati, quelli da
affettare piu agevolmente sono quelli morbidi
(ad es. formaggio o prosciutto) Se si procede
lentamente, il risultato del taglio del prodotto
morbido sara migliore. Nel caso dei cetrioli
o delle carote e consigliabile tagliarli prima
in modo simmetrico e quindi inserirli con il
braccio pressamerce (D).

Affettare quando l'apparecchio & acceso in
modalita permanente

» Posizionare un vassoio, piatto o qualcosa di



simile sotto l'apparecchio.
 Selezionare lo spessore di taglio desiderato

(B).

e Premere leggermente il prodotto da
affettare sul piano spessimetro (F) e portare
uniformemente il paramano (E) in direzione
della lama (G).

e Tenere premuti entrambi i pulsanti (I) e
lasciare per primo quello superiore.

e Il pulsante di accensione in modalita
permanente € attivato, a questo punto e
possibile procedere con il taglio del prodotto.

e Per riattivare l|'accensione permanente,
premere uno dei due pulsanti (I).

e Consigli: Tra i prodotti surgelati, quelli
da affettare piu agevolmente sono quelli
morbidi (ad es. formaggio o prosciutto). Se si
procede lentamente, il risultato del taglio del
prodotto morbido sara migliore. Nel caso dei
cetrioli o delle carote e consigliabile tagliarli
prima in modo simmetrico e quindi inserirli
con il braccio pressamerce (D).

Braccio pressamerce

Questo apparecchio non puo essere utilizzato
senza braccio pressamerce (D), a meno che la
dimensione e la forma del prodotto da affettare
non ne escludano l'utilizzo.

Quando il prodotto da affettare ne consente
l'utilizzo, questo va usato necessariamente.

 Riporre i resti o un prodotto di dimensioni piu
piccole sul paramano (E).

« Posizionare il braccio pressamerce sul carrello
(D) e portarlo sul prodotto da affettare.

» Procedere come descritto sopra per "tagliare”.

Il braccio pressamerce (D) consente di affettare
prodotti di dimensioni ridotte come funghi o
pomodori.

Pulizia

Prima di procedere con la pulizia
dell'apparecchio, staccare la spina dalla fonte
di corrente elettrica.

Pulire le parti esterne dell'apparecchio con un
panno morbido e umido. In caso di consistente
sporcizia puo essere utilizzato un prodotto
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delicato.

Manutenzione della lama

Per mantenere la lama Graef affiliata
e funzionale, consigliamo di detergerla
regolarmente, soprattutto dopo avere affettato
carne salmistrata come il prosciutto. Questo
tipo di carne contiene sali che, se depositati
a lungo sulla superficie della lama, possono
portare alla formazione di ruggine (anche nel
caso di acciaio temperato ,antiruggine“).
Anche nel caso di taglio di prodotti contenenti
molta acqua, come ad esempio pomodori o
cetrioli, puo aversi formazione di ruggine sulla
superficie della lama a seguito di scarsa o errata
(troppo umida) pulizia della stessa.

Per tale ragione consigliamo di pulire la lama
sempredirettamentedopol‘utilizzoconunpanno
umido e di tanto in tanto con un detergente.
Non lavare la lama mai in lavastoviglie per
evitare, da un lato, la riduzione dell‘affilatura
della lama e la persistenza di corrosione (il
sale corrode la lama) e, dall‘altro, per ragioni
sicurezza durante il suo maneggiamento e lo
svuotamento e riempimento della lavastoviglie.
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Estrazione della lama

Prima di estrarre la lama, staccare la spina
dalla fonte di corrente elettrica.

Svitare regolarmente la lama (G) e pulire
l'apparecchio nella parte interna. Soprattutto
quando sono stati affettati prodotti "sugosi”
(pomodoro, frutta, arrosto etc.). Maneggiare
la lama (G) con cura.

e Portare il paramano interamente verso di sé.

e Liberare la lama dal coprilama (H), ruotandolo
a 45°. Consigli: E possibile ruotare il
coprilama (H) di 45° manualmente o inserire
una moneta (ad es. da 1 Euro) nella fenditura
apposita e ruotare il coprilama di 45°. Non
premere con forza, per evitare di estrarre
direttamente in contemporanea la lama (G).

e Ruotare l'attacco della lama (G) di 90° verso
destra e estrarla con cura.

e Pulire la parte interna della lama (G) con un
panno umido.

e Di tanto in tanto ungere con grasso la ruota
dentata della lama.



e Inserire la lama (G) e il coprilama (H) in
posizione inversa. Posizionare il coprilama
(H) e ruotarlo di 45° in senso antiorario finché
non raggiunge la posizione di blocco.

e Il posizionamento della lama deve essere
condotto con estrema cura, trattandosi di un
oggetto molto affilato.

Binario
Al fine di pulire al meglio il binario (E) € possi-
bile rimuoverlo.

e Estrarre quindi il carrello (K) dal binario (E)
spostandolo verso destra.

e Portare il binario (E) verso di sé e rimuoverlo.

e Pulire tutti i componenti con un panno umido
o sotto il rubinetto dell'acqua.

Importante: Non pulire il binario con detergen-
te per piatti!

» Ungere le guide una volta al mese con alcune
gocce dolio o di vasellina. Rimuovere l'olio
o la vasellina in eccesso con un batuffolo di
cotone.

Servizio clienti

In caso di guasto dell‘apparecchio Graef,
rivolgersi ad un centro specializzato o al
servizio clienti Graef.

gSmaltimento

Questo prodotto a conclusione del suo utilizzo
non puo essere gettato in un normale conte-
nitore dei rifiuti, ma deve essere consegnato
in un centro raccolta differenziata per il ricic-
lo dei rifiuti elettronici Il simbolo presente sul
prodotto e nelle istruzioni si riferisce a questo.
| materiali sono riutilizzabili in base alla loro
marcatura. Attraverso il riciclo, il riutilizzo dei
materiali o altre forme di riutilizzo di apparec-
chi fuori uso, si contribuisce notevolmente alla
difesa dell‘ambiente. Richieda maggiori infor-
mazioni presso la Sua amministrazione comu-
nale riguardo alle possibilita di smaltimento.

2 anni di garanzia del motore

Questo prodotto € inoltre munito di una ga-
ranzia del motore di 24 mesi a partire dalla
data d‘aquisto. La garanzia non copre i guasti
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causati da un cattivo utilizzo o manomissione,
come pure difetti che hanno un‘influenza mini-
ma sulle funzioni o sul valore dell‘apparecchio.
Inoltre i danni che sopraggiungono a seguito di
trasporto, nella misura in cui noi non ne sia-
mo responsabili, non sono coperti da garanzia.
| guasti sopraggiunti a seguito di una riparazi-
one che non é stata effettuata né da noi né da
nostri delegati, non sono coperti da garanzia.
In caso di reclamo effettueremo le dovute ri-
parazioni sul prodotto secondo i nostri criteri o
provvederemo alla sua sostituzione.
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YKasaHusa No TeXHUKe 6e30MnacHoOCTH

ITOT NpMBOpP COOTBETCTBYET NPeANMCaHHbIM
NONI0XKEHUAM 6€30MacHOCTMH.
HekBanudurumpoBaHHoe obpalleHne MoXeT
NMPMBECTU K CEPbE3HOMY MaTepHaZIbHOMY M
JIMYHOMY YLLepoy.

/Ans 6e30MacHOro MCnoJib30BaHMA Co6/0aamnTe
cnepylome yKasaHua no 6e30nacHoCTH:
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Nepea npMMeEHeHUeM NpoBepbTe NpU6OP Ha
Ha/IMYMe BHELLUHMX BUAUMBIX MOBPEXAEHWM
Kopryca, ceTeBoro kabens u wrekepa. He
MoJib3yMTECb HEMCMPABHbLIM MPUGOPOM.

MoBpeKAEHHbIM CETEBOM LUHYP

npu6opa A0/IKEH ObITb 3aMEHEH TOJIbKO
NPOU3BOAMTENIEM UM €r0 CNTY}K6OM CepBMCa,
IM60 aHAJIOrMYHO KBaMMUMPOBAHHbBIM
JIMLLOM.

PeMOHT MOXeT oCyLeCTBIATLCA TONbKO
CNeLMasIMCTOM UK CNYK60M cepBumca
«Graef» HeHagnexawmim peMoHT MOXKET
npeAcTaBAATb CEPbE3HYI OMACHOCTb A/1A
nosib3oBatesia. Kpome Toro yrpaumBaeTcs
NpaBo NpeAbsABNEHUS FrapaHTUMHOM
NpeTEeH3nMU.

PeMOHT npubopa BO BpemMs rapaHTMMHOIO
CpPOKa MOXEeT OCYLLEeCTBAATLCA TO/IbKO
cnyx6om cepuca «Graef», MHaye npm
nocneayowmx NoaoMKax yTpaumBaeTca
NpaBo NpeAbABIEHMSA FrapaHTMMHOM
npeTeH3uu.

JedeKTHble AeTanun pa3peLllaeTca 3aMeHsTb
TONIbKO OpMIMHA/IbHbIMM 3aMaCHbIMM
yacTsMM. TOJIbKO OHM obecrnevymBatoT
COOTBETCTBUE TPEOOBAHMAM 6E30MAaCHOCTMU.

He paspeliaeTca akcnayaTauma npuéopa
netbmu. Mpubop 1 ceTeBor LUHYp caeayeT
JlepKaTb BAa/M OT AeTEN.

an60p MOXET MCMNOoJ1b30BaTbCA JIIOAbMU

C orpaHM4YeHHbIMUN NCUXNYHECKUMMH,
CEHCOPHbIMM UM MEHTAJIbHbIMH
CMOCOBHOCTAMM UNIN HeZOoCTaTKOM onbiTa U\
WX 3HAHUM TOJIbKO noa HaAa3opoM mUan nocine
MHCTPYKTaXa no 6e30nacHOM KCnayaTaunm
rlpM6opa M BO3MOXKHbIM OMNaCHOCTAM.

He paspeluaite geTaM urpaTb C NPUGOPOM.

Mpy OTCYTCTBMM KOHTPOJIS, a TaKKe nepes
C6OpPKOM, pa3bopKoM MM YUCTKOM Npubop



AO0J/1IKEH ObITb MOCTOAHHO OTK/IKOYEH OT CEeTM.

Mpubop He NpegHa3Ha4YeH AnA paboThbl
C BHELWHMM TaMEPOM MU OTAE/IbHbIM
JIMCTAHLMOHHbBIM YNPaBJIEHUEM.

JTOT NpUBOpP NpeaHasHavyeH 4NA
MCMOJIb30BaHMA B JOMALLHEM XO3SMCTBE U
aHA/IOrUYHbIX LeNsaX, HanpmMMep: Ha KYXHSAX
ANA COTPYAHUKOB MarasmHoB U 0pUCOB,
HE6ONbLUMX NPEANPUATMMI, ANA NOCTOSA/IbLEB
FOCTUMHUL, MU MOTENIEM U APYTUX KUbIX
COOPYKEHMM, B NaHCMOHAX.

CeTeBoM LHYp cneayeT U3BJiekaTtb M3
PO3€TKM 3a WTEKEP, a HE 3a WWHYP.

Mepepg BKAOYEHMEM NMpMOOpPa CpaBHUTE
napamMeTpbl NOAKAKYEHUA (HaNpsKeHUe
M yacToTy) Baluel cetm ¢ JaHHbIMU Ha
3aBOACKOM TabamMuKe. OHW AOJIKHbI
coBnajartb, B MPOTUBHOM C/ly4ae MOXKHO
nospeauTb NpMéop.

He akcnnyaTmpyiTe npM6op C HEMCNPABHbIM
CETEBbIM LUHYPOM MM LUTEKEPOM.

YCTaHOBKY HOBOIrO CETEBOrO LWHYpa
nopyumte cnyxbe cepsuca «Graef» mnm

dBTOPHU30BaHHOMY CneynaincTy.

Hu B KOeM c/lyyae He OTKpbIBamMTe Kopnyc
npu6opa. MNMpu KOHTaKTe C TOKOMPOBOAALLMMM
KJI€MMaMM U USMEHEHUU SIEKTPUYECKON U
MEXaHMYECKOM KOHCTPYKLMM CyLLecTByeT
OMacHOCTb MOPAXKEHMA S/IEKTPUYECKMM
TOKOM.

Hu B KoeM clydae Henb3A KacatbCs
HAXOAALLMXCA MO HAMNPSXKEHUEM eTanen.
3TO MOXKET nosJ/ieyb 3a CO60M yaap
3/IEKTPUYECKMM TOKOM MJIM JaKe CMepPTb.

Pyc

He nepeHocKTe NpMGOp 3a CETEBOM LUHYP.

Hukoraa He nepemellanTe Npu6op BO Bpems
3KCNyaTaumm.

He ynpaBnsiTe npr6OPOM MOKPbIMM PyKamM.

B BbIK/ItOYEHHOM COCTOAHUM noBepHUTE
peryanpoBo4HyO KHOMKY Mo 4acoBOM
CTpeJiKe 4epe3 Hy/sieBOeE MoJioxKeHHNe A0
yrnopa, YTOObI yrnopHaA njacthHa Hakpbl/ia
Ne3BMNE HOMXa.

He paspeluaeTcs UCnosib3oBaTh A1 Urp
yNaKoBOYHbIM MaTepuan. CyuiecTsyeT

49



50

OonacHOCTb yayLleHHA.

He xBaTamTecb nasibLamu 3a Jie3BUE HOXa.
OHO o4YeHb OCTpoe U MOXKET NPUYUHUTD
TAXe/ible TPaBMbl.

Mepea YMCTKOM MM eC/iu NpUBop He
MCMoNIb3yeTca, Y6eAMTECH, YTO OH BbIK/IOYEH
M OTKJIHOYEH OT CETM.

Y6eamtecb B TOM, YTO CTOMOP 3aKpbIT
(ne3Bne HoXa 3aWmLEHO).

He ucnonb3yiTe arpeccmBHble MM
abpasuBHbIE YMCTALLME CPEACTBA U
PacTBOPUTESIN.

He cockpebaiTe CToMKMeE 3arpsA3HeHMs
TBEPAbIMM NpeAMETaMM.

He o6MbiBalTe NpubOp BOAOM M HE
norpyxamTe ero B Boay

He paspelaetcsa akcnayataums

npubopa, Kak 6e3 KapeTku, Tak 1 be3
AepxKaTtens, ecim ToNbKo pasmep 1 dopma
pa3pe3aeMbiX NPOAYKTOB He AOMYCKaloT ero
MCNOJIb30BaHMeE.

PacnakoBKa

/lns pacnakoBKM npubopa AencTBymTe
caeayLlmmM obpasom:

* M3BNEKMTE NPUOOP M3 KOPOOKM.
e Ypanute BCe 3N1E€MEHTbI YNaKOBKM.

e Yaanute HakNenKn Ha npubope, ecsim
TaKoBble UMEITCA (He yAanATb 3aBOACKYHO
Tab/IMYKY).

Tpe6oBaHMA K MECTY YCTaHOBKM

/lna 6e3onacHoM U 6e3ynpeyHom paboTbl
npuéopa MeCTo YCTaHOBKM [0J/I)KHO OTBEYaTb
CneayoLmM YCIOBHUSM:

« [pnbop creayeT yCTaHOBUTb Ha
TBEpPAOE, POBHOE, FOPM30HTA/IbHOE U He
CKOJIb3KO€ OCHOBAHWE C A0CTaTOYHOM
rPY30MoAbEMHOCTHIO.

» BbibepuTe MecTo yCTaHOBKM TaK, YTOObI
ZAETU He MOT/IM J06paTbCA A0 OCTPOro HOXa
npuobopa.

UCTOYHMKM OnacHOCTH
O4yeHb ocTpbIM HOX (G) MOXKET oTpe3aTb YacTH



Tena. Ocobyro onacHOCTb OH NpeAcTaBAAeT
Ans Bawmx nanbues. Mo3Tomy He gonycKamTe
nornagaHua pyKk B NPOCTPAHCTBO MeXAyY
ynopHou naactmiHom (F) u Hoxom (G), noka
nnactmHa (F) He 6yaeT NO/HOCTLIO 3aKpbITa,
T.€. YCTaHOBJIEHA HUXKe «0».

3awmTa ot geteu

Ana 3awuTbl Hoxa (G) ynopHaa nnactmHa (F)
AOJIKHA ObITb 3aKpbITa, (T.€. CTOATb HUXKE
«0»), Bbl MOXXeTe yCTaHOBUTb KapeTKy (E)
nepej HoXXoM (G) M HaxkaTb CTOMOP KapeTKn
(K). KapeTtka (E) 3actonopeHa.

KpaTKoBpeMeHHbIM peXuM pa6oThl

Mpu6op UMEET KPAaTKOBPEMEHHbIN 5-MMHYTHBIM
pexXmnm paboTbl.

3awmTa oT Nneperpysku

Ecam npu peske Hox (G) 3a6/10KMpOBaH
TBEpAbIM NpeaMeToM (Hanpumep, KOCTblo),
nprobop BbIKAOYaeTCA ANA 3aWuTbl NpUBoAa M
MoTopa. Yaanurte npuumHy 6JJ0KUPOBKU, NpuU
3TOM AEepKMTE NasbLpbl NOAasblle OT OMacHOM
30HbI HOXa (G) M NOBTOPHO 3anycTUTe NpUoop.

Pa3spesaemble NpoAyKTbl

e C nomMoLublo NpMbopa MOXKHO pe3aTtb XNeob,
BETUMHY, Konbacy, cbip, HPYKTbl, OBOLLM U
np.

e Hu B KOeM cniyyae He pexbTe TBepAble

NpeAMETbI, HaNpMMEP, 3aMOPOXKEHHbIE
NPOAYKTbl, KOCTH, AEPEBO, IMCTOBOM METANI

nT.4. Pyc

Pe3Ka c 6bICTPO4EMCTBYIOLMM
BbIK/IlOYaTEeIeM

e Moanoxute noa nNpu6op NOAHOC, TapesKy
WJIU YTO-TO AHAJIOrMYHOE.

o BbibepuTe HYXXHYI0 TONLWMHY pe3Kn (B).

o Cnerka npu:kMuTe paspesaembli NpoayKT K
yrnopHow nnactuHe (F) u Beaute KapeTky (E)
paBHOMEPHO B HanpaBJeHWU NPOTMB HOXa
(G).

e YaepKuBanTte BepxHui BbikaoYatesb (1)
HaYKaTbIM M KOCHUTECH NaJlbLEM HUKHErO
BbIKAtoYatensa (1).

YKazaHue: MAarkue npoayKTbl (Hanpumep, cbip
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WM BETYMHY) NlyYlle pe3aTb OX1aKAEHHbIMM.
Msrkue NpoAyKTbl pexyTca Nyylle, ecniu

Bbl npoaBMraeTe ux meaneHHo. MNpu peske
OrypLOB MM MOPKOBM Jlyyllie CHavasa
nopesaTtb MX Ha KYCOYKM OAMHAKOBOM A/IMHbI U
3aTeM NoJaBaTb AEpKATENIEM.

Pe3Ka c BK/louaTesieM NOCTOSHHOM paboTbl

« Moanoxute nog Npu6oOp NOAHOC, TapesKy
WJIU YTO-TO AHAJIOrMYHOE.

o BbibepuTe HYXXHYIO TONLWMHY pe3Kn (B).

o Cnerka npu:xkMuTe paspesaembli NpoayKT K
yrnopHow nnactuHe (F) u Beaute KapeTky (E)
paBHOMEPHO B HanpasB/JIEHNU NPOTMB HOXa
(G).

e YaepuBanTe o6a Bbikatovatens (1)
HaXKaTbIMU, 1 NEPBLIM OTMYCTUTE BEPXHUM
BbIKJIt0YaTE Ib.

 BbICTpOAENCTBYIOWMI BbIK/OYATE b
aKTUBMPOBaH, U Bbl MoXkeTe pesaTb
NPOAYKTHI.

o [Ina neakTmMBauMu 6bICTPOAENCTBYIOLLErO
BbIK/IOYATENSA HAXKMUTE OJUH U3
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BbIK/Itovatenen (l).

YKa3aHue: MAarkue npoayKTbl (HanpuMmep, Cbip
WU BETUMHY) yylle pe3aTb OXJIaXKAEHHbIMM.
MArkre NpoayKTbl pexyTca ayde, ecim

Bbl npoasuraete nx meaneHHo. lNpu peske
OrypLoOB MJIM MOPKOBM yyLle CHavyana
nopesaTb MX Ha KYCOYKM OAMHAKOBOM AJIMHbI U
3aTeM nojasaTtb JepKaTesieM.

JepkaTtenb

He paspeluaeTcsa akcnyaTaums npuéopa

6e3 aepkatens (D), ecnm TONbKO pasmep U
dopma paspesaeMmbix NMPOAYKTOB He AOMyCKatoT
€ro ucnosb3oBaHus. Ecamn pasmep mam

dopma paspe3aemMoro npoayKTa gonyckaeT
MCMOJIb30BaHUE AepKaTesisa, UM creayeTt
BOCMO/1b30BaTbCA.

o Y/IO)KMTE OCTATKM MM HEGOBLLIOM
paspe3aemblii MPOAYKT Ha KapeTky (E).

e YcTtaHoBMTEe fepxartenb (D) Ha 3aaH00
CTEHKY KapeTKu U NpuIoxKuTe aepxatenb (D)
K pa3pe3aeMoMy NpOAYyKTY.

e /le1CcTBYMTE, KaK ONMCAHO paHee B pasjesie
«Pe3ka».



o [lepxatenb (D) no3BoamnT Bam pesatb
He6o/IblMe NPOAYKTbl, HaNpPUMepP, FPUOHI
WX TOMaThI.

YncTKa

Mepes YMCTKOM Npubopa BbiTalMTe M3 PO3ETKM
CEeTEeBOM LUTEKEP.

OuMwiarTe Hapy»KHble MOBEPXHOCTHM Npubopa
MAFKOM, YBNIAXKHEHHOM TKaHbto. MMpu CUABHbBIX
3arpsi3HEHUAX MOXKHO MCMOJIb30BaTh MATKOE
yncTsLlee CpeacTBo.

AOH rope4yHoCTb HOXa

[Ana coxpaHeHna OCTpPOTbl U AOJIFTOBEYHOCTU
Bawero Hoxa «Graef» mMbl pekomeHayem Bam
peryaspHO YUCTUTb HOX, OCOBEHHO nocne
pe3KM 3aCONEHHOro MACa MM BETUMHBI.

OHM cogepkaTt con, KoTopble, HaxXo4AaCb
ANNTEeNIbHOEe BPEMA Ha NMOBEPXHOCTM HOXa,
MOryT 06pa30BbIBaTb HaNET prKaBYMHbI (Aaxe
Ha «Hep’KaBetLLEeN> BbICOKOKA4YeCTBEHHOM
ctanu). MNpu peske nNpoayKTa, cogepraliero
MHOro BOZbl, HarnpMmep, TOMaToB MM
OrypLoOB, HaNeT pXKaBYMHbl MOXKET
06pa30BbIBATbCA HA NMOBEPXHOCTMU M3-3a

HeJ0CTaTOYHOM M/IM HENPABU/IbHOM (CJIULLKOM
«BJIAYKHOM>» ) YNCTKM.

Mo3ToMy Mbl peKoMeHayeM Bam cpasy ke
Nnoc/ie UCMNOJIb30BaHMUS OYMLLATb HOX BIaXKHOM
TPAMKOM NpU HEO6XOAMMOCTHM C HEGO/IbLLIMM
KOJIMYECTBOM MOIOLLErO CpeAcTBa. Hu B Koem
c/ly4ae He NoJib3yMTeChb NocyA0MOEYHOM
MALLMHOM AN MOMKM HOXA. ITO CHMXKaeT
OCTPOTY HOXa U ero CTOMKOCTb K KOpPpO3uu
(conb BO3AENCTBYET Ha HOX). Kpome Toro,
MCMO/Ib30BaHWE MOEYHOM MALLMUHbI ANS

MOMKM HOXKa He COOTBETCTBYET Tpe6oBaHMUAM
6e30MacHOCTU MpU 3arpysKe M pasrpysKe
MOEYHOM MaLLMHbI)

Pyc

CHATME HOXa

Mepen YMCTKOM NpubBOpa BbITAUTE M3
pO3eTKM ceTeBoM WTekep. Moxanymcra,
perynsipHo oTBMHYMBAMTE HOXK (G) U oumLamTe
npuoop 13HyTpu. OCO6EeHHO Npu pesKe
«COYHbIX> NPOAYKTOB (0BOLUM, (DPYKTHI,
)apkoe). O6palianTech ¢ Hoxom (G) co Bcen
TLWATEIbHOCTbIO.

e BbITAHWTE KapeTKy NOJIHOCTbIO Ha cebA.
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OcnabbTe 3alWMTHYIO NIaHKy Hoxa (H),
NnoBepHyB ee Ha 45° BnpaBo. YKa3aHue:
Bbl MOXKeTe NOBEPHYTb 3aLUMTHYIO NJAHKY
Hoxa (H) Ha 45° nunbo pykoM, nm6o,
BCTaBMB MOHETY (Hanpumep, 1 eBpo) B
npeayCMOTPEHHYIO NPOpe3b M NOBEPHYB
3alWMTHYIO NJ1AaHKY HoXa (H) Ha 45°.

He HaxXMManTe CMIbHO, MHAYe MOXKET
C/lYYnNTbCA, YTO Bbl CHUMUTE TaKKe U HOX
(G).

lMoBepHMTE 3aMOK HOXa Ha 90° BrNpaBo U
OCTOPOXXHO CHMMMTE HOX (G).

BnarkHOM TPAMKOM OYMCTUTE BHYTPEHHIO
CTOpPOHY HOoXa (G).

BpeMFI OT BpEMEHN H€06X0,DMMO CMa3biBaTb
4 3y6anoe KOJIECO HOXa.

He MoMTe HOX B MOEYHOM MalumHe!

YcTaHoBKa Hoxa (G) U 3alUTHOM NAAHKM
(H) ocywecTtBnaeTca B 06paTHOM nopsaake.
YcTaHOBMUTE 3alMTHYIO NAAHKY Hoxa (H),
noBepHMTE ee Ha 45° NpoTMB YacoBOM
CTPEesiKM, MoKa OHa He BOMAET B 3aLen/ieHue
M HE ONYCTUTCA.

YCTaHOBKY HOXa c/ieflyeT NpoBOAWTL C
60/1bLLIOM OCTOPOXKHOCTbI, MOCKOJIbKY peyb
naet 06 o4eHb OCTPOM NMpeameTe.

KapeTtka

e [lns nyywen o4mcTkM KapeTtku (E) oHa
U3BNIEKaeTCcA M3 npmbopa.

e /lna atoro notaHuTe cTtonop Kapetku (K) Ha
NpaBoi CTOpoHe KapeTku (E).

e oTaHuTe KapeTky (E) Ha cebs 1 cHUMUTE
ee.

e OQuMCTUTE BCE AETA/IM BIAYKHOM TPAMKOM MU
noJ NPOTOYHOM BOIOM.

e BaXkHO: He uncTUTe KapeTKy cpeACTBOM ANA
MbITbsl noCcyAbl!

« oanyincra, pas B MecsL, HaHoCHTe
HECKOJIbKO Karne/ib He coeprKallero
CMOJIUCTbIX BELLECTB Mac/sia MM BasesIMHa
Ha HanpaB/ifOLME KapeTKU. U36bITOK
macna/BasesiMHa yaanmTe MArkom
XI0N4aTo6yMarKHOM casipeTKoM.



Cnyx6a cepBuca

B cnyyae HencnpaBHOCTM Ballero npubopa
«Graef» npocMm Bac obpatmtbCa K Bawemy
AUNepy unu B cnyxby cepuca «Graef».

EVTMHMBaUMH

JT0 U3aenne No OKOHYaHMM CPOKa ero
CNyK6bl 3anpeLLaeTcsa yTUAM3MPOBATb KaK
06blYHbIM GbITOBOM Mycop. Ero cneayet caatb
B MYHKT c60pa A5 BTOPMYHOM NepepaboTKu
3N1EeKTPOHHbIX 6bITOBbIX 0TX0A0B. Ha 310
yKasblBaeT 3HaK Ha m3aenmu u B PykoBoacTee
Mo 3KcnayaTauuu. Matepumanbl NPUroaHbI

ANA Aa/IbHEMLLET0 UCMOJIb30BAHUS UM
AanbHeNLWwen nepepaboTKn B COOTBETCTBUM
CO CBOEM MapKUPOBKOM. BTOpMYHbIM
MCMOJIb30BaHUEM, YTUM3ALMEN MaTEPUAIOB
WM UHBIMK DOPMaMM YTUAM3ALMM CTapbIX
npu6opoB Bbl BHOCMTE BaKHbIM BKAA B

Z1e/10 OXpaHbl OKpYy:KatoLeM cpeabl. Mpocum
Bac ocBejoMMTbCSA B Ballem KOMMYyHa/IbHOM
yNpaBJ/IEHUU O COOTBETCTBYIOLLEM NYHKTE
YyTUIM3ALUMA.

2-neTHAA rapaHTMA Ha MOTOp

Ha 3710 n3genve Mbl 4ONOSIHUTENIBHO AaEM
rapaHTUIO Ha 3/IEKTPOMOTOP Ha 24 MecAues C
MOMEHTa NpoAaxu. ITO NpaBMJIO HE KacaeTcA
Balumx 3aKOHHbIX FapaHTMIHbIX NPETEH3UM

B COOTBETCTBMMU C S 439 1 NONOXKEHUAMM
cneayolmx ctaten. paxkaaHcKoro

KogeKkca. MapaHTMs He pacnpocTpaHAeTcA

Ha AedeKTbl, Bbi3BaHHbIE HEHAA/IEKALLMM Pyc
obpalleHMeM UK UCMOIb30BaHMEM, a

TaKxe AedeKTbl, HE3HAYUTENBHO BAUSAIOLLME
Ha paboTy MM CTOMMOCTb Npubopa.

Kpome Toro, rapaHTuiHbIE NPETEH3UU He
pacnpoCcTpaHATCA Ha NOBPEXAEHUA NpH
TPaHCMNOPTMPOBKE, €CJIM Mbl HE HECEM 3a HUX
OTBETCTBEHHOCTb. apaHTMMHbIE NPETEH3MM,
BO3HMKLLME BCIeACTBUE NPOM3BEAEHHOIO

He HaMW MJIM He HalIMM NpeaCcTaBUTENAMM
PEMOHTA, He npuHMmatoTca. lMNpum
060CHOBAHHbIX peK/JIamaLmAX Mbl MO CBOEMY
BbIOOPY /IMOO0 PEMOHTUPYEM HEUCMPABHOE
usgenue, Mo 3aMeHseM ero MCNpPaBHbIM.
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Indicaciones de seguridad

Este aparato cumple las disposiciones en mate-
ria de seguridad requeridas. No obstante, si se
utiliza de manera indebida puede causar danos
personales y materiales.

Para utilizar de manera segura el aparato, ten-
ga en cuenta las indicaciones de seguridad que
se detallan a continuacion:

e Antes de utilizarlo, compruebe si el aparato
presenta danos externos visibles en la carca-
sa, en el cable y en el enchufe. Bajo ningln
concepto, ponga en funcionamiento un apa-
rato averiado.

e En caso de que el cable de conexion de la
maquina esté danado, esté debera ser reem-
plazado Unicamente por el fabricante, por su
servicio postventa o por una persona cualifi-
cada para evitar riesgos.

e Los trabajos de reparacion solo seran lleva-
dos a cabo por un especialista o el servicio
postventa de Graef. Los trabajos incorrectos
de reparacion pueden poner en grave peligro
al usuario y, ademas, extinguen el derecho de
garantia.

» Todos los trabajos de reparacion del aparato

durante el periodo de garantia sélo podran
ser llevados a cabo por el servicio postventa
de Graef, ya que de lo contrario se anulara la
garantia y el derecho a conseguirla en caso
de danos posteriores.

Los componentes danados solo podran ser re-
emplazados por piezas de recambio origina-
les, ya que Unicamente con estas piezas se
garantiza el cumplimiento de los requisitos
en materia de seguridad.

Este aparato no puede ser utilizado por ninos.
Mantenga el aparato y el cable de conexion
alejado del alcance de los ninos.

Este aparato puede ser utilizado por personas
con discapacidad fisica, sensorial o mental o
que no cuenten con experiencia y/o conoci-
mientos, siempre que sean vigilados o hayan
sido entrenados en el uso seguro del aparato,
y entiendan los peligros que puedan emanar
de él.

» No deje que los ninos jueguen con el aparato.

 El aparato debera estar desconectado de la
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red eléctrica siempre que no haya nadie para
llevar a cabo la supervision, y antes de mon-
tar, desmontar o limpiar el aparato.

El aparato no ha sido disenado para utilizarse
con un temporizador externo o un control re-
moto independiente.

Este equipo ha sido disenado para utilizarse en
ambitos domésticos y aplicaciones similares,
tales como: en cocinas de personal para co-
mercios y oficinas; en fincas; por los clientes
de hoteles, moteles y otros establecimientos
de alojamiento; en casa de huéspedes.

Para desenchufar el aparato, nunca tire del
cable de conexidn sino del enchufe de la cla-
vija.

Antes de conectar el aparato, compare los
datos de conexion (tension y frecuencia) que
figuran en la placa de caracteristicas con los
de su red eléctrica. Estos datos deberan coin-
cidir para que no se produzcan danos en el
aparato.

No utilice el aparato si el cable de alimenta-
cion o el enchufe presentan danos.

Antes de seguir utilizando el aparato, llévelo
al servicio postventa de Graef 0 a un especia-
lista autorizado para que instalen un nuevo
cable de alimentacion.

Bajo ninglin concepto abra la carcasa del apa-
rato. Si se modifican las conexiones conduc-
toras de conexion y la estructura eléctrica y
mecanica, existe riesgo de sufrir una descar-
ga eléctrica.

No toque las partes que se encuentren bajo
tension, ya que pueden causar una descarga
eléctrica o provocar incluso la muerte.

No transporte el aparato asiéndolo del cable
de conexion.

No transporte nunca el aparato mientras esté
en funcionamiento.

No maneje el aparato con las manos mojadas.

En estado de reposo, gire el boton de ajuste
en el sentido de las agujas del reloj mas alla
de la posicion cero hasta que haga tope de
modo que la placa de tope cubra la cuchilla.

Los materiales de embalaje no deben utili-



zarse para jugar. Existe peligro de asfixia.

No toque con los dedos el filo de la cuchilla.
Esta muy afilada y puede causar heridas gra-
ves.

Antes de limpiarlo o cuando no vaya a utilizar-
se, aseglrese de que el aparato esté desac-
tivado y desconectado de la red eléctrica.

Compruebe si el tope esta cerrado (filo de la
cuchilla cubierto).

No utilice productos de limpieza agresivos o
abrasivos ni disolventes.

No raspe la suciedad incrustada con objetos
duros.

No enjuague el aparato con agua ni lo sumer-
ja en agua.

El aparato no se debe utilizar sin el carro ni la
pieza de sujecion de alimentos, a no ser que
el tamano y la forma del material de corte no
permitan utilizar la pieza de sujecion.

Desembalaje

Para desembalar el aparato, proceda de la si-
guiente manera:

» Saque el aparato de la caja.
» Retire todos los materiales de embalaje.

 Retire las pegatinas del aparato (no retire la
placa de caracteristicas).

Requisitos del lugar de instalacion

Para utilizar de manera segura y sin problemas
el aparato, el lugar de instalacion debe cumplir
los requisitos que a continuacion se detallan:

e El aparato se debe instalar sobre una super-
ficie firme, plana, horizontal y antideslizante
con suficiente capacidad de carga.

« Seleccione un lugar de instalacion en el que
los nifos no puedan alcanzar la afilada cuchil-
la del aparato.

Fuentes de peligros

La cuchilla (G) esta muy afilada y puede cortar
partes del cuerpo. En riesgo, se encuentran
especialmente sus dedos. Por tanto, no intro-
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duzca los dedos entre la placa de tope (F) y
la cuchilla (G), en tanto la placa (F) no esté
completamente cerrada, es decir, en la posi-
cion "0".

Proteccion para menores

Con el fin de asegurar la cuchilla (G), se debe
cerrar la placa de tope (F) (es decir, en po-
sicion "0"), deslice el carro (E) delante de la
cuchilla (G) y presione el pasador del carro (K).
El carro (E) quedara bloqueado.

Funcionamiento de tiempo reducido

Este aparato cuenta con un funcionamiento de
tiempo reducido de 5 minutos.

Proteccion contra sobrecargas

Si, durante el proceso de corte, la cuchilla (G)
se bloquease a consecuencia de un objeto duro
(p. ej., huesos), desconecte el aparato para
proteger los accionamientos y el motor. Elimi-
ne la causa del bloqueo manteniendo alejados
los dedos de la zona de peligro de la cuchilla
(G), y vuelva a conectar el aparato.
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Material de corte

e Con este aparato, podra cortar pan, jamon,
embutidos, quesos, frutas, verduras, etc.

e Bajo ningln concepto, corte objetos duros,
tales como alimentos congelados, huesos,
madera, chapas o similares.

Conectar la maquina con la funcién de encen-
dido instantaneo

» Coloque una tabla, un plato o similar bajo el
aparato.

» Seleccione el grosor de corte deseado (B).

e Presione ligeramente el material de corte
contra la placa de tope (F) y mueva el car-
ro (E) de manera uniforme contra la cuchilla
(G).

» Mantenga pulsado el interruptor superior (I) y
pulse el interruptor inferior (1).

Nota:Los materiales de corte blandos (p. €j.,
queso o jamodn) se cortan mejor cuando estan
refrigerados. Los materiales de corte blando
se cortan mejor si se empujan lentamente. Al



cortar pepinos o zanahorias, es recomendable
cortarlos previamente a la misma longitud v,
a continuacion, introducirlos con la pieza de
sujecion de alimentos.

Conectar la maquina con la funcién de encen-
dido permanente

» Coloque una tabla, un plato o similar bajo el
aparato.

» Seleccione el grosor de corte deseado (B).

» Presione ligeramente el material de corte
contra la placa de tope (F) y mueva el car-
ro (E) de manera uniforme contra la cuchilla
(G).

» Mantenga pulsados ambos interruptores (l), y
suelte en primer lugar el interruptor superior.

e La funcién de encendido permanente esta
activada. A continuacién, puede proceder a
cortar el material de corte.

 Para reactivar el encendido permanente, pul-
se uno de los dos interruptores (I).

¢ Nota:Los materiales de corte blandos (p. €j.,

queso o jamdn) se cortan mejor cuando estan
refrigerados. Los materiales de corte blando
se cortan mejor si se empujan lentamente. Al
cortar pepinos o zanahorias, es recomendab-
le cortarlos previamente a la misma longitud
y, a continuacion, introducirlos con la pieza
de sujecion de alimentos.

Pieza de sujecion de alimentos

El aparato no se debe utilizar sin la pieza de su-
jecion de alimentos (D), a no ser que el tamano
y la forma del material de corte no permitan
su utilizacion. La pieza de sujecion se debera
utilizar, tan pronto como el tamano o la forma
del material de corte permita su uso.

e Ponga los alimentos o los materiales de corte
de pequeno tamano en el carro (E).

e Coloque la pieza de sujecion de alimentos
(D) en la pared posterior del carro y apoye
la pieza de sujecidon de alimentos (D) en el
material de corte.

» Proceda tal y como se describe en el apartado
“Proceso de corte".

La pieza de sujecion de alimentos (D) le per-
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mitira cortar materiales de corte de pequeio
tamano, tales como setas o tomates.

Limpieza

Antes de limpiar el aparato, desconéctelo de la
red eléctrica.

Limpie la superficie externa del aparato con
un pafno suave y humedo. En caso de suciedad
incrustada, se puede utilizar un producto de
limpieza suave.

Preservacion de la cuchilla

Para conservar un filo que dure por largo tiem-
po y preservar la cuchilla de su aparato Graef,
se recomienda limpiar peridodicamente la cu-
chilla, especialmente después de cortar carne
0 jamon curados, ya que contienen sales que si
permanecen por largo tiempo sobre la superfi-
cie de la cuchilla, pueden formar "herrumbre”
(incluso sobre el acero "inoxidable"). Al cortar
materiales de corte con gran cantidad de agua,
tales como tomates o pepinos, se puede for-
mar también herrumbre sobre la superficie de
la cuchilla como consecuencia de no llevar a
cabo la limpieza del aparato o de limpiarlo in-
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correctamente (demasiado "humedo").

Por lo tanto, se recomienda limpiar la cuchilla
inmediatamente después de utilizar el aparato
con un pano himedo y, en caso necesario, con
algo de detergente. No introduzca nunca la
cuchilla en el lavavajillas. Por un lado, puede
deteriorar el filo y la resistencia contra la cor-
rosion (la sal deteriora la cuchilla), y por otro
lado debido a la seguridad en el manejo de la
cuchilla y al cargar y vaciar el lavavajillas.

Extraccion de la cuchilla

Antes de extraer la cuchilla, desconecte el apa-
rato de la red eléctrica. Desenrosque de mane-
ra uniforme la cuchilla (G) y limpie el interior
del aparato. especialmente después de cortar
materiales de corte "jugosos” (tomates, frutas,
asados, etc.). Maneje la cuchilla (G) con sumo
cuidado.

e Tire totalmente del carro hacia usted.

« Afloje la cubierta de la cuchilla (H) girandola
hacia la derecha unos 45°. Nota: Puede aflo-
jar la cubierta de la cuchilla (H) girandola con
la mano unos 45° o introduzca una moneda



(p. ej. de 1 euro) en la ranura correspondien-  Carro
te y gire la cubierta de la cuchilla (H) unos
45°. No apriete con demasiada fuerza ya que

es posible que extraiga también la cuchilla .
(G). e Para ello, extraiga el pasador del carro (K)

) ) ) ) que se encuentra en el lado derecho del carro
 Gire el cierre de la cuchilla hacia la derecha (E).

unos 90° y extraiga con cuidado la cuchilla _ ) )
(G).  Tire del carro (E) hacia usted y saquelo.

El carro (E) se puede extraer del aparato para
poder limpiarlo mejor.

 Limpie todas las piezas con un pano himedo
0 con agua corriente.

Importante: No limpie el carro en el lavavajil-
las!

e Limpie la parte interna de la cuchilla (G) con
un pano humedo.

e De vez en cuando, también se deberia engra-

sar la rueda dentada de la cuchilla con vase- _ )
lina. e Una vez al mes, vierta en las guias del carro

unas gotas de aceite sin resina o vaselina. Eli-
mine con un pano suave de algoddn el exceso
» El montaje de la cuchilla (G) y de la cubierta de aceite o vaselina.
de esta (H) se llevan a cabo en orden inverso.
Monte la cubierta de la cuchilla (H), girela Servicio postventa
unos 45° en el sentido contrario a las agujas En caso de que su aparato Graef sufriese da-
del reloj hasta que quede encajada y no se fps, péngase en contacto con su proveedor o
caiga. con el servicio postventa de Graef llamando al
La insercion de la cuchilla se debe llevar a cabo  teléfono 02932-9703677 o enviando un correo
con muchisimo cuidado puesto que se trata de  electronico a service@graef.de
un objeto muy afilado.

¢ No limpie la cuchilla en el lavavajillas.
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EEliminacién de residuos

Al final de su vida (til, este producto no puede
desecharse junto con otros residuos domésti-
cos, sino que se debe llevar a un punto de re-
cogida para el reciclado de residuos domésticos
electronicos. El simbolo en el producto y en las
instrucciones de uso lo senala. Los materiales
son reciclables de acuerdo con su identificaci-
on. El reciclaje, la reutilizacion de los materi-
ales o la aplicacion de otras formas de empleo
de los aparatos antiguos contribuyen de mane-
ra considerable a proteger el medio ambiente.
Pongase en contacto con las autoridades loca-
les para obtener informacion acerca del centro
de eliminacioén de residuos adecuado.

2 afnos de garantia del motor

Para este producto otorgamos ademas una ga-
rantia de 24 meses del motor a partir de la
fecha de compra. Las reclamaciones de ga-
rantia legal en virtud del § 439 ss. BGB-E no se
veran afectadas por esta norma. La garantia no
incluye danos causados por una manipulacion o
uso indebidos, asi como por defectos que ten-
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gan efectos minimos sobre el funcionamiento o
el valor del aparato. Ademas, quedan excluidos
de la garantia los danos producidos durante el
transporte, en la medida de que no seamos res-
ponsables de los mismos. Se excluye el derecho
de garantia en aquellos dafnos cuyo origen esté
en una reparacion no efectuada por nosotros
0 por nuestros representantes. En caso de re-
clamaciones legitimadas, llevaremos a cabo la
reparacion del producto o la sustitucion por un
producto sin deficiencias.
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E Entsorgung

Dieses Produkt darf nicht Uber den normalen Hausmull entsorgt werden, sondern muss an einem Sam-
melpunkt fur das Recycling von elektronischem Haushaltsabfall abgegeben werden. Das Symbol auf
dem Produkt und in der Gebrauchsanleitung weist darauf hin. Die Werkstoffe sind gemaB Ihrer Kenn-
zeichnung recycelbar. Mit der Wiederverwendung der stofflichen oder anderweitigen Verwertung von
Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwelt. Bitte fragen Sie bei lhrer
Gemeindeverwaltung nach der zustandigen Entsorgungsstelle.

2 Jahre Motor-Garantie

Fur dieses Produkt leisten wir zusatzlich beginnend mit dem Verkaufsdatum eine 24 Monate Motor-
Garantie. lhre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriche nach § 439 ff. BGB-E bleiben von dieser Regelung
unberuhrt. Von der Garantie nicht abgedeckt sind Schaden, die durch unsachgemafle Behandlung oder
unsachgemalen Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, die Funktion oder den Wert des Gerates nur
geringfugig beeinflussen. Weitergehend sind Transportschaden, soweit wir die nicht zu verantworten
haben, vom Garantieanspruch ausgeschlossen. Fur Schaden, die durch eine nicht von uns oder einer
unserer Vertretungen durchgefuhrte Reparatur entstehen, besteht kein Garantieanspruch. Bei berech-
tigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Produkt reparieren oder gegen ein intaktes Produkt
austauschen.
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