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@ Szanowni Klienci!

Gratulujemy wyboru naszego urzadzenia i witamy wsrod
uzytkownikow produktow Zelmer.

Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji uzytko-
wania. Szczegdlng uwage nalezy pos$wieci¢ wskazowkom
bezpieczenstwa. Instrukcje uzytkowania prosimy zachowac,
aby mogli Paiistwo z niej korzysta¢ rowniez w trakcie pdz-
niejszej eksploatacji opiekacza kanapek.

Wskazéwki dotyczace bezpieczeristwa

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zapoznaj
sie z trescig cafej instrukcji obstugi.

NIEBEZI?IECZENSTWO! /
OSTRZEZENIE!
Nieprzestrzeganie grozi
obrazeniami

Uzywaj urzadzenie na stabilne]
i suchej powierzchni.

Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli
przewdd zasilajacy jest uszkodzony
lub obudowa jest w sposob widoczny
uszkodzona.

Jezeli przewod zasilajacy nieodta-
czalny ulegnie uszkodzeniu, to powi-
nien on by¢ wymieniony u wytworcy
lub u pracownika zakftadu serwiso-
wego albo przez wykwalifikowang
osobe w celu uniknigcia zagrozenia.
Napraw urzadzenia moze dokony-
wac jedynie przeszkolony personel.
Nieprawidtowo wykonana naprawa,
moze spowodowaé powazne zagro-
Zenia dla uzytkownika. Moze takze
skutkowa¢ uniewaznieniem gwaran-
cji. W razie wystgpienia uszkodzenia
radzimy zwréci¢ sig do specjalistycz-
nego punktu serwisowego ZELMER.
Nie dotykaj gorgcych powierzchni
urzadzenia, uwazaj na pare ktéra
moze wydobywac sie z urzadzenia
podczas pracy. Niebezpieczenstwo
oparzenia!

Nigdy nie zanurzaj Zadnej czesci
opiekacza lub przewodu zasilaja-
cego i wtyczki w wodzie lub innym
ptynie w celu unikniecia porazenia
pradem elektrycznym.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzyt-
kowany przez dzieci w wieku co
najmniej 8 lat i przez osoby o obni-
zonych  mozliwosciach  fizycz-
nych, umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci sprzetu,
jezeli zapewniony zostanie nadzér
lub instruktaz odnosnie do uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny sposob
i Zrozumiate zwigzane z tym zagro-
zenia. Dzieci nie powinny bawic¢ sie
sprzetem. Czyszczenie urzadzenia
oraz wykonywanie czynno$ci kon-
serwacyjnych nie powinny by¢ wyko-
nywane przez dzieci, chyba ze ukon-
czyty 8 lat i zapewni sie nad nimi
odpowiedni nadzér.

Urzadzenie wraz z przewodem przy-
taczeniowym nalezy przechowywaé
w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 roku zycia.

Kiedy opiekacz do kanapek nie jest
uzywany lub przed rozpoczeciem jego
czyszczenia, wyciagnij wtyczke prze-
wodu przytgczeniowego z gniazdka
| poczekaj, az urzadzenie wystygnie.
Nie przykrywaj i nie wkiadaj do
opiekacza opakowan z folii metalo-
wych lub innych materiatow, grozi to
porazeniem pradem lub powstaniem
pozaru.

Temperatura dostepnych powierzchni
moze byC¢ wyzsza gdy sprzet pracuije.
Nie dotykaj powierzchni oznaczone;

symbolem :
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UWAGA!
Nieprzestrzeganie grozi
uszkodzeniem mienia

Urzadzenie zawsze podigczaj do gniazdka sieci elek-
trycznej (jedynie pradu przemiennego) o napieciu zgod-
nym z podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka pociagajac za prze-
wad, nie przesuwaj urzadzenia ciggnac za przewdd
przytaczeniowy.

Nie przeciagaj przewodu przytaczeniowego przez
ostre krawedzie oraz nie narazaj go na zgniecenie.
Nigdy nie pozwalaj, aby przewdd zwisat przez krawedz
stotu lub blatu, dotykat goracych powierzchni lub byt
pozwijany.

Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytacznikéw czasowych lub oddziel-
nego uktadu zdalnej regulacii.

Podczas uzywania nie pozostawiaj urzadzenia bez
dozoru, poniewaz pieczywo moze sie zapalic.

Do wyjmowania produktéw uzywaj najlepiej drewnia-
nych, nieostrych przyboréw kuchennych. Przedmioty
wykonane z metalu takie jak néz, widelec, itp. mogg
uszkodzi¢ plyty grzejne.

Nigdy nie umieszczaj urzadzenia na lub blisko palnika
gazowego lub elektrycznego lub tam, gdzie mogtoby
sie ono zetkna¢ z goracym piekarnikiem lub kuchenka
mikrofalowa.

Nigdy nie przykrywaj urzadzenia gdy jest podigczone
do pradu lub jest gorace.

WSKAZOWKA

Informacje o produkcie i wska-
z6wki dotyczace uzytkowania

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku
domowego, wewnatrz pomieszczen.

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowe;

wyrobu.

Opiekacz jest urzadzeniem klasy |, wyposazonym w prze-

wod przytaczeniowy z zytg ochronng i wtyczke ze stykiem

ochronnym.

Opiekacz spetnia wymagania odpowiednich norm.

Urzadzenie spetnia wymagania ROZPORZADZENIA KOMISJI

(WE) NR 1275/2008 w sprawie wymogow dotyczacych eko-

projektu.

Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

- Sprzet elektryczny przeznaczony do uzytku w okreslo-
nych granicach napiecia (LVD) — 2006/95/EC.

- Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna
—2004/108/EC.

(EMC)
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Wyrdb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;.
Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie na stronie
www.zelmer.pl.

Charakterystyka urzadzenia

Opiekacz kanapek umozliwia szybkie przygotowywanie cie-
ptych kanapek z nadzieniem. W opiekaczu mozna zapieka¢
jedng lub dwie kanapki z pieczywa tostowego. Piyty grzejne
opiekacza podzielone sg na cztery trojkatne obszary i pokryte
sq specjalng warstwa, ktéra zabezpiecza zapiekane kanapki
przed przywarciem do powierzchni grzejnej. Pofaczenie ele-
mentow metalowych z cze$ciami z tworzyw sztucznych sta-
nowi o ciekawym wygladzie zewnetrznym opiekacza. Na opie-
kaczu znajdujg sie dwie lampki kontrolne, ktére sygnalizuja:

- czerwona - podtaczenie urzadzenia do sieci,

- Zzielona — gotowo$¢ urzadzenia do zapiekania.

Budowa opiekacza kanapek

@ Lampka koloru czerwonego
@ Lampka koloru zielonego

© Korpus gémy
‘\
A

O Korpus dolny
© Zaczep
Typ 262010

O Phyta grzejna dolna
@ Plyta grzejna gérna




Obstuga i dziatanie opiekacza kanapek

Przed pierwszym uzyciem opiekacza nalezy:

wyja¢ go z opakowania,

sprawdzi¢ czy napiecie podane na urzadzeniu odpo-
wiada napieciu w sieci,

wyczys$cié urzadzenie, przecierajac jego zewnetrzne
i wewnetrzne powierzchnie lekko wilgotng Sciereczka lub
papierowym recznikiem,

wigczy¢ go na okoto 15 minut, celem usunigcia wszel-
kich pozostatosci pochodzacych z procesu produkcyj-
nego. Nastepnie wylaczy¢ opiekacz i pozostawi¢ do
catkowitego ostygniecia.

W trakcie dalszego uzytkowania opiekacza nalezy:

postawi¢ go na suchej, ptaskiej powierzchni blisko
gniazdka sieciowego,

wlozy¢  wtyczke przewodu przylaczeniowego do
gniazdka sieciowego (zaswieci si¢ wowczas lampka
czerwona),

odczeka¢ do chwili zaswiecenia lampki koloru zielonego
(trwa to okoto 3-4 minut), co oznacza, ze piyty grzejne
osiagnety temperature pozwalajgca na zapiekanie
w opiekaczu kanapek,

otworzy¢ opiekacz,

potozy¢ kromke pieczywa tostowego, o grubosci okoto
1 cm strong posmarowang mastem lub innym tluszczem,
na plycie grzejnej dolnej opiekacza,

natozy¢ na potozong kromke dodatki,

przykry¢ dodatki drugg kromka chleba strong posmaro-
wang do gory,

ostroznie zamkna¢ opiekacz; w przypadku trudnosci
z zamknieciem opiekacza, nalezy usung¢ nadmiar
dodatkdw; opiekacz nie moze zamykac sie z trudnoscia,
gdyz moze to spowodowac jego uszkodzenie,

® po uplywie kilku minut (czas zapiekania zalezy od

przepisu wg, ktérego przygotowywane sg kanapki i od

upodoban uzytkownika) otworzy¢ opiekacz i wyja¢

zapiekang kanapke. Przy wyjmowaniu kanapki z opieka-

cza nalezy uwazac:

o aby nie oparzy¢ sie (plyty grzejne opiekacza sq
gorace),

o aby nie uszkodzi¢ warstwy piyt grzejnych — nalezy
postugiwac sie sztuccami drewnianymi lub z tworzyw
sztucznych, odpornych na wysoka temperature,

® po zakonczeniu zapiekania, wylaczy¢ opiekacz poprzez

wyciagniecie  wtyczki
z gniazdka.

przewodu przytaczeniowego

Przy spozywaniu kanapek bezposrednio po
zakonczeniu opiekania nalezy uwazac¢, aby
nie poparzyc sie, gdyz kanapki, nadzienie, czy
dodatki moga by¢ gorace.

Czyszczenie i konserwacja opiekacza

©® Opiekacz kanapek nie wymaga szczegolnej konserwacji.
©® Opiekacz nalezy utrzymywac i przechowywaé w czysto-

§ci, gdyz ma on kontakt z zywnoscia.

® Przed rozpoczeciem czyszczenia opiekacza nalezy

wyja¢ wtyczke przewodu przytaczeniowego z gniazdka
i poczekac do catkowitego ostygniecia urzadzenia.
Najpierw przetrze¢ opiekacz migkka i lekko wilgotng
szmatka, a nastepnie wytrze¢ go do sucha migkka, czy-
stq Sciereczka.

©® Nie stosowaé $rodkow czyszczacych mogacych poryso-

wac lub uszkodzi¢ powierzchnie zewnetrzne i warstwe
plyt grzejnych.

©® Przed kazdorazowym uzyciem opiekacza nalezy usuna¢

z plyt grzejnych nagromadzone okruszki i resztki.

Przyktadowe przepisy kulinarne

ROGALIKI JABLKOWE (1 porcja)
1 fyzka stotowa dzemu jabtkowego,
1 tyzeczka cukru pudru,
1 fyzeczki cynamonu,
2 kromki chleba tostowego.

Wiozy¢ kromke chleba tostowego, strong posmaro-
wang mastem do dotu, do opiekacza. Rozprowadzi¢ na
kromce 1 ptaska tyzke dzemu. Posypa¢ cukrem i cyna-
monem. Przykry¢ kromka chleba strong posmarowang
mastem do gory. Zamkna¢ opiekacz i opiekat przez
okoto 5 minut. Przy spozywaniu kanapki nalezy uwa-
za¢, aby nadzienie nie bylo zbyt gorace, gdyz mozna sie
poparzy¢.

PRZEKASKI BANANOWE (2 porcje)
1 tyzeczka cukru pudru,
1 obrany banan,
4 kromki chleba tostowego.

Wiozy¢ dwie kromki chleba tostowego, stronami posma-
rowanymi mastem do dofu, do opiekacza. Przekroi¢
banan poprzecznie na pét i potozy¢ potdwki na krom-
kach. Posypa¢ cukrem. Przykry¢ kromka chleba strong,
posmarowang mastem do gory. Zamkna¢ opiekacz
i opieka¢ przez okoto 5 minut. Podawa¢ do spozycia po
ostygnieciu nadzienia.
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GRZANKA WALIJSKA Z SEREM (1 porcja)

1 fyzeczka ostrej musztardy,

1-2 plasterki sera zoftego,

2 kromki chleba tostowego.
Wiozy¢ kromke chleba tostowego, strong posmarowang,
mastem do dotu, do opiekacza. Polozy¢ na kromce
chleba ser. PosmarowaC ser musztardg. Przykryé
kromka chleba strong posmarowana mastem do gory.
Zamkna¢ opiekacz i opiekaC przez okoto 5 minut. Nie
spozywac zbyt goracej kanapki.

PRZEKASKA Z BOCZKIEM | POMIDORAMI (1 porcja)

2 plasterki boczku,

1 pokrojony pomidor,

1 fyzeczka posiekanej naci pietruszki,

2 kromki chleba tostowego.
Przysmazy¢ boczek na patelni. Usuna¢ skorke i pokroi¢
boczek na kawatki. Potaczy¢é boczek, pomidor i pie-
truszke.
Namoczy¢ kromke chleba w tluszczu z boczku i wiozy¢
ja do opiekacza, strong namoczong do dotu. Natozy¢
na kromke farsz. Przykry¢ kromka chleba strong namo-
czong w tiuszczu z boczku do gory. Zamkna¢ opiekacz
i opiekaC przez okoto 5 minut. Podawac do spozycia po
ostygnieciu nadzienia.

JAJECZNICA (1 porcja)

1 jajko,

1 fyzka stofowa mleka,

1 tyzeczka posiekanej naci pietruszki lub szczy-

piorku,

1 tyzeczka masta lub margaryny,

2 kromki chleba tostowego,

Sl i pieprz.
Pofaczy¢ jajo, mleko, pietruszke, sdl i pieprz. Roztopi¢
masto i doda¢ do niego przygotowang mieszaning, mie-
sza¢ do Sciecia jajka.
Wiozy¢ kromke chleba tostowego, strong posmaro-
wang mastem do dotu, do opiekacza. Rozprowadzi¢
na kromce chleba jajecznice. Przykry¢ kromka chleba
strong posmarowang mastem do gory. Zamkna¢ opie-
kacz i opieka¢ przez okoto 5 minut. Podawac do spozy-
cia po ostygnieciu nadzienia.

KURCZAK INDIANSKI (4 porcje)

1 szklanka posiekanego kurczaka,

4 tyzki przyprawy pomidorowej lub chili,

1 tyzeczka startej cebuli,

1 tyzeczka sosu gatunku Worcestershire,

1 fyzeczka przyprawy curry w proszku,

1 fyzka stotowa masta,

8 kromek chleba tostowego.
Roztopi¢ masto w patelni i doda¢ wszystkie sktadniki.
Smazy¢ przez 2-3 minuty na $rednim ogniu.
Whozy¢ kromke chleba tostowego, strong posmarowang
mastem do dotu, do opiekacza. Rozprowadzi¢ na kromce
chleba 2-3 tyzki stolowe przygotowanego nadzienia.
Przykry¢ kromka chleba strong posmarowang mastem
do gory. Zamkna¢ opiekacz i opieka¢ przez okoto
5 minut. Podawa¢ do spozycia po ostygnieciu nadzienia.

Ekologia — Zadbajmy o Srodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ si¢ do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na maku-

lature, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do

kontenera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowied-

niego punktu sktadowania, gdyz znaj-

dujace sig w urzadzeniu niebezpieczne

sktadniki mogg by¢ zagrozeniem dla $ro- L
dowiska.

Nie wyrzucaj urzadzenia wraz z odpadami komunalnymi!
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DANE KONTAKTOWE:

o zakup czesci eksploatacyjnych - akcesoriow
http://www.zelmer.pl/akcesoria-agd/

o salon firmowy - sprzedaz internetowa
salon@zelmer.pl

o wykaz punktow serwisowych
http://www.zelmer.pl/punkty_serwisowe/

o infolinia (sprzedaz, reklamacje, serwis)
B 801005500

E 2220 55 259

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnym z jego przeznaczeniem lub

niewfadciwg jego obstuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili,
bez wczeéniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do prze-
pisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych,

handlowych, estetycznych i innych.




@ Vazeni zakaznici

Blahopfejeme Vam k nakupu naseho pfistroje a vitame Vas
mezi uzivateli vyrobkd Zelmer.
Prectéte si prosim peclivé tento navod k obsluze. Zviastni
pozornost vénujte pokynum tykajicim se bezpeénosti. Navod
k obsluze si prosim uschovejte, abyste jej mohli pouzit
i v pribéhu pouzivani pfistroje.

Pokyny tykajici se bezpecnosti

Pred prvnim pouZitim si pozorné prectéte cely navod
k pouZziti.

NEBEZPECi!/VAROVANI!

Nedodrzenim téchto pokynii
ohrozujete své zdravi

Spotiebi€ pouZivejte na stabilnim
a suchém povrchu.

Pristroj nepouZivejte pokud napajeci
kabel nebo kryt je zjevné poskozen.
Jeslize je neoddélitelnd pfivodni
$ilra poSkozena, je nutné ji vymé-
nit u vyrobce, ve specializovaném
servisu odbornym personalem nebo
kvalifikovanou osobou. Vyvarujete
se tak nebezpeci Urazu.

Opravy pfistroje muze provadét
pouze proSkoleny personél. Neod-
borné provedena oprava mulze byt
pro uzivatele pfiCinou vazného ohro-
Zeni. V pfipadé poruchy se obratte
na specializovany servis.
Nedotykejte se horkych ploch spo-
tfebiCe a dejte pozor na paru, ktera
mUZe pfi provozu ze spotfebice uni-
kat. Nebezpeci opareni!

Nikdy neponofujte Zadné dily send-
viCovace a pfivodni $ilru se zastrc-
kou do vody, ani do jinych tekutin.
Zabranite tak Urazu elektrickym
proudem.

Tento spotrebiC mohou pouzivat déti
starsi 8 let, osoby s fyzickym, sen-

zorickym a mentalnim omezenim
a 0soby nemajici nalezité zkusenosti
a znalosti pouze tehdy, bude-li jim
zajistén nalezity dohled nebo budou
pouceny o bezpe¢neém pouZzivani pri-
stroje a budou informovany o moz-
ném riziku. Nedovolte détem, aby si
se spotfebiCem hraly. Cistit spotebi¢
a provadét jeho udrzbu nesmi déti
mladsi 8 let, starSim détem musi byt
zajistén nélezity dohled.

Spotfebi¢ s pfivodni Sfidrou ucho-
vavejte v misté nedostupnym détem
mladsSim 8 let.

KdyZz sendviCovaC nepouZivate,
nebo pfed jeho Cisténim, vyjméte
zastrCku pfivodni $Adry ze zasuvky
a pockejte, dokud spotfebi¢ nevy-
chladne.

Nepfikryvejte a nevkladejte pfistroj
do baleni z kovovych félii nebo
jinych materiall z divodu rizika
zasazeni elektrickych proudem nebo
vzniku pozaru.

Teplota dostupnych ploch mlze byt
béhem provozu vysSi. Nedotykejte se

ploch oznacenych symbolem :

POZOR!

NedodrZenim téchto pokynii
miiZete pistroj poskodit

Spotfebi¢ vzdy zapojujte do zasuvky elektrické sité
(pouze stfidavy proud) s napétim shodnym s daji na
typovém Stitku spotfebice.

Nevytahujte zastréku ze zasuvky tazenim za pfivodni
$fdru, nemanipulujte spotiebicem tazenim za privodni
Sndru.

Nenatahuijte pfivodni S$ridru pres ostré hrany a dejte
pozor, aby se nikde nepfiskfipla.

Nikdy nedovolte, aby pfivodni $iilira visela pres okraj
stolu nebo pracovni desky, aby se dotykala horkych
ploch, anebo byla zkroucena.
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Spotrebi¢ neni urcen k provozu s pouzitim vnéjSich
¢asovych vypinacli nebo zvlastniho systému dalko-
vého ovladani.

Béhem pouZivani neponechavejte spotfebi€ bez
dohledu, protoZe se pecivo mlze zapalit.

Pro vyjmuti produktd pouzivejte dfevéné a neostré
kuchyniské nacini. Pfedméty vyrobené z kovu, jako je
napr. nliz, vidlicka, atd. mohou poskodit pecici plochy.
Nikdy neumistujte spotfebi¢ na nebo blizko plynovych
a elektrickych hofaku a tam, kde by mohl mit kontakt
s horkou troubou nebo mikrovinnou troubou.

Nikdy nepfikryvejte spotfebi€ kdyz je pfipojeny do sité,
nebo je horky.

POKYNY

Informace o vyrobku a pokyny
k pouziti

Pristroj je ur¢en vyhradné pro doméci pouziti v inte-
riérech.

Technické udaje

Technické parametry jsou uvedené na vyrobnim Stitku

vyrobku.

SendviCovaC je zafizenim tfidy |. vybavenym napajecim

kabelem s ochrannym vodi¢em a vidlici s ochrannym kon-

taktem.

Pfistroj spliiuje poZzadavky norem.

Spotebig spliuje NARIZENI KOMISE (ES) &. 1275/2008 pro

poZadavky tykajici se ekoprojektu.

Zafizeni je shodné s pozadavky téchto smémic:

- Elektrické zafizeni urené k pouziti v uréenych mezich
napéti (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.

Vyrobek je oznaéen symbolem CE na vyrobnim $titku.

CE prohladeni o shodé se nachazi na strankach

www.zelmer.com.

Charakteristika pristroje

Pristroj umozfuje rychlou pfipravu teplych, pinénych send-
vicl. V sendvicovaci Ize zapékat jeden nebo dva sendvice
z toustového peciva. Ohfivané plochy pfistroje jsou rozdé-
leny na ¢tyfi trojuhelnikové plochy a pokryté teflonovou vrst-
vou chranici sendvice pfed pfichycenim k ohfivanému povr-
chu. Kombinace kovovych prvku a plastovych dild vytvari
zajimavy vzhled pfistroje. Na pfistroji se nachazeji dvé kont-
rolky, které signalizuiji:

- Cervena - pfipojeni zafizeni k sit,

- zelena - pfipravenost zafizeni k zapékani.
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@ Cervena signalizacni kontrolka
@ Zelena signalizacni kontrolka
© Horni dil krytu

O Dolni dil krytu

© Uchytka

@ Dolni ohfivan4 plocha

@ Horni ohfivana plocha
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Funkce a obsluha

Pred prvnim pouzitim pfistroje postupujte takto:
vyjméte pfistroj z baleni,
ovéfte, zda napéti uvedené na pfistroji odpovida napéti
v siti,
Cistéte pfistroj tak, Ze jeho vnéjsi i vnitini plochy pfetfete
lehce hadfikem nebo papirovym ru¢nikem,
pfistroj zapnéte po dobu asi 15 minut za ucelem odstra-
néni vSech zbytkd pochazejicich z vyrobniho procesu,
poté pfistroj vypnéte a ponechte zcela vychladnout.



V prabéhu dalsiho pouzivani pristroje:

©® postavte pfistroj na suché, rovné plo3e v blizkosti sitové
zasuvky,

©® vlozte zastréku napajeciho kabelu do sitové zasuvky
(rozsviti se tehdy ¢ervena signalizaéni kontrolka),

©® vyckejte dokud se nerozsviti zelend kontrolka (b&hem
3-4 minut) signalizujici, Ze ohfivané plochy dosahly tep-
lotu umoZriujici zapékani,

©® oteviete kryt pristroje,

® poloZte krajic toustového peciva tloustky asi 1 cm na dolni
ohfivanou plochu pfistroje stranou potfenou maslem nebo
jinym tukem,

® nalozte na toust doplriky,

® prikryjte dopliky druhym toustem, potfenou stranou
nahoru,

©® Dpristroj opatmé uzavfete; v pfipadé obtizi s uzavienim
pfistroje odstrarite nadbyte¢né mnoZzstvi dopliky; pfi-
stroj se nemliZe zavirat s obtizemi, nebot by mohlo dojit
k jeho poskozeni,

® po uplynuti nékolika minut (doba zapékani zavisi na
receptu podle néhoz jsou sendviCe pfipravovany a na
preferencich uzivatele) oteviete pfistroj a vyjméte zape-
Ceny sendvic. Pri vytahovani sendvie z pfistroje dbejte:
o aby nedoSlo k popaleni (ohfivané plochy pfistroje

jsou horké),

® aby nedoslo k poSkozeni teflonové vrstvy ohfivanych
ploch, pouzivejte dfevéné nebo plastové pfibory
odolné proti plisobeni vysokych teplot,

® po skonCeni zapékani byl pfistroj vypnut vytazenim
zastreky ze sitové zasuvky.

Pri konzumaci sendvicu ihned po skonceni

A zapékani dbejte, aby nedoslo k popaleni, nebot
sendvice, napln nebo doplriky mohou byt
horké.

©® Pfistroj nevyzaduje provadéni zviastni udrzby.

©® Pistroj udrzujte a pfechovavejte isty, nebot pfichazi do
styku s potravinami.

©® Pred CiSténim vytahnéte zastréku napajeciho kabelu ze
sité a vyckejte dokud pfistroj nevychladne.

©® Pistroj vytfete nejprve mékkym a mirné vihkym hadfi-
kem a poté jej vytrete nasucho mékkou, Cistou utérkou.

® Nepouzivejte Cistici pfipravky, které by mohly pfistroj
poskrabat nebo poskodit vnéjsi povrchy a teflonovou
vrstvu ohfivanych ploch.

©® Pred kazdym pouzitim pfistroje odstrarite z ohfivanych
ploch nahromadéné drobky a zbytky.

JABLECNE ROHLICKY (1 porce)

1 polévkova Izice jable¢ného dzemu,

1 Izicka cukru moucky,

1 Zicka skorice,

2 tousty.
Vlozte tousty stranou potfenou maslem do pfistroje
smérem dolU. Rozetfete na toustu 1 IZici dzemu. Posy-
pte cukrem a skofici. Pfikryjte toustem potfenou stranou
nahoru. Zavrete pfistroj a opékejte po dobu asi 5 minut.
Pfi konzumaci sendviCe davejte pozor, aby nadivka
nebyla pfili§ horka a nedoslo k popaleni.

BANANOVA POCHOUTKA (2 porce)

1 1zicka cukru moucky,

1 oloupany banan,

4 tousty.
Vlozte do pfistroje dva tousty s maslem potfenou stranou
smérem dolli. Prekrojte banan napfi¢ na pll a polozte
poloviny na tousty. Posypte cukrem. Pfikryjte toustem
potfenou stranou nahoru. Zavfete pristroj a opékejte po
dobu asi 5 minut. Podavejte po vychladnuti nadivky.

WELSSKA TOPINKA SE SYREM (1 porce)

1 Izicka ostré hof€ice,

1-2 platky tvrdého syra,

2 tousty.
Vlozte toust stranou potfenou maslem do pfistroje smé-
rem doll. VloZte na toust syr. Pomazte syr hofici. Pri-
kryjte toustem potfenou stranou nahoru. Zaviete pristroj
a opékejte po dobu asi 5 minut. Nekonzumuijte sendvi¢
pokud je jesté prili§ horky.

POCHOUTKA S BUCKEM A RAJCATY (1 porce)

2 platky bicku,

1 nakrajené rajce,

1 IZi¢ka nakréjené petrZzelové naté,

2 tousty.
Blicek osmazte na panvi. Okrajejte kiZi a pokrajejte
blcek na kousky. Smichejte blcek, rajcata a petrzel.
Namocte toust v tuku z bicku a viozte jej do sendvico-
vace namocenou stranou dolti. NaloZte na toust nadivku.
Prikryjte toustem nahoru stranou namocenou v tuku
z blicku. Zavrete pfistroj a opékejte po dobu asi 5 minut.
Podavejte po vychladnuti nadivky.
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SMAZENICE (1 porce)

1 vejce,

1 polévkova IZice mléka,

1 Izicka nakrajené petrZelové naté nebo paZitky,

1 Izicka masla nebo margarinu,

2 tousty,

Sdl a pepf:
Rozmichejte vejce, mléko, petrzel, stil a pepr. Zpéite
maslo a smichejte je s pfipravenou smési, michejte
dokud se vaji¢ko nesrazi.
VloZte toust stranou potfenou maslem do pfistroje smé-
rem doll. Potfete toust smazenici. Pfikryjte toustem
potfenou stranou nahoru. Zavfete pfistroj a opékejte po
dobu asi 5 minut. Podavejte po vychladnuti nadivky.

INDIANSKE KURE (4 porce)

1 sklenice nakrajeného kurete,

4 [zice rajcatového kofeni nebo chili,

1 Izicka nasekané cibule,

1 IZi¢ka worchestrerové omacky,

1 IZi¢ka kofeni curry v prasku,

1 polévkova IZice masla,

8 toustd.
Zpéite maslo na panvi a pfidejte vSechny suroviny.
Smazte 2-3 minuty na stfednim plameni.

Vlozte toust stranou potfenou maslem do pfistroje
smérem dold. Potfete toust 2-3 polévkovymi IZicemi
pfipravené nadivky. Prikryjte toustem potfenou stranou
nahoru. Zavfete pfistroj a opékejte po dobu asi 5 minut.
Podavejte po vychladnuti nadivky.

Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduse neodhodte.

Obaly a balici prostredky elektrospotfebicu

ZELMER jsou recyklovatelné, a zasadné

by mély byt vraceny k novému zhodno-

ceni. Obal z kartonu Ize odevzdat do sbé-

ren starého papiru. Pytlik z polyetylénu

(PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte do sbéren o

PE k opétnému zuzitkovani.

Po ukongeni zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostfednictvim
k tomu urCenych recyklaénich stfedisek. Pokud ma byt
spotrebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporuéuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiz-
nuti, pfistroj tak bude nepouZitelny. Informujte se laskavé
u Vasi obecni spravy o recyklanim stfedisku, ke kterému
prislusite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunainiho odpadu. Spotre-
bitel pfispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. BSH domaci
spotfebice s.r.o. je zapojena do kolektivniho systému ekolo-
gické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin a.s. Vice
na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikim v servisnich stre-
discich. Zarucni i pozaruéni opravy osobné dorucené
nebo zaslané postou provadi servisni strediska znacky
ZELMER - viz. www.zelmer.cz.

Vyrobce nezodpovidd za pfipadné $kody zplsobené pouZitim zafi-
zeni v rozporu s jeho urcenim nebo chybnou obsluhou.

Vyrobce si vyhrazuje pravo vyrobek kdykoli, bez pfedchoziho ozné-
meni, upravovat za Ucelem pfizpisobeni vyrobku pravnim pfedpi-
stim, normam, smérnicim nebo z konstrukcnich, obchodnich, estetic-
kych nebo jinych divodu.
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Vazeni zakaznici!

BlahoZeldame Vam k vyberu ndSho zariadenia a vitame Vas
medzi pouzivatelmi vyrobkov Zelmer.

Prosime, pozorne si preitajte tento navod na obsluhu.
Mimoriadnu pozornost venujte bezpe€nostnym pokynom.
Navod na obsluhu si uchovajte, aby ste si ho mohli precitat
aj pocas neskorsieho pouzivania sendvi¢ovaca.

Bezpecnostné pokyny

Pred zacatim prace so spotrebicom sa podrobne oboz-
namte s obsahom tohto navodu na pouZitie.

10

NEBEZPECENSTVO! /
UPOZORNENIA!

Ak ich nebudete dodrziavat,
moze dojst k poraneniu 0sob

Spotrebi¢ pouzivajte na stabilnom
a suchom povrchu.

Nepouzivajte zariadenie, ak su
napajaci kabel alebo teleso viditel-
nym spdsobom poSkodené.

V pripade, ak dbjde k poSkodeniu
neoddelitefného napatového kabla,
je potrebné ho vymenit priamo
u vyrobcu, v autorizovanom servis-
nom stredisku alebo u kvalifikovanej
osoby, aby ste sa vyhli riziku porane-
nia pradom.

Zariadenie mbzu opravovat iba pre-
Skoleni zamestnanci. Nespravne
vykonana oprava méze byt pri¢inou
vazneho ohrozenia pre pouzivatela.
V' pripade poruchy sa obratte na
Specializovany servis.

Nedotykajte sa horucich Casti spotre-
bi¢a a zachovajte dostatocny odstup
od unikajucej pary, ktora pocas €in-
nosti spotrebiCa mdZe vzniknut.
Nebezpecenstvo popalenial

Nikdy neponarajte Ziadne sucasti
hriankovaca, jeho napatovy kébel
alebo zastréku do vody alebo inej

tekutiny, ¢im sa vyhnete zasahu
elektrickym pradom.

Tento spotrebi¢ modzu pouZivat a
deti vo veku viac ako 8 rokov alebo
osoby s obmedzenymi fyzickymi
alebo mentalnymi  schopnostami
alebo osoby, ktoré nemaju dosta-
tocne skusenosti alebo nie su dosta-
to¢ne obozndmené s pouzivanim
tohto zariadenia, iba v pripade, ak
su pod stalym dozorom a po ich pre-
do$lom pouceni o bezpe¢nom pou-
Zivani spotrebi¢a a s tym spojenych
rizikach. Deti by sa so spotrebi¢om
nemali hrat. Spotrebi¢ nesmu Cistit
alebo vykonavat jeho udrzbu deti, je
to dovolené iba detom, vo veku viac
ako 8 rokov a iba v pritomnosti zod-
povednej osoby.

Spotrebi¢ spolu s napatovym kab-
lom prechovavajte v bezpecnej
vzdialenosti a mimo dosahu deti vo
veku menej ako 8 rokov.

V' pripade, ak sendvicova¢ nepo-
uzivate alebo pred jeho Cistenim,
zastrcku napatoveho kabla vytiah-
nite zo elektrickej zasuvky a poc-
kajte, kym spotreby vychladne.
SendviCova neprikryvajte a nevkla-
dajte do obalov z alobalu alebo inych
materidlov: nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pradom alebo vzniku
poZiaru.

Teplota dostupnych Casti spotre-
bica mdze byt potas jeho pouZiva-
nia vy$Sia. Nedotykajte sa povrchu,

ktory je oznaceny symbolom :
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POZOR!

Pri nedodrziavani tychto
zasad hrozi nebezpecenstvo
poskodenia majetku

Spotrebi¢ zapajajte iba do zasuvky zdroja napatia (iba
so striedavym pridom) s napatim, ktoré je uvedené na
vyrobnom $titku spotrebica.

Zastréku z elektrickej zasuvky nikdy nevytahujte
potiahnutim za napatovy kabel, spotrebi¢ nepresivajte
potiahnutim za napatovy kabel.

Napatovy kabel by nemal prechadzat cez ostré okraje
anemal by byt zatazeny inymi predmetmi.

Napatovy kabel nesmie volne visiet z okraja stola
alebo kuchynskej pracovnej dosky, nesmie sa dotykat
Ziadnych hor(cich ¢asti a nesmie byt stoceny.

Pristroj nie je ureny na pracu s pouzitim vonkajSich
Casovych vypinaCov alebo samostatného systému
dialkovej regulacie.

Pocas pouzivania, spotrebi¢ nenechavajte bez dozoru,
pripravované pecivo by sa mohlo totiz vznietit.

Pri vyberani pripravovanych pokrmov pouzivajte dreveny,
nie ostry, kuchynsky riad. Kovové predmety také, ako su
néz, vidlicka a iné, by mohli poSkodit zapekacie platne.
Spotrebi¢ neumiestriujte v blizkosti plynového alebo
elektrického sporaka alebo tak, kde by mohol prist do
styku s hortcim povrchom kuchynského sporaka alebo
mikrovinej rary.

Spotrebi¢ neprikryvajte v pripade, ak je pripojeny
k zdroju elektrického napétia alebo ak je hortci.

POKYNY

Informdcie o vyrobku a pokyny
pre obsluhu

Zariadenie je urCené na pouzitie iba v domacnostiach,
v interiéroch.

Technické udaje

Technické parametre st uvedené na vyrobnom Stitku vyrobku.

Sendvi¢ovac je zariadenie . triedy vybavené napéjacim kablom

s ochrannym vodicom a zastrckou s ochrannym kontaktom.

Sendvi¢ovaé vyhovuje poziadavkam noriem.

Tento spotrebi¢ vyhovuje zavdznym normam podfa NARIA-

DENIA KOMISIE (ES) €. 1275/2008 o poziadavkach na eko-

dizajn elektrickych a elektronickych zariadeni v domacnosti.

Zariadenie vyhovuje poziadavkam smernic:

- Elektrické zariadenie urcené na pouzivanie v ramci urci-
tych limitov napétia (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.

Vlyrobok je oznageny oznacenim CE na vyrobnom &titku.

Prehlasenie o zhode CE sa nachadza na strankach

www.zelmer.com.
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Charakteristika zariadenia

Sendvi¢ova¢ umoznuje rychle pripravenie teplych obloze-
nych chlebickov. V sendviovaci je mozné opekat jeden
alebo dva sendvice z hriankového chleba. Ohrievacie plat-
nicky sendvi¢ovaCa su rozdelené do $tyroch trojuholnikov
a maju teflonovy povrch, ktory zamedzuje prilepovaniu sa
sendviCa k ohrievacim platnic¢kam. Spojenie kovovych prv-
kov a plastov tvori zaujimavy dizajn sendviovaca. Na sen-
dviovaci sa nachadzaju dve signalizacné kontrolky:

- Cervena - pripojenie zariadenia k sieti,
— zelena - zariadenie je pripravené na opekanie.

@ Cervené kontrolka

@ Zelena kontrolka

© Horna gast telesa

O Doln4 ¢ast telesa

O zimka

@ Dolna ohrievacia platnicka
@ Horn ohrievacia platnicka

\
A

Typ 262010
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Obsluha a fungovanie sendvicovaca

Pred prvym pouzitim sendviovaca:

Po
[

vyberte z obalu,

skontrolujte, ¢i Udaje uvedené na zariadeni zodpovedaju
sietovému napatiu,

ocistite zariadenie — utrite ho zvonka a zvnutra jemne
navihéenou prachovkou alebo papierovym uterakom,
zapnite ho na cca. 15 minit pre odstranenie vset-
kych znecisteni z vyroby, potom vypnite sendvi¢ova¢
a nechajte ho tplne vychladnut.
¢as dalSieho pouzivania sendvi¢ovaca:

umiestnite ho na suchom, rovnom povrchu blizko napa-
jacej zasuvky,

vlozte zastréku napéjacieho kabla do sietovej zasuvky
(rozsvieti sa ¢ervena kontrolka),

pockajte, kym sa nerozsvieti zelena kontrolka (po cca.
3-4 minttach), o znamena, ze dosky dosiahli teplotu,
ktora umozruje opekat sendvice v sendvicovaci,

otvorte sendviCovac,

krajec hriankového peciva hrubky cca. 1 cm ulozte na
dolnej ohrievacej platnicke sendvi¢ovaca, strana, ktor
ste natreli maslom alebo inym tukom sa musi dotykat
ohrievacej platnicky,

na takto ulozeny krajec polozte obloZenie,

obloZenie prikryte druhym krajcom, strana s maslom sa
mé nachadzat smerom hore,

opatrne zatvorte sendvicovac; v pripade problémov pri
zatvarani sendvicovaca, odstrarite nadmerné oblozenie;
sendvi¢ovaC sa nesmie zatvarat tazko, pretoze sa takto
moze poskodit,

Cistenie a udrzba sendvicovaca

® SendviCova¢ si nevyZzaduje Specialnu tdrzbu.
® SendviCovaC udrziavajte a uchovavajte Cisty, pretoze pri-

® po niekolkych minGtach (doba opekania zavisi od

receptu, podla ktorého sa pripravuji sendvice, a od

pouzivatela) otvorte sendvicovac a vyberte sendvi¢. Pri

vyberani sendvi¢a zo sendviovaca davajte pozor:

o aby ste sa nepopalili (ohrievacie platni¢ky su hortce),

o aby ste neposkodili teflonovy povrch ohrievacich
platni¢iek — pouZivajte dreveny alebo plastovy pribor
odolny voci vysokej teplote,

® po ukoneni opekania vypnite sendviovac: vytiahnite

zastréku napajacieho kabla zo sietovej zasuvky.
pri poZivani sendvicov hned' po opekani si

dévajte pozor, aby ste sa nepopalili, sendvice
a obloZenie mézu byt horuce.

chadza do styku s potravinami.

©® Pred zacatim Cistenia sendviovaca vytiahnite zastrku

napajacieho kabla zo zasuvky a nechajte sendvicova¢
Uplne vychladnut.

® Najprv ho utrite mékkou navihéenou prachovkou a potom

utrite dosucha makkou Cistou prachovkou.

©® Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, ktoré mézu

poskriabat alebo po$kodit vonkajsie povrchy a teflonovu
vrstvu ohrievacich platniciek.

® Pred kazdym pouzitim sendvi¢ovaCa odstrarite z ohrie-

vacich platniciek omrvinky a zvysky.

Vybrané recepty

JABLKOVE ROZKY (1 porcia)

1 lyZica jablkového dzemu,

1 lyzicka praskového cukru,

1 lyZicky Skorice,

2 krajce hriankového chleba.
Viozte krajec hriankového chleba do sendviCovaca,
strana natretd maslom smerom dole. Natrite krajec
1 lyZicou dzemu. Opraste cukrom a Skoricou. Prikryte
druhym krajcom, strana s maslom sa ma nachadzat
smerom hore. Zamknite sendviova¢ a opekajte cca.
5 min0t. Pocas jedenia sendvica si davajte pozor, aby
ste sa nepopalili, pretoze pinka mdze byt velmi hortca.

BANANOVA POCHUTKA (2 porcie)

1 lyZicka praskového cukru,

1 banan bez Supky,

4 krajce hriankového chleba.
Vlozte dva krajce hriankového chleba do sendvicovaca
(strana natretd maslom smerom dole). Rozrezte banan
napol, polovicky ulozte na chlieb. Opraste cukrom. Pri-
kryte krajcom chleba (strana s maslom sa mé nachadzat
smerom hore). Zamknite sendviCova¢ a opekajte cca.
5 minat. Podavajte po vychladnuti pinky.

12
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WALESKA HRIANKA SO SYROM (1 porcia)

1 lyZicka ostrej horcice,

1-2 platky tvrdého syra,

2 krajce hriankového chleba.
Vlozte krajec hriankového chleba do sendviCovaca,
strana natretd maslom smerom dole. Na krajec chleba
poloZte platok syra. Natrite syr hor€icou. Prikryte kraj-
com chleba (strana s maslom sa ma nachadzat smerom
hore). Zamknite sendviovaC a opekajte cca. 5 minut.
Prili§ hortci sendvi¢ sa nesmie jest.

POCHUTKA S BOCIKOM A PARADAJKAMI (1 porcia)

2 platky bocika,

1 pokréjana paradajka,

1 lyZicka nakréjanej nadrobno petrZlenovej vriate,

2 krajce hriankového chleba.
Na panvici vyprazte bocik. Odrezte kozu a nakrajajte
bocik na kusky. VymieSajte bocik, paradajky a petrZle-
novu viat.
Krajec chleba namocte v tuku z bo¢ika a polozte ho do
sendvi¢ovaca (strana s tukom smerom dole). Na krajci
chleba polozte pinku. Prikryte druhym krajcom (strana
namocena v tuku smerom hore). Zamknite sendvi¢ovac¢
a opekajte cca. 5 minut. Podavajte po vychladnuti pinky.

PRAZENICA (1 porcia)

1 vajce,

1 lyZica mlieka,

1 lyZicka nakréjanej nadrobno petrzlenovej vnate

alebo paZitky,

1 lyZicka masla alebo margarinu,

2 krajce hriankového chleba,

Sol a ¢ierne korenie.
VlymieSajte vajce, mlieko, petrzlen, sol a Cierne korenie.
Rozpustite maslo a pridajte pripravend zmes, mieSajte,
az kym sa vajce nezrazi.
Vlozte krajec hriankového chleba do sendviCovaca,
strana natretd maslom smerom dole. Krajec natrite pra-
Zenicou. Prikryte krajcom chleba (strana s maslom sa
mé nachadzat smerom hore). Zamknite sendvi¢ovac
a opekajte cca. 5 minut. Podavajte po vychladnuti pinky.

INDIANSKE KURCA (4 porcie)

1 pohar nadrobno posekaného kuracieho mésa,

4 lyZice paradajkovej alebo Cili omacky,

1 lyZicka strahanej cibule,

1 lyZicka omacky typu Worcestershire,

1 lyZicka korenia kari,

1 lyZica masla,

8 krajcov hriankového chleba.
Rozpustite maslo na panvici a pridajte vSetky zlozky.
VlypraZajte 2-3 minuty na miernom ohni.
Vlozte krajec hriankového chleba do sendviovaca,
strana natretd maslom smerom dole. Chlieb natrite
2-3 lyzicami pripravenej pinky. Prikryte druhym kraj-
com, strana s maslom sa ma nachadzat smerom hore.
Zamknite sendviova¢ a opekajte cca. 5 minat. Poda-
vajte po vychladnuti pinky.

Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy materidl nevyhadzujte. Obaly
a baliace prostriedky elektrospotrebiov
ZELMER su recyklovatelné a zasadne by
mali byt vratené na nové zhodnotenie. Kar-
tonovy obal odovzdajte do zberne starého
papiera. Vrecka z polyetylénu (PE, PE-HD,
PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opa-
tovné zuZitkovanie.

Po ukon€eni zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte prostrednictvom
na to uréenych recyklaCnych stredisk. Ak ma byt pristroj defi-
nitivne vyradeny z prevadzky, doporucuje sa po odpojeni pri-
vodnej $nury od elektrickej siete jej odstranenie (odrezanie),
pristroj tak bude nepouzitelny.

Informujte sa laskavo na Vasej obecnej sprave, ku ktorému
recyklacnému stredisku patrite.

Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunalneho odpadu.
Spotrebitel prispieva na ekologicku likvidaciu vyrobku.
BSH domaci spotfebice s.r.0., organizatna zlozka Bratislava
je zapojena do systému ekologickej likvidacie elektrospot-
rebiCov u firmy ENVIDOM - zdruZenie vyrobcov. Viac na
www.envidom.sk.
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Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
nych strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doru-
¢ené osobne alebo zaslané postou prevadzaju servisné
strediska znacky ZELMER - vid ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.

Vyrobca nenesie zodpovednost' za pripadné Skody vzniknuté pouzi-
tim zariadenia v rozpore s jeho uréenim alebo nespravnou obsluhou.
Vyrobca si vyhradzuje pravo vyrobok kedykolvek upravovat bez
predchadzajuceho ozndmenia za Ucelom prispdsobenia pravnym
predpisom, normam, smerniciam alebo z konStrukénych, obchod-
nych, dizajnovych alebo inych dévodov.
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Tisztelt Vasarlok!

Gratulalunk a készillék kivalasztasadhoz és (idvozoljik
a Zelmer termékek felhasznaloi kdzott.

Kérjtik figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast. Kiilonds
figyelmet kell szentelni a biztonsagi el6irasoknak. A haszna-
lati utasitast kérjik megdrizni, hogy a szendvicssiité késébbi
hasznalata soran is rendelkezésre alljon.

A szendvicssiito biztonsagos hasznalatara

vonatkozo utasitasok

A berendezés hasznalatbavétele el6tt, kérjiik, olvassa
el a teljes kezelési utasitast.
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VESZELY! / VIGYAZAT!

A biztonsagi el6irasok be nem
tartasa sériilésekhez vezet

A készlléket stabil és széraz felile-
ten hasznalja.

Ne hasznélja a készuléket, ha a halo-
zati csatlakozd kabele vagy a klsé
burkolata szemmel lathatdlag sérilt.

Ha a fixen beépitett haldzati veze-
ték megserul, azt - a veszélyhelyzet
elkerllése érdekében - a gyartonal
vagy szakszervizben, illetve egy
szakemberrel ki kell cseréltetni djra.
A készulék javitasat kizarolag csak
arra kiképzett szakember végez-
heti. A helytelenil elvégzett javitas
a hasznélé szdmara komoly veszeélyt
jelenthet. Meghibasodas esetén for-
duljon a szakszervizhez.

Ne érien a keszllék forro felulete-
ihez, ugyelien a gbzre, ami Uzem
kdzben kiléphet a késziilékbdl. Egési
sérllés veszélye!

Az elektromos aramutések elkeru-
lése érdekében soha ne meritse
a szendvicssutd semmilyen részét
vagy a halozati kabelt a dugasszal
vizbe vagy mas folyadékba.

A késziiléket legalabb 8 évet betdltott
gyermekek, valamint fizikai, értelmi

képessegeikben korlatozott, illetve
a készlléket és annak hasznalatét
nem ismer6 személyek csak akkor
hasznalhatjak, ha biztositott a fel-
ugyeltik, vagy a berendezés bizton-
s4gos modon torténé hasznélatara
vonatkozo, és a vele jaro veszélyekre
vonatkozo kioktatas. A gyerekek nem
jatszhatnak a berendezéssel. A kész-
léket gyermekek nem tisztithatjak,
és nem tarthatjak karban, kivéve, ha
elmultak 8 évesek, és megfeleld fel-
ugyelet vannak.

Az eszkozt a halozati kabelével
egyutt tartsa a 8 év alatti gyermekek-
t6l elzarva.

Amikor a szendvicssutét nem hasz-
nalja, vagy mielétt elkezdi tisztitani,
huzza ki a hal6zati kabel dugaszat
a dugaszoldaljzatbdl, és varja meg,
amig a készulék kihdl.

Ne tegyen a szendvicssut6re vagy
a belsejébe aluféliat vagy mas cso-
magoldanyagot, mivel az aramutést
vagy tlzet okozhat.

A hozzaférhetd feliletek homérsék-
lete magasabb lehet, haaberendezés

uzemel. Ne érjen a @ jellel jelolt
fellletekhez.

VIGYAZAT!

Ha nem tartja be az elirasokat
veszélynek teszi ki a tulajdonat

A késziiléket kizarolag a berendezés adattablajan fel-
tiintetett fesziiltségli elektromos halézatra csatlakoz-
tassa (kizarolag valtéaramara).

Ne hizza ki a dugaszt a halozati dugaszoldaljzatbdl
a kabelnél fogva, ne mozgassa a késziléket a haldzati
kabelnél fogva.

Ne huzza at a halézati kabelt éles peremeken, és ne
engedje, hogy megtérjon.

Soha ne engedje, hogy a kabel az asztal vagy a mun-
kalap szélén keresztiil 16gjon, forro felilletekhez érjen,
vagy fel legyen tekeredve.
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Akészlilek miikdtetéséhez nem szabad kiilsé id6zitd
kapcsol6t vagy kulon tavvezérld rendszert csatlakoz-
tatni.

Hasznalat kozben ne hagyja a készliléket feligyelet
nélkiil, mivel a szendvics kigyulladhat.

A kész termék kivételéhez leginkabb tompa, fabdl
készllt eszkdzoket hasznaljon. A fémbél készlilt esz-
kézok, mint kés, villa stb. kart tehetnek a stitélapban.
Soha ne hasznélja a késziiléket gazégén vagy elektro-
mos f6z6lapon vagy annak kézelében, illetve oft, ahol
a késziilek forré sitével vagy mikrohullamu siit6vel
érintkezhet.

Soha ne takarja le a késziléket, amikor ra van kotve
az aramra vagy forro.

JAVASLAT

Informaciok a a termékrdl és
felhasznalasi javaslatok

A készlilék kizérolag haztartasbeli, helyiségekben tor-
ténd hasznalatra késziilt.

Miiszaki adatok

A mlszaki paramétereket a termék névleges adattablaja tar-

talmazza.

A szendvicssité az |. biztonsagi osztalyba tartozé készilék,

amely foldelt kabellel és foldelt halézati dugéval van felsze-

relve.

A szendvicss(té az érvényes szabvanyoknak megfelel.

A berendezés eleget tesz a A BIZOTTSAG 1275/2008/EK

SZ. RENDELETENEK az ekoprojektre vonatkozd kévetel-

ményekrél.

Akésziilék az alabbi iranyelveknek megfeleld:

- Meghatarozott fesziiltséghataron beliili hasznalatra ter-
vezett elektromos berendezések (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagneses kompatibilitds (EMC) — 2004/108/EC.

Akeészilék a névleges adattablazaton CE jelzéssel van ellatva.

A CE megfeleldségi nyilatkozat a weboldalon talalhato
www.zelmer.com.

A késziilék jellemz6i

A szendvicssutd lehetdvé teszi a melegszendvicsek
gyors elkészitését. A szendvicssiitében egy vagy két
toastkenyérbdl készilt szendvicset lehet sttni. A szendvics-
siitd sutélapjai négy darab haromszdgalakd részre vannak
felosztva és kilonleges tapadasmentes bevonattal rendel-
keznek. A fémbdl késziilt elemeknek a miianyag részekkel
valé Osszekapcsoldsa a szendvicssttének érdekes kuls6t
biztosit. A szendvicssiitén két mikodésjelz6 lampa talalhato,
amelyek az alabbiakat jelzik:

- piros — a kész(iléknek a halézathoz valo csatlakoztatasa,
- z0ld — a készlilék slitésre kész allapota.
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A szendvicssiitd szerkezeti felépitése

@ Piros jelz6lampa
© z0ld jelzslampa
@ Felsd rész

O Alsé rész

© zarémechanizmus
O Alsé siitslap

@ Felss siitélap

262010 Tipus

A szendvicssiito kezelése és miikodése

A szendvicssiitd els6 hasznalata elétt:
vegye ki a csomagolasabdl,
ellendrizze, hogy a késziiléken feltiintetett fesziiltség
értéke megfelel-e a haldzati feszliltségnek,
tisztitsa meg a készUléket a kiilsd és belsd fellleteit eny-
hén nedves ruhaval vagy papirtériilkézével letorolve,
kapcsolja be kb. 15 percre, hogy a gyartasi folyamatbdl
szarmaz6 anyagmaradvanyokat eltavolitsa. Ezutan kap-
csolja ki a készliléket és hagyja teljesen kihdini.

15



A szendvicssiit6 tovabbi hasznalata soran:

© tegye szaraz, lapos feliiletre, a konnektorhoz kézel,

©® dugja be a csatlakoz6 dugét a konnektorba (ekkor fel-
gyullad a piros lampa),

©® varja meg, mig a zéld lampa felgyullad (ez kb. 3-4 percig
tart), ami azt jelenti, hogy a sltélapok elérték a szend-
vics készitéséhez szikséges hémérsékletet,

® nyissa ki a szendvicssiitét,

©® tegyen egy szelet kb. 1 cm vastagsagu toastkenyeret,
a vajjal vagy mas zsiradékkal megkent oldalaval a szend-
vicsstitd also stit6lapjara,

©® abehelyezett kenyérszeletre helyezze ra a tobbi anyagot,

® a szendvicsen Iévd anyagokra helyezze ra a masik sze-
let kenyeret, a bekent oldalaval felfelé,

® Ovatosan zarja be a szendvicssiitét; abban az esetben,
ha a készulék bezarasa nehézségekbe (itkdzne, a tulzott
mennyiségi anyagok egy részét tavolitsa el; a szend-
vicsslté bezarasa nem lehet nehézkes, mivel az a séri-
|ését okozhatja,

©® néhany perc elteltével (a sitési idd az adott szendvics
elkészitési receptjétdl vagy az egyéni izlésektdl fligg)
nyissa ki a szendvicssutét és vegye ki a kész szendvi-
cset. A szendvics kivételekor tigyeljen, hogy:
® ne égesse meg magat (a készulék siitélapjai forrok),
o ne sértse meg a sltélapok bevonatat — hasznaljon

fabl vagy miianyagbol késziilt, a magas hének ellen-
allé konyhai eszkozoket,

® a slités befejezése utdn kapcsolja ki a késziiléket,

a halozati csatlakozé dugéjat kihtizva a konnektorbdl.

A szendvicsek fogyasztasakor kézvetleniil az
elkészitésiik utan vigyazzon arra, nehogy meg-
égesse magat, mivel a szendvicsek, a benniik
1évé toltelékek és anyagok forréak lehetnek.

A szendvicssiito tisztitasa és karbantartasa

® AszendvicssUto kilénleges karbantartast nem igényel.
©® Aszendvicssiit6t tisztan kell tartani és tarolasakor is meg

kell érizni a tisztasagot, mivel a készUlék élelmiszerrel
érintkezik.

® A szendvicssité tisztitasa el6tt a halézati csatlakozd

dugdjat huzza ki a konnektorbdl és varja meg, mig
a késziilék teljesen kihil.

©® Elészor tordlie le a szendvicssitét puha és enyhén

benedvesitett ruhaval, majd térélje szarazra puha, tiszta
ruhaval.

® Ne hasznéljon olyan tisztitszereket, amelyek a készi-

Iék kiilsejét vagy a sutélapok bevonatat megkarcolhatjak
vagy azokon sériilést okozhatnak.

©® A szendvicssUté minden egyes hasznélata elétt a sut6-

lapokrél tavolitsa el az oft felgyilemlett morzsakat és
ételmaradékokat.

Ajanlott ételreceptek

ALMAS TOAST (1 adag)
1 evbkanal almadzsem,
1 kiskanal porcukor,
1 kiskanal fahéj,
2 szelet toastkenyér.

Tegye be a toastkenyér-szeletet a vajjal bekent oldalaval
lefelé a szendvicssiitébe. A kenyérszeletet kenje meg
az egy lapos evékanalnyi dzsemmel. Szdrja meg cukor-
ral és fahéjjal. Tegye ra a masik, a felsd oldalan vajjal
megkent kenyérszeletet. Zérja be a szendvicssitét és
sisse a szendvicset kb. 5 percen keresztiil. A szendvics
fogyasztasa soran tigyeljen arra, hogy a szendvics télte-
Iéke ne legyen tl forro, mert az égési sériilést okozhat.

BANANOS FALAT (2 adag)

1 kiskanal porcukor,
1 meghamozott banan,
4 szelet toastkenyér.

Tegyen be a szendvicsslitébe két szelet toastkenyeret
a vajjal bekent oldalukkal lefelé. A banant vagja ketté
hosszaban és a félbevagott darabokat helyezze
a kenyérszeletekre. Szorja ra a porcukrot. Tegye rajuk
a masik, a felsé oldalukon vajjal megkent kenyérszele-
teket. Zarja be a szendvicssUtét és sisse a szendvicse-
ket kb. 5 percen keresztiil. Csak a toltelék kihiilése utan
talalja.
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WALESI SAJTOS PIRITOS (1 adag)

1 kiskanal er6s mustar,

1-2 szelet sajt,

2 szelet toastkenyér.
Tegye be a toastkenyér-szeletet a vajjal bekent oldalaval
lefelé a szendvicssiitdbe. A kenyérszeletre tegye ra a saj-
tot. A sajtszeletet kenje be mustarral. Tegye ra a masik,
a fels6 oldalan vajjal megkent kenyérszeletet. Zarja be
a szendvicssUtét és sisse a szendvicset kb. 5 percen
keresztlil. A szendvicset ne fogyassza tdl forrén.

BACONGS-PARADICSOMOS FALAT (1 adag)
2 szelet bacon,
1 darabokra vagott paradicsom,
1 kiskanal 6sszevégott petrezselyemzéld,
2 szelet toastkenyér.

A bacont piritsa meg a serpeny6n. Tavolitsa el a bérét
és a bacont vagja darabokra. Keverje dssze a bacon- és
paradicsomdarabkakat valamint a petrezselyemzoldjét.
A kenyérszeletet egyik felével tegye be a bacon zsir-
jaba, majd helyezze be szendvicssiitébe, a zsiros felével
lefelé. A kenyérszeletre tegye ra a tolteléket. Tegye ra
a masik kenyérszeletet, a bacon zsirjaba aztatott felével
felfelé. Zarja be a szendvicssitét és siisse a szendvicset
kb. 5 percen keresztlil. Csak a toltelék kihdilése utan
talalja.

TOJASRANTOTTA (1 adag)

1 tojas,

1 evbkanal tej,

1 kiskanal 6sszevagott petrezselyemzéld vagy zéld-

hagyma,

1 kiskanal vaj vagy margarin,

2 szelet toastkenyér,

S6 és bors.
Keverje ssze a tojast, tejet, petrezselymet, sét és bor-
sot. Olvassza fel a vajat és adja hozza az dsszekevert
anyagokat, majd keverje egészen addig mig a tojas
megkocsonyasodik.
Tegye be a toastkenyér-szeletet a vajjal bekent oldalaval
lefelé a szendvicssiitébe. Kenje szét rajta a tojasran-
tottat. Tegye ra a masik, a felsd oldalan vajjal megkent
kenyérszeletet. Zarja be a szendvicssitét és slsse
a szendvicset kb. 5 percen keresztiil. Csak a toltelék
kihdlése utan télalja.

CSIRKE INDIAN MODRA (4 adag)

1 poharnyi aprora vagott csirkehtsdarabok,

4 evbkanél paradicsomos fiiszer vagy chilli

1 kiskandl reszelt hagyma,

1 kiskanal Worcestershire sz6sz,

1 kiskandl curry fliszerkeverék,

1 evbkanal vaj,

8 szelet toastkenyér.
Olvassza meg a vajat a serpenydn és adja hozza a tobbi
hozzavalét. Kb. 2-3 percig siisse kdzepes tizon.
Tegye be a toastkenyér-szeletet a vajjal bekent oldalaval
lefelé a szendvicss(itébe. A kenyérszeleten kenje szét az
elkészitett 2-3 ev6kanalnyi tolteléket. Tegye ra a masik,
a fels6 oldalan vajjal megkent kenyérszeletet. Zarja be
a szendvicssiitét és slisse a szendvicset kb. 5 percen
keresztiil. Csak a toltelék kihdlése utan talalja.

Kornyezetvédelem - Ovjuk kornyezetiinket

A karton csomagolas javasoljuk leadni
a hulladékgyijtd helyre.

A polietilén (PE) zsakot dobja mlanyag
gyijtd konténerbe. A halézatbdl valé kikap-
csolds utan a haszndlt késziiléket szét-
szerelni, a mianyag alkatrészeket leadni
masodlagos nyersanyag felvasarlé helyen.
Afém alkatrészeket leadni a MEH-be.

Ne dobja ki haztartasi hulladékkal egyiitt!

Az gyarté nem vallal magara felel6sséget a készilék nem rendel-
tetésszer(i hasznalatabol vagy a hasznélati utasitéshan foglaltaktol
eltéré felhasznaldsabdl eredd esetleges karokért.

Az gyarto fenntartia maganak a jogot a termék barmikori, elézetes
bejelentés nélkiili megvaltoztatésara, annak az érvényes jogsza-
balyokhoz, szabvanyokhoz, irényelvekhez valo igazitaséra, vagy
a konstrukcios, kereskedelmi, esztétikai és egyéb okokbdl torténd
moédositasara.

GW26-007_v07
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@ Stimati Clienti!

Va felicitam pentru ca ati ales aparatul nostru si va urdm bun-
venit in randul utilizatorilor de produse ale firmei Zelmer.
Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni de utilizare. O atentie
deosebita se cuvine sa acordati indicatiilor privind siguranta.
Pastrati instructiunile de utilizare pentru a le putea folosi i
mai tarziu, in timpul utilizarii ulterioare a prajitorului pentru
sandvisuri.

Indicatii privind siguranta

inainte de a incepe folosirea dispozitivului luati la
cunostinta cuprinsul intregii instructiuni de deservire.

PERICOL! / ATENTIONARE!

Ne-respectarea regulilor poate
provoca rani

Folositi dispozitivul pe o suprafata
stabila sui uscata.

Nu folositi aparatul daca observati
deteriorari ale cablului de alimentare
sau ale carcasei sale.

In cazul in care cablul de alimentare
nedetasabil se deterioreaza trebuie
sa-l schimbati la producator sau la
angajatul din service sau de catre
0 persoana calificata pentru a evita
pericolul.

Reparatiile aparatului trebuie efectu-
ate numai de catre personalul cali-
ficat. Reparatiile executate in mod
necorespunzator pot reprezenta un
real pericol pentru utilizator. In cazul
in care apar defectiuni, adresati-va
unui punct specializat de servis.

Nu atingeti suprafetele fierbinti ale dis-
pozitivului, fiti atenti la aburii care sunt
emanati de dispozitiv in timpul functio-
narii acestuia. Pericol de oparire!

Nu scufundati nici una dintre piesele
aparatului pentru sandviciuri nici
cablul de alimentare cu curent elec-
tric si nici stecherul in apa sau alte
lichide pentru a evita electrocutarea.
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Acest echipament poate fi utilizat de
copii cu varsta de cel putin 8 ani si
de catre persoane cu abilitati fizice
si mentale reduse precum si de
persoane fara experientd si care
nu cunosc echipamentul, in cazul
in care li se asigura supraveghere
sau instructajul de utilizare a echi-
pamentului in conditii de siguranta
si inteleg pericolele care pot aparea.
Nu permiteti copiilor s& se joace cu
aparatul. Curatarea si conservarea
dispozitivului nu trebuie realizata
de catre copii cu exceptia cazului in
care acestia au peste 8 ani si sunt
corespunzator supravegheate.
Dispozitivul impreuna cu cablul de ali-
mentare trebuiesc depozitate intr-un
loc care nu se afla la indemana copii-
lor care nu au implinit varsta de 8 ani.
Atunci cand aparatul pentru sand-
viciuri nu este folosit sau inainte de
a incepe curatarea acestuia, scoateti
din priza stecherul cablului de ali-
mentare cu curent electric i astep-
tati pana ce dispozitivul se raceste.
Nu acoperiti si nu agezati in prajitorul
pentru sandvisuri ambalaje din folii
metalice sau alte materiale; exista
pericolul de electrocutare sau de
provocare de incendii.

Temperatura suprafetelor disponibile
poate fi mai mare atunci cand apa-
ratul este in functiune. Nu atingeti

suprafetele marcate cu simbolul @

ATENTIE!
Ne-respectarea poate provoca
pagube materiale

Dispozitivul trebuie conectat intotdeauna la priza rete-
lei electrice (numai cea cu curent alternativ) cu tensi-
une care este in conformitate cu cea mentionata pe
placuta de fabricatie a dispozitivului.

GW26-007_v07



Nu scoateti stecherul din priza retelei de alimentare cu
curent electric tragand de cablu, nu mutati dispozitivul
dintr-un loc in altul trégand de cablul de alimentare.

Nu treceti cablul de alimentare cu curent electric peste
muchii ascutite si aveti grija ca acesta sa nu fie presat.
Niciodatd nu permiteti ca, cablul de alimentare sa
atarne peste muchia mesei sau a blatului, sa atinga
suprafete fierbinti sau sa fie rasucit.

Dispozitivul nu este conceput pentru a functiona cu
comutatori de timp externi sau cu un sistem separat de
control de la distanta.

In timpul folosirii nu lasati dispozitivul fara suprave-
ghere deoarece péinea poate sa se aprinda.

Pentru scoaterea produselor folositi numai accesorii de
bucatarie din lemn care nu sunt ascutite. Obiectele din
metal aga cum ar fi cutitul, furculita etc., pot deteriora
plitele de prajit.

Niciodata nu amplasati dispozitivul deasupra sau n
apropierea zonei de gatit a aragazului pe gaz sau
a celui electric sau acolo unde acesta ar putea sa
atinga cuptorul fierbinte sau cuptorul cu microunde.
Nu acoperiti niciodata dispozitivul atunci cand acesta
este conectat |a reteaua de alimentare cu curent elec-
tric sau atunci cand acesta este fierbinte.

INDICATII
Informatii despre produs si indica-
tii referitoare la utilizarea acestuia

Aparatul este destinat numai utilizarii casnice, in inte-
riorul incaperilor.

Date tehnice

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe eticheta cu specificatii teh-

nice a produsului.

Prajitorul pentru piine este un aparat din clasa |, prevazut

cu cablu de alimentare cu invelis de protectie si stecar cu

contact de protectie.

Préjitorul pentru sandvisuri indeplineste cerintele normelor

in vigoare.

Dispozitivul indeplineste cerintele ORDONANTEI COMISIEI

(WE) NR 1275/2008 in ceea ce priveste cerintele cu privire

la eco-proiect.

Aparatul este in acord cu cerintele directivelor:

- Echipament electric destinat pentru utilizare n limite sta-
bilite de tensiune (LVD) — 2006/95/EC.

- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.

Produsul are inscris insemnul CE pe eticheta de specificatii

tehnice.

Declaratia de conformitate CE o veta gasi pe site-ul

www.zelmer.com.
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Caracteristicile aparatului

Prajitorul pentru sandvisuri permite prepararea rapida a unor
sandvisuri calde, cu un continut divers. In prajitor pot fi pra-
jite unul sau doua sandvisuri sau doua sandvisuri cu toasturi.
Placile care se infierb&nta sunt compartimentate in trei spatii
triunghiulare si acoperite cu un strat special, care impiedica
sandvisurile prajite s se lipeasca de suprafata care se
infierbanta. Combinarea elementelor metalice cu cele din
materiale plastic contribuie la aspectul placut, interesant
al prajitorului pentru sandvisuri. Pe prajitor sunt amplasate
doua beculete de control care indica:

— Cel de culoare rogie — conectarea aparatului la reteaua
electrica,

— Cel de culoare verde — faptul ca aparatul este gata pentru
a praji produsele.

Structura prajitorului pentru sandvisuri

@ Beculet de culoare rosie

@ Beculet de culoare verde

© Partea de deasupra

O Partea de jos

© inchizator

O Placa de infierbantare inferioara
@ Placi de infierbantare superioara

Tip 262010
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Utilizarea si functionarea prajitorului pentru

sandviguri

inainte de prima utilizare a prajitorului trebuie sa:

scoateti aparatul din ambalaj,

verificati dacd tensiunea nscrisa pe aparat corespunde
celei din retea,

curatati aparatul, sa stergeti suprafetele interioare si cele
interioare cu o carpa usor umezita sau cu un prosop de
hartie,

conectati prajitorul circa 15 minute la reteaua electrica,
pentru a elimina toate elementele impure ramase din
procesul de productie. Pe urma scoateti prajitorul din
priza si lasati-l pana se raceste complet.

in timpul folosirii prajitorului pentru sandvisuri, trebuie:

s&-| agezati pe o suprafata platd, uscata, aproape de o
prizé a retelei electrice,

sa introduceti stecarul cablului de alimentare in priza
retelei electrice (se aprinde atunci beculetul rosu),

sa asteptati pana se aprinde beculetul de culoare verde
(dureaza circa 34 minute), ceea ce semnifica faptul ca
placile de infierbantare au atins temperatura care per-
mite prajirea sandvisurilor in prajitor,

s& deschideti prajitorul pentru sandvisuri,

sa agezati feliile de toast, cu o grosime de cca 1 cm, cu
partea unsa cu unt sau cu altad grasime pe placa inferi-
oara de infierbantare a prajitorului,

agezati produsele cu care vreti s& preparati sandvigurile
pe aceste felii,

asezati peste aceste produse cea de a doua felie de
paine, cu partea unsa cu unt sau alta grasime in sus,
inchideti cu grija prajitorul pentru sandvisuri; in cazul in
care observati ca se inchide greu, mai scoateti din pro-
dusele cu care doriti s& preparati sandvigurile; nu este

bine ca prajitorul s& se inchida in mod fortat, deoarece
acest lucru poare provoca deteriorarea sa,

©® dupa trecerea catorva minute (timpul de prajire depinde

de refeta dupa care sunt pregatite sandvisurile si de

preferintele utilizatorului), deschideti prajitorul i scoateti

sandvisul prajit. Cand scoateti sandvisurile din prajitor,

trebuie sa aveti grija:

o sanu va frigeti (placile de infierbantare sunt fierbinti),

o s& nu deteriorati stratul protector de pe placile de
infierbantare — trebuie sa folositi ustensile de lemn
sau de mase plastice rezistente la temperaturi inalte,

® dupa incheierea prajirii, deconectati prajitorul scotand

stecarul cablului de alimentare din priza electrica.

Aveti grija sa nu va frigeti cdnd consumati
sandvisurile imediat dupa prajirea lor, deoarece
acestea (atat feliile de paine cat si produsele cu
care le-ati preparat) pot fi fierbinti.

wvee

Curatarea si pastrarea prajitorului pentru

sandvisuri

® Préjitorul nu necesita conditii speciale de pastrare.

©® Prajitorul trebuie pastrat curat, deoarece intra in contact

cu produsele alimentare.

@ lnainte de a incepe curatarea prajitorului, trebuie sa

scoateti stecarul din priza electrica ii sa asteptati pana la
racirea completa a aparatului.

©® Mai intai stergeti prajitorul pentru sandvisuri cu o cérpa

moale, usor umezita, pe urma cu una moale, uscata si
curata.

® Nu folositi substante de curatare care pot zgéria sau deteri-

ora suprafatele externe si cele ale placilor de infierbantare.

© Inainte de fiecare utilizare a prajitorului, trebuie s& inde-

partati de pe placile de infierbantare firimiturile si restu-
rile adunate.

Exemple de retete culinare

»CORN”CU MERE (o portie)

O lingura de gem de mere,

O ligurita de zahdr pudra,

O lingurité de scortigoara,

Doug felii de toast.
Introduceti felia de toast in prajitor cu partea unsé cu
unt in jos, spre placa. Intindeti pe felie o lingura de gem.
Presarati zaharul pudra si scortisoara. Puneti deasu-
pra o alta felie de toast cu partea unsa cu unt in sus.
Inchideti prajitorul si lasati s& se prajeasca totul timpo de
5 minute. Trebuie sa aveti grija la consumare, sa nu fie
umplutura prea fierbinte si sa va frigeti.

GUSTARE CU BANANE (2 portii)
1 lingurita de zahdr pudra,
1 banand decojita,
4 felii de toast.

Introduceti doua felii de toast in prajitor, cu partile unse
cu unt in jos, spre placa. Taiati banana in juméatate pe
lung si agezati jumatatile pe felille de toast. Presarati cu
zahér pudré. Puneti deasupra o alta felie de toast cu par-
tea unsa cu unt in sus. Inchideti prajitorul si lasati totul sa
se prajeasca timp de 5 minute. Consumati dupa ce s-a
racit umplutura.
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TOAST CU BRANZA $I MUSTAR (o portie)

O linguritd de mustar iute,

1-2 felii de branza galbend,

Dougé felii de toast.
Introduceti o felie de toast cu partea unsé cu unt in
jos, in prajitor. Asezati pe felia de péine branza. Ungeti
brénza cu mustar. Puneti deasupra o felie de péine cu
partea unsa cu unt in sus. Inchideti prajitorul si ldsati sa
se prajeasca 5 minute. Nu consumati sandvisurile cand
sunt prea fierbinti.

GUSTARE CU SUNCA $I ROSII (o portie)

2 felii de sunca,

O rosie taiata felii,

O lingurité de pétrunjel taiat,

Doua felii de toast.
Prajiti sunca in tigaie. Scoateti pielea si taiati sunca in
felii. Adaugati la sunca feliile de rosie si patrunjelul.
Intingeti felia de paine in grasimea de la sunc si intro-
duceti-o in préjitor, cu partea unsa in jos, spre placa.
Asezati compozitia pe felia de toast. Puneti deasupra
o felie de péine trecuta prin grasime, cu partea unsa in
sus. Inchideti prajitorul si lasati sa se prajeasca circa
5 minute. Consumati dupa ce s-a racit umplutura.

SCROB (o portie)

Unou,

O lingura de lapte,

O lingurita de pétrunjel tocat sau de ceapa verde,

O lingurita de unt sau de margarind,

Doua felii de toast,

Sare i piper.
Amestecati oul, laptele, patrunjelul, sarea si piperul.
Topiti untul si adaugati la el compozitia pregétita, ames-
tecati pana oul se gateste.
Introducei o felie de toast in prajitor, cu partea unsa cu
unt in jos, spre placa. Intindeti pe felia de toast scrobul.
Puneti deasupra o alté felie de péine cu partea unsa cu
unt in sus. Inchideti préjitorul si lasati sa se préjeasca
circa 5 minute. Consumati dupé ce compozitia s-a récit.

PUI INDIAN (4 portii)

Un pahar de pui téiat subfire,

4 linguri de sos de rosii sau chili,

1 lingurita de ceapa tocata,

1 lingurita de sos de tip Worcestershire,

1 lingurita de curry praf,

1 lingura de unt,

8 felii de toast.
Topiti untul in tigaie i adaugati toate ingredientele. Prajiti
timp de 2-3 minute la foc mediu.
Introduceti felia de toast in prajitor cu partea unsa cu unt
in sus. Inchideti préajitorul si prajiti timp de circa 5 minute.
Consumati dupa ce compozitia s-a racit.

Ecologia - Ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la protectia mediu-
lui inconjurator. Acest lucru nu este nici dificil nici scump.
In acest scop: cutia de carton duceti-o la maculatura, pungile
din polietilen (PE) aruncati-le in container
pentru plastic.

Aparatul folosit duceti-| la punctul de colec-
tare corespunzator deaorece componen-
tele periculoase care se gasesc in aparat
pot fi periculoase pentru mediul inconju-
rator.

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer!

Producatorul nu rdspunde de eventualele defectiuni aparute ca
urmare a utilizarii aparatului in neconformitate cu destinatia sa sau ca
urmare a intretinerii sale necorespunzétoare.

Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica produsul in orice
moment — féra o informare prealabild — in scopul adaptarii la prevede-
rile legale, la norme si directive sau din motive ce tin de constructie,
de véanzare, de aspectul estetic §.a.

GW26-007_v07
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@ YBaxkaembie Monb3oBatennu!

lMo3apaBnsiem Bac ¢ BbibGopom Hallero ycTpoicTsa u npu-
BETCTBYEM Cpeay nonb3oBaTener Toapamu Zelmer.

[pocum BHUMATENBHO 03HAKOMUTLCS C HACTOSLLEN MHCTPYK-
upen no obenyxueanmio. Ocoboe BHUMaHWe Heobxoanmo
0bpatnTb Ha npaBuma TexHuku 6GesonacHocTu. [Mpocum
COXPaHUTb WHCTPYKLMIO, 4TOObI €10 MOXHO ObINO MOMb30-
BaTbCA B XOZ€ AanbHelLen akennyatauuy npubopa.

Yka3aHuA no TeXHMKe 6e3o0macHoOCTH
" npasunbuoﬁ JKcnnyaTauum

eped egodom npubopa e 3kcnayamayuto 03HaKOMb-
meck ¢ codepkaHuem ecell UHCMpYKYUU no 3Kcnimy-
amayuu.

OMACHOCTb! / BHUMAHME!

HecobniopeHne npasun rposut
TpaBMamu

cnonbsyiTe yCTPOWCTBO Ha YCTOM-
4MBOW 1 CYXOMN NOBEPXHOCTH.

He BkntoyainTe npubop, ecnu nuta-
IOLUMIA  NOACOEAMHUTENbHBIA  NPO-
BOA4 WM KOPNYC WMEKT BuAMMbIE
NOBpPEXAEHNS.

Ecnm HecbeMHbIN MpoBOL NUTaHWS
Oynet noBpexneH, ero cnegyet
3aMeHUTb Yy NPOU3BOAUTENS W
y paboTHWKa CEpBUCHOM CryxObl
WNW  KBAMU(ULUMPOBAHHBIM  JIULIOM,
4T0bbI M3BEXaTh BO3MOXHBIX Yrpo3.
PemoHT npubopa MOryT BbINOMHATH
TONMbKO KBANMMULMPOBAHHbIE CrieLy-
anucTbl. HenpaBumbHO  BbINOMHEH-
HbIil PEMOHT MOXET CO3AaTb Cepbes-
HY yrposy [ans norb3oBatensi.
B cnyyae nosiBNeHus Henonagok
pekoMeHayem 0bpatuTbCa B creu-
anu3npOBaHHbINA CEPBUCHBIN MyHKT.
He npukacanTech K ropsiyen nosepx-
HOCTW YCTPOMCTBA, OCTeperamTech
napa, KOTOpbIAi MOXeT BblpBaThHCA
W3 yCTpoiCTBa BO Bpemsi paborbl.
OnacHocTb nonyyeHus oxoral
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Bo usbexaHne nopaxeHus anek-
TPOTOKOM He MOrpyxamte HUKakomn
YacTu TocTepa Unu kabens nuTaHus
B BOAY UNM APYTYH0 KUOKOCT.
[aHHbI Npubop MOXeT MCrorb3o-
BaTbCA AETbMU B BO3pacTe ¢ 8 net
W NLamMu ¢ OrpaHuYeHHbIMU huan-
YECKMW 1 YMCTBEHHBLIMW CNOCOBHO-
cTamu, nuuamn 6e3 onbita paboTbl
c npubopom, ecnn BydeT ocyLecT-
BNATLCA KOHTPONb WNM  MpoBefeH
WHCTPYKTaX MO 9KCMnyaTauuu npu-
Bopa ¥ CBSA3aHHLIMW C 3TUM Yrpo-
3amu. 3anpellaeTcs getam urpatb
c npubopom. [let He [OMmKHbI
YUCTWUTb YCTPOWCTBO U BbIMOMHATH
Apyrie JencTBis MO YXOZy 3a HUM,
€CcnM MM He WCcmonHunoch 8 nert
W OHW He HaxoasATCs Mog Haanexa-
LM MPUCMOTPOM.

YcTponcTBO € Kabenem nuUTaHus
[OMKHO XPaHWUTLCA B MECTE, Hepao-
CTYNHOM Ans feTen MrnagLwe 8 ner.
Korga TocTep He ucnonbayetcs, nmbo
nepes €ro OYNUCTKOM, BbIHbTE BUNKY
NpOBOAA NUTaHWS U3 PO3ETKW W NOA0-
XOWUTeE, NOKa YCTPOMCTBO OCTbIHET.
He HakpbiBaiTe TOCTE p W He Kna-
[uTe B Hero donbry, nocyay v apy-
e npeameTbl, Tak Kak OHW MOryT
CTaTb MPWUYMHOI NOXapa unu nopa-
KEHWS SMEKTPUYECKUM TOKOM.
Temnepatypa OTKPbITbIX MOBEPXHO-
cTen mMoxeT ObiTb Gonee BbICOKON,
korga obopygoBaHue pabotaer.
He npukacanTecb K MOBEPXHOCTH,

0603Ha4YEHHOI CUMBOSIOM @
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BHUMAHMUE!

Heco6nionenne rpo3ut
noBpeXaeHnem MMyLLecTBa

Bcerza nogkntoyaitte npubop k rHeaay anekTpuieckon
CeTU (MCKNIYMTENbHO NEPEMEHHOMO TOKa) C Hanpshxe-
HWeM, COOTBETCTBYIOLLMM ANsl AaHHOrO npubopa.

He BbIHMMaiTe BUMKKA 13 THe3Aa 3a kaberb, a Takke
He nepemelLLaiiTe Takm 06pa3om yCTPOICTBO.

He npoTsarusaiite kabens nuTaHus Yepes ocTpble kpasi
11 HE CMUHaIATE ero.

He ponyckaiite, ytobbl kabenmb nuTaHWs cBucan co
cTona unu paboyen MOBEPXHOCTU, KAacancs ropsumx
npeamMeToB uni Bbin CKpyYeH.

YCTPOICTBO He NpeaHasHaueHo Anst paboTbl ¢ UCTOMb-
30BaHNEM BHELLHWX BbIKNKOYaTeNe-TaiMepoB nUnu
OTZENbHOM CUCTEMbI AVCTAHLMOHHOTO YNPaBIEHS.
Bo Bpems ncrnonb3oBaHus He OCTaBnsNTe YCTPONCTBO
6e3 npucmoTpa, MOTOMY 4TO MOXET MPOM3OMTH BO3-
ropaue.

[ns BbleMk NMpOAYKTOB Myulle BCEro WCMoNb3oBaTb
[IEPEBSIHHYIO KYXOHHYI0 yTBapb 6€3 OCTpbIX Kpaes.
Takve MeTannmyeckue npeaMeTbl, Kak HOX, BuUnka
11 T.N. MOTYT NOBPEAVTH HarpeBaTeNbHbIE MOBEPXHOCTU.
He cTaBbTe YCTPOICTBO Ha UNK PSAOM C ra3oBOM UM
9NEKTPUYECKON KOHOPKOIA NGO Tam, rae OHO MOXET
KOHTaKTMpOBaTb C ropsyei AyXOBKOW MM MUKPOBOI-
HOBO NEYbHO.

He HakpblBaiTe YCTPOWCTBO, KOrAa OHO MOAKIOYEHO
K CETW Unn ropsiyee.

COBETbI
Wudopmauua o npogykre
1 COBETbI N0 IKCNyaTaLum

CGH,C[BVIH-TOCTep NpeAHa3Ha4eH MCKMYUTENBHO AnA
[OOMalLHEero nonb3oBaHua, BHYTPU I'IOMeLLl'eHI/Iﬁ.

TexHnyeckve napameTpbl yka3aHbl Ha 3aBOLCKOM LUMTKE

npubopa.

Canpgsuy-toctep ZELMER otBevaeT TpeboBaHNsM LeicTBy-

fOLLMX HOPM.

Cangsuy-toctep umeeT | knacc wsonsauuumn. uTaowimin

3MEeKTPONPOBOA U BUMKA UMEIOT 3a3eMreHie.

Mpubop oTeeuaer TpeGoBaHusm PEFTTAMEHTA  Ne

1275/2008/EC KOMUCCWM no TpeboBaHMsIM K 3KOMPOEKTY.

CaHgguy-TocTep ZELMER oTBevaeT TpeboBaHusmM feiicTBy-

fOLLMX HOPM:

- Onektpudeckuii npubop crepyeT aKcnnyaTMpoBaTb Mpw
onpeaeneHHbIx YpoBHsIX Hanpsikernst (LVD) — 2006/95/EC.

- [vpextuBa no anekTpomarHuTHon comecTumoctit (EMC)
—2004/108/EC.

Mpubop mapk1poBaH 3Hakom cooTaeTcTaus CE.

GW26-007_v07

Onucanmne npu6opa

CaHABMY-TOCTEP NpefHa3HayeH Ans GbICTporo npuroToBne-
HUst ropsiumx caHaBuyent (ByTepbpoaos) ¢ HaumHKkon. MoxHO
NpUroTOBMTL OAMH WNW Cpa3y ABa CaHABMYa. Harpesatenb-
Hble MNacTUHbI TocTepa Ans 4-X TpeyronbHbIx 6yTepbposnos
MOKPbITbI @HTUNPUrapHbIM TehNOHOBLIM NOKPbITUEM. Cove-
TaHWe MeTannnyeckux 1 NNacT1KoBbIX 3NEeMEHTOB npuaaeT
npubopy NHTEepecHbI BHELHWA BUA. Ha kopnyce CanaBMY-
TOCTEpa UMEITCS f1Ba CBETOMHANKATOPA, KOTOPbIE CUrHanm-
3UpytoT:

— KpacHbIt — NOACOeAMHeHe Npubopa k ceTy,

— 3€eneHblil — FOTOBHOCTL Mpubopa k pabote.

YcTpoiicTBO COHABUY — TOCTEpa

@ Vmavkatop kpacoro useta

@ Vnpukarop seneHoro ugeTa

© Bepxuii kopnyc

© Hwxnit kopnyc

© 3axum-6rokuposka

@ Hwxnss HarpesaTenbHas nnacTvHa
@ BepxHaa HarpesaTenbHas nnacTuHa

‘\
A

Twun 262010

Tun 262011

< %.%__
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MpuHumn peiicTBuA n 06CNyKMBaHNe

COHABUY-TOCTEPA

I'Iepeg nepBbIM BKITlOYEeHMEM CIHABUY-TOCTEpA:

aKKypaTHO BbIHBTE TOCTEP 13 YNaKoBKW,

yBenuTech, UTO HampshkeHWe MUTaHMs, ykasaHHOE Ha
MapK1pOBKe, COOTBETCTBYET HaNPSIKEHIO ANEKTPOCETH,
MPOTPUTE HAPYXHbIE 1 BHYTPEHHUE MOBEPXHOCTU Mpy-
6opa BaxHOM TPANOYKON 1N GYMaxHBIM NONOTEHLIEM,
BKlouMTe MPUGOP Ha oK. 15 MUHYT, YTOBbI OUNCTUTHL
OT OTCTaTKOB MPOW3BOACTBEHHOTO Mpolecca. 3atem
BbIKMIOuNTE NpKGOP M faiiTe eMy MONMHOCTBIO OCTbITh.

B xope panbHeliweli akcnnyatauum C3HABMY-TOCTEpa:

nocTaBbTe npubop BONMM3M CETEBON PO3ETKUN Ha TBEp-
[0, YACTOM M CyXOil NOBEPXHOCTM,

BMOXWUTE BUMKY CETEBOTO MUTAIOLLETO MPOBOAA B CeTe-
BYH PO3ETKY (3aroputcs MHAMKaTOp KpacHoro LieTa),
NOAOXANTE, MOKa 3aropuUTCA MHAMKATOP 3eMEeHOro LBeTa
(oK. 3—4 MWHYT), 3TO yKa3bIBAET Ha TO, YTO HarpeBaTeNb-
Hble MNacTWHHbI Pa3orpenich [0 TemnepaTypbl, KOTo-
pasi NO3BOMNSIET Ha 3anekaHne B TOCTEPE CIHABNYEN,
MONOXNTE HA HIWKHIOK HarpeBaTenbHylo nnacTuHy
TOCTEPa NIOMTUK Xreba TONLLMHOM OK. 1 CM, CMa3aHHbIN
MacroMm unu Apyrum Xupom,

nonoXuTe Ha xneb HaumHKky,

HaKpoWMTE BTOPbIM MOMTUKOM, Hama3aHHOW CTOPOHOM
BBEPX,

aKkypaTHO 3akpoiite TocTep. B cnyyae, ecrv BO3HUK-
HYT TPYAHOCTW C 3aKpbITWEM TOCTepa, CHUMUTE YacTb
HauMHKM. TOCTep He MOXeT 3aKpblBaThCs C TPYAOM.
MockomnbKy 3T0 MOXET NPUBECTY K €10 MOBPEXAEHNIO,

A

yepe3 HECKONMbko MMHYT (B 3aBUCMMOCTW OT peLienTa
Gytepbpoga ¥ Bawero Bkyca) oTKpoiiTe TOCTEp
1 BbIHbTE 3arneYeHHbIit CIHABUY. ByabTe 0CTOPOXHbI:
©® He npuTparvBaiTeCh K ropsuMM HarpeBaTenbHbIM
nnacTtHam,
©® yTobbl He MOBPeAUTb TedOHOBOE NOKPbITUE
HarpeBaTenbHbIX NNAaCTH, NOMb3yATECh [epeBsH-
HbIMA MMM NNacTUKOBBIMKA MPUHAANEXHOCTAMM,
CTOVKUMM K BbICOKOW TeMMepaType,

3aKOHUMB 3aneKaHue, BblHbTE BUMKY MUTAIOLLETO 3Mek-
TPONpPOBOAA 13 PO3ETKN.

Ecnu ebl xomume nodamb G6ymep6podsi
cpasy ke nocne 3anekaHus, 6ydbme ocmo-
POXHbI U He 060X2umech, NOCKOSILKY 6ymep-
6podbl, HayuHka U Opyaue uHepedueHmbI
Mo2ym 6b1mb 2opsidue.

CanpBuy-TocTep He TpebyeT 0coboi KoHCcepBaLUM.
CaHgBuY-ToCTEp HEOOX0AMMO COoAepkaTb M XpaHUTb
B UMCTOTE, MOCKOMbKY OH NMpefHa3Ha4eH st MpuroTos-
NEHNS NULLW.

lMepen O4MCTKOM BCeraa OTCOEAUHSIATE TOCTEP OT CETU
1 JaiiTe emy MOMHOCTbI0 OCTbITh.

lMpoTupaiite kopryc TocTepa cHavama MSrkoi, crierka
BNAXHO TPANOYKOW, & 3aTEM YNUCTON, CyXOil TPSNOYKON.
He pekomeHayeTcst NCMOMb30BaTh YNCTSILLME CPEACTBa,
KoTOpble MOTyT MmoLiapanatb U1 NoBPeauTb HapyXHYI0
MOBEPXHOCTb KOpMyca U aHTUMpUrapHoe TegrnoHoBoe
MOKPbITVE HarpeBaTeNbHbIX NNACTUH.

Mepen kaxabiM BKMOYEHEM npubopa HeobxoauMo oum-
CTWTb Er0 OT CKOMMBLLMXCS! KDOLLIEK 1 OCTATKOB C3HLBUYEI.

ABNOYHBIE POTATUKY (1 nopuwsi)

1.cm. noxka s161104H020 Oxema,

14. noxka caxapHou nydpb,

14. 10XKa KOpUYbI,

2 nommuka xneba 0515 mocmos.
[MonoxuTb NOMTUK xneba (HamMasaHHOI CTOPOHOI BHU3)
B COHABMY-TOCTEP. HamasaTb [keMoM, nockinaTh caxa-
poM U Kopuuel. HakpbiTb BTOpPbIM MOMTUKOM Xneba
(HamasaHHo# CTOpOHOI BBEPX). 3aKPbITL TOCTEP M 3ane-
kaTb Ok. 5 MUHYT. ByabTe ocTopokHbl. He oboxrutech
ropsYei HaunHKOMN.

BAHAHOBAS! 3AKYCKA (2 nopuyw)

1 4. 1oXKa caxapHoli nyopsl,
1 04ULWEHHb Il baHaH,
4 nommuka xneba 05151 mocmos.

Monoxute 2 nomtuka xneba (HamasaHHOW CTOPOHO
BHM3) B C3HABMY-TOCTep. Paspesatb OaHaH Ha fage
4acTu W MOMOXWUTb MOMOBUHKW HA NOMTUKM. lMockinate
caxapoMm. HakpbiTb BTOpbIM NOMTMKOM Xxneba (Hama-
3aHHOW CTOPOHOW BBEpX). 3aKpbiTb TOCTEP U 3anekaTb
ok. 5 MuHyT. [ogasaTb, korfa HauMHKa OCTbIHET.
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BAJIUACKYE FPEHKY C CbIPOM (1 nopuvsi)

1 4. 1oxka ocmpoll 20p4uUbl,
1-2 nomMmuka cbipa,
2 nommuka xneba 01151 mocmos.

[MonoxuTb NoMTUK xneba (HamMa3aHHOI CTOPOHOI BHU3)
B COHABMY-TOCTep. Monoxutb Ha xneb cbip. Cmasatb
Cblp ropunlen. HakpbiTb BTOpbIM MOMTUKOM Xreba
(Hama3saHHO CTOPOHON BBEPX). 3aKpbITh TOCTEP U 3ane-
kaTb OK. 5 MuHYT. ByabTe ocTopokHbl. He oboxrutech
ropstuum ByTepbpogom.

3AKYCKA C FPY[IMHKOW 1 TOMUAOPAMMU (1 ropuys)

2 nommuka 2pyouHKU,

1 Hape3aHHbIl nomMudop,

1 4. NI0XKKa 3eM1eHU nempywKu,
2 nommuka xneba 0511 mocmos.

O6xapuTb rpyAnHKY Ha ckoBopoae. CHATb KOXy 1 MENKo
nopesatb. CMeluaTh rpyavHKY, NOMUAOP W NETPYLLKY.
OkyHyTb NoMTUK xneba B xup, OCTaBLUMIACS OT obxa-
PUBAHWS TPYAMHKMA, W NONOXMTL B TOCTEP, CMa3aHHOM
CTOPOHON BHU3. MonoXuTb Ha xne6 HaumHKy. HakpbiTh
BTOPbIM MOMTUKOM Xneba, cMasaHHbIM XUPOM, BbITO-
MNEHHbIM U3 FPYAUHKM (HaMa3aHHOW CTOPOHON BBEPX).
3akpbITb TOCTEp M 3anekaTb ok. 5 MuHYT. MMopasatb
rnocne Toro, kak Ha4uHKa OCThIHET.

AWYHULA (1 nopuws)

1 atiyo,

1 cm. noxka Moroka,

1 4. 1oXKa 3en1eHuU NempPywKu MU 3eM1eH020 N1yKa,

1 4. oXKa macna unu MapaapuHa,

2 mommuka xneba 0119 mocmos,

Corlb, Nepey, No 8Kycy.
Cwmelarb fi1LO, MOMOKO, METPYLKY, COMb W nepew.
PacTonntb Macno 1 BnuBaTb MPUrOTOBIEHHYKD CMEC,
MOCTOSIHHO NOMeLLMBas, Moka AL He CrycTeer.
Monoxute nomTuk xneba (HamasaHHO CTOPOHO
BHM3) B CaHABMY-TOCTEP. MONOXMTb Ha Xneb AnyHuLY.
HakpbITb BTOpbIM NOMTUKOM Xneba (HamasaHHoN CTo-
poHO BBEPX). 3akpbiTh TOCTEP U 3anekaTb OK. 5 MUHYT.
[MopaBaTb nocne TOro, kak HauMHKa OCTBIHET.

LIbINNEHOK NO-UHAENCKM (4 nopuym)

1 cmakaH nope3aHH020 Msica UbINieHKa,

4 cm. nOXKU Yunu Uy MoMamHoU npunpagbl,

1 4. 10XKa mopmoeo f1yka,

14. noxka coyca Worcestershire (unu nodo6Hozo),

1 4. 10XKa npunpaebi curry,

1.¢cm. noxka macna,

8 nommukos xneba 0ns mocmos.
PacTonntb Macno Ha CkoBOpoAe, MONOXUTb BCE MHIpe-
QVEHTbI U XapuTb 2—3 MUHYTbI HA CPEHEM OFHE.
[MonoxuTb NOMTUK xneba (HamMa3aHHOI CTOPOHOI BHU3)
B C3HABMY-TOCTEP. [MonoxuTh Ha xne6 2-3 cT. noxku
MPUrOTOBIIEHHON HAYMHKM. HakpbITb BTOPbIM NOMTUKOM
xneba (Hama3aHHOI CTOPOHOI BBEPX). 3akpbITh TOCTEP
W 3anekatb oK. 5 MuHyT. lMoaasaTb nocne Toro, Kak
HauMHKa OCTbIHET.

Jkonorua — Mo3aboTumcs o cpepe

Kaxabli nonb3oBaTenb MOXeT CAenatb
CBOW BKIaf, B OXpaHy OKpyxatoLLel cpefbl.
3710 He TpyAHo u He poporo. C aToit
LienbHo:

KapToHHyt0 ynakoBky nepegaiTe Ha mMaky-
natypy, Mewku 13 nonuatuneHa (PE) .
BbIKIHbTE B KOHTEMHEP [N NNacTuka.

Vicnonb3oBaHHbIii npubop OTZalTe B COOTBETCTBYHOLMN
NYHKT XpaHeHHsi, NOTOMY YTO ONACHbIE 3NEMEHTbI, KOTOpbIE
HaxogsTcs B npubope, MOryT BbITb Yrpo30oi Ans cpefpl.

He ebibpacbigaiime ycmpolicmeo emecme ¢ 6bimo-
ebIMu omxodamu!

M3eomogumenb He Hecem OMBEMCMBEHHOCMU 33 BO3MOXHbIL
yuwepb, npuyuHeHHbIU 8 peayibmame UCNob308aHus npubopa He
NO Ha3HaYeHUIo UTU HENPagusbHO20 0BPALUEHUST C HUM.
M3zomogumenb coxpaHsem 3a coboll npago Ha Modubukauyuro
npubopa & 6ol MomeHm 6e3 npedeapumenbHo20 yg8edoMneHus,
C yenbio npusedeHus 8 coomeememaue ¢ HopMamu 3aKoHa, CmaH-
Oapmamu, dupekmusamu Unu u3 KOHCMPYKUUOHHbIX, KOMMEDPYECKUX,
CMemu4eckux u Opyaux coobpaxeHul.
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Mo3apassiBame By 3a n3bopa n fobpe fowinu cpep notpe-
6uTenute Ha npoaykTu Zelmer.

Mons npodyeTeTe BHUMATENHO Ta3W MHCTPYKUMS 3a ymo-
Tpeba. OcobeHo BHMMaHWE 0DbpHETe Ha MpenopbKuTE 3a
6esonacHocT. Mons 3anasete MHCTpykuusTa 3a ynotpeba,
3a [la MOXeTe [Jja s non3saTe W No Bpeme Ha no-HataTbl-
HOTO M3MON3BaHe Ha ypeaa 3a CaHaBNYM.

NMpenopbKu 3a 6esonacHocT

lpedu da 3anoyHeme Oa u3nonseame ypeda, 3ano3-
Halime ce cbC CbObPXaHUEMO Ha ysnama UHCMPYK-
yusi 3a ynompeba.

YBaxaemu knuenTn!

ONMACHOCTY
NPEAYNPEXXAEHUE!

OnacHoCT OT TeNecHn nospeau
BCeACTBUE Ha HeCMa3BaHETO

M3snonssante ypega BbpXy CTa-
BunHa 1 cyxa noBbPXHOCT.

He BkniouBaiTe ypena, ako 3axpaH-
BawmaT kaben e noBpedeH wnu
3abenexure noBpeaa Ha kopryca.
AKo (brKCpaHMAT 3axpaHBaly kaben
e nospedeH, Ton Tpsbea aa Obae
NOAMEHEH OT MPOU3BOAMTENS WK
OT CRYXWUTeN Ha OTOpU3MpaH Cepam3
WnW KBanuduUmMpaHo nuue, 3a ba ce
n3berHe Bcska ONAcHOCT.

YpegbT mMoxe pa Obage nonpa-
BAH CaMO OT 0byyeHn cneyuanu-
CTU. HenpaBunHO  M3BbpLUEHNTE
nornpasky MoraT Aa NPUYKHAT cepyu-
O3Ha omacHocT 3a notpebutens.
B cnyyait Ha Hen3npaBHOCT ce 06bp-
HeTe KbM CreLmanuanpaHq cepama.
He pokocBanTe ropeLyute noBbpX-
HOCTW Ha YCTPOWCTBOTO, BHWUMa-
BalTe Ha mapaTa, KOATo MOXe [Aa
n3nese OT MalUWHaTa no BpeMe Ha
pabota. OnacHoCT OT nsrapsHe!

He notanamte HUKOS OT YacTUTe Ha
CaHOBMY MallMHaTa WNW  3axpaH-
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BaWma kaben ¥ Lencena BbB
BOAA WNW Apyra TEYHOCT, 3a Aa ce
n3berHe TOKOB yaap.

Toea obopyaBaHe Moxe fAa ce
n3nonsea OT [ela Ha Bb3pacT OT
8 rogMHM n OT nuua C HamaneHa
dusmyecka unm ncuxuyecka Cno-
COBHOCT, 1 Xopa C nunca Ha onuT
W MNO3HaHWS 3a U3MONM3BaHe Ha
ypeaa, ako ca noj Haa3op Wi ca um
npeKasaHu MHCTPYKUWA 3a 13nona-
BaHe Ha obopyasaHeTo no 6esona-
CceH HauvH. [leuara He TpsibBa aa cv
urpast ¢ ypega. lNouncTBaHeTo Ha
ypeda M U3BbLPLUBAHETO Ha Apyry
[ECTBIS MO NOAAPBKKA, He TpsibBa
[a Ce M3BbpLIBAT OT Aela, OCBeH
ako He ca 3aBbpwmnu 8 roguHu
Y UIMaT OCUrypeH CbOTBETEH HAA30p.
YCTPONCTBO 3aefHO CbC 3axpaHBa-
wms kaben TpsibBa Oa ce CbxpaHs-
BaT Ha MeCTO HeOCTBMHO 3a feua
nog 8-roauliHa Bb3pacT.

Korato caHgBuMy4 MawwHata He
e B ynotpeba unu npeay novncTeaHe,
n3BageTe Luencena Ha 3axpaHBalLms
kaben OT KOHTaKTa ¥ u34vakaiTe,
[0KaTo YCTPOUCTBOTO U3CTUHE.

He nokpuBailTe W He cnarante
B ypeda 3a CaHaBWYM OMaKOBKW OT
MeTanHo honno UK Apyru matepu-
anu, ToBa Moxe [a AoBefe A0 TOKOB
yaap unv noxap.

TemnepaTtypata Ha [OCTbMHUTE
NOBBbPXHOCTM MOXe Aa OGbge no-
BMCOKa, Kkorato ypega pabotu.
He fokocBaiTe NOBbPXHOCTTA O3Ha-

YyeHa CbC CUMBONA @
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BHUMAHMUE!

OnacHocT ot nmyLiecTtBeHu Bpean
BdieAcTBME Ha HeCMa3BaHETO

YpenbT TpsibBa BuHaru Aa Gbae BKIKOYEH B KOHTAKT
(camo MPOMEHNMB TOK) CbBMECTUM C HaMpEeXeHNeTo
KaKTo € MoCOYEHO BbpXY TabenkaTa Ha yCTPOCTBOTO.
He n3BaxpaiTe wencena OT KOHTaKTa gbpnaiiku 3a
kabena, He NpeMecTBaliTe ypeaa Ypes u3LbpneaHe 3a
3axpaHBalLus kabern.

He wapgbpnBaitte 3axpaHBalms kabenm Hag octpu
pbOOBE 1 He ro CrbBaiTe UMK NPUTUCKANTE.

He nossonsiBaiite kabema fga Bucu Hap pbba Ha
macara unu nnota, fa ce Jonupa A0 ropeLyy NoBbPX-
HOCTM unu fa 6bae HaBuT.

YCTpOICTBOTO He e npeaHasHayeHo 3a pabota ¢ yno-
Tpeba Ha BBHLUHM BPEMEHHW U3KMHYBATENN UMK Ha
OTAENHa cucTeMa 3a AUCTaHLMOHHA perynaums.
Korato u3nonseate ypegaa, He ro octassiite 6e3 Hag-
30p, 3aLL0TO XNA6BLT MOXeE Aa ce 3anari.

3a fa w3BaauTe MpoAyKTMTe M3non3sate Haii-gobpe
[bPBEHU, HE OCTPU KyxHeHcku mpubopu. Mpeamety,
13paboTeHN OT MeTan, kKaTo HampuMep HOX, BUnMLA
11 T.H. MOTaT [ja NOBPELAT HarpsiBaLLuTe Ce MoYM.
Hwvkora He mocTassiiTe ypepa BbpXy unu B Grmsoct
[0 ra3 ropernka Unn enekTpuyecky KOTNOH, UMK Tam,
KbIETO MOXE [a Bre3e B KOHTAKT C ropelia gypHa
NN MUKPOBBITHOBA MEYKa.

Hukora He nokpuBaliTe YCTPOWMCTBOTO, KOraTo € BKIHO-
YEHO NN e FopeLLo.

YKA3AHME
Wndopmaumsa 3a npoaykTa 1 yka-
3aHUA OTHOCHO NMONI3BAHETO MY

Ype,qu € npegHasHa4yeH camo 3a AOMaLLHO M3nons-
BaHe, B 3aTBOPEHN NOMELLEHUA.

TexHudyeckuTe napameTpu ca [afeHu Ha WH(OPMaLyOH-

HaTa Taberka Ha ypefa.

YpeabT 3a caHaBW4M e ypen OT knac |, cbC 3axpaHBaly

kaben ¢ npeanasHo XWMo 1 Lwencen ¢ npeanaseH KOHTaKT.

YpebT 3a CaHABMYN OTrOBapsi Ha M3UCKBaHMSITA HA CHOT-

BETHUTE CTAHAAPTY.

YpenwT e cvobpaseH ¢ PETTAMEHTA HA KOMUCUATA (EC)

NR 1275/2008 kacaeL n3uckBaHusITa 3a EKOMPOEKTUPaHE.

Ype[bT 0TroBaps Ha U3UCKBaHUSITa Ha AUPEKTUBUTE:

- Enektpuyecko cbopbkeHue NpenHa3HayYeHo 3a M3nons-
BaHe B onpefenexn rpaHnumu Ha Hanpexenueto (LVD)
—2006/95/EC.

- EnextpomartutHa cbBmecTmoct (EMC) — 2004/108/EC.

YpenbT e 0bo3HayeH cbe 3Hak CE Ha nHopmaumoHHaTa

Tabenka.

[exnapauusita 3a cvotBetcTBUE CE L€ HamepuTe Ha canTa

www.zelmer.com.
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Xapakrepucruka Ha ypefia

YpedbT 3a CaHOBUYM [laBa Bb3MOXHOCT 3a Gbp3o MpuroT-
BAHE Ha TOMMM CaHBMYYM C NibHKA. B ypeaa 3a caHasuum
MoraT [ja ce npenekat eAuH UMM fBa CaHfBuya oT Xnsib
3a TOCTep. HarpeBaTenHuTe NnouM Ha ypeaa 3a caHaBA4M
ca pa3fiernieHn Ha YeTUpu TPUBMbIHMKA W UMaT cneupanta
MOBBPXHOCT, KOATO Mpeanassa CaHBU4MTE OT 3anenBaHe
KbM HarpeBaTenHaTta nrnova. CbyeTaHWETO Ha MeTamnHu
eneMeHTI C NNacTMacoBy YacTu Npasy ypeaa 3a CaHasn4m
MHTEPECEH Ha BbHILEH BUA. Ha ypesa 3a caHaBuuv uma ase
KOHTPOITHY NaMmi, KOWUTO CUTHANN3MPAT CbOTBETHO:

~ YepBeHarTa — BKIOYBAHE Ha ypeaa KbM 3axpaHBaHeTo,

- 3eneHara — rOTOBHOCT Ha ypepa 3a pabota.

KOH(TPYK“MH Ha ypefa 3a cCaHABUYHU

@ Uepsena kortponHa namna
© 3enena koHTponHa namna
© lope kopnyc

© [onex kopnyc

© Eneven sa sasapse

© [onna Harpesatenta nnova

@ opHa Harpesarenta nnova
‘\
b
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® cref HSKOMKO MUHYTY (BPEMETO Ha MpenuyaHe 3aBiucu
OT peLenTaTa, no KOSTO Ce MPUrOTBAT CaHABUYMTE U OT
npeanounTaHusTa Ha notpebutens) oTBopeTe ypeda

Ynotpe6a 1 pa6oTa Ha ypeAa 3a CaHABHUM

Mpean nbpBOTO M3NON3BaHE Ha ypeAaa 3a caHaBUYK:

1 n3BageTe npeneyeHns caHgeuy. Mpu n3BaxgaHe Ha

© v3BafeTe ro OT ONaKoBKara, CaaBIa OT ypena BHIMaBaiiTe:

© nposepeTe Aanu HaMpexeHneto, AafeHo Ha ypena, © [1a He Ce M3ropuTe (HarpesaTenHuTe niodM Ha ypeaa
0TroBaps Ha HaNPeXeHUeTo Ha Mpexara, ca ropewuy)

® nouvcTeTe ypeda, Kato MpeTpueTe HEroBUTE BLHLUHM o [1a He NOBPEAWTE MOBBPXHOCTTA Ha HarpesaTenHuTe
W BBTPELHU MOBLPXHOCTM C NEKO BraxHa Kbpra unu MNOYM — MaNoN3BaiiTe [PBEHN UMM MNacTMACOBU
XapTueHa Kbpna, npubopu, yCTOYMBI Ha BUCOKa TEMMepaTypa,

® BKIlOYETE O 3a OKOMO 15 MUHYTH, 33 fa OTCTpaHuTe

BCUYKM OCTaTbL/ OT NPOWU3BOACTBEHUA MPOLEC. Cnen
TOBa W3KNKOYeTe ypeda 1 ro octaBeTe Aa U3CTUHE U3LANO.

Mpy no-HaTaTbWHOTO M3NON3BaHe Ha ypeda 3a CaH-
ABUMYM HanpaBeTe CNeHOTO:

® crief NPUKIKOYBaHE Ha NPENNYaHETo U3KIoYeTe ypeaa,

KaTo n3saauTe Lencena Ha 3axpaHBalliua kaben oT KoH-
TaKTa.

Mpu KoHcymupaHe Ha caHdeuyume eedHaza
cned npuknlYeaHe Ha NEYeHemo BHUMa-

@® rocTaBeTe o BbpXy Cyxa, paBHa MOBbPXHOCT 6n30 10 y %
eNEXTPMIECKY KOHTAKT galime 0a He ce us2opume, muii kamo caHd8u-
’ yume, nnbHKama unu dobaskume Moxe da ce
©® MbXHeTe LUencena Ha 3axpaHBalLus kaben B enekTpuye- 2opeuj

CKWS KOHTAKT (TOraBa Lie CBETHe YepBeHaTa KOHTpomHa ’

namna),
® v3uakaiiTe fa ceeTHe 3eneHata kouTponHa namna (Toea | ULETHELELCR LY IS CE L ERT I EEE]

Tpae 0Kono 3-4 MUHTH), KOETO 03Havasa, ye Harpesa- | RETTILI

TeMHUTE NMoYM ca AOCTUTHanM Temnepartypa, MOAXo-

[slla 3a npennyaHe B ypeaa 3a CaHaBu4M, [ J Ypean 3a CaHaBWYM He n3uckea ocobeHa noaapmbxka.
® oTBOpETE Ypesa, ©® YpenbT 3a caHaeuum TpsibBa a ce Nofabpka W cbxpa-
® croxeTe egHa dunvs xns6 3a TocTep ¢ AebenvHa HSABA YHCT, Thi KATO M KOHTAKT C XpaHUTEmHU NPOAYKTH.

oKono 1 CM CbC CTpaHaTa, HamasaHa ¢ macno win | @ [lpedn fa sanoyHeTe Mo4YMCTBAHETO Ha ypeda 3a caH-

[pyra Ma3HWHa OTKbM [OfHaTa HarpeBaTenHa nnoya Ha ABMYM, M3BafiETe LIEMCena Ha 3axpaHsawys kaben ot

ypena, KOHTaKTa 1 U34akaiTe ypeabT U3LsNo Aa MCTUHE.
©® croxete BbpXy mnusTa niTbHKaTa, © [TbpBo npeTpuiiTe ypeda 3a CaHBU4M C MeKa, Neko
© noKpuitTe NITbHKATa C ApyraTta (unus ¢ HamasaHara BnaxHa Kepna, a Crej ToBa ro UTpuMte Che Cyxa,

Vi cTpaHa Harope, MeKa, YucTa Kbpna.
© BHUMaTenHo 3aTBOpeTe ypeaa; B Cryvait ve ypeast ce | © He u3nonasaiite noyucTBaLLM NpenapaTy, KOUTO Morat

3aTBaps TPyAHo, TpsibBa Aa ce OTCTpaHu U3NMUWHaTa
NiTbHKa; ypeabT He 6UBa Aa ce 3aTBaps C ycunue, Tbii
kaTo TOBa MOXe Aa A0Befe A0 NoBpefara My,

0a HafpackaT Wnu noBpeaAT BbHLUHWTE MOBBPXHOCTU
M NOBBPXHOCTTA Ha HarpesaTenHuTe nio4u.

[ J I'Ipe,qM BCAKO M3Mnon3BaHe Ha ypeda 3a CaHABU4YM

e Heobxogumo pa OTCTpaHUTe OT HarpesaTenHuTe
nno4un c*bﬁpanme Ce TPOXuM 1 ocTaTbLM.

MpyumepHN KynMHapHU pelenTy

ABBIKOB CNAOKULL (1 nopums)

1 cyneHa mexuya A6bK08 Mapmanal,
1 mexuya nydpa 3axap,

1 TbXUYKa KaHena,

2 counuu xns6 3a mocmep.

Cnoxete chunus xnsb 3a TocTep CbC CTpaHaTta, Hama-
3aHa C Macrno Hagony KbMm ypeaa. Hamaxete unusta
¢ 1 paBHa mbxuua mapmanag. lMocunete cbe 3axap
1 kaHena. Mokpuitte 1 ¢ gpyrata unus ¢ HamasaHara
i ¢ Macno cTpaHa Harope. 3aTBOpeTe ypefa 1 nevete
okono 5 MuHyTK. [pn KOHCYMUpaHe Ha pununTe BHUMa-
BaiiTe NITbHKATa [ He e NpekaneHo ropewya, Thil kaTo
MOXeETe [ia ce u3ropure.

BAHAHOBW XAMKW (2 nopuun)
1 nvxuya nyopa 3axap,
1 0beneH baHaH,
4 epunuu xns6 3a mocmep.

CnoxeTe aBe cunum xnsib 3a TOCTEP CbC CTpaHuTE,
HamasaHu C Macno Hafony kbM ypepa. Paspexete
6aHaHa Hag/TbXHO Ha MOMOBMHA M CIOXETE MONOBWH-
knte Ha cunuute. Mocunete cbe 3axap. [Mokpuitte
S C gpyrata dunng ¢ HamasaHata W C Macno CTpaHa
Harope. 3aTBopeTe ypefa U MeyeTe OKOMo 5 MUHYTW.
CepaupaliTe, cnep kaTo NiTbHKaTa U3CTUHE.
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YENICKU CAHABWY CbC CUPEHE (1 nopuus)

1 mexuya Moma 2opyuya,
1-2 mbHKU peseHa Kawkasar,
2 punuu xnsi6 3a mocmep.

Croxete hunus xnsib 3a TocTep CbC CTpaHaTa, Hama-
3aHa € Macno Hagony kbM ypega. Croxete Bbpxy
unnaTa kawkasan. HamaxeTe kallkaBana CbC rop-
uMua. Tokpuitte s ¢ Apyrata unua ¢ HamasaHata
i1 ¢ Macno cTpaHa Harope. 3aTBopeTe ypeda U nedvete
okono 5 MuHyTW. He skTe caHfBuya, ako e npekaneHo

ropeLy.

XANKW C BEKOH U [IOMATMU (1 nopuus)
2 peseHa 6eKoH,
1 HapsizaH Oomam,
1 TbXuy4Ka HapsAsaH Maz0aHo3,
2 epunuu xns6 3a mocmep.

3anbpeTe OekoHa B TuraH. MaxHeTe koxata u Hape-
xeTe GekoHa Ha napyeHua. CmeceTe 6ekoHa, JomaTuTe
1 MargaHosa.

Hatonete dunus xns6 B Ma3HuHaTa oT 6ekoHa 1 s cro-
ETe CbC CTpaHaTa, HaToneHa B MasHWHaTa, Hagony.
CroxeTe Bbpxy unusita nimbHka. Mokpuiite s ¢ punus
C HaToneHaTa B MasHuHaTa OT 6ekoHa CTpaHa Harope.
3atBopeTe ypeda W neyete okono 5 muHyTi. Cepsu-
paiiTe, cnep KaTo NiTbHKaTa U3CThHe.

BBPKAHU AULIA (1 nopuys)

1 aliue,

1 cyneHa mbxuya MIsKo,

1 MbXuYKa HapsaH Maz0aH03 unu 0u8 YEChH,

1 AbXKUYa Macno Umu MapaapuH,

2 punuu xns6 3a mocmep,

Con u nunep.
Pasbbpkaiite siLeTo, MMSKOTO, MarfaHosa, ConTa
1 nunepa. Pa3toneTe MacnoTo 1 HaneiTe B HEro NpuUroT-
BeHaTa cMec, ObpkaiiTe, 10KaTo SNLETO He Ce Mpeceve.
Croxete hunmus xnsb 3a TocTep CbC CTpaHaTa, Hama-
3aHa ¢ Macrno Hapony kbM ypeda. Hamaxete cunu-
ATa ¢ GbpkanuTe sLa. Mokpuiite 5 ¢ gpyrata dunus
C HamasaHaTa 11 ¢ Macno ctpaHa Harope. 3aTBopeTe
ypega 1 neyete okono 5 muHyTw. Cepsupaiite, cneg
KaTo MiTbHKaTa U3CTUHE.

MUNE NO UHAWAHCKU (4 nopuuw)

1 yawa Hapsa3aHo nurne,

4 mexuyu domamu Ha npax unu qunu,

1 mexuya peHdocaH nyk,

1 mvXuya coc om muna Yop4yecmsp,

1 meXuya Kbpu Ha npax,

1 cyneHa mbxuya maco,

8 muxuyu xns6 3a mocmep.
Pastonete mMacnoto B TUraH 1 gobaBeTe BCUYKM ChbC-
TaBku. [TbpxeTe 2-3 MUHYTV Ha CPEeAeH OMbH.
Cnoxete chunns xnsb 3a TocTep CbC CTpaHaTta, Hama-
3aHa € Macno Hagorny kbM ypeaa. Hamaxete Ha cpunm-
ATa xns0 2-3 CyneHn MLXULYM OT NPUroTBEHaTa NITbHKA.
[MokpuiiTe 51 ¢ gpyrata unus ¢ HamasaHata i ¢ Macno
cTpaHa Harope. 3aTBopeTe ypeda M rneyeTe OKOMO
5 muHyTn. CepBupaiite, cnep kaTo NiTbHKaTa U3CTUHE.

Exonorusa -

PUKa 3a OKONHaTa cpepa

Bceku nonssaren moxe ga aonpuHece 3a
OMNa3BaHETO Ha OKoflHaTa cpefa. ToBa He
€ TPYOHO, HUTO CKbMO. 3a pa ro noctur-
HETE. U3XBbpIieTe KapTOHeHaTa OnakoBKa
B KOHTel7|Hep 3a PeUnKnmpaHe Ha XxapTueHu
OoTnagbUK; NONMETUNeHoBUTe nnuKose
M3XBbPIETE B KOHTeI?IHep 3a nnactmaca. _

Korato ctaHe HenmpurogeH, 3aHeceTe ypeda B noaxogsiy
LeHTbD 3a YHULIOXaBaHe, 3ali0TO CbAbpXa onacHu ene-
MEHTW, KOUTO MOraT a HaBpeaAT Ha oKonHaTta cpeda.

He u3sxebpnsiiime ypeda 3aedHo ¢ 6umoeume omnadbyu!

Mpousgodumensam He omeosaps 3a eseHmyanHu nogpedu, npedus-
8UKaHU Om u3non3gaxe Ha ypeda no Ha4yuH, HeCbomeemcmeauy, Ha
Hea080mo npedHasHayeHue, unu HenpagunHama my ynompeba.

Mpoussodumensim cu 3anassa npagomo da Mmoduguyupa ypeda eb8
8ceku MomeHm, 6e3 npedgapumenHo ysedoMreHue, C Uen Usnb/i-
HeHue Ha npagHume pasnopedbu, cmaxdapmu, dupekmusu unu no
KOHCMPYKMUSHU, MbP208CKU, ECMemuyecku U dpyau NPUYUHU.
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laxoBHi Knientn!

Bitaemo Bac i3 BMGOpOM HalLoro NpucTpoto Ta nackaso npo-
CMMO [0 CMiNbHOTK KOpUCTyBauiB ToBapiB Zelmer.

[Mpocumo cTapaHHO NpoumMTaTHt Lo IHCTPYKLilo 3 oBcmyroBy-
BaHHs. Ocobnusy yBary Tpeba 3BepHyTV Ha BkaliBku 3 Bes-
neku. IHCTPYKLjlo 3 KOpUCTYBaHHS npocimo 30eperTy, LWob
33 HeoOXiAHICTIO CKOpUCTaTUCS Heto Mg Yac KOPUCTYBaHHS
TOCTEPOM Y ManbyTHbOMY.

Bka3iBku 3 6e3neku

leped noyamkom ekcnnyamayii npunady o3Haliom-
mecs i3 3micmom yciei iHcmpykuii 3 excnimyamauii.
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HEBE3IMNEKA! /
MONEPEAXEHHA!

HEAOTPVIMaHHFI 3arpoxye
TpaBMaMiu

BukopucToByiTE NPUCTPIN HA CTIKIN
| CyXil NOBEPXHI.

He kopuctyitecb obnagHaHHAM,
SIKLLLO XXMBUbHWI NPOBIA abo kopnyc
MOMITHO MOLLKOMKEHI.

FAKIWO HE3MOMHWIA NPOBIf, KUBMEHHS
Oyae nowKomKeHo, MOro cnig 3ami-
HWUTW Yy BUPOBHWMKa abo y npayjiBHMKa
cepBicHOI cnyx6bu, abo keanidiko-
BaHOK 0COBOK 3 METOK YHUKHEHHS
3arposm.

PeMoHT 00nagHaHHA MOXe BUKO-
HyBaTUCA  TiNbKA  NiATOTOBMNEHUM
nepcoHanom. HenpaeunbHO npoBe-
[EHUA PEMOHT MOXe MPUBECTU A0
BMHUKHEHHS CEeprO3HOi Hebesneku
AN KOpUCTyBaya. Y pasi BUSIBNEHHS
pecoekTiB, Tpeba 3BepHyTUCA 3a
nopagor Ao crewianiaoBaHoro cep-
BICHOTO LIEHTPY.

He TopkailTecsa rapsvoi MOBEPXHI
NPUCTPOID, CTEPEXITLCS Napu, ska
MOXe BWpBATUCA 3 MPUCTPOK nif
yac pobotn. Hebeaneka oTprMaHHs
oniky!

LLloB YHWUKHYTU ypaXeHHSsI eneKkTpo-
CTPYMOM He 3aHyptonTe KOQHOI
YacTWHM TocTepa abo NPOBOAY XMB-
NeHHs y Bogy abo iHLWy pignHy.
[aHun npunag Moxe BUKOPUCTOBY-
BaTWUCb AiTbMK Y BiLi 3 8 poKiB i 0CO-
Bamu 3 obmexeHUMK isnyHUMK Ta
pO3yMOBUMY 34iGHOCTAMM, 0cobamu
6e3 poceigy pobotn 3 npunagom,
KLLO Byae 3AiINCHI0BATUCH KOHTPOITb
abo npoBedeHO IHCTPYKTax i3 eKc-
nnyatauii npunagy Ta nos’ssaHUMu
i3 uMm 3arposamn. He [o3Bonaty
AiTam rpatucs 3 npunagom. it He
MOBWHHI YACTUTU MPUCTPIA Ta BUKO-
HyBaTW iHWI Ail 3 JOrnsgy 3a HuMm,
SKWO 1M He BUMOBHMMOCA 8 pokiB
i BOHW He nepebyBaloTb nig Hanex-
HAM Harnsaom.

[MpucTpin 3 NPOBOAOM KMBMEHHS
mae 3bepiraTucs y micui, HegoCTyn-
HOMY A5 AiTEeN, MOMOALLMX 8 pOKiB.
Ko TOCTEP HE  BMKOPUCTOBY-
€TbCs, ab0 nepea 1oro OYNLLEHHSM,
BUAMITb BWUISIKY MPOBOLY KUBIIEHHS
3 pO3eTku W noyekanTe, MOKW Npu-
CTpill OXOMNOHE.

He npukpuBamTte i He noknaganre
y TOCTep ynakyBaHHS 3 MeTanesoi
nniBkn abo iHWKX maTepanie, Ue
Hece pU3VK ypaKeHHS enekTpuYHUM
CTPYMOM ab0 NoXexi.

Temnepatypa BiOKPUTUX MOBEPXOHb
Moxe OyTu BULLOH, Ko 0BragHaHHs
npautoe. He TopkainTecs noBepXHI,

Mo3Ha4YeHol CUMBOTOM ;
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YBATA!

HEAOTPMMaHHH 3arpoxye
NOLIKOAKEHHAM MailHa

[Mpunag 3aBxay nigkmovaiTe A0 rHi3ga enekTpuyHoi
Mepexi (BUKITIOYHO 3MIHHOTO CTPyMy) i3 Hampyroio, Lo
BignoBigae noAaHii Ha iHgopmaiitHomy Tabno npunagy.
He BuimaiiTe BUMKM 3 rHi3ga 3a MpoBig, a TakoX He
nepemMiLLyiTe TakuM YUHOM NPUCTPIA.

He npoctsraiite nposia XMBMEHHS Yepes rocTpi kpai
i He 3maBnionTe oro.

He ponyckaitte, wo6 nposig 3Bucas 3i ctony abo
po6040i MOBepXHi, TOpPKaBCS rapsiunx npeamertis abo
OyB CKpyYEHMiA.

[TpucTpilt He Mpu3HayeHun Ans poboTn 3 BUKOpUCTaH-
HsIM 30BHILLHIX BUMWKaYiB-TaiiMepiB abo okpemoi cuc-
TEMU ANCTaHLHOTO YNpaBRiHHS.

[lig Yac BUKOpUCTaHHS He 3anuLaiTe npucTpin 6e3
Harnsay, TOMy Lo MOXE CTaTUCS 3aropsHHS.

[ns BUIMKA MPOAYKTIB Kpalle BCbOro BUKOPUCTOBY-
BaTV AEPEB’He KYXOHHE HauMHHA Be3 rocTpux Kpais.
Taki MmeTanesi npegmeT, SK HiX, BUMKa i T.N. MOXYTb
MOLUKOAMTY HarpiBanbHi MOBEPXHI.

He cTaBTe npuctpin Ha abo mopyy 3 rasoeow abo
€neKTPUYHOIO KOHOPKOKo abo Tam, e BiH MOXe KOH-
TaKTyBaTW 3 rapsvoio [yXoBKolo abo MikpOXBUIbOBOK
MiYyIo.

He HakpuBaiTe npucTpii, KON BiH MiAKMOYEHUA [0
mepexi abo rapsumi.

BKA3IBKA
IHpopmalia npo npoaykT Ta
BKa3iBKM LL,0/10 BUKOPUCTAHHA

O6naaHaHHs npu3HayeHe BUKIKYHO ANS AOMALUHBOTO
BMKOPUCTaHHS!, YCEPEAWHI NMPUMILLEHb.

TexHiYHi napameTpy BKasaHi Ha LLUTKY NPOMYKTY.

Toctep € 0bnaaHaHHaAM knacy |, ocHaleHuM npueaHyBsanb-

HUM Kabernem 3 3aXVCHOK XWUMOK Ta BUMKOKO 3 3aXMCHUM

KOHTaKTOM.

TocTep BUKOHYE BUMOTW CTAHAAPTIB.

Mpunag suKkoHye Bumorin POSMOPAMKEHHA KOMICIT (WE)

Ne 1275/2008 1100 BUMOT, SiKi CTOCYHOTBCS €KOMPOEKTY.

O6nafHaHHA BiAMOBIAAE BUMOraM AMPEKTUB:

- EnekTpuyHuin npunag cnig ekcnnyaryBaTu npu BU3Ha-
YeHunx piBHsx Hanpyru (LVD) — 2006/95/EC.

- EnextpomartitHa cymicHictb (EMC) — 2004/108/EC.

[MpopykT nosHaveH 3Hakom CE Ha wyutky.
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XapakTtepucruka o6nagHaHHA

TocTep ans 6yTepbpopis Haaae MOXMMBICTb LWBMAKO 06Xa-
puti ByTepbpoam 3 HauMHOKI. Y TOCTEpi MOXHa obxapto-
BaTh opguH abo aBa Hytepbpoaw i3 cneuianbHoro xniba ans
TOCTIB. HarpiBHi nnuTi ToCTepa po3gifneHi Ha YoTupu Tpu-
KyTHi 30HM 3 Te(hIOHOBUM MOKPUTTAM, WO 3axuiuae obxa-
peHi ByTepbpoau BiA MpUropaHHs A0 HarpiBHOI NOBEPXH.
MoeaHaHHs MeTaneByx enemMeHTiB 3 NNaCcTMaCoBUMM YacTu-
Hamu Hagae LikaBWi 30BHILLHIN BUrNag TocTepa. Ha TocTepi
BCTaHOBEHI ABi KOHTPOMbHI NTAMMOYKM, L0 CUTHamMI3YHOTb:

— YepBOHa — MIAKMKOYEHHS 0BnafHaHHS [0 Mepexi,

— 3eneHa — roToBHICTb 0bnagHaHHs A0 0BXapeHHs.

CKnapoBi YacTHHM TocTepa

@ NNavnoua vepsoHoro konbopy
@ Iamnouka 3eneHoro konbopy
© Bepxuiit kopnyc

© Hwxwiit kopnyc

© 3avinka

O Harpisra nnuta HinkHs

0 HarpiBHa nnuTa BepxHs

‘\
o
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6cnyroByBaHHA i po6oTa TocTepa ana

6yTepbpopis

Mepea nepmm 3anyckom Toctepa, HeoBXiaHO:

BUIHSATY 110T0 3 ynakyBaHHsI,

NepeBipuTM YK Hanpyra, BkasaHa Ha TOCTepi Bignosigae
3HaYEHHIO Hanpyru y Mepexi,

04MCTUTM 0bnagHaHHs, NPOTMPaYM MOrO 30BHILLHI Ta
BHYTPILLHI MOBEPXHi NErKO 3BONOXEHOH raHdipkoto abo
MapepoBUM PYLIHUKOM.

BKMKOYUTM OTO Ha Gnnabko 15 XBUNUH ANS BUAANEHHS
OyAb-KkuX PeLTKiB, IO NOXOAATb 3 BUPOOHWYOTO Mpo-
Lecy. lMoTiM BUKMIOYATU TOCTEP | 3aMWLLUTK 1OrO A0
MOBHOTO OXONOMKEHHS.

Mia yac noganbLIOro KOPUCTYBAHHS TOCTPEOM, NOTPIGHO:

YCTaHOBUTYW 100 Ha CyXili, MAOCKIA NOBEPXHI NoBnmay
po3eTKM,

yCTaBTE BUNKY MpUESHYBaMbHOTO kabenw [0 po3eTku
(ToAi 3anannTLCS YepBOHa Namnoyka),

3ayekaiiTe [0 MOMEHTY 3ananeHHs namnouks 3ene-
HOTO KONbOPY (L€ NPOAOBXKYETbCS 611, 3—4 XBUMWH), IO
no3Hayae, Lo HarpiBHi NAMTA JOCArMM TemnepaTypy,
sika 4o3Bonsie obxaptoBaty y TocTepi 6yTepbpoam,
BigKpUTM TOCTEP,

MOKNacTy LWMAaTOK xniba Ans TOCTiB TOBLYMHO 6Mn3bko
1 CM CTOPOHOI0, 3Ma3aHolo Macnom abo iHLLIUM X1poM,
Ha HUXHIO HarpiBHy NNKTY ToCTepa,

MOKNACTM Ha LMaToK xniba nobasku,

npukpuT [obasku ApyrM LUMaTKOM Xniba 3masaHoro
CTOPOHOIO YBEPX,

00epexHO 3akpuTh ToCTep; y pasi Npobnem 3 3akpuTTam
TocTepa, HeobXiAHO YCyHyTV HaaMip fobasok; he moxe
By Npobnem 3 3aKpUTTSAM TOCTEPA, Lie MOXeE NPUBECTY
[0 A0r0 NOLLKOKEHHS,

yepe3 fekinbka XBUMMH (4ac 0BXaploBaHHs 3anexuTb

Bil peLenTypu, 3a sikolo roTyloTb GyTepbpoau i Bin

ynogobaHb KopucTyBada) BifikpUTM TOCTEP i BUIHSTM

6yTepbpoau. Mpu BuitmaHHi GyTepbpopis 3 ToCTepa,

HeobxifHo:

© He [lonyckaTi OnikiB (HarpiBHi NNMTK TOCTEpa € raps-
4nm),

© He [ionyckaT! MOLKOKEHHS TednOHOBOrO Lapy
HarpiBHUX NAUT — KOPUCTYWTECH [epeB’sHumMn abo
NnacT1koBUMK CTONOBMMI NpuBopamu, CTikuMu [o
BMCOKOI TeMMeparypw,

nicns 06%aproBaHHs, BIKMIOYITb TOCTEP LLUNSAXOM BUTATY-

BaHHs! BUITKV XVUBUMBHOTO kabenio 3 po3eTku.

Mpu cnoxueaHHi 6ymepbpodie 6eanoce-
PedHbO nicns  3akiHYeHHs  06XaprosaHHsl,
6ydbme obepexHuMu, He dpnyckatime onikie,
momy w0 6ymepbpodu, Ha4uHka 4u dobasku
MOoXymb 6ymu 2apsyumu.

OunieHHs i 36epiranHa TocTepa

Toctep ans Gytepbpopie He BUMarae LetanbHoi KOH-
cepaaLii.

TocTep HanexuTb 3bepiraTit y YNACTOTI, TOMY LLO BiH Mae
KOHTaKT 3 Xap40BMMM NPOAYKTaMM.

lMepea ouMiLyBaHHAM TOCTepa HEODXIAHO BUTAHYTH
BUNKY NpUEAHYBAMNbHOTO kabento 3 po3eTky i 3ayekaTy
A0 NMOBHOTO OXONOMKEHHS 0BNaAHaHHS.

3noyaTky NpoTEPTM TOCTEP M'AKOIO | NETKO 3BONOKEHO
raHdipkoto, a MoTiM BUTEPTM AOCYXa M'SKOK, YMCTOH
raHyipKoto.

He 3acTocoByBaTi Mutodi 3ac061, LLO MOXYTb MPUBECTU
[0 YTBOPEHHS NOAPSANNH abo NOLUKOAKEHHS 30BHILLHIX
MOBEPXOHb Ta TE(IIOHOBE NOKPUTTS HarpiBHUX NAKT.
eped KOXHWM BUKOPUCTaHHSM TOCTepa, YCyHbTe
3 HarpiBHUX NAUT HAarpOMaKeHi PeLUTKY | KpUXITKN.

MpuknapoBi KyninapHi peyentypn

ABNYYHI POTANKK (1 nopuist)

1 cmorosa noxKa A67y4HO20 OXKemy,
1 noxeyka uykpy — nyopu,

1 noxeyka Kopuuj,

2 wmamku xniba 0ns mocmie.

[MoknacTu y TocTep LMaTok xniba Ans TOCTiB CTOPOHO0,
3Ma3aHoK Macnom yHu3. Possectn Ha wmatky xniba
1 nnocky noxeuky mxemy. Mocunaty LyKpoMm — nyApoto
i kopuLieto. MpUKPUTM ApYrvM LIMATKOM Xfliba, CTOPOHOID
3MasaHoK Macrnom yBepx. 3akputu TocTep i obxapto-
BaTu 6rm3bko 5 xBurnvH. Mpu cnoxusanHi 6yabTe obe-
PEXHUMM 15l MONEPEKEHHS ONiKiB, HauMHKa i ByTepb-
poA MOXyTb 6YTH LU rapsunmm.

BAHAHOBI 3AKYCKW (2 nopuii)

1 noxeyka uykpy — nyopu,
1 oquweHull 6aHaH,
4 wmamku xniba dns mocmig.

[NoknacTu y TocTep ABa WmaTku xniba Ans TocTiB CTOpO-
Hamu, 3Ma3aHMMK MacnoMm yHu3. PoapizaTin 6aHaH Bro-
nepek Ha MOSIOBUHY i MOKNACTU NOMOBUHKMA Ha LIMATKy
xni6a. Mocunatn Lykpom. MpuUKpUTA OpYrUM LUMaTKOM
xni6a, CTOPOHOK 3Ma3aHOK MacnoM yBepX. 3akpuTu
TocTep i obxaptoBaTi 6nmabko 5 xBunMH. CrioxusaTy
NiCNsi OXONOKEHHS HAUMHK.
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BANNINCLKA IPIHKA 3 CUPOM (1 nopuis)

1 noxeyka eocmpoi eip4uui,
1-2 Wmamku X08moeo cupa,
2 wmamku xniba 0ns mocmie.

[NoknacTi y TocTep LMAToK Xniba Ans TOCTIB CTOPOHOIO,
3Ma3aHoK Macnom yHu3. Ha wmatok xniba noknactu
cvp. Cup 3masatu ripumueto. Mpykputv apyrum Lwmar-
kom xniba, CTOPOHOK 3Ma3aHol MacrioM  YBepX.
3akpuTi TocTep i obxaptoBati 6nm3bko 5 xsunuH. He
CnoXxuBaT HafTo rapsiHoro 6ytepbpopy.

3AKYCKA 3 rPYOAUHKOIO TA MOMIAOPAMMU (1 nopuist)

2 WmMamKu epyOuHKU,

1 nopisaHuti nomioop,

1 noxeyka nopiaaHo20 UCMS NeMPYWKU,
2 wmamku xniba 0ns mocmi.

[puCMaxuT TPYAMHKY Ha CKOBOPOAi. YCYHYTU LUKIpKY
i mopisaTu rpyaMHKY Ha WwMmatku. 3miaTtn pasom rpy-
JMHKY, NOMIAOP | NUCTS NETPYLLKN.

3mounTI Wmatok xniba y xupi Bif rpyauHKL i noknactu
110r0 B TOCTEP, 3MOYEHOK CTOPOHOK YHW3. Ha wmatok
xniba HaHecTu chapLu, MpukpuTy Wmatkom xniba, cTopo-
HOH0 3MOYEHOI0 Y XKVpi Bif, FPYAUHKY YBEPX. 3akpuTi TOC-
Tep i obxaproBaTi 6nn3bko 5 XBUNKH. CrioxuBaTy nicns
OXOMNOKEHHS HaYMHKM.

AA€YHA (1 nopuis)

1 atiue,

1 cmornoea noxka MOoKa,

1n0xeykanopizaHozonucms nempywkuabo3eneHoi

yubyni,

1 noxeuka macna abo MapaapuHa,

2 wmamku xniba 0518 mocmis,

Cinb i nepeuyp.
3milwatv Aile, MOMOKO, NUCTS METPYLIKM, Cinb Ta
nepelb. Po3nnaeutn macno i fofatit 40 HeOro Mpuro-
TOBMEHY CYMILLl, 3MiLLyBaTK A0 3CiAaHHA ANLSA.
[MoknacTu y TocTep LMaTOK Xfiba Ans TOCTiB CTOPOHOH,
3Ma3aHoK MacnoM yHu3. Ha wwmartky xniba possectu
seyHto. MpukpuTn apyruM imatkom xrniba, CTOpOHOK
3Ma3aHol0 Macrom yeepx. 3akputu TocTep i obxa-
ptoBath 6nm3bko 5 XBUNMKH. CrioxusaTty Micnsi 0Xomno-
[PKEHHS HAUMHKN.

IHOIAHCBKE KYPYA (4 nopuii)

1 cKrsiHKa Nopi3aHo20 Kypyamu,

4 10XKU momamHoi npunpasu abo i,
1 noxeyka mepmoi yubysi,

1 noxeuka coycy Worcestershire,

1 1oxeyka cyxoi npunpasu kapi (curry),
1 cmonosa noxka macna,

8 wmamis xniba dns mocmig.

Po3nnasutu Macno y ckoBopoai i Aogatu yci kommo-
HeHTW. CMaXuTh NpoTAroM 2-3 XBUMWH Ha CEPeaHbOMY
BOTHi.

[MoknacTu y TocTep LMaToK xniba 4ns TOCTiB CTOPOHOI0,
3MasaHoK Macrom yHu3. Ha wmatky xniba possetu
2-3 CTONOBI NOXK MPUrOTOBNEHOI HAUMHKM. [prKpnUTH
APYTM LWMaTKOM Xniba, CTOPOHOK 3Ma3aHOo Macriom
yBepx. 3akputn TocTep i obxaptoBaT 6nm3bko 5 XBu-
nnH. CnoXmBaTy Nicrst OXONOLKEHHS HAYMHKN.

Exonoris - [laBaiiTe A6aTi Npo HABKONMILHE

cepepoBuLLe

KoxHa ntognHa Moxe 3pobuTu CBiil BHECOK

y CrpaBy OXOpOHM Npupoau. Lle 30Bcim He

CcKnagHo i He notpebye BuTpar. [ns Ls0ro

crif: 30aTi KapTOHHY YNAKoBKY Yy MYHKT

npuioMy MakynaTypu, a nonieTUneHoB

nakeTV BUKWHYTW Y KOHTENHEp Ans nnact-

MECH. I
3HOLLEHN NPUCTPIN crif BiAaTh y BiANOBIAHWA MyHKT Npu-
/lOMy, amke 110r0 KOHCTPYKTVBHI enemMeHTu MOxXyTb ByTu
Hebe3neyHNMK ANst HAaBKONMMLLHBOTO CepeaoBuLLa.

He eukudaiime npucmpili pazom i3 nobymogumu egio-
xodamu!

TpaHcnopTyBaHHA i 36epiraHna

©® TpaHcnopyTBaHHs BUpOBY MOXe 3[ilCHIOBATUCh yciMa
BAaMM TPAHCMOPTY BIANOBIAHO 4O BUMOT Ta NpaBun AKi
Lil0Tb Ha KOHKPETHOMY BIZi TPAHCMOPTY.

® Tlig yac nepeBe3eHHst MOBUHHA OyTW yCyHeHa MOXNu-
BiCTb MepeMilLieHHHsi BUpoGiB BCepeauHi TapHCMOPHOTO
3acoby.
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©® [lig yac TpaHCMpOTYBaHHS 3ami3HULEl0 NepeBe3eHHs
MOBWHHO 3AINCHIOBATUCS Y KPUTUX BaroHax abo KoHTel-
Hepax ApiGHUMY YK NOBArOHHUMM BifiNpaBKaMM.

® [ig yac TpaHcnopTyBaHHA BMPOBIB Ha nnackux nigno-
Hax BWAMOTW A0 TPAHCMOPTYBaHHS MOBWHHI BiAnOBigaTH
FOCT 26663, abo FOCT 19848 — B pasi 3aBCTOCYBaHHS
ALNKOBUX MiLOOHIB.

® Crocobu i 3acobu KpinnMeHHs, CXemu P3MILLEHHS YrKo-
BaHMX BUPOGIB (KiNbKICTb SIPYCIB, PAAIB) Y TPAHCOPTHUX
3acobax 3a3HaueHi Ha ynakoBLy.

©® Bupobu noBuHHI 36epiratics y onanoBanbHUX cknag-
CKUX MpuMilLeHHsx npu Temnepatypi +5°C — +40°C.
YmoBu 36epiraHHst nouHHi Bugnosigatn — 1(M1) FOCT
15150.

® YMOBM CknapyBaHHs BMPOBIB 3a3HayeHi Yy TEXHYHMX
yMOBaXx.

BupobHuk He 8idnogidae 3a MoXmnuei 36UmKu, W0 BUHUKIIU 8HACITIOOK
suKopucmanHsi 0bnadHaHHs1 He 3a i020 npusHayeHHsm abo (020
HEHanexHo20 06CITy208y8aHHs.

BupobHuk 3acmepieae cobi npaso moducpikysamu 8upi6 y 6ydb-aKuli
MomeHm, 6e3 nonepedHb020 NOBIOOMITEHHS, AN NpUCMOCy8aHHs 00
Npasogux NoMoxXeHb, cmaxdapmis, dupekmue abo y 38’A3Ky 3 KOH-
CMPYKYIUHUMU, MOP208eSTbHUMU, €CMEeMUYHUMU ma iHWUMU npu-
YuHamu.
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Gerbiamieji Klientai!

Sveikiname Jus pasirinkus masy, prietaisg ir dZiaugiames,
kad tapote Zelmer produkty naudotoju.

Prasome atidZiai perskaityti $ig aptarnavimo instrukcija. Ypa-
tingg demes;j reikia skirti saugos nurodymams. Vartojimo ins-
trukcijg praSome iSsaugoti, kad galetumét ja pasinaudoti taip
pat vélesnio sumustiniy keptuvo eksploatavimo metu.

Darbo saugos nurodymai

Pries naudodamiesi jrengimu, praSome susipazinti su
sunaudojimosi instrukcijos pilnu turiniu.
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PAVOJUS! /ISPEJIMAS!

Nesilaikymas gali sukelti
pazeidimus

Prietaisg naudoti ant tvirto ir sauso
pagrindo.

Nevartok jrenginio, jeigu maitinimo
laidas yra pazeistas arba jeigu kor-
puse yra matomi suzalojimai.

Jeigu neatjungtas jtampos laidas
buvo sugadintas, tai Siuo atveju jis
turi bati pakeistas gamintojo bei ser-
viso punkto darbuotojo, arba kvalifi-
kuoto asmens tam, kad galima bty
iSvengti pavojaus.

Prietaiso remontg gali atlikti tik apmo-
kytas personalas, siekiant iSvengti
pavojaus. Dél netinkamai atlikty
remonto darby gali kilti pavojus nau-
dotojui. PasireiSkus gedimams, reikia
kreiptis | specializuotg servisa.
Neliesti karsty prietaiso pavirsiy, bati
atsargiam, nes i$ veikiancio prietaiso
gali verZtis karsti garai. Galima nusi-
plikyti!

Elektros smugiui iSvengti nekisti
prietaiso ar maitinimo laido ir kiStuko
| vandenj ar kitus skyscius.

Si prietaisa gali naudoti vaikai,
kuriems yra bent 8 metai, ir sil-
pnesniy fiziniy, protiniy gebéjimy

bei neturintys patirties ir prietaiso
neiSmanantys asmenys, jeigu uzti-
krinama jy priezilra arba jiems buvo
paaiskinta, kaip saugiai naudoti prie-
taisg ir jie supranta su tuo susiju-
sius pavojus. Neleisti vaikams Zaisti
prietaisu. Prietaiso negali valyti ir jo
priezilros atlikti vaikai, nebent jiems
yra sukake 8 metai ir jie yra tinkamai
[rengima, kartu su prijungimo kabe-
liu, bdtina laikyti vietoje, nepasie-
kiamoje vaikams, jaunesniems nei
8 metai.

Jeigu sumustiniy keptuvas néra var-
tojamas arba ruoSiamasi jj valyti,
batina iStraukti prijungiamojo laido
kiStukg iS elektros tinklo rozetés ir
palaukti kol jis ataus.

Neapdeng keptuvo bei nedék | jo
vidy metaliniy folijy pakuoCiy arba
kitokiy medziagy, tai gresia elektros
smagiu arba gaisru.

ljungto prietaiso atviry pavirsiy tem-
peratlra gali bati aukStesné. Neliesti

pavirSiaus, pazenklinto simboliu @

DEMESIO!

Nesilaikymas gali sukelti turto
sugadinima

Prietaisg batina prijungti prie elektros tinklo lizdo (tik
kintamosios srovés), kurio jtampa atitinka gamyklinéje
lenteléje nurodyta verte.

Atjungiant kistukg nuo elektros tinklo rozetés netrauk
uz laido. Netraukiok keptuvo tempdamas ji uz maiti-
nimo laido.

Saugok maitinimo laidg nuo astriy briauny, ir nestatyk
jo | sugniauzimo pavoju.

Neleisti, kad laidas kabéty nuo stalo ar stalvirSio
krasto, liestysi su karStais pavirSiais ar bty sulanks-
tytas.

[ranga néra skirta darbui su iSoriniais laiko iSjungikliais
arba atskira nuotolinio reguliavimo sistema.

GW26-007_v07



Nepalikti jjungto prietaiso be priezidros, nes duona gali
uzsidegti.

Produktams iSimti geriausia naudoti medinius, neas-
trius virtuvés jrankius. IS metalo pagaminti rankiai,
pvz., peiliai, Sakutés ir pan., gali pazeisti kaitinamasias
ploksteles.

Nedeéti prietaiso ant dujiniy ar elektriniy degikliy, arti jy
arba ten, kur galéty liestis su ikaitusia orkaite ar mikro-
bangy krosnele.

Neuzdengti | srove jjungto ar karsto prietaiso.

NURODYMAS

Informacija apie produkta ir
naudojimo nurodymai

Prietaisas yra skirtas vartoti vien tik naminiame tkyje.

Techniniai duomenys

Techniniai parametrai yra pateikti gaminio nominaliy, duo-

meny skydelyje.

Keptuvas, tai | klasés jrenginys, apripintas prijungimo laidu

su apsaugine gysla ir kiStuku turinCiu apsauginj izeminimo

kontakta.

Sumustiniy keptuvas atitinka atitinkamy normy reikalavimus.

Prietaisas atitinka KOMISIJOS REGLAMENTO (EB)

NR. 1275/2008 nuostatas dél ekologinio projektavimo reika-

lavimuy.

Gaminys atitinka zemiau pateikty direktyvy reikalavimus:

- Elektros jrengimas yra skirtas naudotis tik atitinkamos
{tampos ribose (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagnetinio suderinamumo (EMC) - 2004/108/EC.

Gaminys nominaliy duomeny, skydelyje yra pazenklintas CE

Zenklu.

CE  atitikties

www.zelmer.com.

Gaminio charakteristika

Sumustiniy keptuvas leidZia greit paruosti Siltus sumustinius
su daru. Keptuve galima kepti vieng arba du tostinés duonos
pagrindu paruo$tus sumustinius. Keptuvo kaitrinés plokstes
yra padalytos | keturis trikampés formos sektorius padengtus
specialiu sluoksniu, kurio déka kepami sumustiniai nepri-
limpa prie kaitrinio pavir§iaus. Atitinkamas metaliniy ir plas-
tmasiniy gaminio elementy sujungimas suteikia sumustiniy,
keptuvui malonig iSoring i$vaizda. Keptuvo virSutingje dalyje
yra dvi kontrolinés lemputés, kurios signalizuoja:

- raudona — gaminio prijungima prie elektros tinklo,

- Zalia — keptuvo parengties kepimui bukle.

deklaracija  pateikiama tinklalapyje
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Sumustiniy keptuvo konstrukcija

0 Raudonos spalvos lemputé
© Zalios spalvos lemputé

© Virsutinis korpusas

O Apatinis korpusas

© Fiksatorius

O Apating kaitriné ploksté

@ Virduting kaitriné plokste

Tipas 262010

Sumustiniy keptuvo aptarnavimas ir
funkcionavimas

Pries pirmajj keptuvo panaudojima reikia:
iSimti jj i pakuotés,
patikrinti ar pateikta gaminio duomeny skydelyje jtampa
atitinka elektros tinklo jtampa.
nuvalyti {rengini, tuo tikslu nusluostant jo iSorinius ir vidi-
nius pavirSius lengvai vandeniu sudrékinta Sluoste arba
popieriniu ranksluosciu,
jungti keptuva mazdaug 15 minuciy laiko trukmei, kad
paSalinti bet kokias gamybinio proceso kilmés liekanas.
Po to i§jungti keptuva ir palikti jj, kad visiSkai atausty.

Tolesnio keptuvo vartojimo tikslu reikia:

pastatyti ji ant sauso, plok3cio pavirSiaus, arti prie elek-
tros tinklo rozetés,
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ikisti prijungiamojo laido kistuka { elektros tinklo rozete

(to pasekméje uZsiziebs raudona lemputé),

palaukti kol uzsiziebs zalia lemputé (tai uzima apie 3-4

minutes), o tai reiSkia, kad kaitrinés plokStés pasieké

temperatirg leidZiancig kepti keptuvéje sumustinius,

atidaryti keptuva,

padéti mazdaug 1 cm storio tostinés duonos rieke

sviestu arba kitokiy riebaly, sluoksniu pateptu pavirSium

ant apatinés kaitrinés keptuvo plokstés,

uzdeéti ant padétos riekés priedus,

uzdengti priedus antra i§ virSaus patepta sviestu arba

kitokiais riebalais tostinés duonos rieke,

atsargiai uzdaryti keptuva; jeigu keptuva uzdaryti sunku,

reikia paSalinti priedy pertekliy; keptuvas turi uzsidarinéti

lengvai, prieSingu atveju yra galimas jo suzalojimas,

kelioms minutéms praéjus (kepimo laikas priklauso

nuo receptdros pagal kurig sumustiniai yra ruoSiami ir

nuo vartotojo pomeégiy), keptuva reikia atidaryti ir iSimti

apkepta sumustinj. ISimant sumustinj i$ keptuvo daryti tai

ytin atsargiai:

o kad nenusiplikyti (kaitrinés keptuvo plokstés yra labai
karstos),

o kad nepazeisti kaitriniy plok§ciy pavirSiaus dangos
sluoksnio — reikia vartoti medine arba plastmasing,
atsparig aukstai temperatdrai, mentele,

Pavyzdiniai kulinariniai receptai

® uzbaigus kepima i$jungti keptuva, tuo tikslu itraukiant

prijungiamojo laido kistuka i elektros tinklo rozetés.

Vaisinantis sumustiniais betarpiskai po jy
iSémimo i$ keptuvo yra bitinas atsargumas —
sumustinis, jdaras arba priedai gali biti labai
karsti ir galima nusiplikyti.

Keptuvo valymas ir konservavimas

® Sumustiniy keptuvas nereikalauja ypatingo konserva-

vimo.

©® Keptuva reikia laikyti Svaroje, kadangi turi kontaktg su

maistu.

©® Prie§ pradedant keptuva valyti, reikia iStraukti prijungia-

mojo laido kiStuka i$ elektros tinklo rozetés ir palaukti kol
{renginys visiskai ataus.

® Visy pirma pertrinti keptuvg minkStu ir lengvai sudrékintu

skuduréliu, o po to nusausinti ji sausa, minksta ir Svaria
Sluoste.

® Nevartoti valymo priemoniy, kurios gali suraizyti arba

pazeisti iSorinius jrenginio pavirSius ir kaitriniy plokS¢iy
dangos sluoksni.

©® Pries kiekvieng keptuvo panaudojima reikia nuo kaitriniy

ploksciy, pavirSiaus paalinti susikaupusius trupinélius ir
maisto likucius.

OBUOLINIAI RIESTAINIAI (1 porcija)

1 Saukstas obuoliy dzemo,

1 Saukstelis cukraus pudros,
1 Saukstelis cinamono,

2 riekés tostinés duonos.

|déti | keptuva tostinés duonos rieke sviestu patepta puse
nukreipta | apacia. Paskleisti riekés pavirSiuje 1 ploksciai
(be kaupo) pripildyta dZzemo $auksta. Apiberti cukrum ir
cinamonu. Uzdengti duonos rieke sviestu patepta puse
nukreipta | virSu. UZdaryti keptuva, ir kepti per mazdaug
5 minutes. VaiSinantis sumustiniu Zzigréti, kad idaras
nebity pernelyg karstas, kadangi galima nusiplikyti.

UZKANDIS IS BANANY (2 porcijos)

1 Saukstelis cukraus pudros,
1 nuluptas bananas,
4 riekés tostinés duonos.

|déti | keptuva dvi tostinés duonos riekes sviestu patep-
tomis pusémis nukreiptomis | apacia. Perpjauti banang
skersai per pus ir padéti pusiukes ant riekiy. Apiberti
cukrum. Uzdengti duonos riekémis sviestu pateptomis
pusémis nukreiptomis | virSy. Uzdaryti keptuva ir kepti
per mazdaug 5 minutes. Atausus jdarui galima vaiSintis.

VALY SKREBUTIS SU SURIU (1 porcija)
1 Saukstelis astriy garstyciy,
1-2 riekelés geltono sdrio,
2 riekés tostinés duonos.

|déti | keptuvg tostinés duonos rieke sviestu patepta
puse nukreipta | apacia. Padéti ant duonos sirio riekele.
Patepti strj garstyciomis. UZdengti duonos rieke sviestu
patepta puse nukreipta | virSy. Uzdaryti keptuva, ir kepti
per mazdaug 5 minutes. VaiSintis, kai sumustinis nebus
pernelyg karstas.

UZKANDIS SU SONINE IR POMIDORAIS (1 porcija)

2 riekelés Soninés,

1 supjaustytas pomidoras,

1 Saukstelis sukapoty petraZoliy lapeliy,

2 riekés tostinés duonos.
Sonine apkepti keptuvéje. Pasalinti odele ir supjaustyti
Sonine | gabaliukus. Sumaiyti Sonine, pomidorus ir
petrazoles.
Pamirkyti duonos rieke Soninés riebaluose ir padéti
{ keptuvg pamirkyta puse nukreipta | apacia. Padéti ant
riekés paruo$ta idarg. Uzdengti duonos rieke Soninés
riebaluose pamirkyta puse nukreipta | virSy. UZdaryti
keptuva ir kepti per mazdaug 5 minutes. VaiSintis sumus-
tiniu darui atausus.
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KIAUSINIENE (1 porcija)

1 kiauSinis

1 Saukstas pieno,

1 Saukstelis sukapoty petrazoliy lapeliy arba laiskiniy

svogany,

1 Saukstelis sviesto arba margarino,

2 riekés tostinés duonos.

Druska ir pipirai.
Sumaisyti kiausin su pienu, petrazolémis, druska ir pipi-
rais. ParuoSta miinj jdeti | sulydytq sviesta ir maiSyti kol
kiauSiniené pradés tirStéti.
|déti | keptuva tostinés duonos rieke sviestu patepta
puse nukreipta | apacia. Kiausiniene paskleisti ant riekés
pavirSiaus. Uzdengti duonos rieke sviestu patepta puse
nukreipta | virSy. UZdaryti keptuva ir kepti per mazdaug
5 minutes. VaiSintis sumustiniu jdarui atausus.

INDENY VISCIUKAS (4 porcijos)

1 stikliné sukapotos vistienos,

4 Saukstai pomidory arba Cili prieskoniy,

1 Saukstelis sutrinty svoginy,

1 Saukstelis Worcestershire rasies padazo,

1 Saukstelis curry prieskoniy milteliy,

1 Saukstas sviesto,

8 rigkés tostinés duonos.
Sulydyti sviesta keptuvéje ir jdéti visus komponentus.
Kepti per 2-3 minutes ant vidutiniskos ugnies.
|déti | keptuva tostinés duonos rieke sviestu patepta
puse nukreipta | apacia. Paskleisti riekés pavirSiuje 2-3
Saukstus paruosto jdaro. Uzdengti duonos rieke sviestu
patepta puse nukreipta | virSu. Uzdaryti keptuva ir kepti
per mazdaug 5 minutes. VaiSintis sumustiniu {darui atau-
Sus.

Ekologija — rupinkimés aplinka!

Kiekvienas vartotojas gali prisidéti prie

aplinkosaugos. Tai néra nei sunku nei per-

nelyg brangu. Tuo tikslu: kartoning pakuote

perduok i makulatdros surinkimo punkta,

polietileno (PE) maiselius jmesk | plastma-

siy kaupimo konteiner;. I
Susidévejusj gaminj perduok | atitinkama atlieky, surinkimo
punkta, kadangi esantys gaminyje pavojingi komponentai
gali sukelti pavojy aplinkai.

Neismeskite kartu su komunalinémis atliekomis!

Gamintojas neatsako uz galimg Zala, atsiradusig dél gaminio naudo-
jimo ne pagal paskirtj ar netinkamos jo prieZidiros.

Gamintojas pasilieka teise bet kuriuo metu be iSankstinio jspéjimo
keisti gaminio modifikacija, siekdamas pritaikyti gaminio charakte-
ristikas galiojancioms teisés normoms, direktyvoms, o taip pat dél
prieZasciy, susijusiy su prietaiso konstrukcija, estetinémis, prekybos
ir kitomis salygomis.
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37



LV

Cienijamie Klienti!

Apsveicam, ka iegadajaties masu ierici un laipni lddzam
Zelmer lietotaju vida.

Lai

sasniegtu vislabakos rezultatus, jalieto tikai originali

Zelmer aksesuari. Tie tika izstradati speciali Sim produktam.
Lddzam rOpigi salasit misu lietoSanas instrukciju. Seviski
uzmanigi ievérojiet drosibas noteikumus. Lddzam saglabat
lietoSanas instrukciju, lai Jas varétu to lietot arT velakas lie-
toSanas laika.

Noradijumi par drosibu

Pirms ierices izmantosanas ripigi izlasiet lietoSanas
instrukciju.
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BRIESMAS! / BRIDINAJUMS!

Neievérosana var izraisit
ievainojumus

Lietojiet ierici tikai uz sausas un sta-
bilas virsmas.

Nedrikst lietot ierici, kad elektribas
vads ir bojats vai redzami bojats ieri-
ces korpuss.

Gadijuma, ja neatvienojamais baro-
§anas vads ir bojats, lai izvairitos no
bistamibas, tas ir janomaina razota-
jam, servisa parstavim vai kvalifice-
tiem specialistiem.

lerices remontu var veikt tikai kvalifi-
céta apkope. Nepareizs remonts var
izraistt nopietnas briesmas lietotajam.
Ja iericei ir kads defekts kontaktgjiet
ar specializéto servisa punktu.
Nepieskarieties ierices karstajam
virsmam. Uzmanieties no karsta
tvaika, ka izdalas ierices darba laika.
Apdeguma draudi!

Nekad neiegremdéjiet ierici, tas dalas
vai stravas padeves vadu un kontakt-
dakSu ddent vai kada cita Skidruma.
Tas var draudét ar stravas triecienu.
lekartu drikst izmantot bérni, kas
sasniegusi 8 gadu vecumu. lekarta
nav paredzéta izmantoSanai perso-

nam ar fiziskiem un garigiem trau-
céjumiem, ka arf ar manu organu
mazspéju. Personam ar nepietie-
kamu pieredzi un zinaSanam, iekar-
tas izmantoSana pielaujama vie-
nigi tai gadijuma, ja tie atrodas par
vinu dro$ibu atbildigas personas
uzraudziba vai ir sanémusi no Sis
personas noradijumus par iekartas
droSu izmantoSanu. Bérni nedrikst
rotalaties ar iekartu. lerices firisanu
un uzglabasanas darbibas nedrikst
veikt bérni, kas nav sasniegusi
8 gadu vecumu un neatrodas pieau-
gus$o personu uzraudziba.

lerici un stravas vadu uzglabat bér-
niem nepieejama vieta (ja bérns nav
sasniedzis 8 gadu vecumu).

Kad ierice nav lietota vai pirms firi-
$anas uzsakSanas atslégt elektribas
vada kontaktdakSu un pagaidit 1dz
ierices atdziSanai.

Nedrikst apsegt ierici un novietot ta
iepakojumus no metala folijas vai no
citiem materialiem, tas var bat par
elektroSoka vai ugunsgréeka iemesiu.
Pieejamo virsmu temperatira var
bat augstaka,kad ierice ir ieslégta.
Nepieskarieties virsmam, kas atzl-

métas ar simbolu &

UZMANIBU!

Neieverosana var izraisit
bojajumus ipaSumam

lerice japiesledz elektrotikla kontaktligzdai (tikai main-
stravas), kuras spriegums atbilst datu plaksnité nora-
drtai vértibai.

Nedrikst atslegt kontaktdakSu no ligzdas, vilkSot ar
vadu. Nedrikst vilkt ierici ar elektribas vadu.

Nedrikst vilkt elektribas vadu uz asam malam un to
saspiest.
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Nelaujiet stravas padeves vadam nokaraties pari galda
vai darba virsmas malai, pieskarties ierices karstajam
virsmam vai sapities.

lerice nav paredzéta darbam ar aréjiem laika izslédze-
jiem vai atSkirigu talvadibas regulacijas sistemu.
LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas, jo
maizites var piedegt.

Apcepto produktu iznemSanai izmantojiet neasus vir-
tuves piederumus no koka. Virtuves piederumi, kas
izgatavoti no metala, piem., daksinas u.tml. var sabojat
ierices sildelementus.

Nenovietojiet ierici uz vai lldzas gazes vai elekiriska-
jam deglim, vai arf vieta, kur tas varétu saskarties ar
ierices karsto virsmu vai mikrovilpu krasni.

Nekad neparsedziet ierici, ja ta ir pieslégta stravas
padevei vai ir karsta.

NORADIJUMS

Informacija par produktu un
lietoSanas noradijumi

lerice ir paredzéta tikai majsaimniecibas lietoSanai.

Tehniskas informacijas

Tehniskie parametri ir uzraditi uz nominalas tabulinas.

Tosters ir . klases ierice, apgadata ar elektribas vadu ar

aizsardzibas vadu un kontaktdak$u ar aizsardzibas mietinu.

Tosters atbilst attiecigo normu prasibam.

lerice atbilst KOMISIJAS REGULAS (EK) NR. 1275/2008

nosacijumiem attieciba uz ekodizaina prasibam.

lerice atbilst direktivu prasibam:

- Elektriska ierice ir paredzéta lietoSanai atbilstosas sprie-
guma robezas (LVD) - 2006/95/EC.

- Elektromagnétiska saderiba (EMC) — 2004/108/EC.

Produkts ir apziméts ar CE zimi uz nominalas tabulinas.

CE Atbilstibas  deklaracija atradisiet majas

www.zelmer.com.

lerices raksturojums

Sviestmaizes tosters atlauj atri sagatavot siltas sviestmaizes
ar pildijumu. lericé var apcept vienu vai divas sviestmaizes
no tosta maizes. lerices sildiSanas platnites ir sadalitas uz
Cetriem trisstdru rajoniem, apsegtas ar specialo slani, kur$
sarga ceptas sviestmaizes no pielipSanas pie sildiSanas virs-
mas. Metala elementu savienojums ar plastmasas elemen-
tiem dod iericei interesantu aréjo izskatu. Uz tostera atrodas
divas kontroles lampinas, kuras signalizé:

sarkana - ierices pieslég$anu pie elektroapgades,
zala - ierices gatavibu cep$anai.

lapa
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Sviestmaizes tostera konstrukcija

@ sarkana lampina

© Zala lampina

© Augsajais korpuss

O Apaksgjais korpuss

O Akis

O Apaksgja sildisanas platnite
@ Augsaja sildisanas platnite

\
A

Tips 262010

Sviestmaizes tostera apkalposana un darbiba

Pirms pirmas ierices iedarbinasanas:
nonemt to no iepakojuma,
parbaudtt, vai spriegums noradits uz ierices, atbilst elek-
tribas tikla spriegumam,
notirit ierici no arpuses un iek$a ar viegli miklu lupatu vai
papira dvieli,
ieslégt ierici uz apm. 15 minatém, lai pilnigi likvidét visas
atliekas péc razoSanas procesa. Péc tam izslégt ierici un
atstat I1dz pilnigai atdziSanai.
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Talakas lietoSanas laika:
ligzdas,

® pieslégt elektribas vada kontaktdakSu pie ligzdas (sar-
kana lampina uzliesmos),

©® pagaidit iz zalas lampinas uzliesmo$anai (3-4 mind-
tes), kas nozime, ka sildisanas platnites sasniedza tem-
peratdru, kura atiauj apcept sviestmaizes iericg,

©® atvert tosteru,

® novietot tosta maizes Skéli, ar biezumu apm. 1 cm,
ar sviestu vai citu tauku, uz tostera sildisanas platnites,

©® uzlikt uz Skéles piedevu,

©® apsegt piedevas ar otro $kéli, ar sviestu vai tauku uz
augsu,

® uzmanigi slegt tosteri; gadijuma, kad ir grati slegt ierici,
nonemt piedevu parméru; tosters nevar griti slégties,
jo tas var ierosinat bojajumus,

©® péc dazadam mindtém (cepSanas laiks ir atkarigs no
receptes, saskana ar kuru sviestmaizes ir sagatavo-
tas, un no lietotaja prastbam) atvert tosteru un nonemt
sviestmaizi. Nonemsot sviestmaizi, esiet uzmanigi:
o lai neapdedzinaties (sildisanas platnites ir [oti kar-

stas),

o lai nebojat sildisanas platnites virsmu - lietojiet koka
vai plastmasas instrumentus, izturigus pret augstam
temperatram,

® péc cepSanas pabeigSanas izslegt ierici, atslegsot elek-
tribas vadu no elektroapgades.

Sviestmaizes €Sanas laika tieSi péc cepSanas
- esiet [oti uzmanigi, jo sviestmaizes pildijums
vai piedevas var bit karsti.

lerices tiriSana un konservacija

® Sviestmaizes tosteru nav vajadzigi seviski konservét.

©® Turét un glabat tosteru tiruma, jo tas kontaktés ar parti-
kas produktiem.

©® Pirms tostera tiriSanas atslégt elektribas vada kontakt-
dakSu no ligzdas un pagaidit lidz ierices pilnigai atdzi-
Sanai.

® Pirmkart ierici notirit ar mikstu un viegli miklu lupatu, péc
tam nosusinat ar mikstu, tiru lupatu.

©® Nelietot tirianas dzeklus, kuri var ieskrapét vai bojat
aréju virsmu un sildidanas platnes virsmu.

©® Pirms katras ierices lietoSanas izvakt no sildisanas plat-
nes drupatas un atliekas.

Parauga kulinarijas receptes

ABOLU RADZINI (1 porcija)

1 karote abolu dzema

1 tjkarote cukura pidera,

1 tjkarote kanéla,

2 tosta maizes skéles.
Novietot tosta maizes 3keéli, ar sviestu uz apaksu, tostera.
Uz Skeles izsmérét 1 plakanu dzema karoti. Apbért ar
cukuru un kanéli. Segt ar maizes $kéles, ar sviestu uz
augsu. Slégt tosteru un cept apm. 5 mindtes. ESanas laika
esiet uzmanigi, jo pildijums var bt |oti karsts.

BANANU UZKOZAMIE (2 porcijas)

1 tgjkarote cukura pidera,
1 nomizots banans,
4 tosta maizes Skéles.

Novietot divas tosta maizes Skéles, ar sviestu uz apak3u,
tostera. Pargriezt bananu $kérsam uz pusém, uzlikt puses
uz $keleém. Apbeért ar cukuru. Segt ar maizes Skéles, ar
sviestu uz augsu. SIégt tosteru un cept apm. 5 mindtes.
Pasniegt péc pildijuma atdzi$anas.

VELSIESU TOSTS AR SIERU (1 porcija)

1 tgjkarote asas sinepes,

1-2 siera skéles,

2 tosta maizes Skéles.
Novietot tosta maizes 3keéli, ar sviestu uz apaksu, tostera.
Uz maizes uzlikt sieru. lzsmérét sinepes. Segt ar maizes
Skeles, ar sviestu uz augSu. Slégt tosteru un cept apm.
5 mindtes. Neést parak karsto sviestmaizi.

UZKOZAMIE AR ZAVETS KRUTS UN TOMATIEM
(1 porcija)

2 krits Skéles,

1 griezts tomats,

1 tejkarote grieztas pétersila lapas

2 tosta maizes $kéles.

Apcept Zavéts krits uz pannas. Atgriezt mizu un pagriezt
krits uz gabaliniem. Samaisit krdts, tomatu un pétersila
lapas.

Maizes Skéli iemérkt krots taukos un novietot tostera,
ar iemérkto pusi uz apaksu. Uzlikt pildijumu. Segt ar sviest-
maizi, ar iemérkto pusi uz augsu. Slégt tosteru un cept apm.
5 mindtes. Pasniegt péc pildijuma atdziSanas.
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CEPTAS OLAS (1 porcija)

1ola,

1 karote piena,

1 tgjkarote grieztas pétersila lapas vai maurloka,

1 tjkarote sviesta vai margarina,

2 tosta maizes $kéles,

Saéls un piparkrams.
Samaisit olu, pienu, pétersili, sali un piparkrdmu. Izkausét
sviestu un pieliet samaisijuma, samaistt lidz olas sabiezi-
nasanai.
Novietot tosta maizes $kéli, ar sviestu uz apaksu, tostera.
Izsmérét ceptas olas uz maizes Skéles. Segt ar maizes
Skeles, ar sviestu uz augsu. Slégt tosteru un cept apm.
5 mindtes. Pasniegt péc pildijuma atdziSanas.

INDIANU CALENS (4 porcijas)

1 glaze griezta céaléna,

4 karotes tomatu garsvielas vai Cili,

1 tgjkarote rivéta sipola,

1 tejkarote Worcestershire mérces,

1 tejkarote karija pulvera,

1 karote sviesta,

8 tosta maizes Skéles.
Izkausét sviestu panna un pievienot visu sastavdalu. Cept
2-3 mindtes uz vid&jas uguns.
Novietot tosta maizes $kéli, ar sviestu uz apaksu, tostera.
Izsméret uz maizes Skéles 2-3 karotes sagatavota pildi-
juma. Segt ar maizes Skéles, ar sviestu uz augsu. Slegt
tosteru un cept apm. 5 mindtes. Pasniegt péc pildijuma
atdziSanas.

<o

Ekologija - Gadasana par vidi

Katrs lietotajs var palidzét pasargat vidi.

Tas nav griti un dargi. Lai to darit: kartona

iepakojumu nodod makulatdrai, polietiléna

(PE) maisu izmest uz konteinera plastma-

sas savaksanai.

Izlietotu dalu atdod attiecigd glabasanas ]
punkta, jo iericé esoSie bistami elementi

var bt par draudu videi.

Neizmetiet ierici sadzives atkritumos!

Razotajs nenes atbildibu par iespéjamo zaudéjumu, kas nodarits
izmantojot ierici ne péc nozimes vai arf pie nepareizas ierices eks-
pluatacijas.

RaZotajs saglaba savas tiesibas ierices modifikacijai jebkura
momenta, bez iepriek3éja pazinojuma, ar mérki ievérot tiesiskas nor-
mas, normativus aktus, direktivas vai konstruktivu izmainu ievesanu,
ka arT péc komercialiem, estétiskiem un citiem iemesliem.
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@ Austatud Kliendid!

Onnitleme meie seadme valimise puhul ning tere tulemast
Zelmeri toodete kasutajate hulka.

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame kasutada alati
originaalset Zelmeri lisavarustust. Need on projekteeritud
spetsiaalselt selle toote jaoks.

Palume jargnev kasutusjuhend t&helepanelikult 1&bi lugeda.
Palume pddrata erilist tahelepanu podrake ohutusjuhistele.
Palume kasutusjuhend alles hoida, et viksite seda kasutada
ka seadme hilisema kasutamise kaigus.

Ohutusjuhised

Enne masina kasutamise alustamist tutvu kogu kasu-
tusjuhendi sisuga.

OHTLIK! / HOIATUS!
Eiramine pohjustab vigastusi

Kasutage seadet stabiilsel ja kuival
pinnal.

Ara kasuta seadet, kui toitejuhe VOi
korpus on nahtavalt kahjustatud.
Juhul, kui lahtilhendamatu toitejuhe
saab vigastada, tuleb see, riskide
valtimiseks, tootja juures voi teenin-
dusettevottes kvalifitseeritud isiku
poolt valja vahetada.

Seadet v6ib remontida ainult vastava
valjakoolitusega personel. Ebadieti
tehtud parandust6dd vdivad pdh-
justada tdsist hadaohtu kasutajale.
Vdivad pohjustada ka garantii tlhis-
tamise. Toohairete tekkel poorduge
vastava ZELMERI teeninduspunkti
poole.

Arge puudutage seadme pealis-
pinda, podrake tahelepanu aurule,
mis vOib seadest valjuda to0 ajal.
Pdletusvigastuste oht!

Arge kunagi pange rosteri elemente
voi selle toitejuhet ja pistikut vette voi
teise vedelikku, et valtida elektrilooki.
Seda seadet vdivad kasutada vahe-
malt 8-aastased lapsed ning samuti
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fuusilise ja vaimse voi puudega ini-
mesed vdi kogemuste ja teadmis-
teta isikud juhul, kui nende Ule on
jarelvalve ja kui nende turvalisuse
eest vastutav isik on neid juhenda-
nud ning naidanud seadme kasu-
tamisega kaasnevaid ohte. Lapsed
ei tohiks seadmega méngida. Sea-
det tohivad puhastada jahooldada
lapsed juhul, kui nad on vahemalt
8-aastased ja neile kindlustatakse
vastav jarelvalve.

Seadet koos uhendusjuhtmega tuleb
hoida alla 8-aastastele lastele katte-
saamatus kohas.

Kui te ei kasuta seadet vdi ka enne
selle puhastamist, votke toitejuntme
pistik vooluvdrgust ja oodake, kuni
seade on jahtunud.

Arge katke ega pange vaileivagrill
metallfooliumist pakendeid v&i muid
materiale, kuna nad vdivad pdhjus-
tada elektrilooki vdi tulekahjut.
Seadme pindade temperatuur voib
olla kdrgem, kui seade tootab. Arge
puudutage sumboliga tahistatud pin-

dasid @

TAHELEPANU!
Eiramine pohjustab seadme
kahjustamist

Uhendage seade alati vooluvérku (ainult vahelduvvoo-
luvérku), mis vastab seadme infotabelil toodud andme-
tele.

Ara véta pistikut kontaktist toitejuhtmest tommates. Ara
tosta voileivagrilli toitejuhtmest.

Ara tomba toitejuhet le teravate &drte ega pigista
seda kokku.

Valtige toitejuhtme rippumist ile laua véi tooplaadi
aare ja selle kokkupuudet kuumade pindadega ning
juhtme keedrumist.

Seade pole ette nahtud td6tamiseks koos véliste ajalli-
lititega voi eraldi kaugreguleeritavate seadmetega.
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Arge jétke kasutamise ajal seadet jarelevalveta, kuna
leib voib kérbema minna.

Toiduainete véljavotmiseks kasuta puidust, tdmbi
otsaga koogiriistu. Metallist esemed nagu naiteks
nuga, kahvel jms. vdivad kiitteplaate kahjustada.

Arge paigutage seadet kunagi gaasi- voi elektripdleti
lahedusse voi kohta, kus see voiks kokku puutuda
kuuma ahju voi mikrolaineahjuga.

Arge katke seadet kunagi kinni, kui see on {ihendatud
toitevarku voi kui see on kuum.

JUHISED

Info toote kohta ja
kasutusjuhised

°
Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Tehnilised andmed

Tehnilised andmed paiknevad toote andmesildil.

Aurukeetja kuulub | klassi seadmete hulka, tal on Ulepinge-

kaitsega toitejuhe ja pistik.

Aurukeetja vastab kehtivate normide nduetele.

Seade vastab KOMISJONI MAARUSES (EL) NR 1275/2008

kehtestatud dkodisaini nduetele.

Seade vastab alljargnevate direktiivide nduetele:

- Elektriseade, ette nahtud kasutamiseks maératletud pin-
gevahemikes (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektrimagnetiline tihilduvus (EMC) — 2004/108/EC.

Toode on mérgistatud CE tahistusega andmesildil.

Uhilduvusdeklaratsiooni leiate veebilehelt www.zelmer.com.

Seadme iseloomustus

Voileivagrill véimaldab Kkiiret taidisega véileibade valmis-
tamist. Véileivagrilll voib grillida the voi kaks rostileivast
voileiba. Vaileivagrilli kiitteplaadid on jaotatud neljaks kom-
nurkseks osaks ja on kaetud spetsiaalse kihiga, mis valdib
grillitud véileibade kinnitumist kiitteplaadi kiilge. Metallele-
mentide ja tehismaterjali kombinatsioon annab vaileivagrillile
huvitava vélimuse. Kiitteplaadil on kaks kontrolllampi mis
signaliseerivad:

- punane - seadme ihendamist vooluvdrku,
- roheline — seadme valmisolekut grillimiseks.
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Voileivagrilli ehitus

@ Punane lamp

© Roheline lamp

© Ulemine korpus
O Alumnie korpus
© Kinnitus

O Alumine kiitteplaat
@ Ulemine kiitteplaat

Tudp 262010

Voileivagrilli kasutamine ja too

Enne esimest kasutamist tuleb:
vétta voileivagrill pakendist,
kontrollida, kas seadmel antud pinge vastab vooluvdrgu
omale,
seade puhastada, ptihkides seda véljast- ja seestpoolt
kergelt niisutatud lapiga voi paberratikuga,
lilitada seade sisse umbes 15 minutiks, et eemaldada
kdik tootmisprotsessi jaagid. Seejarel lilitage seade
vdlja ja jatke see jahtuma.

Vaileivagrilli edasise kasutamise kaigus tuleb:

paigutada see kuivale, tasasele pinnale vdrgukontakti
lahedusse,
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® panna toitejuhtme pistik vérgukontakti (hakkab pdlema
punane lamp),

® oodata, kuni hakkab pdlema roheline lamp (mis kestab
umbes 3-4 minutit), mis tdhendab, et kitteplaatide tem-
peratuur vdimaldab véileibade grillimist,

® avada vdileivagrill,

® panna umbes 1 cm paksusega rostileiva viil, mis on
méaritud vdiga voi muu rasvaga, vaileivagrilli alumisele
plaadile,

® lisada viilule lisandid,

©® katta lisandid teise leivaviiluga, rasvainega maaritud
poolega (lespoole,

® panna voileivagrill ettevaatlikult kinni; juhul, kui tekib
raskusi véileivagrilli sulgemisega, tuleb eemaldada liigne
hulk lisandeid; véileivagrill ei peaks sulguma raskelt,
kuna see voib pdhjustada seadme kahjustumise,

©® parast mdne minuti méddumist (grillimiseks vajalik aeg
sOltub vdileibade valmistamise retseptist ja kasutaja
eelistustest) tuleb vdileivagrill avada ja grillitud vdileib
sellest valja votta. Vileibade valjavdtmisel tuleb poorata
tahelepanu, et:
o mitte end pdletada (vdileivagrilli kiitteplaadid on kuu-

mad),

o mitte kahjustada kiitteplaate — kasutage puidust voi
tehismaterjalidest kddgiriistu, mis on vastupidavad
kdrge temperatuuri suhtes,

©® pérast grillimise |6petamist tuleb véileivagrill valja lili-
tada, eemaldades toitejuhtme pistiku kontaktist.

Asja grillitud véileibu siiiies olge ettevaatlikud,
et end mitte péletada, kuna véileivad ja nende
lisandid voivad olla kuumad.

Voileivagrilli puhastamine ja hooldus

® Véileivagrill ei vaja erilist hooldust.

©® Vobileivagrilli tuleb hoida ja séilitada puhtana, kuna ta
puutub kokku toiduainetega.

©® Enne voileivagrilli puhastamist tuleb vétta toitejuhtme
pistik kontaktist ja oodata, kuni seade on taielikult jah-
tunud.

©® Koigepealt tuleb seadet puhastada pehme ja niiske
lapiga, seejarel kuivatada pehme, puhta lapiga.

@ Arge kasutage puhastusvahendeid, mis véivad kriimus-
tada v6i kahjustada valispinda voi kiitteplaate.

® Enne iga kasutamist tuleb kiitteplaatidelt eemaldada
sinna kogunenud toiduja&gid ja puru.

Toiduretseptide naiteid

OUNASARVED (1 portsjon)

1 spl. 6unamoosi,
1 tl. tuhksuhkrut,
1 tl. kaneel,

2 réstileiva viilu.

Pange rostileiva viil, vdiga maéritud poolega allapoole,
voileivagrilli. Maarige viilule 1 spl. dunamoosi. Puistake
sellele suhkur ja kaneel. Katke see leivaviiluga, véiga
maaritud poolega (ilespoole. Sulgege véileivagrill ja grillige
umbes 5 minutit. Leiba stities podrake tahelepanu, et téidis
ei oleks liiga kuum, et mitte end péletada.

BANAANISNAKID (2 portsjonit)

1 tl. tuhksuhkrut,
1 kooritud banaan,
4 rostileiva viilu.

Pange kaks rostileiva viilu, v6iga maaritud pooltega alla-
poole, vdileivagrilli. Ldigake banaan pikki pooleks ja ase-
tage banaanipoolikud viiludele. Puistake sellele suhkur.
Katke see leivaviiluga, vdiga maaritud poolega ilespoole.
Sulgege vaileivagrill ja grillige umbes 5 minutit. Serveerige
parast téidise jahtumist.

WALES’I TOOST JUUSTUGA (1 portsjon)

1 1l. teravat sinepit,

1-2 juustuviilu,

2 réstileiva viilu.
Pange réstileiva viil, vdiga maaritud poolega allapoole, voi-
leivagrilli. Lisage leivaviilule juust. Madrige see sinepiga.
Katke leivaviiluga, vdiga mééritud poolega ilespoole. Sul-
gege Voileivagrill ja grillige umbes 5 minutit. Arge servee-
rige liiga kuuma vdileiba.

SUUPISTED PEEKONI JA TOMATITEGA (1 portsjon)
2 peekoniviilu,
1 tiikeldatud tomat,
1 1l. hakitud petersellerivarsi,
2 rostileiva viilu.

Praadige peekonit kergelt pannil. Eemaldage nahk ja I6i-
gake viilud tlkkideks. Lisage peekonitiikkidele tomat ja
petersell.

Kastke leivaviil peekonirasva ja pange see vdileivagrilli,
maéritud poolega allapoole. Lisage leivaviilule taidis.
Katke teise leivaviiluga, peekonirasva kastetud poolega
Ulespoole. Sulgege vdileivagrill ja grillige umbes 5 minutit.
Serveerige parast téidise jahtumist.
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OMLETT (1 portsjon)

1 muna,

1 spl. piima,

1 tl. hakitud peterselli voi murulauku,

1 l. véif véi margariini,

2 réstileiva viilu,

Sool ja pipar.
Segage munad, piim, petersell, sool ja pipar. Sulatage v&i
ja lisage see segule, segades kuni muna htilbimiseni.
Pange rostileiva viil, vdiga maaritud poolega allapoole,
voileivagrilli. Lisage sellele omlett. Katke see leivaviiluga,
vbiga maaritud poolega Ulespoole. Sulgege véileivagrill
ja grillige umbes 5 minutit. Serveerige pérast taidise jah-
tumist.

INDIAANI KANA (4 portsjonit)

1 klaas tikeldatud kanaliha,

4 l. tomatimaitseainet voi tillit,

1 4. riivitud sibulat,

1 tl. Worcestershire tiiiipi kastet,

1 tl. karripulbrit,

1 spl. void,

8 réstileiva viilu.
Sulatage vdi pannil ja lisage kéik elemendid. Praadige 2-3
minutit keskmisel tulel.
Pange rostileiva viil, vBiga maéritud poolega allapoole,
voileivagrilli. Lisage viilule 2-3 spl. eelnevalt valmistatud
taidist. Katke see leivaviiluga, vdiga méaaritud poolega
tlespoole. Sulgege vdileivagrill ja grillige umbes 5 minutit.
Serveerige parast taidise jahtumist.

Kaitseme keskkonda

Iga kasutaja voib kaasa aidata keskkonnakaitsele. See ei ole
raske ega kulukas. Selleks:

Andke papist pakendid makulatuuri. Poliie-
tiileenist (PE) kotid visake plastikmaterja-
lide konteinerisse.

Andke kasutatud seade (le vastavasse
ladustamiskohta, kuna seadmes olevad
ohtlikud elemendid voivad kahjustada
keskkonda.

Ara viska seadet vélja olmejaitmetega!

Tootja ei véta enda peale vastutust kahjude eest, mis on péhjustatud
toote kasutusjuhendi eiramisest voi toote mitteotstarbelisest kasuta-
misest.

Tootja jétab endale diguse toote muutmiseks mistahes ajal ja sellest
eelnevalt informeerimata, selleks et toode vastaks diguseeskirjadele,
normidele, direktiivide nouetele voi muul pohjusel (ehitus, kaubandus,
esteetika jm).
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Dear Customers!

Congratulations on your choice of our appliance, and
welcome among the users of Zelmer products.

We urge that you read this user's manual carefully. Special
attention needs to be paid to the safety precautions. Please
save this manual so it can be referred to in your future use of
the sandwich maker.

Safety precautions

Read this entire manual carefully before using the
appliance.
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DANGER!/ WARNING!
Risk of injury

Always use the appliance on a dry
and stable work surface.

Do not use the appliance if the power
cord is damaged or the sandwich
maker case is visibly damaged.

If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.
The appliance can be repaired
by qualified staff only. Incorrectly
performed repair may cause serious
hazard to the user. In case of any
defects, it is advised to return the
appliance to an authorised service
facility.

Do not touch hot surfaces. Handle
with care as the appliance may
generate hot steam when operating.
Risk of burns!

Never immerse the sandwich maker
(or any part of it), supply cord and/
or plug in water or any other liquid to
avoid the risk of electric shock.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or

lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of
reach of children less than 8 years.
When not in use and/or before
cleaning, unplug the appliance from
the socket and allow it to cool down.
Do not cover the sandwich maker with
or put into it packaging made of metal
foil or other materials, as it involves
a risk of electric shock or fire.

The temperature of accessible
surfaces may be high when the
appliance is operating. Do not touch

the surface marked with the @
symbol.

WARNING!
Risk of property damage

The appliance must be plugged only to an alternating
current socket with power corresponding to the power
stated on the name plate of the appliance.

Never unplug or move the appliance by pulling the
supply cord.

Do not drag the supply cord over sharp edges. Do not
let it bend.

Never let the supply cord hang over sharp edges of
a table or worktop. Do not let it touch hot surfaces or
be knotted.

The appliance is not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system.
Never leave the appliance unattended when in use as
bread may burn.

It is best to remove toasted bread with wooden, dull-
edged utensils. Metallic objects such as knives, forks,
etc. may damage cooking plates.
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Never place the appliance on or near gas or electric
cookers or in places where it might touch a hot oven
or microwave.

Never cover the appliance when it is hot or connected
to the mains supply.

HINT

Information on the product and
hints on its use

The appliance is intended solely for household use,
indoors.

Technical data

The technical parameters are given on the data plate of the
product.

The sandwich maker is a class | appliance equipped with
a connecting cord with a protective conductor and a plug
with an earth pin.

The sandwich maker meets the requirements of the
standards in force.

This device complies with Commission Regulation (EC)

no. 1275/2008 on eco-design requirements.

The appliance is compliant with the requirements of the

following directives:

- Electrical equipment designed for use within specific
voltage limits (LVD) — 2006/95/EC.

- Electromagnetic Compatibility (EMC) — 2004/108/EC.

The appliance was marked by a CE sign on the rating label.

For CE marking declaration of conformity please visit the

manufacturer’s website at www.zelmer.com.

Characteristics of the appliance

A maker enables a quick preparation of warm es with filling.
One or two slices of toasting bread can be toasted at a time.
The heating plates of the sandwich maker are divided into
four triangular spaces and are covered with a teflon coating
which prevents the sandwiches toasted from adhering to the
heating plate. Connecting metal elements with parts made
of plastics creates an interesting exterior of the sandwich
maker. There are two control lights on the sandwich maker
which signal as follows:

- red — power on,
- green —ready to toast.

The structure of the sandwich maker

@ Red light
© Green light

© Upper body
© Lower body

© Fastener
© Lower heating plate
@ Upper heating plate
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Operation and functioning of the maker

Before using the sandwich maker for the first time:

remove all packaging,

check that the voltage specified on the appliance is
compliant with the mains voltage,

clean the appliance by wiping its outside and inside
surfaces with a damp cloth o paper towel,

turn it on for 15 minutes so as to remove all residue from
the manufacturing process; next switch the sandwich
maker off and allow it to cool.

In further operation of the sandwich maker:
place it on a dry, flat surface near a mains socket,
insert the plug of the connecting cord into the mains
socket (the red control lamp will come on),
please wait until the green control lamp comes on
(it takes about 3-4 minutes) which means that the
heating plates have reached the appropriate temperature
for preparing sandwiches,
open the sandwich maker,
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take an about 1 cm thick, buttered (or smeared with

another type of fat) slice of toasting bread and place

it buttered side down on the lower heating plate of the
sandwich maker,

place filling on the slice of bread,

cover the filling with another slice of bread, buttered

side up,

carefully close the sandwich maker; in case it is difficult

to close the sandwich maker, remove excess filling; the

sandwich maker should not close with difficulty as it may
cause damage to it,

after a few minutes (toasting time depends on the type of

recipe or user’s preferences), open the sandwich maker

and take out the toasted; when taking the out of the
sandwich maker, be careful not to:

e burn yourself (the heating plates of the sandwich
maker are hot),

o damage the teflon coating on the heating plates
- use wooden or plastic cutlery resistant to high
temperatures,

when the toasting is finished, turn the sandwich maker

off by unplugging the plug of the connecting cord from

the socket.

When consuming es immediately after they
have been toasted, be careful not to burn
yourself, as the es or the filling may be hot.

Cleaning and maintenance of the sandwich
maker

® The sandwich maker

does not require special

maintenance.

©® The sandwich maker should be kept and stored clean, as

it has contact with food.

©® Before you start cleaning the sandwich maker, remove

the plug of the connecting cord from the socket and allow
the appliance to cool down completely.

® First, wipe the sandwich maker with a soft damp cloth,

and next dry it up with a soft clean cloth.

® Do not use any detergents which might scratch or

damage the external surfaces or the teflon coating of the
heating plates.

® Remove all the accumulated crumbs and leftovers from the

heating plates of the sandwich maker before every use.

Sample recipes

APPLE CROISSANTS (1 serving)

1 ths apple jam,

1 tsp icing sugar,

1 tbs cinnamon,

2 slices toasting bread.

Place a slice of toasting bread in the sandwich maker,
buttered side down. Spread 1 flat tablespoon of jam
on the toast. Sprinkle with sugar and cinnamon. Cover
with a slice of bread, placing it buttered side up. Close
the sandwich maker and toast for about 5 minutes.
Be careful when consuming the so as to avoid getting
burnt as the filling might be too hot.

BANANA SNACKS (2 servings)

1 tsp icing sugar,

1 peeled banana,

4 slices toasting bread.
Place two slices of toasting bread, buttered side down,
in the sandwich maker. Slice the banana in half down its
length and place the halves on the bread slices. Sprinkle
with sugar. Cover with a slice of bread, buttered side up.
Close the sandwich maker and toast for about 5 minutes.
Serve when the filling has cooled down.

WELSH CHEESE TOASTIE (1 serving)

1 tsp hot mustard,

1-2 slices cheese,

2 slices toasting bread.
Place a slice of toasting bread, buttered side down, in
the sandwich maker. Place cheese on the slice of bread.
Spread the cheese with mustard. Cover with a slice of
bread, buttered side up. Close the sandwich maker and
toast for about 5 minutes. Do not consume a very hot.

BACON AND TOMATO SNACK (1 serving)

2 rashers bacon,

1 sliced tomato,

1 tsp chopped parsley,
2 slices toasting bread.

Fry the bacon on a frying pan. Remove the skin and
chop the bacon into small pieces. Mix the bacon, tomato
and parsley together.

Soak the slice of bread in the fat from the bacon and
place in the sandwich maker, soaked side down. Put the
filing on the slice of bread. Cover with a slice of bread,
the bacon fat soaked side up. Close the sandwich maker
and toast for about 5 minutes. Serve when the filling has
cooled down.
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SCRAMBLED EGGS (1 serving)

1egg,

1 tbs milk,

1 tsp chopped parsley or chives,

1tsp butter or margarine,

2 slices toasting bread,

Salt and pepper.
Mix the egg, milk, parsley, salt and pepper. Melt the
butter and add the mixture prepared before, mix until the
egg sets.
Place a slice of toasting bread in the sandwich maker,
buttered side down. Spread the scrambled egg on the
slice of bread. Cover with a slice of bread, buttered
side up. Close the sandwich maker and toast for about
5 minutes. Serve when the filling has cooled down.

INDIAN CHICKEN (4 servings)

1 cup chopped chicken,

4 tbs tomato powder or chili powder,

1 tsp grated onion,

1 tsp Worcestershire sauce,

1 tsp curry powder,

1 tbs butter,

8 slices toasting bread.
Melt the butter on a frying pan and add all the ingredients.
Fry for about 2-3 minutes over medium heat.

Place a slice of toasting bread in the sandwich maker,
buttered side down. Spread 2-3 tablespoons of the filling
prepared before on the slice of bread. Cover with a slice
of bread, buttered side up. Close the sandwich maker
and toast for about 5 minutes. Serve when the filling has
cooled down.

Ecology - Environment protection

Each user can protect the natural
environment. It is neither difficult nor
expensive.

In order to do it: put the cardboard packing
into recycling paper container; put the
polyethylene (PE) bags into container for
plastic.

When worn out, dispose the appliance to particular disposal
centre, because of the dangerous elements of this appliance,

which can be hazardous for natural environment.

Do not dispose the appliance with the municipal waste!

The manufacturer does not accept any liability for any damages

resulting from unintended use or improper handling.

The manufacturer reserves his rights to modify the product any time
in order to adjust it to law regulations, norms, directives, or due to
construction, trade, aesthetic or other reasons, without notifying in

advance.
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@ 1. Nienagrzewajgcy sie uchwyt 2. Lampki kontrolne
sygnalizujgce podtgczenie urzadzenia do sieci
3. Antyposlizgowe nézki 4. Schowek na przewoéd

@ 1. Termoizolaéni madlo 2. Kontrolky signalizujici
pripojeni spotfebice k siti 3. Protiskluzové
podlozky 4. Prostor pro kabel

& 1. Nezohrievajuci sa drziak 2. Kontrolky
signalizujuce pripojenie spotrebica k sieti
3. ProtiSmykové nozi¢ky 4. ulozny priestor na
napajaci kabel

@ 1. Hészigetelt fogantya 2. Jelzéfények jelzik,
hogy a készlilék aramhoz van csatlakoztatva
3. Csuszasgatlo labak 4. Kabeltartd

@ 1. Méanerul nu se incélzeste 2. Diode de control
care semnalizeaza conectarea aparatului la
reteaua de alimentare cu curent electric
3. Picioare antiderapante 4. Locas pentru
cordonul de alimentare

Zelmer Pro Sp. z 0.0.
ul. Hoffmanowej 19, 35-016 Rzeszéw, POLAND

@ 1. Henarpesaiowasics pydka 2. KOHTposibHble
NlaMMoYKK1, CUTHANU3MpYoLLMe NoaKIYeHe
ycTponcTsa K ceTn 3. [POTUBOCKOMNb3SALLME HOXKM
4. OTcek ANs XpaHeHWs CETEeBOro LWHypa

@ 1. HenarpsiBawya ce apbxka 2. MHaukatopHn
namnu, curHanuavpaLLm BKYBaHETo Ha ypeaa
KbM 3axpaHBallaTta mpexa 3. 3acTonopsiBallu
kpadeTa 4. MscTo 3a npubupaHe Ha kabena

@ 1. Pyuka, Wo He HarpisaeTbes 2. IHavkatopu
HarpiBy 3. AHTUKOB3HI Hixk1 4. 3pyyHe 3b6epiraHHs
kabento

@ 1. Cool handle 2. Power indicator lights
3. Anti-skidding feet 4. Cord compartment
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