Kep oy k4 u oy el p iK1 e oT I o
KeramisKk k ok etoopp
Gl askeramikhall
K'eraaminen k e i ttotas o
Gl askeramisk-kogezone
CTeKnToOKepamMMU4YU4yecKaH-f

n o B e p X H O C T b

Odnyiec cuvapuoAoynonc
Kol Xpnong
Montasje- og brukerveiledning
Installations- och bruksanvisning
Asennus- ja kayttoohje
Monterings- og brugsanvisning
UHCTPYKLUA MO MOHTaMYy U
aKcnnyatauuu

QO
@

EHL 6610 X

806000

319 617 600-A-220302-02



@
L/

1.

AZIOTIUN TEAGTIOON, KEIGTIME TIEAKTN,

SIB&OTE MXPOKOAD KUTEG TIG 00NYieg XPNONG MPOCEKTIKK.

MpooéEte Kupiwe To KeP&AxIo “YTTodeilEelq aopaAeiag” OTIG TTPWDTES
oelideq. PUAKETE TTXPOKOAD QUTEC TIG 0dNyieg XpPNoNg VIX HIG xpydTepn
evnuépwon. MapaxdwaoTe TIC OTOUG TUXOV eMOUEVOUG IDIOKTATES TNG
OUCKeUNG.

Ta ak6AouBa cUUPOAX XPNOIMOTIOIOUVTXI OTO KEIHMEVO:

YTodeiEeIg xopaAeig

Mpoeidomoinon: Ymodeiteig mou eEurmnpeTolV TNV TIPOOWTTIKA COC
GOPAAEICK.

MpocoxnA: Yrodeieig mou eEurnnpeTolv TNV ammoguyr {NUILV OTn CUCKEUN.

Ymodei€eig Ko TMPOKTIKESG CUMBOUAEQ

MAnpoopieg yix To TiepIB&AAov

AuToi o1 apl1Buoi 6ag 0dNyouv BAUX TTPOC BrHCE OTO XEIPIoUO TS CUCKEUNC.

2. ..
3. ...

EKTUMWwon oe XopTi KATKOKEUXKOUEVO QINIKK TTPOC TO TIEQIBAANOV.
‘Om010C OKETTTETOI OIKOAOYIK®, EVEPYE! €MiONG KO ETOI.
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Odnyieg xpRnong

A Acp&Aeia

H aop&Aeice aUTAC TNC OUCKEUNG QVTITOK PIVETOI OTOUG QVOYVWPICEVOUC
KOQVOVEG TNG TEXVIKAG KOI OTN VOUOBESIX TTepi GOPRAEING TWV CUOKEUWV.
EmmAéov wg KXTOKEUXOTEG KIOBOVOUTOTE TNV UTTOXPEWON, VO OGG
eEOIKEIMOOUE e TIG KOAOUBEG 0BNYieq XOPHAEIRG.

HAekTpIK aoPp&AeIx

® H eyKOT&OTXON K& N oUvOeon TNC VEXG CUCKEUNG Ba TTpémel v YivovTa
povo aord eE0UcIodOTNUEVO EI0IKO.

e O eMOKEUES TNG OUCKEUNG Bax TTpémel v yivovTad udvo oo
eEoualodoTNUEVOUG TEXVIKOUG 0épPIQ. O1 EMOKEUES TG KTOUC N
eI0IKEUPEVO UTTOPOUV VO TIDOKOAECOUV CNUGVTIKOUG KIVOUVOUG. 2 &
TePIMTWOoN TIOU XPEIXOTEl EMOKeUN, TTxpaKaxhoUue omeuBuvBeite oTo
TUAMX €EUTTNEETNONG TIEAXTWOV OGS 1 OTOV TTOOUNBEUTH OXG.

@ MapakxhoUpEe TTIPOCEETE QUTES TIG 00NYieg, IOTI dIxpopeTIKG dev IoXUel N

eyyunon oe mepimmwon mMPOKANoNS {NUIwV.

® O evTOIXIONEVEC OUOKEUES Bx TTRETTEI VOt AeIToupyoUV UOVO PET& TOV
EVTOIXIONO O€ TUTTOTTOINUEVX, KO KOXTXAANAX EVTOIXIOUEVO VTOUAKTTION KK
eMEAveleg epyxoiag. ETol SIXOQOAICETOI N TIDOOTHCIK PG YICK TIC
NAEKTPIKEC CUOKEUEG TTou amauTeitan ormd Tnv VDE.

e OTOav dnuIoupyoUuvTal PBOPES OTN CUCKeun OTwe BPaUGcEIg, PWYLEG,
OO KATT.:
[MZBAcTE TIG JayeEIpIKES eOTiEC,
[TKAeioTe TNV a0PE&AEI VI TNV KEPKUIKI 0TI K&l TOGBAETE TNV TTPOG

T EEW.

AcQaAeix yId TX TXISI&
Otav Bp&lete KX WPAVETE, 01 e0Tieg Kaive. [N auTd T pIKP& MaxidIk B
TTPEMEl KAT& KAVOV VO BioKovVTal oK I,

AcpaAeix KaT& TN XpRon

® AuUTrA N oucKeun Ba TTPETEl VO XPNOIUOTIOIEITON UOVO VIG TO BP&OIUO KX
TO YAGCILO GayNTWV TToU ouvnBileTal OTO OTTITI.

® Mn XPNOIUOTIOIEITE TIC KEPOUIKESG EOTIEG YVIX TN BEPUGVON TOU XWPEOU.

® |JIxiTEPN TIPOCOYXN CMAITEITAI KOT& TN OUVOEON TWV NAEKTPIKWV
OUoKeuwv oe TPICec TMou BpioKovTal KOVTS O0Tn cuokeur. T KXAMOIx
ouvdeong de B TTPETIEI VO EPXOVTOI OE ETTAQN E TIC €0TIEC, OTAV KUTEQ
eival KauTEC.



® Tox NiTIN Kot EACICE GVXPAEYOVTOI EUKOAG OTav uTTepBepuavBouv. OTav
poyelpeleTe paynTé oe AiTTog ) e A&dI (T.x. TNYavNTEG TTOTATER), B
TIPETEl VX €XETE TO VOU OOG OTO UAYEIPEUX.

® MeT&k omd k&Be xprion kKAeioTe TIC eoTiec.

AcQAaAela KAT& TOV KKOXPICHO

Mo Tov KaBopIoud Tpénel N ouokeun va amevepyoroinBei. O KaBxEIouog
NG B&ONG ECTIWV PE HI OUCKEUN KXBXPIoUOU eKTOEEUONG OTUOU 1 JE I
ouokeun KaBopiouolU UPnAAG Tieong Oev EMMTEETIETAI VIX AOYOoUQ
GOPOAEITC.

ETo1 O amo@uyere {NMIEG OTN CUCKEUR

® Mn XONOILOTIOIEITE TNV KEQTUIKI ECTIXN OOV EMMIPAVEIX EPYATING KX
aTOBECNC KVTIKEILUEVWV.

® Mn xpnoluoroleiTe TIC e0Tieg Pe &delx payelpik& okeln 1N xwpig okeun.

® To KEPOUIKO UAIKG dev emnpedleTal ommd BepUOKPRCIKES UETXPBOAEG,
eivan 1d1xiTepa avBeKTIKO OuwC dev eivan &BpaucTo. Ta auxunEc
GVTIKEIUEVX TTOU Uropei va TIECOUV MGV OTNV KEPOUIKD ETTIPARVEIX,
MTTOPOUV V& TTPOKOAECOUV {NUIES O QUTHN.

® Mn xpnoluoroleite payelpik& okeln ommd XuTooidneo 1 okeln e
PBxpuévn P&on. Kard Tn peETaKivNon TETOIWY OKEU®Y EM&VW OTNV
KEPAUIKN em@&velx prmopei var dnuioupynBouv YOXTGOUVIEG.

® Mnv amoBETeTe TNYAVIX KO KXTOXPOAEG EMAVW OTO TTAKIOIO TWV
MOYEIDIKDOV e0TIOV. EVOEXeTOn vax TIpOKANBOUV ypOXTGOUVIES 1) PBOPES OTN
Boon.

® [1p0CEETE, WOTE VX PNV TIEPTOUV OTIC KEPAUIKES e0Tieg OEIVa UYP&, OTTWC
T.X. EUOI, Aepdvi, ) DIGAUTIKG UEOK, DIOTI DIXPOPETIKG dNUIOUPYOUVTO
onueix po.

e Edv méoel {&xopn 1 K&ToI0 Piyux TTou Tepléxel {&xopn enGvw otn (ot
eoTiot Kot Auwael, Bax TTpémel vaw apaipebel aueowe e TNV EUoTPa
KXBxpIopoU 600 akoun n eoTia eivan {eotr. EGv N u&lax Kpuwoe! em&vw
OTNV KEPOWUIKN ETTIPARVEIX EVOEXETAI VO TIPOKANBOUV (pBOPEG KOT& TOV
KxBxpIoud TNG.

o KpoxmoTe OA T UNIKG KO QVTIKEIUEVE, TTOU UTTOPET Vot AIOOOUV, UOK I
om0 TIGC KEPAUIKES €0Tie, OTTWC T.X. TAGOTIKS, XAOUUIVOXXOTO, ] VAIAOV.
2. TIEPITTWON ToU TIECEI EMGVW OTNV KEPOUIKN €0TIX KXI AUWOE! VT
TETOIO UAIKO, B TTpémel auTo vax KaBaploTel auéowe e TNy e1dik ELoTpo
KaxBapiouoU.



¥ Andéoupon

Améocupon TV UAMIKWV OCUCKEUXGIXG

® 'O\ T eEXPTAUITG TNQ CUCKEUXCIG Eivail XVAKUKAWOIUX, Ol
MEUBPAVES KO TG TEUGXIX XPPWOOUC UNIKOU PEPOUV KVTIOTOIXO
XXPOKTNPIOWO. ATTOOUPETE TIXPAKAAW TX UNIK& CUCKEUXOIG K
evOEXOUEVWE TNV TTOAIG CUOKEUN CULPWVX [JE TOUG KOWVOVICUOUC.

® [1p0CEETE MRXPOKGAD TOUG €BVIKOUC KO TOTTIKOUG KXVOVICIOUC K&I TO
XKOOKTNPIOUS TOU UANIKOU (O10XWPICUOC UAIKMV, CUANOYH GITOPPIMUGTWY,
KEVTPO CUYKEVTPWONG XPNOIMWV UNIKWDV).

Ynodei&eig améoupong

® H cuokeur dgv emMTPEMETAI V& omToppIPBel uadi Ye TX OIKIoK &
OTTOPPIUPOTA.

® [MAnpoopieg yIx TIG NUePOPNVIEG TXPGAXBAG ) T KEVTPX
OUYKEVTPWONG UTTOPEITE V& TIPETE OO TNV TOTTIKI UTINPECIX
KXBxpIOTNTHG Tou OAUoU 1 omd TX YPAPEIx TNG KOIVOTNTAG.

® [Tpoeidoroinon! AXpIoTEUETE TIGOOKOAD TIG TIXAIEG OUCKEUEG TIPIV TNV
oTTOCOUPON. ATTONCGKPUVETE TO NAEKTPIKO KGAWDIO oUvOEONG.



T CNUAVTIKOTEPX XAPAKTNPIOTIK& TNG
OUOKEUNC OAC

® KepapikKi MAYEIPIKA goTi: H cuokeur| SIGBETE! Hick KEPOWUIKN
EMPAVEIX KOl 4 UXYEIPIKEG £0TIEG TaXeEIxg BEpuavong. Me TIC 1IdIaiTepx
OTTOOOTIKEG AVTIOTXOEIG BEPUVONG O XPOVOG TIOU XPEIKETOI VIO VO
CeoTaBoUV 01 €CTIEC PEIDVETOI XICBNTA.

®* KaBapiopog: To MAEOVEKTNUO TWV KEPKUIKWDV ECTIOV PIAXYEIDEUATOC
eival N eukoAiax oTov KaxBopiopd. H Asiax empdveia kaxBapileTa
TaveUKOAX (BAETe TTaxpdypapo: "KabBaxpiopdg kar Gpovtida).

e EvdeiEn uniéloimou BeppdTnTag: H évoelEn undloimou BepudTnTaC
av&Bel OTaV N UAYEIPIKN 0TI €Xel Wik BEPUOKPAOICK, e TNV OTTOoICK
MTTOPOUV V& TTPOKANBOUV EYKXUUITX.



Aopun TNC CUOKEUNC

EEOMAIGHOG TWV NAYEIPIKWDV ECTIWV

Emop&veia poyelpéuamog
povng eoTicg 1800W
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JOVAG eoTiG

Emodvelia payelpéuamog —‘
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Em@dveia poyeipéuarog J TeTpamAég evdeiEeig umdAoimou — Emoaveio payelpépomog
povng eatiag 2300W BEPUOTNTOC XWPIOTS Yiok K&BE povng eatiog 1200W

£0TIX IOYEIPEUTOG

Mpiv TRV mpwTN XPRON

MpwTog KXBXPIGHOC
2KOUTIOTE TNV KEPOUIKI UQYEIPIKN E0TIX e EVX UYPO TIGWVI.

A Mpoocoxn: Mn xpnoiuortoleiTe TTOAU OPXOTIK& KXBXKPIOTIKE, 1| KXBXPIOTIKK
mou xapdooouv! H emedveia ummopel vow urmooTei {nuid.



XeIPIOPOG TWV HXYEIPIKWOV ECTIOV
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OTav avaBeTe TIC UAYEIPIKES ECTIEG EVOEXETAI VX XKOUOETE €V GUVTOO
Bopufo. MPOKEITAI YIG EVX IDIXKITEPO XKOAKTNPICTIKO OAWV TWV KEPXUIKWOV
eoTiwv Tou dev ernpe&lel TN AsiToupyio Kod TN di&kpkelx (wNS TNG
OUOKEUNG.

O XEIPICHOG TWV EOTIWV HAYEIPEUATOCG TIPAYHUXTOTIOIEITXI XITO TOUG
SIKOTITEG TOU POUPVOU R OO TX XEIPIOCTAPIXK TWV ECTIWV TTIOU
neplypa@eran oTig Odnyieq XpRong auTAG TNG CUCKEUNRG.

EvdeiEn unméAoimmou BepudTnNTAC

O1 KepaUIKEG eaTieg dIxBETOUV pix EvdelEn umdAoimou BepudTNTAC. M
K&Be EexwPIOTH payelpIKr eoTix umt&pxel Jicx Auxvice eAéyxou. H Auxvic
avépel OTav N avTioToIXN 0TI eival KON (0T K& TIPOEIBOTTOIET YICK
TUXOV emaQn Pe TNV eoTix.

MeT& To ofnoiuo Tng eaTiag N évoelEn umndAoimou BepudTnTag ofrvel
ePOOOV N €0TIX €XEI KPUWOEL.

Mropeite vaw eKETXAAEUTEITE TO UTTOAOITTO TNC BEPUOTNTAC YICK TO
EeM&ywUX TOOPINWY I TO (EOTOUX PRYNTWV.

Mpoooxn! Otav n évdel&n unmdloimou BepudTNTAC eival QVOXUUEVN,
UPIioTOTal KivOUVOG EYKXUUOTOG.

Mpoocoxn! >¢ mepimwaon dIKKOTAC TOU NAEKTPIKOU PeUUOTOG N EVOEIEN
uttdAoImou BepudTnNTaG  oPrvel Kol TTaUel N OXETIKA Tpoeidoroinon. H
MOAVOTNTA EYKAKUPKTOG ouvexiCel vaw upioTaTal. MmopeiTe var amopuyeTe
QUTOV ToV KivOuvo e&v OWOETE TNV CMGEXITNTN TIPOCOXN.

NG
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00




XpAon, mivakecg, CUMBOUAECQ

MayeipiIk& okeun

10

000 KaAUTEPN eivail N KATOXPOAX, TOOO KOXAUTEPO EIVOI TO UAYEIDEU.

® Tor KON payelplk& okeln To avayvwpilete omd Tn Bé&on Toug. H Bdon
B mpérel va eivan 600 To UVATOV TTIO TIGXIX Kl eTTiedn.

® 01OV ayop&LeTe KXIVOUPYIEG KATOXPOAEC KO TNYQXVIX TIOOCGEETE TN
OI&uETPO TNG B&oNg Toug. Ol KATKOKEUXOTEG OUXVE CV(PEQOUV TNV
en&vw OIKUETPO TNG TIEPIPEPEINS TOU UXyeEIPIKOU OKeUOUC.

® To poyelplk& okeln pe B&on ommd GAOUUIVIO 1) XGAKS prmopolv Vo
GQrO0OUV ETIRVW OTNV KEPOUIKA EMPA&VEIT iXvn JETXAAOU TGk OTToick dev
GQAEOUVTAI TTAEOV 1| XPCKIPOUVTXI TTIOAU OUCKOAX.

® Mn XPNOIUOTOIEITE KATOXPOAEG OO XUTOGIONOO 1 KAXTOXPOAEG e
PBxpuévN N TpaxIck B&on. AuT& T okeln PImopoUV va xaxp&Eouv
QVEMaVOPBWT TNV EMPAVEIX KOTK TN JETAKIVNON TOUG EM&VW OTIC
eoTiec.

® OTav gival KpUeg, ol BAoeig ommd T Payelpiké okeln
ouvNBWGS EXOUV PIX UIKEF KAION TIPOG T& IECO
(KOIAEQ). e Kapix MepiMmmwon de Bax Mpémel va eiva
KOoIAeC TTPOC T €EW (KUPTEQ).

® Edv xpnoluoroinoeTe eIdIK& poyelpIk& okeln, (TT.X.
XUTpo aTuoy, Bpootpx, WOK K.0.K.) Bx mpérel va
OWOETE TIPOCOXN OTIC UMTOOEIEEIC TOU KATGOKEUGOTH.
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ZUHBOUAEG YIx €EO0IKOVOUNON EVEPYEING

E€oikovopeite MOAUTIUN evépyeit, OTaV akOAOUBEITE TIC akOAoUBEQ

odnyiec:

® O KXTOXPOAEG KOl TX TNYGVIX B TTpémel Baoiké vax TOTOBETOUVTI TTAVW
OTIG ECTIEG TTIPIV KUTEC GVEWOUV.

® O1 AepwPEVEG UAYEIPIKEG €0TIEG KA OI B&oeIg Twv ~

MOYEIQIKDOV OKEUWV GUEKVOUV TNV KOXTAXVGAWON (f)
PeUUNTOG. @
& IS

® O KomoxpoAeg Ko T TNYSvIx Ba TTpérel edv eiva
OuUVATOV, VO KAEIVOUV TIGVTX e TO KOTIXKI TOUG.

® O payelpIkES eaTieg TIPIV ommd TO TEAOG TOU XPOVOoU —
YNnoiuamog Ba mpérel vax KAeivouy, €TCI MOTE V&
a&lomolefTau To UTTOAOITIO TNC BEPUIOK PTG, TT.X. VIO Vo KparAoeTe (e0T&
T& QOyNT&X OOC 1 YIX V& AIDOETE KKTI.

® H B&on TNQ KATOXPOAGG KaI N

MOYEIQIKE €0TIX Bk TIPETTEI VO €XOUV
TO 10 péyeboc.
® XPNOILOTTOIOVTOG pick XUTPO ) )
TaXUTNTOG O XPOVOC YNOIuaTog p N 4 y

MEIOVETOI WG Kol KOT& 50%.
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EVvOEIKTIKEG TIMEQ VI TO HayEipepa/BPECINO UE TNV EOTIX
HAYEIPEPNATOC
Ta oToIxei oToug emMduevouG TVOKES eivail evOEIKTIK& peyedn. Mol B€on
TOU OIOKOTTTN eival omaxEXiTNTN YIG TIC EK&OTOTE DIGOIKXOIES UAKYEIQEUXTOC,
eExpTATON o6 TNV TTIOIOTNTA TWV KXTOXPOAWDY Kol oo TO €id0g Ko TNV
ToCOTNTA TWV TOOPIUWV.

Aladikaoio
. ayeipépuarog/
O¢éon Tou Hayep IJ’ < .
. BaOuida KOT&AANAN yix
S1aKOTTN )
ouvéxiong
MXYEIPEUATOG
epp’c(von HEXPI Oépuavon Péxp! TNV Evapén Tou Bpaopol ptey&Ang
° AV évapEn Tou TooOTNTAG VepoU, BPdaoiuo CUUGPIKOV
Bpoiopol NTaG vVEPOU, PPACIY [Slede]
AuvaTé TNY&VIOUG TTOTXTOV O PPITEC,
7.9 APXIKO KXBoUPSIOUG KPEXTOG, TI.X. YKOUAXC,
TNY&VICHX TENKO WAOIWO, TILX. TNYXVITEQ OO TPIPUEVEG TIOTATEC,
(ocoT&piopx) Tny&vIopo KOYISIDY , PINETWV
Tny&vioua kpéarog, ovitoeA, Cordon bleu
6.7 EAappo UITPIZOAEG, KEPTEDES, AOUKAVIKX, ONKWTI
TNY&VIOUX Z&ATON, EAXPPO TNYKVIOUO
AUY&, OUEAETEG, TNYGVIOUO TNYKVITOV OE PPITECK
Mayeipepoe pey&Awv MOCOTATWY TPOPILWY,
45 Mayeipepa/ QoyNTS& KATOXPOAXG (TOUPAOU) Ko ooUTEG,
Bp&oipo MQYEIPEU TIGTXTOV e T,
Bp&oiuo (wpoU KPEXTOG.
Movei
av::fe:a e Z1IyOBP&OIUO OTOV OTHG AXXAVIK DY,
3-4 “, ’ poyeipep KPEXKTOG O KAEIOTH) KOXTOXPOAGK
oivoBpdoipo BEG&aIo pUZOYOAOU
OTOV OTHO PUGIHO pUGOY
douokwua puliol A CIUydXAIoU
23 PR— . (ovdousoo avowcerid,
HOyEipeUT e OO JIKPWY TIOCOTATWY TIXTATES
A AOXXOVIKE, CEOTOUO ETOIWV PXYNTWOV.
OpENET CPPOG, KOUMKTION BPXOPEVOU KPOKOU
12 Aidboipo . oovos, .
dixTpnon Tou paynTou LeoTou,
NWOoIPo BouTlpou, COKOAKTAG, CeENTIVOG
0 Yniéhoirn BepudTnTa, 6éon “Khelotég”

2T0 apXIKG Bp&alUo I OTO apXIKO TNYAVIOUX cuvioToUpE V& puBuileTe TN
BaBUIdX KOXIKOU PXYEIPEUATOG “9” KXI OTN CUVEXEIX VO XPIVETE VX
OAOKANPWBEI TO payeipea TWV PXYNTWOV TTOU XPEIGIOVTI Ve eyoAUTEPO
XPOVO UAYEIPEUOTOC OTNV avTioToIxN BaBuida cuvéxiong Tou

MOYEIPEUXTOC.



KaxBapIiopoC Kal pPovTidox

MayelpIlK e0Tix

AN

Mpocoxn: Ta KABXKPIOTIKG pECX dev Ba TTPETE! V& EPXOVTTI OE ETTXPN JE
™ {eoTn Kepauikn empdvelx! OAX To KKBXPIOTIKG UECK BX TTPETTEN V&
GQAIPOUVTAI JETG TOV KXBGPIOPO e &PBovo vepd, apoU o vaBEpUGVON
NG eMPA&VEINC UTTOPEl UTH VX TTREOUCIXCOUV KKUOTIKA Op&an!

Mn xpNoIuoTIoIEITE IOXUP& KXBXKPIOTIK& PECK OTIWG TI.X. OTTPEU YIX YKPIA
KX poUpPVOUC WNOINOTOC, KXBWG KO KAXBXPIOTIKG UKYEIPIKWOV OKEUWY TTOU
prTopei vax Xap&EOUV TNV EMPAVEIX.

MeT& omd K&Be xprion KABaPIoTe TIC KEPAUIKEG e0TIEG OTAV eivail KPUEG, N
XANOPEG. ETOI amopelyeTe TO KAWIUO TwV UTTOAEIUKTWV.

AekEdeg Ao GAXTX KXI AEKEDEG ATTO VEPO, TX KATAAOITIX XTTO Aitin
Kol ol aKaxOapoieg pe HETAAAIKA améxpwon 0 mpérel vax KaxBxpilovTa
pe eI0IKO UypO KXBXKPIOUOU KEQOUIKWY ECTIQV 1 e KXBXPIOTIKO PUECO
aVOEEIdWTWV PayeIpIKWV oKeuwy T1.X. "Sidol-Edelstahlglanz”, "Stahl-Fix",
"WK-Top" rj "Cillit".

EAappég Bpwpigg

. MepdaoTe TIC KEPAWIKES £0TIEC E EVO UYPO TTOWVI K&l Aiyo uypd KaxBapIouoU

XEPIWV.

. 2T OUVEXEI: OKOUTTIOTE TNV eMmQa&velx e Evar KaxBapd Tawvi. Agv Ba

TIPEMEl VX TIKPAHEIVOUV UTTOAEIMHATX TOU KXOXPIOTIKOU NECOU
EMAVW OTNV EMPAVEIX

. KaBaxpilete KOXA& OAN TNV KePOUIKA EMQAVEIX Hick pop& TNV eBdOUGI

XPNOIMOTTOIDOVTOG OUVNBIOUEVO UYP& KXBXPIOUOU KEPQUIKMOV ECTIOV N
QVOEEIDWTWV POYEIPIKWY OKEUMV.

. ZTN CUVEXEIX EEMAUVETE TNV KEPOMIKA EMPAVEIX pE XPOOVo vePO KAl

OKOUTToTE e Evar KaBapd Tawvi TTou dev aprivel xvoudl.
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. Mo TNV ommopdk pUVON UTTOAEIUGTWY

. TormoBetAoTE TNV EUOTPX EMGVW OTNV

. ApaupéaTe TIC BPpwUIEC OEPVOVTOG TN

Bpwui€g MOu €xouv KOAAQOEI EMAVW OTNV EMPAVEIX

paynToU TToU €XOUV KOANOEI en&vw
TNV eme&velx XPNOIUOTIoINOTE TNV
e1dIkr EuoTpo KB pIouOU.

KEQOUIKN ETIPARVEIX UE EAKPPX KAION.

Aemida em&vw OTNV EMPARVEIX.

Tnv e1dikn EuoTpa KaxBopIopoU Kol TO
UyPO6 KXBXPIoUOU KEQUUIKWY E0TIQV
Ba Tox BpeiTe oTO €10IKO gUMOPIO.




/\  EIBIKEG MEPIMTAOEIG BPWHIOV
1. H koévn Téxapn, T&X AUWPEV
TIAXOTIKG UAIK&, TO GAOUUIVOXOPTO KX
GANOX UNIK& TTOU AUWVOUV UKOAG B
TIPETTEl V& XPXIPOUVTAI XMECWG,

-« -
600 o1 £0Tieq eival {e0TEG, L W )
XPNOIMOTIOIDOVTOG TNV €I10IKA EUOTPG
KaBxpIopoU. s
-
A Mpoocoxn: Katd Tn xprion TG EUOTPOG £y

KaBaxpIopoU endvw otn (80T KEPXWIKNA
EMPAVEIX UPIOTOTXI KivOUVOCQ
EYKXUUGTWV!
2. 3TN ouvéxelx KaBapileTe TNV KPUO UKYEIPIKE ECTIC e TO OUVNBICUEVO
Tporo.

@ Ed&v n payeipikn eotian €xel NdN Kpuwaoel, Ba TTpémel va TN (e0TAVETE TIPIV
TOV KGBGOIOUO.
O1 YpOTOOUVIEG 1 Ol OKOUPOI AEKEDEG OTNV KEPAUIKN EMPAVEIX, OTTWC TT.X.
YOOTOOUVIEG OO KIXUNPE& Jayelpiké& okeln dev Pmopouv va axpaipeBouv.
M&pautak OpWG dev PEIDBVOUV TNV omOB00N TNG POYEIPIKAG E0TIOG.

MAxioclo TNG HAYEIPIKAG EOTIXG

& Mpocoxn! Mn pixvete em&vw OTO TIAKICIO TWV PAYEIPIKWOV £0TI®V EUOI,
AepovI, N DIXAUTIKG €O, 2& avTIBeTN TepITTwon Ba dnuioupynBouv BoA&
onueia em&vw oTNV EMPAVEIX.

1. Mep&oTe TIC KEPAUIKES €0TIEC e VT UYPO TTOVI KX Aiyo uypd KaBapiopoU
XEPIWDV.

2. MoAOKWOTe TIC ENPEQ BPWHIEG PE EVX BPEYUEVO TTAVI. 2T OUVEXEIX
OKOUTTIOTE KOXI OTEYVWMOTE.
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TiI K&veTE, OTAV ...
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AvTipeTwmon o€ nepimrwon BA&BNg

Evdexouévwe oe mepimwon piag BAKBNG MEOKEITal OVO VIX VO UIKPO
OP&AU, TTOU prTopeiTe va To dlopBwoeTe ol idlol he Tn Bonbeix Twv
aKOAoUBwY umodeiEewv. Mnv eKTEAECETE 01 D101 KOXWIO ETTIMAEOV EPYXOIK,
OTav 01 Mo K&Tw MANpogopiec e oag BonBouv TiePIcoOTEPO OTN
OUYKEKPIUEVN TTEPMTWOnN.

Mpoeidomoinon! O eMOKeUEQ OTN CUCKEUN EMTEEMETAI VO eKTEAEOTOUV
pOvo omd eldikeupévoug TexviTeg. O1 un evoedelyuEveg EMOKEUES UTTOPOUV
VX TIPOKOAECOUV 0oBopoUg KIVOUVOUC VI TO XPAOTN. 2& Tiepimrwon
EMOKEUNG amoTXBEITE OTO €I0IKO KOXTXOTNUO TIOANCNGS 1| OTO OEPPIC
TTEAXTQV.

Ti Ox IPémel v& KAVETE OTAV ...

.... Ol HAYEIPIKEG €0TiEQ B€ AcITOUPYOUV;

EAévETe, edv

1N cop&AeIk TNC OIKIGKNAG eYKOTAOTAONG (TMIVOKOG KOPAAEIDV) EXEI KOEL.
Edv maparnpnoeTe pice emavelAnuuévn TTOON TwV GOPOAEIDV B TTOETEI
v omeuBuvBeite oe évav eE€elBIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

[Teival avouévn N avTioToIXN MOYEIPIKN 0TI KO €XEI ETTIAEYET N OWOTN
BepuoKpaoia.

1271 TOAOTTAEG HOVEIPIKES ECTIEC: eV EXETE QVAWEI TN OWOTH EMIPARVEICK
B¢puavongc.

Edv AOyw e0QCAUEVWY XEIPIOUMV XPEIXOTE KATTOI ETTIOKEYN TOU TEXVIKOU
TOU TUAUGTOG eEUTNEETNONG TIEAXTWY, XUTH emPBapuvel To XPAOTN, XKOWN
Kol Kom& TN SI&pKeIx 10XU0g TNG eyyunong.



Odnyiec TomoBETNONC

A Mpoocoxni! H cuvapuoAdynon kKai N cuvdeon TNG VEX CUOKEUNG

EMTPEMETAN V& TTOAYUOTOTTOINGEl HOVO o Evav axd€10UX0 NAEKTPOAGYO.
[MpooEETe MUAPAKOAD KUTH TNV UTTODEIEN, €TTEION BIGPOPETIKG OE TIEPITITWON

TIOU TIpOUCIOTOUV {NUIEG ekTTiTTEl N a&iwon eyyunong.

TEXVIK&E XXPAKTNPIOTIKK

AIXOT&OEIC OUOKEUARC

MA&TOC 572 mm
B&Bocg 502 mm
Yyog 49 mm
Alaxot&oeig umodoxAg TomoBéTnong

MAGTOC 560 mm
Bd&bocg 490 mm
AKTIVO Yoviag R5
AQyn 1oxU0¢g

Emodveia yayelpéuaTog, eumpog apioTepd @ 210 mm 2300 W
EoTiax payeipéuaTog, mow apiotep& ¢ 145 mm 1200 W
Eotiax payeipéuarog, mow 0e&ik ¢ 180 mm 1800 W
Eotix payeipéuaroc, eunpdg 0e&ik @ 145 mm 1200 W
T&on avrioTéoswv 0Epuavong 230V 750 Hz
ZUvoAIKA TIMA ouvdeong, MéyioTn 6,5 kW
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Kavoviouoi, mpodiaypx@pEG, KATEUBUVTAPIEG YPXMHES

C€
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AUT N CUCKEUN GVTOTTOKPIVETXI OTIC ’KOAOUBEC TTPOdICY PXPES:
® EN 60 335-1 kau EN 60 335-2-6

OXETIKG PE TNV KOPGAEIk NAEKTPIKMV CUCKEUWMV OIKIKNG XPNONG Kl
TTXPOPOIWV CKOTTOV KXI

® DIN 44546 / 44547 / 44548

OXETIK& pE TIC 1010TNTEG XPNONG NAEKTPIKWY KOUJIVWV VIO TO VOIKOKUPIO.
EN 55014-2 / VDE 0875, pyépog 14-2

EN 55014 / VDE 0875, pépog 14/12.93

EN 61000-3-2 / VDE 0838, uépog 2

EN 61000-3-3 / VDE 0838, pépog 3

Tepi PAOIKOV XTMATACEWY XOPXAEING OTNV NAEKTPOUYVNTIKA
ouppoaTéTNT (HMZ).

AUTA N ouokeun avTamokpiveTal oTIC odnyiec TNe EK

e 73/23/EOK amé mic 19.02.1973 (Odnyia mepi XaunNAAG T&oNng)

e 89/336/EOK amd 1i¢ 03./05.1989 (Odnyia repi NAEKTPOUXYVNTIKAG
OUMBOTOTNTOG CUUTEPIAXKUPBXVOUIEVNG
Ko TNG 0dnyiag aodayng 92/31/EOK)



A YoOEi&eIG AOPAAEING YIX TOV TEXVIKO
EYKATAOTOONG

TNV NAEKTPIKNA eyKaT&oTaon Bo mpérel vax TpoBAepBel piok cuokeun, N
oroick B emTPEMEl TO dIXXWPICUO TNG CUCKEUNG omd To OIKTUO e &V
eUpOog AVOIYUXTOC emapng TNG T&ENS TOUAGXIoTOV Twv 3 mm.

>av KoT&GAANAoI SIaXwPIoTEC BewpoUvTal TILX. 0 OIKATTNG LS, ol
aopaheieg (o1 BIdwTES aop&Aeleg Bx TTpérel vax Byouv ommd Tnv urodoxn),
OIxKOTTTEG Fl Kl o1 poyvNTIKOI SICK OTTTEG.

H mxpoloa CUCKeUr Gva@OPIKG e TNV TTUPOTTOOCTHOIC TTOU TIXPEXEI
avrkel otov TUMo Y (EN 60 335-2-6). MOvo cuokeugég awuToU Tou TUTTOU
MTTOPOUV VO EVTOIXIOTOUV UOVOTIASUPO O€ TTIOOKEIEVES YNAEC VTOUAKTIEG
r Toixoug.

JupTépia Oe Ba TTPEMel Vo TOTTOBETOUVTOI KATW OO TN OV ECTIGOV.
O evToIxIop6g Ba Tpémel vax eyYUKXTOI TNV TTIPOOTHOIX ETTIRPNG.

H euotd&Beia TNG evTOIXIOUEVNG VTOUAKTIGG B TTPETIEI VO VTXITOK PIVETXI
oto mpéTuro DIN 68930.

Mo TNV TPOCTOCI omd TNV UYPXCitK, OAEG OI TIPIOVIOPEVEG eMPdveleg Bx
TPEMEl VX OPPAYICoVTaI e KATGAMNAO UAIKO oTeyavoroinong.

2TIG emp&veleg EQYQOIOG Pe TTAGKAKIX, O apuoi TNV Teploxr oTNeIENg
TOU TUAMGTOC LAYEIPEUOTOC B TTPETEI VO TTANPWVOVTXI UE UNIKO XXOUWV.
2 AGKEG ommd QUOIKN 1) TEXVNTH TIETPO KO OTIC KEPKUIKES TIAGKES B
TIPETEl Ol OUVOPPOYEG VO KOAMNBOUV pe KOTANAEG KOAeG U0
CUCTOTIKMV OTOoIXeiwv 1| pe KOAEG TTOU  TIEPIEXOUV CGUVBETIKN pnTivn.
EAéyETe TN oTeyavoroinon oTo MAGICIO OTAPIENG VIO TO v eOPGIETHI
KOAK Kol xwpig kevé. Ae Bx Tpémel vax TpooTeBei emmAgov CIAKOVN ooV
UAIKO aTeyavoroinong, O10TI auTd KaBIOT& SUOKOAO TO AUGCIUO TV
xpelaorel oépfIC.

[N TNV ommoouvaEoAdyNoN TO KOIAO MAXICIO Twv £0TIOV Ba TTIPEMEl VX
TPaBNXTEl TPOC T&X K&TW.
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HAekTpIK oUvdeon

® [Ipiv ommd TN oUvOeon Ba TTPETel vox eEAEYEETE v N OVOUGOTIKNA T&XON TNG
OUCKEUNG, N OTToIx vy PAPETAI OTNV TIVOKIOXK TUTTOU, CUMGWVET Ug TNV
UTTI&PEXOUOX TGN Tou OIKTUOU KXI TNV OVOUIXOTIKK TGN TNG CUCKEUNG e
TNV omoia Bax cuvduxaBei. H mvokida TUTTOU BpiokeTal oTNV eumtpog
eMEVOUON TWV ECTIAOV.

® > UVXPUOAOYNOTE TOV GKPOOEKTN CUVAEONC TWV ECTIOV PAYEIPEUXTOG e
TG QVTIOTOIXX PIC TOU evToIxXI(OuEVOU poUPVOU ) TOU THVOKG CUVOECEWV
KOl KOUUTMOOTE KOAK. MECTE TTPOCEKTIK& TO K&XAWDIO cUVAEONC OTNV
TIAEUP& TOU KOAUUUOGTOC TOU poUpvou

& ® Mgt omd Tn olvdeon e To peluo Bax TTpEMel vor av&youv OAeG ol eaTieg
N PIc JeTé& TNV GAAN OTNV TEASUTOIO OKGAX IO TIEQITTOU
30 deuTepoOAETTTQ.

Mvokida TUTTOU

Modell EHL 6610 K | Prod.Nr. 949591050

Typ KEE2 009 | 230V AC 50 Hz

Made in Germany [SerNr. ................ 6,5 KW
 Electrolux (X

20



2épPig

2710 KePAAXIO “TI K&V, OTAV ...” AVaPEPOVTAI 0pIoUEVES BA&BEC, TIC orToieg
urTopeite va TIG emdlopBwoeTe ol idiol. Xe Tepimmwon BA&BNS y&Ere otnv
apxN eKel.

Mpokeiral yix pix TeXVIKA BA&BN;

TéTe amoTaBelTe MXPAKAAD OTO BIKO UGS OEPPBIC TIEAGTWY 1 O' évor ord TX
OUMBEBANHEVO padi paxg o€pPIg (BleuBuvaoelg Ko xplBuous TNAEPOVOU B
Bpeite oTtov KaTd&hoyo “Kévtpa EEurnpéTnoNg

MeAoTdv”).

> e K&Be TepMTwon MPoeToIU&GOTE KGAK TN CUVOPINI. AleUKOAUVETE €TOI TN
SAI&yvwon Kol TNV amOPaon, oV eival omaxpximnTn WX emmiokewn Tou o€pPIC:

2NUEIDOTE €MmoNg, av eivail SUVATOV e

oKpifeiot: ¢ J )
® [10G eppavioTnke N BAKLBN; * =

o K&Tw oo Toleg KXTaoTdOoEIG/

ouvBrikeg TapoucidoTnke N BAKPN; %

2NUEINOTE VIO TN CUVOUIAICK
oMWodNToTE TOUG ok dAouBoucg
KwOIKOUC aplBoUc TNC CUCKEUNC OGG
TTou PBpiokovTan oTNV TMVaKida TUTTOU:

® ApiBude PNC (9 ynoix),

® ApiBuog S-No (9 yneic).

Epeig ouvioToUpe, va KamaxwpnoeTe edw Toug KwdIKOUG xpIBuoUg, VIX VX
TOUG €XeTe TIAVTOTE TIPOXEIPOUG:

PNC
S-No

MNoéte emBaplveoTe pPe €500 AKOUX KXl KATX TN SIKPKEIX TOU

XPOVOU £yyunong;

® 61OV Bax urmopoucaTe ol id1o1, e TN BonBeix Tou mivaka BAXBwY (BAéTe
Kep&Axio “Ti kGvw, 6Tav ...") va eixare emdiopBwoel TN BAKBN,

® TV gival omXPAITNTEG TTEPICCOTEPES DIXOPOPESG TOU TEXVIKOU TOU
oépPIg, emeIdn TpIv ortd TNV emiokewn Tou deveixe M&pel OAeG TIC
ONUOVTIKEG TIANPOPOPIEG KA YI' XUTO TT.X. TIPETTEI VX ETTIOTREWE! VIX VX
TI&PEl AVTRAOKTIKG. AUTEC TIG TTOAOMAEC OIOPOUES UTTOPEITE V& TIG
QTTOPUYETE, AV TIPOETOIUROETE KOAK TNV TNAEPWVIKI OGS ETIKOIVOVIX e
TOV TPOTIO TTOU TTeplyP&YOE TTREOTTIAV®.
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Kjeere kunde,

Vennligst les ngye gjennom denne bruksanvisningen.

Veer spesielt oppmerksom pa kapittelet “Sikkerhet” pa de ferste si-
dene. Ta vare pd denne bruksanvisningen for fremtidig bruk. La den
folge med produktet hvis du gir den til en annen.

Folgende symboler forekommer i teksten:

Sikkerhetsanvisninger
& g

Advarsel: Anvisninger som er viktige for din egen sikkerhet.
OBS: Anvisninger som er viktige for & unnga skader pa produktet.

Informasjon og praktiske tips
@ ) gp p

m ljgintformasjon

1. Disse tallene forklarer bruken av produktet skritt for skritt.
2. ...
3. ..

Trykt pa miljgvennlig fremstilt papir.
Hvis man tenker gkologisk, handler man ogsa gkologisk ...

22
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Bruksanvisning

A Sikkerhet

24

Sikkerheten til dette apparatet er i samsvar med anerkjente regler
innen teknikk og med loven om apparatsikkerhet. Allikevel ser vi oss
som produsent forpliktet til & gjore deg kjent med felgende sikkerhets-
instrukser.

Elektrisk sikkerhet

¢ Montering og tilkopling av det nye apparatet ma kun utferes av au-
torisert fagperson.

¢ Reparasjoner pa apparatet ma kun utferes av fagperson. Det kan
oppsté alvorlige skader dersom ufaglaert person foretar reparasjo-
ner. Kontakt kundetjenesten eller fagforhandleren hvis det ma fore-
tas reparasjoner pa apparatet.

Ta hensyn til disse anvisningene, ellers bortfaller garantikravet ved

oppstéatte feil.

¢ Innbyggingsapparater ma kun brukes hvis de er bygget inn i stan-
dardiserte, passende innbyggingsmoduler og arbeidsplater. Pa den
maten overholdes kravet om bergringsvern for elektriske apparater
fra VDE.

¢ Hvis det oppstar forstyrrelser pa apparatet eller det foreligger brudd,
sprekker eller kutt:
- sla av alle kokesonene,
- sl& av sikringen for kokefeltet eller skru den ut.

Sikkerhet for barn
Né&r du koker eller steker, blir kokesonene varme. Hold derfor alltid
sma barn borte.

Sikkerhet under bruk

¢ Dette apparatet ma kun brukes til koking og steking av mat i vanlig
husholdning.

¢ |kke bruk kokefeltet til oppvarming av rommet.

¢ Veer forsiktig hvis apparatets stikkontakt er plassert i naerheten av
apparatet. Stromtilfarselskabelen ma ikke komme i naerheten av de
varme kokesonene.

e Overoppvarmet fett eller olje tar lett fyr. Hvis du tilbereder matretter i
fett eller olje (f.eks. pommes frites), ber du holde godt gye med tilbe-
redelsen.

¢ Sla av kokesonene etter hver gangs bruk.



Sikkerhet ved rengjoring

Innen rengjeringen tar til, ma apparatet veere slatt av. Av sikkerhets-
messige arsaker er rengjering av apparatet med dampstrale- eller
haytrykksvasker ikke tillatt.

Slik unngér du skader pa apparatet

¢ Bruk aldri kokefeltet som arbeids- eller avlastningsbenk.

¢ |kke sla pa kokesonene med tomme kasseroller eller uten kokekar.

¢ Glasskeramikk er ikke emfindtlig overfor temperatursjokk og sveert
motstandsdyktig, men allikevel ikke uknuselig. Saerlig spisse og
harde gjenstander som faller ned pd kokefeltet, kan skade overfla-
ten.

¢ |kke bruk kasseroller av stapejern eller med skadd bunn som er ru
eller har forhgyninger. Det kan oppsta striper nar du skyver dem.

¢ |kke still panner eller kasseroller pa kokefeltets ramme. Det kan opp-
sta striper og lakkskader.

¢ Pass pa at det ikke kommer syreholdige vaesker, f.eks. eddik, sitron
eller kalklgsemidler pa kokefeltets ramme, ellers oppstér det matte
flekker.

¢ Hvis det kommer sukker eller sukkerholdige blandinger ned pa den
varme kokesonen og smelter, ma du fjerne dette straks mens det
ennd er varmt, med en rengjeringsskrape. Det kan oppsta skader i
overflaten hvis massen fiernes nar den er kald.

¢ Hold alle gjenstander og materialer som kan smelte borte fra den
glasskeramiske overflaten, f.eks. kunststoff, aluminiumsfolie eller
stekefolie. Hvis det allikevel skulle smelte noe pa den glasskera-
miske overflaten, mé dette ogsé straks fjernes med rengjeringsskra-
pen.
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& Avfallsbehandling

26

Avfallsbehandling av emballasjematerialet

¢ Alle emballasjedelene kan resirkuleres, folier og hardskum-deler er
merket tilsvarende. Emballasjematerialet og eventuelt det gamle ap-
paratet skal avfallsbehandles pa forskriftsmessig mate.

¢ Fglg de nasjonale og regionale forskriftene samt materialmerkingen
(kildesortering, avfallsinnsamling, resirkuleringsstasjoner).

Informasjon vedrerende avfallsbehandling

¢ Komfyren ma ikke kastes som husholdningsavfall.

¢ Informasjon om avhentingsdatoer eller mottakssteder kan innhentes
hos det lokale renovasjonsvesen eller hos kommunen.

e Advarsel! Utrangerte koketopper skal gjeres ubrukelige for avfalls-
behandling. Fjern nettkabelen.



Apparatets viktigste kjennetegn

* Den glasskeramiske kokeoverflaten: Apparatet er utstyrt med en
glasskeramisk kokeoverflate og fire hurtiggledende kokesoner. Slik
blir oppvarmingstiden p& varmeelementet vesentlig redusert pa
grunn av de seerlig effektive strélingselementene.

* Rengjoring: Fordelen med den glasskeramiske kokeoverflaten er at
den er lett & rengjere. Den glatte overflaten er lett & gjere ren (se av-
snittet: “Rengjering og pleie”).

¢ Restvarmeindikator: Restvarmeindikatoren lyser nar kokesonen
har en s& hgy temperatur at det foreligger forbrenningsfare.
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Apparatets oppbygning
Kokesonens oppbygging

Enkretset kokesone Enkretset kokesone
1200W 1800W

((\
y’

<&
AN
(0]0)
@0)
Enkretset kokesone 1 Fire indikatorlamper for rest-  —Enkretset kokesone
2300W varme, separat for hvert koke- 1200W

For forste gangs bruk

Forste gangs rengjoring

Tork av det glasskeramiske kokefeltet med en fuktig klut.

A OBS: Ikke bruk skarpe, skurende rengjeringsmidler! Dette kan skade
overflaten.
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Betjening av kokefeltet

@

@

Kokesonen kan summe litt nar den blir slatt pa. Dette er vanlig for alle
glasskeramiske kokesoner og har ingen innflytelse verken pa funksjo-
nen eller levetiden pa apparatet.

Kokesonene betjenes med innstillingsbryterne pa komfyren eller
pa bryterpanelet og er beskrevet i bruksanvisningen for dette ap-
paratet.

Restvarmeindikator

L/

> B>

Det glasskeramiske kokefeltet er utstyrt med en restvarmeindikator, en
for hver kokesone. Indikatoren lyser hvis tilsvarende kokesone er varm
og advarer mot utilsiktet beraring.

Selv etter at kokesonen er slatt av, fortsetter indikatorlampen 4 lyse til
kokesonen er avkjglt.

Du kan utnytte restvarmen til smelting av f.eks. smer eller til & holde
maten varm.

OBS! Nar restvarmeindikatoren lyser, foreligger det forbrenningsfare.

OBS! Ved streambrudd slukker ogsé restvarmeindikatoren og dermed
ogsa varselet om at kokesonen fortsatt er varm. Det er fremdeles mu-
lig & brenne seg. Dette kan du unngé ved & holde godt gye med koke-
sonen.

e
eve

oYo
oo
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Anvendelse, tabeller, tips

Kokekar

L/

30

Jo bedre kokekaret er, desto bedre blir kokeresultatet.

¢ Gode kokekar kjenner du pa kokekarets bunn. Bunnen bgr veere sa
tykk og jevn som mulig.

e Kontroller bunnens diameter ved innkjgp av kokekar og stekepan-
ner. Produsenten oppgir ofte bare diameteren pa kokekarets gvre
kant.

e Kokekar med bunn i aluminium eller kobber kan sette metalliske
flekker pa den glasskeramiske overflaten, som kan veere sveert van-
skelige a fierne.

¢ |kke bruk kokekar av stopejern eller kokekar med defekt bunn som
er ru eller har forhayninger. Nar du skyver disse, kan du sette striper
i keramikktoppen.

¢ Det er helt vanlig at kokekarene buler lett innover
(konkav) i kald tilstand. De ber aldri bule utover
(konveks).

¢ Hvis du bruker spesialkasseroller, (f.eks. dampko-
ker, vannbadgryte, WOK osv.), bgr du ta hensyn til
opplysningene fra produsenten.

Tips til energisparing

Du sparer verdifull energi hvis du tar hensyn til folgende punkter:

® Kasseroller og stekepanner bar i utgangspunktet ~
settes pa kokesonen for du slar denne pa. ()

¢ Tilsmussede kokesoner og kasserollebunner gker é@>
stremforbruket. oy <

e Om mulig ber du alltid bruke lokk pa kasseroller
og stekepanner. e

¢ Sla av kokesonene for koketiden
er slutt for & utnytte restvarmen,
f.eks. for 8 holde mat varm eller
for & smelte f.eks. smor. 0) )

o Kokekarets bunn og kokesonen k
bar veere like store.




Veiledende verdier for tilberedning av mat pa varmeso-

nene

Angivelsene i den etterfolgende tabellen er veiledende. Den faktiske
bryterinnstillingen som ma velges til tilberedningen, avhenger av kvali-
teten pa kokekarene samt type og mengde ravarer.

Tilberednings-
prosess

Bryterstilling videretilbered- egnet for
ningstrinn
9 Oppkoking Oppkoking av store mengder vann, koking av
melboller
Fritering av pommes frites,
7.9 Kraftig bruning av kjett, f.eks. gulasj,
bruning ferdigsteking, f.eks. av potetpannekaker,
steking av merbrad, biff
Steking av kjatt, schnitzel, cordon bleu
Svak kotelett, kjottkaker, grillpalser, lever
6-7 . ; S .
steking bruning av meljevning, svak steking,
egg, pannekaker, smultbakst
Koking av sterre mengder mat,
_ . gryteretter og supper,
45 Koking dampkoking av poteter,
koking av kjettbuljong
. Surring av grennsaker,
3-4 Dampkf) king, braisering av kjott
surring . .
koking av risgrot
Svelling av ris og melkeretter,
(rer om iblant!),
2-3 Svelling dampkoking av mindre mengder poteter eller gronn-
saker,
oppvarming av ferdigretter
Eggestand, hollandaise,
1-2 Smelting varmholding av retter,
smelting av smer, sjokolade, gelatin
0 Ettervarme, Av-stilling

@ Vi anbefaler & innstille oppkokingstrinnet “9” ved oppkoking eller
bruning og deretter la matretter med en lengre tilberedningstid tilbere-
des ferdig pa det tilsvarende videretilberedningstrinnet.
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Rengjoring og pleie

Kokefeltet

AN

32

. Fjern matrestene ved & skyve skra-

. Polér deretter koketoppen med

OBS: Det ma ikke brukes rengjgringsmidler pa den varme glasskera-
miske overflaten! Etter rengjaringen ma alle rengjeringsmidler fiernes
med tilstrekkelig rent vann, ellers kan de virke etsende nér kokefeltet
varmes opp igjen!

Ikke bruk aggressive rengjeringsmidler, som f.eks. grill- eller steke-
ovnsspray, grove skuremidler eller slipende gryterensere.

Rengjar den glasskeramiske kokeflaten etter hver gangs bruk, mens
den er handvarm eller nér den er kald. Slik unngar du at matrester
brenner seg fast.

Fjern kalk- og vannflekker, fettsprut og metalliske flekker med et
rengjeringsmiddel beregnet for glasskeramikk eller rustfritt stal som
du far i alminnelig handel.

Lett tilsmussing

. Terk av den glasskeramiske overflaten med en fuktig klut med litt opp-

vaskmiddel.

. Gni deretter tort med en ren klut. Det ma ikke vaere igjen rester av

rengjoringsmidler pa overflaten.

. Rengjoer grundig en gang i uken med et rengjeringsmiddel for glasske-

ramikk eller rustfritt stal, som du far kjept i alminnelig handel.

. Tork deretter godt av den glasskeramiske overflaten med tilstrek-

kelig rent vann og gni tert med en ren klut som ikke loer.

Fastsittende matrester

. Bruk en rengjeringsskrape ved fjer-

ning av rester etter mat som har
kokt over eller fastsittende sprut.

den glasskeramiske overflaten.

. Hold rengjeringsskrapen skratt mot ‘ {

pen med glidende bevegelser.

LSS

rengjeringsmiddel beregnet for ke-
ramiske topper.

Du far kjopt rengjeringsskrapen og
rengjeringsmiddel for glasskera-
mikk hos fagforhandleren.



Spesielle forurensninger

. Fjern straks, mens dette ennd er
varmt, fastbrent sukker, smeltet
kunststoff, aluminiumfolie eller an-

dre materialer som smelter med en ®. =
rengjeringsskrape. il
OBS: Det foreligger forbrennings- *

fare ndr du bruker rengjeringsskra- "’:

pen pa den varme kokesonen!

. Rengjer kokefeltet en gang til p& nor-
mal mate nar det er avkijglt.

Hvis kokesonen allerede er avkjglt med de smeltede materialene p4,
ber du varme den opp igjen far du starter rengjeringen.

Striper eller morke flekker i glasskeramikkoverflaten, som f.eks. er
oppstatt pa grunn av kokekar med skarpe kanter, lar seg ikke fierne.
De har imidlertid ingen innflytelse pa kokefeltets funksjon.

Kokefeltets ramme

OBS! Ikke la det komme eddik, sitron eller kalklgsende midler pa for-
dypningsrammen, ellers oppstar det matte flekker.

1. Terk av rammen med en fuktig klut med litt oppvaskmiddel.
2. Bletgjer innterkede matrester med en vat klut. Terk deretter godt av

og gni tort.
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Hva ma gjores hvis ...

34

Avhjelping ved driftsforstyrrelser

Kanskje dreier driftsforstyrrelsen seg kun om en liten feil som du kan
utbedre pa egen hand ved hjelp av de felgende informasjonene. Ikke
utfor ytterligere arbeider hvis de etterfelgende informasjonene ikke er
til hjelp i det konkrete tilfellet.

Advarsel! Reparasjoner pa apparatet ma kun utfgres av fagfolk. Ved
ukyndig utfgrte reparasjoner kan det oppsta betydelig fare for bruke-
ren. Henvend deg til din forhandler eller til var kundeservice hvis det er
behov for en reparasjon.

Hva ma gjores, hvis ...

.... kokesonene ikke fungerer?

Sjekk om

— sikringen i husets installasjon (sikringsskapet) er intakt. Hvis sikrin-
gene slar seg ut gjentatte ganger, ma du kontakte autorisert elektro-
installater.

— du har slatt pa riktig kokesone og @nsket effekt-trinn.

— ved flerkretskokesoner: at ansket varmekrets er slatt pa.

Hvis du tilkaller kundeservice pa grunn av en betjeningsfeil, ma du be-
tale for at kundeserviceteknikeren besgkte deg, ogsa under garantiti-
den.



Montasjeveiledning

A OBS! Montering og tilkopling av det nye apparatet ma kun utferes av
autorisert installator.
Hvis denne anvisningen ikke overholdes, bortfaller garantien ved
eventuelle skader.

Tekniske data

Apparatets dimensjoner

Bredde 572 mm
Dybde 502 mm
Hoyde 49 mm

Plasskrav i innbyggingsmodul

Bredde 560 mm
Dybde 490 mm
Hjorneradius R5
Energiforbruk

Tokretset kokesone foran venstre g 210 mm 2300 W
Kokesone bak venstre g 145 mm 1200 W
Multifunksjonssone bak heyre g 180 mm 1800 W
Kokesone foran hgyre @ 145 mm 1200 W
Spenning varmeelement 230V ~
Total koplingsverdi maks 6,5 kW
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Bestemmelser, standarder, direktiver

€
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Dette apparatet er i samsvar med falgende standarder:

¢ EN 60 335-1 og EN 60 335-2-6
angéende sikkerhet til elektriske apparater for bruk i husholdninger
og til lignende formal, og

® DIN 44546 / 44547 / 44548
angéende bruksegenskaper til elektriske komfyrer for bruk i hus-
holdninger.

e EN 55014-2 / VDE 0875 del 14-2
e EN 55014 / VDE 0875 del 14/12.93
¢ EN 61000-2-3 / VDE 0838 del 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 del 3
angéende grunnleggende beskyttelseskrav nar det gjelder elektro-
magnetisk kompatibilitet (EMC).

Dette apparatet er i samsvar med felgende EF-direktiver:
e 73/23/EEC av 19.02.1973 (lavspenningsdirektiv)

¢ 89/336/EEC av 03.05.1989 (EMC-direktiv inklusive
endringsdirektivet 92/31/EEC)



A\ Sikkerhetsanvisninger for installateren

¢ | den elektriske installasjonen ma det tilkoples en innretning som
gjer det mulig & skille apparatet fra stramnettet med en universalpo-
let kontaktapningsvidde pa minst 3 mm. Egnete skilleinnretninger er
f.eks. LS-bryter, sikringer (skruesikringer ma tas ut av holderen), FI-
bryter og kontaktorer.

e Dette apparatet er konstruert i overensstemmelse med vern mot
brann ifelge type Y (EN 60 335-2-6). Kun apparater av denne typen
er tillatt & bygge inn ved siden av hayskap eller inntil vegger.

¢ Det er ikke tillatt & montere skuffer under kokefeltet.

¢ \ed innbygging ma bergringsvernet garanteres.

¢ Skapmodulens stabilitet ma samsvare med DIN 68930.

* Til vern mot fuktighet ma alle sagesnittflater forsegles med egnet
tetningsmiddel.

¢ Ved arbeidsflater med fliser méa fugene i omradet mot kokemodulen
fylles godt med fugematerial.

¢ Ved natur-, kunststein- eller keramikkplater ma smekkfjeerene klebes
pa med egnet syntetisk harpiks eller tokomponents lim.

¢ Kontroller at pakningen i stgtterammen sitter som den skal og ligger
helt stabil. Det ma ikke pafares ekstra silikonmasse, dette gjor det
vanskelig & demontere rammen ved servicearbeider.

¢ \Ved demontering méa toppen trykkes ut fra undersiden.
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Elektrisk tilkopling

A\

For tilkopling ma det kontrolleres at apparatets nominelle spenning,
det er den spenningen som er oppgitt pa typeskiltet, stemmer over-
ens med foreliggende spenning og kombinasjonsapparatets nomi-
nelle spenning. Typeskiltet befinner seg pa det nederste dekselet pa
kokefeltet.

Fay sammen tilkoplingsstepselet for koketoppen med det tilsva-
rende motstykket pa innbyggingsovnen eller i bryterskapet og sjekk
at det sitter godt pa plass. Press tilfarselskabelen mot siden av ste-
keovens deksel.

Etter tilkopling til stremforsyningen skal alle varmesonene settes pa
maksimal stilling i ca. 30 sekunder etter hverandre for & kontrollere
at de er driftsklare.

Typeskilt
Modell EHL 6610 K | Prod.Nr. 949591050
Typ KEE2 009 | 230V AC 50 Hz
Made in Germany [SerNr....uu...... 6,5 KW
 Electrolux (X
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Service

Kapittelet “Hva ma gjeres hvis ...” omhandler noen driftsforstyrrelser
du kan lgse selv. Se forst der dersom feil oppstar.

Dreier det seg om en teknisk feil?

Ta i tilfelle kontakt med vart kundeservice-kontor eller en av vare
servicepartnere (adresser og telefonnumre er & finne i fortegnelsen
“Kundeserviceadresser”).

Forbered deg godt til samtalen. P& den maten forenkler du diagnosen
og avgjerelsen om det er ngdvendig med besgk fra kundeservice:

Ha s& langt mulig klart for deg:
e Hvordan ytrer feilen seg? { ) )
e Under hvilke omstendigheter * =
oppstar feilen?
For samtalen noterer du felgende %
koder fra typeskiltet:
* PNC-nummer (9 siffer),
e S-No-nummer (9 siffer).
Vi anbefaler & notere identifikasjons-
numrene her, slik at du alltid har dem for handen:

PNC
S-No

Nar oppstar det utgifter ogsa i lepet av garantitiden?

¢ hvis du kunne ha lgst feilen selv ved hjelp av feiltabellen (se kapittel
“Hva ma gjares hvis ...”),

¢ hvis det er ngdvendig med flere besgk fra serviceteknikeren fordi
han ikke har fatt all nedvendig informasjon og derfor f.eks. ma hente
reservedeler. Denne ekstraturen kan du unngé hvis du forbereder
oppringningen godt som beskrevet over.

39



L/

40

1.

Till vadra kunder
l&s igenom den hér bruksanvisningen noggrant.

Las avsnittet “Sakerhetsanvisningar“ pa de forsta sidorna sarskilt
noga. __Spara den har bruksanvisningen for att kunna sl& upp i den se-
nare. Overldmna den till eventuellt efterkommande agare.

Foljande symboler anvands i texten:

Siakerhetsanvisningar

Varning: Anvisningar som &r avsedda for din egen sakerhet.

Observera: Anvisningar som ar avsedda for att undvika skador pa
spisen.

Anvisningar och praktiska tips

Miljéinformationer

De hér siffrorna leder dig steg for steg vid betjaningen av spisen.

2. ...
3. ..

Tryckt pa miljévanligt tillverkat papper
Den som tanker ekologiskt, agerar ocksa sa ...
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Bruksanvisning

A Sakerhet

42

Denna spishall uppfyller gallande sakerhetsnormer. Men vi vill &nda
gora dig uppmarksam pa foljande sakerhetsanvisningar.

Elsakerhet

¢ Den nya héllen far endast installeras och anslutas av en auktoriserad
fackman.

¢ Reparationer far endast utféras av fackkunnig person. Felaktiga re-
parationer kan innebéra allvarliga risker fér anvéndaren. Vid repara-
tioner - kontakta aterforsaljaren eller var service.

Om du inte foljer dessa rad géller inte garantin fér skador som upp-

kommer.

¢ Inbyggnadshallar far endast anvdndas om de ar monterade i nor-
menliga, passande inbyggnadsskap och bankskivor. Da sakerstalls
berdringsskyddet som kravs av VDE (Tyska elektroteknikers for-
bund) fér elektriska apparater.

¢ Vid fel pa hallen, brott eller sprickor:
— sténg av alla kokzoner,
- sl& ifran sakringen for hallen resp. skruva ur den.

Sakerhet for barn
N&r du kokar och steker mat, blir kokzonerna varma. Var darfér nog-
grann med att halla smabarn borta fran spisen.

Sédkerhet under anvandningen

¢ Den hér hallen far endast anvandas for vanlig kokning och stekning
av matréatter.

e Anvand inte kokhallen till att varma upp rummet.

e Var forsiktig nar du ansluter elektriska apparater till vagguttag i nér-
heten av hallen. Anslutningsledningar far inte hamna pa de varma
kokzonerna.

» Qverhettade fetter och oljor antdnds snabbt. Nar du tillreder matrat-
ter i fett eller olja (t.ex. pommes frites) bér du dvervaka tillagningen.

e Stang av kokzonerna efter varje anvandning.

Sédkerhet vid rengodring
Vid reng6ring maste spishallen vara avstangd. Det ar av sakerhetsskal
forbjudet att rengora héllen med angstrale- eller hogtrycksrengorare.



Sa undviker du skador pa spishéllen
¢ Anvéand inte kokhéllen som arbets- eller avstéliningsyta.
* Anvéand inte kokzonerna med tomma kokkarl eller utan kokkéarl.

¢ Glaskeramik ar okénslig fér temperaturchocker och mycket mot-
standskraftig, men inte of6rstérbar. Den kan skadas, i synnerhet av
spetsiga och harda foremal som faller ner pa hallen.

* Anvand inte gjutjérnskarl eller kérl med skadad botten, som ar
skrovlig och har skarpa kanter. Det kan bli repor ndr man flyttar dem.

¢ Still inte pannor eller kastruller pa kokhéallens ram. Det kan repa eller
skada lacken.

¢ Se till s att inte syrahaltiga véatskor, t.ex. attika, citron eller kalklo-
sande medel hamnar pa kokhéllens ram. Det kan bildas matta
flackar.

¢ Om socker eller en tillredning med socker hamnar pa den varma
kokzonen och smaélter, &r det viktigt att ta bort detta genast. Anvand
skrapan och ta bort det medan det fortfarande ar varmt. Om massan
kallnar kan det uppsta skador pa ytan nar man tar bort den.

¢ Hall alla féremal och material som kan smalta borta fran glaskera-
mikytan, t.ex. plast, aluminiumfolie eller ugnsfolie. Om nagot &dnda
skulle smélta pa glaskeramikytan, méste ocksa detta omedelbart tas
bort med skrapan.
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& Avfallshantering

Avfallshantering av férpackningsmaterial

¢ Allt férpackningsmaterial &r atervinningsbart vilket anges pa plastfil-
men och hardskumsférpackningen. Se till att kassera forpacknings-
materialet och den spishall som eventuellt ersatts pa ett miljovanligt
satt.

¢ Folj de nationella och regionala bestdmmelserna och materialméark-
ningen (materialsortering, avfallsinsamling, aterbruk).

Anvisningar for avfallshantering

¢ Spishallen far inte skrotas tillsammans med hushallssoporna.

¢ Upplysningar om hamtningstider eller samlingsplatser erhalls hos
det lokala gatukontoret eller hos kommunalférvaltningen.

¢ Varning! Se till att spishéllar som ska kasseras, férst gérs oanvand-
bara. Ta bort natkabeln.
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De viktigaste funktionerna pa din spishall

¢ Glaskeramikhall: Spishallen har en glaskeramikhall och fyra
snabbuppvarmda kokzoner. Tack vare séarskilt hogeffektiva stral-
ningsvarmeelement férkortas harigenom uppvarmningstiden foér var-
meelementen avsevért.

¢ Rengéring: Férdelen med glaskeramikhallen &r att den ar Iatt att
reng6ra. Den slata ytan Iater sig latt rengoras (se avsnitt "Rengoring
och skotsel”).

* Restvdarmevarnare: Restvdrmevarnaren tdnds nér kokzonen upp-
natt en tempertur vid vilken det foreligger risk for brannskada.
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Oversikt 6ver hillen

Kokhallens funktion

Kokzon med en vdrmezon Kokzon med en varmezon
1200W —‘ r 1800W
((\6\
AN
(0]0)
(@@

Kokzon med en Vérmezo”—litestvérmevamare med 4 separata_KOKZO” med en vdrmezon
2300W kontrollampor for respektive kokzon 1200W

Innan spisen anvands forsta gangen

En forsta rengo6ring

Torka av glaskeramikhallen med en fuktig trasa.

A Observera! Anvand inga skarpa och slipande rengéringsmedel! Ytan
kan skadas.
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Anvandning av kokhallen

Nar kokzonen sétts pa kan den surra kort. Det ar en egenhet hos alla

@) glaskeramikhallar och inverkar inte negativt vare sig pa spisens funk-
tion eller livslangd.

@ Kokzonerna styrs med vreden pa spishéllen eller p& kontrollpane-
len och beskrivs i bruksanvisningen.

Restvarmevarnare

Glaskeramikhallen &r utrustad med en restvarmevarnare; varje kokzon
har en kontrollampa. Dessa tands s snart motsvarande kokzon ar
varm och varnar for ofrivillig beréring.

Aven sedan kokzonen stingts av, slocknar restvarmevarnaren férst
nér kokzonen svalnat.

Du kan anvanda restvarmen till att smalta och halla matratter varma.

OBS: Sa lange restvarmevarnaren lyser finns det risk for att branna
sig.

OBS: Vid strémavbrott slocknar dven restvdrmevarnaren och dédrmed
gar det inte att se om det foreligger eventuell restvarme. Man kan
dock fortfarande brénna sig. Detta gar emellertid att undvika genom
att vara férsiktig.

)
eve

o'o
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Anvandning, tabeller, tips

Kokkarl

L/

48

Ju battre karl, desto battre kokresultat.

¢ Bra kokkérl kanns igen pa kastrullbotten. Botten ska vara sé tjock
och plan som mdjligt.

¢ Tank pa bottendiametern nar du képer nya kastruller och pannor.
Tillverkaren anger ofta karlkantens évre diameter.

e Kokkarl av aluminium- eller kopparbotten kan efterlamna metalliska
missfargningar pa glaskeramikhallen, som det &r svart eller omgjligt
att ta bort.

¢ Anvand inte gjutjdrnskarl eller k&rl med skadad botten, som ar
skrovlig eller har skarpa kanter. Om du drar dem fram och tillbaka
over hallen kan det bli bestdende repor.

o | kallt tillstand buktar normalt karlbottnarna latt
uppéat (ar konkava). De far absolut inte bukta
nedat (vara konvexa).

¢ Om du anvander specialkarl, (t ex angkokare, wok
etc.) ska anvisningarna fran tillverkaren féljas.

Tips for att spara energi
Du kan spara véardefull energi genom att félja nedanstaende tips:

e Aktivera inte kokzonen férrén du har satt dit grytan eller pannan.
¢ Tank pa att smutsiga kokzoner och kokkarlsbott- ~

nar 6kar strémférbrukningen. ()
¢ Om mdjligt — anvand alltid lock p& grytan eller @
pannan nar du lagar mat.

¢ Stang av kokzonen fére tillagningstidens slut, sa
kan du utnyttja restvarmen, t.ex. till varmehalining —
av ratter eller for att smalta smor el. dyl.

¢ Se till att storleken pa kokkarls-

botten motsvarar storleken pa
kokzonen.
e Genom att anvanda en tryckko- ) )
kare kan du minska tillagningsti- p N 4 y

den med upp till 50%.




Riktvarden for kokning pa kokzonen

Uppgifterna i de féljande tabellerna utgér riktvarden. Effektlaget som
krévs for kokning &r beroende av kastrullernas kvalitet och livsmedlets
typ och méngd.

Effektlage

Kokning/
sjudlage

Passar for

Uppkokning

Uppkokning av stérre mangder vatten, kokning av
pasta

Hard bryning

Fritering av pommes frites,
bryning av kétt, t ex gulasch,
stekning, t ex rarakor
stekning av oxfiléer, stekar

6-7

Mild bryning

Stekning av koétt, schnitzel, cordon bleu
kotlett, pannbiffar, bratwurst, lever
redning, mild stekning
agg, pannakakor, fritering av munkar

4-5

Kokning

Kokning av stérre mangder mat,
grytor och soppor,
angkokning av potatis,
kokning av kéttbuljong

3-4

Angkokning,
angning

Angkokning av grénsaker,
brésering av kott,
kokning av risgrynsgrét

2-3

Svallning

Svallning av ris och mjolkratter
(rér om ibland),
angkokning av mindre méngder potatis eller gronsa-
ker,
uppvarmning av fardigratter

Smaltning

Fransk omelett, 4ggstanning, hollandaisesas,
varmhallning av matratter,
smaltning av smor, choklad, gelatin

Eftervarme, nollage

@ Vi rekommenderar att du vid uppkokning och bryning stéller in kok-
plattan pa effektlage “9” och later matratter som kraver langre tid sta
pé ett lampligt sjudlage efterét.
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Rengoring och skotsel

Kokhall

AN

50

Observera! Rengdringsmedel far inte komma pé& den heta glaskera-
mikytan! Allt rengdéringsmedel maste tas bort med tillrackligt med klart
vatten efter rengoringen, eftersom det kan verka etsande vid en ater-
uppvarmning.

Anvand inte aggressiva rengéringsmedel, som t ex grill- eller ugnss-
prayer, grovkorniga skurmedel eller repande kastrullrengérare.

Rengor glaskeramikhéllen efter varje anvandning nér den &r ljummen
eller kall. P4 s& s&tt undviker du att smuts brénns fast.

Ta bort kalk- och vattenrander, fettstank och metalliskt glansande
missfargningar med ett i handeln vanligt rengéringsmedel fér glas-
keramik eller rostfritt stal, t ex med "Sidol-rostfri glans", "Stal-Fix",
"WK-Top" eller "Cillit".

Latt nedsmutsning

. Torka av glaskeramikytan med en fuktig trasa och en aning handdisk-

medel.

. Torka den darefter torr med en ren trasa. Det far inte finns nagra res-

ter fran rengo6ringsmedel kvar p3 ytan.

. Rengor hela glaskeramikytan noggrant en gang i veckan med ett i

handeln vanligt rengéringsmedel for glaskeramik eller rostfritt stal.

. Torka dérefter av glaskeramikytan med tillrackligt med klart vat-

ten och torka den torr med en ren och luddfri trasa.

Fastsittande smuts

. Anvand en rakbladsskrapa for att ta

bort mat som kokat 6ver eller fast-
sittande stank.

. Satt rakbladsskrapan snett mot

glaskeramikytan. "’
. Ta bort nedsmutsningar med gli-
dande blad. \\

Rakbladsskrapa och rengérings-
medel fér glaskeramik kan du képa
i fackhandeln.

«%%
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/\ Speciell nedsmutsning

1. Inbrant socker, smalt plast, alumini-
umfolie och andra material som kan
smaélta ska omedelbart, tas bort ge-
nast medan det fortfarande ar

-« -
varmt med en rakbladsskrapa. e, Y
A Observera! Det finns risk att branna
sig nér man anvander rakbladsskra- * o
pan pa den heta kokzonen! S

2. Reng0r dérefter den svalnade kok-
hallen som vanligt.

) Varm upp kokzonen igen om den re-
dan svalnat med smalt material kvar.
Repor eller morka flackar i glaskeramikytan som uppstétt fran t ex karl
med vassa kanter gér inte att ta bort. De inverkar dock inte negativt pa
kokhéllens funktion.

Kokhallens ram

A Obs! Det far inte komma nagon attika, citroner eller kalklésande
medel pa kokhillens ram, d& uppstar det matta partier.

1. Torka av ramen med en fuktiga trasa och en aning handdiskmedel.

2. Mjuka upp intorkade nedsmutsningar med en vat trasa. Torka sedan
bort dem och torka torrt.
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Vad gor man nar ...

52

Atgéird vid stérningar

Kanske handlar det vid en stérning bara om litet fel, som du sjalv kan
atgarda med hjélp av foljande anvisningar. Fortsatt inte att forsoka at-
garda felet pa egen hand, om anvisningarna vi ger dig inte hjalper.

Varning! Reparationer far endast utféras av fackkunnig person. Felak-
tiga reparationer kan innebara allvarliga risker fér anvéndaren. Vand
dig vid reparation till din fackhandlare eller till kundservice.

Vad gér man nar...

.... kokzonerna inte fungerar?

Kontrollera om

— sakringen i huset (sakringsskapet) ar hel. Ring en behorig elinstalla-
tér om sékringarna léser ut upprepade ganget.

— motsvarande kokzon &r pakopplad och den 6nskade effekten &r in-
stélld.

— vid kokzoner med flera vdrmezoner: den dnskade vdrmezonen &r
pakopplad.

Om du tar Elektroservice i ansprak pa grund av felaktig anvandning,
ar inte bestket av en tekniker fran service kostnadsfritt ens under ga-
rantitiden.



Installationsanvisning

A Obs! Den nya hallen far endast installeras och anslutas av en aukto-
riserad fackman.

Folj den anvisningen annars galler inte garantin i handelse av skador.

Tekniska data
Spishéllens matt

Bredd 572 mm
Djup 502 mm
Hojd 49 mm
Inbyggnadsmatt

Bredd 560 mm
Djup 490 mm
Hdérnradie R5
Effektférbrukning

Framre vénster kokzon ¢ 210 mm 2300 W
Bakre vénster kokzon g 145 mm 1200 W
Bakre hoger kokzon g 180 mm 1800 W
Framre hoéger kokzon @ 145 mm 1200 W
Spénning, varmeelement 230V ~50 Hz
Max sammanlagd anslutningseffekt 6,5 kW
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Bestammelser, normer, direktiv

C€
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Denna spishéll uppfyller féljande normer:

e EN 60 335-1 och EN 60 335-2-6
gallande sakerheten for elektriska apparater f6r anvéndning i hus-
hallet och liknande dndamal och

* DIN 44546 / 44547 / 44548
géllande anvandningsegenskaperna hos elspisar for hushallet.

e EN 55014-2 / VDE 0875 del 14-2
e EN 55014 / VDE 0875 del 14/12.93
¢ EN 61000-2-3 / VDE 0838 del 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 del 3
géllande de grundlaggande sakerhetskraven fér elektro-
magnetisk kompatibilitet (EMK).

Denna apparat uppfyller EU-direktiven
e 73/23/EEC fran 1973-02-19 (lagspanningsdirektiv)

e 89/336/EEC fran 03./05.1989 (EU-direktiv
inkl. &ndringsdirektiv 92/31/EEC)



/A Sdkerhetsanvisningar foér installatéren

¢ | den elektriska installationen ska det finnas en anordning som gér
det majligt att skilja alla polerna for hallen fran natet. Anordningens
kontaktavstand ska vara minst 3 mm.
Lampliga franskiljare ar t.ex. automatsakringar, smaltsakringar (sék-
ringar ska skruvas ur sockeln), jordfelsbrytare och kontaktorer.

¢ Denna hall motsvarar typ Y (EN 60 335-2-6) betraffande skydd mot
brandfara. Endast héllar av denna typ far byggas med en sida mot
angrénsande hégskap eller vaggar.

¢ Lador far inte monteras under hallen.

¢ Beroringsskyddet maste vara sakerstallt genom inbyggnaden.

o Koksskapets stabilitet maste uppfylla DIN 68930.

¢ Alla ursdgade snittytor maste forseglas med lampligt tatningsmate-
rial for att skydda mot fukt.

¢ P3 kaklade arbetsytor méaste fogarna i kokdelens underlag fyllas ut
helt med fogmaterial.

¢ FoOr natur- , konststens- eller keramikplattor maste lasfjadrarna lim-
mas med lampligt konstharts- eller tvdkomponentlim.

¢ Kontrollera att tdtningen i underlagets infattning sitter fast ordentligt
och att underlaget ar helt. Ingen extra silkontatningsmassa far an-
vandas eftersom detta forsvarar demonteringen vid service.

¢ Vid demontering maste hallen tryckas ut underifran.
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Elanslutning

e Kontrollera fére natanslutning att hallens nominella spé&nning, dvs
den som anges pa typskylten, 6verensstammer med den aktuella
natspanningen samt med ugnens eller panelens nominella spén-
ning. Typskylten sitter under kokhéllen.

e Koppla samman stickkontakten fér kokhédllen med inbyggnadsug-
nens kontaktdon ordentligt. Fast férbindelsekablen langs kanterna
ovanpa ugnen.

ZB ¢ Sla pa alla kokplattor efter varandra i maxlage under cirka
30 sekunder efter att stromférsdrjningen anslutits for att
kontrollera att de &r driftklara.

Typskylt
Modell EHL 6610 K | Prod.Nr. 949591050
Typ KEE2009 | 230V AC 50 Hz
Made in Germany [SerNr....u...... 6,5 KW
] Electrolux (XS
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Garantivillkor

Finland

Garanti

Produkten har tva (2) &rs garanti. Garantivillkoren uppfyller branchens
allmanna villkor, och dessa kan fas av aterférsaljaren eller importen.
Spara inkdpskvittot som verifikation for inkdpsdatumet, som bestam-
mer garantitidens bérjan. | Sverige galler Konsumentkép EHL samt
6vriga EHL-bestammelser.

Erséattning for service kan faktureras dven under garantitiden.

¢ \Vid obefogad reklamation

¢ Vid obeaktande av bruksanvisning.

EU-Lander
For apparaten tilldmpas garantin enligt de bestdmmelser som géller i
respektive land.

Transportskador

Vid uppackning, kontrollera, att maskinen inte ar skadad. Eventuella
transportskador skall omedelbart anmalas till den som ansvarat fér
transporten.
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Service och reservdelar

Har du fragor om eller vill bestalla service eller reservdelar ber vi dig
att kontakta aterforsaljaren eller var rikstackande service pa

tel. 020 - 76 76 76 eller via e-mail pd www.elektroservice.se. Se
adressen till ditt ndrmaste service-kontor i telefonkatalogen Gula si-
dorna under Hushallsutrustning, vitvaror - service.

) Innan du bestiller service, enligt EHL atagandet, kontrollera forst
om du kan avhjélpa felet sjalv.
Har i bruksanvisningen finns en tabell, som beskriver enklare fel och
hur man kan atgarda dem. Observa, elektriska fel skall alltid atgérdas
av certifierad elektriker.

Modellbeteckning ..........ccccceevnee... ¢ - )
Produktnummer ...........cocccvveeeennnns * =
SerienuUMMEr ......cevevevveeeeeeeeeeeeeeeenn, %
InkOpsdatum .......ccccceceverevnrnnnnnnnnnnns

e Hur och nar upptrader felet ?

Konsumentkontakt

Har du frdgor angdende produktens funktion eller anvandning ber vi
dig att kontakta var konsumentkontakt pa tel. 020 - 78 77 50 eller via
e-mail pa var hemsida www.electrolux.se

Konsumentkoép EHL

Vid férsaljning till konsument i Sverige géller Konsumentkép EHL-91
samt 6vriga EHL-bestammelser vilka aterforséljaren tillhandahaller.
Kom ihag att spara kvittot och EHL-férsékringsbevis.
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1.

Arvoisa asiakas,

Lue tdma kayttdohje huolellisesti 1api.

Kiinnita erityistd huomiota ensimmaisilld sivuilla olevaan “Turvallisuus-
ohjeita” -kappaleeseen. Séilytd tdma kdyttdohje mydhempéaa kayttoa
varten. Anna kayttéohje laitteen mukana mahdolliselle uudelle omista-
jalle.

Tekstissa kaytetadn seuraavia symboleita:

Turvallisuusohjeet

Varoitus: Oman turvallisuutesi kannalta tarkeéat ohjeet.
Huomautus: Ohjeet, jotka auttavat valttdmaan laitteen vioittumista.

Ohijeita ja kdytannon vinkkeja

Ympaéristda koskevia tietoja

N&ma numerot ohjaavat sinua vaiheittain laitteen kayt6ssa.

2. ...
3. ..
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Painettu ympéristoystavallisesti valmistetulle paperille.
Ekologisesti ajatteleva toimii my6s ekologisesti ...
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Kayttoohje

A Turvallisuus

62

Taman laitteen turvallisuus tayttéa yleisesti hyvaksytyt tekniset sdén-
not ja laiteturvamaaraykset. Lisaksi vastuullisena valmistajana halu-
amme tiedottaa seuraavista turvallisuusohjeista.

Sahkoturvallisuus

¢ Vain valtuutettu asentaja saa suorittaa uuden laitteen asennuksen ja
litdnn&t.

¢ Ainoastaan koulutettu ammattihenkild saa suorittaa korjauksia lait-
teeseen. Asiaankuulumattomat korjausty6t saattavat aiheuttaa va-
kavia vaaratilanteita. Kadanny korjausasioissa valtuutetun
huoltoliikkeen tai alan erikoisliikkeen puoleen.

Noudata néitd ohjeita. Muussa tapauksessa vahingon sattuessa takuu

ei ole voimassa.

¢ Kalusteisiin asennettavia laitteita saa kaytt44 vain, jos ne on Kiinni-
tetty normien mukaisiin, sopiviin asennuskaappeihin ja tydtasoihin.
Nain varmistetaan VDE-m&araysten mukainen sahkoélaitteiden kos-
ketussuoja.

¢ Mikéli laitteeseen tulee toimintahairidita, halkeamia, sardja tai repea-
mia:
— kytke kaikkien keittoalueiden virta pois,
— kytke keittotason sulake pois paalt4 tai irrota se.

Lasten turvallisuus
Keitettdessa tai paistettaessa keittoalueet kuumenevat. Pitakaa sen
takia pikkulapset loitolla kaytettdessa laitetta.

Turvallisuus laitetta kaytettaessa
¢ | aitetta saa kayttda vain kotitalouksissa tavalliseen ruuanlaittoon.
* Ala kayté keittotasoa huoneen lammitykseen.

e |iitettdessa sahkodlaitteita niiden laheisyydessa oleviin pistorasioihin
on noudatettava varovaisuutta. Liitinjohdot eivat saa joutua laitteen
kuumille osille.

¢ Ylikuumentuneet rasvat ja 6ljyt ovat helposti syttyvia. Jos valmistat
ruokia rasvassa tai 6ljyssa (esimerkiksi ranskanperunoita), valvo
Kypsennysta.

o K&énn4 keittoalueet pois paalta aina kaytodn jalkeen.



Turvallisuus laitetta puhdistettaessa
Puhdistettaessa laitetta sen pitdé olla pois p&élta. Laitetta ei turvalli-
suussyista saa puhdistaa hdyrysuihkulaitteella tai painepuhdistimella.

Nain valtat laitteen vaurioitumisen

o Ala kéyta keittotasoa tydtasona tai séilyté tavaroita sen paalla.

» Ald kuumenna tyhjia keittoastioita keittoalueilla.

e Keraaminen taso kestaa hyvin akillisid 1ampdotilan muutoksia. Se on
my®&s erittdinkestava mutta ei kuitenkaan murtumaton. Keittotasolle
putoavat erittéin teravéatja kovat esineet saattavat vahingoittaa ke-
raamista pintaa.

o Al4 kayta valurautaisia tai pohjaltaan vaurioituneita kattiloita, jotka
ovat karkeita tai niissa on valupurseita. Kattilaa siirrettdessa saattaa
syntya naarmuja.

 Al4 aseta pannuja tai kattiloita keittotason reunalle. Pintaan saattaa
syntyd naarmuja tai muita pintavaurioita.

¢ Varo, ettei keittotason reunoille kaadu tai tipu happamia nesteit,
esimerkiksi etikkaa, sitruunamehua tai kalkinpoistoainetta, koska ne
saattavat saada aikaan sameita jalkia.

¢ Jos kuumalle keittoalueelle kaatuu sokeria tai sokeria sisaltavaa
seosta, joka sulaa siihen, poista sulanut sokeri valittémasti puhdis-
tuskaapimella vield, kun se on kuumaa. Jos massa ehtii jaahtya, sité
poistettaessa saattaa syntya pintavaurioita.

o Al4 sailytd keraamisen tason lahettyvillé sulavia esineité tai materi-
aaleja, esimerkiksi muovia, alumiini- tai paistofoliota. Jos keraami-
seen tasoon kuitenkin sulaa jotakin kiinni, se on myés poistettava
heti puhdistuskaapimella.
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¥ Havittaminen

Pakkausmateriaalin havittaminen

e Kaikki pakkauksen osat ovat kierratettavistd materiaaleista, foliot ja
vaahtomuoviosat on merkitty kierratysta varten. Huolehdi pakkaus-

materiaalin ja mahdollisen vanhan laitteen asianmukaisesta hévitta-
misesta.

¢ Noudata kansallisia ja alueellisia saddéksista ja materiaalimerkintéja
(materiaalin erotteleminen, jatteen ja hyotyjatteen kerdys).

Havitysohjeita
¢ | aitetta ei saa havittaa tavallisen kotitalousjatteen mukana.

¢ Tietoja laitteiden keraysajoista ja -paikoista voit kysyd omasta kun-
nastasi tai kaupungistasi.

¢ Varoitus! Tee poistettavista kodinkoneista ennen havitysta kayttdkel-
vottomia irrottamalla verkkojohto.
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Laitteesi tarkeimmat ominaisuudet

¢ Keraaminen keittotaso: Laitteessa on keraaminen keittotaso ja no-
peasti kuumenevat keittoalueet. Ldmpdalueiden kuumenemisaika
on olennaisesti lyhyempi erityisen tehokkaiden sateilylammittimien
ansiosta.

* Puhdistus: Keraamisen keittotason etuna tavanomaisiin keittotasoi-
hin verrattuna on sen helppo puhtaanapito. Tasainen pinta on
helppo puhdistaa (katso Kappale: “Puhdistus ja hoito”).

¢ Jalkildmmoén merkkivalo: Jalkildmmadn merkkivalo palaa, kun keit-
toalueen lampétila on niin korkea, ettd palovammojen vaara
on olemassa.
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Laitteen rakenne
Keittotason kuvaus

Kiinted lampdalue — Kiinte& lampdoalue
1200W 1800 W

((\
y’

«\6‘
) <
2 «
AN
(0]0)
(@@
Kiinted lampdalue  ——! Jalkilammén merkkivalot L—Kiinted lampobalue
2300W joka lampaalueelle 1200W

Ennen ensimmaista kayttoa

Ensimmainen puhdistus

Pyyhi keraaminen keittotaso kostealla liinalla.

A Huomautus: Ala kdyt4 voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita, jotta
pinta ei vahingoittuisi!
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Keittoalueen kaytto

@

@

Keittoalue voi surista lyhyesti kAynnistamisen jalkeen. Se on kaikkien
keramiikkakeittoalueiden tyyppiominaisuus, eikd se vaikuta laitteen
toimintaan eik& kestoon.

Keittoalueiden kayttd, joka tapahtuu uunissa tai kytkinpaneelissa
olevilla keittolevyjen kytkimilla, on kuvattu taman laitteen kaytto-
ohjeessa.

Jalkilammon merkkivalot

Keraamisessa keittotasossa on jalkilAmmon merkkivalot. Jokaiselle
keittoalueelle on oma merkkivalonsa. Merkkivalo syttyy, kun vastaava
keittoalue on kuumentunut, jotta kdyttdja ei vahingossa koske kuu-
maan pintaan.

Keittoalueen poiskytkennan jalkeen jalkilAmmaon merkkivalo sammuu
vasta sen jalkeen, kun keittoalue on jadhtynyt.

Jalkilampda voi hyddyntaa sulattamiseen ja ruokien [Ampimanapitoon.

Huomio! Palovammavaara on olemassa niin kauan kuin jalkilammon
merkkivalo palaa.

Huomio! S&hkdkatkon sattuessa myds jalkildmmaon merkkivalo sam-
muu eika jalkilampo6a siis talldin ilmaista milldan tavalla. Palovammo-
jen vaara on kuitenkin edelleen olemassa. Téllaisen vaaran voi valttda
olemalla huolellinen ja tarkkaavainen.

)
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Kaytto, taulukot, vihjeet

Keittoastiat

L/
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Mita parempaa kattilaa kaytat, sitd parempi on tulos.

¢ Hyvan keittoastian tunnistaa pohjasta. Pohjan tulisi olla mahdolli-
simman paksu ja tasainen.

¢ Huomioi ostaessasi kattiloita ja pannuja pohjan lapimitta. Valmistajat
ilmoittavat usein astian ylareunan lapimitan.

¢ Alumiini- tai kuparipohjaiset astiat saattavat jattda keraamiseen ta-
soon metallivarjaytymia, jotka on vaikea tai mahdoton poistaa.

» Al4 kayta valurautaisia tai pohjaltaan vaurioituneita kattiloita, jotka
ovat karkeita tai niisséd on valupurseita. Kattilaa siirrettdesséa saattaa
syntya naarmuja.

¢ Kylmind ovat kattiloiden pohjat yleensa hieman
taipuneita sisdanpain (koveria). Na eivat saa olla
missaan tapauksessa taipuneita ulospain (kupe-
ria).

¢ Jos kaytat erikoiskayttdon tarkoitettuja keittoasti-
oita (esim. painekattilaa, haudutuskattilaa, wokki-
pannua jne.), noudata niiden valmistajien
kayttdohjeita.

Energiansaastovinkkeja
Saastéat arvokasta energiaa, kun otat huomioon seuraavat kohdat:
* Pane kattilat ja pannut keittoalueelle, ennen kuin kytket virran.
¢ |ikaiset keittoalueet ja astioiden pohjat lisdavat r);
(

virrankulutusta. (
e Kayta kattiloissa ja pannuissa kantta aina, kun se féﬁ
on mahdollista.

o Kayta jalkilampd hyvéaksi, esim. ruokien l[&mpi-
mana pitdmiseen tai sulattamiseen. Kytke virta —
pois keittoalueista ennen kypsennysajan loppu-
mista.

e Keittoastian ja -alueen tulisi olla
yht& suuria.

e Kun kaytetdan pika-keittokatti-
loita, lyhenee kypsennysaika jopa ] )
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Keittotason kayttéasetusten keskiarvoja
Seuraavan taulukon tiedot ovat suuntaa antavia. Kytkimen tarvittava
asento riippuu kattiloiden laadusta ja elintarvikkeiden tyypista ja maa-

résta.
Kytkimen Kypsennys,
Jatkokypsen- Soveltuu seuraaviin tarkoituksiin
asento
nysteho
9 alkukuumenta- suurien vesimaarien kuumennus, tuorepastan
minen keittdminen
ranskanperunoiden friteeraus,
7.9 voimakas lihan ruskistaminen, esim. gulassi,
paistaminen paistaminen, esim. perunaohukkaat,
pihvien paistaminen
lihan, leikkeiden, Cordon bleu —pihvien
varovainen paistaminen
6-7 R . kyljykset, jauhelihapihvit, braatvursti, maksa
paistaminen : . . .
jauhosuurus, varovainen paistaminen
munat, munakas, friteeraus
suurempien ruokaméaérien,
45 keittiminen pataruoklen.]a ke|tfolen .I_<e|.ttam|nen,
perunoiden hdyryttaminen,
lihaliemen keittdminen
" _ vihannesten tai,
3-4 ho_yryttamlr_len, lihan hauduttaminen
haihduttaminen . i
riisipuuron keittdminen
riisin tai maitoruokien hauduttaminen
(sekoita valilla),
2-3 hauduttaminen pienempien peruna- tai vihannesmaarien
hauduttaminen,
valmisruokien lammittdminen
munakkaat, muut munaruoat,
. hollandaise-kastike,
1-2 sulattaminen . e
ruokien lampimana pitadminen,
voin, suklaan, liivatteen sulattaminen
0 jalkilampd, virta pois

@D Suosittelemme, ettd kdytat alkukuumennuksen tai -ruskistuksen yhte-
ydessa tehoa “9” ja jatkat sitten pitemman valmistusajan vaativien
ruokien kypsennysta vastaavalla jatkoteholla.
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Puhdistus ja hoito

Keittotaso

AN
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. Irrota lika tydntelemalla kaapimen

Huomautus: Puhdistusaineet eivat saa joutua kuumille keraamisille
tasoille! Kaikki puhdistusaineet pitaa poistaa riittavalla maaralla puh-
dasta vett4, silla muuten niilla voi olla sydvyttéva vaikutus uudelleen
lAmmitettaessal

Ala kayta voimakkaita puhdistusaineita, kuten esim. grillin tai uunin
puhdistukseen tarkoitettuja sumutteita, karheita hankausaineita tai
naarmuttavia kattiloiden puhdistusaineita.

Puhdista keraaminen keittotaso jokaisen kdytdn jélkeen, kun se on
korkeintaan k&ddenlammin. Nain valtat lian kiinnipalamisen.

Poista kalkki-, vesi- rasva- ja metallivarjdymatahrat tavallisilla ke-
ramiikan tai jaloterdksen puhdistukseen tarkoitetuilla aineilla (esim.
“Toprens”).

Keittotaso vain vahan likainen

. Pyyhi kostealla pyyhkeell4, jossa on hieman ké&sitiskiainetta.
. Kuivaa lopuksi puhtaalla pyyhkeelld. Tason pinnalle ei saa jaada

puhdistusaineen jaamia.

. Puhdista koko keraaminen taso kerran viikossa perusteellisesti tavalli-

sella keramiikan tai jaloterdksen puhdistukseen tarkoitetulla aineella.

. Pyyhi keraaminen keittotaso runsaalla puhtaalla vedella ja kuivaa

puhtaalla nukkaamattomalla pyyhkeella.

Kiinnitarttunut lika

. Poista keittotasolle kuohuneet tai

roiskuneet, kiinnitarttuneet ruuat la-
siterdkaapimella.

mista tasoa vasten.

. Aseta lasiterdkaavin vinosti keraa- ‘ {

terda tason pinnalla.

N

Kaapimia ja keraamisen keittotason R
puhdistukseen tarkoitettuja puhdis-
tusainetta on saatavana alan liik-

keista.

.



/\ Erityinen lika
1. Poista kiinnipalanut sokeri, sulanut
muovi, alumiinikelmu tai muut sula-
vat materiaalit lasiterdkaapimella va-
littémasti niiden viela ollessa

) -« -
kuumia. L W )

A Huomautus: Huomio: Varo, ettet
polta itseasi, kun puhdistat kuumaa * o
keittoaluetta lasiterdkaapimella! Y

2. Puhdista jaéhtynyt keittotaso viela
lopuksi tavallisesti.

) Mikali keittotaso on ehtinyt jadhtya,
ennen kuin olet ehtinyt poistamaan siihen sulaneet materiaalit, kuu-
menna se uudelleen ennen puhdistusta.
Keraamisen tason naarmuja tai tummia tahroja, jotka ovat tulleet esim.
terdvéreunaisista kattiloista, ei pysty poistamaan. Ne eivat kuitenkaan
vaikuta keittotason toimintakykyyn.

Keittotason kehys

& Huomautus! Huomio! Al kdyt4 keittotason kehyksiin etikkaa, sitruu-
naa tai kalkkia irrottavia aineita, silla ne saavat aikaan himmeita kohtia.

1. Pyyhi kehys kostealla liinalla, jossa on véhan késitiskiainetta.
2. Pyyhi kuivuneet liat marélla pyyhkeella. Kuivaa lopuksi.
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Mita tehda, jos ...

72

Hairididen poisto

Mahdollisesti kyseessa on vain pieni virhe, jonka voit itse korjata seu-
raavien ohjeiden avulla. Alkaa suorittako mitdan muita kuin allaolevan
ohjeiden mukaisia korjaustoimenpiteita.

Varoitus! Ainoastaan koulutettu ammattihenkild saa suorittaa korjauk-
sia laitteeseen. Asiaankuulumattomat korjaukset saattavat aiheuttaa
kayttajalle vakavia vaaratilanteita. Kdanny korjaustarpeen ilmetessa
valtuutetun huoltoliikkeen puoleen.

Mita teen, jos ...

.... keittoalueet eivat toimi?

Kokeile

— ovatko asuntosi sulakkeet kunnossa (sulaketaulu). Jos sulake palaa
useita kertoja, ota yhteys ammattitaitoiseen sdéhkdasentajaan.

— onko kyseinen keittoalue kytketty toimintaan ja onko tehotaso va-
littu.

— jos kyseessé on kaksoiskeittoalue: onko kyseinen keittoalueen osa
kytketty toimintaan.

Jos otat yhteyttd valtuutettuun huoltoliikkeeseen oman virhetoimintasi
vuoksi, huoltoteknikon kéynnista aiheutuvat kustannukset joudutaan
mahdollisesti veloittamaan myd&s takuuaikana.



Asennusohjeet

A Huomautus! Vain valtuutettu asentaja saa suorittaa uuden laitteen
asennuksen ja liitdnnéat.
Ole hyva ja noudata tata ohjetta; muutoin takuu raukeaa, jos laittee-
seen ilmaantuu vaurioita.

Tekniset tiedot
Laitteen mitat
Leveys 572 mm
Syvyys 502 mm
Korkeus 49 mm
Asennusmitat
Leveys 560 mm
Syvyys 490 mm
Kulman sade R5
Teho
Muuntuva keittoalue etuvasemmalla g 210 mm 2300 W
Takavasen keittoalue @ 145 mm 1200 W
Monitoimikeittoalue takaoikealla @ 180 mm 1800 W
Etuoikea keittoalue o 145 mm 1200 W
Jannite 230V ~
Kokonaisliitantateho maks. 6,5 kW
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Saadokset, standardit, direktiivit

C€
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Tama laite vastaa seuraavia standardeja:

¢ EN 60 335-1 ja EN 60 335-2-6
koskien kotitalouskaytt66n tai vastaavaan tarkoitettujen laitteiden
séhkdturvallisuutta ja

e DIN 44546 / 44547 / 44548
koskien kotitalouksien sdhkdliesien kayttéominaisuuksia.

e EN 55014-2 / VDE 0875 osa 14-2
e EN 55014 / VDE 0875 osa 14/12.93
¢ EN 61000-3-2 / VDE 0838 osa 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 osa 3
koskien perustavanlaatuisia elektro-
magnettisien laitteiden yhteensopivuutta (EMV).

Tama laite vastaa seuraavia EY-direktiiveja
e 73/23/ETY, 19.02.1973 (pienjannitedirektiivi)

e 89/336/ETY, 3.5.1989 ("Sahkdmagneettista yhteensopivuutta kos-
keva direktiivi", mukaanluettuna muutosdirektiivi 92/31/ETY)



/A Asentajaa koskevat turvallisuusohjeet

e Sahkbdasennuksessa on tarpeen varusteet, jotka mahdollistavat lait-
teen kosketusvaliksi vahintdan 3 mm kaikkinapaisen verkosta erot-
tamisen.

Tarkoitukseen soveltuvia erottimia ovat esimerkiksi LS-kytkimet, su-
lakkeet (ruuvisulakkeet ovat kannasta irrotettavia), FI-kytkimet ja re-
leet.

e Tama laite vastaa paloturvallisuussuojan osalta tyyppid Y (EN 60 335-
2-6). Vain tamantyyppisia laitteita saa asentaa yksipuolisesti viereisiin
seiniin tai kaappeihin.

¢ Keittotason alle ei saa asentaa vetolaatikkoja.

® Asennuksessa on varmistettava kosketussuoja.

* Asennuskaapin tukevuuden on oltava DIN 68930 -mé&éaraysten mu-
kainen.

¢ Ty6tason sahauspinnat on suojattava kosteudelta tiivistamalla ne
tarkoitukseen sopivalla tiivistysaineella.

¢ Jos tydtaso on laatoitettu, keittotason alustan saumat on taytettava
kokonaan saumausaineella.

® Luonnon-, tekokivi- tai keramiikkalevyjen yhteydesséa salpajouset on
liimattava tarkoitukseen soveltuvalla keinohartsi- tai kaksikompo-
nenttilimalla.

e Varmista, ettd alustan kehyksen tiiviste on kunnolla paikoillaan ja
ettd alustassa ei ole aukkoja. Ylim&araista silikonitiivistemassaa ei
saa kayttaa; se vaikeuttaa purkamista huollon yhteydessa.

® Purettaessa kouru nostetaan yl6s painamalla alhaalta yléspéin.
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Sahkaoliitannat

¢ Tarkista ennen sahkoliitantojen suorittamista, etta laitteen nimellis-
jannite (tyyppikilvessa mainittu jannite) vastaa asuntosi verkkojanni-
tettd ja yhdistelmalaitteen nimellisjannitetta. Tyyppikilpi on kiinnitetty
uunin pinnoitteeseen alapuolelle.

o Liit4 keittotason liittimet uunin tai kytkentékotelon vastaaviin tuloliit-
timiin varmistaen, etta ne ovat tiukasti kiinni. Tydnna liitdntdjohtoa si-
vulle pdin uunin kannen péalle.

ZB e Kun laite on liitetty sahk&verkkoon, kaikkien keittolevyjen toiminta
on tarkistettava kaantdmalla ne vuorotellen niiden suurimpaan asen-
toon noin 30 sekunnin ajaksi.

Arvokilpi
Modell EHL 6610 K | Prod.Nr. 949591050
Typ KEE2009 | 230V AC 50 Hz
Made in Germany [SerNr....u...... 6,5 KW
 Electrolux (F-X]
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Takuuehdot

Suomi

Takuu

Tuotteella on kahden (2) vuoden takuu. Takuuehdot noudattavat alan yleisia
ehtoja ja niité on saatavissa myyjaliikkeesta tai maahantuojalta. Ostokuitti sai-
lytetdén, koska takuun alkaminen maéaritetdan ostopaivan mukaan.

Korvaus huollosta voidaan perid my&s takuuaikana:
* aiheettomasta valituksesta
* ellei kdyttdohjetta ole noudatettu

EU-maat
Laitteella on kayttémaan lainsd&ddannén mukainen takuu.

Kuljetusvauriot

Tarkista pakkauksen purkamisen yhteydessa, ettei laite ole vaurioitunut kulje-
tuksessa. Mahdollisista kuljetusvaurioista on heti ilmoitettava myyjéliikkeelle.
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Huolto ja varaosat

Huollot, varaosatilaukset ja mahdolliset korjaukset on annettava valtu-
utetun huoltoliikkeen tehtdvéksi. Lahimmé&n valtuutetun huoltoliikkeen
numeron loydat soittamalla numeroon 0200-2662 (0,1597€/min(0,95
mk/min)+pvm) .*

Varmistaaksesi laitteesi moitteettoman toiminnan, vaadi aina kaytetta-
véksi sopivinta, siis alkuperaista varaosaa. Huollosta vastaa Oy Elec-
trolux Kotitalouskoneet Ab - HUOLTOLUX, Porissa, puh. (02) 622
3300.

* Mainitse soittaessasi tuotteen merkki. Kopioi arvokilvesta tuotteen
tiedot alla olevaan kohtaan, niin ne 16ytyvat helposti, jos sinun pitda
ottaa yhteys huoltoliikkeeseen.

C I )

u>

Kuluttajaneuvonta
Tuotettasi tai sen kayttda koskeviin kysymyksiin saat vastauksen ku-

luttajaneuvonnastamme soittamalla numeroon 0200-2662 (0,1597€/
min (0,95mk/min)+pvm).
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1.

Kazere kunde

Laes denne brugsanvisning grundigt igennem.

Veer seerlig opmaerksom pa afsnittet “Sikkerhedsanvisninger” pa de
forste sider. Opbevar denne brugsanvisning til evt. senere brug. Serg
for, at den folger med apparatet, hvis det overdrages til andre.

Folgende symboler anvendes i teksten:

Sikkerhedshenvisninger
Advarsel: Anvisninger vedregrende din personlige sikkerhed.
Vigtigt: Anvisninger vedrerende undgaelse af skader pd apparatet.

Anvisninger og nyttige tips

Miljgoplysninger

Disse tal farer dig trin for trin gennem betjeningen af apparatet.

2. ..
3. ..
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Trykt pa miljovenligt fremstillet papir.
Den, der teenker gkologisk, handler gkologisk ...
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Brugsanvisning

A Sikkerhed

82

Dette apparats sikkerhed lever op til de geeldende tekniske regler og
lov om husholdningsapparater. Som producent skal vi dog alligevel
gore opmeerksom pa de folgende sikkerhedshenvisninger.

Elektrisk sikkerhed

¢ Montering og tilslutning af det nye apparat ma kun foretages af en
autoriseret fagmand.

¢ Reparationer pa apparatet ma kun udferes af faguddannede perso-
ner. Ved reparationer udfgrt af ikke faguddannede personer kan der
opsta stor fare. | tilfeelde af reparation, kontakt vores kundeservice
eller faghandleren.

Vaer opmeerksom pé disse henvisninger, da garantikravet ellers bort-

falder ved skader.

¢ Indbygningsapparater ma kun anvendes, efter de er monteret i pas-
sende indbygningsmoduler og arbejdsplader, der lever op til de geel-
dende krav. Dermed sikres det, at de lever op til sikkerhedsreglerne
om bergring af elektriske apparater.

¢ Hvis der forekommer driftsforstyrrelser p& apparatet, brud, revner el-
ler ridser:
— sluk for alle kogepladerne,
- sla sikringen til komfuret fra eller tag den ud.

Borns sikkerhed
Ved kogning og stegning bliver kogezonerne varme. Sma bgrn bear
derfor ikke opholde sig i naerheden.

Sikkerhed under brugen

¢ Dette apparat méa kun benyttes til kogning og stegning af retter i
husholdningen.

¢ Kogefeltet ma ikke anvendes til at opvarme rummet.

¢ Forsigtig ved tilslutning af elektriske apparater til stikdaser i neerhe-
den af apparatet. Tilslutningsledningerne ma ikke ligge i neerheden
af varme kogezoner.

¢ Overophedet fedtstof og olie er letantaendelige. Ved madlavning
med fedtstof eller olie (f.eks. pommes frites) ber man overholde an-
visningerne for tilberedningen.

¢ Sluk for kogezonerne efter hver brug.



Sikkerhed ved rengoringen

Ved renggaring skal apparatet vaere slukket. Rengering af apparatet
med en damp- eller hgjtryksrenser er ikke tilladt af sikkerhedsmeaes-
sige arsager.

Saledes undgar man skader pa apparatet

e Undlad at benytte komfuret som arbejds- eller opbevaringsflade.

* Benyt aldrig kogezonerne med tomt kogegrej eller uden kogegre;.

¢ Glaskeramik er ikke fglsom overfor temperatursvingninger og meget
modstandsdygtig. Specielt spidse og harde genstande, som falder
ned péa kogefladen, kan beskadige pladen.

¢ Benyt ikke gryder af stgbejern eller med ru og ridset bund. De kan
ridse, hvis de flyttes.

¢ Anbring ikke pander eller gryder pa kogezonen. De kan ridse og give
maerker.

¢ Undga syreholdige vaesker pa kogezonen f.eks. eddike, citron eller
kalkoplasende midler, da der ellers kan komme matte steder.

¢ Hvis der kommer sukker eller en substans med sukker pa den varme
kogezone og dette smelter, skal du straks fjerne det, mens det sta-
dig er varmt, med en skraber. Hvis substansen afkoles, kan overfla-
den blive beskadiget, nar det fiernes.

¢ Hold alle genstande og materialer, som kan smelte, vaek fra glaske-
ramikpladen, f.eks. kunststoffer, aluminiumsfolie eller lign. Hvis der
alligevel smelter noget pa glaskeramikpladen, skal det ogsé straks
fiernes med en skraber.
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¥ Bortskaffelse
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Bortskaffelse af emballeringsmateriale

¢ Alle emballagedele kan genbruges og folie og skum er miljomaerket.
Emballeringsmateriale og brugte apparater skal bortskaffes iht. de
geeldende regler.

¢ Overhold de nationale og regionale forskrifter og materialemarkerin-
gen (deling af materialer, affaldsindsamling, genbrugsindsamlinger).

Bortskaffelseshenvisninger

e Apparatet ma ikke bortskaffes med det almindelige husholdningsaf-
fald.

e Deres kommunale renovationsselskab eller administration kan op-
lyse om afhentningstider eller samlingssteder.

¢ Advarsel! Udtjente apparater skal sikres mod brug for bortskaffelse.
Fjern netkablet.



Apparatets vigtigste kendetegn

¢ Glaskeramisk kogesektion: Apparatet bestar af en glaskeramik-
plade og 4 hurtigtvirkende kogezoner. Tiden for opvarmning er re-
duceret p.g.a. nogle sarligt effektive stralevarmelegemer.

¢ Reinigung: Der Vorteil der Glaskeramik-Kochflache ist ihre Reinig-
ungsfreundlichkeit. Die glatte Oberflache lasst sich leicht reinigen
(siehe Abschnitt: ,,Reinigen und Pflegen®).

¢ Restwarmeanzeige: Die Restwédrmeanzeige leuchtet, wenn die Ko-
chzone eine Temperatur aufweist, bei der Verbrennungsgefahr be-
steht.
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Opbygning af apparatet
Installation kogepanel

Einkreis-Kochzone —— Einkreis-Kochzone

1200W 1800W

((\
y’

((\(0
AN
(0]0)
(@@
Einkreis-Kochzone 1 4-fach-Restwarmenzeigen L— Einkreis-Kochzone
2300W separat fiir jede Kochstelle 1200W

Inden forste brug

Rengoring forste gang
Tor glaskeramikpladen af med en fugtig klud.

A Obs: Anvend ikke aggressive, slibende rengeringsmidler! Overfladen
risikerer at blive beskadiget.
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Betjening af kogefeltet

Nar kogezonen tilkobles kan den summe kortvarigt. Dette er noget,

@) der er normalt for alle glaskeramikkogezoner, og har ingen indflydelse
p& apparatets funktion eller levetid.

@ Die Bedienung der Kochzonen erfolgt mit den Kochstellenschal-
tern am Herd oder am Schaltkasten und ist mit der Gebrauch-
sanweisung dieses Gerates beschrieben.

Restvarmeindikator

Den glaskeramiske kogesektion er forsynet med restvarmeindikator;
der er en kontrollampe for hver kogezone. Den teendes, sa snart den
pagaeldende kogezone er varm og advarer mod utilsigtet bergring.
Selv om der slukkes for kogezonen, slukker restvarmeindikatoren
farst, nar kogezonen er kolet af.

Restvarmen kan bruges til smeltning og til at holde maden varm.

Advarsel! Der er fare for forbraending, sé laenge restvarmeindikatoren
lyser.

Advarsel! Ved stramafbrydelse slukkes ogsa restvarmeindikatoren og
dermed aktuelle oplysninger om restvarme. Men alligevel er der stadig
risiko for at breende sig. Det kan undgés ved at veere forsigtig.

h)
eve

o'o
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Anvendelse, tabeller, tips

Kogegrej

\/

88

Jo bedre gryden er, desto bedre bliver maden.

¢ Godt kogegrej kan kendes pa grydebunden. Bunden bar veere sa
tyk og plan som muligt.

¢ Vaer opmaerksom pé den rigtige diameter ved kab af gryder og pan-
der. Producenten oplyser ofte den diameter, der males ved kanten af
kogegrejet.

e Kogegrej med aluminium- eller kobberbund kan give metalliske
meerker pa glaskeramikpladen, der er sveere at fjerne.

¢ Brug ikke gryder af stgbejern med beskadiget bund, som er ru eller
er ridsede. Hvis de flyttes, kan der komme ridser.

¢ Nar gryderne er kolde, buer de en smule indad
(konkav). De m4 aldrig bue udad (konveks).

¢ Hvis De benytter specielt kogegrej (f.eks. damp-
koger, WOK osv.), bedes De overholde producen-
tens angivelser.

Tips om energibesparelse
Spar veerdifuld energi ved at overholde folgende punkter:

* Anbring gryder og pander, inden der teendes for kogezonen.
¢ Beskidte kogezoner og grydebunde gger strom- -

)

forbruget. (f
¢ Gryder og pander skal normalt altid have lag pa. é@

¢ Sluk kogezonerne inden tilberedningstiden er af-
sluttet for at udnytte eftervarmen, f.eks. til at holde
maden varm eller til at smelte smar eller lign. _—
e Grydebunden skal svare til koge-
zonen i starrelse.
* Anvend en trykkoger og reducer
tilberedningstiden med op til ) )
50%.

| 4 L 4 [ 4 ¢




Vejledende vaerdier for madlavning med kogepladen
Angivelserne i nedenstaende tabel er vejledende. Hvilken knapposi-
tion der kreeves til tilberedningen af de enkelte retter, afhaenger af gry-
dernes kvalitet samt arten og maengden af madvarer.

Varmetrin Tilberedning Egnet til
9 Opkogning Opkogning af store maenlgecrjer vand, kogning af nud-
Friturestegning af pommes frites,
7.9 Kraftig bruning af ked, f.eks. gulasch,
bruning bagning, f.eks. kartoffelpandekager,
stegning af merbrad, bof
Stegning af kad, schnitzel, cordon bleu
6-7 Svag koteletter, frikadeller, medisterpolse, lever
stegning opbagt sovs, svag stegning
g, aggekage, friturestegning af klejner o.lign.
Kogning af sterre maengder,
B . sammenkogte retter og supper,
4-5 Kogning kogning af kartofler,
kogning af fond
. Dampkogning af grentsager,
3-4 d:nimlf:";?r’\ grydestegning af ked
pxogning kogning af risengred
Smaékogning af risengred og andre maelkeretter,
23 Simrin (rer rundt indimellem),
9 dampning af sm& maengder kartofler eller grentsager,
opvarmning af feerdigretter
Omelet, aeggestand, sauce hollandaise,
1-2 Smeltning til at holde maden varm,
smeltning af smer, chokolade, husblas
0 Eftervarme, SLUK-position

D) Vi anbefaler, at man veelger opkogningstrin “9” til opkogning eller bru-
ning og at man ved retter med en leengere tilberedningstid derefter
skruer ned pa det passende kogetrin.
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Renggring og vedligeholdelse

Kogezone

AN
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Obs: Der ma ikke komme rengeringsmiddel pa den varme glaskera-

mikplade! Alle rengeringsmidler skal fiernes efter rengeringen med ri-
geligt rent vand, da de kan eetse, nar de teendes igen!

Anvend ikke aggressive renggringmidler, som f.eks. grill- eller ovnrens,
grove skuremidler eller grydesvampe eller lign., der kradser.

Rengear glaskeramikpladen efter hver brug, nar den er handvarm eller
lunken. Derved undgas fastbraending af snavs.

Kalk- og vandrande, fedtstaenk og metalliske meerker fjernes med
almindelig glaskeramik- eller stalrens.

Let snavs

. Tor glaskeramikpladen af med en fugtig klud og lidt sulfosaebe.
2. Tor den derefter af med en ren klud. Der mé ikke efterlades rester

fra rengoringsmidler pa overfladen.

. Renger hele glaskeramikpladen grundigt en gang om ugen med et al-

mindeligt rengeringsmiddel til glaskeramik eller rustfrit stal.

. Derpé vaskes glaskeramikpladen med rigeligt rent vand og torres

af med en ren fnugfri klud.

Fastklaebende snavs

. Benyt en glasskraber til at fierne re-

ster fra retter, der er kogt over, eller
staenkrester.

. Glasskraberen saettes skrat mod

glaskeramikpladen. "’
. Fjern snavs ved at skrabe over med
klingen. \\

Glasskraber og renggringsmiddel til
glaskeramikplader fas i faghandlen.

«%%
A
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/\ Specielle tilsmudsninger

1. Fastbraendt sukker, smeltet kunst-
stof, aluminiumsfolie eller andre
smeltede materialer skal straks
fjernes, mens de stadig er varme,

- -
med en glasskraber. e, Y

A Obs: Fare for forbraending ved brug
af glasskraberen p& den varme ko- * o
gezone! *

2. Derefter rengeres den afkglede ko-
gezone som normalt.

) Hvis kogezonen allerede er afkolet
med de smeltede materialer, opvarmes de igen inden rengaring.
Kradsmaerker eller mgrke pletter pa glaskeramikpladen, som f.eks. er
opstaet pga. grydebunde med skarpe kanter, kan ikke fiernes. De har
dog ingen indflydelse pa kogezonens funktionsdygtighed.

Kogezonens ramme

A Obs Der mé ikke komme eddike, citron eller kalkoplasende midler pa
rammen, ellers kommer der matte pletter.

1. Ter rammen af med en fugtig klud og en smule sulfoseebe.
2. Indtarret snavs opblades med en fugtig klud. Fjern det og ter af.
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Hvad skal man ggre, hvis ...

92

Afhjaelpning ved fejl

Ved fejl drejer det sig muligvis om en mindre fejl, som du selv kan af-
hjeelpe vha. falgende henvisninger. Udfor ikke selv andet arbejde, hvis
efterfelgende oplysninger ikke hjaelper i det konkrete tilfeelde.

Advarsel! Reparationer pa apparatet ma kun udferes af faguddan-
nede personer. Ved uautoriserede reparationer kan der opsta alvorlige
farer for brugeren. Ved reparation bgr man henvende sig til faghandlen
eller kundeservice.

Hvad gor man, hvis ...

.... kKogezonerne ikke virker?

Undersgg, om

— sikringen i husets eltavle (sikringsboks) er intakt. Hvis sikringer
breender over (eller releser slar fra) flere gange: Tilkald en autoriseret
el-installatar,

- den pageeldende kogezone er teendt og indstillet til den enskede ef-
fekt,

— ved dobbeltkogezoner: der er taendt for den enskede varmekreds.

Hvis du péa grund af fejlbetjening ger brug af kundetjenesten, er servi-
ceteknikerbesag ikke gratis, heller ikke i garantiperioden.



Monteringsvejledning

A Obs Montering og tilslutning af det nye apparat kan kun foretages af
en autoriseret fagmand.
lagttag venligst denne henvisning, da krav pa garanti ellers bortfalder
ved forekommende skader.

Tekniske data
Apparatets mal

Bredde 572 mm
Dybde 502 mm
Hojde 49 mm

Udskeeringens mal

Bredde 560 mm
Dybde 490 mm
Hjorneradius R5
Stromforbrug

Kogezone forrest til venstre g 210 mm 2300 W
Kogezone bagest til venstre g 145 mm 1200 W
Kogezone bagest til hgjre o 180 mm 1800 W
Kogezone forrest til hgjre @ 145 mm 1200 W
Varmelegmespaending 230V ~
Samlet tilslutningsvaerdi max. 6,5 kW
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Bestemmelser, standarder, direktiver

€
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Dette apparat opfylder falgende standarder:

¢ EN 60 335-1 og EN 60 335-2-6
mht. sikkerhed for elektriske apparater til brug i husholdningen og
lignende formal og

e EN 60350 eller DIN 44546 / 44547 / 44548
mht. funktionsevne for elektrokomfurer, kogekar, bageovne og grill-
udstyrtil husholdningen.

e EN 55014-2 / VDE 0875 del 14-2
e EN 55014 / VDE 0875 del 14/1999-10
¢ EN 61000-3-2 / VDE 0838 del 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 del 3
mht. de grundlseggende beskyttelseskrav vedr. elektro-
magnetisk kompatibilitet (EMC).

Dette apparat opfylder folgende EF-direktiver

® 93/68/EQF (retningslinjer for CE- maerkning)

e 73/23/EQF fra 19.02.1973 (lavspaendingsdirektiv inklusive aen-
dringsdirektiv 90/683/EQF)

¢ 89/336/EQF af 03./05.1989 (EMC-direktiv)
inklusive eendringsdirektiv 92/31/EQF)



/A Sikkerhedshenvisninger til installatoren

¢ | den elektriske installation er der en anordning, der gar det muligt at
separere apparatet med en kontaktabningsvidde p& min. 3 mm fler-
polet fra nettet.

Egnet til dette formal er f.eks. LS-kontakt, sikringer (skruesikringer
skal tages ud af fatningen), FI-kontakt og kontaktor.

e Dette apparat lever op til de gaeldende sikkerhedsregler for brand
type Y (EN 60 335-2-6). Kun apparater af denne type kan monteres
ved den ene side af hgjskabe eller vaegge.

¢ Der mé ikke monteres skuffer under komfuret.

* Beskyttelsen mod bergring skal sikres ved indbygningen.

¢ Indbygningsskabets stabilitet skal leve op til DIN 68930.

e For at beskytte mod fugt er alle udskarne flader forseglet med egnet
teetningsmateriale.

¢ Ved arbejdsflader med fliser skal fugerne i indbygningshullet vaere
fyldt fuldsteendigt med fugemateriale.

¢ Ved plader af natur-, kunststen- eller keramik skal snapfjedrene haef-
tes fast med syntetisk harpiks eller tokomponentlim.

¢ Kontroller, at teetningen i indbygningshullet sidder korrekt og under-
laget ligger rigtigt. Der ma ikke anvendes yderligere silikone-teet-
ningsmasse, da dette vanskeligger demontering ved service.

¢ \Ved demontering tages forsaenkningen ud nedefra.
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El-tilslutning

& °

Vor dem Anschluss ist zu prifen, ob die Nennspannung des
Gerates, das ist die auf dem Typenschild angegebene Spannung,
mit der vorhandenen Netzspannung und der Nennspannung des
Kombinatiosnsgerates Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet
sich auf der unteren Verkleidung des Kochfeldes.

Die Anschlussstecker der Kochmulde mit den entsprechenden Ge-
gensticken von Einbauherd oder -schaltkasten zusammenflgen
und fest einrasten lassen. Driicken Sie die Verbindungskabel seitlich
auf die Backofendecke.

Efter tilslutning til stramforsyningen skal det kontrolleres, om alle ko-
gezoner fungerer fejlfrit. Dette gores ved at taende for alle kogezoner
og lade dem std pa maks. varme i ca. 30 sekunder.

Typeskilt
Modell EHL 6610 K | Prod.Nr. 949591050
Typ KEE2 009 | 230V AC 50 Hz
Made in Germany [SerNr....uu...... 6,5 KW
 Electrolux (X
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Service

| kapitlet “Hvad skal man ggare, hvis ...” er der en opstelling af de vig-
tigste fejlkilder, som De selv kan afhjaelpe.

Hvis De tilkalder servicemonter pa grund af en af de ovenfor angivne
henvisninger eller pa grund af fejlbetjeninger er servicemontgrens
besag ikke gratis, heller ikke indenfor den tid, hvor De har ret til afth-
jeelpning.

Hvis De i denne brugsanvisning ikke

finder nogen vejledning til afhjaelp- ¢ - )
ning af en fejl, bedes De kontakte ‘ —
kundeservice.

Oplys kundeservice om PNC-num- %

mer og S-nr. (serienummer), der er

pé typeskiltet. Se pa billedet, hvor
De finder typeskiltet.

For at De har numrene ved handen,
anbefaler vi at notere dem her:

S-No: ... ..
Kebsdag: ...................

Service og reservedele

Hos Electrolux Hvidevare - Service er det muligt at bestille service
samt kgbe reservedele. Det er ogsa muligt at bestille reservedele samt
tilbehgr hos forhandleren.

Benyt venligst nedennaevnte telefonnummer:

70117400

Nar dette nummer benyttes, stilles der automatisk om til naer-
meste center.
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YBaraeman noKynatesnbHWLUa, yBaaeMbli noKkynarens !
[Noxkanyicra, npoynTanTe BHUMATENIbHO HACTOALLYIO “MHCTPYKUKMA No
aKcnayaraumu”.

Mpexzae Bcero oBparute, Noxanyicra, BHUMaHWe Ha pasaen “VYkasaHusa no
TexXHWKe 6e30MacHOCTHU” Ha NepBbIX CTpaHuuaxL Moxanyicra, coxpaHuTe
a1y “UHCTpyKUMA” Ana Toro, ytoObl B AaSbHENLLEM K HEM Mpu
HeobxoaMMocTH obpallaTtbea. Ecnv npubop neperaer K Apyromy XO3auHy,
nepeaante emMy, NOXanymcra, Takxe u aty “UHCTpykuma”.

Cneayrowiue cumsonbl nomoryt Bam npu ureHun “UHcTpyHUUU”:

YKasaHus Nno TexHWke 6e30nacHoCTy

MpeaynpexaeHue: NpuMeuaHnna, BaxkHble AnA Bawei 6esonacHoOCTH Unu
ana padotsl npudopa.
BHuMaHue! npumedaHus, nomoraroLmne usbexarb noBpexaeHui npubdopa.

HpaKTVI'-{eCKMe COBEeTbl U peKoMeHaauunu

HMHdopmauma no OKONOr’MyHOMY UCNONb30BaHUIO rlpwéopa

. O1v undpbl BeayT Bac war 3a warom npu obcny>kusarum npudopa.

HaneuataHo Ha Gymare, U3roTOBSIEHHOM C YUETOM SKOMOrMUECKUX
TpeboBaHU.
OT 3KOMOrMUYECKOro MbILLNEHWA K SKONOMMUYECKUM MOCTYMKAM...
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UHCTpYKUMA No 3aKcnnyaTauuu

A TexHuKa 6e3onacHoCTH

100

TexHvka 6e3onacHoCTW B oOpalleHn ¢ AaHHbIM MPUOOPOM COOTBETCTBYET
MPUHATLIM NMpaBunam TeXHUKK Be30MacHOCTU B oOpalleHun ¢
anektponpubopamu. OHAKO Mbl CUUTAEM, UTO, OyZlyun U3rOTOBUTENEM
ZaHHoro o®opynoBaHHA, Mbl AOMKHbI [OMONHUTENBHO O3HaKOMWTL Bac co
cneayoLMMU yYKasaHUAMM Mo TexHUKe 6e30macHOCTH.

AnekTpobesonacHoCcTb

® MOHT&)X W NMOAKIOYEHWE HOBOro Nprbopa MOoryT MPOU3BOAWTb TONbKO
CcneumanucTbl, UMEOLLME COOTBETCTBYHOLLIMIA AOMYCK.

® PeMOHT nprbopa MOXeT NPOU3BOAUTL TONBKO CMeLUanucT.
HekBanMouUuMpoBaHHbIM PEMOHT MOXXET NpPeACcTaBNATb OOMbLUYHO
onacHocTb. B cryyae HeoHxoaMMOCTU peMoHTa oBpallaiTech B
CepBUCHYIO CnyXOy.

Cofntoaante AaHHble yKasaHud, T.K. B MPOTUBHOM Clyyae rapaHTUiiHble

obAzarenbCcTBa Nno Bo3MeLlLeHUIo yiliepOa TeparoT cuny.

® BcTpoeHHble Npubopbl MOXKHO MycKaTh B AEMCTBME TOMBKO MOCHe TOoro,
KaK OHW ByayT BCTPOEHbI B COOTBETCTBYOLLME LKadbl 1 padoure
noBepxHocTH. Takum obpasom obecneunsaeTca OesonacHoe
paccToaHue Mexay aneKTponprdopamm B COOTBETCTBUU C
TpeboBaHnaMM Coro3a HEMELIKMX BMNEKTPOTEXHWKOB.

* B cnyuyae nospexaeHua npudopa, a TakKe MNoABSIEHUA Ha HEM TPELLIUH,
B3AYTUM MM PaspbiBOB NOBEPXHOCTH CreayerT:
— BbIKITIOUYUTb BCE KOHPOPKHU,
— BbIKIOUYMTb, MO0 U3BMEeUYL BCe NMpedoXpaHUTENn BapOUHOM

MOBEPXHOCTM.

Mepbl 6e3onacHocTH AnA aeten
Bo BpemMA NpuUroTtoBieHUA NMAULLIN KOH¢OpKVI CTaHOBATCA ropA4vYrUMH.
MoaToMy Bceraa yaanante ManeHbKUX AeTei OT MiuTbl.

Mepbl 6e3onacHOCTH nonb3oBaTens

® 3T0T NpUOOP MOXKHO UCMONB30OBATb ANA MNPUrOTOBMIEHWA MULLW TONbKO B
AOMaLLIHKX YCNOBUAX.

® He Mcnonb3yiTe BapOUHyto NOBEPXHOCTb AnA 0Borpesa NOMeLLEHUH.

® ByabTe OCTOPOXKHbI NMPU MNOAKIOUYEHUU SNEKTPONPUOOPOB K PO3ETKaM,
HaxoaAwmrmMea BOnusu npudopa. NMpoBoaKa He JOMKHa KacaTbCA FopAYnX
KOH®)OPOK.



¢ [leperpeTble XWUp U Macno BeICTPo BocnnameHsatotcda. Koraa Bei
rOTOBWTE MULLLY Ha XXUpe WK Ha Macrne (Hanp. kapTodens dpw),
HeoBX0AMMO CrenTb 3a NPOLIECCOM €& MPUroTOBMIEHMA.

® [locne KaXXaoro Ucnonb3oBaHWA OTKIIOYanTe KOHd)OpKVI.

TexHUKa 6e30ﬂaCHOCTM MPU MbiTb€ U OUUCTHKE

Mepea TeM, Kak MbiTb MPUOOP, €ro Haao0 BbIKMOUMTL. [10 COOBpaKEeHUAM
6e30MacHOCTM HeoMNyCTMMa OUMCTKa Nprbopa C MOMOLLbIO
NPUCNOCOONEHUM ANA YUCTKU NAPOM UIM MOIOLLIMX CPEACTB, PachbiiAeMbIX
NPV BbICOKOM AaBNEHUM.

Kak usbematb noBpexaeHuin npubopa

® He ucnonbayiiTe BapOUHyHO NMOBEPXHOCTb B KadecTBe padouyei
NMOBEPXHOCTU WUIW KaK MOACTaBKy AndA NpeaMeTOB.

® He BK/toyaiTe KOHQOPKK Kax C NYCTbIMW KacTPronAMU Ui 6es HuX.

o CTeKriokepamMuKa HeuyBCTBUTENbHA K pe3knM nepenagam Temneparyp
ABNAETCA OYEHb MPOYHLIM, OAHAKO BCE e NOAAAIOLLMMCH PaspyLUEHUIo
Matepuanom. B ocobeHHOCTH, ocTpble U TBepAble NpeAMETbI, NajaroLime
Ha BapOYHYIO NaHesb, MOryT ee NOBPeauTb.

® He nonb3yMTech KacTponfAMK U3 UyryHa Unu ¢ NOBPEXAEHHbIM AHOM,
UMetoLLIMMK rpyByo MOBEPXHOCTb MK 3ayceHUbl. Mpy nepeaBuXeHum
TaKUX KacTptoNlb MOMYT BOSHWKHYTb LiapanuHbl.

® He cTaBbTe KacTpHOM UM CKOBOPOALI Ha pamMy BapOYHOW NMOBEPXHOCTMU.
OT 3TOro MOTyT BO3HWKHYTb LiaparnuHbl U NOBPEXAEHUA TaKOBOro
MOKPbITUA.

e Crieaute 3a TeM, UToObl coZiepyKallie KUCIOTY KUOKOCTH, Takue Kak
YKCYC, IMMOH WNW CpeacTBa ANA PacTBOPEHWs M3BECTKOBOIO HaneTa, He
nonazany Ha pamMy BapO4HOWM NMOBEPXHOCTH, TaK KaK 3TW BeLlecTBa
OCTaBnAT MaToBble creasbl.

e Ecnu caxap WM Apyroi coctaB, COAEPKalLMi caxap, NonazeT Ha
ropAYyto KOHPOPKY U pacnnaBuTcA, HEMeANEHHO yanuTe ero, noka oH
rOpAYMM, UUCTALLMM cKpebkom. Ecrim Macca OCTbIHET, TO Npu ee
yZAaneHuM MOXXHO NMOBPEeAWTb NMOBEPXHOCTb.

® Bce npeameThl ¥ Marepuarnbl, KOTOpble MOTYT PacnnaBUTbCA, XpaH1Te Ha
pacCTOAHUU OT CTEKITOKEPaMWYECKOM NaHenW. TakoBbIMW ABAAIOTCA
CUHTETUYECKME MaTepu1anbl, antoMUHUEBaA UK KynvHapHaa donbra. Ecnu
BCE )Xe UTo-NMOO PacnnaBuioch Ha CTEKIIOKEPaMUUYECKOM MaHenm,
cneayet HeMedneHHo yaanuTb Ty Maccy CKPeOKOM.
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N/ YTunusauma oTxonos
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YTUnusauuma ynaKoBoYHbIX MaTepuanos

® Bce ynakoBouHble Marepuansl MoryT ObiTb NepepadoTaHbl U BTOPUYHO
UCMosb3oBaHbl, Gosbra 1 NEHONIacT NOMeYeHbl COOTBETCTBYIOLLMMMU
3Hakamu. [NoxkanyicTa, BoiOpacbiBaiTe ynakoBOYHbIM Marepuan v ctapble
OTCNY)XXMBLUME NPUOOPbI B COOTBETCTBUM C CYLLECTBYIOLLIMMMU
npeanuCcaHuamu.

¢ CobntofaiTe AevcTaytollWe B Balleii cTpaHe 1 B Balem HaceneHHoM
MyHKTe yKasaHWA Mo yTUIn3aLmuu (BbibpachiBaiTe yNakoBOUHbIM MaTepuan
B COOTBETCTBYIOLLUE KOHTEMHEPbI U T.4.).

YKasaHuA No yTUnu3auuu
 MpubBop Hernb3A BbiGpackbiBaTb BMECTE C 0ObIUHbIM ObITOBLIM MyCOPOM.

* MHdopmaumto o aarax 3abopa nogodHoro ocodoro Mycopa Mnm o
MeCTax ero CKnaaupoBaHWa Bbl MOXeTe Nomyuntb B MECTHOM
ynpasneHn1 KOMMYHalbHOro X03ANCTBa UK B PalOHHOM
aAMUHUCTPaLWM.

¢ MpeaynpexaeHue! Mepen BuiBpackiBaHUEM CTAPOrO OTCYXXMBLLIErO
npubopa no3adoTbTeck, NOXanyhcTa, 0 ToM, YToObl OH OblN MpUBeAEH B
COCTOSIHWE HEBO3MOYHOCTU AaslbHEMLLIEro 1CMoMb3oBaHua. OTpexbTe
CeTeBOM NPOBOA.



BarHenwme ocobeHHocTh Balwiero npubopa

¢ CTeKNloOKepaMHUUeCKas BapoyHas naHensb: [pubop umeeT oaHy
CTEKITOKEPaMUUECKYO BapOUHYHO NMaHenb U 4 BbICTPO HarpeBatoLLmecs
KOHbOPKK. Takum obpasom, Gnarogapsa 0coO0 MOLLHbIM
HarpeBare/lbHbIM dfIEMEHTaM 3HauYUTENIbHO COKpaLLllaeTcA BpemA
Harpesa.

* YucTKa: [penMyLLEeCTBOM CTEKIOKEPaMUYECKOM NOBEPXHOCTHU ABNAETCA
npocrtoTa yaaneHua ¢ Heé 3arpasHeHu. [nagkana NoBepXHOCTb NErko
yucTUTCA (CMOTPKM pasaen: “Uuctka un yxoan”).

* UHaMKauMAa octatouyHoro tenna: MHAMKarop octatoyHoro Tenna
3aropaertcs, Koraa temneparypa KoHGOPKM AOCTUraeT 3HaYeHWM, Npu
KOTOPbIX MOYHO MOSyUUTb OXKOT.
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YcTpoicTBo npubopa

O6opyAoBaHWe BapOUYHON NOBEPXHOCTHU

OAHOKOHTYpHaA ~ —— OZIHOKOHTYpHas
KOHpopka 1200 Bt KoHpopka 1800 Bt
N s >
A A\D
<
20 <
o<
Al
(0]0)
@0)
OAHOKOHTYPHAA ~ ———— 4 yHguKaTopa OCTaTOUHOro — OZIHOKOHTYPHaA KOHdOpPKa
KkoHdopka 2300 BT Tenna oTAeNbHO ANA KaKAOH 1200 Br
KOHOOPKH

MNepea nepBbiM UCNONb3OBaHUEM

lNMepBaA YUCTKa OT 3arpA3HEeHUH

MpoTepeTb CTEKTOKEPAMHUYECKYHO BAPOYHYHO MOBEPXHOCTb BIAXHOM
TKaHb!HO.

A BHumaHue: He nonb3yiTech OCTPbIMU U LiapanatoLMMU YUCTALLIMMU
cpeacTtBamu! Tak MOXXHO NOBPEANTb MOBEPXHOCT.
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YnpaBneHue BapoOYHOW NOBEPXHOCTbIO

@

@

MpW BKITFOYEHWM KOHDOPKU MOXKET Pas3aTbCA KOPOTKOE yXoKaHWe., OTo
cneunduryeckas 0COOEHHOCTb BCEX CTEKITOKEPaAMMUYECKUX KOHDOPOK,
KoTOpan He BIMAET HU Ha OYHKLMKU, HU Ha CPOK CIy)KObl MAWTBI.

YnpasneHve KOHGOpPKaMu OCYLLIECTBAETCA NOCPEACTBOM pyyeK
nepeKoyYeHua KOHOOPOK Ha AyXOBOM LLKady, MMOO Ha OTAENbHOM NaHesnu
yrpaBneHud, Kak OnncaHo B MHCTPYKLIMK MO SKCMnyaTaumu K 9TUMm
npubopam.

UHauKauma octaTtoyHoro Tenna

L/

CreKnoKkepamuyeckan NoBepxHOCTb Batuen nauntsl o6opyaoBaHa
MHOWKATOPOM OCTaTOUYHOrO Tenna, Kaxxaol KoHGOPKe COOTBETCTBYET CBOSA
KOHTpoOsbHaA namna. OHa BKMtoYaeTcA cpasy nocne Harpesa
COOTBETCTBYIOLLIEN KOHPOPKU M NpeaynpexaaeT 06 onacHOCTU oxora npu
COMPUKOCHOBEHWM.

MpW OTKMOUYEHWM KOHGOPKKU MHAMKATOP OCTATOYHOrO Terna BbiKoUaeTca
TONbKO MOC/E OCTbIBaHUA KOHOOPKH.

Bbl MOXXeTe Mcnonb3oBarb OCTaToOYHOE TEMNO ANA pacrannmBaHnA xupa u
COXpaHeHWa TemMneparypbl rOTOBOM MULLIN.

BHumaHnue! loka ceetutcA MHAOMKATOP OCTAaTO4YHOro teryia, MOXHO
Nony4YnTb OXKOT.

BHumaHue! Npu OTKIIOUEHUM 3NIEKTPOSHEPIUU FacHET TaKKe MHAMKATOP
OCTaTOYHOro Tenna W, COOTBETCTBEHHO, JaHHble 006 nmMetoLLiemMcs
OCTaToO4YHOM Tenne He oTobpaxatotca. OAHAKO, BO3MOXHOCTb MOSy4YnTh
OXOT MOo-NpeXxHeMy ocTaeTca. [POoABIAA OCTOPOXXHOCTb, Bbl MOXeTe
3TOro M3bexarn.

oo
00
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I'IpaHTw-lecr(Me coBeTbl U Taéﬂldubl

NMocyna ana Bapku

\/
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UeM nydlle KacTprond, TeM fydlle pesynbTar BapKy.

e XopoLuyto nocyzy onpedenstoT No AHy KacTptonu. [JHO AOMKHO ObiTb Kak
MOXHO 6ornee TONCTbIM Y POBHBIM.

® [Tpu NOKYMNKe KacTptofb 1 CKoBOpoa obpallaite BHUMaHWe Ha AMamMeTp
AHa. [MponsBoaMTENM YacTo YKasblBalOT BEPXHUIA AMAMETP Kpad Nnocyabl.

® [Tocyna ¢ amtoMUHUEBBIM UK MeAHbIM AHOM MOXXET OCTaBWUTb Ha
CTEKIOKEePaMUUECKOM NaHenu cnesl ¢ MeTainiyecknm Oneckom,
KOTOPGLIM O4YeHb TPYAHO MW BOoOLLE He NoAAaeTcA yaaneHuto.

® He NONb3yMTECH KACTPIONAMM U3 UyryHa UMK C MOBPEXAEHHBIM AHOM,
UMetoLLIMM rpy6yto MOBEPXHOCTL MK 3ayceHUbl. [pu NepeaBUXEHUM OHU
MOTYT OCTaBUTb HeyCTpaHWMbIE LiaparuHsbl.

® B X0n0AHOM COCTOAHUM AHO KacTpiofb, Kak npasuio,
cnerka BorHyto. OHO HY B KOEM Ciyyae He AOMKHO
ObITb BbIMYKIbIM.

® Ecnu Bbl nonb3yeTtech crneunansHOM NOCyAon (Hanp.
napoBapKoKr, COTEMHNUKOM, BbICOKOM CKOBOPOAOHM U
T.4.), TO cobntoaarTe pekoMeHZaUWM U3roTOBUTENA.

CoBeTbl N0 aHeprocbepemeHmnto
Cobntonan cneflytolLie pekoMeHaaumnu, Bbl COKOHOMMTE LIEHHYHO
3NEKTPOIHEPTUIO:

e CraBbTe KaCTPONM M CKOBOPOb! Ha MIUTY ~
o06a3arensbHO A0 BKIKOUEHWUA KOHPOPKHM. (f)

® 3arpAsHeHHble KOHPOPKM U Nocyaa yBenunsatoT éxé)
pacxo SNEeKTPO3HEPrUMn. K 2

® KacTptonu 1 CKOBOPOAbI, NO BO3MOXHOCTH, BCeraa
HaKpblBanTe KPbILLKOW.

e OTKAtoYanTe KOHPOPKK A0
OKOHYaTefIbHOM FOTOBHOCTH MULLIM,
yTOObl UCMNOJB30BATbL OCTATOUHOE
Tenno, Hanpumep AnA COXpaHeHUA 0) )
NPUroTOBIEHHBIX BN B ropAYeM k
BMAE WNW AN TOro, YToObI -
PacTOMNUTb XXMP.

¢ J1HO KacTptonn U KOHPOPKa AOMKHbI ObITb OAHOrO pasmepa.

® [1pu UCNONb30BaHWK CKOPOBapPKK BPEMSA NMPUrOTOBIIEHUA MWLM
COKpallaetca noyty Ha 50%.




Mpumepbl ANA NPUroToBNEHUA NULLW HA KOHPOPKe

ﬂaHHbIe HMmeoneuyroLueH TaéJ'IVIleI ABJIAKOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMMU. Kakoe
NoNnoXXeHue BblKnto4varena HeOéXOﬂMMO ANnA NpUrotoBneHnA Toro 1
MHOro émo,qa 3aBUCHUT OT KayecTBa KacTproin U OT BUAa U KONU4ecTBa
NPOAYKTOB.

Cnoco6
npuroToBneHua/
CtyneHb
cTyneHb MNpeaHasHaueHo AnA
HarpeBa
NPOAONKUTENDb-
HOW BapKu
KnnaueHWA GONbLLOrO KONMYecTsa BoAbI,
9 KunaueHune
BapKK nantum
NPUroToBeHUA KapTodena ¢pu,
ob)xapvBaHWA MAca, Hanp.
CunbHoe P ’ P
7-9 ANA rynAawa, NpoXapuBaHWa, Hamp., KapTodenbHbIX
o6mapusatue y
onaaun
Kapku dune, GudLLTEKCOB
MopkapuBaHWA MAca, LUHWLENeH, pasnuyHbIX
Nerxoe KOTNeT, OUTOUKOB, COCUCOK, MEUEHKH,
6-7 MYYHOWM MOAMMBKM, NIErKOro NOAYKapUBaHWA
o6mapueaHue
AWL, OM/IETOB, XapKku B Macre (GpUTUpOoBaHuA)
Mblllek
Bapku B G0nbLUMX KacTptonax,
Bapku GopLuen 1 cynos
4-5 Bapka P P ynos,
TyLLeHWA KapTodens,
MPUroTOBNIEHWA MACHBIX BYyNbOHOB
TomMneHusa oBOLLIEN,
TyweHwue,
3-4 TyLLeHWA MAca
BapKa Ha napy o
BapKW PUCOBOM Kallu
TomneHua puca U MonouHbIx oA
(BpemA oT BpeMeHu nepemeLLmBaThb),
2-3 TomneHue TyLLEHWUA HEBOMbLLUMX KONMYECTB KapTodena unu
OBOLLIEW,
pasorpeBaHuA roToBbIx Hnoa
MpUroToBneHWA B3BUTOro OMNeTa, AMYHOrO Coyca,
6enoro coyca “lonoHaes”,
1-2 PactannuBaHue
noaaepkaHua Onoa ropaunMU,
pacTannuBaHuA Macna, LoKonaaa, xenaruHa
0 OcTaTtoyHoe Tenno, NosoXeHue “Bbikn”

Mbl pekoMeHAyeM ycTaHaBnNMBaTb CTyMneHb Kunenusa/obxapusaHus “9”,
ecnv Bam Hafo YTo-HMOYAb BCKUMATUTL MM 0OXKapKTb, a ecnn 6noao
TpebyeT AONroro BpeMeHW AoBeAeHWA A0 FOTOBHOCTH, YCTaHOBWTb NMOTOM
COOTBETCTBYIOLLYIO CTYMEHb NPOAOMKUTENIbHON BaPKHK.
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MbiTbe U yxoa

BapouHafa noBepXxHOCTb

AN
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BHumaHKe: MotolLLre cpeacTBa He AOMXHbI NonaaaTh Ha FOpPAYYH
CTeKnokepamM1yeckyto naHens! Bce MotoLme cpeacTBa A0MmKHbI ObiTh
yZaneHbl NOCNe YACTKU JOCTATOYHbIM KOMIMYECTBOM YUCTOM BOAbI, T.K. NMPU
nocreaytoLLeM HarpeBaHWM OHW MOTYT OKasaTb pasbearolliee encTaue!
He nonb3yiTech arpeccmBHbIMW YACTALLMMKU CPEACTBAMM, TAKUMM Kak
aspo30nu ANA rpunew U AyxoBoK, rpyOble adpasvBHbie U Apyrue
LapanatolliMe cpeacTsa A/A YUCTKU KacTprofb.

OuMLLanTe CTEKNIOKEPAMMUYECKYIO MaHeb OT 3arpA3HEHWM NOCME KaKaoro
€& UCMNOoNb30BaHuA, NoCc/e TOro Kak oHa OCTbIHET 4O HOPMasbHOM Ha
OLLyMb TEMJION UMK XONOAHOM TeMnepaTypbl. OTO NOMOXET M3bexarb
NpUropaHua 3arpasHEHUHM.

Cnefbl HAKUNU U BOAAHbIE KPYrY, 6pbI3ru upa 1 cnefbl ¢
MeTannMueckum 6neckom yaanaite oObluHbIMU CPEACTBAMM ANA YUCTKU
CTEKNOKEPAMMKK UK HEPXKABEIOLLIEW CTallW, HanpUMep TakumMu Kak “Sidol-
Edelstahlglanz”, “Stahl-Fix”, “WK-Top” unu “Cillit”.

He6onblune 3arpA3HeHUA

. [potepeTb CTEK/IOKEPaMHUUECKYIO NaHesb BNaXXHOM TKaHbIo C HeGOobLLMM

KOJIM4eCTBOM MOKLWWEro cpeacrsa AnAd py4dyHoOro MbitbA NOCyAbl.

. B KOHUe npoTepeTb AOCyxa YUUCTOM TKaHbO. Ha NoBEepXHOCTH He AOMMHbI

ocTaBaTbCA cyieAbl MoloLWlero cpeacTea.

. Pas B Hegento Bcto CTEKJTOKepaMHYeCKyrO NaHeslb TlaTtesibHO BbiMbITb

00ObIYHBIM MOIOLLMM CPeACTBOM ASIA CTEKITOKEPAMMKKU UITM HEPIKaBetoLLEN
CTanu.

. 3atem NMPOMbITb CTEK/IOKEpaMUYeCKYHO NaHeNb AO0CTaTOYHbIM

KONMYECTBOM UNUCTOM BOAbI U BbITEPETh 0CYXa YCTOM TKaHbIO Oes3
BOpca.



TpyAaHo yaanfaemble 3arpA3HeHUn

. AnA yoaneHus BbIKMNEBLUMX OCTaTKOB
MWLM UK TPYZHO yAanfaembix Opbisr
Mcnonb3yhTe crneuuanbHbli CKpebok.

. YucTAwmi ckpeboK yCTaHOBUTb ‘ {

HaKMNOHHO K CTEK/TOKepaMHU4eCKOM
naHesnun. ‘
. Yaanutb 3arpfasHeHUs CKOMb3ALLUM
Nie3BrUeM.

CkpeBOK M CpeacTBO ANA YNCTKK
CTEKIIOKEPaMUKK MOXKHO MpuoBpecTy
B Creumanv3uMpoBaHHbIX MarasuHax.

Ocobble 3arpA3HeHUA

. MpuropesLUKi caxap, pacnnaB1BLLKECH
CUHTETMYECKME NPOAYKTbI,
antoMUHKUEBYO GONbry WK Apyrue
nnaeAlMecA MaTepuanbl yaanaTb

[ B
HeMeAaNieHHO, NOKa OHU HaXxOAATCA B L R )
ropayem BuAe, NMpu NOMoLLM cKpedKa.
BHumaHue: [eicTByA CKpeOKoM B *». -
obnactv ropadert KOHOOPKH, MOXKHO o

nosy4mTb Oxor!

. Mocne aToro BbiMbITh OCThIBLUYIO
BapPOYHYO MOBEPXHOCTb OObIUYHLIM
CrnocoOom.

B cnyuae, ecnu KoHdOpKa ¢ pacnnasmBLLUMMUCA NPOLYKTaMK ycnena
OCTbITb, HArpemnTe ee nepea YACTKOM eLlle pas.

LlapanuHbl Unu TeMHbIe MATHA Ha CTEKOKEPaMUYECKOM MOBEPXHOCTH,
NOABMBLLMECA, K NPUMEPY, 13-3a OCTPbIX KpaeB Ha [He KaCTPIOSK,
yaaneHuo He nogaarorcA. OHaKO, OHU He BMAIOT Ha QYHKUWOHaNbHbIE
BO3MOXHOCTH BapOYHOM MOBEPXHOCTU.
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Pama BapouyHOM NOBEPXHOCTH

& BHumaHue! He gonyckare nonagaHua Ha pamy BapO4YHOW MaHenu yKcyca,
NIMMOHa MK CPeaCTB ANA PacTBOPEHUA M3BECTKOBOIrO Hanerta, MHadye oTu
MecTa noBneaHetoT.

1. MpoTepeTb pamy BNaXHOW TKaHbto ¢ HEOOLUMM KOIMYECTBOM MOIOLLIErO
cpencTsa AnfA pyk.

2. 3acoxiume 3arpA3HeHWA PasMOUUTb MOKPOW TKaHbto. 3aTemM yaanuTb Ux U1
npoTepeTb Aocyxa.
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UTto genatb, ecnu ...

YcTtpaHeHue Henonaaok

BOSMO)KHO, YTO BOS3HWKLLAA HEMoONaaKa ABMAeTCA He3HaYMTENbHOM U Bbl
MOXeTe YCTpaHUTb ee CaMOCTOATENIbHO C NMOMOLLbIO cneytoLlnx yKasaHI/IVI.
He nmpousBoanTe HUKaKUX AalbHEeRLIMX NOMbITOK OTPEMOHTUPOBATb
npuBop, ECNK He yAaCTCA YCTPaHWUTL HEMOMaAKy C MOMOLLIbIO
HWXecneayroLen nHdopmaLmu.

MpeaynpexaeHne! PeMoHT Npubopa MOXET NPOU3BOAMTLCA TOMBKO
crneumanMcTamu. HekBanMeUUMPOBaHHbIA PEMOHT MOXET MOABEPIrHYTb
Bragensla npudopa cyLLecTBEHHON onacHOCTU. B cnyyae HeoBxoanMocTy
MPOU3BECTU PEMOHT oOpalllaiTech B aBTOPU30BaHHbIN U3rOTOBUTENEM
CEepBUCHbIM LEeHTP.

YTto genartb, ecnu ...

.... KOHOpPKU He paboTaroT?

[poBepbTe,

— AEWCTBYIOT M NPeAOXPaHUTENM AOMALLHEN 31EKTPONPOBOAKM
(onekTpoluKkada). Ecnv npeaoxpaHuteny cpadartbiBatoT MHOro pas,
BbI3OBWUTE 3MEKTPOMOHTEPA, UMEIOLLIErO CMeLManbHbIi JOMYCK.

— BKJIKOYEHbI JI1 COOTBETCTBYIOLLIME KOHDOPKKU U yCTaHOBEHa Nn
HeoBxoAMMadA CTyrneHb MOLLHOCTH.

— ANA MHOMOKOHTYPHbIX KOHQOPOK: NMOAKMOUEH U HYXKHbIA KOHTYP
Harpesa.

Ecnu Bbl BOCMob3yeTech yCinyramMmu CEPBUCHOM CryXXObl Ha OLLMOOUHbIX

OCHOBaHHUAX, TO Bbl3OB TEXHUKaA 6y£|eT nnartHbiM JaXke B TeyeHue
rapaHTUMHOro cpoka.
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UHCTPYKLUUA NO MOHTaMYy

AN

BHumaHue! MoHTaX U NoAKIoUYeHWe HOBOro Npubopa A0MKHbI
NPOU3BOAMTLCA TOMBKO YNONHOMOYEHHBIM Ha 3TO CNEeLUanucToM.
Moxkanyicra, cobnofanTe 310 NPaBUIIO, TaK Kak B NMPOTMBHOM ciydyae Bbl

TepsAeTe NpaBo Ha rapaHTUiHOE oBCy)KUBaHUe.

TexHUUYeCKUe AaHHble
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Pasmepbl npubopa
LLinpmHa

Iny6uHa
BeicoTa

Pa3Mepr ANnA BCTpauBaHUA

LLnpuHa
Iny6uHa
Yrnosown paaunyc

MoTtpebnaemana MOLHOCTb

JByXKOHTYpHaA koHbopKa Bnepean cnesa @ 210 Mm
KoHdpopka c3aan cnesa @ 145 Mmm

KoHdopka c3aau cnpasa g 180 Mm

KoHdopka Bnepeaun cnpasa @ 145 mm

HanpsxeHne HarpesaTtenbHbIX 3NeMEHTOB

O6Lan MOLLHOCTb MOAKMHOUEHHA MaKC.

572 Mm
502 mm
49 Mm

560 Mm
490 Mm
R5

2300 Br
1200 Bt
1800 Bt
1200 Bt

230B 750 Tu

6,5 kBT



Tpe6OBa|-|m=|, cTaHAaapThl, npeaAnUcaHUA

C€

JaHHbIM NpubOp COOTBETCTBYET CReyoLLUM HOpMaM:

* EN 60 335-1 n EN 60 335-2-6
no 6e30MacHOCTU 3NeKTPONPUOOPOB BLITOBOIO U CXOAHOrO
Nnosib30BaHWA, a TaKkxe

EN 60350 unu DIN 44546 / 44547 / 44548
Mo NoTpeduTeNbCKMM CBOWMCTBAM SMIEKTPOMNIIUT, BAPOUHbIX NaHemnen,
AyXOBOK W rpunen Ana aoma.

EN 55014-2 / VDE 0875 vactb 14-2
EN 55014 / VDE 0875 yactb 14/1999-10
EN 61000-3-2 / VDE 0838 yactb 2

EN 61000-3-3 / VDE 0838 uactb 3
MO OCHOBHbBIM TPeOOBaHWUAM SNEKTPO MarHUTHOM COBMECTUMOCTMU.

JaHHbIM Npubop COOTBETCTBYET CreayoLlmMM npeanucaHuam EC:

® 93/68/ EWG CE lNpeanucaHus no ycrioBHbIM 0003HaYEHUAM

® 73/23/EWG ot 19.2.1973 (N0 HU3KOMY HanpAXeHUIo, BKoYan
naMeHenua B npeanucanuax 90/683/EWG)

* 89/336/EWG ot 03./05.1989 ([MNpeanucaHna no aneKTpoMarHUTHOR
COBMECTMMOCTH BKItoYan nonpaeBku K MNpeanucanmam 92/31/EWG)
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/\ YHasaHUA no 6e3onacHOCTH NpU yCTAHOBKeE

114

® [pu aneKkTpoycTaHoBKE HEOOXOAUMO NMPEdyCMOTPETbL YCTPOWCTBO,

MO3BONAKLLEE OTK/OUATh OT CeTHU NPUOOP C LUIMPUHOM PasMblKaHWA
KOHTaKTOB He MeHee 3 MM MO BCEM MOMOCaM.

MpUroAHbIMK ANA 3TOM LENW YCTPOMUCTBaMM PasMbIKaHWUA MOTYT CIY>KUTb,
Harp., aBapuiHble BbIKNOYaTenu, NpefoXpaHUTenu (BUHTOBbIE
npefoxpaHUTeNM HeoOXoaAUMO U3BMeYb U3 MaTpoHa), aBTOMaTUUECKUE
NpeAoxpaHUTeNbHbIe NEPEKIFoYaTENN U KOHTaKTOPbI.
MoxxapoBesonacHocTb AaHHOro npubopa cooteetcTByeT Knaccy Y (EN
60 335-2-6). MNpubopbl TONBKO 3TOrO Knacca MOXHO yCTaHaBMBaTh
PALOM C MPUMbIKAIOLMMK BbICOKUMM LLUKadaMKU UK CTEHAMM.

Henb3a ycTaHaBnvBarth BblABWXHbIE ALLMKM NOA BAPOYHOM
NMOBEPXHOCTLIO.

BO3MOXHOCTb COMPUKOCHOBEHUA G BAPOYHOM MNOBEPXHOCTBLIO CHWU3Y
HeoBX0AMMO UCKITFOUUTb, MPUMEHUB BCTPOEHHYHO KOHCTPYKLMIO.
CreneHb yCTOMUYMBOCTH BCTPOEHHOIO LWKada AomKHa OTBeYaTb
Tpebosaruam DIN 68930.

[nA 3aWwuTbl OT Bary Bce BbiMUIEHHbIE MOBEPXHOCTU AOMKHbI ObITb
YNAOTHEHbI COOTBETCTBYIOLLIMM YMAOTHAIOLLMM MaTepranom.

Ha noKpbITbix KadenbHOM NAMTKOM NOBEPXHOCTAX BCE 3a30pPbl Ha
noLLaan yCTaHOBKM BapOYHOM YaCTW MAUTbI AOMKHbI ObiTb MOMHOCTHIO
3arnosiHeHbl MarepranoM-HanoHUTENEM.

CoeanHeHWa NiuT U3 HaTypanbHOrO, UCKYCCTBEHHOIO WK
KepamMu4yecKoro mMarepvanoB AOMKHbI ObITb MPOKNEeeHbl NOAXOAALLEN
MCKYCCTBEHHOM CMOSION MK ABYXKOMMOHEHTHBIM KIEEM.

MpoBepHTL YNIOTHEHWA YCTAHOBOYHOM paMbl Ha Ge3yrnpeydHyro
cTabUNbHOCTb U OTCYTCTBUE 3a30POB. Henbaa HaHOCKUTL AOMOHUTENBHOE
KOSIMYECTBO YMNOTHUTENBHOW CUIIMKOHOBOM MaccChl, T.K. 3TO MOXET
3aTPyAHUTb IEMOHTaX MPU CEPBUCHOM OOCTY)KUBaHUMU.

Mpy AeMOHTayKe BapOUHytO MOBEPXHOCTb HEOOXOAUMO BblAaBIMBAaTbL
CHU3Yy.



3neKpr-|ecuoe noaxKnro4yeHue

A\

® Mepen NoAKMOYEHUEM HEOOXOAUMO NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET JIU

HOMMHasbHOE, TO eCTb YKasaHHOe Ha PUPMEHHON TabnnuKe, HanpsmKeHue
npubopa MMetoLLeMyCH HarnpAXeHUIO CETU Y HOMWHaNTbHOMY
HanpPAXKeHUIO KOMOWHWPOBAHHOIO Npubopa. PUpMeHHasa Tabnuuxa
HaxOAMTCH Ha HWKHEN OBLLMBKE BapOYHOM MOBEPXHOCTH.

PasbeMbl AnA NOAKNIOYEHUA BAPOYHOM MNOBEPXHOCTU MPOYHO COEUHUTD
C COOTBETCTBYIOLLUWMU df1IEMEHTaMK BCTpauBaeMOM MUTbI UK LLKada
ANA NOAKoUEHUA. MNPUKMUTE COEAUHUTENBHBIM Kabenb K BEpXHeV
6OKOBOM MOBEPXHOCTH AyXOBOrO LUKada.

ana NPOBEPKN TOTOBHOCTU K BKCMJlyataunu nocne noaxknovyeHnAa K
QNIEKTpOoCceTH cneayet npménwsmeano Ha 30 CEeKyHZ BKJTIO4YUTb NO
oyepeau Bce paéouwe 30Hbl Ha MaKCUMalibHytO MOLLIHOCTb.

dupmeHHan Tabnuuka

Modell EHL 6610 K | Prod.Nr. 949591050

Typ KEE2 009 | 230V AC 50 Hz

Made in Germany [SerNr....uu...... 6,5 KW
] Electrolux (XS
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CepBHUCHaRA noaaepHKa

B pasaene “Yto aenarb, ecnu ...” nepevncneHbl HEKOTOPbIE HEMONaaKH,
KOTOpble Bbl MOXeTe yCTpaHUTb CaMOCTOATENBHO.
B cnyuyae Henonagku cHayana oOpartutech K 9TOMy pasgeny.

Peub uaeT 0 KaKON-NMM6O TeXHNUECKOW HEUCNPaBHOCTH?

B atom cnyuae obpallanTtecsk, No)anyncra, B Halll CEPBUCHLIN LIEHTP
(aopeca v TenedoHbl Bbl HaaeTe B “nepeyHe cepBUCHbLIX LIEHTPOB”).

B nto6om cnyyae Bam crielyeT XopoLlo NoAroTOBUTLCA K pasroBopy.
Takum 06pasom Bbl MOMOXKeTe COTPYAHWKY CEPBUCHOMO LIEHTPa PELLMTD,
yTo Mpowmsowwo ¢ Bawmm npubopomM U AencTBUTENBHO N HeoBX0ANMO
noceLLleHWe COTPYAHUKA CEPBUCHOIO LiEHTpa:

Bbl AOMKHBI NO BO3MOXHOCTU TOYHO

YCTaHOBUT: ¢ J )
® B yeMm BblpaXkeHa HeMcnpaBHOCTb? * ——
® [TpK1 KaKMX YCNOBUAX HEUCNPaBHOCTb

npossnAeTcaA? %

[oTOBACH K pasroBopy o6aAs3aTenbHO
nepenuLLnTe ¢ GUPMEHHOM TaBmUKK
cneayrollme o6o3HadyeHWs Ballero
npubopa:

® Homep PNC (9 3HakoB),

® Homep S-No (9 3HakoB).

Urtobbl Bbl BCceraa Morim ObiICTPO HaiTH 3TW AaHHblE, Mbl PEKOMEHOYEM
BMMCaTb UX Ha 3Ty CTPaHULY:

PNC . ... ... ..
S-No . . . ... ...

B KaKux cnyuaax Bel nnatute 3a obcnyuneaHue npubopa TaKe U BO
BPeMA rapaHTUIMHOro Cpoka?

® ©CJIM OKaXKeTCA, UTo Bbl Mornun n camocroaTenbHoO YCTPaHUTb BOSHUKLLYHO
HEeWCNpPaBHOCTL C NMOMOLLbO Tabnuubl HenonaaokK (cM. pasgen “Yto
Aenarb, ecnu ...”),

® eCnW COTPYAHWKY CEPBUCHOrO LIEHTpa NoHaZobuTCH npuesxarb
HECKOJIbKO pas M3-3a Toro, Yto Bbl He NpefocTaBunv emy
npeaBapuTeNibHO HEOOXOAUMYIO UHHOPMALMIO U OH JOIXKEH NMOITOMY,
Hanp. eecbesauTb 3a 3anyactAMW. OTW AOMONHWUTENbHbIE NOE3aKK Bbl
MOXeTe NMpeaoTBPaTUTb, ECIIKM XOPOLLIO, KaK 3TO OMUCaHO BhILLIE,
NOArOTOBWUTECH K TenedOHHOMY pasroBopy.
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TommoB®éTnon / Montasje / Montering /
Laitteen asentaminen / MoHTax

118




min.
25 mm

|

Aneykaraoraon/Demontering/Purkaminen/demoHTam
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