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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um desempenho
impecével durante vérios anos, com tecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil —
funcionalidades que poderé ndo encontrar em aparelhos convencionais. Continue a ler
durante alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.

Visite o nosso website para:

@ Resolver problemas e obter conselhos de utilizacdo, catdlogos e informagdes sobre
@ servicos:
www.aeg.com

Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
@ www.aeg.com/productregistration

Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
ﬂ% aparelho:
www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizagdo de pecas de substituicao originais.
Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados disponiveis.
A informacg&o encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Nimero de Série.

& Aviso / Cuidado - Informacgdes de seguranca.
@ Informacdes gerais e conselhos Uteis

Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de ins-
talar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsa-
vel por lesdes ou danos resultantes da instalagao e utili-
zacdo incorrectas. Guarde sempre as instrugdes junto
do aparelho para futura referéncia.

1

.1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

/\\ ADVERTENCIA

-—

Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade per-
manente.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca expe-
riéncia e conhecimento se forem supervisionadas por
um adulto que seja responsavel pela sua seguranca.
Nao permita que as criangas brinquem com o apare-
lho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos afasta-
dos do aparelho quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis estdo quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancgas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencdo basica ndo devem ser
efectuadas por criancas sem supervisao.

.2 Seguranca geral
O aparelho fica quente durante a utilizacdo. N&o to-
que nos aquecimentos.

N&o utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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2. A\

Deixar alimentos com gorduras ou éleos na placa,
sem vigilancia, pode ser perigoso e provocar um in-

céndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com dgua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
Nao use uma maquina de limpar a vapor para limpar

o aparelho.

Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados na superficie da
placa, uma vez que podem ficar quentes.

Se a superficie da vitrocerémica apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade

de choque eléctrico.

Apos a utilizagdo, desligue a placa no respectivo co-
mando e ndo confie apenas no detector de tacho.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacéo

ADVERTENCIA

A instalacdo deste aparelho s6
deve ser efectuada por uma pes-
soa qualificada.

Remova todos os elementos da emba-
lagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Cumpra as instrugdes de instalagdo
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas relati-
vamente a outros aparelhos e unida-
des.

Tenha sempre cuidado quando deslo-
car o aparelho porque ele é pesado.
Use sempre luvas de protecgéo.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra vapor e humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

® Se o aparelho for instalado por cima

de gavetas, certifique-se de que o es-
paco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior ¢ suficiente para per-
mitir a circulacdo de ar.

Certifique-se de que o espago de ven-
tilacdo de 2 mm entre a bancada e a
parte dianteira da unidade se mantém
livre. A garantia ndo abrange danos
causados pela falta de espaco de ven-
tilagdo adequado.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. Recomendamos a instalacédo
de um painel de separagdo ndo com-
bustivel debaixo do aparelho para evi-
tar o acesso a parte inferior.



Ligacdo eléctrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléc-
trico.

Todas as ligagdes eléctricas tém de
ser efectuadas por um electricista qua-
lificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.

¢ Antes de efectuar qualquer operacéo
de manutencao, certifique-se de que
o aparelho esté desligado da corrente
eléctrica.

Utilize um cabo de alimentacgéo eléc-
trica adequado.

¢ N3o permita que o cabo de alimenta-
¢éo fique enredado.

Certifique-se de que o cabo e a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ndo en-
tram em contacto com o aparelho ou
com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

Certifique-se de que o aparelho é ins-

talado correctamente. Ligacdes de ca-

bo de alimentacao e ficha (se aplica-

vel) soltas ou incorrectas podem pro-

vocar o sobreaquecimento dos termi-

nais.

¢ Certifique-se de que a protecc¢do con-
tra choque é instalada.

e Utilize a bracadeira de fixag¢do para li-

bertar tensdo do cabo.

¢ Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicével) e no cabo de ali-
mentagao. Contacte a Assisténcia Téc-
nica ou um electricista para substituir
o cabo de alimentacéo se estiver dani-
ficado.

¢ Ainstalagdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe per-
mita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O dispo-
sitivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.

e Utilize apenas dispositivos de isola-
mento correctos: disjuntores de pro-
teccao, fusiveis (os fusiveis de rosca
devem ser retirados do suporte), dife-
renciais e contactores.
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2.2 Utilizacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimadu-
ras ou choque eléctrico.

e Utilize este aparelho em ambiente do-
méstico.

¢ N3o altere as especificacdes deste
aparelho.

* N3o deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

* N3o utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

* N3o coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

e Desligue (“off") a zona de cozedura
apds cada utilizagdo. Ndo confie ape-
nas no detector de tachos.

¢ N3o utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

¢ Se a superficie do aparelho apresentar
quebras, desligue-o imediatamente
da corrente eléctrica. Isso evitara cho-
ques eléctricos.

¢ Os utilizadores portadores de pace-
maker devem manter-se a mais de 30
cm de disténcia da zonas de inducéo
quando o aparelho estiver a funcionar.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explos3o.

e As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflaméaveis quando aqueci-
dos. Mantenha as chamas e os objec-
tos aquecidos afastados das gorduras
e dos dleos quando cozinhar com este
tipo de produtos.

e Os vapores que o 6leo muito quente
liberta podem causar combustao es-
pontéanea.

e O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo usa-
do pela primeira vez.

* N&o coloque produtos inflamaveis ou
objectos molhados com produtos in-
flamaveis no interior, ao lado ou em
cima do aparelho.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.



6

www.aeg.com

® N&o coloque nenhum tacho guente
sobre o painel de comandos.

¢ N3o deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

e Tenha cuidado e ndo permita que al-
gum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar dani-
ficada.

e N3o active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

¢ N3o coloque folha de aluminio no
aparelho.

¢ Os tachos de ferro fundido e de alu-
minio ou gque tenham a base danifica-
da podem riscar a vitroceramica. Le-
vante sempre estes objectos quando
precisar de os deslocar na mesa de
trabalho.

2.3 Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

e Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da superfi-
cie se deteriore.

* Nao utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

e Limpe o aparelho com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. N&o utilize produtos abrasi-
vos, esfregdes, solventes ou objectos
metélicos.

2.4 Eliminagao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

¢ Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

¢ Desligue o aparelho da alimentacéo
eléctrica.

e Corte o cabo de alimentacao eléctrica
e elimine-o.

——
+ o+ o+

B
B+
&

B

Zona de cozedura de indugdo
Zona de cozedura de inducgéo
Zona de cozedura de indugdo
Zona de cozedura de indugéo
Zona de cozedura de inducgéo
n Zona de cozedura de indugdo
Painel de comandos
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3.1 Disposicao do painel de comandos

BED B awjn

| |

"

i

B

L

STOP [
& 6o Q — @ -t, o)
,@ 0 3 5 810 14 P 2 0 35 810 14 P
| FEEEEEEEE R R e — OI PR EEEEEE R E R e —

|

17] M B D 13|

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os displays,
indicadores e sons indicam quais sdo as fun¢des que estdo em
funcionamento.

campo do sensor funcéo
O Para activar e desactivar o aparelho.
&5 Para bloquear e desbloquear o painel

de comandos.

STOP
+
GO

Para activar e desactivar a fungdo STOP

B

+GO.

o) Para activar a funcdo Chef.

Display do grau de cozedura  Apresenta o grau de cozedura.

A ndicadores do temporizador ~ Apresenta a zona de cozedura para a

das zonas de cozedura qual definiu um tempo.

Visor do temporizador Apresenta o tempo em minutos.

B © Indica que o Temporizador de Conta-
gem Crescente esta a funcionar (1 a 59
minutos).

B 2 Indica o funcionamento do Temporiza-

dor de Contagem Decrescente (1 a 99
minutos) ou do Crondmetro.

Apresenta a zona de cozedura para a
qual definiu um grau de cozedura.

B
oe

—_
N

2 Para indicar que o tacho ndo é adequa-
do, que o didmetro da base do tacho é
demasiado pequeno ou que ndo ha ta-
cho sobre a zona de cozedura.

Para activar e desactivar a funcdo Brid-
ge.

—
N
(X ]
—

Para activar e desactivar a func¢do Po-
wer.

B
-

Para aumentar ou diminuir o tempo.

H

~

_|_
~
I
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campo do sensor funcdo

B 2

Para seleccionar a zona de cozedura pa-
ra a funcdo Temporizador.

B O

Para regular as funcdes Temporizador.

Barra de comandos Para regular o grau de cozedura.

3.2 Visores do grau de cozedura

Display

Descricao

A zona de cozedura esté desactivada.

|
g

A zona de cozedura esta activada.

A funcédo *% estd em funcionamento.

Go

A funcdo Aguecimento Automatico esta em funciona-
mento.

A fungdo Power estd em funcionamento.

Existe uma anomalia.

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 eta-
pas): continuar a cozinhar / manter quente / calor resi-

dual.

O dispositivo de bloqueio/seguranca para criangas esta
activo.
O tacho nédo é adequado, é demasiado pequeno ou

nao héa tacho na zona de cozedura.

B

A funcdo Desconexdo Automatica esta em funciona-
mento.

3.3 OptiHeat Control OptiHeat Control apresenta o nivel de

(indicador de calor residual de

3 etapas)

ADVERTENCIA

calor residual. As zonas de cozedura de
induc&o criam o calor necessério para
cozinhar directamente na base dos ta-
chos. A vitrocerédmica esta quente devi-
do ao calor dos tachos.

G\ 2\ (] Perigo de queima-

duras devido ao calor residual!

4. UTILIZACAO DIARIA

4.1 Activacao e desactivacao 4.2 Desactivacao Automatica
Toque em (1) durante 1 segundo para A fungéo desactiva o aparelho
activar ou desactivar o aparelho. automaticamente se:

® Todas as zonas de cozedura estiverem

desactivadas ( ).

¢ N3o definir o grau de cozedura apds
activar o aparelho.



e Derramar ou colocar alguma coisa so-
bre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (por exemplo,
um tacho, um pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro durante algum tempo
e o aparelho desactiva-se. Retire o ob-
jecto ou limpe o painel de comandos.

O aparelho ficou demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela fer-
ve até ficar sem agua). Antes de utili-
zar novamente o aparelho, espere que
a zona de cozedura arrefeca.

e Utiliza tachos incorrectos. O simbolo

acende-se e a zona de cozedura é
automaticamente desactivada apds 2
minutos.

* Nao desactivar uma zona de cozedura
nem alterar o grau de cozedura. Apds
algum tempo, (-] acende-se e o apa-
relho desliga-se. Veja em baixo.

e Arelagdo entre o grau de cozedura e
os tempos da funcdo Desactivacdo
Automética:

* (o), ()-(3)—6horas
* (4)-(3)—5 horas
® (8)-(8) — 4 horas
* (10)-(H)—1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Toque no nivel de cozedura, na barra de
comandos. Desloque o dedo ao longo
da barra de comandos para alterar a
configuragdo. N&o solte enquanto nao
atingir o nivel de cozedura que desejar.
O display mostra o nivel de cozedura.

H

14 P

0 3 5 8 10
L NCEEE T T —

—
g

Se utilizar um tacho que tenha o didme-
tro da base superior a 180 mm, o fabri-
cante recomenda que o coloque nas zo-
nas de cozedura posteriores.

4.4 Funcao Bridge

A funcdo Bridge liga duas zonas de co-
zedura de forma a funcionarem como
uma sé. Pode utilizar esta funcéo para
tachos com mais de 260 mm.
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Comece por definir o grau de cozedura
para uma das zonas de cozedura.

Para activar a funcdo Bridge, toque em
$1e o indicador acende-se. Para definir
ou alterar o grau de cozedura, toque
num dos sensores de comando.

Para desactivar a funcdo Bridge, toque
em 9] e o indicador apaga-se. As zonas
de cozedura funcionam de forma inde-
pendente.

4.5 Aquecimento Automatico

Pode obter o grau de cozedura necessa-
rio num periodo de tempo mais curto se
activar a funcdo de Aquecimento Auto-
mético. Esta funcdo define o grau de co-
zedura mais elevado durante algum
tempo (consulte o diagrama) e, em se-
guida, diminui para o grau de cozedura
necessario.

Para activar a funcdo de Aquecimento
Automatico para uma zona de cozedura:

1. Toque em P ((P) acende-se no dis-
play).

2. Toque imediatamente no grau de
cozedura necessario. Apds 3 segun-
dos, (A) acende-se no display.

Para desactivar a funcao, altere o grau

de cozedura.

Q)

12
11
10,

©

— N WA D N O

o

4.6 Funcao Power

A fungéo Power disponibiliza mais po-
téncia para as zonas de cozedura de in-
dugéo. A funcdo Power pode ser activa-
da apenas por um periodo de tempo li-
mitado (consulte o capitulo “Informa-
¢cdes técnicas”). Depois disso, a zona de
cozedura de indugdo passa automatica-
mente para o nivel de cozedura mais

elevado. Para activar, toque em P ((F]
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acende-se). Para desactivar, altere o ni-
vel de cozedura.

4.7 Gestao de energia

A gestdo de energia divide a poténcia
entre duas zonas de cozedura num par
(consulte a imagem). A funcédo Power au-
menta a poténcia para o nivel maximo
para uma das zonas de cozedura do par.
A poténcia na segunda zona de cozedu-
ra diminui automaticamente. O display
do grau de cozedura referente a zona
cuja poténcia foi reduzida alterna entre
dois niveis.

4.8 Funcao Chef

A funcao Chef activa todas as zonas de
cozedura e activa automaticamente a
funcdo Bridge para todas as zonas. Esta
funcao selecciona o grau de cozedura
que tiver sido seleccionado na uUltima
vez.

Na primeira activacdo, o grau de coze-
dura do par de zonas da esquerda é re-

gulado para o nivel , 0 par do meio
é regulado para o nivel (§) e o par da di-
reita é regulado para o nivel (3] .

Para activar esta funcao:

* Toque em §9 e o indicador acende-
-se. Todas as zonas de cozedura ficam
activas durante 9 minutos. Se nao co-
locar tachos nas zonas de cozedura, o
simbolo | 2} acende-se. Apds 9 minu-
tos, é emitido um sinal sonoro e as zo-
nas que nao tiverem tacho passam pa-

ra o nivel (3] .
Para retomar esta funcao:

* Toque em &9 para colocar ou mover
um tacho para um par de zonas de co-
zedura que esteja desactivado.

Para desactivar esta funcéo:

* Toque em 9] para desactivar a funcéo

Chef nas zonas de cozedura que se-
leccionar e manter o ultimo grau de
cozedura nas zonas de cozedura des-
se par. O indicador apaga-se.

Regule o grau de cozedura para (3] ou
deixe que o Temporizador da Conta-
gem Decrescente desactive as zonas
de cozedura. O indicador apaga-se.

(i)

Quando a funcdo Chef esta desactivada
(Off), o tempo de deteccéo de tacho é
de 2 minutos.

4.9 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente.

Utilize o Temporizador de Contagem
Decrescente para definir o tempo de
funcionamento da zona de cozedura
apenas para a operacdo em curso.
Regule o Temporizador da Contagem
Decrescente apos seleccionar a zona
de cozedura.

(i)

A seleccio da fungdo Temporiza-
dor é possivel para zonas de co-
zedura activas e com o grau de
cozedura definido.

¢ Para seleccionar a zona de cozedu-
ra: toque em 8 vérias vezes até que
o indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

Quando esta funcdo estd activada, o
simbolo L)\ acende-se.

¢ Para activar o Temporizador da
Contagem Decrescente: toque em
~+ do temporizador para definir o
tempo (00 - 99 minutos). Quando o
indicador da zona de cozedura come-
car a piscar lentamente, a contagem
decrescente comeca.

* Para ver o tempo restante: seleccio-
ne a zona de cozedura com 8. O in-
dicador da zona de cozedura comeca
a piscar rapidamente. O display mos-
tra o tempo restante.



¢ Para alterar o Temporizador da Con-
tagem Decrescente: seleccione a zo-
na de cozedura com 89 e toque em
+ou—.

¢ Para desactivar o Temporizador da
Contagem Decrescente: seleccione a
zona de cozedura com 89 e toque em
— . O tempo restante diminui até BD .
O indicador da zona de cozedura apa-
ga-se.

Quando a contagem decrescente do
temporizador termina, é emitido um

som e a indicacdo i fica intermiten-
te. A zona de cozedura é desactivada.

* Para desactivar o som: toque em (1) .

Temporizador de Contagem
Crescente

Utilize o Temporizador de Contagem

Crescente para monitorizar o tempo de

funcionamento da zona de cozedura.

® Seleccionar a zona de cozedura (se
estiver mais do que 1 zona de coze-
dura a funcionar): toque em 8) vérias
vezes até que o indicador da zona de
cozedura que pretende se acenda.

Quando esta funcdo esté activada, o
simbolo £) acende-se.

¢ Para activar o Temporizador de
Contagem Crescente:

Toque em (D).
O simbolo £\ apaga-se e () acende-

-se.
¢ Para ver o tempo de funcionamento
da zona de cozedura: seleccione a
zona de cozedura com 8) . O indica-
dor da zona de cozedura comeca a
piscar rapidamente. O display mostra
o tempo de funcionamento da zona
de cozedura. O display indica o tem-
po em segundos durante o primeiro
minuto e depois em minutos. O dis-
play mostra o tempo de funcionamen-
to da zona de cozedura que funcionou

durante mais tempo.

* Para desactivar o Temporizador da
Contagem Crescente: defina a zona
de cozedura com 89 e toque em
ou — para desactivar o temporizador.
O simbolo (V) apaga-se e £\ acende-

-Se.
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Quando as duas fungdes Tempo-
rizador estdo em funcionamento
ao mesmo tempo, o display
apresenta o Temporizador de
Contagem Crescente em primei-
ro lugar.

(i)

Crondémetro.

Pode utilizar o temporizador como cro-
németro quando as zonas de cozedura

néo estiverem a funcionar. Toque em ()

Toque em = ou — do temporizador pa-
ra definir o tempo. Quando o tempo ter-
mina, é emitido um som e a indicagéo
00 fica intermitente.

* Para desligar o som: toque em (D) .

4.10 STOP+GO

TO!

Afuncdo "% define todas as zonas de

cozedura em funcionamento para o grau
de cozedura mais baixo ((u)).

Quando % esta em funcionamento, nao

é possivel alterar o grau de cozedura.

Afuncio % nao desactiva a fungdo de

temporizador.

* Para activar esta funcio, toque em "%
. O simbolo (v ] acende-se.

¢ Para desactivar esta funcdo, toque
TOP

s .
em ¢ . O grau de cozedura anterior-

mente definido acende-se.

4.11 Bloqueio

Quando as zonas de cozedura estdo a
funcionar, é possivel bloguear o painel
de comandos mas nao (1) . Tal impede
uma alteracdo acidental do grau de co-
zedura.

Primeiro, defina o grau de cozedura.
Para activar esta funcéo, toque em 5 .
O simbolo (L | acende-se durante 4 se-
gundos.

O temporizador permanece ligado.
Para desactivar esta func¢do, toque em
. O grau de cozedura anteriormente
definido acende-se.

Quando desliga o aparelho, também
desactiva esta funcéo.
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4.12 Dispositivo de Seguranca
para Criancas

Esta funcdo evita o funcionamento aci-
dental do aparelho.

Para activar o Dispositivo de
Segurancga para Criancas

* Active o aparelho com (1) . Nao defi-
na os graus de cozedura.

* Toque em [ durante 4 segundos. O
simbolo L ] acende-se.

* Desactive o aparelho com ().

Para desactivar o Dispositivo de
Segurancga para Criancas

* Active o aparelho com (1) . Nao defi-
na os graus de cozedura. Toque em
(| durante 4 segundos. O simbolo
acende-se.

* Desactive o aparelho com (D).

Para ignorar o Dispositivo de
Seguranca para Criangas por apenas
um periodo de cozedura

Active o aparelho com (1) . O simbolo
acende-se.

Toque em [ durante 4 segundos.
Defina o grau de cozedura no espa-
¢o de 10 segundos. Pode utilizar o
aparelho.

Quando desactivar o aparelho com (1)

, o Dispositivo de Seguranca para Cri-
ancas é novamente activado.

ZONAS DE COZEDURA DE IN-
DUCAO

Nas zonas de cozedura de indugéo, o
calor é gerado muito rapidamente nos
tachos por um forte campo electromag-
nético.

5.1 Tachos para a zona de

cozedura de inducgao

Utilize as zonas de cozedura de
indugdo com tachos adequados.

4.13 OffSound Control
(desactivacao e activagao dos
sons)

Desactivagao dos sons

Desactive o aparelho.

Toque em (D) durante 3 segundos. Os vi-
sores acendem-se e apagam-se. Toque

em [§] durante 3 segundos. 50 acende-

-se e o som liga-se. Toque em .

acende-se e o som desliga-se.

Quando esta fun¢do esta activa, pode

ouvir os sons apenas quando:

* tocaem (D

e o crondémetro inicia a contagem de-
crescente

® o temporizador da contagem decres-
cente inicia a contagem decrescente

e coloca algo sobre o painel de coman-
dos.

Activacdo dos sons

Desactive o aparelho.

Toque em (1) durante 3 segundos. Os vi-
sores acendem-se e apagam-se. Toque
em [F] durante 3 segundos. [6 ] acende-
-se, porque o som esta desligado. To-
que em = . b0 acende-se. O som esté
ligado.

5. SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, aco es-
maltado, aco inoxidavel, fundo de
multicamadas (com a marca correcta
do fabricante).

e incorrecto: aluminio, cobre, latdo, vi-
dro, ceramica, porcelana.

Os tachos sdo adequados para uma

placa de inducdo se...

e ... alguma agua ferver muito rapida-
mente num foco definido para o grau
de cozedura mais elevado.

® ... abase do tacho atrair um iman.



O fundo dos tachos tem de ser
o mais espesso e plano possivel.

5.2 Utilizacdo das zonas de
cozedura

& IMPORTANTE

Coloque os tachos centrados na cruz da
superficie em que vai cozinhar. Cubra to-
talmente a cruz. A parte magnética da
base dos tachos tem de ter no minimo
125 mm. As zonas de cozedura de indu-
¢do adaptam-se automaticamente a di-
mens3o da base dos tachos. Pode cozi-
nhar utilizando tachos de grandes di-
mensdes simultaneamente nas duas zo-
nas de cozedura.

5.3 Ruidos durante o
funcionamento

Se conseguir ouvir

¢ ruido de estalidos: os tachos s3o fei-
tos de diferentes materiais (construcdo
multicamadas).

® som de assobio: utiliza uma ou mais
zonas de cozedura com niveis eleva-
dos de poténcia e os tachos s3o feitos
de materiais diferentes (construcdo
multicamadas).

e zumbido: utiliza niveis elevados de po-
téncia.

e clicar: ocorre uma permutagdo eléctri-
ca.

e sibilar, zunir: a ventoinha estd em fun-
cionamento.

Os ruidos sdo normais e ndo sdo indi-

cadores de uma avaria do aparelho.

5.4 Poupanca de energia
@ Como poupar energia

* Sempre que possivel, coloque as tam-
pas nos tachos.
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¢ Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de ligar a mesma.

e Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou der-
reter alimentos.

@ Eficiéncia da zona de cozedura

A eficiéncia da zona de cozedura esté
relacionada com o didmetro dos tachos.
Os tachos que tenham didmetro inferior
ao minimo indicado recebem apenas
uma parte da poténcia gerada pela zona
de cozedura. Para conhecer os didme-
tros minimos, consulte o capitulo “Infor-
magoes técnicas”.

5.5 Oko Timer (temporizador
Eco)

&)

Para poupar energia, o aqueci-
mento da zona de cozedura é
desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da con-
tagem decrescente. A diferenca
no tempo de funcionamento de-
pende do grau de cozedura defi-
nido e da duragdo da cozedura.

5.6 Exemplos de aplicagoes
de cozinha

A relagdo entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de coze-
dura néo é linear.

Quando o grau de cozedura aumenta, o
aumento do consumo de poténcia da
zona de cozedura n&o é directamente
proporcional.

Isto significa que uma zona de cozedura
no grau de cozedura médio consome
menos de metade da sua poténcia.

Os dados apresentados na tabe-
la seguinte servem apenas como
referéncia.
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Gr Utilize para: Tempo Sugestdes Consumo
au de potén-
de cia nominal
co-
ze-
du-
ra
Manter quentes os ali- conforme  Coloque uma tampa 3 %
1 mentos cozinhados necessario  no tacho
1- Molho holandés, der- 5 -25 min Misture regularmen- 3-8 %
3 reter: manteiga, cho- te
colate, gelatina
1-  Solidificar: omeletas 10-40 min  Cozacomumatam- 3-8%
3  fofas, ovos cozidos pa
3- Cozerarrozepratosa 25-50min Adicione, no mini- 8-13%
5 base de leite em lume mo, duas vezes mais
brando, aquecer refei- liquido do que arroz,
coes pré-cozinhadas mexa os pratos de
leite a meio da coze-
dura
5- Cozer legumes, peixe 20-45min Adicione algumas 13-18%
7 e carne a vapor colheres de sopa de
liquido
7 - Cozer batatas a vapor 20-60 min  Utilize no maximo %4 18 -25%
9 | de agua para 750 g
de batatas
7 - Cozer grandes quanti- 60 - 150 Até 3| de liquido 18-25%
9 dades de alimentos, min mais os ingredientes
guisados e sopas
9 - Fritura ligeira: escalo-  conforme  Vire depois de de- 25-45%
12 pes, cordon bleu, cos- necessario  corrida metade do
teletas, rissois, salsi- tempo
chas, figado, roux,
0Vv0s, panquecas, So-
nhos
12 - Fritura intensa, batatas 5-15min  Vire depois de de- 45-64 %
13 fritas, bifes do lombo, corrida metade do
bifes tempo
14 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, etc.), ba- 100 %

tatas bem fritas

Ferver grandes quantidades de dgua. A funcido Power esta

activa.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe o aparelho apds cada utilizagdo.

Utilize sempre tachos com a base limpa.



(i)

Riscos ou manchas escuras na
placa de vitrocerdmica no tém
qualquer efeito no funcionamen-
to do aparelho.

PORTUGUES

— Remova apés o aparelho ter a
refecido o suficiente: manchas
de calcério, d&gua ou gordura e

15

r-

descoloragdes nas partes metali-

cas brilhantes. Utilize um agente

Para remover sujidades: de limpeza especial para vitroce-

1. - Remova imediatamente: plastico rémica ou aco inoxidavel.
derretido, pelicula de pléstico e 2. Limpe o aparelho com um pano hd-
alimentos com actcar. Caso con- mido e um pouco de detergente.
trario, a sujidade pode provocar 3. No final, seque o aparelho com um

danos no aparelho. Utilize um ras-
pador especial para vidro. Colo-

que o raspador sobre a superficie
de vidro em angulo agudo e des-
logue a ldmina sobre a superficie.

pano limpo.

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Solucédo

Possivel

Nao consegue activar ou
utilizar o aparelho.

Active novamente o apa-
relho e defina o nivel de
cozedura em menos de
10 segundos.

Tocou em 2 ou mais
campos do sensor em si-
multéneo.

A funcdo STOP+GO esta
em funcionamento.

Consulte o capitulo “Uti-
lizacao diaria”.

H& manchas de gordura
ou agua no painel de co-
mandos.

Limpe o painel de co-
mandos.

E emitido um sinal sono-
ro e o aparelho desacti-
va-se.

E emitido um sinal sono-
ro quando o aparelho é
desactivado.

Colocou algum objecto
sobre um ou mais cam-
pos do sensor.

Retire o objecto dos
campos do sensor.

O aparelho desactiva-se.

Colocou algum objecto
sobre o campo do sen-

sor(@D.

Retire o objecto do cam-
po do sensor.

O indicador de calor re-
sidual ndo acende.

A zona de cozedura ndo
estd quente porque foi
activada apenas por
pouco tempo.

Se a zona de cozedura ti-
ver funcionado tempo
suficiente para estar
quente, contacte a Assis-
téncia Técnica.

A fungdo Aquecimento
Automaético ndo funcio-
na.

A zona de cozedura esta
quente.

Deixe a zona de cozedu-
ra arrefecer suficiente-
mente.
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Problema

Solugao

Possivel

Esta definido o nivel de
cozedura mais elevado.

O nivel de cozedura
mais elevado tem a mes-
ma poténcia que a fun-
¢do Aquecimento Auto-
matico.

O nivel de cozedura al-
terna entre dois niveis.

A gestdo de energia esta
activada.

Consulte “Gestao de
energia”.

Os campos do sensor fi-
cam guentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado
demasiado perto dos co-
mandos.

Cologue o tacho numa
das zonas de cozedura
de tras, se necessario.

Nao héa qualquer sinal
qguando toca nos cam-

pos do sensor do painel.

Os sinais sonoros estdo
desactivados.

Active os sinais sonoros
(consulte “Controlo de
som desligado”).

(-] acende-se.

A Desconexao Automati-
ca esta activa.

Desactive o aparelho e
active-o novamente.

acende-se.

O Diapositivo de Segu-
ranca para Criangas ou o
Bloqueio de Fungdes es-
ta activo.

Consulte o capitulo “Uti-
lizagao diaria”.

acende-se.

N&o existe nenhum ta-
cho na zona de cozedu-
ra.

Cologue um tacho na
zona de cozedura.

O tacho ndo é adequa-
do.

Utilize um tacho adequa-
do.

O didmetro da base do
tacho é demasiado pe-
queno para a zona de
cozedura.

Utilize um tacho com as
dimensdes correctas.

O tacho n&o cobre o
quadrado ou a cruz.

Cubra totalmente o qua-
drado ou a cruz.

e um ndmero acen-
dem-se.

O aparelho mostra um
erro.

Desligue o aparelho da
alimentac3o eléctrica du-
rante algum tempo. Des-
ligue o disjuntor do qua-
dro eléctrico da sua ca-
sa. Volte a ligar. Se a in-
dicagdo (£ ] aparecer no-
vamente, contacte a As-
sisténcia Técnica.

acende-se.

A ligagdo eléctrica ndo
esta correcta. A volta-
gem da alimentacéo
eléctrica esta fora da ga-
ma aceitavel.

Contacte um electricista
qualificado para verificar
a instalacdo.
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Solugao

Possivel

O aparelho mostra um
erro porque um tacho
ferveu até ficar sem
agua. A protecgao con-
tra sobreaquecimento
das zonas de cozedura
foi activada e a Descone-
xao Automatica foi ac-

Desactive o aparelho.
Retire o tacho quente.
Apds cerca de 30 segun-
dos, active novamente a
zona de cozedura. Se o
problema era o tacho, a
mensagem de erro deve
desaparecer do display
mas o indicador de calor
residual pode manter-se.
Deixe o tacho arrefecer
o suficiente e consulte a
secgdo “Tachos para a
zona de cozedura de in-
ducdo” para determinar
se o tacho é compativel
com o aparelho.

O ventilador de arrefeci-
mento esta bloqueado.

Verifique se algum ob-
jecto esté a blogquear o
ventilador. Se a mensa-
gem de erro aparecer
novamente, contacte a
Assisténcia Técnica.

Problema
acende-se.
cionada.
acende-se.

A ligagdo eléctrica ndo
esta correcta. O apare-
lho esté ligado apenas a

Ligue o aparelho de
acordo com o esquema
de ligagdes fornecido.

uma fase.

Se tiver experimentado as solugdes aci-
ma indicadas e mesmo assim nao for
possivel reparar o problema, contacte o
fornecedor ou a Assisténcia Técnica. In-
dique os dados da placa de caracteristi-
cas, o cddigo de trés digitos e letras da
placa vitrocerdmica (no canto da superfi-
cie de vidro) e a mensagem de erro
apresentada.

8. INSTALACAO

& ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

@ Antes da instalacédo

Antes de instalar o aparelho, anote em
baixo os seguintes dados que pode en-
contrar na placa de caracteristicas. A

Certifique-se de que utilizou o aparelho
correctamente. Caso contrario, a manu-
tencao efectuada pelo Técnico do Servi-
co de Assisténcia ou pelo fornecedor
ndo seré gratuita, mesmo durante o pe-
riodo de garantia. As instrugdes relativas
a assisténcia técnica e as condi¢des da
garantia encontram-se no folheto da ga-
rantia.

placa de caracteristicas esta no fundo da
estrutura do aparelho.

* Modelo

8.1 Aparelhos de encastrar

e Utilize apenas os aparelhos de encas-
trar apds a sua montagem nas unida-
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des encastradas adequadas e nas su-
perficies de trabalho, de acordo com
as normas.

8.2 Cabo de ligagao

¢ O aparelho é fornecido com um cabo
de ligagéo.

¢ Se o cabo se danificar, substitua-o por
um cabo especial (tipo HO5BB-F
Tmax. 90 °C; ou superior). Contacte o
seu Centro de Assisténcia local.

8.3 Para fixar o vedante.

e Limpe a érea de trabalho na zona da
secc¢do cortada.

8.4 Montagem

Cole a tira vedante fornecida na extre-
midade inferior do aparelho, ao longo
da extremidade exterior da vitrocera-
mica. Ndo estique a tira. Deixe as ex-
tremidades no meio de um dos lados.
Quando cortar a tira a medida, acres-
cente alguns milimetros. Pressione as
duas pontas uma contra a outra.

—
\& \J ___
B* A‘ T *min. 2mm B* AA T *min. 2mm
[ | £ |
—| | — —| |
<20 mm >20 mm
r ¥
min. 500 mm 0 mm min. 500 mm
A B ~ A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

—T

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

=T
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Se utiliza uma caixa de proteccao (o

acessério adicionall)), o espaco de ven-
tilagao frontal de 2 mm e o piso protec-
tor por baixo do aparelho nao sdo ne-
cessarios.

Nao pode utilizar a caixa de protec¢do
se instalar o aparelho por cima de um
forno.

1) A caixa de proteccdo acesséria pode ndo estar disponivel em alguns paises. Contacte o
seu fornecedor local.
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9. INFORMACAO TECNICA

Modell HK956970FB
Typ 58 GCD E9 AU
Induction 11.1 kW

Ser.Nr. ...
AEG

Prod.Nr. 949 595 076 00
220-240V 50-60 Hz
Made in Germany

11.1 kW

(¥4

Poténcia das zonas de cozedura

Zona de co- Poténcia no- Funcio Po- Duracao ma- Diametro mi-
zedura minal (grau  wer activada xima da fun- nimo do ta-
de cozedura [W] ¢ao Power cho [mm]
maximo) [W] [min]
Posterior di- 2300 W 3200 W 10 125
reita
Frente direita 2300 W 3200 W 10 125
Centro poste- 2300 W 3200 W 10 125
rior
Centro frente 2300 W 3200 W 10 125
Esquerda 2300 W 3200 W 10 125
posterior
Esquerda 2300 W 3200 W 10 125
frente

A poténcia das zonas de cozedura pode

ser ligeiramente diferente da indicada

10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem
o simbolo & . Coloque a embalagem
nos contentores indicados para

reciclagem.

Ajude a proteger o ambiente e a

saude publica através da reciclagem
de aparelhos eléctricos e

na tabela. Varia consoante o material e
as dimensdes do tacho.

electrénicos. Nao elimine os
aparelhos que tenham o simbolo &
juntamente com os residuos
domeésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem
local ou contacte as suas

autoridades municipais.
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ANnA ONTUMATITbHBLIX PE3YJIBTATOB

Bnarogapvm Bac 3a Bbi6op gaHHoro npogykta AEG. 3ToT npoaykT 6yaet 6e3ynpeyHo
cnyxutb Bam gonrve rogbl — Beab Mbl CO34anM €ro ¢ NOMOLLBbH MHHOBALMOHHBLIX TEXHOMNOMUIA,
KoTopble obneryat Baluy xu3Hb 1 co3ganyT kayecTBa, KOTopble Bbl He HageTe B MPUBbIYHBLIX
npubopax. MoTpaTbTe HEMHOrO BPEMEHM Ha YTEHUE, YTOObI NOMYYNTb MaKCMManbHYH NOMb3y
OT CBOEW MOKYMKWN.

Ha Hawem BeG-caiite Bbl cmoxeTe:

of Haiitv pekoMeHaaumm no Mcnonb30BaHUIo M3AEnuii, PYKOBOACTBA MO SKChyaTauum,
@ MacTep yCTpaHeHWsi HEeMCNPaBHOCTEN, MHEDOPMAaLMIO O TEXHUYECKOM 0BCNYXUBaAHWUM:
www.aeg.com

/ 3aperucTpupoBaTb CBOE M3AENUs ANs ynyylweHus ob6cnyxmBaHus:
a/ www.aeg.com/productregistration

Mpuobpectn AoNoONHUTENbHBIE MPUHAANEXHOCTU, PACXOAHbIE MaTepuans! U
-‘% hbrpMeHHble 3anacHble YacTu ansi ceoero npubopa:
www.aeg.com/shop

MOAOEPXKA NOTPEBUTESIEN 1 CEPBUCHOE
OBCJTYXBAHNE

MbI pekomeHayeM UCMonb30BaTh OPUrMHanbHbIE 3anyacTy.

Mpw obpalleHnn B cepBUC-LEHTP criedyeT UMETb NOA PYKOI CreayoLLyo MHopmaLuio.
[JaHHas nHdopmMaLums HaxoanTcs Ha Tabnunyke ¢ TeXHUYeCkUMM daHHbiMK. Mogens, koa
nsgenus (PNC), cepuiiHbIi HOMep.

A BHumaHue / BaxkHble cBegeHUs No TexXHUKe 6e3onacHoCTHU.
@ O6was nHdopmauma n pekomeHgaumm

MHdopmaumsa no 3awwmre okpykatoLen cpegbl

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXpaHAETCA.
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1. CBEOEHWA MO TEXHMKE BE3OINMACHOCTU

Mepen ycTaHOBKOW 1 akcnnyaTtaymern npubopa BHMMa-
TeNbHO 03HAKOMbTECH C MPUIOXEHHBIM PYKOBOLCTBOM.
[MponsBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl
N NOBPEeXAeHns, NonyYeHHble/Bbl3BaHHbIE HENPaBUSb-
HOW yCTaHOBKOW 1 akcnnyaraumen. lNosaboTbTech 0
TOM, 4TOObI AaHHOE PYKOBOACTBO ObINo y Bac noa py-
KO Ha NPOTSPKEHUM BCEro cpoka cnyxobl npubopa.

1.1 Be3sonacHoCTb AeTen 1 nNuuy, ¢ OrpaHNYEeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSAMM

BHUMAHWE!
CywiecTByeT p1CK yayLLbsi, NMOMyYeHUs TpaBM U
CTOWMKWNX HapYLLEHWIA HETPYAOCNOCOBHOCTH.

» [aHHbIN NPUBOP MOXET IKCNNyaTUpoBaTbCH AeTbMU
cTaplle 8 neT n nuuamm ¢ orpaHNYeHHbIMU rnsnde-
CKMMW, CEHCOPHBIMWN NN YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHO-
CTAMM UNN C HEQOCTATOYHbLIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMMU
TOMBKO MPU YCNOBUM HAXOXOEHUS Mo NPUCMOTPOM
nvua, oTBeyvaroLero 3a ux 6esonacHoCTb.

* He nossonsaiite getsm urpatb ¢ npubopom.

+ XpaHuTe BCe yrNakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHe Jocsarae-
MOCTU OETEMN.

* He nognyckante geten n JOMaLIHUX XXUBOTHbIX K
npubopy, koraa oH pabotaeT unm octeiBaeT. [locTyn-
Hble OS5 KOHTaKTa YacTun npubopa CoXpaHAKT BbICO-
Kyl0 Temneparypy.

» Ecnn npnbop ocHaleH dyHKumen «3awuTa oT ge-
Ten», peKOMEHOYETCS BKITOYUTE 3TY (PYHKUMIO.

* Ounctka 1 AOCTYMNHOE NONbL30BATESO TEXHNYECKOE
obcnyxmBaHmMe He LOMKHO NPON3BOAMUTBECA OETbMIN
6e3 npucmoTpa.
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1.2 O6wme npaBmna TexHNkn 6esonacHoOCTU

Mpnbop n ero 4OCTYNHbIE ANS KOHTAKTa YacTu CUlb-
HO HarpeBarTCH BO Bpems akcnnyaTtaumn. He npuka-
canTecb K HarpeBaTerllbHbIM 3fieMeHTaM.

He akcnnyatupyinTe gaHHbI Npubop C MOMOLLbIO
BHELUHEero TarMMmepa unu oTaenbHOM CUCTeMbl an-
CTaHUMOHHOIO yrpaBneHus.

OcTaBrieHve Ha BapO4YHOM NaHenNu nNpoayKToB, roTto-
BSALLMXCS Ha XMUpPe UNn macne, MOXeT NpeacTaBnaTb
OMacHOCTb M MPUBECTU K MoOXapy.

Hn B koem cny4dae He nbiTanTechb 3anuTb Nams BO-
AO0W; BMECTO 3TOro BbIKMOUYMTE NPUOOP 1 HaKpouTe
nnams, HanpuUMep, KPbILLKOW U1 NPOTUBONOXaPHbIM
oJesAnom.

He ncnonb3ynTte BapoyHble NaHeNu Ans XpaHeHus
Kakmx-nmbo npegmeTos.

He ncnonb3yite napoouncTuTenu ans O4UCTKA Npu-
bopa.

He cnegyeT knacTb Ha BapO4HYH MOBEPXHOCTb Me-
Tannuyeckne NpeamMeThl, Takue, Kak HOXN, BUSKK,
NOXKM M KPbILIKW, TaK KaK OHWU MOTyT HarpeBaTbCA.

[Mpn 06Hapy>XeHUM TpeLLMH Ha CTEKINOKEpaMUYECKON
naHenun oTkn4nTe Npubop BO nsbexxaHne nopaxe-
HUSA SNEKTPUYECKUM TOKOM.

[Mocre ncnonb3oBaHNA BbIKMOYNTE KOHAOPKY ee

PYYKOW ynpaBrieHMs 1 He nonaranmTechb Ha AaTyuk oo-
Hapy)XeHUs Nocyabl.

YKASAHUA MO BE3OINACHOCTU

* Ypganute BCIO YNaKoBKY.

2.1 YcTaHoBKa + He ycTaHaenuBsaiite 1 He NoaKmnoYan-

Te Npnbop, ecnn oH UMeeT NoBpexae-
BHAMAHME! HUA.

YcraHoska npubopa AomkHa + CnepynTte NpUnoXeHHbIM K Npnbopy
OCYLLECTBNATLCA TONBKO KBaNu- MHCTPYKLMSIM 1O 10 YCTaHOBKe.
drumMpoBaHHbIM NnepcoHanom!
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* BblgepxuvBarite MMHMManbHO Aony-
CTMMblE 3a30pbl MEXAY COCEAHUMM
npubopamu n npegmetamy mebenu.

* Mpubop umeeT GONbLLOK BEC: He 3a-
ObIBaliTe 0 Mepax NPegoCTOPOXKHOCTH
npu ero nepemewyeHun. ObszatensHO
NCnonb3ynTe 3aluUTHbIE NEPYATKM.

» [MoBepXHOCTM CPe30B CTONELLHULbI
HeobX0AMMO NOKPbITb FePMETUKOM BO
nsbexaHve nx pasbyxaHusa nop Bos-
OencTeuem Bnaru.

« 3almTnTe AHULE npuGopa oT napa u
Braru.

* He yctaHaBnuBarite npubop Bo3ne
nBepe Unu nod okHamu. 3To No3Bo-
nuT nsbexatb nageHus ¢ npuéopa Ky-
XOHHOU MOCYy/Abl NpY OTKPbIBAHUY BE-
PV UNK OKHa.

» B cny4ae yctaHoBku npubopa Hag Bbl-
OBWXKHBbIMUY limMkaMmn ybeautecs, 4To
Mexay AHvLem npubopa u BEPXHUM
SILLMKOM MMeeTCs AoCTaTouHoe Ans
BEHTUNSLMM NPOCTPAHCTBO.

» ObecneybTe cBOOOAHbLI BEHTUNS-
LMOHHbIM NPOCBET LUMPUHON 2 MM
Mexay CToNneLwHuLen u nepegHen Ya-
CTbiO M3aenusa nNof Hewn. [apaHTus He
pacnpocTpaHAeTCs Ha NoBpexXaeHus,
Bbl3BaHHbIE OTCYTCTBMEM JOCTATOYHO-
ro Ans BEHTUNSALUM NPpOCTPaHCTBa.

» [Ho npubopa cunbHO HarpeBaeTcs.
PekomeHayeTcs pasmectutb Nog npu-
6opom noxapobesonacHyto pasgenu-
TenbHYI0 NPOKNaaKy Ans npegorspa-
LleHns goctyna npubopy CHu3y.

MogknoveHne K anekTpoceTn

BHUMAHWE!
CyLuecTByeT puck noxapa u no-
PaXXeHUS SMEKTPUYECKNM TOKOM.

* Bce ANneKTpnveckne NoaKnryeHna
AO0JKHbI NPON3BOANTLCA KBaJ'IVIq)VILWI-
POBaHHbLIM 3NTEKTPUKOM.

* Mpubop gomkeH GbITb 3a3eMneH.

+ [Nepen BbINONHEHWEM Kaknx-nnbo
onepauuii no unctke npubopa unu no
yxogy 3a HUM ero criegyeT OTKIoUUTb
OT CETU SNEKTPONUTaHUS.

* Wcnonb3ynte cOOTBETCTBYHOLLMI
aneKkTpoceTeBON kabenb.

» He ponyckaiite cnyTbiBaHUsI 3N1IEKTPO-
NpoBOAOB.

* [pw nogkntoyeHun npubopa K po3eT-
Kam, pacrnosnioXXeHHbIM Ha GrM3koM oT
Hero pacctosiHiu, y6egutech, 4To ce-
TEBOIA LUHYP UNK BUnKa (ecnu 3To npu-
MEHUMO K flaHHOMY Npubopy) He Ka-
caeTcs ropsiiero npubopa unm ropsi-
Yyer nocyapl.

* Y6eautech B NPaBUIbHOCTU YCTaHOB-
kv npubopa. HennotHo 3adhukcupo-
BaHHbIN CETEBOW LLUHYP UNW BUNKa
(ecnu 370 NPUMEHNMO K AAHHOMY Mpu-
6opy), koTopas HENOTHO AEPXMTCA B
po3eTke, MOXeT NPUBECTU K Neperpe-
BY KOHTaKTOB.

* [o3aboTbTech 06 yCcTaHOBKE 3aLUThI
OT NOPAXKEHUS SNEKTPUYECKUM TOKOM.

+ CeTeBOM LWHYp He JOMmKeH ObITb TYro
HaTsHyYT.

+ Cnegute 3a TeMm, 4TOGbI HE NoBpe-
OWTb BUMNKY (€CNK 3TO NPUMEHUMO K
AaHHomy npubopy) n ceTeBol kabenb.
[Ins 3ameHbl ceTeBoro kabens obpart-
NTECb B CEPBUCHbIV LLEHTP UMK K SMeK-
TPUKY.

* Mpubop gormkeH ObITb NOAKMHOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YCTPOMCTBO, MNo-
3BONSIOLLEE OTCOEANHATL OT CeTU BCe
KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANs M30nsuum
[omkHO obecneynBaTh paccTosiHne
MeXay PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMmn He
MeHee 3 MM.

 CnepgyeT 1cnonb3oBaThb noaxoasiume
pasmMblKaloLime ycTpocTea: npeaox-
paHuTenbHble aBTOMaTUYeCKue Bbl-
KroyaTenu, nnaskue npegoxpaHuTe-
nu (pesbboBble Nnaskue NpegoxpaHi-
Tenu cnegyeT BblKpyYMBaTh U3 rHe3-
[a), aBToMaThl 3aluThl OT TOKa yTeuy-
KU 1 nyckaTenu.

2.2 icnonb3oBaHue

& BHUMAHWE!

CyLiecTByeT pUCK TPaBMbl, OXKO-
ra U nopaxkeHusi anekTpuye-
CKMM TOKOM.

* Vcnonb3yliTe NpMbop B XuMbIX Nome-
LLLEHUSIX.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B NapaMeTpbl
AaHHoro npubopa.

* He ocraBnsvite npmbop 6e3 npucmoT-
pa BO Bpemsi ero paboTbl.

+ [pu ncnonb3oBaHun Npnbopa He Ka-
canTecb ero MoKpbIMu pykamu. He ka-



caiitecb npubopa, ecnn Ha Hero nona-
na sopga.

* He knagute Ha KOHOPKN CTONOBbIE
nNpubopbl UK KpbILLKK KacTptonb. OHK
MOTYT CUINIbHO HarpeTbLCs.

* [Nocne kaxxgoro Mcnosib3oBaHWs Bbl-
Krntovavite KoHpopk1. He nonarantecb
Ha AEeTeKTop Hann4yus nocyabl.

* He ucnonb3yiite npnbop Kak cToneLwu-
HULY UMK NOACTaBKy ANs Kakux-nnbo
npegmMeToB.

» B cny4yae obpasoBaHusa Ha npubope
TpeLH HeMeaneHHO OTKMIoUYNTE ero
OT CeTu aneKTponuTaHus. ATo No3Bo-
NWT NPeoTBPaTUTL NOopaxeHue anek-
TPUYECKUM TOKOM.

 [onb3oBaTenu ¢ UMMNNaHTUPOBAHHbI-
MW KapAUOCTUMYIIATOpamMu He J0S-
XKHbI NPUBNVXaTbcs K paboTatoLemy
npuGopy ¢ MHAYKLUOHHBIMU KOHGOpP-
kamu 6nuxke yem Ha 30 cm.

BHUMAHWE!

CyLiecTByeT onacHOCTb BO3ropa-

HUA Unn B3pbiBa.

* [Npw Harpese Xupbl U Macna mMoryT
BblAENSATb NerkoBocnnamMmeHsiioLmecs
napsbl. He gonyckante npucyTcTeus
OTKPLITOrO MAamMeHn 1 HarpeTbiX
npeaMeToB Npy UCNOMb30BaHWUN ANS
NPUroTOBIEHUS XMUPOB U Macer.

» O6pasyeMble CUIbHO HarpeTbiM Ma-
CITOM napbl MOTyT NpuBeCTU camo-
NpPon3BOJIbHOMY BO3ropaHuto.

* Mcnonb3oBaHHOE Maco MOXET CO-
AepxaTb OCTaTku NPoJyKToB, YTO MO-
XeT NMPMBECTU K €ro BO3ropaHuto npu
6onee HU3KMX TeMnepaTypax no cpae-
HEHMIO C MaciioM, KOTOPOE MUCMOJSlb-
3yeTcs B NepBbIi pas.

* He knagute Ha npuGop, pSOoM C HUM
UN1 BHYTPb HEro NerkoBocniameHsio-
Lmecs matepuvarbl Unn U3Lenus, npo-
NMUTaHHbIE NErKOBOCMTAMEHSOLLUMU-
cAl BeLecTBamMu.

BHUMAHWE!
CyLLecTByeT p1CK NOBPEXAEHUS
npubopa.

 He cTaBbTe Ha naHenb ynpasreHus
ropsiYyto KyXOHHYIO mocyay.
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* He nossonsanTe XnaxkocTu NofHOCTbIO
BblKMNaTb 13 nocyapl.

 He ponyckaiite nageHus Ha noBepx-
HocTb npubopa Kakux-nubo npeame-
TOB UMW KYXOHHOI Nnocyabl. ATO MOXeT
NPVBECTYU K €€ NOBPEXAEHWIO.

* He BkntoyainTe KOHOOPKM 63 KyXOH-
HOW MocyAbl UMK C MYCTON KYXOHHOW
nocyAon.

* He knagnTe Ha npmMbop antoMyUHUEBYIO
donebry.

+ CTeknokepammnyeckyro NoBepXHOCTb
MOXHO nouapanartb, nepeasurasi no
HEMY YyTyYHHYIO Uy antoMUHUEBYHO
nocyay, a Takke nocyay ¢ nospe-
XAeHHbIM gHoMm. [Npu nepemeLleHnn
noAo6HbIX NpeaMeToB 0653aTeNnbHO
NoAHUMAaNTE UX C BapOYHOW NoBepX-
HOCTMW.

2.3 Yxoa v ouncTtka

BHMMAHUE!
CyLiecTByeT p1cK NOBpEXAEHUSI
npubopa.

* Bo usbexaHne noBpexaeHns Nokpbl-
TUSI BApOYHOW NaHenu npoussoauTe
€ro perynsipHyto O4nyTKy.

* He ncnonbayiite Ans o4ncTkm npmobo-
pa nogaBaeMmyto Nof AaBfieHMeM Boay
unv nap.

MpoTupaiite npnbop MArkon BNaKHon
TPANKOW. Vicnonb3yiiTe TONbKo He-
NTpanbHble MotLme cpeacTea. He
ncnonb3yliTe abpasvBHblE CPEACTBA,
uapanatowme rybku, pactBopuTenu
Unu MeTannuyeckme npeamMeTs.

2.4 Y1Tnnusauus

BHUMAHWE!
CyuiecTtByeT 0onacHOCTb TPaBMbl
Unu yayLwbs.

» [Ins nonyyeHus nHdopmMauum o Tom,
Kak HaanexuT yTUNn3nmpoBaTb AaHHbIV
npubop, 06paTUTECH B MECTHbIE MY-
HUUMNanbHbIE OpraHbl BNacTu.

* OTkntounTe Npnbop OT 3NEKTPOCETU.

+ OTpexbTe v yTUnuanpyiite kabenb
3MEeKTPONUTaHnA.
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3. ONMNCAHVE N3OENNA
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MHAyKunoHHas KoHdpopka
MHAyKuMoHHas KoHdopka
MHaykunoHHas KoHdpopka
MHAyKunoHHas KoHdpopka
MHAyKuMoHHas KoHdopka
E MHaykunoHHas KoHdpopka
MaHenb ynpaenexus

3.1 ®yHKUMOHaNbHbIE 3NEMEHTbI MaHenn ynpaBreHns
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YnpaeneHue npubopom OCYLLECTBASETCA C NOMOLLIbIO CEHCOPHbIX MOMNEN.
Pabota dyHkUMiA noaTBEepKaaeTcsl BbIBOAOM MHDOPMaLUK Ha OUCTNei, a Takke
BU3yarbHOM U 3BYKOBOW MHOUKALIMEN.

CeHCOpHoe norne

byHKUMS

O BkntouyeHve 1 BbiKMoYeHue npubopa.
& BrokvpoBka 1 pasbrnokvpoBka naHesnm
ynpaBneHus.
Y BkntoyeHue 1 BbIktoYeHUe hyHKLMM
STOP+GO («Bbikntounn n ngny).
< BkntoueHue dyHkumm «Led-nosap».
MHankaumsa mowHocTu Harpe-  OTtobpaxkeHne 3HaYeHUs MOLLHOCTU Ha-
Ba. rpesa.
B VHoukatopbl koHdopok ans OToBpakeHne KOHGOPOK, Ans KOTOpbIX
Tanmepa. YCTaHOBIEH Tanmep.
Ovicnnew Tanmepa OTobpaxeHne BpeMeHN B MUHYTaX.
H © OTobpaxeHne paboTbl pyHKLMN NPSMO-

ro oTcyeTa BpEMEHMU C Hayana
npurotoBnenns (ot 1 go 59 muHyT).
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CeHCopHoe norne yHKUmA

B o

OTtobpaxeHne paboTbl pyHKLUN Tanve-
pa obpatHoro otcyeTa (o1 1 Ao 99 Mu-
HYT) nnu paboTbl PyHKLMK Tarmepa.

o OTo6pakeHne KOHPOPOK, Ans KOTOPbIX
YCTaHOBIEH TaMep.

2 MHovkauma HenogxogsLlero Tuna Ky-
XOHHOW MocyAbl, CAIMLLIKOM Masoro gva-
MeTpa ee AHa UNu ee OTCYTCTBUSA Ha
KOHpopKe.

ol BkrntoyeHre 1 BbIKIOYEHVE (DYHKLN
«Bpupx» («O6begnHeHne).

P BkntoyeHue 1 BbIktoYeHUe hyHKLMM
«bycTep».

+/— YBenuyeHne unn ymeHblLeH/e BpeMe-
HW.

59 Bbi6op koHpopkn ans dpyHkumn «Tan-
Mep».

M YcTaHoBKa pexnMoB TariMepa.

JlnHelika ynpaBneHus YcTaHoBKa MOLLHOCTY HarpeBa.

3.2 lHavkaTopbl CTyneHen Harpesa

Oucnnen OnucaHue

KoHdhopka BbIKkMoYeHa.

(- KoHdbopka paGotaer.

BkrtoyeHa doyHKUmMA “x .

() BkntoveHa pyHKUMA aBTOMAaTMYECKOro Harpesa.

(A BknoueHa dyHkumsa «bBycTtep».

+ 4yucno BosHukna HemcnpaBHOCTb.

G0 OptiHeat Control (TpexcTyneH4YaThbIn MHONKATOP OCTa-

TOYHOrO Tenna): B NpoLecce NPUroToBnexHus / nogo-
rpeB / ocTaTo4HOE TENso.

BkntoueHa 6nokupoBka / pyHKUMSA «3awmTa oT AeTeN».

Ha koHtopke HaxoanTcsa Henogxoasias nocyga, unm
OHa CMULLKOM Marna, Unuv nocyabl BooOLLe HET.

BkntoveHa pyHKLMA aBTOMATNYECKOro OTKMIOYEHNS.
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3.3 OptiHeat Control
(TpexcTyneHyaTtbli UHOUKaTop
OCTaTOYHOro Tenna).

BHUMAHME!

(Z)\(2)\ (L) OnacHocTs oxora

n3-3a octato4yHoro Ttennal

4.1 BkntoveHue 1 BbIKIToYEHMe.

HaxxmuTte Ha ogHy cekyHAy Ha KnasuLly
@ y YTOObI BKIOYUTL UMN BbIKMOYUTD
npubop.

4.2 ABTOMaTUyeckoe
OTKITIOYEHNE

HaHHas pyHKUNS aBTOMATUYECKU
BbIKIIOYaeT npubop, ecnu:

* BbiknioueHbl Bce koHdopkn ((1]).

* He ycTaHoBneHa MOLHOCTb Mnocre
BKMtoYeHus npudopa.

* [laHenb ynpaeneHus 4em-nmbo 3anu-
Ta Unu Ha Hew YTo-Nnbo HaxoanTcs
Oonblue AecaTn cekyHa (ckoBopoaa,
Tpsnka u T.n.) HekoTopoe Bpems 3BY-
4YUT 3BYKOBOW CUrHarm, nocre 4ero
npubop BbIkNoYaeTcs. Yoepute npea-
MET U1 NpoTpuUTE NaHenb ynpasne-
HUS.

* Mpubop CrULIKOM CUMBbHO HarpeBaeT-
¢ (Hanpumep, Koraa XuAaKoCTb B Ka-
cTptone BblkMnaeT gocyxa). MNepeg
cnegyoLmMM Ucnonb3oBaHnem npnbo-
pa fante KOHOpKE OCTbITb.

* Vcnonb3yeTcsa HenoaxoasLasi nocy-
na. 3aropaeTcs 3Ha4oK | F | n yepes
OBE MUHYTbI KOHCDOPKa aBToMaTu4e-
CKV npekpalyaeT pabory.

» KoHdopka He Bbina BbIkntoYeHa unm
He ObIn N3MEHEH YPOBEHb Harpesa.
Yepes HekOTOpOE Bpemsi 3aropaeTcsi
3Ha4oK (- ) v npnBop BbIKNOYaETCA.
CM. Hmxe.

» CooTHoLLEeHVEe YPOBHA MOLLHOCTU Ha-
rpeesa n BpemMeHn 0o aBTOMaTn4eCcko-
ro OTKNKYEeHUA:

* (), (- (3) — 6 yacos
* (4)-(3)— 5 yvacos

OptiHeat Control oTo6paxaeT ypoBeHb
OCTaTO4HOro Tenna. MH,quLU/IOHHbIe
KOH(OPKM cO3aatoT Tenno, Heobxoam-
MoOe And nNpurotToBneHnd nuiin, Henoc-
peacTBeHHO B AHuULLEe yCTaHOBﬂeHHOVI
Ha HuX nocyapl. CTeknokepamuka Harpe-
BaeTCs OT Tenna KyxoHHOM nocyasbl.

4. EXXEQHEBHOE UCIOJIb3OBAHNE

* (8)-(9) — 4 yaca
* (40)-(4)— 1,5 vaca

4.3 3HayeHne MoLLHOCTH
HarpeBa

HaxmunTte Ha oTMeTKy Heo6XoANMOro
3Ha4YeHUst MOLLHOCTM HarpeBa Ha nuHew-
Ke ynpasneHus. [ns nameHeHus Ha-
CTPOWKM NpoBeanTe nanbLem rno NnHen-
Ke ynpasneHusi. He otnyckariTe, noka He
BblbepeTe HeOOX0ANMYHO MOLLHOCTb Ha-
rpesa. Ha gucnnee otobpasutcs Bbl-
OGpaHHOe 3HaYeHne MOLLHOCTW Harpesa.

14 P

0 3 5 8 10
F L ONCEEE T T —

=

B cny4yae, ecnv pasmepbl KyXOHHOW MO-
cyapl npesbiwatoT 180 mm, npoussoan-
Tenb pekoMeHayeT ycTaHaBnuBaTb ee
Ha 3agHune KOHMOPKN.

4.4 OyHKkumna «bpnox»
(«O6beguHeHue»)

OyHKums «bpumky» («O6beguHeHne»)
CRyXWT Anst o6beAMHEeHUst ABYX KOHGO-
pok, B pe3ynbTaTe Yero oHun paboTatot
Kak ogHa KoHdpopka. [aHast pyHKunUs
MOXET UCMONb30BaTLCS C KYXOHHOW no-
cynov pasamepamu 6onee 260 mm.
CHayana cnefyeT yCTaHOBUTb CTENeHb
Harpesa O4HOWN U3 KOHAOPOK.

Ona sknoveHnsa dyHKUMN «bpnax»
(«OBBeanHeHer») HaxmuTe Ha 9] . Mpw
3TOM 3aroputcst uHamkaTop. Ytobbl 3a-
AaTb UM U3MEHUTb YPOBEHb Harpesa,
HaXXMUTe Ha OfHY U3 CEHCOPHBbIX Kna-
BULL.



[ns BbIKNOYEHNSA DYHKUMN «Bproky
(«OBBeanHeHne») HaxmuTe Ha g1 . Mpu
3TOM MoracHeT nHaukaTop. Tenepb KOH-
hopkmu byayT paboTtaTb HE3aBUCMMO
Apyr oT apyra.

4.5 ABTOMaTUYECKNIA HarpeB

PyHKLMA aBTOMATUYECKOro Harpesa no-
3BONSAET COKpaTUTL Bpems, Heobxoau-
Moe AN15 AOCTUXEHUS 3aaHHON Temne-
paTypbl Harpesa. [JaHHas QyHKUuMS yc-
TaHaBNMBaeET Ha HEKOTOPOe BpPeMS (CM.
PVCYHOK) MaKCUMarnbHYI0 CTyrNeHb Ha-
rpesa, a 3aTem yMeHbLUaeT ee A0 Tpe-
6yemMoro ypoBHsi.

BkntoyeHne dyHKLMM aBTOMaTUHECKOro
Harpesa Ansa 3a4aHHON KOH(OPKK:

1. Haxmute Ha P . Ha aucnnee oTo6-
pasutea (P] .
2. Cpaasy xe ycTaHoBuTE Heobxoam-

MYI0 CTyneHb Harpesa. Yepes Tpu
CEeKyHAbI Ha Aucnnee oTobpasnTcs

[nsa oTKNoYeHns OYHKLUN N3MEHNTe
CTyneHb Harpesa.

Q)
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4.6 Knasuwwa gyHKUMM
«bycTtep»

®YHKUMA NHTEHCUBHOTO Harpesa «by-
CTep» YyCUNUBAET Harpes Ha MHAOYKLWUOH-
HbIX KOHopKax. PyHKums «byctep» mo-
XeT ObITb BKMIOYEHA HA OrPaHNYEHHBIN
nepuog Bpemenu (cM. [nasy «TexHu4e-
CKve AaHHbley). [1o ncteyeHun atoro
BPEMEHW MHAYKLMOHHAsA KOH(OPKa aB-
TOMaTM4ecKn nepeknioyaeTcs obpaTHo -
Ha MakCUMarbHbIA YPOBEHb MOLLHOCTM.
YToObl BKNIOYMTL 3TY OYHKLMIO, HAXMU-

Te Ha P . Mpu atom aaroputca (F]. Ons
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OTKIOYEHUS PYHKLUN U3MEHUTE CTY-
neHb Harpeea.

4.7 Cuctema ynpaBneHuns
MOLLIHOCTbHO

CucTtema ynpaBneHusi MOLHOCTbIO Ae-
JINT MOLLHOCTb Mexay ABYMSI KOHdopKa-
MW, COCTaBNAOLWNMM eANHYIO Napy (CMm.
unncTpaumio). PyHkuus «byctep» yse-
JIN4YMBaET MOLLHOCTb OOHOW M3 ABYX pa-
BoTatoLmx B nape KOHMOPOK A0 MaKCh-
MasibHOro YpoBHsi. MoLHOCTL BTOPOWA
KOH(pOPKM aBTOMaTUYECKN YMEHbLUAET-
cs. B 30He gncnnes, oTHocsALencs K
KOH(OPKE, MOLLHOCTb KOTOPOW CHUXKEHA,
noovepeaHo oTobpaxaroTcs ABa YPOBHSI
Harpesa.

4.8 dyHkuma «Lled-nosap»

OyHKums «Led-nosap» BkntovaeT Bce
KOH(OPKM U aBTOMATUYECKM NepeBoauT
nx B pexum «bpnox» («ObveanHe-
Hue»). yHKUMA 3a4aeT Ty Xe CTyneHb
HarpeBa, KoTopas 6blna 3agaHa Bo Bpe-
M$i NocrnegHEero Nx NCnonb3oBaHus.

Mpv NnepBOM BKIOYEHUW CTYNEHb Harpe-
Ba NeBoi napbl KOHGOPOK ycTaHaBMNW-

BaeTcs Ha , CpeHeii napsl — Ha (G)
a napsl KOHAhOPOK cripasa — Ha (3] .

BknioyeHune dyHKUmMK:

* HaxmuTe Ha §Q : saropuTcs nHavka-
Top. Bce koHdopku ByayT paboTats B
TeyeHune 9 MuHyT. Ecnn Ha koHpopkM
He BGygeT HMYero NocTaBreHo, 3aro-
puUTCA CMMBOI lZl . Yepes 9 MUHYT BbI-
[AaeTcs 3ByKOBOW CUrHan, 1 nycrble
KOHOPKM NepeBoanTCst Ha YPOBEHb

.
Bo3o6HoBneHue paboTbl hyHKUMK:

* HaxmwuTte Ha Q ANsi NOMeLeHns nnm
nepemeLLeHns Nocyabl Ha BbIKIIOYEH-
HYI0 napy KOH(POPOK.
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BbiknioueHve oyHKUUK:

» [ns oTknioveHns dpyHkumn «Lled-no-
Bap» HAXMUTE Ha g] HYXHbIX Bam KoH-
dopok. MNpu 3TOM 3HaYEHME YPOBHSA
HarpeBa KOH(OPOK AaHHOM napbl By-
OeT coxpaHeHo. MiHankaTop noracHer.

» 3apaliTe MOLHOCTb Harpesa paBHOM
WUNN JOXANTECH, NOKa Tanmep 06-
paTHOro oTcyeTa He BbIKIMOYNT KOH-
dopku. NHankaTop noracHer.

i)

Korga dyHkumnsa «Led-nosap» He pabo-
TaeT, BpeMsl onpeaeneHns nocyapl
paBHSIETCS 2 MUHYTaM.

4.9 Tarimep

®yHKuUMa obpaTHoro oTcyeTa
BPEMEHMW.

Tarimep obpaTHOro otcyeTa Mcnosb-
3yeTcs Ana oTcyeTa BpeMeHM paboThbl
KOH(POPKM 32 KOHKPETHbIV LMK
NpUroTOBIIEHMS.

Taiimep o6paTHOro oTcHeTa cneayet
yCTaHaBnvBaTb Nnocne BbiGopa KOHGOp-
KW.

i)

Bbi6op cyHkuun «Tarimep» BO3-
MOXEH AN BKMOYEHHbIX KOHGO-
POK C 3a4aHHbIM YPOBHEM Harpe-
Ba.

* BbiBOp KOHGOPKU: HAXMUTE Ha S D He-
CKOJbKO pas Ao Tex Nnop, Noka He 3aro-
PUTCS MHAMKATOP, COOTBETCTBYHOLLMNA
HeobX04MMON KOHAOPKE.

Korga paHHas dyHKUMsS BKIOYEHa,
saropaetcsi £) .

+ BknioueHue cyHkUuM Tarimepa obpar-
HOFo OTCYETA: HAaXXMUTE Ha 3HA4OoK
Taiimepa -} , uToBLI 3anaTh BpeMs (
00 - 99 B munyTax). Korga uHauka-
TOP KOH(POPKU HAYMHAET MEANEHHO
MUraTb, 3anyckaeTcsi obpaTHbIli OT-
CYET BPEMEHMU.

* [1poCMOTp OCTaBLLIErocs BpEMeHM:
BLIGEPUTE KOH(OPKY C MOMOLLEI0 S .
MHankaTop KOHPOPKM HAYHET BbICTPO
muraTb. Ha aucnnee oto6pasutcs oc-
TaBLUeecs [0 KOHLa oTcYeTa BpPeEMS.

* M3mMeHeHWe napameTpoB TariMepa 06-
paTHoro oTcyeta:BbibepuTe KOHGOPKY
¢ 89 v HaxkmuTe Ha - um — .

* BeblknioveHve Taiimepa 06paTHOro oT-
cyeTa: BuIGepuTe KOHGOpPKY ¢ D 1
HaxxmuTe Ha — . HaunHaeTcsa obpat-
HbIli OTCYET OCTaBLLErocsi BpeMeHU Ao

00 . VinankaTop KOHAOPKM NOracHeT.

Mo UCTeUEeHUM BpeMeHU 0BpaTHOrO OT-
cyeTa noaaeTcst 3BYKOBOW CUTHamM U
HauMHaeT MuraTh LIt . KoHdopka oT-
KIIOYUTCS.

* OTKnloyeHme 3ByKa: Haxmute Ha (1) .

Tarimep npsiMoro otc4yeTta

Tarimep npsAMOro oTcyeTa npegHasHa-
YeH Ans CNeXeHusi 3a NPoAOIMKUTENBHO-
CTb0 BpEMEHU paboTbl KOHPOPKHU.

» Bbi6op koHdbopku (ecnu pabotaet
6onbLue ofHOM KOHOPKKM): HaXMUTE
Ha 8D Heckonbko pas 10 Tex nop, fo-
Ka He 3aropuTtcsl UHQMKaTop, COOTBET-
CTBYIOLLMI HEOOXOOUMOW KOHOPKE.

Korga aaHHas pyHKUMs BKNOYEHa,
saropaetcsi L) .

+ BxnoyeHue cyHKUMM Talimepa NpsAMo-
ro otcyeTa:

Haxmute Ha (D) .

Mpu 3TOM cMMBON [\ MOTacHeT, a M-
son (P saroputcs.

+ lMpocMoTp AnuTenbHOCTU paboTbl KOH-
opku: BbIGEPUTE KOHOPKY C Mo-
MOLLbIO 8:) . NhgnkaTop kKoHdOopKK Ha-
YHeT BbIcTpo MuraTe. Ha amcnnei 6y-
OeT BbIBE[IEH 3Ha4YeHne AnuUTenbHO-
cT1 paboTbl AaHHOM KOHAOPKK. B Te-
YeHune NepBovi MUHYTLI Ha gucnnee
oTobOpaxaeTcs Bpems B CekyHaax; no-
crne UCTeYeHUsi NepBO MUHYTLI Ha
aucnnee otobpaxaeTcs BpeMs B Mu-
HyTax. Ha gucnnee otobpasntcs npo-
OOMKNTENbHOCTL paboTbl KOHAOPKN,
ncnonb3yemoi B TedeHne 6onee gon-
roro nepvoga BpemMeHu.

* BebliknioveHve yHKLUMM oTCHETa Bpe-
MEHM C Havana NpUroToBMEHUsI: Bbl-
GepuTe KoHOPKY Npu NoMoLLm 9 u
HaxmuTe Ha =+ unu — , YToBbI BI-
KnounTb Tanmep. MNpu aTom cumson
(® noracHeT, a cumson £\ saroputcs.



Mpu ogHoBpemeHHoN paboTe
OBYX (PyHKUMI Tarimepa Ha guc-
nnee cHavana otobpaxaeTcs
Tarivep oTcyeTa BPEMEHM C Ha-
Yyarna npuroToBneHus.

(i)

Tanmep.

Tanmep MOXHO Ucnonb3oBaTh ANsi OT-
cuyeTa BPeMeHHM, korga KOHPOPKN He 1c-
nonb3ytoTca. Haxmute Ha @ .
Haxmunte Ha —|— unn — Tarimepa, 4Tobbl
3apaTtb Bpemsl. [1o ncreyeHun 3aagaHHo-
ro BpEMEeHM NofgaeTcs 3ByKOBOW CUrHan
M HaYMHaeT MUraTb LI .

* OTkniloyeHue 3ByKa: Haxmute Ha (1) .

4.10 STOP+GO

dyHkums *s nepesoanT Bee paboTalo-

LMe KOHAOPKM HA HAUMEHBLLIYIO CTY-

neHb Harpesa ( (o] ).

Mpw paBoTe dyHKLUMN "% MOLLHOCTb Ha-

rpeBa U3MEHWUTb Hemb3sl.

DYHKUMA % He OTKIIoUaeT dyHKLMIO

"Tanmep".

+ NS BKNIOYEHUS STOM PYHKLMM Ha-
xmuTe Ha % . 3aroputcst cumeon (1] .

* NS BbIKMIOYEHUS 3TOW PYHKLUU Ha-
xmuTe Ha " . ByneT BuibpaHa 3anaH-
Has paHee MOLHOCTb Harpesa.

4.11 bnokupoBka

Bo Bpemsi paboTbl KOHPOPOK MOXKHO 3a-
6nokupoBaTb NaHesnb ynpaBneHus 3a nc-
KMHOYEHMEM TaKOro dneMeHTa ynpasne-
nus, kak (1) . OTo npepoTepalyaeT cny-
YalrHoe M3MEHEeHWe MOLLHOCTU HarpeBsa.
CHavana 3apaviTe MOLLHOCTb Harpesa.
[ns BKMIOYEHNS 3TON DYHKLUMN HAXMUTE
Ha (5] . Cumeon (L] saroputcs u Gygert
ropeTb B TedeHue 4 cekyHa.

Tarimep npodomkut padory.

[ns BbIKNOYEHNSA 3TOW PYHKLUN HAXMU-
Te Ha [i] . Byaert BbiGpaHa 3anaHHas pa-
Hee MOLLHOCTb Harpesa.

Mpwu BbIKNIOYEHMM NPUBOPa OTKMIOYAET-
CS 1 3Ta PYHKLUSA.
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4.12 OyHKUMA 3aWmnThl OT
neTten

OTa pyHKUMS NpegoTBpaLLaeT cnyyvan-
Hoe ucnonb3oBaHue npubopa.

BknioueHue yHKUMM 3aluThI OT AeTel

* Bkniouute npu6op npu nomoum (1) .
He 3apaBariTe HUKAKOro ypOBHS MOLL-
HOCTU Harpesa.

* HaxmuTe 1 yaepxusaiite [ 8 Teue-
HIe YeTbIpex CekyHA. 3aropuTcs cum-

gon (1].

BuikntounTe npuop npum nomoum (1) .

BbikntoveHve cdyHkuum 3awuta ot
peTen

Bknitoumnte npubop npu nomoum (1) .
He 3apaBaliTe HUKAKOro ypOBHS MOLL-
HOCTU HarpeBa. Haxmute n yaepxu-

paiite [5] B TeueHme YeTbIpex cekyHa.
3aroputcs cumeon (4] .

Bikntounte npu6op npu nomoum (1) .

OTmeHa yHKUMKM 3almTa oT AeTeit Ha
OOVH UMK NPUrOTOBREHUS

Bkriounte npu6op npu nomowm (1) .

3aroputcs cumson (L] .

* Haxmute n yaepxusaiite 7] B Teue-
HWe YyeTbipex cekyHa. Beibepure cTy-
neHb Harpesa B TeveHne 10 cekyHA.
[MpnBopom MOXXHO Nonb3oBaTbCS.

* [Nocne BbIkNtOYeHNs Npubopa ¢ no-

Moo (1) dhyHKLMS 3aLLmMTbI OT aeTeil
BKITIOUNTCS CHOBA.

4.13 OffSound Control
(BkntoyeHue u BbIKNOYEHe
3BYKOBbIX CUrHanoB)

BhikntoveHne 3BYKOBbIX
curHanos

Bbikntounte npmodop.

Haxmute Ha @ W yoepxuBanTe B Teve-
HVe Tpex cekyHa. [ucnneun 3aropsartcs u
noracHyT. Ha Tpu cekyHabl HaXMuUTe Ha
& . 3aroputca cumeon (b7 . 3By« BNIO-
yeH. Haxmute - . 3aroputca [ . 3Byk
OTKIIOYEH.

Mpwn paboTe aToN PYHKLUM 3BYKUN CbILL-
Hbl TONBKO ecnu:

* naxate (D
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* 3aBeplueHa paboTa Taiimepa

* 3aBeplueHa paboTta Tarimepa obpaT-
Horo oTcyeTa

¢ Ha naHenb ynpasneHuna Obin nocTa-
BNeH I'IOCTOpOHHI/II?I npegver.

BknitoueHune 3BYKOBbIX
CuUrHanos

Bbikntounte npnbop.

5. NMOJIE3HbLIE COBETHI

@ MHOYKUMOHHBIE KOH®OPKN

B MHAYKUMOHHBIX KOH(popkax paboTaeT
ANEeKTPOMarHMTHoe rnorse, KOTopoe
04eHb BbICTPO HarpeBaeT nocyay.

5.1 MNocypa onst MHAYKUMOHHbBIX
KOHpopoK

AN

YcTaHaBnuBanTe Ha KOHGOPKK
TOMbKO Nocyay, NPUrofHy Ans
MCMOMb30BaHWS C UHAYKLMOHHbI-
MW BapOYHbIMU NaHEeNsMU.

Martepuan nocygpl

* MNMOAXOQMT: YyryH, CTarnb, 3ManupoBaH-
HaqA cTanb, HepXXaBewLllaa ctanb, no-
cyAa C MHOrOCMoWHbIM AHOM (C Map-
KVIpOBKOI7I N3roToBuUTENd COOTBET-
CTBYIOLLIMM 3HA4KOM).

* He NOAXOQMT: antoMUHWUA, Medb, na-
TYHb, CTEKINO, Kepamuka, papdop.

Mocyna npurogHa AnsA MCnonb3oBaHus

Ha MHAYKUWOHHbLIX KOH(pOpKaXx, €Cu...

* ... HEKOTOPOE KOSIMYECTBO BOAbLI OYEHb
ObICTPO 3aKkmMnaeT Ha KOHGOPKE, Ha KO-
TOPO 3ajaHa MakcMmarnbHasi CTyneHb
Harpeea...

¢ ... KOHYy nocyabl nputdaArnBaeTca mar-
HUT.

[IHO nocyAbl JOMKHO ObITh Kak
MOXHO Gornee TONncTbIM U Mo-
CKUM.

5.2 Vicnonb3oBaHne KOHOPOK.

& BHUMAHUE

Haxmute Ha @ Ha Tpw cekyHabl. Qucn-
1eun 3aropstcsa U noracHyT. Ha Tpm ce-
KyHIbl HaxMuTe Ha [F] . 3aroputca cum-
BOJ , MOTOMY YTO 3BYK BbIK/THOYEH.
HaxmuTe Ha - . 3aroputcs cumeon
. 3BYK BKIIOYEH.

MomecTuTe KyxoHHYt0 nocyay Ha nepe-
KpecTue, HaxodsLleecst Ha NOBEPXHO-
CTW, Ha KOTOPOW UAET NPUrOTOBMEHME.
MonHoCTbIO HaKpoNTe nepekpecTue.
[nameTp YacTu AHa nocyabl, K KOTOPOK
NpUTArMBaeTCa MarHuT, JOIMKEH cocTa-
BNATb He MeHee 125 MM. MHAayKUMOoH-
Hble KOH(POPKN aBTOMATUYECKN MoA-
CTpavBaloTCA No4 pa3Mep AHa Nocyabl.
KyxoHHas nocyaa 6onbluoro pasmepa
MOXET HarpeBaTbCs ABYMS KOHOpKamu
OJHOBPEMEHHO.

5.3 LWWym BO Bpems paboThbl

Ecnu Bbl yenbiwanu

* MOTPEeCcKMBaHWE: NPY UCMOMNb30BaHWUN
nocyabl, U3roTOBNEHHON U3 HECKOIb-
KMX Matepvanos (MHOrocrnomnHoe gHo).

* cBUCT: Bbl Nnonb3yeteck ogHOM 1nu
HECKONMbK/MU KOH(OpKaMm ¢ 3aaaH-
HbIMMW 4N HAX BbICOKUMUW YPOBHSIMM
MOLLHOCTH, a nocyaa U3roToBneHa u3
HeCKOINbKNX MaTepuanos (MHOrOCHoMi-
HO€e [HO).

* ryn: Bbl ucnonb3ayeTe BbICOKME YPOBHU
MOLLHOCT!.

* MoLuenKMBaHMe: MPOUCXOOAT SNEKTPU-
yeckue nepeknoyeHus.

* LIMNEHWMe, XyXoKkaHue: paboTaeT BeH-
TMRATOP.

Hanuuve wyMoB siBnsieTcsi HopMaribHbIM

SIBIEHWEM U He O3Ha4aeT, YTo Npubop

HEeUCnpaBeH.

5.4 DKOHOMUSA INEKTPOSHEPTUU
@ Kak cbepeyb anekTpoaHepruto



* Mo BO3MOXHOCTM BCerga HakpblBamTe
NocyAy KPbILLIKOW.

* [pexae Yem BKMNOYaTb KOHOPKY, NO-
CTaBbTe Ha Hee nocyay.

M |/|CI'IOJ'Ib3yI7ITe OCTaTo4HoOe Tenno ana
noggepXxaHua nuiim B ropayem co-
CTOAHUN UnNn Anga pactannmBaHUA
NPOAYKTOB.

@ OHeproadHeKTMBHOCTb KOHGO-
POK.

OHeproaheKTUBHOCTL KOH(POPKM 3aBU-
CUT OT AMameTpa KyXoHHOW nocydbl. [o-
cyfda C AHULLIEM, pasMep KOTOPOro MeHb-
e MUHMMarbHO JOMYyCTUMOro, Nony-
YaeT NULLb YacTb SHEPruu, N3nyyaemomn
KoHdpopkoii. CBeaeHUs1 0 MUHUMarnbHO
[0MyCTUMbIX AnaMmeTpax Nnocyabl npuse-
AeHbl B [naBe «TexHUYeckne aaHHbIe».
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aBTOMAaTUYECKM BbIKNOYaeTCs 40
TOro, Kak Npo3ByYUT CUrHanN Tam-
mMepa obpaTtHoro otcyeTa. Bpems
paboTbl KOHPOPKKU NpK ITOM 3a-
BUCUT OT BbIGPaHHOIo YpOBHS
MOLLIHOCTV U BPEMEHM MPUrOTOB-
neHwus.

5.6 Nprmepbl NpUroToBNeHNs

CooTHOLWEHNe YCTaHOBKM MOLLUHOCTU U
3HepronoTpebneHnst KOHPOPKM He ABM-
A€TCSA NUHENHbIM.

Mpun yBENMYEHUN MOLLHOCTU Harpesa
notpebneHne KOHPOPKON ANEKTPOIHEP-
rMmn Bo3pacTaeT He B O4NHAKOBOW Npo-
nopuum.

OTO 03Ha4aeT, YTO Ha CpeaHel CTyneHu
HarpeBa koHdpopka NnoTpebnsieT MeHee
NOMOBUHbI OT CBOEN HOMUHANbHOW MOLL-
HOCTW.

5.5 Oko Timer (Taiimep MpuBeAeHHbIe B TabnnLe gaH-
SKOHOMW-IHOCTI/I) Hble ABNATCA OPUEHTUPOBOY-
HbIMW.
C uenblo 3KOHOMUM 3MEKTPO3-
Heprun HarpeBaTenb KOHOPKM

Mo HasHaueHwe: Bpems CoBeTbl HomuHanb-
LH Has noTpe-
ocT 6nsemas
b MOLLHOCTb
Ha-
rpe-
Ba
CoxpaHeHwne npuro- no mepe [oToBbTE NOA KPbI- 3 %
1 TOBMEHHbIX Omtog Ten- Heobxoau-  LLKOW

nbiMn MOCTH
1- TonnaHackuii coyc, 5-25mMuH  Bpemsa ot BpemeHn 3-8 %
3 pactannvMBaHue: cnu- nepemMeLLMBanTe

BOYHOrO Macrna, LLOKO-

napga, xxenatmHa
1- CryweHne: B36UTLIN 10-40 mmH TotoBbTe Nog kpbl- 3-8 %
3 OMPET, 3aneYeHHble LLIKOW

anua
3- TlpurotoBneHue puca 25-50 mmH [obGaBbTe BOAbl B 8-13%

5 1 MOMOYHbIX 6rtog Ha
MeAJIEHHOM OrHe, pa-
30rpeB roToBbIX 6moa

KONMU4ecTBe Kak Mu-
HYMYM BABOE Npe-
BbilLaoLWnm Konunye-
cTBO puca. Monou-
Hble 6noaa Bpems
OT BPEMEHU NoMe-
LnBanTe.
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Mo HasHaueHwe: Bpems CoserTbl HomuHanb-
LLH Has noTpe-
ocT 6nsemas
b MOLLHOCTb
Ha-
rpe-
Ba
5- T[lpurotoBneHune Ha 20 - 45 mmH [1obaBbTe Heckonbko 13 —-18 %
7 napy OBOLLEWN, pbibbI, CTOJSOBbIX JTOXEK

msica XWUOKOCTM.
7 - TpurotoBneHue kap- 20-60 mvH Wcnonbayite makc. 18 -25%
9 Tohens Ha napy Ya nBogbl Ha 750 1

KapTodens

7 - [purotoBneHue 3Ha- 60 - 150 [o 3 n xmuakocTtun 18 -25%

9 YynTenbHbIX 0OObLEMOB  MWH
nULLM, pary n cynos

NNC UHFrpeaAneHTbI

9- [lerkoe oGxapuBaHue: MO FOTOBHO-

12 ackanonbl, KKOPOOH cTn
Onto» N3 TENATUHDI,
KOTNEeTbl, OTOMBHbIE,
COCMCKU, NeYeHb, 3a-
npaeka 13 Myku, snua,
OnNWHbI, MOHYNKN

MepeBepHute no nc- 25-45%
TE€YEHMM NOMOBUHbI
BPEMEHMU

12 CwunbHas obxapka,

- KapTodenbHbIe

13 onapgbu, CTEnku U3
dune roBaguHbl,
CTeukun

5-15 MuH

MepeBepHute no nc- 45-64 %
T€YEHMM NOMOBUHbI
BPEMEHMU

14  KvunayeHue Bogbl, OTBapvBaHMe MakapoHHbIX uagenuin, 06- 100 %
XapusaHue Msca (rynsil, )Xapkoe B ropLuoYkax), ooxapu-

BaHWe KapTogens Bo opuTiope

P KunaueHue Gonbluoro konmyecTsa Bodbl. BkroueHa dyHk-

uns «byctep».

6. YXOO N O4YNCTKA

Mpnbop Heobxoanmo oumLlaTth OT 3a-
rPSI3HEHMWIN NOCNEe KaXXaoro UCnosb3oBa-
HUS.

Cnepute 3a TeMm, Y4TOGbI AHWMLLE NpUCHO-
cobneHus Bcerga ObIN0 YNCTbIM.

@ LlapanuHbl unu TeMHble NSTHA
Ha CTeKrnoKkepamMmuKke He BMUST
Ha paboTy npubopa.

YnaneHve 3arpsisHeHui:

1. - Ypansiite HeMeaneHHo: pacnna-
BIEHHYI0 NnacTMaccy, nonuaTu-

TIEHOBYIO NIEHKY U NULLEBbLIE NPO-
OyKTbl, coaepxallme caxap. VHa-
Ye 3arpsi3HEHUsI MOTyT NPUBECTM K
noepexaeHuio npubopa. Ncnonb-
3yliTe cneyuanbHbli ckpebok ans
cTekna. Pacnonoxurte ckpebok
nog oCTpbIM YrioM K CTEKMSHHOW
NoBEepPXHOCTU U ABUranTe ero no
3TOl MOBEPXHOCTU.

— YpaneHue 3arpsi3HeHWin NPOn3Bo-
[uTe TOmbko Nocne Toro, Kak npu-
60p NONHOCTBIO OCTHIHET: U3BECT-



KOBbl€ NSATHA, BOAHbIE Pa3BoAbl,
Kannu xupa, 6necrawme benecoble
NATHa C MeTannuMyecknm oTnm-
BOM. Vcnonb3yiTe creunarnbHble 3.
CpeAcTBa Ans O4MCTKM NMOBEpPX-

HoCTen n3 CTEeKnokepamMmukn nnm

HepxxaBeloLLel cTasnu.
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2. TMpwnbop cnegyeT YNCTUTb BNaxXHOMN
TKaHbIO C HEOOMbLLUMM KONMYECTBOM
MOIOLLIEro cpeacTBa.

Mo 3aBepLUEHNM HAaCyXO BbITPUTE
nNpuBop YMCTOIN TPANKOWN.

7. MOWNCK N YCTPAHEHWVE HEMCMPABHOCTEW

HewucnpaBHocTb

BoamoxHoe

peluexvne

Mpnbop He BkNoYyaeTcs
unun He pabotaer.

[MoBTOpHO BKNIOUUTE
npnbop n MeHee, 4Yem 3a
10 cekyHa, ycTaHoBUTE
YPOBEHb Harpesa.

Bbino HaxaTto ogHoBpe-
MEHHO ABa unu bonee
CEHCOPHbIX MONS.

CnenyeTt HaxumaTb
TONbKO Ha OOHO CEeHCcop-
Hoe none.

BkntoveHa dyHKUmA
STOP+GO («Bblkntoumnn
v nugny).

Cwm. MnaBy «ExenHes-
HOE MCNONb30BaHNEY.

Ha naHenb ynpasnexus
nonana Boda unm kannu
Xupa.

MpoTpute naxens ynpa-
BMEHUS.

Bblgaetcs 3BykoBoW cur-
Han, nocre 4yero npuoop
BbIKMHOYaeTCs.
BblIkntoueHHbI npubop
BblAAET 3BYKOBOWN CUr-
Har.

Ha ogHo unu 6onee cex-
COpPHbIX nonewn Obin no-
NOXEH NOCTOPOHHWI
npegmer.

YpanuTte noCTOPOHHWI
npegmeT C CEHCOPHbIX
nonew.

Mprbop BbikMOYaAETCS.

Ha cencoprom none (1)
oKasancs MOCTOPOHHUIA
npegmer.

Yaanute noCTOPOHHMUI
npeameT C CEHCOPHOro
nonsi.

He BkntovaeTca nHauka-
TOpP OCTaTO4YHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpe-
nacb, NockonbKy pabo-
Tana B Te4eHUe CnuLl-
KOM KOPOTKOrO BPEMEHW.

Ecnn koHdopka npopa-
©oTana gocTtaTto4vHO Aon-
ro u gomKkHa Oblna Ha-
rpeTbcs, obpaTUTECh B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

He paboTaeT dyHKUuS
aBTOMaTM4ECKOro Harpe-
Ba.

KoHdbopka ropsyas.

[ariTe KoHopKe Kak
cnepyeT OCTbITb.

YcTaHoBNEH Makcumanb-
HbI YPOBEHb MOLLHOCTM
Harpesa.

MakcumanbHbIv ypoBeHb
MOLLIHOCTM Harpesa
NMEeT TY e MOLLHOCTb,
KoTOopas Bbl4aeTcs npu
BKITIIOMEHUN (PYHKLWN aB-
TOMaTMYECKOro Harpesa.
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HewncnpaBHOCTb

BoamoxHoe

pelieHne

Ha gucnnee yepeaytoT-
csl ABa pasHbIX YPOBHS
Harpeea.

Pa6oTtaeT cuctema
ynpasneHna MOLHO-
CTblO.

Cwm. «Cuctema ynpasne-
HUSI MOLLHOCTbHOY.

CeHcopHble nons Harpe-
BatoTCs.

Mocypa cnuwwikom 6ornb-
was unv Bel noctaBunu
€€ CIMULLIKOM BIM3KO K
3remMeHTaM ynpasneHus.

Mpu ncnonb3oBaHnn
60nbLUION NOCYAbl CTaBb-
Te ee Ha 3afHne KOH-

dopkw.

Mpwn HaxxaTum Ha ceH-
COpHbIE NOMs NaHenu
ynpaBneHus oTCyT-
CTBYET 3BYKOBOW CUrHarl.

SByKOBaﬂ curHanunsaumna
OTKIHO4YEeHa.

BkntounTe 3BYKOBYIO CUT-
Hanusauuto (cm. «OT-
KMtoYeHne curHanusa-
Lun»).

MosiensieTca cumeon (-] .

CpaboTtana gyHKUus aB-
TOMaTMUYECKOrO OTKJIIHO-
YeHus.

BbikntounTe npmbop u
CHOBA BKITIOUUTE €ro.

MosiBnsieTcs cumBon (L] .

BkntoyeHa dyHKLmnA
«BnokvpoBka» nnu
dyHKuMsa «3awmTa ot
neteny.

Cwm. MnaBy «ExepnHes-
HOE UCMONb30BaHUEY.

MosiBnsieTcs cumeon (F) .

Ha koHdopke oTcyT-
CTBYeT nocyaa.

[MocTtaBbTe Ha KOHOPKY
nocyay.

Henoaxogsawwuin tmn no-
cyabl.

Mcnonb3ynte nogxoas-
Lyto nocyay.

[OuameTp gHa nocyabl
CIMLLKOM Man gns aaH-
HOWM KOHPOPKMN.

VMcnonb3ynte nocyny
NoAxXoOsaLmx pa3mMepoB.

Mocyna He HakpbiBaeT
nepekpecrtue / kBagpar.

lMonHocTbIO HakponTe
nepekpectue / kBagpar.

3aropaeTtcs cumBon (£ u
yndopa.

Mpow3soLuna owmnbka B
paboTte npubopa.

Ha HekoTopoe Bpems OT-
KntoumTe Nnpmbop OT cetu
anekTponuTanHug. OT-
KMioYnTe aBToMaTnye-
CKVI NpepbiBaTeNb A0-
MalLLHEN 3NeKTpoCceTy.
3aTtem BoccTaHoBUTE
nogkntoyeHve. Ecnu nH-
avkatop (£ ) saroputes
CHOBa, obpaTuTech B
CEPBVCHbBIW LIEHTP.

MosiBNsieTcA cMmMBOn

Henonapgka, cBA3aHHas
C dneKTpuyecknm noa-
kntoyeHnewm. NopaBae-
MO€ HanpsikeHue BHe
[OMNyCTUMbIX NPeaenos.

O6paTtutech Kk kBanudu-
LMPOBaAHHOMY 3NEKTPUKY
Uy npoBepbTe Npa-
BUJIbHOCTb YCTAHOBKM
npuobopa.
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HewncnpaBHOCTb

BoamoxHoe

pelieHne

MosBrsieTcs cMMBON Mpownsolwuna ownbka B

paboTe npubopa B pe-
3ynbTaTe BbIKMNaHWs BO-
Obl B nocyne. Cpabora-
na sawuTa oT neperpesa
KOHOPOK 1 cucTeMa aB-
TOMaTMUYECKOrO OTKJITHO-

BbikntounTe npmbop.
CHuMUTE ropsvyto nocy-
ay. MNprumepHo vepes 30
CeKyH[, CHOBa BKIO4MTe
KoHdopKy. Ecnu npuun-
HOV HeucnpaBHOCTM Obl-
na KyxoHHas nocypaa, co-

YEeHUA.

obLLeHne o HencnpaBHO-
CTW NUCYE3HET C ANUCNnes.
MHavkaums octatouHoro
Tenna npu 3Tom MoxeT
OoCTaBaTbCs Ha gucnnee.
[awnTte nocyne kak cne-
OYEeT OCThbITb Y NPOBEpPb-
Te, MOAXOAUT NN OHa
OIS UICNONb30BaHuUs C
nNpnbopoM, CBEPMBLLNCH
c pasgenowm «[lMocyna
ONst UHOYKUMOHHbBIX KOH-

hopok».

3abnoknpoBaH BEHTUNA-
TOP OXMaXAeHWs.

lMpoBepbTe, He MellaeT
nn Kakon-nnmbo nocto-
POHHWIA NpeaMeT CBO-
6ogHOMY BpaLLeHuo
BeHTUnATopa. B cnyyae
NOBTOPHOro nosBneHns
coo06LeHns 06 aToM e
HeucnpaBHOCTK obpaT-
UTECb B CEPBUCHbIV
LeHTp.

MosiBNsieTCs CUMBON Henonagka, csisaHHas

MopkntoumTe npnbop kak

C SNEKTPUYECKUM NOA-
KntoyeHueM. Mpnbop
NMOAKITOYEH TONBKO K Of-

MoKasaHo Ha pUCYHKeE,
OMM1ChLIBaOLLLEM CXEMY
NOAKMHOYEHUS.

How hase.

Ecnu ¢ nomoLLpbto ykazaHHbIX BbILLE CMo-
co60B HENCNPABHOCTb YCTPAHUTb HE
yAanocb, 06paTuTeck B MarasviH unv B
cepBUCHbIN LeHTp. CooblumTe cBeae-
HUS, yKa3aHHble Ha Tabnuyke ¢ TeXHUYe-
CKMMM A@HHbIMW, KOL, CTEKIOKEpaMUKu,
COCTOALLMIA 13 Tpex undp (OH ykasaH B
yrny CTEKNSIHHOW NaHenu), u NosiBMnso-
weecs coobueHve o6 owmnbke.
Y6eaunTech, 4To NpnbOp aKcnyaTupo-
Bancsa npasunbHO. Ecnn Bl Henpasunb-

HO aKcnnyaTupoBanu npubop, TexHuye-
cKoe obcnyxuBaHue, NpegocTaBnsemMoe
cneyuanMcTamm CEpBUCHOrO LieHTpa munu
npogasua, OyaeT nnaTHbIM, faxe ecnuv
CPOK rapaHTuu eLle He uctek. VIHCTpyk-
LM NO TEXHUYECKOMY OBCNYXMBAHUIO 1
YCNOBUAM rapaHTuu NpuBeAeHb! B ra-
paHTUiiHom BykneTe.
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8. YCTAHOBKA

BHUMAHME!
Cwm. MnaBy «CBefeHnst No TeXHU-
ke Ge3onacHoCcTh.

N
(i)

[Mepen ycTaHoBkon npubopa nepenunium-
Te ¢ Tabnuykn ¢ TEXHUYECKUMM OaHHbI-
MW BCE CBELEHMS, NEPEYNCTIEHHBIE HU-
xe. Tabnunyka c TEXHUYECKUMUN AaHHbIMU
HaxoOWTCs Ha HUXKHEW YacTu Kkopnyca
npubopa.

Mepepn ycTaHoBkoW

* Homep usgenusa
[(34)\[©) T

» CepwiiHblli HOMEp

8.1 BctpanBaembie npnbopsl

- Okcnnyartauus BcTpaneaembix npubo-
pOB pa3speLleHa TOSbKO Nocne ux
MoOHTaxa B Mebenb, NnpegHasHaueH-
Hyt0 4N BCTpavBaeMblx Npubopos u
OTBeYaloLLyto HeoBXoAUMBIM CTaHaap-
Tam.

8.4 Cbopka

8.2 CeTeBoli kabenb

* MNpubop nocraBnsieTcs ¢ CETEBbLIM
LLIHYpOM.

* [NoBpexaeHHbI kabenb NUTaHus cre-
OyeT 3aMeHUTb crneumanbHbIM kabe-
nem (tTvn HO5BB-F, paccunTaHHbIl Ha
MakcumarnbHyto Temnepatypy 90°C
unu Bbiwe). ObpaTUTECh B MECTHBIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

8.3 YcTaHoBka npoknagku.

* Ouuctute NOBEPXHOCTb CTONELHULbI
B pa1710He Bblpe3a Anda BCTpamBaHuA.

+ [pukneriTe K HUXHEN KpoMKe npubopa
BAOJb Kpasi CTEKNOKEPaMUYECKO Nno-
BEPXHOCTM YNNOTHSIIOLLYIO NeHTY. He
pacTaruBaiite neHTy. KoHupbl NeHTbl
[OOIKHbI BCTPETUTLCS NocepeauHe oa-
HOW 13 cTOpoH. OBpexbTe No MecTy,
coenas 3anac B HECKOIbKO MUMNK-
MeTpOB, U COeAMHUTE Kpasi CTbIK B
CTbIK.
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B cnyyae ncnonb3oBaHUs 3aWUTHOMO
kopoba (gononHuTenbHas NpuHaanex-

HOCTb1)), (PpoHTanbHbIN 2-MM BEHTUNS-
LMOHHbIN 3a30p U 3awuTa nona nog npu-
6opom He aBnATCA 06593aTENbHLIMU.

B cnyyae yctaHoBku npnbopa Hag oyxo-
BbIM LUKAd)OM MCMONb30BaHUe 3aLlnTHO-
ro aKpaHa HeBO3MOXHO.

0B psiAe CTpaH 3alMTHbBIN KOPO6 MOXET OTCYTCTBOBATh B CMUCKE AOCTYMHbIX
[OMNONHUTENbHLIX NpUHaanexHocten. ObpaTuTeck kK CBOEMY MOCTABLLMKY.

9. TEXHNYECKUWE OAHHbIE

Modell HK956970FB
Typ 58 GCD E9 AU
Induction 11.1 kBT

Prod.Nr. 949 595 076 00
220-240 B 50-60 'y
Made in Germany

Ser.Nr. .......... 11.1 kBT
AEG AT
MowHOCTb KOHGOPOK
KoHdbopka HomuHanbHas [Mpu pabote Makcumans-  MuHumanb-
MOLLHOCTb dyHKumm «by- Hoe Bpems HbIi guameTp
(Makc. mowy-  ctep» [BT] paboTbl PyHK- KYXOHHOW MO-
HOCTb Harpe- uun «byctep» cyaopbl [MM]
Ba) [BT] [MuH]
[NpaBas 3a- 2300 Bt 3200 Bt 10 125
OHASA
MpaBas nepe- 2300 Bt 3200 Bt 10 125
OHASA
CpepaHsisa 3a- 2300 Bt 3200 Bt 10 125
OHASA
CpegHsia ne- 2300 Bt 3200 Bt 10 125
penHas
JleBas 3agHaA 2300 Bt 3200 Bt 10 125
JleBasd nepe- 2300 Bt 3200 Bt 10 125
OHASA

MoLHOCTE KOHGOPOK MOXKET HE3HAYUU-
TENbHO OTNMYaTbLCA OT NPUBEAEHHbLIX B
Tabnuue gaHHbix. OHa MOXeT BapbUpo-

BaTbCs B 3aBMCMMOCTW MaTepuana n
pasmepoB KyXOHHOW nocyabl.
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10. OXPAHA OKPY>XAIOLLEW CPE[bI

MaTepuansl ¢ cumsornom & cneayet 340poBbe yenoseka. He

cOoaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe BblOpacbIBaiTe BMecTe ¢ 6bITOBbIMU
yNakoBKy B COOTBETCTBYOLLME oTX04amu GbITOBYIO TEXHUKY,
KOHTeliHepbl Ans céopa BTOPUYHOIO NMOMEYEHHYI0 CUMBOJIOM X .

CbipbS. [ocTaBbTe nsgenve Ha MecTHoe
MpuHumas yyactme B nepepaboTtke npeanpusitTue no nepepaboTtke
CTaporo anekTpobbITOBOro BTOPUYHOTO Cbipbsi NN obpaTuTech
obopynoBaHusi, Bel nomoraete B CBO€ MyHWLMNanbHoe

3alUMTUTB OKPYXaIoLLyHo cpeay u ynpaBneHue.

@
&

ME10

[aTta nponsBoacTBa AaHHOrO U3AENUS YKa3aHa B CEPUAHOM
Homepe (serial number), rae nepsas uudpa Homepa
COOTBETCTBYET nocnefHen umdgpe roga Npou3BoAcCTBa, BTOpast
1 TpeTbs Undpbl HOMepa — NOPSAKOBOMY HOMepY Heaenu.
Hanpumep, cepuiiHbii Homep 11012345 o3HavaeT, 4To n3genvie
npousseaeHo Ha gecaTon Hegene 2011 roga.
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer un
rendimiento impecable durante muchos afos, con innovadoras tecnologias que facilitaran su
vida y prestaciones que probablemente no encuentre en electrodomésticos corrientes. Por
favor, dedique algunos minutos a la lectura para disfrutar de todas sus ventajas.

Visite nuestro sitio web para:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.aeg.com

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
@ www.aeg.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
ﬂ% www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cerciérese de tener la siguiente informacién a mano.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Nimero de
serie.

& Advertencia - Precaucién-Informacién sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales

Informacién medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los dafnos y lesiones causados por una
instalacidn y uso incorrectos. Guarde siempre las ins-
trucciones junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

/I ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapaci-
dad permanente.

e Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con la supervi-
sion de una persona que se responsabilice de su se-
guridad.

* No deje que los nifios jueguen con el aparato.

* Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
nifos.

* Mantenga a los nifios y mascotas alejados del apara-

to cuando esté funcionando o enfridndose. Las piezas
de facil acceso estan calientes.

e Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad pa-
ra nifios, se recomienda activarlo.

e Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el mante-
nimiento de usuario sin la supervisién adecuada.

1.2 Seguridad general

e El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.

* No accione el aparato con un temporizador externo
ni con un sistema de mando a distancia independien-
te.
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2. A\

Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un in-
cendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-
nifuga.

No utilice las superficies de coccidn para almacenar
alimentos.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el apara-
to.

No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedo-
res, cucharas o tapas sobre la superficie de cocciéon
para evitar que se calienten.

Si la superficie vitroceramica esté agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.
Tras el uso, apague la zona de coccién con el mando

y no preste atencion al detector de tamano.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién

ADVERTENCIA
Sélo una persona cualificada
puede instalar el aparato.

¢ Retire todo el embalaje.

e No instale ni utilice un aparato dafa-
do.

e Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.

® Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas electro-
domésticos y mobiliario.

e El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice
siempre guantes de proteccion.

¢ Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la hu-
medad las hinche.

* Proteja la parte inferior del aparato
del vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puer-
ta o debajo de una ventana. De esta
forma se evita que los recipientes ca-
lientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay sufi-
ciente espacio entre la parte inferior
del aparato y el cajon superior para
que circule el aire.

Deje un espacio de ventilacion de 2
mm entre la encimera y el frente de la
unidad situada bajo ella. La garantia
no cubre los dafios causados por la
falta de una ventilacién adecuada.

La base del aparato se puede calen-
tar. Se recomienda colocar un panel
de separacién no combustible bajo el
aparato para evitar acceder a la base.



Conexidn eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

® Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

e El aparato debe quedar conectado a
tierra.

¢ Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

e Utilice el cable de red eléctrica ade-
cuado.

e Coloque los cables eléctricos de for-
ma que no se puedan enredar.

* Asegurese de que el cable o el enchu-
fe (en su caso) no toquen el aparato
caliente ni utensilios de cocina calien-
tes cuando conecte el aparato a las
tomas cercanas.

* Asegurese de que el aparato estd ins-
talado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inade-
cuado puede provocar que el terminal
se caliente en exceso.

* Asegurese de que hay instalada una
proteccidon contra descargas eléctri-
cas.

e Establezca la descarga de traccion del
cable.

* Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Péngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red dafiado.

¢ Lainstalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permi-
ta desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de
3 mm.

e Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.
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2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

e Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

* No cambie las especificaciones de es-
te aparato.

¢ No deje nunca el aparato desatendido
mientras estéd en funcionamiento.

¢ No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccién. Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

* Apague las zonas de coccién después
de cada uso. No preste atencién al
detector de tamafio.

¢ No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

e Sila superficie del aparato esté agrie-
tada, desconecte inmediatamente el
aparato de la fuente de alimentacién.
De esta forma evitara descargas eléc-
tricas.

e Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zo-
nas de coccidon por induccidon cuando
el aparato esté en funcionamiento.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosién o in-
cendio.

e Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Manten-
ga las llamas u objetos calientes aleja-
dos de grasas y aceites cuando cocine
con ellos.

e Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

¢ El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite utilizado por primera
vez.

* No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables, dentro, cerca o encima del
aparato.
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ADVERTENCIA
Podria dafiar el aparato.

¢ No cologue ningln utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

¢ No deje que el contenido de los uten-
silios de cocina hierva hasta evaporar-
se.

e Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede dafarse.

¢ No encienda las zonas de coccién sin
utensilios de cocina o con éstos va-
cios.

¢ No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

¢ Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la ba-
se dafiada, pueden arafiar la vitrocera-
mica. Levante siempre estos objetos
cuando tenga que moverlos sobre la
superficie de coccion.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria dafiar el aparato.

e Limpie periédicamente el aparato pa-
ra evitar el deterioro del material de la
superficie.

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

e Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice sélo detergentes
neutros. No utilice productos abrasi-
vos, estropajos duros, disolventes ni
objetos de metal.

2.4 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfi-
xia.

® Pdngase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

e Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

——
- - -

(~ g
B+
&

[~

Zona de coccién por induccién
Zona de coccién por induccién
Zona de coccién por induccién
Zona de coccién por induccién
Zona de coccién por induccién
H Zona de coccién por induccién
Panel de control
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3.1 Disposiciéon panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y senales
acusticas anuncian qué funciones se han iniciado.

sensor funcién

O Activacion y desactivacion del aparato.

&5 Para bloquear y desbloquear el panel
de control.

Y Activa y desactiva la funcién STOP+GO.

@ Para activar la funcion Chef.

Indicador del nivel de calor Muestra el nivel de calor elegido.

A ndicadores de tiempo de las  Para mostrar las zonas de coccién para

zonas de coccidn las que se ha ajustado el tiempo.

Indicador del temporizador Muestra la hora en minutos.

B © Para mostrar el funcionamiento del tem-
porizador de cronometraje (1 a 59 minu-
tos).

B A Para mostrar el funcionamiento del tem-

porizador de cuenta atrés (1 a 99 minu-
tos) o del minutero.

Para mostrar las zonas de coccion para
las que se ha ajustado la temperatura.

B
oe

Para mostrar que el utensilio no es ade-
cuado, el didmetro de su base es dema-
siado pequefio o no hay ningun reci-
piente sobre la zona de coccidn.

B
[~

Para activar y desactivar la funcion de
Puente.

—
N
[ X}
—

Para activar y desactivar la funcion Po-

B
-

wer.
+/- Aumenta o disminuye el tiempo.
* Para ajustar la zona de coccién para la

funcién de temporizador.
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sensor

funcién

m O

Para programar las funciones del reloj.

Para ajustar la temperatura.

Panel de mandos

3.2 Indicacién de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcién
La zona de coccidn estéd apagada.
(1)- La zona de coccién esta en funcionamiento.
La funciéon *% esté activada.
(A7) Se usa la funcién de calentamiento automatico.
(P La funcion Power esté activada.
+ ndmero Hay un fallo de funcionamiento.

&/0/0

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pa-

sos): seguir cocinando/mantener caliente/calor residual.

Las funciones de bloqueo/bloqueo de seguridad para
nifos estan activadas.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o
no se ha colocado ningun recipiente sobre la zona de
coccién.

B! Se usa la funcién de desconexion automatica.

3.3 OptiHeat Control
(indicador de calor residual de
3 pasos)

ADVERTENCIA

G\ (2)\ (] jRiesgo de quema-

duras por calor residual!

4. USO DIARIO

4.1 Activacion y desactivacion

Toque (1) durante 1 segundo para en-
cender o apagar el aparato.

4.2 Desconexidén automatica

La funcién desconecta
automaticamente el aparato siempre
que:

¢ Todas las zonas de coccidn estén apa-

gadas ((1)).

OptiHeat Control muestra el nivel de ca-
lor residual. Las zonas de coccién por in-
duccién generan el calor necesario para
cocinar directamente en la base del reci-
piente, lo que hace que la superficie vi-
troceramica se caliente por el calor resi-
dual del mismo.

® no se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

e Se vierte algo o se coloca algin obje-
to sobre el panel de control durante
mas de 10 segundos (un recipiente, un
trapo, etc.). Se emite una sefial acusti-
ca durante un momento y el aparato
se apaga. Retire el objeto o limpie el
panel de control.

e El aparato estd demasiado caliente
(por ejemplo, el contenido de un reci-
piente ha hervido hasta agotarse el li-
quido). Espere a que la zona de coc-



cién se enfrie antes de utilizar el apa-
rato de nuevo.

Se utiliza un utensilio inadecuado. Se
ilumina el simbolo (F]y la zona de
coccién se apaga automaticamente
después de 2 minutos.

e No apague una zona de coccién ni
cambie la temperatura. Al cabo de un
cierto tiempo, se enciende el simbolo
(=) y se apaga el aparato. Véase a con-
tinuacion.

¢ La relacion entre el ajuste de tempera-
turay las horas de la funcién de Des-
conexidén automatica:

* (). (-3 —6horas
* (4)-(3)—5 horas
® (8)-(8) — 4 horas
* (1)- (4] — 1,5 horas

4.3 Ajuste de temperatura

Toque el nivel de calor en la barra de
control. Mueva el dedo por la barra de
control para cambiar el nivel. No suelte
la barra hasta que tenga el nivel de calor
correcto. El indicador muestra el ajuste
de temperatura.

a1 o 3 5 810 14 P
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Cuando use recipientes mayores de 180
mm, el fabricante recomienda colocarlos
en las zonas de coccién traseras.

4.4 Funcién Puente

La funcién Puente conecta dos zonas de
coccion de forma que funcionen como si
fueran una. Puede utilizar esta funcién
para recipientes mayores de 260 mm.
Seleccione en primer lugar el nivel de
calor de una de las zonas.

Si desea activar la funciéon de Puente,
pulse §1; se enciende el indicador. Si
desea ajustar o cambiar el nivel de calor,
pulse uno de los sensores.

Si desea desactivar la funcién de Puente,
pulse 9]; se apaga el indicador. Las zo-
nas de coccién funcionan de manera in-
dependiente.

ESPANOL 49

4.5 Calentamiento automatico

Puede ajustar el calor necesario de for-
ma mas rapida si activa la funcién Calen-
tamiento automético. Esta funcidn ajusta
el calor més alto durante un tiempo
(consulte el gréfico) y a continuacion lo
reduce hasta el ajuste adecuado.

Para iniciar la funcién de Calentamiento
automatico para una zona de coccién:

1. Toque P ((P) aparece en la panta-
lla).

2. Toque inmediatamente el ajuste de
calor necesario. Transcurridos 3 se-
gundos, (A) aparece en la pantalla.

Para detener la funcién cambie el ajuste

de temperatura.

Q)

12
11
10

©

- N W N OO N ®

o

4.6 La funcién Power

La funcién Power suministra potencia
adicional a las zonas de coccién por in-
duccién. La funcién Power se puede ac-
tivar durante un periodo de tiempo limi-
tado (consulte el capitulo sobre Informa-
cién técenica). Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccién por induccién adopta
automaticamente el nivel de temperatu-
ra mas alto. Para activarla, toque P Y
se encenderd (P ] . Para desactivarla,
cambie el nivel de temperatura.

4.7 Administrador de energia

La funcién de gestion de la energia divi-
de la potencia entre las dos zonas de
coccidon que forman un par (consulte la
figura). La funcién de potencia incre-
menta ésta al maximo para una de las
zonas de coccién del par. L apotencia
disminuye automaticamente en la se-
gunda zona de coccién. La pantalla de
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ajuste de calor para la zona reducida
cambia entre dos niveles.

4.8 Funcién Chef

La funcién Chef activa todas las zonas de
coccién y automéaticamente activa la fun-

cién de Puente para todas las zonas. Es-
ta funcién configura el mismo ajuste de

calor que el de la Ultima vez.

En la primera activacién, la pareja de zo-
nas izquierda se ajusta en (4], la pareja
central en (9] y la pareja derecha en (3] .

Para activar esta funcién:

* Toque & para que se encienda el in-

dicador. Todas las zonas de coccidn
estédn activas durante 9 minutos. Si las
zonas de coccidon estéan vacias, el sim-
bolo (2) se enciende. Después de 9
minutos suena una sefal aclstica y las

zonas vacias se ajustan en (0] .
Para reanudar esta funcién:

* Toque & para colocar o mover los re-
cipientes a la pareja desactivada de
zonas de coccion.

Para desactivar esta funcién:

* Toque 9] a fin de desactivar la funcién

Chef para las zonas de coccidn elegi-
das y mantenga el dltimo ajuste de las
zonas para esta pareja. El indicador se
apaga.

Ajuste la temperatura en (Z] o deje
que el temporizador de cuenta atrés

desactive las zonas de coccién. El indi-

cador se apaga.

(i)

Cuando la funcién Chef no esté activa, la
deteccién de recipientes es de 2 minu-
tos.

4.9 Temporizador

Temporizador.

Utilice el temporizador para regular el
tiempo que desee mantener encendida
una zona de coccién.

Ajuste el temporizador después de se-
leccionar la zona de coccién.

(1)

La seleccidn de la funcién del
temporizador puede realizarse
cuando las zonas de coccién es-
tén activadas y después de ajus-
tar el nivel de calor.

¢ Para seleccionar la zona de coccién:

toque 8:) varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de
coccién que desea.
Cuando se activa esta funcion, Q se
ilumina.

¢ Para activar el temporizador: toque
la parte & del temporizador para pro-
gramar el tiempo ( oo-99 minutos).
La cuenta atrads comenzara cuando el
indicador de la zona de coccién par-
padee mas lentamente.

® Para comprobar el tiempo restante:
seleccione la zona de coccion con 8.
El indicador de la zona de coccién co-
mienza a parpadear rdpidamente. La
pantalla muestra el tiempo que que-
da.

¢ Para cambiar el temporizador: selec-
cione la zona de coccién con §y to-
que—+o—.

¢ Para desactivar el temporizador: se-
leccione la zona de coccién con 8Dy
toque — . El tiempo restante comienza

a descontar hasta i . El indicador de
la zona de coccidn se apaga.

Al finalizar la cuenta atras, suena la se-
fal acUstica y L parpadea. Se apaga
la zona de coccidn.

¢ Para desactivar la sefial acustica: to-

que D.



Temporizador de
cronometraje

Utilice el temporizador para controlar el
tiempo que la zona de coccidn perma-
nece encendida.

¢ Para seleccionar la zona de coccién
(si hay mas de 1 zona de coccidn):
toque 89 varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de
coccién que desea.

Cuando se activa esta funcién, [ se
ilumina.

¢ Para activar el temporizador de cro-
nometraje:

Toque ().
El simbolo £ se apaga y (P se encien-
de.

¢ Para ver el tiempo de funcionamien-
to de la zona de coccidn: seleccione
la zona de coccién con 89 . El indica-
dor de la zona de coccién comienza a
parpadear rapidamente. La pantalla
muestra cuanto tiempo ha estado fun-
cionado la zona. Durante el primer mi-
nuto, la pantalla muestra el tiempo en
segundos, y después del primer minu-
to la pantalla muestra el tiempo en mi-
nutos. La pantalla muestra el tiempo
de la zona que lleva méas tiempo en
funcionamiento.

* Para desactivar el temporizador de
cronometraje: seleccione la zona de
coccion con 89y pulse + o — para
desactivar el temporizador. El simbolo
® se apaga y [ se enciende.

Cuando se utilizan a la vez las
dos funciones del temporizador,
la pantalla muestra primero el
cronometraje.

Minutero.

Puede utilizar el temporizador como mi-
nutero mientras no funcionen las zonas
de coccién. Toque (D) .

Toque =+ o — del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha transcurri-
do el tiempo, se activa la sefial acustica y

oo parpadea.

* Para detener la sefial acustica: toque

0.
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4.10 STOP+GO
La funcién °%' ajusta todas las zonas de
coccidn en funcionamiento al nivel de

calor méas bajo ((u)).
STOP s . .

Cuando ¢, esté en funcionamiento, no

se puede cambiar el ajuste de tempera-

tura.
., STOP . .7

La funcién "¢ no detiene la funcion del
temporizador.

. . STOP
® Para activar esta funcién, toque ¢, .

Se encenderd el simbolo (u].

* Para desactivar esta funcién, toque

STOP . s
& - Se activaré la temperatura que se

haya seleccionado anteriormente.

4.11 Bloqueo

Con las zonas de coccidn en funciona-
miento, se puede bloquear el panel de

control, pero no (1) . Evita el cambio ac-
cidental del nivel de calor.

Ajuste primero la temperatura.

Para activar esta funcién, toque E . Se
encendera el simbolo (L | durante 4 se-
gundos.

El temporizador se mantiene activo.

Para detener esta funcién, toque [ . Se
activara la temperatura que se haya se-
leccionado anteriormente.

La funcién también se desactiva cuando
se apaga el aparato.

4.12 Dispositivo de seguridad

para ninos

Esta funcion impide el uso accidental del

aparato.

Para activar el dispositivo de

seguridad para nifios

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-
te los niveles de calor.

* Toque [F] durante 4 segundos. Se en-
cendera el simbolo (L J.

® Apague el aparato con @ .

Para desactivar el dispositivo de

seguridad para nifios

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-

te los niveles de calor. Toque [ du-
rante 4 segundos. Se encenderd el

simbolo (7] .
Apague el aparato con (1) .
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Para anular el dispositivo de
seguridad para nifios una sola vez

* Encienda el aparato con (1) . Se en-

cenderé el simbolo L J.

* Toque [ durante 4 segundos. Ajuste
la temperatura antes de que trans-
curran 10 segundos. Ya puede utilizar
el aparato.

e El dispositivo de seguridad para nifios
se activaré de nuevo en cuanto apa-

gue el aparato con ().

4.13 OffSound Control
(Activacion y desactivacion de
los sonidos)

Desactivacion de los sonidos

Apague el aparato.

Toque (I durante 3 segundos. Los indi-
cadores se encienden y se apagan. To-

5. CONSEJOS UTILES

ZONAS DE COCCION POR IN-
DUCCION

En las zonas de coccidn por induccion, la
presencia de un fuerte campo magnéti-
co calienta los recipientes muy répida-
mente.

5.1 Recipientes para las zonas
de coccién por induccién

Utilice las zonas de coccién con
los utensilios de cocina adecua-
dos.

Material de los recipientes

¢ correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con ba-
ses formadas por varias capas (indica-
dos por el fabricante como aptos para
induccion).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, cerdmica, porcelana.

que [{ durante 3 segundos. 50 se en-
ciende; el sonido esté activado. Toque
= ; b ) se enciende y |a sefial acustica se
desactiva.

Cuando esté activa esta funcién, sdlo se
oye el sonido cuando:

* setoca(])

e el minutero se apaga
* el temporizador se apaga
* se coloca algo en el panel de mandos.

Activacién de los sonidos

Apague el aparato.

Toque (D) durante 3 segundos. Los indi-
cadores se encienden y se apagan. To-
que (& durante 3 segundos. [6 | se en-
ciende porque el sonido esté desactiva-
do. Toque =, 60 se enciende. El soni-
do esté activado.

El recipiente es indicado para cocinar
por induccién si...

e ... puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefia de agua con el ni-
vel de calor méaximo.

e .. eliman se adhiere a la base del re-
cipiente.

Utilice recipientes con la base
mas gruesa y plana posible.

5.2 Uso de las zonas de
coccioén
& IMPORTANTE

Coloque el utensilio de cocina sobre la
cruz que figura en la superficie sobre la
que cocina. Cubra por completo la cruz.
La parte magnética de la base del uten-
silio de cocina debe tener un minimo de
125 mm. Las zonas de coccién por in-
duccidn se adaptan automaticamente al
tamano de la base de los utensilios de
cocina. Puede cocinar con utensilios de
cocina de mayores dimensiones utilizan-



do dos zonas de coccidn al mismo tiem-
po.

5.3 Ruidos durante la

utilizacion

Es posible que escuche los ruidos

siguientes:

e crujido: el utensilio de cocina esté fa-
bricado con distintos tipos de materia-
les (construccién por capas).

e silbido: utiliza una o varias zonas de
coccién a temperaturas muy altas y
con utensilios de cocina cuya base es-
t4 hecha de distintos materiales (cons-
truccion por capas).

¢ zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

¢ chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

® siseo, zumbido: el ventilador esté en
funcionamiento.

Los ruidos descritos son normales y no

indican fallo alguno del aparato.

5.4 Ahorro energético
@ Coémo ahorrar energia

¢ Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Coloque el recipiente sobre una zona
de coccidn antes de encenderla.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

@ Eficacia de la zona de coccién
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La eficacia de la zona de coccidn esta re-
lacionada con el didmetro del recipiente.
Un recipiente con un didmetro inferior al
minimo solo recibe una parte de la po-
tencia generada por la zona de coccién.
Consulte los didmetros minimos en el
capitulo sobre Informacién técnica.

5.5 Oko Timer (temporizador
ecoldgico)

&)

Con el fin de ahorrar energia, la
resistencia de la zona de coccién
se apaga antes de que suene la
sefal del temporizador de cuen-
ta atras. La diferencia en el tiem-
po de utilizacién depende de la
temperatura de calentamiento y
de la duracién de la coccion.

5.6 Ejemplos de aplicaciones
de coccién

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de coc-
cién no es lineal.

Cuando se aumenta el ajuste de calor,
no es proporcional al aumento del con-
sumo de potencia de la zona de coc-
cion.

Significa que la zona de coccién con el
ajuste de calor medio usa menos de la
mitad de su potencia.

(i)

Los datos de la tabla son sdlo
orientativos.

Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nominal
ni-

vel

de

ca-

lor

Mantener calientes los seginsea  Tapar los recipientes 3 %

1 alimentos cocinados  necesario

1- Salsaholandesa, de-  5-25min Remover periédica- 3-8%

3 rretir: mantequilla, mente

chocolate, gelatina
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Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nominal
ni-
vel
de
ca-
lor
1-  Cuajar: tortilla, huevos 10 -40 min  Cocinar con tapa 3-8%
3 revueltos
3-  Arrocesy platos coci-  25-50min  Anadir al menos el 8-13%
5 nados con leche, ca- doble de liquido que

lentar comidas prepa- de arroz; los platos

radas lacteos deben remo-

verse entremedias

5-  Cocinar al vaporver-  20-45min  Afadir varias cucha- 13-18%
7 duras, pescados o car- radas de liquido

nes
7 - Cocinar patatas al va- 20 -60 min  Utilice como méximo 18 — 25 %
9 por Y4 | de agua para 750

g de patatas

7 - Cocinar grandes canti- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido 18 -25%
9 dades de alimentos, min ademas de los ingre-

estofados y sopas dientes
9 - Freir ligeramente: es- como esti- Dar la vuelta a media 25-45%
12 calopes, ternera “cor- me necesa- coccién

don bleu”, chuletas, rio

hamburguesas, salchi-

chas, higado, filetes

rusos, huevos, tortitas,

rosquillas
12 - Freir a temperatura 5-15min  Dar lavuelta a media 45-64 %
13 fuerte, bolas de pata- coccion

ta, filetes de lomo, fi-

letes
14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir 100 %

patatas

Hervir grandes cantidades de agua. La funcion Power esta

activada.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base es-
té limpia.

(i)

Los arafiazos o las marcas oscu-
ras de la superficie vitroceramica

no afectan al funcionamiento
normal del aparato.



Para eliminar la suciedad:

1.

— Elimine de inmediato: restos fun-
didos de pléstico, recubrimientos
de pléstico y alimentos que con-
tengan azlcar. De lo contrario la
suciedad dafiara el aparato. Utilice
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— Elimine cuando el aparato se ha-
ya enfriado: restos de cal, marcas
de agua, manchas de grasa y de-
coloraciones metélicas. Utilice un
limpiador especial para vitroceréa-
micas o acero inoxidable.

un rascador especial para el cris- 2. Limpie el aparato con un pafio suave
tal. Coloque el rascador sobre la humedecido con agua y detergente.
superficie del cristal formando un 3. Termine la limpieza secando a fon-
dngulo agudo y arrastre |a hoja do el aparato con un paiio limpio.
para eliminar la suciedad.
7. SOLUCION DE PROBLEMAS
Problema Posible Solucién

El aparato no se encien-
de o no funciona.

Vuelva a encender el
aparato y ajuste el nivel
de calor en menos de 10
segundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

La funcién STOP+GO
estd activada.

Consulte el capitulo
“Uso diario”.

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de con-
trol.

Se emite una sefal acus-
tica y el aparato se apa-
ga.

Se emite una sefal acus-
tica cuando el aparato se

apaga.

Hay uno o més sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cu-
bre los sensores.

El aparato se apaga.

Ha puesto algo sobre el

sensor (D .

Retire el objeto del sen-
sor.

El indicador de calor re-
sidual no se enciende.

La zona de coccién no
estd caliente al no haber
estado encendida el
tiempo suficiente.

Si la zona de coccién ha
funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.

La funcién de calenta-
miento automatico no se
activa.

La zona de coccidén esté
caliente.

Deje que la zona de coc-
cion se enfrie lo suficien-
te.

Se ha ajustado el nivel
de calor més alto.

El nivel de temperatura
méximo tiene la misma
potencia que la funcién
de calentamiento auto-
matico.
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Problema

Posible

Solucién

El valor de la temperatu-
ra varia entre dos ajus-
tes.

La gestion de energia
estd activada.

Consulte “Gestion de
energia”.

Los sensores se calien-
tan.

El utensilio de cocina es
demasiado grande o es-
t4 colocado demasiado

cerca de los mandos.

Cologue los utensilios
de cocina de gran tama-
fio en las zonas de coc-
cién traseras si fuera ne-
cesario.

No hay sefial alguna al
pulsar los sensores del
panel.

Las senales estan desac-
tivadas.

Active las sefales (con-
sulte “Control Off-
Sound”).

(-] se enciende. La funcién de descone-  Apague el aparato y
xién automética estd ac-  vuelva a encenderlo.
tivada.

se enciende. Estan activados el dispo- Consulte el capitulo
sitivo de seguridad para  “Uso diario”.
nifos o la funcién de
bloqueo.

se enciende. No hay ningln recipien-  Ponga un utensilio de

te en la zona de coccidn.

cocina sobre la zona de
coccion.

El utensilio de cocina no
es adecuado.

Utilice el utensilio de co-
cina adecuado.

El didmetro de la base
del utensilio de cocina
es demasiado pequefio
para la zona de coccidn.

Utilice un utensilio de
cocina del tamafio ade-
cuado.

El utensilio de cocina no
cubre el cuadrado / la
cruz.

Cubra por completo la
cruz/el cuadrado.

y un nimero se en-
cienden.

Se ha producido un error
en el aparato.

Desenchufe el aparato
del suministro eléctrico
durante unos minutos.
Desconecte el fusible del
sistema eléctrico. Vuelva
a conectarlo. Si vuelve a
aparecer el simbolo (£],
pdéngase en contacto
con el Centro de servicio
técnico.

se enciende.

La conexién eléctrica no
es adecuada. La tension
de la fuente de alimenta-
cién estéa fuera de rango.

Consulte a un electricista
cualificado para compro-
bar la instalacion.
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Problema

Posible

Solucién

se enciende.

Se ha producido un error
en el aparato porque el
utensilio de cocina ha
hervido hasta agotar el
liquido. Se ha activado la
proteccién contra sobre-
calentamientos de las
zonas de coccion y la
desconexion automatica.

Apague el aparato. Reti-
re el utensilio de cocina
caliente. Espere unos 30
segundos antes de en-
cender de nuevo la zona
de coccién. Si el utensi-
lio de cocina era el pro-
blema, el mensaje de
error desaparece de la
pantalla, pero el indica-
dor de calor residual
permanece activado. De-
je enfriar el utensilio de
cocina lo suficiente y
compruebe que es com-
patible con el aparato
consultando “Utensilios
de cocina para la zona
de coccién por induc-
cion”.

El ventilador de refrige-
racion estéd bloqueado.

Compruebe si algin ob-
jeto bloquea el ventila-
dor. Si vuelve a aparecer
el mensaje de error,
pongase en contacto
con el Centro de servicio
técnico.

se enciende.

La conexién eléctrica no
es adecuada. El aparato
estd conectado solo a
una fase.

Conecte el aparato co-
mo se muestra en la ilus-
tracion.

Si después de aplicar las soluciones an-
teriores no ha conseguido resolver el
problema, péngase en contacto con el
distribuidor o con el servicio de atencién
al cliente. Facilite la informacion de la
placa de caracteristicas, el codigo de
tres digitos de la placa vitrocerdmica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica) y el mensaje de error que
aparezca.

8. INSTALACION

& ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

@ Antes de la instalacion

Asegurese de que maneja el aparato
adecuadamente. De lo contrario, el per-
sonal técnico de servicio del cliente o
del distribuidor facturara la reparacién
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de ga-
rantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se en-
cuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

Antes de instalar el aparato, anote esta
informacién de la placa de caracteristi-
cas. La placa de caracteristicas se en-
cuentra en el fondo de la caja del apara-
to.
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8.1 Aparatos integrados

e Los aparatos que han de ir integrados
en la cocina sélo deben utilizarse una
vez encastrados en los muebles ade-
cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.

8.2 Cable de conexién

¢ El electrodoméstico se suministra con
el cable de conexion.

e Sustituya el cable de alimentacion de
red dafado por uno especial (tipo

8.4 Montaje

HOSBB-F Tméx 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-
co local.

8.3 Colocacién de la cinta
sellante adhesiva

e Limpie la encimera en la zona del re-
corte.

® Pegue la cinta adhesiva sellante alre-
dedor del borde inferior de la superfi-
cie de coccidn, en el borde exterior de
la vitrocerdmica. No la estire. Procure
que el corte quede en el centro de
uno de los lados. Cuando haya termi-
nado de cortarla (afiada algunos mm),
presione ambos extremos entre si pa-
ra pegarlos.

\&
B* AA T *min.2mm
£ |
—| |l
<20 mm
¥
min. 500 mm gndnmm
A B ~

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

——T1

B* Azi_l'—r‘ *min. 2mm
b —
— -
>20 mm
¥
min. 500 mm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

T
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Si utiliza una caja de proteccién (acceso-

rio adicional“), no son necesarios el es-
pacio de ventilacion frontal de 2 mmy el
suelo protector situado directamente
debajo del aparato.

No se puede utilizar la caja de protec-
cion si se instala el aparato encima de un
horno.

1) El accesorio de la caja de proteccién puede no estar disponible en algunos paises.
Péngase en contacto con el proveedor local.
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9. INFORMACION TECNICA

Prod.Nr. 949 595 076 00
220-240 V 50-60 Hz

Modell HK956970FB
Typ 58 GCD E9 AU
Induction 11.1 kW Made in Germany
Ser.Nr. .......... 1.1 kW

AEG CEAT

Potencia de las zonas de coccién

Zona de coc- Potencia no- Funcién Po- Duracion ma- Diametro mi-
cién minal (ajuste wer activada xima de la nimo del reci-
de calor ma- [W] funcién Po- piente [mm]
ximo) [W] wer [min]
Posterior de- 2300 W 3200 W 10 125
recha
Anterior dere- 2300 W 3200 W 10 125
cha
Mitad poste- 2300 W 3200 W 10 125
rior
Mitad anterior 2300 W 3200 W 10 125
Posterior iz- 2300 W 3200 W 10 125
quierda
Anterior iz- 2300 W 3200 W 10 125
quierda

de la tabla. Cambia con el material y las
dimensiones del utensilio de cocina.

La potencia de las zonas de coccidn
puede variar ligeramente de los datos

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo
& . Coloque el material de embalaje
en los contenedores adecuados para
su reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente
y la salud publica, asi como a reciclar
residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos. No deseche los
aparatos marcados con el simbolo &
junto con los residuos domésticos.
Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto
con su oficina municipal.
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