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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.



WARNING!

In order to ensure a normal operation of your refrigerating appliance, which uses a completely environmentally friendly

refrigerant the R600a (flammable only under certain conditions) you must observe the folloving rules:

+ Do not hinder the free circulation of the air around the appliance.

+ Do not use mechanic devices in order to accelerate the defrosting, others than the ones recommended by the
manufacturer.

+ Do not destroy the refrigerating circuit.

+ Do not use electric appliances inside the food keeping compartment, other than those that might have been recommended
by the manufacturer.

WARNUNG!

Ihr Gerat verwendet ein umweltvertragliches Kaltemittel, R600a (nur unter bestimmten Umstanden brennbar). Um einen

einwandfreien Betrieb Ihres Gerates sicherzustellen, beachten Sie bitte folgende Vorschriften:

+ Die Luftzirkulation um das Gerat darf nicht behindert sein.

+ Verwenden Sie aul3er der vom Hersteller empfohlenen, keine mechanischen Hilfsmittel, um den Abtauprozess zu
beschleunigen.

+ Der Kaltemittelkreislauf darf nicht beschadigt werden.

+ Verwenden Sie im Lebensmittelaufbewahrungsbereich lhres Geréates keine elektrischen Geréate, es sei denn, sie sind vom
Hersteller empfohlen.

WAARSCHUWING!

U moet de volgende regels in acht nemen om de normale werking van uw koelkast, die het volledig milieuvriendelijke

koelmiddel R600a gebruikt, te verzekeren:

+ Hinder de vrije luchtcirculatie rond het toestel niet.

+ Gebruik geen andere mechanische toestellen om het ontdooien te versnellen dan de toestellen die door de fabrikant
worden aangeraden.

+ Vernietig het koelcircuit niet.

+ Gebruik geen andere elektrische toestellen in de bewaarlade voor etenswaren dan de toestellen die eventueel door de
fabrikant worden aangeraden.

BHUMAHUE

[na Toro, 4To6bI 06ecneunTs HopMarnbHyo paboTy Ballero xonogunbHrKa B KOTOPOM MCMNOMb3yeTCA OXIaXaatoLmn peareHT

R600a, coBepLueHHO 6e3BpeaHbIn NSt OKpyKatoLLen cpeabl (BOCNIaMEHSIIOLLMINCA TOMbKO B ONpederneHHbIX YCnoBusix), Bam

cneayet cobnoaate creayroLme npaesuna.

* He cosgaBaiTe NnpensaTcTBun Ans cBO60AHON LIMPKYNALMM BO3yXa BOKPYT XONOANUIbHYKA.

¢ He nonb3yintecb HUKaKUMM MEXAHUYECKUMU NMPUCMOCOBNEHNAMU U MHCTPYMEHTaMU AN yaaneHns nbaa npu
pasMOpPaKMBaHNM XONOAMITbHUKA, KOME TeX, KOTOpPblE PEKOMEHOBAHbI N3rOTOBUTENEM.

* He ponyckanTe NOBpeXAEHNS OXMNaXKOaloLLEro KOHTypa.

* He ycTaHaBnueaiiTe BHyTpb XONOAWUMBHOIO OTAENEHWS, IOe XPaHSTCs NPOAYKTbI, HAKaKMe SNeKTpUYeCcKue yCTPoMCTBa,
KpOMe TeX, KOTOpble peKOMEH0BaHbl M3rOTOBUTENEM.

YBATlA!

Ons Toro, wob 3abe3neuntn HopMasnbHy poboTy Balioro xonoamnbHmKa, B SKOMY BUKOPUCTOBYETLCS OXONOMKYHOUMIA

peareHT R600a, abComntoTHO HELLKIANMBUIA O HABKOMULLHBOrO cepeaoBuLLa (3aiMaeTbCsa NuLe 3a NeBHUX YMOB), Bam

HeobxigHO 4OTpMMyBaTUCS HACTYMHKX NPaBwn..

+ He cTBOpIONTE NEPENOH ANSs BiNlbHOI LMPKYNALii NOBITPS HABKOMO XONOAMITbHUKA.

* He kopucTyintech XXO4HUMU MEXaHIYHUMM NPUCTPOSIMU Ta IHCTPYMEHTaMU ANs BUAANEHHS Nboay Nif, Yac po3MOpPOXYBaHHS
XOnoAunbHMKa, OKPiM TUX, LLIO PEKOMEHO0BaHi BUPOGHUKOM.

* He ponyckaiiTe NOLWKOMKEHHS OXONMOMKYHOHOro KOHTYpa.

* He BcTaHoBnOWTE BCEpeanHY XONOAMIMbHOIO BiaaineHHs, Ae 36epiratoTbCst MPOAYKTH, XKOOHUX ENEKTPUYHUX MPUCTPOIB,
OKpiM TUX, LLIO PEKOMEH0BaHi BUPOBHUKOM.

HOIATUS!

Et kiilmutusseade, mis kasutab igati keskkonnasdbralikku kilmutusagensit R600a (tuleohtlik ainult teatavatel tingimustel),
tootaks normaalselt, peate jargima jargmisi eeskirju:

* Arge blokeerige 6hu vaba ringlust seadme imbruses.

* Arge piiiidke sulamist kiirendada mehaaniliste abivahenditega, mida tootja ei ole soovitanud.

* Arge kahjustage kiilmutusagensikontuuri.

* Arge kasutage toiduainete hoiukambrites elektriseadmeid, mida tootja ei ole soovitanud.
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Congratulations on your choice of a BE&KO Quality
Appliance, designed to give you many years of service.

Safety first!

Do not connect your appliance to the electricity supply
until all packing and transit protectors have been
removed.

* Leave to stand for at least 12 hours before switching
on, to allow compressor oil to settle, if transported
horizontally.

* If you are discarding an old appliance with a lock or
latch fitted to the door, ensure that it is left in a safe
condition to prevent the entrapment of children.

» This appliance must only be used for its intended
purpose.

* Do not dispose of the appliance on a fire. Your
appliance contains non CFC substances in the
insulation which are flammable. We suggest you
contact your local authority for information on disposal
and available facilities.

* We do not recommend use of this appliance in an
unheated, cold room. (e.g. garage, conservatory,
annex, shed, out-house etc.)

To obtain the best possible performance and trouble
free operation from your appliance it is very important to
read these instructions carefully. Failure to observe
these instructions may invalidate your right to free
service during the guarantee period.

Please keep these instructions in a safe place for easy
reference.

This appliance is not intended for use by person with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.




Electrical requirements

Before inserting the plug into the wall socket
make sure that the voltage and the frequency
shown in the rating plate inside the appliance
corresponds to your electricity supply.

We recommend that this appliance is
connected to the mains supply via a suitably
switched and fused socket in a readily
accessible position.

Warning! This appliance must be earthed.
Repairs to electrical equipment should only be
performed by a qualified technician. Incorrect
repairs carried out by an unqualified person
are carry risks that may have critical
consequences for the user of the appliance.
ATTENTION!

This appliance operates with R600a which is
an environmental friendly but flammable gas.
During the transportation and fixing of the
product, care must be taken not to damage
the cooling system. If the cooling system is
damaged and there is a gas leakage from the
system, keep the product away from open
flame sources and ventilate the room for a
while.

WARNING - Do not use mechanical devices
or other means to accelerate the defrosting
process, others than those recommended by
the manufacturer.

WARNING - Do not damage the refrigerant
circuit.

WARNING - Do not use electrical appliances
inside the food storage compartments of the
appliance, unless they are of the type
recommended by the manufacturer.
WARNING - If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Transportation instructions

1. The appliance should be transported only in
an upright position. The packing as supplied
must be intact during transportation.

2. If during the transport the appliance, has
been positioned horizontally, it must not be
operated for at least 12 hours, to allow the
system to settle.

Instruction for use

3. Failure to comply with the above
instructions could result in damage to the
appliance, for which the manufacturer will not
be held liable.

4. The appliance must be protected against
rain, moisture and other atmospheric
influences.

Important!

» Care must be taken while cleaning/carrying
the appliance not to touch the bottom of the
condenser metal wires at the back of the
appliance, as this could cause injury to fingers
and hands.

* Do not attempt to sit or stand on top of your
appliance as it is not designed for such use.
You could injure yourself or damage the
appliance.

» Make sure that the mains cable is not caught
under the appliance during and after moving,
as this could damage the cable.

* Do not allow children to play with the
appliance or tamper with the controls.

Installation instructions

1. Do not keep your appliance in a room
where the temperature is likely to fall below 10
degrees C (50 degrees F) at night and/or
especially in winter, as it is designed to
operate in ambient temperatures between +10
and +38 degrees C (50 and 100 degrees F).
At lower temperatures the appliance may not
operate, resulting in a reduction in the storage
life of the food.

2. Do not place the appliance near cookers or
radiators or in direct sunlight, as this will
cause extra strain on the appliance's
functions. If installed next to a source of heat
or freezer, maintain the following minimum
side clearances:

From Cookers 30 mm

From Radiators 300 mm

From Freezers 25 mm

3. Make sure that sufficient room is provided
around the appliance to ensure free air
circulation (Item 2).

* Put the back airing lid to the back of your
refrigerator to set the distance between the
refrigerator and the wall (Item 3).



4. The appliance should be positioned on a
smooth surface. The two front feet can be
adjusted as required.To ensure that your
appliance is standing upright adjust the two
front feet by turning clockwise or anti-
clockwise, until firm contact is secured with
the floor. Correct adjustment of feet prevents
excessive vibration and noise (Iltem 4).

5. Refer to "Cleaning and Care" section to
prepare your appliance for use.

Getting to know your appliance
(Item 1)

1 - Thermostat and lamp housing
2 - Adjustable Cabinet shelves
3 - Wine bottles support
4 - Water collector
5 - Crisper cover
6 - Crisper
7 - Compartment for quickly freezing
8 - Ice tray support & ice tray
9 - Compartments for frozen froods keeping
10 - Adjustable foot
11 - Dairy Compartment
12 - Shelf for jars
13 - Shelf for bottles

Suggested arrangement of food in
the appliance

Guidelines for obtaining optimum storage and
hygiene:

1. The fridge compartment is for the short-
term storage of fresh food and drinks.

2. The freezer compartment is
rated and suitable for the freezing and
storage of pre-frozen food.

The recommendation for | % CEE3|storage as
stated on the food packaging should be
observed at all times.

3. Dairy products should be stored in the
special compartment provided in the door
liner.

4. Cooked dishes should be stored in airtight
containers.

5. Fresh wrapped produce can be kept on
the shelf. Fresh fruit and vegetables should be
cleaned and stored in the crispers.

6. Bottles can be kept in the door section.

7. To store raw meat, wrap in polythene
bags and place on the lowest shelf. Do not
allow to come into contact with cooked food,

Instruction for use

to avoid contamination. For safety, only store
raw meat for two to three days.

8. For maximum efficiency, the removable
shelves should not be covered with paper or
other materials to allow free circulation of cool
air.

9. Do not keep vegetable oil on door
shelves. Keep the food packed, wrapped or
covered. Allow hot food and beverages to cool
before refrigerating. Leftover canned food
should not be stored in the can.

10. Fizzy drinks should not be frozen and
products such as flavoured water ices should
not be consumed too cold.

11. Some fruit and vegetables suffer damage
if kept at temperatures near 0°C. Therefore
wrap pineapples, melons, cucumbers,
tomatoes and similar produce in polythene
bags.

12. High-proof alcohol must be stored upright
in tightly closed containers. Never store
products that contain an inflammable
propellant gas (e.g. cream dispensers, spray
cans, etc.) or explosive substances. These
are an explosion hazard.

Temperature control and adjustment

Operating temperatures are controlled by the
thermostat knob (Item 5) and may be set at
any position between 1 and 5 (the coldest
position).

The average temperature inside the fridge
should be around +5°C (+41°F).

Therefore adjust the thermostat to obtain the
desired temperature. Some sections of the
fridge may be cooler or warmer (such as
salad crisper and top part of the cabinet)
which is quite normal. We recommend that
you check the temperature periodically with a
thermometer to ensure that the cabinet is kept
to this temperature. Frequent door openings
cause internal temperatures to rise, so it is
advisable to close the door as soon as
possible after use.

Before operating

Final Check

Before you start using the appliance check
that:

1. The feet have been adjusted for perfect
levelling.



2. The interior is dry and air can circulate
freely at the rear.

3. The interior is clean as recommended
under "Cleaning and care.”

4. The plug has been inserted into the wall
socket and the electricity is switched on.
When the door is open the interior light will
come on.

And note that:

5. You will hear a noise as the compressor
starts up. The liquid and gases sealed within
the refrigeration system may also make some
(noise), whether the compressor is running or
not. This is quite normal.

6. Slight undulation of the top of the cabinet is
quite normal due to the manufacturing
process used; it is not a defect.

7. We recommend setting the thermostat knob
midway and monitor the temperature to
ensure the appliance maintains desired
storage temperatures (See section
Temperature Control and Adjustment).

8. Do not load the appliance immediately it is
switched on. Wait until the correct storage
temperature has been reached. We
recommend checking the temperature with an
accurate thermometer (see; Temperature
Control and Adjustment).

Storing frozen food

Your freezer is suitable for the long-term
storage of commercially frozen foods and also
can be used to freeze and store fresh food.

If there is a power failure, do not open the
door. Frozen food should not be affected if the
failure lasts for less than 18 hrs. If the failure
is longer, then the food should be checked
and either eaten immediately or cooked and
then re-frozen.

Freezing fresh food

Please observe the following instructions to
obtain the best results.

Do not freeze too large a quantity at any one
time. The quality of the food is best preserved
when it is frozen right through to the core as
quickly as possible.

Do not exceed the freezing capacity of your
appliance in 24 h.

Placing warm food into the freezer
compartment causes the refrigeration

Instruction for use

machine to operate continously until the food
is frozen solid. This can temporarily lead to
excessive cooling of the refrigeration
compartment.

When freezing fresh food, keep the
thermostat knob at medium position. Small
quantities of food up to 1/2 kg. (1 Ib) can be
frozen without adjusting the temperature
control knob.

Take special care not to mix already frozen
food and fresh food.

Making ice cubes

Fill the ice - cube tray 3/4 full with water and
place it in the freezer. Loosen frozen trays
with a spoon handle or a similar implement;
never use sharp-edged objects such as
knives or forks.

Defrosting

A) Fridge compartment

The fridge compartment defrosts
automatically. The defrost water runs to the
drain tube via a collection container at the
back of the appliance (Item 6).

During defrosting, water droplets may form at
the back of the fridge compartment where a
concealed evaporator is located. Some
droplets may remain on the liner and refreeze
when defrosting is completed. Do not use
pointed or sharp-edged objects such as
knives or forks to remove the droplets which
have refrozen.

If, at any time, the defrost water does not
drain from the collection channel, check that
no food particles have blocked the drain tube.
The drain tube can be cleared with a pipe-
cleaner or similar implement.

Check that the tube is permanently placed with
its end in the collecting tray on the compressor
to prevent the water spilling on the electric
installation or on the floor (Item 7).

B) Freezer compartment

Defrosting is very straightforward and without
mess, thanks to a special defrost collection
basin.

Defrost twice a year or when a frost layer of
around 7 (1/4") mm has formed. To start the
defrosting procedure, switch off the appliance
at the socket outlet and pull out the mains

plug.



All food should be wrapped in several layers
of newspaper and stored in a cool place (e.g.
fridge or larder).

Containers of warm water may be placed
carefully in the freezer to speed up the
defrosting.

Do not use pointed or sharp-edged
objects, such as knives or forks to remove
the frost.

Never use hairdryers, electrical heaters or
other such electrical appliances for defrosting.
Sponge out the defrost water collected in the
bottom of the freezer compartment. After
defrosting, dry the interior thoroughly (ltem 8
& 9). Insert the plug into the wall socket and
switch on the electricity supply.

Replacing the interior light bulb
(Item 10)

In case that the light bulb is out of function it is
easily to replace. First make sure that the
refrigerator / freezer is disconnected from the
power supply by removing the plug. Take a
flat screwdriver and keep it carefully without
force into the left gap between lamp cover and
internal cabinet. Then press the handle of the
screwdriver carefully to the left side until you
notice that the left pin of the cover is
disengaged . Repeat this procedure on the
right gap, however now press the handle of
the screwdriver carefully to the right side. If
both sides are loosened the cover can be
removed easily.

Ensure that bulb is screwed securely in the
bulb holder. Plug the appliance into the power
supply. If the light still fails, replace E14
screw-cap type 15 Watt (Max) bulb from your
local electrical store and then fit it. Carefully
dispose of the burnt-out light bulb
immediately.

If you have changed the light bulb please fix
the cover again in it's former position. Take
care that the cover snaps-in correctly.

Cleaning and care

1. We recommend that you switch off the
appliance at the socket outlet and pull out the
mains plug before cleaning.

2. Never use any sharp instruments or
abrasive substances, soap, household
cleaner, detergent or wax polish for cleaning.

Instruction for use

3. Use luke warm water to clean the cabinet
of the appliance and wipe it dry.

4. Use a damp cloth wrung out in a solution
of one teaspoon of bicarbonate of soda to one
pint of water to clean the interior and wipe it
dry.

5. Make sure that no water enters the
temperature control box.

6. If the appliance is not going to be used for
a long period of time, switch it off, remove all
food, clean it and leave the door ajar.

7. We recommend that you polish the metal
parts of the product (i.e. door exterior, cabinet
sides) with a silicone wax (car polish) to
protect the high quality paint finish.

8. Any dust that gathers on the condenser,
which is located at the back of the appliance,
should be removed once a year with a
vacuum cleaner.

9. Check door seals regularly to ensure they
areclean and free from food particles.

10. Never:

* Clean the appliance with unsuitable material;
eg petroleum based products.

 Subject it to high temperatures in any way,
* Scour, rub etc., with abrasive material.

11. Removal of dairy cover and door tray :

» To remove the dairy cover, first lift the cover
up by about an inch and pull it off from the
side where there is an opening on the cover.
* To remove a door tray, remove all the
contents and then simply push the door tray
upwards from the base.

12. Make sure that the special plastic
container at the back of the appliance which
collects defrost water is clean at all times. If
you want to remove the tray to clean it, follow
the instructions below:

+ Switch off at the socket outlet and pull out
the mains plug

* Gently uncrimp the stud on the compressor,
using a pair of pliers, so that the tray can be
removed

* Lift it up.

* Clean and wipe it dry

* Reassemble, reversing the sequence and
operations

13. To remove a drawer, pull it as far as
possible, tilt it upwards and then pull it out
completely.



Repositioning the door
Proceed in numerical order (Item 11).

Do’s and don’ts

Do-

Do-

Do-

Do-

Do-

Do-

Do-
Do-

Do-
Do-

Clean and defrost your appliance
regularly (See "Defrosting")

Keep raw meat and poultry below
cooked food and dairy products.

Take off any unusable leaves on
vegetables and wipe off any soill.

Leave lettuce, cabbage, parsley and
cauliflower on the stem.

Wrap cheese firstly in greaseproof paper
and then in a polythene bag, excluding
as much air as possible. For best results,
take out of the fridge compartment an
hour before eating.

Wrap raw meat and poultry loosely in
polythene or aluminium foil. This
prevents drying.

Wrap fish and offal in polythene bags.
Wrap food with a strong odour or which
may dry out, in polythene bags, or
aluminium foil or place in airtight
container.

Wrap bread well to keep it fresh.

Chill white wines, beer, lager and mineral
water before serving.

Do- Check contents of the freezer every so

Do-

Do-

Do-

Do-

Do-

Do-

Do-

often.

Keep food for as short a time as possible
and adhere to "Best Before" and "Use
by" etc. dates.

Store commercially frozen food in
accordance with the instructions given on
the packets.

Always choose high quality fresh food
and be sure it is thoroughly clean before
you freeze it.

Prepare fresh food for freezing in small
portions to ensure rapid freezing.

Wrap all food in aluminium foil or freezer
guality polythene bags and make sure
any air is excluded.

Wrap frozen food immediately after
purchasing and put it in to the freezer as
soon as possible.

Defrost food in the fridge compartment.

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-
Don’t-

Don’t-
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Store bananas in your fridge
compartment.

Store melon in your fridge. It can be
chilled for short periods as long as it
is wrapped to prevent it flavouring
other food.

Cover the shelves with any protective
materials which may obstruct air
circulation.

Store poisonous or any dangerous
substances in your appliance. It has
been designed for the storage of
edible foodstuffs only.

Consume food which has been
refrigerated for an excessive length of
time.

Store cooked and fresh food together
in the same container. They should
be packaged and stored separately.
Let defrosting food or food juices drip
onto food.

Leave the door open for long periods,
as this will make the appliance more
costly to run and cause excessive ice
formation.

Use sharp edged objects such as
knives or forks to remove the ice.

Put hot food into the appliance. Let it
cool down first.

Put liquid-filled bottles or sealed cans
containing carbonated liquids into the
freezer, as they may burst.

Exceed the maximum freezing loads
when freezing fresh food.

Give children ice-cream and water
ices direct from the freezer. The low
temperature may cause ‘freezer
burns' on lips.

Freeze fizzy drinks.

Try to keep frozen food which has
thawed; it should be eaten within 24
hours or cooked and refrozen.
Remove items from the freezer with
wet hands.



Energy consumption

Maximum frozen food storage volume is
achieved without using the drawers provided
in the freezer compartment. Energy
consumption of your appliance is declared
while the freezer compartment is fully loaded
without using the drawers.

Practical advice concerning the reduction
of the electricity consumption

1. Make sure that the appliance is located in
well-ventilated areas, far from any source of
heat (cooker, radiator etc.). At the same time,
the location of the appliance must be done in
such a way that it prevents it to be under the
direct incidence of the sunbeams.

2. Make sure that the food purchased in
refrigerated/frozen condition is placed into the
appliance as soon as possible, especially
during summertime. It is recommended to use
thermal insulated bags to transport the food
home.

3. We recommend the thawing of the packets
taken out from the freezer compartment be
done in the refrigerator compartment. For this
purpose, the packet which is going to be
thawed will be placed in a vessel so that the
water resulting from the thawing does not leak
in the refrigerator compartment. We
recommend you to start the thawing at least
24 hours before the use of the frozen food.

4. We recommend reducing the number of
door openings to the minimum.

5. Do not keep the door of the appliance
open more than necessary and make sure
that after each opening the door is well
closed.

Instruction for use

Information concerning the noise
and the vibrations which might
appear during the operation of the
appliance

1. The operation noise can increase during
the operation.

- In order to keep the temperatures at the
adjusted temperatures, the compressor of the
appliance starts periodically. The noise
produced by the compressor becomes
stronger when it starts and a click can be
heard when it stops.

- The performance and operation features of
the appliance can change according to the
modifications of the temperature of the
ambient environment. They must be
considered as normal.

2. Noises like liquids flowing or as being
sprayed

- These noises are caused by the flow of the
refrigerant in the circuit of the appliance and
comply with the operation principle of the
appliance.

3. Other vibrations and noises.

- The level of noise and vibrations can be
caused by the type and the aspect of the floor
on which the appliance is placed. Make sure
that the floor does not have significant level
distortions or if it can yield to the weight of the
appliance (it is flexible).

- Another source of noise and vibrations is
represented by the objects placed on the
appliance. These objects must be removed
from the appliance

- The bottles and the vessels placed in the
refrigerator touching each other. In such
cases move the bottles and the vessels so
that there is a small distance between them.

Troubleshooting

If the appliance does not operate when

switched on, check;

» That the plug is inserted properly in the
socket and that the power supply is on. (To
check the power supply to the socket, plug
in another appliance)

* Whether the fuse has blown/circuit breaker
has tripped/main distribution switch has
been turned off.



 That the temperature control has been set

If the appliance is still not operating at all after
above checks, contact the dealer from whom
* That the new plug is wired correctly, if you you purchased the unit.

correctly.

Please ensure that above checks have been
done, as a charge will be made if no fault is

have changed the fitted, moulded plug.

found.

Technical data
Brand BEKO
Appliance type REFRIGERATOR-FREEZER type | L%
Model CSA31030; CSA31030X
Total gross volume (1.) 294
Total usable volume (1.) 282
Freezer usable volume (1.) 78
Refrigerator useful volume (I.) 204
Freezing capacity (kg/24 h) 3.5
Energy class (1) A++
Power consumption (kWh/year) (2) 204
Autonomy (h) 18
Noise [dB(A) re 1 pW] 39

Ecological refrigerating agent R600a

(1) Energy class: A+++ ... D (A+++ =more economical ... D =less economical)
(2) The real power consumption depends on using conditions and appliance location.

54

The symbol HEE on the product or on packaging indicates that this product may not be
treated as household waste. Instead it shall be handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences for the
environment and human health, which could otherwise be otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more detailed information about recycling
of this product, please contact your local city office, you household waste disposal service
or the shop where you purchased the product.




Gebrauchsanweisung

Wir danken Ihnen , dass Sie sich fur den Kauf eines
BEKO Produkte entschieden haben. Ihr Gerat
genugt hohen Ansprichen und wurde fur eine
langjahrige Benutzung entworfen.

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit !

e Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial,
bevor Sie das Gerat einschalten

e Nachdem Sie das Gerat aufgestellt haben, sollten Sie
mit dem Anschliessen und Einschalten mindestens 12
Stunden warten, damit sich das Kaltemittel im Kreislauf
setzen kann.

e Schnapp-oder Riegelverschluss vom ausgedienten
Gerat entfernen oder unbrauchbar machen, damit sich
spielende Kinder nicht selbst im alten Gerat
einschliessen konnen.

e Das Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmt.

e Werfen Sie das Gerat nicht ins Feuer. Fur das in dem
Gerat verwendete Kihlmittel und die Gase in der
Isolierung  sind  spezielle  Entsorgungsverfahren
vorgeschrieben .

Befolgen Sie die Mullverordnungen in lhrer Region, um
das Gerat sicher zu entsorgen.

e Nicht zu empfehlen ist die Verwendung des Gerates in
sehr kalten, unbehitzten Raumen (Garage, Keller,
Lagerrdume, usw.)

Damit Sie den gré3tmoglichen Nutzen aus lhrem Gerét
ziehen und es optimal und stérungsfrei benutzen
benutzen koénnen, lesen Sie bitte die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Bewahren Sie
sie fur den Bedarfsfall sorgfaltig auf. Die Nichtachtung
dieser Hinweise koénnen zu Sachschaden und zum
Verlust der Garantie fuhren.

Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.




Elektrischer Anschluss

Bevor Sie das Gerat anschliessen, prifen Sie
unbedingt, ob die auf dem Typenschild
angegebene Wechselspannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt. Die
elektrischen Anschlisse missen den
gesetzlichen Vorschriften entsprechen.
Schliel3en Sie das Geréat an eine leicht
zugangliche Steckdose an .

Warnung !

Dieses Gerat muss richtig geerdet werden.
Reparatur- und Wa rtungsarbeiten sollten nur
von Fachkréaften durchgefiihrt werden.
Reparaturen, die von nicht qualifizierten
Personen ausgefuhrt werden, sind eine
Gefahrenquelle und kénnen gefahrliche
Konsequenzen fur den Benutzer des
Gerates haben.

Achtung!

Dieses Geréat verwendet das Kuhlmittel
R600a, ein Gas mit hoher
Umweltvertraglichkeit, das aber brennbar ist.
Achten Sie beim Transportieren und
Aufstellen des Geréts darauf, dal3 keine Teile
des Kuhlmittelkreislaufs beschadigt werden.
Vermeiden Sie bei Beschadigungen offenes
Feuer oder Ziundquellen, und liften Sie den
Raum, in dem sich das Gerét befindet,
mehrere Minuten lang.

Warnung !

Verwenden Sie zur Beschleunigung des
Abtauprozesses keine mechanischen oder
anderen Hilfsmittel als die vom Hersteller
empfohlenen Mittel.

Warnung !

Achten Sie darauf, dass der
KahImittelkreislauf nicht beschadigt wird.
Warnung !

Keine elektrische Gerate benutzen um den
Abtauprozess zu beschleunigen.
Verwenden Sie in der Kuhl-Gefrier -
Kombination keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen elektrischen Gerate.
Warnung !

Wenn die Netzanschlussleitung dieses
Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
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Transporthinweise

1. Wahrend des Transports sollte das Geréat
stets aufrecht stehend und in
Originalverpackung transportiert werden.

2. Wurde das Gerat waagerecht
transportiert, so muld es zur Beruhigung des
Kéltekreislaufes wenigstens 12 Stunden ruhig
lassen, bevor der Inbetriebnahme.

3. Fur Schaden infolge Nichtbeachtung haftet
der Hersteller nicht.

4. Das Gerat muss vor Regen, Feuchtigkeit
oder anderen Witterungsbedingungen
geschuitzt werden

Wichtig !

e Greifen Sie nicht mit der Hand unter das
Gerat wahrend der Reinigung oder des
Transportes. Sie kdnnten sich an scharfen
Kanten oder an die Rohre auf der
Geraterlckseite verletzen.

e Setzen Sie sich nicht auf das Gerat. Sie
kénnten sich verletzen oder Beschadigungen
am Gerat bewirken.

e Keine schweren Gegenstande bzw. das
Gerat selbst auf das Netzkabel stellen. Das
konnte zur Beschadigung des Netzkabels
fUhren.

e Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat
spielen.

Aufstellen

1. Die Umgebungstemperatur hat eine
Auswirkung auf den Energieverbrauch und
die anwandfreie Funktion des Kuhlgeréates.
Bei der Standortwahl sollten Sie darauf
achten, das Geréat in einem Raum mit einer
konstanten Umgebungstemperatur in Betrieb
zu setzen die seiner Klimaklasse entspricht,
dh. + 10...+38° C. (50...100° F ) .

Ein Raum mit schwankenden Temperaturen
(insbesonders nachts oder im Winter unter
10° C) ist zu vermeiden.

2. Bei niedrigen Temperaturen ist es moglich,
dass das Gerat nicht funktioniert. Das bewirkt
eine Verminderung der Lagerungsdauer von
Lebensmitteln, mindert unnétig den Nahrwert
und im schlechtesten Fall kbnnen
Lebensmittel frihzeitig verderben

Vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung,
und stellen Sie das Geréat nie in der Nahe
einer direkten Warmequelle auf. (Heizkorper,
Herd, Ofen).



Die Mindestabstande zu solchen Geraten
betragen :

zu Gasherden 300 mm

zu Heizkorper 300 mm

zu Gefriergeraten 25 mm
3. Halten Sie einen Raum um das Gerét,
damit die Luft frei zirkulieren kann. (Abb.2)
Laftungsgitter auf der Geratriickseite
einsetzen (Abb.3)
4. Das Gerat muss auf einem festen, ebenen
Untergrund stehen. Bodenunebenheiten
durch Ein-oder Herausdrehen der beiden
StellfuRen vorne ausgleichen. Vermeiden Sie
starke Gerdusche durch richtige Ausrichtung
(Abb 4).
5. Lesen Sie Kap. ,, Reinigung und
Instandehaltung “ bevor der Inbetriebnahme.

GeratelUbersicht
(Abb. 1)

1 - Thermostat und Beleuchtungsarmatur
2 - Hohenverstellbare Ablagen
3 - Weinflaschengestell
4 - Tauwasserablauf
5 - Deckel fur Gemuseschubladen
6 - Gemuseschubladen
7 - Schnellgefrierabteil
8 - Eiswirfelfach mit Eiswirfelschale
9 - Gefrierschubladen zur Aufbewahrung
von tiefgefrorenen Lebensmitteln
10 - Hohenverstellbare Fuf3en
11 - Fach fiur Milchprodukte
12 - Glaserfach
13 - Flaschenfach

Allgemeine Einlagerungsempfehlungen

1. Im Kuhlteil werden frische Lebensmittel und
Getranke fur kurze Zeit aufbewahrt
2. Im Gefrierfach sind im Handel erhaltliche
tiefgefrorene Produkte fir einen langen
Zeitraum aufzubewahren, und auRerdem
besteht die Méglichkeit frische Lebensmittel
einzufrieren und zu lagern. Bei abgepackten
Waren auf Haltbarkeits- bzw.
Verbrauchsdatum achten und die
angegebenen Lagerbedingungen unbedingt
einhalten.

3. Bewahren Sie Milchprodukte im
speziellen Turfach auf.

4. Gekochte Speisen in dicht schliessenden
GefalRen aufbewahren.
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5. Frische Lebensmittel, gut verpackt,
konnen auf den Ablagengittern aufbewahrt
werden.Gemuse und Obst werden in den
Gemiseschubladen aufbewahrt.

6. Bewahren Sie Flaschen im Turfach auf.

7. Frisches Fleisch, in Polyathylenbeutel gut
verpackt, kann nur fur einige Tagen auf die
unterste Ablage im Kuhlabteil gelagert werden
Vermeiden Sie , dass das Fleisch in
Bertihrung mit den gekochten Speisen
kommt.

8. Decken Sie die Ablagegitter nicht mit
Papier ab , damit die Luft zirkulieren kann.

9. Kein Pflanz6l im Tarafch aufbewahren.
Vergewissern Sie sich, daf? die Lebensmittel
gut verpackt bzw. abgedeckt sind, bevor Sie
sie einlagern .Lassen Sie warme
Lebensmittel und Getranke abkihlen, bevor
Sie sie im Gerat einlagern .

Keine Konserven nach dem Offnen im
Kihlschrank aufbewahren.

10. Glasflaschen mit kohlensaurehaltigen
Sodawasser durfen nicht im Gefrierabteil
aufbewahrt werden.

11. Kalteempfindliche Gemisearten
(Paradeiser, Gurken) und Obst (Ananas,
Wassermelonen) mit luftdichter Verpackung
aufbewahren.

12. Hochprozentiger Alkohol darf nur aufrecht
in fest versiegelten Behaltern aufbewahrt
werden. Lagern Sie im Kuhlschrank keine
flichtigen, explosiven oder brennbaren Stoffe.

Temperaturregelung.
Einstellung der Temperatur

Mit den Thermostat kann die die gewlinschte
Lagertemperatur eingestellt werden (Abb. 5).
Wenn das Gerat die eingestellte Temperatur
erreicht hat, schaltet sich der Thermostat
automatisch aus, steigt die Temperatur
wieder, so schaltet es sich wieder ein.
Stellung ,, MAX “ bedeutet die niedrigste
Innentemperatur (kalteste Einstellung).

Wird der Temperaturregler auf Stufe Mitte
zwischen 1 und 5 eingestellt, so wird im
Kuihlbereich automatisch +5°C (+41°F)
erreicht.

Im Kihlschrank gibt es kéaltere und warmere
Zonen (Gemuseschublade, oberes Teil des
Kihlschranks). Jedes Lebensmittel sollte den
richtigen Platz bekommen, damit es lange



frisch bleibt.

Wir empfehlen, die Temperatur der
Raumtemeperatur, der Haufigkeit mit der der
Kuhlschrank getffnet wird, sowie der Menge
der eingelagerten Lebensmittel entsprechend
einzustellen.

Die Temperatur im Kihlschrank regelmafig
an verschiedenen Stellen mit einem
Thermometer messen. Vermeiden Sie
unnotiges und zu langes Offnen der Tur.

Bevor der Inbetriebnahme
Bevor der Innbetriebnahme prufen Sie ob :

1. Die Stellfu3en vorne ausgeglichen wurden.

2. Der Innenraum gereinigt wurde und die
Luft frei zirkulieren kann

3. Der Innenraum sauber ist ( gem. den
Empfehlungen im Kap. ,,Reinigung “)

4. Der Netzstecker richtig eingesteckt ist.
Achtung :

5. Immer wenn das Gerét einschaltet,
werden Sie ein Summen héren, das von dem
Kompressor des Kihlschranks erzeugt wird
Gerausche werden auch vom Kuhlmittel der
Kuhl-Gefrier-Kombination erzeugt. Diese sind
normale Betriebsgerausche.

6. Die leicht gewdlbte Form des
Kihlschranks, fabrikationsbedingt, ist kein
Defekt.

7. Um den korrekten Betrieb des Geréats zu
erhalten, den Thermostat auf eine mittlere
Position einstellen.

8. Sie kdnnen Lebensmittel in das Gerat
einrdumen, wenn eine geeignete
Kihltemperatur erreicht ist. Prifen Sie die
Temperatur im Kihlabteil mit einem
Thermometer.

Lagern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln

Im Gefrierschrank sind im Handel erhéltliche
tiefgefrorene Produkte fur einen langen
Zeitraum aufzubewahren.

Sollte der Strom ausfallen, 6ffnen Sie die Tur
nicht. Falls die Unterbrechung nicht mehr als
18 Stunden dauert, werden die Lebensmittel
im Gefrierfach nicht beeintrachtigt.

Einmal aufgetaute oder angetaute Produkte
sollten sobald wie mdglich verzehrt werden
und nicht wieder einfrieren, aul3er sie werden
zu einem Fertiggericht weiter verarbeitet.
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Einfrieren von frischen
Lebensmitteln

Einige Regeln sollten beachtet werden, um
Qualitatsverluste zu vermeiden und die
Erhaltung von Konsistenz, Geschmack,
Néahrwert, Vitamineninhalt und Aussehen der
Tiefkuhlkost zu garantieren:

Frieren Sie nie eine zu grol3e Menge frische
Ware auf einmal ein, sonst kann die Ware
nicht schnell genug bis zum Kern
durchgefroren werden und so kdnnen, nach
dem Auftauen, Qualitat- und
Geschmacksverluste auftreten.

Das Gefriervermbgen des Gerates nicht zu
Uberschreiten.

Maoglichst schnell einfrieren!

Die einzulegenden Lebensmittel nicht mit den
bereits im Fach befindlichen in Berliihrung zu
kommen .

Lassen Sie warme Lebensmittel abkihlen,
bevor Sie sie im Gerat einlagern.

Abtauen des Gerates

Kuhlabteil

Das Abtauen erfolgt vollautomatisch wahrend
der Kompressor von dem Thermostat
unterbrochen wird. Keine Eingriffe sind
erforderlich.

Das Abtauwasser ladft durch den
Tauwasserablauf in die Auffangschale auf
dem Kompressor und verdunstet dort durch
die Warme des Kompressors. (Abb. 6).

Das Auftreten von Wassertropfen auf der
inneren Ruckwand des Kiuhlraums zeigt die
automatische Abtauphase an. Nach dem
Abtauen sind Reif- bzw. Eisschichtflecken auf
der Rickseite des Kihlschrankes nicht
uniblich. Verwenden Sie keine spitzen
Gegenstande wie Messer oder Gabeln, um
diese zu entfernen. Die AbfluRdffnung
regelmafdig mit einem Reinigungsstabchen
reinigen, damit das Tauwasser stetig und zlgig
abflieRen kann.

Halten Sie die Auffangrinne und die
Ablaufoffnung sauber. Ist diese verstopft, dann
lassen sich die Verschmutzungen mit dem
gelieferten Werkstick beseitigen (Abb.7).



Gefrierteil

Durch den eingebauten Tauwassersammelbehé&lter
gestaltet sich das Abtauen sehr einfach und
unkompliziert.

Sie sollten etwa zweimal pro Jahr abtauen,
bzw. wenn sich eine Eisschicht von etwa 7
mm (1/4”) Starke gebildet hat. Schalten Sie
zum Abtauen das Gerat ggf. an der
Steckdose ab und ziehen Sie den
Netzstecker.

Wickeln Sie die Lebensmittel in mehrere
Lagen Zeitungspapier und verstauen Sie dann
alles an einem kuhlen Ort (z.B. Kuhlschrank
oder Speisekammer).

Um das Abtauen zu beschleunigen, kdnnen
Sie vorsichtig Behéalter mit warmem Wasser in
das Gefrierabteil stellen.

Verwenden Sie zum Entfernen des Eises
niemals einen spitzen oder scharfen
Gegenstand, wie etwa ein Messer oder eine
Gabel.

Verwenden Sie zum Abtauen niemals einen
Haartrockner, ein elektrisches Heizgerét oder
ahnliche Elektroapparate.

Wischen Sie das Tauwasser auf, das sich am
Boden des Gefrierabteils angesammelt hat,
und trocknen Sie den Innenraum nach dem
Abtauen grindlich ab (Abb. 8 & 9).
Verbinden Sie den Netzstecker mit der
Steckdose und schalten Sie den Strom wieder
an.

Wechseln des tiranschlags

Befolgen Sie nacheinander die einzelnen
Schritte entsprechend der Numerierung
(Abb. 11).

Wechsel der Glihlampe
(Abb. 10)

Falls die Innenbeleuchtung einmal ausfallen
sollte, kann das Leuchtmittel leicht ersetzt
werden. Trennen Sie das Kuhlgerat zunachst
von der Stromversorgung, indem Sie den
Netzstecker ziehen. Nehmen Sie einen
Schlitzschraubendreher zur Hand, setzen Sie
die Klinge vorsichtig in den linken Spalt
zwischen Lampenabdeckung und Innenwand.
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Bewegen Sie den Griff des Schraubendrehers
vorsichtig nach links, bis sich der linke Stift
der Abdeckung I6st. Dies wiederholen Sie mit
dem rechten Spalt, hier bewegen Sie den Griff
des Schraubendrehers entsprechend
vorsichtig nach rechts. Wenn beide Seiten
gel6st sind, lasst sich die Abdeckung leicht
abnehmen.

Kontrollieren Sie dann, ob das Leuchtmittel
richtig eingeschraubt ist. Verbinden Sie das
Gerat mit der Stromversorgung. Sollte das
Licht noch immer nicht aufleuchten, erwerben
Sie ein neues Leuchtmittel (E14-Gewinde,
maximal 15 Watt) im Elektrofachhandel und
schrauben dieses ein. Entsorgen Sie das
ausgebrannte Leuchtmittel sofort und mit
Vorsicht.

Nach dem Austausch des Leuchtmittels
setzen Sie die Abdeckung wieder wie zuvor
auf. Achten Sie darauf, dass die Abdeckung
richtig einrastet.

Reinigung und Pflege

1. Vor der Reinigung empfiehlt es sich, das
Gerat ggf. an der Steckdose abzuschalten
und den Netzstecker zu ziehen.

2. Verwenden Sie zum Reinigen weder
scharfe Gegenstéande noch Scheuermittel,
Seife, Haushaltsreiniger, andere Putzmittel
oder Wachspolitur.

3. Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
mit lauwarmem Wasser und reiben Sie ihn
dann trocken.

4. Befeuchten Sie zum Reinigen ein Tuch in
einer Losung aus einem Teelo6ffel
Natriumbikarbonat (doppeltkohlensaures
Natron) und einem halben Liter Wasser, und
wischen Sie den Innenraum damit aus.

5. Achten Sie darauf, dal3 kein Wasser in die
Thermostateinheit gelangt.

6. Wenn das Gerat fur eine langere Zeit nicht
verwendet werden soll, dann schalten Sie es
ab, nehmen Sie samtliche Lebensmittel
heraus, reinigen Sie es, und lassen Sie die
Tar leicht gedffnet.

7. Zum Polieren der Metallteile des Gerats
(d.h. die TurauR3enseite und die seitlichen
AuRBenwande) empfehlen wir die Verwendung
eines Wachses auf Silikonbasis (Autopolitur).
Auf diese Weise wird die hochwertige
Aulenlackierung geschutzt.



8. Staub, der sich auf dem Kondensator hinter
dem Gerat ansammelt, sollte einmal pro Jahr mit
einem Staubsauger entfernt werden.

9. Uberprifen Sie die Turdichtung regelmaRig auf
Sauberkeit und achten Sie darauf, dal sich keine
Reste von Lebensmitteln o0.4. darauf befinden.
10.Vermeiden Sie es in jedem Fall,

* das Gerat mit ungeeigneten Substanzen zu
reinigen, wie etwa mit benzinhaltigen Mitteln,

* es allzu hohen Temperaturen auszusetzen,

* es mit scheuernden Substanzen zu putzen,
abzureiben o0.4.

11. Ausbau des Deckels des Milchproduktefachs
und der Turablage:

» Zum Ausbau den Deckel zunachst 2-3 cm
anheben und dann an der Seite abziehen, an der
sich im Deckel eine Offnung befindet.

* Um eine Tirablage zu entfernen, zunachst den
gesamten Inhalt der Ablage entfernen und dann
einfach vom Boden her nach oben driicken.

12. Achten Sie darauf, dal? die Plastikschale an
der Rickseite des Geréts, die zum Sammeln von
Tauwasser dient, immer sauber bleibt. Wenn Sie
die Schale zum Reinigen ausbauen wollen, dann
gehen Sie wie folgt vor:

» Das Gerat ggf. an der Steckdose abschalten und
den Netzstecker ziehen.

*Den Stift am Kompressor vorsichtig mit einer Zange
zurtickbiegen, so dal die Schale freiliegt.

» Die Schale abnehmen.

 Die Schale reinigen und trockenreiben.

«Zum Wiedereinbauen die gleichen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge ausfuhren.

13. Starkere Eisablagerungen sollten regelméalig
mittels ein Eisschabers aus Plastik entfernt
werden. Massive Eisablagerungen vermindern die
Kuhlleistung Ihres Geréts.

Was Sie tun sollten und was auf
keinen fall-einige Hinweise

Richtig: Das Gerat regelmafig reinigen und
abtauen (siehe Abschnitt ,Abtauen”).

Richtig: Rohes Fleisch und Gefliigel tiefer lagern
als gekochte Speisen und Molkereiprodukte.

Richtig: Bei Gemiise alles unbrauchbare
Blattwerk entfernen und etwaigen Schmutz
abwischen.

Richtig: Blattsalat, Kohl, Petersilie und
Blumenkohl am Stiel belassen.

Richtig: Kése fest in Butterbrotpapier und dann in
einen Beutel aus Polyethylen wickeln, und die Luft
soweit als moglich herausdriicken. Kése schmeckt
am besten, wenn er eine Stunde vor dem Verzehr
aus dem Kuhlabteil genommen wird.
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Richtig: Rohes Fleisch und Gefliigel nicht zu fest in
Polyethylen- oder Aluminiumfolie einwickeln, um
ein Austrocknen zu verhindern.

Richtig: Fisch und Innereien in Polyethylenbeutel
wickeln.

Richtig: Lebensmittel, die einen starken Geruch
haben oder nicht austrocknen sollen, in
Polyethylenbeutel oder Aluminiumfolie wickeln
oder in luftdichten Behéltern lagern.

Richtig: Brot gut einwickeln, damit es frisch bleibt.

Richtig: WeiRwein, Bier und Mineralwasser vor
dem Servieren gut kiihlen.

Richtig: Von Zeit zu Zeit den Inhalt des
Gefrierabteils Gberprufen.

Richtig: Lebensmittel so kurz wie moglich
aufbewahren und die Angaben ,Mindestens
haltbar bis:” bzw.

Richtig: Handelsubliche Tiefkiihiware
entsprechend der Hinweise auf der jeweiligen
Verkaufsverpackung lagern.

Richtig: Zum Einfrieren nur frische Lebensmittel
bester Qualitat verwenden und diese vorher
griundlich saubern.

Richtig: Einzufrierende Lebensmittel vorher in
kleine Portionen zerlegen, damit sie rasch
durchfrieren.

Richtig:Lebensmittel zum Einfrieren in
Aluminiumfolie oder Gefrierbeutel aus
einwandfreiem Polyethylen packen und darauf
achten, daf3 die Luft vollstandig herausgedriickt
wurde.

Richtig: Tiefkiihlware gleich nach dem Einkaufen
einwickeln und sobald als méglich in das
Gefrierabteil legen.

Richtig: Tiefkiihlware zum Auftauen ins Kihlabteil
legen.

Falsch: Bananen im Kihlabteil lagern.

Falsch: Melonen im Kihlabteil lagern. - Melonen
konnen allerdings fur kurze Zeit gekuhlt
werden, solange sie eingewickelt werden, so
dal’ sich ihr Aroma nicht auf andere
Lebensmittel Ubertragt.

Falsch: Die Ablagen mit einem schonenden
Material bedecken. - Dies wirde die
Kaltluftzirkulation behindern.

Falsch: Gifte oder Gefahrenstoffe im Gerét
lagern. - Das Gerat ist ausschlieBlich flr die
Lagerung von Lebensmitteln bestimmit.

Falsch: Lebensmittel verzehren, die zu lange im
Gerat gelagert wurden.

Falsch: Gekochte Speisen und frische
Lebensmittel zusammen in einen Behélter tun.
- Beides sollte getrennt verpackt und gelagert
werden.



Falsch: Beim Auftauen Wasser oder Flissigkeit
von Lebensmitteln auf andere Lebensmittel
tropfen lassen.

Falsch: Die Tur l&angere Zeit offenstehen lassen. -
Hierdurch wird der Betrieb des Geréts teurer,
und die Eisbildung verstarkt sich.

Falsch: Zum Entfernen des Eises spitze oder
scharfe Gegenstéande verwenden, wie etwa
ein Messer oder eine Gabel.

Falsch: Warme Speisen ins Gerat stellen. -
Besser zuerst abkihlen lassen.

Falsch: Mit Flussigkeit geflillte Flaschen oder
ungedffnete Konserven mit
kohlensdurehaltigen Getranken in das
Gefrierabteil stellen. - Diese kdnnen
zerplatzen.

Falsch: Beim Einfrieren frischer Lebensmittel das
maximale Gefriervermdgen lUberschreiten.

Falsch: Kindern Speiseeis oder Eissorbetts
unmittelbar nach dem Herausnehmen aus
dem Gefrierabteil geben. - Die sehr niedrige
Temperatur kann zu ‘kalten Verbrennungen’
an den Lippen fuhren.

Falsch: Kohlensaurehaltige Getranke einfrieren.

Falsch: Aufgetaute Tiefkiihlware weiter
aufbewahren. - Statt dessen innerhalb von 24
Stunden verzehren oder kochen und
wiedereinfrieren.

Falsch: Mit feuchten Handen etwas aus dem
Gefrierabteil herausnehmen.

Energieverbrauch

Das maximale TK-Stauvolumen wird ohne
Schubladen im Tiefkihlfach erreicht. Der
Energieverbrauch lhres Gerates wurde bei
komplett gefulltem Tiefkiihlfach ohne Schubladen
ermittelt.

Praktische Tipps zum Energiesparen

1. Sorgen Sie dafir, dass das Gerat an einer gut
belifteten Stelle und nicht in der N&he von
Warmequellen (Herd, Heizung, usw.) aufgestellt
wird. Achten Sie gleichzeitig darauf, dass das
Gerét nicht im prallen Sonnenlicht steht.

2. Sorgen Sie dafur, dass gekihlte oder
gefrorene Speisen so schnell wie méglich in das
Geréat gegeben werden; dies gilt natiirlich
insbesondere im Sommer. Wir empfehlen,
Klhltaschen zum Transport von Lebensmitteln zu
verwenden.

3. Geben Sie Speisen zum Auftauen in den
Kihlbereich. Vergessen Sie nicht, die Speisen in
einen Behalter zu geben, damit kein Tauwasser in
den Kuhlbereich auslauft. Beginnen Sie
mindestens 24 Stunden im Voraus mit dem
Auftauen.
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4. Versuchen Sie, die Tur so selten wie mdglich
zu offnen.

5. Offnen Sie die Tur des Geréates nicht unnétig,
achten Sie darauf, dass die Tur anschliel3end
wieder richtig geschlossen wird.

Hinweise zu Gerauschen und
Vibrationen, die im Betrieb auftreten
kdnnen

1. Das Betriebsgerausch kann im laufenden

Betrieb zunehmen.

- Um die vorgegebenen Temperaturen zu halten,
springt der Kompressor des Gerates von Zeit zu
Zeit an. Das Betriebsgerausch kann bei
laufendem Kompressor zunehmen, beim
Anhalten des Kompressors kann ein Klicken zu
horen sein.

- Die Leistung des Gerétes kann sich je nach
Temperatureinstellung und unmittelbarer
Umgebung &ndern. Dies muss als normal
betrachtet werden.

2. Gerausche wie flieRende Flussigkeiten oder

Spritzer

- Diese Gerausche werden durch den Durchfluss
des KuhImittels im Gerét verursacht; dies ist in
Anbetracht der Funktionsweise des Gerates
vollig normal.

3. Sonstige Vibrationen und Gerausche.

- Gerausche und Vibrationen kdnnen je nach Typ
und Neigung des Untergrundes, auf dem das
Gerat aufgestellt wurde, starker oder schwéacher
ausfallen. Achten Sie darauf, dass der Boden
mdglichst eben ist und das Gewicht des Gerates
mihelos tragen kann.

- Weitere Gerausche und Vibrationen kénnen
durch auf dem Geréat abgestellte Gegenstande
verursacht werden. Nehmen Sie solche
Gegenstande vom Gerat herunter.

- Im Geréat gelagerte Flaschen oder andere
Behélter berthren einander. Ordnen Sie
Flaschen und Behélter so an, dass sich diese
nicht bertihren kdnnen.



Massnahmen bei Betriebstorunger

Wenn das Gerét nach dem Einschalten nicht

funktionieren sollte, dann prufen Sie, ob

* der Netzstecker richtig in der Steckdose
steckt, und dal3 der Strom angeschaltet ist
(zum Prifen der Stromversorgung kdnnen
Sie ein anderes Gerét an die Steckdose
anschliel3en);

* ob evtl. die Sicherung durchgebrannt ist / der
Sicherungsautomat ausgeldst wurde oder
der Hauptschalter auf Aus steht;

Technische Daten

Gebrauchsanweisung

» ob der Temperaturwahlschalter richtig
eingestellt wurde;

« (falls der angegossene Stecker ersetzt
wurde) ob der neu angebrachter Stecker
richtig verdrahtet wurde.

Sollte das Geréat nach dieser Uberpriifung
immer noch nicht funktionieren, dann setzen
Sie sich bitte mit dem Handler in Verbindung,
bei dem Sie das Gerat erworben haben.

Denken bitte Sie daran, dal3 eine Gebuhr
fallig wird, wenn am Gerat kein Fehler
gefunden werden sollte; prifen Sie das Geréat
daher auf jeden Fall wie oben beschrieben.

Hersteller

BEKO

Typ (Sterne — Kennzeichnung)

KUHL-GEFRIER-Typ | ¥ &3]

Modell

CSA31030; CSA31030X

Gesamter Bruttoinhalt (1) 294
Gesamter Nutzinhalt (1) 282
Gefrierteil Nutzinhalt (1) 78
Kihlteil Nutzinhalt (1) 204
Gefriervermégen in kg /24h 3,5
Energie-Effizienz-Klasse (1) A++
Energieverbrauch KWh/Jahr (2) 204
Lagerzeit bei Storung (h) 18
Gerausch [dB(A) re 1 pW] 39

Umweltfreundliches Kihimittel R600a

(1) Energie-Effizienz-Klassen A+++ ... D (die Effizienzklassen fir Elektrogerate reichen
von A+++ = niedrigster Verbrauch bis D = hoher Verbrauch)

(2) Der wirkliche Energieverbrauch hangt von vom Standort der Kihl-Gefrier-Kombination
und von den Funktionierungsbedingungen ab.

E Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*
L

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Hausmuill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort lhre Elektrogeréte ab die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie tber Ihre Kommunen oder die
Gemeindeverwaltungen.

In vielen Landern der EU ist die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten Gber den Haus-
und/oder Restmiill ab 13.8.2005 verboten.
In Deutschland ab 23.3.2006.
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Gefeliciteerd met uw keuze voor een kwaliteitstoestel
van BEKO, ontwikkeld voor vele jaren dienst.

Veiligheid eerst!

Sluit uw toestel niet op de stroomtoevoer aan totdat alle
verpakking en transportbescherming werd verwijderd.

» Laat de koelkast, als ze horizontaal werd vervoerd,
minstens 12 uur stilstaan alvorens ze in werking te
stellen. Dit dient om de olie van de compressor te laten
zakken.

* Als u een oud toestel met een slot of een klink aan de
deur vervangt, zorg er dan voor dat het op een veilige
manier wordt achtergelaten zodat kinderen er niet in
opgesloten kunnen geraken.

* Dit toestel mag enkel worden gebruikt voor het doel
waar het voor dient.

* Verbrand uw apparaat niet. Het apparaat bevat
bestanddelen zonder C.F.K. in de isolatie. Deze zijn
brandbaar. Wij raden u aan om de plaatselijke
instanties te contacteren voor informatie over de
beschikbare faciliteiten voor het verwijderen van uw
toestel.

* Wij raden het gebruik van dit toestel af in een
onverwarmde, koude ruimte. (bijv. garage, serre,
aanbouw, schuurtje, bijgebouw, enz.)

Het is heel belangrijk deze instructies zorgvuldig te
lezen om de best mogelijke en probleemloze werking
van uw toestel te bewerkstelligen. Het niet opvolgen
van deze instructies kan uw recht op gratis service
tijdens de garantieperiode doen vervallen.

Gelieve deze instructies op een veilige plaats te
bewaren voor eenvoudige raadpleging.

Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.
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Elektriciteitsvereisten

Vergewis u ervan, alvorens u de stekker in het
stopcontact steekt, dat de voltage en de
frequentie op de kwalificatieplaat binnenin het
toestel overeenkomen met uw stroomtoevoer.
Wij raden u aan dit toestel aan te sluiten op
de hoofdtoevoer via een naar behoren
aangesloten en verzekerd stopcontact op een
onmiddellijk bereikbare plaats.

Waarschuwing! Dit toestel moet worden
geaard.

Herstellingen aan de elektrische uitrusting
mogen enkel door een gekwalificeerde
technicus worden uitgevoerd. Foutieve
herstellingen, die werden uitgevoerd door een
ongekwalificeerde persoon, houden risico’s in
die kritieke gevolgen kunnen hebben voor de
gebruiker van het toestel.

OPGELET!

Dit toestel werkt op R600a. Dit is een
milieuvriendelijk, maar brandbaar gas. Tijdens
het transport en de plaatsing van het product
moet er zorg voor worden gedragen dat het
koelsysteem niet wordt beschadigd. Als het
koelsysteem toch wordt beschadigd en er
ontstaat een gaslek, houd het product dan
verwijderd van open vuurbronnen en verlucht
de kamer een tijdje.

WAARSCHUWING - Gebruik geen andere
mechanische toestellen of andere middelen
om het ontdooiingproces te versnellen dan die
toestellen of middelen die door de fabrikant
worden aangeraden.

WAARSCHUWING - Beschadig het
koelcircuit niet.

WAARSCHUWING - Gebruik geen elektrische
toestellen in de bewaarladen van het toestel,
tenzij ze door de fabrikant worden aangeraden.
WAARSCHUWING - Indien het netsnoer
beschadigd is, moet dit door de producent, de
dealer of een ander gekwalificeerd persoon
worden gerepareerd om gevaar te voorkomen.

Transportinstructies

1. Het toestel mag enkel in staande positie
worden vervoerd. De oorspronkelijke
verpakking moet intact blijven tijdens het
transport.

2. Als het toestel tijdens het transport
horizontaal werd geplaatst, mag het minstens
gedurende 12 uur niet in werking worden
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gesteld zodat het systeem kan stabiliseren.

3. Het niet naleven van de bovenstaande
instructies kan het toestel beschadigen.
Hiervoor kan de fabrikant niet
verantwoordelijk worden gehouden.

4. Het apparaat moet worden beschermd tegen
regen, vochtigheid en andere weersinvioeden.
Belangrijk!

* Tijdens het schoonmaken/dragen van het
toestel dient u ervoor te zorgen dat de
metalen draden aan de onderkant van de
condensor, die zich aan de achterkant van het
toestel bevindt, niet worden aangeraakt. Deze
kunnen vingers en handen kwetsen.

* Probeer niet bovenop het toestel te gaan
zitten of staan, omdat het daar niet voor werd
ontworpen. U zou zichzelf kunnen kwetsen of
het toestel beschadigen.

« Zorg ervoor dat de hoofdkabel niet onder het
toestel komt vast te zitten tijdens en na het
verplaatsen ervan. Dit zou de kabel kunnen
beschadigen.

« Laat kinderen niet met het toestel spelen of
aan de knoppen komen.

Installatie-instructies

1. Plaats uw toestel niet in een kamer waar de
temperatuur ’s nachts en/of vooral ’s winters
lager dan 10°C (50°F) kan worden. Het werd
ontworpen voor een werking in een
omgevingstemperatuur tussen +10°C en +38°C
(50°F en 100°F). Bij lagere temperaturen zou
het apparaat mogelijk niet kunnen werken. Dit
zou de bewaartijd van de etenswaren verkorten.
2. Plaats het toestel niet in direct zonlicht of in
de nabijheid van een fornuis of een radiator.
Dit zou de functies van het toestel extra
belasten. Als het toch naast een warmtebron
of een diepvriezer wordt geplaatst, neem dan
de volgende minimumafstanden in acht:

Van een fornuis 30 mm

Van een radiator 300 mm

Van een diepvriezer 25 mm

3. Zorg voor voldoende ruimte rond het
toestel, zodat de lucht er vrij kan circuleren
(Afbeelding 2).

* Bevestig het verluchtingstokje aan de
achterkant van uw koelkast om de afstand
tussen de koelkast en de muur te bepalen
(Afbeelding 3).



4. Het toestel moet op een vlak opperviak
worden geplaatst. De twee voorste voetjes
kunnen naar wens worden aangepast. Draai
ze met of tegen de richting van de klok, totdat
ze veilig en stevig de grond raken en uw
toestel goed recht staat. Het juist afstellen van
de voetjes voorkomt overdreven trillingen en
lawaai (Afbeelding 4).

5. Raadpleeg het onderdeel “Schoonmaak en
Onderhoud” om uw toestel klaar te maken
voor gebruik.

Uw toestel leren kennen
(Afbeelding 1)

1 - Thermostaat en lampkast
2 - Aanpasbare kabinetsschappen
3 - Wijnflessenhouder
4 - Watercollector
5 - Deksel van de groentelade
6 - Groentelades
7 - Lade voor snel invriezen
8 - Houder voor ijsschaal en ijsschaal
9 - Lade voor het bewaren van ingevroren
etenswaren
10 - Aanpasbaar voetje
11 - Vak voor zuivelproducten
12 - Schap voor glazen potten
13 - Vak voor flessen

Voorstel voor de schikking van de
etenswaren in het toestel

Richtlijnen voor het bereiken van een optimale
opslagruimte en hygiéne:

1. De koelruimte dient voor het gedurende
korte termijn bewaren van vers voedsel en
drank.

2. Het diepvriezergedeelte is

gekwalificeerd en is geschikt voor het
invriezen en bewaren van diepvriesproducten.
De aanbeveling voor -bewaring,
zoals vermeld op de verpakking van de
diepvriesproducten, moet altijd in acht worden
genomen.

3. Melkproducten moeten worden bewaard
in het speciale vak voorzien in de deur.

4. Bereide gerechten moeten in luchtdichte
containers worden bewaard.

5. Verse ingepakte producten kunnen op het
schap worden bewaard. Vers fruit en groeten
moeten worden schoongemaakt en worden
bewaard in de groentelade.
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6. Flessen kunnen in het deurvak worden
bewaard.

7. Rauw vlees pakt u in een plastic zakje en
bewaart u op het onderste schap. Zorg ervoor
dat het niet in contact komt met bereide
etenswaren, zodat besmetting wordt
vermeden. Bewaar rauw vlees uit veiligheid
niet langer dan twee of drie dagen.

8. Voor maximale efficiéntie mogen de
verwijderbare schappen niet worden bedekt
met papier of andere materialen, zodat de
koele lucht er vrij rond kan circuleren.

9. Bewaar geen plantaardige olie in de
deurvakken. Bewaar de etenswaren verpakt,
ingepakt of bedekt. Laat warm eten en warme
dranken eerst afkoelen, alvorens u ze in de
koelkast plaatst. Overschot van ingeblikte
etenswaren mag niet in het blik worden
bewaard.

10. Bruisende dranken mogen niet worden
ingevroren en producten zoals ijslolly’s mogen
niet te koud worden gegeten.

11. Sommige stukken fruit en groenten
worden slecht wanneer ze worden bewaard
bij temperaturen rond 0°C. Daarom pakt u
ananassen, meloenen, komkommers,
tomaten en gelijkaardige producten beter in
plastic zakjes in.

12. Sterk alcoholische dranken moeten
rechtstaand worden bewaard in veilig
gesloten containers. Bewaar nooit producten
met een ontvlambaar drijfgas (vb.
slagroomverdelers, spuitbussen, enz.) of met
explosieve bestanddelen. Zij vormen
ontploffingsgevaar.

Opmeting en regeling van de
temperatuur

De temperatuur wordt geregeld door de
thermostaatknop (Afbeelding 5) en mag op
eender welke positie tussen 1 en 5 (de koudste
positie) worden ingesteld.

De gemiddelde temperatuur in de koelkast zou
ongeveer +5°C (+41°F) moeten bedragen.
Regel daarom de thermostaat zo dat de
gewenste temperatuur wordt bereikt. Sommige
gedeelten van de koelkast kunnen koeler of
warmer zijn (zoals de groentelade en het
bovenste gedeelte van de koelkast). Dit is
normaal. Wij raden u aan om de temperatuur
af en toe te controleren met een thermometer,



zodat u ervoor kan zorgen dat deze temperatuur
blijft behouden. Het frequent openen van de deur
doet de inwendige temperatuur stijgen. U wordt
daarom aangeraden de deur zo snel mogelijk na
gebruik te sluiten.

Alvorens de inwerkingstelling

Laatste controle

Alvorens u het toestel begint te gebruiken,
controleer of:

1. De voetjes zo werden geregeld dat de koelkast
perfect recht staat.

2. De binnenkant droog is en dat de lucht
achteraan vrij kan circuleren.

3. De binnenkant proper is, zoals aanbevolen
onder "Schoonmaak en onderhoud”.

4. De stekker in het stopcontact zit en de
elektriciteit is aangesloten. Wanneer de deur
wordt geopend, zal het binnenlichtje aangaan.
Ter informatie:

5. U zult een geluid horen wanneer de
compressor opstart. De vloeistof en de gassen die
zich in het koelsysteem bevinden, zouden ook wat
lawaai kunnen veroorzaken en dit ongeacht of de
compressor aan het werken is of niet. Dit is
normaal.

6. Een lichte golving van de bovenkant van de
koelkast is normaal wegens het gebruikte
fabricatieproces; het is geen defect.

7. Wij raden u aan de thermostaatknop halfweg in
te stellen en de temperatuur op te volgen, zodat
het toestel de vereiste bewaartemperaturen
behoudt (Zie onderdeel Opmeting en regeling van
de temperatuur).

8. Laad het toestel niet onmiddellijk, nadat het is
aangeschakeld. Wacht tot de juiste
bewaartemperatuur wordt bereikt. Wij raden u
aan de temperatuur op te meten met een
accurate thermometer (zie: Opmeting en
regeling van de temperatuur).

Diepvriesproducten bewaren

Uw diepvriezer is geschikt voor het langdurige
bewaren van commercieel ingevroren
etenswaren en kan ook worden gebruikt om
verse etenswaren in te vriezen en te bewaren.
Open de deur niet in geval van een
elektriciteitspanne. De ingevroren etenswaren
zouden niet mogen worden aangetast, als de
panne minder dan 18 uur duurt. Als ze langer
duurt, moeten de etenswaren worden
nagekeken en ofwel onmiddellijk worden
opgegeten, ofwel worden klaargemaakt en dan
opnieuw ingevroren.
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Verse etenswaren invriezen

Gelieve de volgende instructies in acht te nemen
om de beste resultaten te bereiken.

Vries nooit een al te grote hoeveelheid in één keer
in. De kwaliteit van het eten blijft het best
geconserveerd wanneer het zo snel mogelijk goed
tot in het hart wordt ingevroren.

Overschrijd de vriescapaciteit van uw toestel niet
binnen een tijdspanne van 24 uur.

Warm eten in de diepvriezer plaatsen, heeft tot
gevolg dat de machine aan één stuk door zal
blijven koelen totdat het eten vast is diepgevroren.
Dit kan tijdelijk leiden tot een overdreven afkoeling
van het koelkastgedeelte.

Houd de thermostaatknop op de middenpositie
wanneer u verse etenswaren invriest. Kleine
hoeveelheden etenswaren, tot %2 kg. (1 1b.),
kunnen worden ingevroren zonder de
temperatuurknop te verdraaien.

Zorg er goed voor geen diepvriesproducten te
mengen met verse etenswaren.

IJsblokjes maken

Vul de vorm voor ¥ met water en plaats hem in de
diepvriezer. Maak aangevroren vormen los met
het uiteinde van een lepel of een gelijkaardig
instrument; gebruik nooit scherpe voorwerpen,
zoals messen of vorken.

Ontdooien

A) Koelkastgedeelte

Het koelkastgedeelte ontdooit automatisch. Het
dooiwater loopt naar de afvoerpijp via een
verzamelbak aan de achterkant van het toestel
(Afbeelding 6).

Tijdens het ontdooien kunnen er waterdruppels
worden gevormd aan de achterkant van het
koelkastgedeelte, waar er zich een verborgen
verdamper bevindt. Sommige druppels zouden op
de voering kunnen blijven zitten en opnieuw
aanvriezen wanneer het ontdooiingproces is
afgelopen. Gebruik geen puntige of scherpe
voorwerpen, zoals messen of vorken, om de
opnieuw aangevroren druppels te verwijderen.
Als het dooiwater op een bepaald moment niet
afloopt van het verzamelkanaal, controleer dan of
er geen etensresten de afvoerpijp hebben
geblokkeerd. De afvoerpijp kan met een
pijpreiniger of een gelijkaardig instrument worden
vrijgemaakt.

Controleer of de slang op permanente wijze met
het ene uiteinde in de verzamelbak op de
compressor is geplaatst om te voorkomen dat
water op de elektrische installatie of op de vloer
wordt gemorst (Afbeelding 7).



B) Het diepvriesgedeelte

Ontdooien is zeer eenvoudig en zonder vuiligheid,
dankzij een speciale verzamelbak voor het
dooiwater.

Ontdooi twee keer per jaar of wanneer er zich een
ijslaag van ongeveer 7 mm (%4”) heeft gevormd.
Om de ontdooiprocedure te beginnen, schakel het
toestel uit aan het stopcontact en trek de
hoofdstekker uit.

Al de etenswaren moeten in verschillende lagen
krantenpapier worden ingepakt en worden
bewaard in een koele ruimte (vb. koelkast of
provisiekamer).

U mag eventueel kommen met warm water
voorzichtig in de diepvriezer plaatsen om het
ontdooien te versnellen.

Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen,
zoals messen of vorken, om het ijs te
verwijderen.

Gebruik nooit haardrogers, elektrische
verwarmingstoestellen of andere gelijkaardige
elektrische toestellen om te ontdooien.

Spons het verzamelde dooiwater op de bodem
van het diepvriesgedeelte op. Maak de binnenkant
na het ontdooien goed droog (Afbeelding 8 en 9).
Steek de stekker in het stopcontact en schakel de
stroomtoevoer aan.

Het binnenlichtje vervangen
(Afbeelding 10)

Als het lampje niet meer werkt kunt u het
eenvoudig vervangen. Zorg eerst dat de
koelkast/vriezer van de stroomtoevoer is
afgesloten door de stekker uit te trekken. Neem
een platte schroevendraaier en steek deze
voorzichtig in de opening aan de linkerkant tussen
het deksel van de lamp en de binnenkast. Druk
vervolgens het handvat van de schroevendraaier
voorzichtig naar links totdat de linkerpen van het
deksel losschiet. Herhaal deze stap aan de
rechterkant, druk hierbij het handvast van de
schroevendraaier voorzichtig naar rechts. Als
beide zijden los zijn kan het deksel eenvoudig
worden verwijderd.

Controleer of het lampje goed in de fitting is
vastgedraaid. Steek de stekker weer in het
stopcontact. Als het lampje nog steeds niet werkt,
vervang het dan door een lampje van 15 Watt
(maximaal) met een schroefdop van het type E14 en
draai het in. Deze lampjes zijn bij de plaatselijke
elektriciteitswinkel verkrijgbaar. Het opgebrande
lampje onmiddellijk zorgvuldig afvoeren.

Als u het lampje hebt vervangen het deksel weer
terugplaatsen. Zorg dat het deksel op juiste wijze
in de openingen Kklikt.
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Schoonmaak en onderhoud

1. Wij raden u aan het toestel uit te schakelen aan
het stopcontact en de hoofdstekker uit te trekken
voor het schoonmaken.

2. Gebruik nooit scherpe instrumenten of
schurende bestanddelen, zeep, huishoudproducten,
afwasmiddel of boenwas om te poetsen.

3. Gebruik lauw water om het kabinet van het
toestel schoon te maken en wrijf het droog.

4. Gebruik een vochtige doek, uitgewrongen in een
oplossing van één koffielepel natriumbicarbonaat
voor 50 cl water, om de binnenkant schoon te
maken en wrijf vervolgens droog.

5. Zorg ervoor dat er geen water de
temperatuurregelaar binnensijpelt.

6. Als het toestel voor een lange periode niet zal
worden gebruikt, schakel het dan uit, verwijder al de
etenswaren, maak het schoon en laat de deur op
een kier staan.

7. Wij raden u aan de metalen onderdelen van
het product (d.i. de buitenkant van de deur, de
wanden van de kast) op te poetsen met een
siliconewas (autoboenwas) om de verfafwerking
van hoge kwaliteit te beschermen.

8. Al het stof dat zich op de condensator
nestelt, die zich achteraan het toestel bevindt,
moet één keer per jaar met een stofzuiger
worden verwijderd.

9. Kijk de deurgrendels regelmatig na om u
ervan te vergewissen dat ze proper en vrij van
etensresten zijn.

10. Nooit doen:

* Maak het toestel nooit schoon met
ongeschikt materiaal; vb. producten op basis
van petroleum.

« Stel het toestel nooit bloot aan hoge
temperaturen op eender welke manier.

* Schrob, wrijf, enz. nooit met schurend
materiaal.

11. Verwijdering van de zuivelbeschermer en
het deurvak:

* Om de zuivelbeschermer te verwijderen,
licht u hem eerst ongeveer enkele centimeters
op en trekt u hem dan van de kant waar er
een opening is in de beschermer.

* Om een deurvak te verwijderen, neemt u er
al de inhoud eerst uit en drukt u het deurvak
vervolgens eenvoudigweg naar boven van de
basis.

12. Zorg ervoor dat de speciale plastic bak,
die achteraan het toestel het dooiwater
opvangt, altijd proper is. Als u de bak wilt



verwijderen om hem schoon te maken, volg
dan de onderstaande instructies:

» Schakel het toestel uit aan het stopcontact
en trek de hoofdstekker uit

* Plooi de nagel op de compressor voorzichtig
recht met een tang, zodat de bak kan worden
verwijderd

» Hef de bak op.

* Maak de bak schoon en wrijf hem droog

+ Zet het geheel terug in elkaar door de
volgorde van de handelingen om te draaien
13. Om een lade te verwijderen, trekt u hem
zo ver mogelijk uit het toestel, licht u hem op
en trekt u hem er vervolgens volledig uit.

De deur verplaatsen

Ga te werk in de volgorde van de getallen
(Afbeelding 11).

Wel en niet doen

Wel- Uw toestel regelmatig schoonmaken en

ontdooien (Zie "Ontdooien”)

Rauw vlees en gevogelte bewaren onder

klaargemaakte etenswaren en

zuivelproducten.

Wel- Onbruikbare bladeren van groenten

verwijderen en eventuele aarde er afwrijven.

Laat sla, kool, peterselie en bloemkool op

hun stengel.

Pak kaas eerst in vetvrij papier in en

vervolgens in een plastic zakje. Probeer zo

veel mogelijk lucht buiten te sluiten. Voor het

beste resultaat neemt u de kaas een uur

voor de maaltijd uit de koelkast.

Pak rauw vlees en gevogelte los in plastic of

aluminiumfolie in. Dit voorkomt uitdroging.

Pak vis en restafval in plastic zakjes in.

Pak etenswaren met een sterke geur of

etenswaren die kunnen uitdrogen in plastic

zakjes of aluminiumfolie in of plaats ze in

een luchtdichte bak.

Pak brood goed in, zodat het vers blijft.

Koel witte wijn, bier, pils en mineraalwater

alvorens op te dienen.

Wel doen - Kijk de inhoud van de diepvriezer nu
en dan eens na.

Wel- Bewaar etenswaren zo kort mogelijk en
houdt u aan de vervaldatums.

Wel- Bewaar diepvriesproducten volgens de
instructies op de verpakking.

Wel- Opteer altijd voor verse etenswaren van
hoge kwaliteit en zorg ervoor dat ze volledig
proper zijn alvorens u ze invriest.

Wel-

Wel-

Wel-

Wel-

Wel-
Wel-

Wel-
Wel-
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Wel- Verdeel in te vriezen verse etenswaren in
kleine porties, zodat ze snel kunnen
invriezen.

Wel- Pak al de etenswaren in aluminiumfolie of
plastic diepvrieszakjes in en zorg ervoor dat
alle lucht wordt buitengesloten.

Wel- Pak diepvriesproducten onmiddellijk in na
aankoop en plaats ze zo snel mogelijk in de
diepvriezer.

Wel- Ontdooi etenswaren in het koelkastgedeelte.

Niet- Bananen bewaren in het koelkastgedeelte.

Niet- Meloen bewaren in uw koelkast. De meloen
kan voor korte perioden worden afgekoeld,
zolang hij is ingepakt en niet de smaak van
andere etenswaren kan bederven.

Niet- De schappen bedekken met beschermend
materiaal. Dit zou de luchtcirculatie kunnen
hinderen.

Niet- Giftige of gevaarlijke bestanddelen in uw
koelkast bewaren. Het toestel werd namelijk
enkel ontworpen voor het bewaren van
eetbare producten.

Niet- Etenswaren consumeren die overdreven
lang in de koelkast hebben gestaan.

Niet- Klaargemaakte en verse etenswaren samen
in dezelfde bak bewaren. Zij moeten
afzonderlijk worden ingepakt en bewaard.

Niet- Ontdooiende etenswaren of sappen van
etenswaren op andere etenswaren laten
druppelen.

Niet- De deur voor een lange tijd open laten staan.
Dit zal het toestel kostelijker maken en
overdreven ijsaanslag veroorzaken.

Niet- Scherpe objecten, zoals messen of vorken,
gebruiken om het ijs te verwijderen.

Niet- Warm eten in het toestel plaatsen. Laat het
eerst afkoelen.

Niet- Flessen of luchtdichte blikken met
koolzuurhoudende vloeistoffen in de
diepvriezer plaatsen. Deze zouden namelijk
kunnen barsten.

Niet- De maximumlading overschrijden wanneer u
verse etenswaren invriest.

Niet- IJsjes of ijslolly’s, die direct uit de diepvriezer
komen, aan kinderen geven. De lage
temperatuur kan 'vriesbrandwonden’
veroorzaken op de lippen.

Niet- Bruisende dranken diepvriezen.

Niet- Ingevroren etenswaren, die zijn ontdooid,
proberen te bewaren; zij moeten binnen de
24 uur worden opgegeten of worden
klaargemaakt en opnieuw ingevroren.

Niet- Items uit de diepvriezer nemen met natte
handen.



Energieverbruik

Een maximaal bruikbaar volume voor het bewaren
van diepvriesproducten krijgt u wanneer u de
laden in het vriesvak niet gebruikt. Het
energieverbruik van uw apparaat is gebaseerd op
het apparaat met het vriesvak volledig gevuld
zonder het gebruik van de laden.

Praktisch advies met betrekking tot
vermindering van het elektriciteitsverbruik

1. Controleer of het apparaat geplaatst is in een
goed geventileerde ruimte, weg van hittebronnen
(fornuis, radiator etc.). Tegelijkertijd moet
plaatsing van het apparaat zo worden uitgevoerd
dat het apparaat niet in direct zonlicht staat.

2. Zorg ervoor dat aangekochte
gekoelde/ingevroren levensmiddelen zo snel
mogelijk in het apparaat worden geplaatst, met
name tijdens de zomerperioden. Het is raadzaam
om voor het vervoer van deze levensmiddelen
koel- of diepvriestassen (thermische isolatie) te
gebruiken.

3. Wij raden aan om de pakketjes die uit de
vriezer worden gehaald in de koelkast te
ontdooien. Plaats hiervoor het te ontdooien
pakketje in een bak zodat het dooiwater niet in het
koelgedeelte lekt. Wij raden aan om ingevroren
levensmiddelen minimaal 24 uur voor gebruik uit
de diepvriezer te halen om ze te laten ontdooien.
4. Wij raden aan om de deur zo min mogelijk te
openen.

5. Laat de deur van het apparaat niet langer open
staan dan nodig is en controleer na elke opening
of de deur weer goed is gesloten.
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Informatie met betrekking tot geluid
en trillingen die tijdens de werking
van uw apparaat kunnen optreden

1. Het werkingsgeluid kan tijdens de werking van
het apparaat toenemen.

- Om de temperatuur op de ingestelde
temperatuur te houden, start de compressor van
het apparaat regelmatig op. Het geluid dat door
de compressor wordt geproduceerd, wordt luider
wanneer deze opstart. Als de compressor stopt
kunt u een klik horen.

- De prestatie- en werkingskenmerken van het
apparaat kunnen veranderen als gevolg van
wijzigingen in de omgevingstemperatuur. Dit is
normaal.

2. Geluid van stromende of sproeiende vloeistof
- Deze geluiden worden veroorzaakt door de
stroming van het koelmiddel in het circuit van het
apparaat en zijn normaal voor het
werkingsprincipe van het apparaat.

3. Ander geluid en andere trillingen.

- Het geluid- en trillingsniveau kan veroorzaakt
worden door het type en de ligging van de vloer
waarop het apparaat is geplaatst. Zorg dat er in de
vlioer geen te grote niveauverschillen zijn of dat
deze kan bezwijken onder het gewicht van het
apparaat (vloer die meegeeft).

- Geluid en trillingen kunnen tevens veroorzaakt
worden door voorwerpen die op het apparaat zijn
geplaatst. Deze voorwerpen moeten van het
apparaat verwijderd worden.

- Flessen of bakjes die in de koelkast zijn
geplaatst kunnen elkaar raken. In dat geval,
verplaatst de flessen en bakjes zodat hier enige
ruimte tussen ontstaat.



Problemen oplossen

Als het toestel niet werkt wanneer het is
aangeschakeld, controleer dan het volgende:
* Of de stekker goed in het stopcontact steekt
en of de stroomtoevoer aanstaat. (Om de
stroomtoevoer naar het stopcontact te testen,
sluit u een ander toestel erop aan)

» Of de zekering is gesprongen / de
stroomonderbreker is doorgeslagen / de
hoofddistributie werd afgesloten.

Technische gegevens

Gebruiksaanwijzing

» Of de temperatuurregeling juist werd
ingesteld.
» Of de nieuwe stekker juist werd aangesloten,
als u de aangeleverde standaardstekker heeft
vervangen.
Als het toestel nog altijd niet werkt na alle
bovenstaande controles, contacteer dan de
verdeler van wie u het toestel heeft gekocht.
Gelieve ervoor te zorgen dat de
bovenstaande controles werden uitgevoerd,
aangezien u de verplaatsing zal worden
aangerekend als er geen fout wordt
vastgesteld.

Merk

BEKO

Toesteltype KOEL-VRIESCOMBINATIE TYPE |
Model CSA31030; CSA31030X
Totale volume (1.) 294

Totale bruikbare volume (1.) 282

Bruikbare volume van de diepvriezer (l.) 78

Bruikbare volume van de koelkast 204
Diepvriescapaciteit (kg/24 u) 3,5
Energieklasse (1) A++
Stroomverbruik (KWh/jaar) (2) 204
Autonomie (u) 18

Lawaai [dB(A) re 1 pW] 39

Ecologisch koelmiddel R600a

het toestel.

(1) Energieklasse: A+++ ... D (A+++ = meer economische ... D = minder economisch)
(2) Het reéle stroomverbruik hangt af van de gebruiksomstandigheden en de plaats van

54

Het symbool ™ 45 het product of op de verpakking geeft aan dat het product niet als
huishoudelijke afval kan worden behandeld. In plaats daarvan moet het worden afgegeven
in het toepasselijke recyclagecentrum voor het recycleren van elektrische en elektronische
apparaten. Door ervoor te zorgen dat dit product op de juiste manier wordt verwijderd,
helpt u potentiéle negatieve gevolgen te vermijden voor het milieu en de menselijke
gezondheid, die anders veroorzaakt zouden kunnen worden door de verkeerde
afvalbehandeling van dit product. Voor meer gedetailleerde informatie over het recycleren
van dit product, neem contact op met de plaatselijke instanties, uw huishoudafval-
verwerkingsdienst of de winkel waar u het product hebt aangekocht.
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MHCcTpyKuMs no akcnnyatauum

MosgpaensieM Bac Cc  MOKYNKOW  BbICOKOKAYECTBEHHOTO
xonoaunbHka BEKE , kKoTopbli byaeT cnyxuTe Bam gonroe
BpPEMS.

Be3onacHocmb npexde ecezo!

He BkntovanTe XonoausbHUK B 3NEeKTPOCeTb A0 TeX Nop, Noka He
yoanute BCKO YNaKOBKY N TPAHCMOPTUPOBOYHbLIE KPenSieHNs.

*Ecnn Bbl nepeBo3unu  XONoOAUNbHUK B FOPU3OHTaNbHOM
MNONOXEHUN, He BKIKOYaNUTe ero nocrie pacnakoBKM MO KpamHen
Mepe 12 yaca ang 1oro, YTobbl BCe CUCTEMBI MPULLIN B HOPMY.

* Ecnn Bbl BbiOpackiBaeTe cTapbli XONOAUSbHUK, U Yy HEro Ha
ABEpU eCcTb 3aMOK WnNu 3aaBwkka, ybeoutecb, 4YTO OHM B
NUCMpPaBHOM COCTOSIHMM, 4TOBbI [eTWn, wurpasi, CryvyamHO He
oKa3anuncb B HEM 3anepTbiMN.

» XonoaunbHUK SOSMKEH UCMNOSIb30BaTbCA TOSBLKO MO HA3HAYEHMIO.

* MI36aBnsasice OT CTaporo XonoauSibHUKA, He MblTakTecb €ero
ckeyb. B Tennousonauum  xonogunbHUMKa — UCMOMb3YHOTCHA
roptoune wmatepmansl. Mbl coBeTyem Bam cBssatbcs C
MECTHbIMM OpraHamm BRnactu Ana nosiydyeHus uHdopmMaumm
OTHOCUTENbHO TOrO, Kyda MOXHO BbIOpOCUTL  CTapbin
XONOANUNBbHUK.

*Mbl He pekoMeHOyeM NONb30BaTbCA  XOMNOAUSBHUKOM B
HeoTannMBaeMoM, XOSIO4HOM MecTe (Hanpumep, B rapaxe, Ha
ckrnage, B NPUCTPOKKeE, Nog HaBeCcoM, B HaABOPHOW NOCTPOMKE n
T.M.).

YTtobbl obecneunTb MakcumanbHO  3(PPEKTMBHYIO n
OecnepeborviHyto  paboTy  XonoaunbHWKA, O4YEeHb  BaXHO
BHMMATENbHO  NpoYnTatb 3Ty  MHCTpyKumto.  [Monomka
xonogunbHWKa B pe3ynbTaTe  HecobnioaeHus  Hawwmx
pekoMeHaaumMn MoXeT nmwuTb Bac npaBa Ha 6GecnnaTHoe
obcnyxuMBaHWe B TeYEeHNe rapaHTUHOIo nepuoaa.

Moxanyncra, XpaHUTe 3Ty WHCTPYKUMIO B HaOeXHOM MecTe,
4YTOObI €€ Nerko MoXHo 6bISI0 HAaNTK B cny4Yyae Heob6XoaANMMOCTN.

PeMOHT xonoaunbHWKa  [OOMMKEH  OCYLECTBASATb  TOSbKO
KBanuuumpoBaHHbln  crneunanuct  un3  ABTOPU3OBAHHOIO

CepsucHoro LleHTpa BEKO

Mpw NoBpeXaeHUN 3MEeKTPUYECKOro NpoBoaa, ero Heobxo-Aumo
3aMeHUTb, BO Wu3bexaHue nopaxeHus TokoM. [OnA 3ameHa
npoBoda BbI30BUTE crneuuanucta u3  ABTOPU3OBaAHHOIO
CepsucHoro LleHTpa BEKO

YCTp0I7ICTBO He npeagHa3Ha4YeHO AnNA ucnonb3oBaHuUA nNroaAbMU CO CHMXEHHbIMU CbVI3VI‘-IeCKVIMVI
unn ymcCTBeHHbIMU CMOCOOHOCTAMM, a TaKxe HapyweHnAMun 4yBCTBUTEIIbHOCTMW. Jlrogn, He
nMmerwwme onbita 06pau.|eva C AAHHbIM YCTpOﬁCTBOM, MOryT MCcnosib3oBaTb €ro TofibKO noag
HabnogeHWeM ONbITHbLIX NUL, OTBETCTBEHHbIX 3a 6e3onacHocTb. Mcnonb3oBaHue YCTpOﬁCTBa
AeTbMU TaKXe AOJIKHO NPOUCXoANTb NoA KOHTPOJ1IeEM B3POCHbIX.
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TpeboeaHus Kk 3slekKmponumaHuro

Mepea TeMm, kak BCTaBUTb LUTENCESb B
3NEeKTPUYECKYIO PO3eTKYy yoeamuTech, Y4To
HanpshkeHWe 1 YacToTa Toka, yka3aHHble Ha
3aBOACKOV Mapke BHYTPW XONOAUNbHUKA,
COOTBETCTBYHOT HaMNPSPKEHMIO 1 YacTOTe TOKa
B 9NEKTPOCETU BalLero goma.

Mbl pekoMeHAyeM NoAKMHYaTh XONoANbHMK K
3MNEeKTPOCETUN Yepe3 PO3ETKY, AOMMKHbLIM
06pa3oM yCTaHOBMEHHYHO B NErko AOCTYNHOM
MecTe.

BHumaHue! XonodunbHuUk 0o/mxkeH 6bimb
3a3emsieH

PeMOHT anekTpuyeckoro obopyaosaHus
JOJKEH BbINOMNHATLCA TONBbKO
KBanMuumMpoBaHHbIM CrieynuanmncTom.
HenpaBunbHbIN PEMOHT, BbIMOSTHEHHbIN
HEKBaNNOUUNPOBaHHbLIM YE0BEKOM,
COMNPSKEH C PUCKOM, N XONOAUSTbHUK MOXET
cTaTb OMacHbLIM B 3KCNsyaTauuu.

BHUMAHMUE!

B cucteme oxnaxgeHus xonoaunbHUKa
umpkynupyet raz R600a, koTopbIn He
OKa3blBaeT BPegHOro BO34ENCTBUSA Ha
OKpY>KatoLLyto cpeay, HO fnerko
BocnnameHsieTca. Bo Bpems
TPaHCNOPTMPOBKN N YCTAHOBKM XONOAUITbHMKA
cTapanTecb He NoBpeanUTb CUCTEMY
oxnaxpgeHua. Ecnn Bce e noBpexaeHue
NPON30LLIIO U UMEET MECTO yTeuKa rasa us
CUCTEMbI OXNTaXOEeHUs1, cneguTe 3a TeM,
YTOObI PAAOM C XONOANUNBHUKOM He BbIno
NCTOYHMKA OTKPbLITOrO OrHS, U XOPOLLIO
NpoBeTPUTE NOMELLIEHNE.

BHUMAHME — He nonb3yntecb HUKaKMMm
MeXaHN4YeCKMMM NpUCnocobreHnsMn, Kpome
TEX, YTO PEKOMEHAYIOTCA B HACTOALLEN
WHCTPYKLMK, NS YCKOPEHUs
pasMopakMBaHMsi XONOAUMNbHUKA N OYUCTKN
MOPO3WNbHOW Kamepbl OT fbaa.
BHUMAHMWE — He ponyckante noBpexneHuns
CUCTEMbBI OXJTaXXOEeHUS.

BHUMAHME — He yctaHaBnusaunTe BHYTPU
XOnoaunbHUKa 3reKTpUYecKmne
npucnocobreHns Kpome TeX, KoTopble
pekoMeHAoBaHbl N3roTOBUTENEM
X0noaunbHUKa.

BHUMAHMWE — Bo n3bexaHne Hec4acTHbIX
crny4vaeB Npuv NOBPEXAEHUMN LWHYpa NUTaHUS
3aMeHy OOJTKEH OCYLLECTBNATb
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nponssoauTenb, ero npeacraBmTenb no
CepBUCY U1 NNUO, UMetoLLee aHanorn4Hyo
KBanudukaumio.

UHcmpykyusi no mpaHcnopmupoeke

1. XonoamnbHWK OOMKEH TpaHCNOPTUPOBaTbLCA
TOJSIbKO B BEPTUKANbHOM MOSIOXKEHUMN.
3aBojckasa ynakoBka npu TpaHCNopTUPOBKE He
AOMKHa ObITb NOBpEXaeHa.

2. Ecnv BO BpeMs TpaHCNOPTUPOBKM
X0NoAUnbHUK Bbif NOMELLEH FOPU30OHTarbHO,
UM He crieayeT Nonb30BaTbCs MO KpanHen
Mepe 12 yaca ans Toro, 4Todbl BCE €ro
CUCTEMbBI MPULLSIN B HOPMY.

3. N3rotoBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpeXaeHne XonoaunbHvKa, eCiv HapyLIarTCA
BbILLIEYNOMSIHYTbIE PEKOMEHLALIN.

4. XonogunbHWK OomkeH 6bITb 3aWmLLeH oT
OOXAS, BNAXXHOCTU U APYrMX aTMOCKEepPHbIX
BO3OENCTBUN.

Ba)xHoe 3ame4vaHue!

» Cnegyet cobnogatb OCTOPOXKHOCTb Npu
YNCTKE NN NEPEMELLIEHNN XONOANNbHUKA U He
KacaTbCsi MeTannMYEeCKMX YacTen kKoHgeHcaTopa
B 3aHEN YacTun XoNnoannbHNKa, NOCKOSbKY B
pe3yrbTaTte MOXHO NOBPeanTb NasnbLibl N PYKW.
* He cagutecb 1 He BCTaBanTe Ha XONOAUNbHUK.
OH anga aToro He npegHa3HayeH. Bbl moxeTe
Nony4nTb TPaBMy UM NOBPEaNTb XONOAUNBHUK.
* YBeauTech, YTO 3NeKTPUYECKUA NPOBOL, HE
nonasn NoA XonoausibHUK BO BPEMSI U nocre
nepemMeLLEeHNS XONoaurbHMKa, MHaYe ero
MO>HO NOBPeanTb.

* He no3sonante getam urpatb €
XONOANIBHUKOM U 6anoBaTbCs C pyvKkamn 1
KHOMKaMK ynpaBneHust.

UHcmpykyusi no ycmaHoeke

1. He ctaBbTe XONOAUNbHUK B NOMELLEHME, B
KOTOPOM TemnepaTypa MOXET OnycKaTbCA
HM¥e 10 °C HOYbIO NN, B OCODEHHOCTH,
31MMOW, NOCKOSbKY XONOAUITbHUK paccyYnTaH
Ha paboTy Npu TeMnepaType OKpyXatoLlen
cpenbl B npegenax ot +10 go +38 °C. lNpwu
Gonee HM3KOW TeMnepaType XonoaunbHUK
MOXET He paboTaTb, U CPOK XpPaHEHMS
NPOAYKTOB B HEM OOMKEH OblTb COKpaLLEH.
2. He yctaHaBnuanTte xonogunbHuK s6nmnsm
KYXOHHbIX NAUT U1 pagruatopoB OTOMMEHUS
U B NPSIMOM COJTHEYHOM CBETE, NMOCKOJIbKY
9TO BbI3OBET AOMNOJTHUTENBHYIO HAarpy3Ky Ha
arperarbl



xonoaunbHuka. Ecnu Bl BbIHYXOEHbI
yCTaHaBnNuBaTb XONOAUNBHUK PSO0OM C
WUCTOYHUKOM Tenna uim Mopo3uiibHUKOM,
obecneybTe criegyroliee MUHMMarbHoOe
paccTosHue:

OT KyXOHHbIX NnT 30 MM

oT paguatopos otonsnieHnsa 300 mm

3. MNocTapantecsk, 4TOOLI BOKPYT
xonoamnbHUkKa 6bINo0 AOCTAaTOYHO CBOOOAHOIO
MecTa, U BO3ayX UMpKynnposan ceBo60gHO
(cm. puc. 2).

* YCTaHOBUTE BEHTUSALMOHHYHO KPbILLKY Ha
3agHen CTOpPOHe XonoaunbHUKa ansi Toro,
4TOOLI 00ecneunTb HEOHXOANMOE pacCToAHNE
MeXay XOnogusribHUKOM 1 CTeHoW (CM. puc. 3).
4. XonoaunbHWK OOIMKEH CTOATb Ha rnaakomn
NnoBepxHOCTU. [IBe nepeaHne HOXKM OOSMKHbI
ObITb COOTBETCTBYHOLLMM 06pasom
oTperynupoBaHbl. YTobbl 4OBUTLCS CTPOro
BEPTMKaNbHOIo NOSOXXEHUsT XONoaurbHMKa,
OTpEerynmpynTe HOXKKM, BpaLlasi ux no
4acoBOW N NPOTUB YAaCOBOW CTPESIKM, NoKa
OHM He ByayT YCTOMYMBO CTOATb Ha NOSy.
[MpaBunbHasa perynmpoBka HOXeK
XonogunbHWKa NpegoTepaLaeT Ype3MepHyHo
BnGpaumo n wym (cm. puc. 4).

5. ObpaTtutech Kk pasgeny “ductka
XOnoaunbHMKa 1 yxoa 3a HUM”, 4ToObl
NoAroTOBUTb XONOAUIBHUK K SKCNyaTauum.

O6uwue ceedeHusi o xo100usibHUKe
(Puc. 1)

1 - Kopobka namnbl u TepMmocTaTa
2 - CbeMHble NOMKK
3 - lNonku ansa 6yTbINOK (rOpU30OHTasnNbHbIE)
4 - YKenob gnsa cToka KoHAeHcaTa
5 - KpbllWwKa Awmka ans oBoLuen
6 - Awmkn gns osoLlen
7 - OTaeneHue BbICTPON 3aMOpPO3KM
8 - OtaeneHne ans NOTKOB NPUroTOBMEHUS
nbga
9 - OTaeneHne xpaHeHUs1 3aMOPOXKEHHbIX
NpPoaYyKTOB
10 - Perynupyemble HOXKU
11 - OTaeneHune ansa MOSOYHbIX NPOAYKTOB
12 - MNonka ana 6aHoK
13 - MNMonka gns OyTbINOK

27

MHCcTpyKuMs no akcnnyatauum

PekomeHOyeMbIli crnocob
pa3Mmeuw,eHust npodyKmoe e
X0J100UsIbHUKE

PekomeHgaumm no onTMMmanbHOMY XpaHEeHUHO
1N coBNaEHNI0 CaHUTaPHbBIX HOPM:

1. XonogunbHoe oTaeneHne npegHasHavyeHo
AN HENPOAOIPKUTENbHOIO XPaHEHNSA CBEXNX
NPOAYKTOB M HanuTKOB.

2. MoposunbHas kamepa nmeet
3aMOpaXMBatoLLYyt0 CMOCOBHOCTL B TpU
3BE3404KM M NpegHa3HaveHa Ansi XpaHeHUs
3aMOpPOXEHHbIX NpoAYyKTOB. PekomeHaaumm
MO XpaHEHUIO 3aMOPOXXEHHbIX MPOAYKTOB
yKasaHbl Ha UX ynakoBke u ux cnegyet
cobnogaTtb BO BCEX Criyyvasix.

3. Mono4Hble NPoAYKTbl JOIMKHbI XPaHUTbLCSA
B CrneunanbHOM OTAeNeHUN Ha BHYTPEHHEN
CTOPOHE ABEepMW.

4. MNpuroTtoBneHHble 6oaa AOMKHbI
XPaHUTLCS B NNIOTHO 3aKPbITON Nocyae.

5. CBexve npoayKTbl B yNnakoBKe MOXHO
XpaHuUTb Ha nonke. Ceexue ppyKTbl M OBOLLMU
OOJIDKHbI BbITb YNCTLIMU U XPaHUTCS B SLLMKE
0519 OBOLLEWN.

6. ByTbIfIKM MOXXHO XpaHUTb B crnieunansHOM
oTAeneHun Ha ABepu.

7. Cblpoe MSICO XpaHUTe B MNONUITUNEHOBbIX
nakeTax u Ha camoun HU3Kon norske. He
AonyckanTe KOHTaKTa CbIporo msca c
rotoBbIMM Ont0gamMm, YToObI n3bexaTb
3apaxeHus. B uensx 6e3onacHocTn xpaHuTe
CblpO€ MSICO TOSMbKO ABa-TpU OHS.

8. [Ina makcnmanbHO 3 dEeKTUBHON paboThl
XONoAUIbHWKA, CbEMHbIE MOSKU He LOMXKHbI
ObITb HAKpPbITbl BymMaron unu gpyrmmm
MaTepuanamu, npenaTCTBYOLLNMU
CcBOOOAHOM LIMPKYNALMN XONOLHOIo BO3ayXa.
9. He gepxute pactutenbHoe macro Ha
NOsiKax ¢ BHyTPEHHEWN CTOPOHbI ABEPU.
XpaHuTe NpoayKTbl, ynakoBaHHbIMWU,
3aBepHyTbIMU UK nog, Kpblwkon. Oxnagute
ropsiane nNpoayKTbl U HANUTKN Npexae, Yem
CTaBUTb UX B XoNnogunbHUK. OTKpbITble
KOHCEPBbI HE JOMKHbl XPaHUTbLCS B
KOHCEpPBHbIX DaHKax.

10. Henb3sa 3amopaxvsaTb rasupoBaHHbIe
HanuTKK, a neg “3 apoMaTU3MpoBaHHOW BOAbI
He cnefyeT ynoTpebnsiTe CrMLIKOM XONOAHbIM.
11. HekoTopble pyKTbl M OBOLLM MOPTATCH OT
TemnepaTtypsbl, 6nimskon k 0° C. NoaTomy
AepXnTe aHaHacbl, AblHIO, OrypLbl, MOMUAOPbI



1 apyrme nogobHble NpoayKTbl B
NOSIM3TUNEHOBbLIX NakeTax.

12. Hukorga He XxpaHuTe B XONoAUrbHUKE
NpoayKThbl, coAepXaLlme Nerko
BOCMNIIaMEHSAOLLMINCS ra3 (HanpuMep, CIMBKU
C pacnbInUTeneM, KOHCEPBbI B a3P030IbHOM
yrnakoBKe W T.M.) UNu B3pblBYaTbIe BELLECTBA.
OTO MOXeT BbITb ONacHo.

Pez2ynupoeka memnepamypsbl

TemnepaTtypa BHYTPY XONoAnSIbHUKA
perynupyeTtcs py4ykon TepmocTtaTa, kKotopas
MOXeT BbITb yCTaHOBMNEHa B ntoboe
nonoxeHue mexay 1 n 5 (MmakcumarbHO
HU3Kasa Temnepartypa).

CpefHss TemnepaTypa BHYTPU XONO4UITbHOIo
oTaeneHus gorkHa obitb +5 °C.

lMoaTomy, ycTaHOBUTE TEepMoOCTaT B
NoSIOXKEHNE, KOTOpPoe 0BECNEYNT HYXXHYH
TemnepaTypy. B pasHbIx MecTax BHYTpu
XONOAWNBbHOro oTAeNeHns (Hanpumep, sumka
ONA OBOLLEN UMW B BEPXHEN YacTu
OTAENeHus) Temnepartypa MOXeT ObITb BbilLe
U HUXE, YTO BMOSHE HOPMarbHO.

Mbl coBeTyeMm nepnognvecky npoBepsiTb
TOYHBIM TEPMOMETPOM, COXPAHAETCA NN
BHYTPW XONOAWIbHMKA HY>XHas TemnepaTypa.
Mpu yacTomM OTKpbIBaHUN OBEPU XONOAHbIN
BO3[yX BbIXOOUT U3 XONOAUIbHMKA U
TemnepaTypa BHYTPU HEro noBbILIaeTcs,
No3TOMY He OCTaBnNAnTe ABEpPb
X0niI0aunbHUKa OTKPbITON U CTapanTech
3aKpblBaTb €€ Kak MOXHO ObicTpee.

lNeped Ha4yanom pabomabi

lNocnedHsisi npoeepka
lMepepn Hayanom akcnnyatauum
XonoaunbHMKa NpoOBEPLTE CrieaytoLLee:

1. MNepeaHne HOXKM AOSMKHbI ObITb
OTperynuMpoBaHbl Tak, YTobbl obecnevnBaTtb
YCTOMYMBOE MOSIOXKEHNE XONOAUNBbHUKA.

2. BHyTpu xonogunbHMKa AOSMKHO BbITb CyXo,
N BO34YyX 3a HAM JOJSMKEH LIMPKYNMpoOBaTh
cBobogHo.

3. XonoaunbHWK BHYTPU OOMMKEH ObITb YNCTO
BbIMbIT, KAK pEKOMEHAYEeTCs B pa3aene
“UucTka xonogunbHUKa U yxoq 3a HUM”.

4. lLltencenb gomkeH ObiTb BCTaBMNeH B
PO3ETKY M 3NEKTPMUYECTBO BKoveHOo. Korga
OTKpbIBAETCS ABEpLA XON0oAUbHOIo
OTAENEHUs, AOIMKHA 3aropaTbCa nammnoyka
BHYTPEHHETO OCBELLEHUS.
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U o6pamume eHuMaHue Ha mo, 4mo:

5. Bbl BygeTe cnbiwath WyM Npy BKIKOYEHUN
komripeccopa. >KnakocTb 1 ra3 BHYTpU
CUCTEMbI OXNaXaeHns TaKke MOryT co3gaBaTh
HEKOTOpPbIN LUYM, HE3aBUCUMO OT TOrO,
paboTaeT KOMMPeccop Unun HeT. JTO BMNOSHEe
HOpManbHoO.

6. BepxHasa vyacTb OygeT cnerka
BMGpmpoBaTb. ATO HOPMASbHO N HE SIBNSIETCS
aedeKkToMm.

7. Mbl coBeTyem yCTaHOBUTb TepMoOCTaT B
cpefHee MnornoXeHne 1 HEKOTOPOe BpeMS
cnegvTb 3a TemMnepaTypon, YTobbl
ybeanTbcsa, 4TO XONOANNBbHUK NogAEPXKMBaET
HY>KHYIO TeMnepaTtypy XpaHeHus (CM. pasgern
“Perynuposka Temnepatypsbl’).

8. He 3arpyxante xonoaunbHUK cpasy xe
nocne BkntoveHus. Nogoxamte noka BHYTPU
He yCTaHOBUTCS HyXxHas TemnepaTypa. Mbl
COBETYEM MpoBEPATb TEMMNEPATYPY TOYHbIM
TEPMOMETPOM.

XpaHeHue 3aMOPOXKEHHbIX
npoodyKkmoe

XOonoaurnbHWK paccunTaH Ha AnuTensHoe
XpaHeHve NULEBbIX NPOLYKTOB, 3aMOPOXEHHbIX
NPOMBILLIIEHHBIM CMIOCOBOM, a TaKkKe MOXET
ObITb NCMOMBL30BaH AN 3aMOpPaXKMBaHUSA U
XpaHEeHNsi CBEXMX NPOAYKTOB.

PekomeHOaLmm no XxpaHeHUIo CBEXNX
NPOAYKTOB, 3aMOPOXEHHbIX B JOMALLUHUX
YCINOBUSAX, YKasaHbl Ha BHYTPEHHEN CTOPOHEe
asepu.

B cnyyae nepeboeB € anekTponuTaHnem, He
OTKpblBanTe ABEpPb XONOAUbHUKA.
3aMopoXeHHbIe NPOAYKTbI HE NOCTpaaatoT,
€CINK 3MeKTponuTaH1e npepBaHoO MeHee Yem
Ha 18 yacoB. Ecnu anekTpnyecta HeT 6onee
AnvTenbHoe Bpems, TO cneayeT NpoBepuTb
XpaHUMbIe NMPOAYKTbl U HEMEeLNEHHO
MCMonb30BaTb UX UMW NPOBaPUTbL U
3aMOpO3UTb 3aHOBO.



3amopakusaHue ceexxux
npodykmoe

He 3amopaxunBante NpoayKTbl cpasy B CIIMLLKOM
GonbLIOM KOnM4yecTBe 3a oauH pas. MNpoaykTbl
nydLle COXPaHSIIOTCS, €CIN OHN NPOMOPOXKEHbI
HACKBO3b MaKCMMarbHO ObICTpPO.

He neperpyxarite MOpO3unbHyro Kamepy boree,
4YeM Ha CyTKM.

Ecnn nomectntb B MOPO3UIbHYIO Kamepy
Tensble NPOAYKTbI, TO arperaTbl XONOAMbHUKA
AOMMKHbI ByayT paboTaTb HENPEepPbLIBHO, NMOKa
NpoayKTbl He 3amopo3sTcs. Ha kakoe-To Bpems
3TO NPUBEAET K YPE3MEPHOMY NMOHUKEHNIO
Temneparypbl B XONoannbHOM OTAENEHUN.
3amopaxumBas cBexve NpoaykThl,
yCTaHaBNnuBanTe TepMocTaT B cpegHee
nonoxeHue. HebonbLume nopumm NPOAYKTOB (80
0,5 Kr) MOXHO 3amMopaxmBaTb 6€3 N3MeHeHs
NnonoXkeHnsa Tepmocrara.

OcobeHHo TwaTtenbHOo cneguTte 3a TeM, YToDbI
He XPaHUTb BMECTE 3aMOPOXKEHHbIE U CBEXME
NPOAYKTHI.

3amopaxueaHue nb0a

3anonHuTe NoToK ANd Nbaa Boaow Ha 3/4 n
NOMECTUTE ero B MOPO3nUNbHOE OTAeNeHme.
BbiTacknanTte KyOmKku nbga py4ykom NOXKN 1IN
ApYyrMm NogobHbIM MHCTPYMEHTOM; HUKOrAa He
Nofb3yNTECh OCTPLIMU UITN PEXYLLNMMN
npeameTamm Bpoae HOXen Unv BUMOK.

Pa3M0pa)KueaHue

A) XonodunbHoe omadesnieHue
XonoanneHoe OTAeneHne pasMmopaxxuBaeTcs
aBTOMaTuyecku. Tanas Boga CTekaert K
ApeHaXKHON TpybKe Yepes3 HaKoMUTENbHbIN
KOHTENHep B 3aZiHEN YaCTU XONoAUNbHUKA
(cm. puc. 6).

Mpun pasmopaxusaHun Kannn BOAblI MOTyT
cKannMBaTbCA B 3a4HEN YacTn X0NnoausbHOro
oTAeneHus, rae pasmeLLeH CKpbITbIv
ncnaputenb. OHM MOTyT OCTaTbCH Ha CTEHKE
ncnapuTens n NOBTOPHO 3aMep3HYTb, Korga
3aKOHYUTCH pasmopaxuBaHue. He yoanaure
3amMep3Lumne Kannm oCTPbIMU UMK PEXYLLMMU
npegmMeTaMmu Tuna HOXeun Unn BUIOK.

Ecnn B kakon-To MOMEHT Bbl 0OHapyxuTe, 4to
Tanas Boga He BblTeKaeT U3 HaKoNUTESbHOro
KOHTenHepa, NpoBepbTe, He 3acopusiach v
ApeHaxHasa Tpybka B pedynbrare nonagaHus
YacTuL NPOLYKTOB.
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OpeHaxHyto TpybKy MOXHO NpoayTb
Kaknmnubo npucnocobneHnem Anst NPOYUCTKN.
Y6eauTech, 4TO KOHEeYHas YacTb APEeHaXHOM
TpybKM nomeLLieHa B NIOTOK Ans cbopa BoAbl
Ha Komnpeccope, BO nsbexaHwe nonagaHus
BOAbl Ha 3NeKTpuYeckne 4acTn Unm Ha non
(puc 7)

B) Mopo3sunbHasi kKamepa

MoposunbHasa kamepa pasmopaxuBaeTcst
KparHe npocTto 1 6e3 BCAKMUX XIorMoT,
Bnarogaps HanuMuuoo cnewumanbHOro NnoaaoHa
ansa cbopa Tanon Boabl.

PasmopaxuBanTte kamepy ABa pasa B rog unu
TOoraa, Korga HakonuTcs Cron UHes TONLWUHOM
A0 7 MM. YTobbl HayaTb pasMopaxmBaHue,
BbIKITHOYNTE XONOAMMBbHUK N3 CETU, BblTalLNB
LTENncenb U3 3NEeKTPUYECKON PO3ETKMN.

Bce npoaykTbl cnegyeT 3aBepHYTh B
HECKONbKO cnoes Bymarm n cnoxuTb B
npoxnagHoM MecTe (Hanpumep
XONoAUIbHUKE UM KNagoBke).

[na Toro, 4ToBbI YCKOPUTL pasmopaxvsaHue,
Bbl MOXXeTe OCTOPOXHO NOCTaBUTL B
MOPO3UITbHYIO KaMepy EMKOCTb C TENIIon
BOOOMN.

He nonb3ytimecbs ocmpbiMu unu
pexywumu npedMemamu epoode Hoxxel unu
8UJIOK Os1s1 mo20o, YmobbI yoanumse uHedl.
Hukorga He nonb3ynTecb heHoM,
3MNEKTPUYECKUM HarpeBaTenem Unm Kakmmnmnoo
APYMMM aHanorMyHbIM 3NEKTPUHECKUM
Npnbopom Ans pa3mopakMBaHusl.

Ypaanute rybkon Tanyto Bogy, CobpaBLUyOCs Ha
OHe MopOo3unbHON kamepebl. Nocne
pa3mMopaXuBaHUSA HACyXx0 BbITPUTE BHYTPEHHIOK
NoBEPXHOCTb kamepsl. (Puc 8 n 9)

BcraBbTe WwTencens B pO3eTKy U BKIYMTE
XONOAWIBHUK.

3amMeHa s1laMnoYKu eHympu

X0J100UsIbHUKa
(Puc 10)

Ecnv namnouyka BHyTpeHHero ocseLeHuns
neperoperna, ee nerko saameHuTb. [pexae
BCero, ybeauTtech, 4TO XONoaunbHUK /
MOPO3UITbHUK OTCOENHEH OT CETU NMUTaHWUS,
BbIHYB LUTENCENbHYIO BUNKY N3 PO3ETKN.
Bo3bmMuTe Nnockyo 0TBEPTKY U, He npunaras
CWnbl, BCTaBbTE €€ B NEeBbIN MPOMEXYTOK
MeXAy KPbILLIKOW NamMnoYkn N BHYTPEHHEN
NMOBEPXHOCTbLIO Kopryca. 3aTemM OCTOPOXHO



Ha)XuManTe Ha py4yKky OTBEPTKU B NIEBYIO
CTOPOHY, NOKa He 3aMeTuTe, YTO JEBbIV BbICTYN
KpbiLKK BbicBOBOAMNCS. [MoBTOPUTE ONEepauunio
C NpaBbIM MPOMEXYTKOM, HO Tenepb OCTOPOXHO
Ha)KuManTe py4Ky OTBEPTKM B NPaByt0 CTOPOHY.
Ecnu 06e CTOpOHbI BbICBOBOXAEHDI, KPbILLKY
MO>XHO NErko CHATb.

Y6eauTtechb, YTO Namnoyka NAoTHO BKpyYeHa B
naTpoH. Bkniounte anektponpubop B ceTb.
Ecnu namnouka Bce xe He paboTaeT, 3amMeHuTe
ee HOBOM NnamnoYkou ¢ uokornem E14
MOLUHOCTbIO 15 BT (Makcumym), KynneHHom B
GnvxkanemM MmarasuHe 3neKTpoTOBapoOB, U1
BKpyTUTE ee. Cpasy e OCTOPOXHO
YTUNN3UPYNTE NEePEeropeBLLYIO JTAaMMOYKY.

Ecnu Bbl 3aMeHNM NamnoYky oCBeLLEHNS,
YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha MECTO B NMpexHee
nonoxeHue. Yoeantecb B TOM, YTO KpblLUKa
BCTaBfeHa NpaBuibHO.

Yucmka xonodunbHUKa u yxo0 3a
HUM

1. Mbl coBeTyeMm Bam BbikntovaTb
XONOAMUNbHYK BbIKNOYaTEeNeM 1 BblTaCkUBaTb
LUTencenb U3 3NeKTPUYECKON po3eTKN nepes
YUCTKOM.

2. Hukorga He nonb3ynTtechb AN YNCTKU
XonoaunbHWKa OCTPbIMU MHCTPYMEHTaMn Nnm
abpasnBHbIMW MaTepuanamm, MblrioMm,
ObITOBBIMW YNCTALMMU CpeacTBamu,
MOKOLLUMU UMW NONNPYIOLUMK CpeacTBamu.

3. Ans 4yncTKm Kopnyca XxonoaunbHUKa
NoNb3yNTECH TEMSION BOAOW U BblITUPaNTE ero
Hacyxo.

4. CMounTe TPAMNKY B pacTBOpe MULLEBOWN
coabl (ogHa YarHas fnoXka Ha nos-nuTpa
BOAbl) ANS TOro, YTo6bl BbIMbITb XONOAUSTbHUK
BHYTPU, N NPOTPUTE BCE NOBEPXHOCTN HACYXO.

5. Cnepgute 3a 1em, 4ToObI BOAA He
nonagana B KOpobKy TepMmocTara.

6. Ecnu Bbl He cobnpaeTech Nonb3oBaTbCA
XONOAUSNBbHUKOM B TEYEHUE OIUTENbHOro
BPEeMEHW, BbIKIIOUNTE ero, ybepute ns Hero
BCE NPOAYKTbI, BBIMOMNTE BHYTPU N OCTaBbTe
aBepuy NpUOTKPbLITON.

7. Mbl coBeTyeMm Bam nonupoBaTtb
MeTannmyeckme 4actu kopnyca (T.e. BHELLHIOW
NMOBEPXHOCTb ABepU, HOKOBbIE CTEHKM)
CUITMKOHOBOW MaCTUKOW (aBTOMOBUIbHAasA
nonunporb) AN Toro, YTobbl COXpaHUTb
BbICOKOE KayeCTBO OKPaCKW.
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8. MNbinb, KOTOpas cobupaeTca Ha
KOHAEeHcaTope, pacrnosioXXeHHOM B 3agHeN
yacTu xonoausibHUKa, cnegyeT pas B rog
yaansitb Nbls1ecocom.

9. PerynsapHo nposepsiite ynrioTHeEHne
asepu, 4Tobbl y6eanTbesi, YTO OHO YNCTOE, U
Ha HEM HeT OCTaTKOB NPOAYKTOB.

10. Hukorpa:

* HE YNCTUTE XONOAUNbHUK HE NpeaHas-
Ha4YeHHbIMW ANs1 3TOro cpeacTBaMm TakumMmm
Kak, Hanpumep, BewecTBamun, cogepxaliumm
OeH3uH;

* He NoaBepranTe XonoaunbHNK BO3OENCTBUIO
BbICOKOW TemnepaTypbl;

* He MOWNTe, He NpoTupanTe 1 T.A4.
XONOANNBHUK, NCNonb3ya abpasnBHbie
mMartepuansbl.

11. Cnegute 3a TeM, YTOObLI cneymanbHbIn
NfacTMacCoBbIN NTOTOK, PACMONOXEHHbIN B
3aHeN YacTu XONoaunbHUKA 1 CryXxaLmm
ansa cbopa Tanon Boabl, Obin Bcerga YNCTbin.
Ecnn Bam Hago BbiTawmMTb €ro Ansi Toro,
4YTOObI BbIMbITb, CrieaynTe NpUBESEHHbLIM
HUXe peKkoMeHOauusaM:

* BbIKNIOYMTE BbIKNOYATENb OKOSO NaMnoYKm

N BblTalWmTe LUTENCENb N3 PO3ETKY;

* OCTPOXXHO pa3orHuTe nnockorybuamm
3aLllernky Ha koMmnpeccope, 4YTobbl

12. [Ins Toro, 4tobbl BbITALUTb BblABUXHOMN
AWK, NOTAHUTE ero Ha cebs go ynopa,
NPUNOAHUMUTE U BbITALLUTE COBCEM.

MepeHasewueaHue deepu

BbinonHuTe gencreus B nopsagke, ykasaHHOM
Ha cxeme (Puc. 11).



Umo cnedyem u 4ye20 Henb3s1 deslamb

CnepyeT - perynspHoO Y4CTUTb U pa3mMopaxmBaTb
XonoaunbHUK (M. pasgen “PasmopaxusaHue’).

CnepyeT - XpaHUTb CbIpOe MSCO M NTULY Ha
HWXXHUX NOSKax, NOA4 Nosfikamu, Ha KOTOPbIX CTOAT
rotoBble 6nt04a U MOJTOYHbIE NPOAYKTHI.

CnepyeT - ounLaTb OBOLUM OT 3eMn 1 yaansiTb
HeMcnonb3yemMble NIMCTbS.

CnepyeT - He oTpe3aTb NNCTbs canaTta u
NeTPYLLKN OT KOPHEN, @ OObIYHYIO U LIBETHYHO
KanycTy OT KOYEPbLKKMN.

CnepyeT - Cbip CHavana 3aBopaymBaTth B
neprameHTHyto Gymary, a 3aTom KnacTtb B
NONNITUNEHOBLIN NaKeT, yaansas 3 naketa BeCb
BO3ayX. [lNa yny4lleHnsi BKYCOBbIX Ka4ecTB
cblpa, pekoMeHayeTcst JocTaBaTth ero u3
XonoaunbHUKa 3a Yac oo ynotpebneHus.

CnepyeT - KnacTb CbIpoe MSICO M NTULY B
NONNITU-NEHOBbIV NAKET UIK antoMUHUEBYHO
donbry, He 3aBopaynBasi Tyro. 1o
NpenaTCTBYET BbICYLUMBAHWUIO.

CnepyerT - knacTb pbiby n Tpebyxy B
NONN3ITUNEHOBbIE MaKeThl.

CnepyeT - 3aBOpaynBaTth CUMbHO NaxHyLune
NpoAyKTbl NN NPOAYKTbI, KOTOPbLIA MOTyT
BbICOXHYTb, B MOMM3TUINEHOBbIE NAaKETbI NN
antoMuHueByto ponbry, Unn XpaHnTb UX B
NIOTHO 3aKpbITOW nocyae.

CnepyeT - TWaTesnbHO yNakoBbiBaTh Xneb, YToobl
COXPaHUTb €ro CBEXNM.

CnepyeT - oxnaxgaTb 6enble BUHA, MMBO U
MUHepanbHyo Bogy nepeg ynotpebneHnem.

CnepyeT - novalle NpoBepATb NPOAYKTbl, Xpa-
HALMECs B MOPO3UITbHOW Kamepe.

CnepyeT - XxpaHUTb NPOAYKTbI B TEYEHUE KaK
MOXHO MEeHbLUEro BpeMEHN U CTPOro cobnogatb
CPOKWN XpaHeHus.

CnepyeT - XpaHUTb FOTOBbIE 3aMOPOXKEHHbIE
NpOoAyKTbl B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUMAMU,
yKa3aHHbIMW Ha yraKoBKe.

CnepyerT - Bcerga Bblbnpartb cBeXne NpoayKTbl
BbICOKOIO KayecTBa U TLaTeNbHO MbITb UX
nepea 3aMopaKuBaHUEM.

CnepyeT - 4ennTb CBEXWe NPOAYKTbl Ha
ManeHbKkue nopuun, YTobbl OHM ObiCcTpee
3aMOpaXXmMBanuceo.

CnepyeT - 3aBOpaymBaTth BCE NPOAYKTbI B
antoMuHueByto onbry unu cneumanbHble
NONNITUNEHOBbIE NaKkeTbl AN MOPO3USbHMKA U
yaanaTb U3 ynakoBKM BECb BO3AYX.

CnepyeT - Kak MOXHO CKOpee 3aBopaymBaTtb
TONbKO YTO KYMSEeHHbIE 3aMOPOXEHHbIE
NpOAyKTbl U KNacTb B MOPO3UIbHYIO KaMepy.

CnepyeT - paaMmopaxuBaTb 3aMOPOXKEHHbIE
NpoAyKTbl B XONOANIbHOM OTAENEHUN.
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He cnepyert - XxpaHUTb B XONOAUNbHUKE
BGaHaHbl.

He cnepyeTt - XxpaHuTb B XONOANNbHUKE ObIHIO.
Ee MOXHO oxnaauTb B TEYEHME KOPOTKOIo
BPEMEHM, ECNN OHA 3aBEpPHYTa TakK, YTObObI ee
3anaxom He nponaxnu gpyrue npoaykTbl.

He cnepyer - 3akpbiBaTb NOSKN NOOLIMK
3aWMTHLIMM MaTepuanamm, KotTopble MoryT
NpenaTcTBOBaTb LMPKYNALUM BO3ayXa.

He cnepyert - XxpaHUTb B XONOANNbHUKE
A00BUTLIE UM ONAacCHble BELLeCcTBa.
XonogunbHWK NpeaHasHavyeH ans XpaHeHus
TONbKO NULLEBbLIX NPOAYKTOB.

He cnepyeT - ynotpebnsTb B N1LLy NPOAYKTHI,
KOTOpblE XPaHUITUCb B XONOAUITbHUKE CBEPX
AO0NYyCTMMOrO BPEMEHM.

He cnepyeT - xpaHnTb BMecTe B OOHOW 1 TON
Xe nocyfe rotosble 6rtoga n ceexue
npoaykTbl. OHU JOMKHbI ObITh YIOXEHbI B
pasHble KOHTEMHEPDLI N XPaHUTLCS OTAENBHO.

He cnepyer - fonyckatb, 4TOObI XXWOKOCTb U3
pa3smMopaxunBaeMblx NPOAYKTOB Kanana Ha
apyrve npoaykThbl, XpaHsaLwmecs B
XONOANNBHUKE.

He cnepyer - octaBnaTb ABEPb XONOAWUbHUKA
OTKPbITOW B TEYEHWE ONIMTENBHOIO BpEMEHN,
MOCKOSTbKY 9TO NpuBeAeT K AOMOSTHUTENbHbIM
pacxogam o ero aKkcnnyarauumu.

He cnepyeT - ncnonb3oBaTb OCTpble
npegMeTbl, TUMa HOXeWN Ui BUIOK, ANnd
yAaneHus nHes.

He cnepyeTt - cTaBuTb B XONOAWIBbHUK ropsiune
npoaykTel. Hago gate UM cHavana ocTbITh.

He cnepyeTt - nomewaTb B MOPO3USTbHYHO
Kamepy HanOSNTHEHHbIE XXWUOKOCTbIO OYThINKK nnn
HepacneyaTaHHble DaHKN C ra3poBaHHbIMM
HanMTKaMu, Tak Kak OHY MOTyT pa3opBaTbCsl.

He cnepyeTt - nepenonHATbL CBEPX BCAKON
Mepbl MOPO3USTbHYIO Kamepy npu
3aMOpaKMBaHUN CBEXNX NPOLYKTOB.

He cnepyert - naBaTb AeTAM MOPOXEHOE UIn
3aMOPOXKEHHYIO (DPYKTOBYIO BOAY MPSIMO U3
MOPO3UNbHOM kKamepbl. OHK MOryT
0bMOopOo3UTL rybbl.

He cnepyeTt - 3amopaxvBaTb rasupoBaHHble
HaNUTKN.

He cnepyeT - gonroe BpeMsi XpaHUTb
pa3MOpPOXXEHHbIE NPOAYKTbI; UX HEODXO4MMO
MCNonb30BaTb B Te4EHME CyTOK, NMMBO
NpoBapuTb 1 3aMOPO3UTb CHOBA.

He cnepyeTt - goctaBaTb NpOAYKTbl U3
XOSNOANITbHUKA MOKPbIMU pyKaMu.



SHepzonompebreHue

YT106bI B MakcUMarnsHOW Mepe 1Crosb3oBaThb
NMPOCTPaHCTBO MOPO3UITLHOW KaMepbl Ans
XpaHeHUs1 NPOAYKTOB, crieayeT BblHYTb M3 Hee
BblABWKHbIe KOHTeNHepbl. [laHHble 00
3HepronoTpebneHnn XxonoannbHUKa
npuBeAEeHbl AN YCIOBWIN, KOraa BblABUXKHbIE
KOHTEWHepbI BbIHYTbI, U MOPO3UIbHas kamepa
MOMHOCTbLIO 3arpyxeHa.

npaKTI/I‘-IeCKVIe pekoMmeHAauun no
CHUXeHuUo HOTpGGﬂeHMH ANIEKTPO3Heprmm

1. BbiToBbIE AnekTponpubopsbl cnegyet
yCTaHaBnMBaTb B XOPOLLO MPOBETPMBAEMbIX
MecTax BOanu oT UICTOYHUKOB Tenna, Takux
KaK KyXOHHbI€ MAnTbl, paguaTopbl OTOMMEHNUS
n 1.n. Kpome ToOro, crnegyet nsberatb MecT,
KyZa nonagatoT npsiMble CONTHEYHbIE fTy4N.

2. KynneHHble oxnaxgeHHble unm
3aMOpPOXEHHbIE NPOAYKThI cnefyeT cpasy xe
nomeLlaTb COOTBETCTBEHHO B XONOAUNbHOE
N MOpPO3unbHOEe OTAEeNeHne, B
0CODOEHHOCTH, B NeTHee Bpems. [Ans AgocTaBku
NPOAYKTOB N3 MarasvHa 4oMOW
pekoMeHayeTCsa UCMOoNb30BaTb TEPMOCYMKN.
3. lpoaykThl, BbIHYTbIE U3 MOPO3UITbHOM
Kamepbl, peKOMeHayeTCca noMeLlaTb ans
pasMopaKuBaHus B XonoaurbHoe
oTaeneHue. Ytobbl He ONYCTUTL
3arpsi3HEHNsT XONOANNBHOMO OTAENEHUS,
3aMOpPOXXEHHbIE NPOAYKTbI CreayeT KnacTb B
€MKOCTW, Kyaa npu oTTanBaHum dyget
cTekaTb Boga. PekomeHayeTca HaumMHaTb
pasmopaxuBaHue NPoAYKTOB, MO KpanHemn
Mepe, 3a CYTKM A0 UX ynoTpebneHus.

4. PekomeHayeTca OTKpbiBaTb ABEPLbl Kak
MOXHO pexe.

5. He octaBnsnte asepubl npnbopa
OTKpPbITbIMK 6€3 HagobHOCTN 1 cneguTe 3a
TeM, YToObl OHU ObINM Bceraa nioTHO
3aKpPbITbI.

Bubpayus u wym, Komopbie Mo2ym
803HUKamb 80 epemMsi pabombi
npubopa

1. B npouecce paboTbl xonogunbH1Ka
YPOBEHDb LLYyMa MOXET MOBbILATHLCA.
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- Ins nopaepxaHna TemnepaTtypbl B
OTAEeNeHusIX Ha 3a4aHHOM YpOBHe
nepuoanyeckn BKINKOYaeTCst KOMNPEeCcop
npubopa. Wym ycunusaeTcs npu 3anycke
KoMnpeccopa, a npu BbIKNoYeHU
KoMnpeccopa CribllEH LWEenYoK.

- Pabouune xapaktepuctukm npubopa moryt
N3MEHATLCA B 3aBUCUMOCTM OT UBMEHEHU
TemnepaTypbl OKpyxatoLlen cpebl. ITO
HOpMarbHOE SIBfIEHME.

2. Wym nblowenca nnm pasbpbi3rBaroLemncs
XNOKOCTW.

- MpunynHOM TakMx LWYMOB ABNAETCS
UMPKYNauus xnagareHta B cucteme
OXNaXXAEeHWH, YTO COOTBETCTBYET NpUHUMNAM
paboTbl npmnbopa.

3. Opyrue subpauunun mnm wymbl

- YpoBeHb LWyma 1 Bubpauyumn 3aBucuUT OT TUNa
M Ka4yecTBa nosia, Ha KOTOPOM YCTaHOBIEH
npudop. Non gomkeH 6bITb 4OCTAaTOYHO
POBHbIM U BblAEpXMBaTb BEC npmnbopa.

- cTo4HUKOM Wwyma moryT ObiTb NpeameThl,
nexawme Ha npmnbope. Takne npegmeTbl
cnepyet ybpaTb ¢ npubopa.

- Wym moxeT BO3HUKATb Npu
COMPUKOCHOBEHMM PACMNOSIOXKEHHbIX PALOM
OYTbINOK UNK ApYyrux eMmkocTen. B Takumx
cnyyasx cregyet cnerka oToaBMHYTb
OYTbINKN UM EMKOCTM ApYr OT Apyra.

YcmpaHeHue HeucnpaeHocmelu

Ecnun xonogunbHuk He paboTaeT, Koraa oH

BKNtOYeH, ybeauTecs:

* 4YTO WITENCceNb BCTaBIEH B 3/IEKTPUYECKYIO
PO3eTKY NPaBUITbHO N YTO 3NIEKTPUYECTBO
He OTKMoYeHo. ([ns NnpoBepkn Hann4ms
TOKa B pO3€eTKe, BKIOUYMTE B HEE ApYron
anekTponpudop);

* 4YTO He cropen NnaBKuin NPeaoxXpaHnTenb,
He OTKNIYMNCS BblKAOYaTenb UM He
OTKMIOYEH rMaBHbIN BbiKMOYaTeNb Ha
pacnpenenMTenbHOM WuTe;

* 4YTO perynarop TemnepaTypbl YCTaHOBIEH
NpaBuWbHO;

* YTO HOBbIV LUTENCENb, UCMNOSTb3YyEeMbIN
BMECTO 3aBOACKOr0, MOCTaBMNEH NPaBUIbHO.

Ecnun xonoannbHuK BCe elle He paboTaeT

nocne Toro, kak Bbl BbIMONHUIM ONMCAHHbIE

BblLLE NPOBEPOYHbIE AENCTBNA, ObpaTuTECh 3a

NMOMOLLbIO K crieumanncty ABTOpU30oBaHHOIO

CepsucHoro LleHtpa BEKO
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TexHu4Yeckue xapaKkmepucmuku

Mapka BEKO
Twvn xonogunbHUKa XonoguibHUK-
MOPO3UJIbHUK Tuna |
*
Mopgenb CSA31030; CSA31030X
O6wunn obvem (n) 294
[MonesHbIn 06beEM (1) 282
[MonesHbIn 06 bEM MOPO3UNBHON Kamepbl (1) 78
[MonesHbIn 06BbEM XONOANSTLHOIO oTAeNeHus (1) 204
[Mpon3BoanTENBHOCTb MOPO3UBHOM Kamepbl (Kr/CyTKK) 3,5
Knacc aHepronoTtpebnenuns (1) A++
MoTpebneHue anekTpoaHeprum (kBT/rog) (2) 204
[onycTumbin nepepbiB B Nogave ANeKTpo3Heprum (4ac) 18
Wym [dB(A) Ha 1 pW] 39
Qkonornyeckn GesonacHbln oxnaxgarowmn peareHT R600a
(1) Knacc aHepronoTtpebneHus: A+++ ... D (A+++ = 6onee akOHOMWUYHbIN, D = HaumeHee
3KOHOMUYHbIN
(2) PeanbHoe noTpebneHne anekTpoaIHEPrnm 3aBUCUT OT KOHKPETHbIX YCITOBUI
aKkcnnyaraumm

C/MBO/ mmmm Ha W3OENUN WM Ha YNaKOBKE YKa3blBaeT, YTO WU3AeNne He [OOIDKHO
yTUNn3npoBaTtbCsi C ObITOBbIMM OTxogamn. Bmecto atoro ero crnegyet caaTb Ha
COOTBETCTBYHOLLMI MYHKT cOopa OTXOO0B NO YTUNM3aL MM 3NEKTPUYECKOTO U 3NIEKTPOHHOIO
obopyaoBaHus. ObecneumBas Hagnexailyw yTUNM3auulo OaHHOro U3genuvs, Bbl
crnocobcTByeTe nNpefoTBpalLEHNO NOTEHUManbHbIX HEraTMBHbIX MOCNeACTBMIA  ANs
OKpy>KatoLen cpeabl U 300pOBbS NM0AEN, KOTOpble B MPOTUBHOM Crlyvae MOryT HacTynuTb
BCNeACTBME HenpaBuUnbHOro obpauweHnss ¢ ero oTtxogamu. 3a 6onee nogpobHom
WHpopMaumen No yTUNM3auuMmM OaHHOro M3genusi obpaTUTeCcb B MECTHYH TOPOACKYH
agMUHUCTPaUUo, CNyx0y yTunm3aumm ObITOBbIX OTXOA0B UM B MarasvH, B KOTOPOM Bbl
npunobpenu nagenve.
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IHCTPYKLIiA 3 eKcnnyaTauii

BiTaemo Bac 3 npuabaHHAM BUcokosikicHoro xonoaunsHuka BEKO
wo 6yae Bam cnyxutu TpuBanum yac.

Besneka nepw 3a ece!

He BMukanTe xonogunbHUK OO0 enekTpomepexi, AoKkM He npubepeTe
BCHO YMNAKOBKY i TPAHCNOPTYBarbHi KpPiNneHHs.

 HAKWwo BM NEpeBO3UNN  XOSNOAWSTBHUK Y  FOPU3OHTarbHOMY
NOMNOXEHHI,

He BMukanTe noro nicns posnakyBaHHA NpUHaUMHI 12 roguHu, ons
TOro, Wwob BCi cMcTemMu NPUALLAN OO HOPMW.

* AKWO BM BMKMOAETE CTapUi XONOAUMbHUK, U B HBOTO Ha ABEPSIX €
3aMOK 4/ 3acyB, BMNEBHITbCS, WO BOHW B pobo4vyoMy CTaHi, Wwob aitm
rpatynch, BUNAgKOBO HE OMUHUINCS B HBOMY 3a4NHEHUMMN.

» XonogunbHUK Mae BUKOPUCTOBYBATUCH ULLIE 3a MPU3HAYEHHSIM.

* [lo3byBatouncb CTaporo XxonogusnbHWKA, He HamaramTecss Noro
cnanutu. B Tennoisonauii  xonogunbHUKa — BUKOPUCTOBYHTLCS
3anmMucTi matepiann. Mu pagumo Bam 3B’d3aTUCA 3 MiCLEBUMMU
opraHamu Brnagum gna oTpuMaHHS iHdopMaLii CTOCOBHO TOro, Kyau
MOXHa BUKUHYTU CTapUIN XOSTOAUIBbHUK.

* Mn He pekoMeHOYyEMO KOPUCTYBATUCHA XONOAWSTbHUKOM B
HeonarnwBaHOMY, XON0AHOMY MicCLji (Hanpuknag, rapaxi, Ha cknagi, B
npnbyaosi, Nig HaBicoM, y HaABipHIN NpnMOyaoBI i T.H.)

LLlo6 3abe3neuntn makcumanbHoO eekTnBHy i 6e3nepebinHy poboTy
XONoAunbHWKA, OyXe BaXIMBO YBaXXHO NPOYMTaATU LI iHCTPYKLHO.
Monamka xonogunbHWka B pes3ynbTaTi HEAOTPUMAHHS  Halnx
pekoMmeHauin moxe no3baButm Bac npaBa Ha ©6e3kOWTOBHE
obcnyroByBaHHS BNPOAOBX rapaHTINHOIo nepioay.

Byab nacka, 36epirante U0 IHCTPYKUiO B HaginHOMY Micui, Wob6 i
MOXHa 6yno nerko 3HanTu B pasi HEOOXiAHOCTI.

PeMOHT xonogunbHUKa NOBUHEH 34iINCHIOBATY NULLE KBasidikoBaHUN
cneuianict 3 ABTopusoBaHoro CepsicHoro LIeHTpy.

B pasi NOWKOMKEHHA eNekTPUYHOro npoBoAy, MKOoro HeobxigHo
3aMiHMTK, WO6 3anobirtn ypaKeHHK enekTpu4HMM cTpymom. [ns
3aMiHW NpoBO4Y BUKAMYTE cneuianicta 3 ABTOPM30BaHOro
CepsicHoro LleHTpy.

MpucTpin He NpU3Ha4YeHNn ANA BUKOPUCTAHHA NIOAbMMU 3i 3HMKeHUMU isnyHMMKM abo
pPO3yMOBUMM 30iOHOCTAMMU, a TAKOX MNOPYLUEHHAMM YyTNMBOCTI. Jlroaum, Wwo He maloTb
[OCBiAy NOBOMKEHHS 3 AaHUMU NMPUCTPOEM, MOXYTb BUKOPUCTOBYBaTU MOro nuiie nig
Harnsagom AocBigYeHnx ocib, BignoBiaanbHMX 3a 6e3neky. BUkopucTaHHA npucTporo AiTbMKU
TaKoX Mae€ BiabyBaTUCA Nifg KOHTPOEM AOPOCIIUX.
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Bumoru oo erieKTponoctTavdaHHA

lMepen TUM, ik BCTaBUTKM LUTENCENDb A0
€NeKTPUYHOI PO3ETKU, BNEBHITLCS, LLO Hanpyra i
yacToTa CTPyMY, BKa3aHi Ha 3aBOLCbLKIN MapLi
BCepeaVHi XxonoaunbHuKa, BignoBsigaTb
Hanpysi Ta YacToTi cTpymy y Bawiomy 6yauHky.
Mun pekomeHAayeMO Nigkno4aTn XonoAnNbHNK
A0 enekTpoMepeXi Yepes po3eTKy, HaNeXHUM
YUMHOM BCTAHOBIEHY Y NErkogoCTyNMHOMY MiCLii.
YBATA! XonoannbHuk Mae 6yt 3a3eMneHuii.
PeMOHT enekTpunyHoro obnagHaHHsa mae
BUKOHYBaTUCS nuvLle KBanigpikoBaHUM
cneuianictom. HenpaBunbHWU PEMOHT,
BUKOHaHWNN HEKBanipikoBaHOK MOAUHOIO,
NoB'A3aHNIN 3 PU3MKOM | XONOLUNbHUK MOXE
cTatn HebeaneyHnm B ekcnnyartadii.

YBAT A! B cucremi oxonoakeHHs XonoamrbHuka
umnpkyroe ra3z R600a, o He mae LWKigIMBoro
BMMMBY Ha HABKOSWLUHE CcepefoBULLIE, ane Jerko
3anmaeTbes. [ig yac TpaHcnopTyBaHHA Ta
BCTAHOBJIEHHS XONOAUIbHMKA HaMaranTech He
MOLLKOANTU CUCTEMY OXOJSTOPKEHHSA. AKLLO
MOLLIKO)KEHHS TaKU CTanocs i Mae mMicue BUTIK
rasy 3 CUCTEMU OXONOKEHHS, CIiAKYWTE 3a TUM,
wob nopsg i3 xonoamnbHUKOM He Byno mpkepen
BiOKPUTOro BOrH0, 4o6pe NpoBiTPiTh
NPUMILLLEHHS.

YBAT A! [1nsa 3anobGiraHHs HELLLACHUM BUnaakam,
AKLLO LUHYP >XWUBMEHHS NOLUKOKEHUI, NOro Mae
3aMiHUTK BMPOBHMK, MOro crnewjianicT 3 cepBicy un
iHWa ocoba, KoTpa Mae aHanoriyHy Keasnidikawito.
YBAT A - He kopucTynTech XogHnMm
MeXaHiYHHUMM NMPUCTOCYBAHHSAMMW OKPIM TUX, LLIO
pekoMeHAYHTLCA B Ui IHCTPYKUIT Ans
NPUCKOPEHHS PO3MOPOXXYBaHHSA XONo4MbHMKa
Ta OYMLLEHHA MOPO3USBHOT KaMepw Bif NboAay.
YBAT A - He gonyckanTe nNowKogKeHb CUCTEMM
OXONODKEHHS.

YBAT A - He BcTaHoBMONTE BCepeaHi
XOSTI0ANNBHUKA eNEKTPUYHMX NPUCTOCYBaHb,
OKpIM TUX, WO peKoMeHO0BaHi BUPOOHUKOM
XonoaunbHuKa.

IHCTPYKUiA 3 TpaHCNOPTYBaHHA

1. XonogunbHUK Mae TpaHcnopTyBaTUCA
nvwe y BepTuKanbHOMY CTaHi.
3aBoAcbka yrnakoBka nig vac
TpaHCNOPTYBaHHSA Mae€ 3anuwnTUCh
HENOLUKOXKEHOHO.
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2. AKLo xonoannbHUK Nig Yac
TpaHCNOpTYBaHHA 6YB PO3MiLLEHWI
rOPU3OHTarnbHO, HAM He Cchnif KOpUcTyBaTuUCs
npuHanMHi 12 rogmHn, wob BCi Moro cuctemm
NPUALLAN OO HOPMW.

3. BupobHuk He Hece BignoBiganbLHOCTI 3a
NOLLKOOKEHHA XONoaunbHMKA, SKLLO
NopYyLLYTLCA BULLLE3ragaHi pekomeHaadii.
4. XonoannbHUK Mae ByTn 3axuLleHnm Big,
oLy, BOSOM Ta iHWKX aTMOCHepPHUX
BNINBIB.

Baxknuee 3ayeaeHHs1!

* Cnig 6yt obepexxHnmm nig Yac Ynctkm abo
nepeMilLleHHs1 XonoaunbHUKa | He TopkaTucs
MeTarniyHnUX YacTuUH KoHOeHcaTopa B 3a4Hin
YacTuHI xonoguneHuka, 60 B pesynbTarTi
MOXXHa MOLUKOANTW NarnbLi Ta pyKu.

* He cipanTte i He ctaBanTe Ha XONOAUNbHUK.
BiH ana uboro He npu3HayeHnn. Bu moxeTe
oTpMMaTU TPaBMy UM NOLUKOAUTU
XONOAUNBbHUK.

* BneBHITbCA, WO enekTpUYHUM Nposig He
noTpanue Nig Xono4unbHUK Nig Yac i nicns
nepeMilLleHHs1 XONoAunbHUKA, iHaKLWe Noro
MO>XXHa NOLLUKOAUTW.

* He go3sonante Oitam rpatucs 3
XONoAMnbHUKOM abo rpaTtmucs 3 pyvykamm 4m
KHONKaMun KepyBaHHS.

IHCTPYKLUiA 3i BCTaHOBMEHHA

1. He ctaBTe X0nouUNbHUK B NMPUMILLIEHHI, e
TemnepaTypa MOXe onyckaTtucs Humkye 10°C
BHOYi abo, 0co6nMBO, B3MMKY, OCKISTbKN
XONOANNBbHWK po3paxoBaHuii Ha poboTy 3a
TemnepaTypu HaBKONULLIHBOrO cepeaoBuLLa B
mexax Big +10 go +38°C. 3a 6inbLlu HNU3bKOI
TemnepaTypu XonoaunbHUK MOXe He
npautoBaTu i TepMiH 36epiraHHa NpoayKTiB B
HbOMY Ma€ ByTN CKOPOYEHNNA.

2. He BcTaHoBNOMUTE XONOANNBHUK NO6NM3Y
BiZl KYXOHHMX NNUT abo pagiaTtopiB onaneHHs
4YM Ha NPSAMOMY COHSYHOMY CBITi, OCKINIbKN
Le BUKNNUYye JoAaTKOBE HaBaHTaXXEHHS Ha
arperaTtu xXonoannbHuka

AKLLO BM 3MyLLEHI BCTAHOBIIOBATH
XONOANNbHUK NopA i3 oxepenom tenna abo
MOPO3UNbHNKOM, 3abe3neyTte HacTyrnHy
MiHiManbHy Bi4CTaHb:



BiZ KyXOHHUX NnunT 30 MM

Big pagiatopis onaneHHa 300 mm

3. Hamarantecsb, W00 HaBKOMNO XONoAnIbHUKa
Oyno AOCTaTHbLO BiflbHOrO Micus i NOBITPA
BiNTbHO UMpKynioBano (AuB. man. 2).

* BCcTaHOBITb BEHTUNALIMHY KPULLKY Ha
3a4HbOMY Bouji xonoausibHUKa Ans Toro,
LLlo6 3abe3neuntn HeobXigHy BiACTaHb MiX
XONOAMUNBHUKOM i CTiHO (AMB. Man. 3).

4. X0noannbHUK Mae CTOSATU Ha PiBHIN
nosepxHi. [1Bi nepeaHi Hixkkn maroTb ByTu
BiAMNOBIgHMM YMHOM BigperynboBaHi. Lo
AOCSITU CyBOPO BEPTUKANBHOIO MOSIOXEHHS
XONoAunbHWKA, BIAPEryntonTe HiXKK,
obepTatoun ix 3a abo NpoTU roagUHHMUKOBOI
CTPIfKW, OOKN BOHWN He ByayTb CTIKO CTOSATH
Ha nignoasi.

[MpaBunbHe peryroBaHHSA HIXKOK
XonoaunbHWKa nonepesxye HagMipHy
Bibpauito Ta wym (amMB. man. 4).

5. 3BepHiTbCcs Ao po3aginy “YueHHs
XonogunbHUKa i gornsag 3a HUM”, Wwoo
NiaroTyBaTW XONO4MMNbHUK A0 eKkcnnyaTauil.

3aranbHi BigomMmocTi npo

xonoaunbHUK:
(Man. 1)

1 - Kopobka namnu i TepmocrtaTty
2 - SHIMHI NONNYKK
3 - Monuua anga BuH
4 - XXono6 onsa cTikaHHS KOHAEHCcaTy
5 - Kpuwika swmka gnsa oBodis
6 - Awmkn onga osodiB
7 - BigaineHHs WwWBMOKol 3aMOpO3KM
8 - BigaineHHs NoTkiB Anst NpUroTyBaHHS
neoay
9 - BigaineHHs 36epiraHHsi 3aMOPOXEHMX
NPOAYKTIB
10 - PerynboBaHi HixXXKu
11 - BigaineHHs Ans MonoYHUX NpoayKTiB
12 - MNonwn4yka gnga 6aHok
13 - MNMonun4yka anga nnawok

PekomeHgoBaHUM cnocid po3milleHHsA
NPOAYKTIB Y XONOAUNbHUKY

PekomeHaauii 3 ontumaneHoro 36epiraHHsa Ta
AOTPUMAHHSA CaHiTapHUX HOPM:

IHCTPYKLIiA 3 eKcnnyaTauii

1. XonogunebHe BigaineHHs npusHadeHe ans
HeTpmBanoro 36epiraHHsA CBiXXMX NPOAYKTIB Ta
HanoiB.

2. Mopo3unbHa Kamepa Mae 3aMOpPOXYHYy
30aTHICTb B TPU 3ipOYKM | NpU3HayeHa ong
30epiraHHs1 3aMOPOXXEHMX NPOOYKTIB.
PekomeHaauii 3i 36epiraHHA 3aMOPOXXEHNX
NpOoAYKTIB BKasaHi Ha 1X ynakoBui i X cnig
OOTPUMYyBaTUCA B yCiX BUNagKax.

3. NpuroToBaHi cTpasu matoTb 36epiratncs B
LLiNTbHO 3aKpUTOMY NoCyAi.

4. CBixi NpOAYKTW B yNakoBLi MOXHa
30epirati Ha nonunyui. CBiXi PYKTU Ta OBOM
MatoTb ByTK YncTMKM Ta 30epiraTucA B SLLMKY
01151 OBOMIB.

5. MNnawkn moxHa 36epiratn y
cneujianbHOMY BigAiNeHHI Ha aBepsiX.

6. Cupe m'aco 36epirante y nonieTUNeHoOBMX
nakeTax Ha HanHWXYin nonuydi. He
AonyckamTe KOHTaKTy CMporo m'daca 3
roTOBUMM CTpaBamu, LLOO YHUKHYTH
3apaxeHHs 3 meToto be3nekn 3depirante
cupe M'sico nuuie aBa-Tpu AHi.

7. Ans makcumanbHO epekTuBHOI poboTun
XOrnoAunbHUKA, 3HIMHI MONNYKN HE NOBUHHI
OyTn HakpuTi Nnanepom abo iHWNM
MaTepianom, Lo nepeLKogXae BinbHin
LUMPKYNALiT XONI0AHOMo NoBiTPSI.

8. He TpumanTe pocnuHHy onito Ha Nonuusx
3 BHYTPILWHBbOI CTOPOHU OBEPLAT.
36epirante NpoayKTN 3aroOpHYTUMH,
ynakoBaHmun abo nifg KpULLKOHO.

Oxonogitb rapsdi npoaykTn abo Hanoi nepLu
HI>K CTaBUTU IX B XONOAUITbHUK . BigkpuTi
KOHCEpPBW HE MOBUHHI 36epiratnca y
KOHCEpPBHMX HaHKax.

9. He MoXHa 3amMOpoOXXyBaTK ra3oBaHi Hanof,
a nig 3 apomaTtnsoBaHoOl BOAM He BapTO
BXWBaTW HAATO XOSIOAHUM.

10. [lesiki oBoYi Ta (ppyKTM NCYOTLCA Bif
TemnepaTtypu, 6nmsbkoi go 0° C. Tomy
TpUMamnTe aHaHacu, ANHIO, OripKK, TOMaTn Ta
iHWI nogibHi NnpoayKTN y NonieTUNEHOBMX
nakeTtax.

11. Hikonwn He 36epirante y XonoaunbHUKY
NPOAYKTU, LLO MICTATb JIErkO3anMNCTUI ras
(Hanpumep, BEPLLKM 3 PO3NUOBAYEM,
KOHCEPBMW B aep030SIbHOMY YraKkyBaHHi 1 T.M.)
abo BMOYXOBI pe4OBUHU.

Lle moxe 6yTn HebGe3neyHo.



PerynioBaHHA TeMnepaTtypm.

TemnepaTtypa BcepeavHi xonoaurnbHuKa
peryntoeTbCa pyyKo TepMoCTaTy, WO MOXe
OyTn BCcTaHoBMNeHa B 6yab-sike NOSTIOXKEHHSA
MiX 115 (MakcumanbHO HU3bKa
TemnepaTtypa).

CepefnHs TemnepaTypa BCcepeauHi
XONOAWNbHOrO BigAineHHs mae 6ytn +5 °C.
ToMy BCTaHOBITb TEPMOCTAT B MOSIOXEHHS,
Lo 3abe3neynTb NOTPiIOHY TemnepaTtypy. B
Pi3HUX MiCLAX BCEpPEeANHI XONOANNBHOMO
BiA4INeHHs (Hanpuknag, swuka ansg osBodyis
abo y BepxHin YacTuHi BiaadineHHs)
TemnepaTypa Moxe 6yTu BuLie abo HuxYe,
LLIO LiSIKOM HOPpMarsbHO.

Mw pagumo nepiognyHo NepeBipATU TOYHUM
TEPMOMETPOM 4uM 36€epiracTbcsa BCepeauHi
xonoaunbHWKa NoTpibHa Temnepatypa.

B pasi 4actoro Big4MHEHHS ABEPUSAT XOnoaHe
NOBITPS BUXOAUTb 3 XONOANUNbHUKA |
TemnepaTypa BcepeauHi nNigBuLLYyeTbCA, TOMY
He 3anuwanTe agepusTta BigYMHEHUMMU |
HamMaramTecs 3a4nHATU IX AKOMora LuBugLLe.

Mepen noyaTkom po6oTn

OcmaHHs1 nepeeipka

Mepepn noyaTKkoM ekcnnyartauii XonogunbHUKa
nepesipTe HACTynHe:

1. MepenHi HixXkn matoTb BYTK BigperynbLoBaHi
Tak, Wwob 3abeanevyBaTi CTiKE NONOXEHHS
XONOAUSbHUKA.

2. BcepeauHi xonoanneHmka mae 6yt cyxo,
NOBITPS 32 HAM MOBMHHO LMPKYNOBATU BIiSTbHO.
3. XonogunbHUK BcepeanHi mae 6yTn 4ncto
BUMUTUM, SIK PEKOMEHAOYETLCH Yy PO34ini ,
“UuweHHa xonogunbHWKa i gornag 3a HUMm”.
4. litencenb noBUHEH OyTW BCTaBnNEHUN y
pPO3€eTKY Ta ENEKTPUYHNIA CTPYM BBIMKHYTURA.
Konu BiguuHAOTLECA ABeEpUSTa X0N04UNbHOIo
BiQ4INEHHA, Ma€e 3aropsTUChb Nlamnoyka
BHYTPILLUHBbOrO OCBITIIEHHA.

3BepHiTb yBary Ha Te, LWO:

5. Bu 6ygeTe 4yt Wym Npu BBIMKHEHHI
KomMmnpecopa. PignHa Ta ras BcepeauHi
CUCTEMU OXOSTOAXKEHHS TAKOX MOXYTh
CTBOPIOBATU OEAKMN LLYM, HE3ANEXHO Bif
TOro, Npautoe KOMNpecop Yu Hi. Lle uinkom
HOpPMarnbHO.

6. BepxHsa yactnHa 6yae Tpoxm BibpyBatu. Lle
HOpPMarnbHO i He € AedeKToMm.
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7. Mn pagnmo BCTaHOBUTM TEpMOCTAaT B
cepeaHe NoSIOXKEeHHS | AeAKNIN Yac
crnocTtepirat 3a TemnepaTypoto, wob
nepecsBigyYNTUCh, WO XONOAUMNBHUK NigTPUMYE
noTpibHy TemnepaTtypy 36epiraHHA (auB.
po3ain «PerynioBaHHs Temnepatypu”).

8. He 3aBaHTaxynTte X0NnoAunnNbHUK ogpasy
nicns BBIMKHEHHS1. 3a4yekanTte, JOKU
BCepeavHi He BCTaHOBUTLCS NOTPiOHa
Temnepatypa. Mu pagumo nepesipaTn
TemnepaTypy TOYHUM TEPMOMETPOM.

306epiraHHs1 3aMOpPOXEeHUX NPOAYKTIB

XonoaunesHWK po3paxoBaHui Ha TpuBane
30epexXeHHs1 Xxap4oBMX MNPOAYKTIB,
3aMOpPOXEHMX NMPOMMUCITIOBMM criocobom, a
TakoX MOXe OyTn BUKOpPUCTaHUI Ans
3aMOpPOXEHHS | 36epiraHHs CBIXXMX NPOLYKTIB.
B pasi nepeboiB i3 enekTponocTtayaHHsaM He
BiIKpMBaNTe ABepUATA XONoaUNbHUKA.
3aMOopOXXeHi NPOAYKTM HE NOCTPaXaaroThb,
SKLLO eNEeKTponocTavyaHHA NnepepBaHo MeHLLUE,
Hi>XX Ha 18 roguH. AKWo cTpymMy Hemae BinbLu
TpyvBanuu yac, To crig NepesipuTn NPOLYKTH,
LLIO 36epiratoTbCsl | HEranHoO BUKOPUCTATK iX
abo npoBapuTh i 3aMOPO3NTK 3HOBY.

3amMopoXyBaHHA CBIXXUX NPOAYKTIB

He 3amopoxynte npoaykTn ogpasy B HagTo
BEJSIKIN KiNbKOCTI 3a OauH pas.

MpoaykTn Kpalue 36epiratoTbCs, KO BOHU
NPOMOPOXEHi HAaCKpi3b MakCcMMarbHO
LLIBUAKO.

He nepeBaHTaXXynTe MOPO3UIbHY Kamepy
GinbLue, Hixx Ha Jo0by.

AKLLO NoKnacTy 40 MOPO3USbHOI Kamepu
Tenni NpoayKTn, To arperaT XonoausbHMKa
NoBWHHI OyayTb NpautoBaTn 6esnepepsHo,
NMOKW NPOAYKTN HEe 3aMOopOo3aTbCs. Ha aknincb
yac ue npuasege 40 HaaMIPHOIO 3HMKEHHS
TemMnepaTypu B X0N0aUNbHOMY Big4iNTEHHI.
3amMOopOXyHUM CBiXKi NPOAYKTU, BCTAHOBIIONTE
TepMocCTaT B cepefHE MONOXeEHHS. HeBenuki
nopuii NpoaykTiB (8o

0,5 Kkr) MOXHa 3amopoxxyBaTn 6e3 3MiHK
NONOXEHHA TepMocCTaTy.

OcobnnBo peTenbHO CnigkynTe 3a TuMm, LWob
He 30epiraTn pasom 3aMOpPOXKEHI Ta CBiXi
NPOAYKTWN.



3amMopoXyBaHHA nNbLoAy

3anoBHITb JIOTOK ANd Nboay Boaow Ha 3/4 i
NOMICTITb MOr0 Yy MOPO3UJSTbHE BiAiNeHHS.
HictaBanTe Kybukmn Nbody py4Ko NOXKN abo
iHWWM NofibHNM IHCTPYMEHTOM; HIKONMU He
KOPUCTYNTECh rocTpuMmn abo pixkyunmm
npegmMeTamu.

Po3mopoxXyBaHHA:

A) XosnodunbHe 8i00ineHHs

XonogwnbHe BiaAiNeHHS pO3MOPOXYETLCS
aBTOMaTU4HO. Tana BoAa cTikae ao
APEeHaxXHOT TpyOKM Yepes HakonuyyBarbHUN
KOHTEMNHepP B 3aHi YaCTUHI XonoaunbHUKa.
(am.. man. 6).

IMig yac po3mMopOXKyBaHHA Kpansi BoAn
MOXYTb HaKonNu4yBaTUCS Y 3a4Hi YaCTUHI
X0noaunbHOro BigdineHHs, ae po3MilleHumn
npuxoBaHu BunapoByBaB. BoHN MOXyTb
3anuIMTUCS Ha CTiHLi BUNapoByBana, e
NOBTOPHO 3aMep3HYTb, KON 3aKiH4YMTbCA
pPO3MOpPOXYBaHHA. He Buaansante 3amepsni
Kpansi roctpummn abo pixkyummmn npegmeTamm
KWTanT HoXiB abo BUAENOK. AKLWO B SIKyCb
MUTb BM nobauunTe, WO Tana Boga He BUTIKae
3 HaKonuyyBanbHOro KOHTENHepPa, nepesipTe,
4K He 3abunacb ApeHaxHa Tpybka B
pesynbTati NoTpanfsiHHA YaCTUHOK NPOAYKTIB.
[peHaxHy TpybKy MOXXHa npoayTn Oyab-aKum
NPUCTPOEM ANA NpoYncTKK. MNepecsigviTbes,
LLIO KiHL,eBa YacTMHa OpeHaxXHOT TpyoKu
3HaxoauTbCs B NOTKY Ans 36upaHHa Boam Ha
Komnpecopi, Ansa 3anobiraHHa NoTpansisiHHS
BOAM Ha €NeKTpUYHi YacTuHu abo Ha nignory.
(pnc 7).

B) Mopo3unbHa kamepa

MoposunbHa Kamepa po3MOPOXYETLCSA OyXKe
npocTo i 6e3 3aMBOro KrNonoTy 3aBAsiku
HasIBHOCTI crewjianbHoro nigaoHy ans
30MpaHHa Tanoi Boaw.

PoamopoxyiiTe kamepy Agidi Ha pik abo konu
HaKOMMYNTBLCA Lap HaMOpPO3i TOBLLUWHO 0 7
MM. LLlo6 po3noyaTn po3mMopoXKyBaHHS,
BUMKHITb XONOOUITbHUK 3 MEPEXi, BUTATHYBLUN
LUTENCcenNb 3 eNeKTPUYHOI PO3ETKM.

Bci npoaykTtu cnig 3aropHyTU B KifbKa LiapiB
nanepy i cknacTtu B NPOXOrogHOMY MicCLi
(Hanpuknag, xonoaunbHUKY abo KoMopi).
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[ns Toro, wob nNpMcKOpUTU PO3MOPOXKYBAHHS,
MOXHa NOCTaBUTU A0 MOPO3USNBHOT Kamepu
EMHICTb 3 TENno BOOOH0.

He kopuctyntecb roctpumm abo pixxyummm
npeamMeTamMm, Ha 3pa3oK HOXiB abo
BUAENOK Ans Toro, wWob Buaanutu
HamMopo3b.

Hikonu He kopucTyntecs heHom,
enekTpnyHnm obirpisadem abo 6yab-skum
IHLUMM enekTPUYHUM npunagom gns
PO3MOPOXKEHHS.

Buganite rybkoto Tany oy, Lo 3ibpanack
Ha OHi MOpOo3unbHoI kamepu. lNicns
PO3MOPOXXYBaHHS BUTPITb HACYXO BHYTPILLHIO
nosepxHio kamepu (Man. 8 n 9).

BcrtaBTe wrencernb B po3eTKy i BBIMKHITb
XONOANNBHUK.

3amiHa namnoy4ku BcepeauHi

XonogurnibHUKa
(Man. 10).

AKL0 NnamnoYvka BHYTPILLHbOrO OCBITIIEHHA
neperopina, ii nerko 3amiHnTn. Hacamnepeg,
YMNEBHITLCA B TOMY, LLO XONOAUNBbHUK /
MOPO3UITbHUK BiOKNHOYEHUN Bif
enekTpomepexi, BANHABLUK LUTENcenbHy
BUITKY 3 PO3eTKN. BidbMiTb Nracky BUKPYTKY i
obepexHo, He 3aCTOCOBYOYM CUiy, BCTaBTe i
B JTIBUW MPOMIXKOK MiXK KPULLKOK NTaMMOYKK i
BHYTPILLHbOK NOBepXHe kopnycy. [1oTim
0bepexHO HaTUCKanTe Ha Py4YKYy BUKPYTKK
BJ1iBO, JOKMN HE NMOMITUTE, L0 NiBUA BUCTYN
KPULLKKN BUBINbHUBCA. [10BTOPITL OnepaLito 3
npaBuM MPOMIXKKOM, ane Tenep obepexxHo
HaTUCKanUTe pyyKy BUKPYTKM BNpaBo. AKLLO
0bnagi CTOPOHU BUBINIbHEHI, KPULLIKY MOXHA
Nerko 3HATU.

lNepekoHanTecs, Wo naMmnoyka LWisnibHO
BKpyYeHa B NaTPOH. YBIMKHITb
enekTponpunag 4o Mepexi. Akwo naMmnoyka
BCe XX He npautoe, 3aMiHiTb i HOBOK
namMno4koto 3 Lokonem E14 notyxHictio 15 BT
(makcumyMm), npuabaHy B HANGAMx4Yomy
MarasuHi enekTpoToBapiB, i BKPYTITb 1.
HesigknagHo ytunisynte neperopiny
NnamMnouyKy.

AKLLO BU 3aMiHUIM NAaMMNOYKy OCBITNEHHS,
BCTaHOBITb KPULLKY Ha MicLe B nonepeaHe
nonoxeHHs. lNepekoHantecs, WO KpULLKa
BCTaBIieHa NpaBuIbHO.



YuweHHs xonoannbHUKA i gornsaa
3a HUM

1. Mu pagnmo BaMm BUMUKATU XONOAUMBHUK
BUMMKaYeEM i BUTAryBaTu LWITencenns 3
€NeKTPUYHOI PO3eTKM nepes YNLLEHHAM.

2. Hikonn He KopucTynTecb ANs YMLLEHHS
XONoaunbHUKa roCTPUMN iHCTPYMeHTaMn abo
abpasuBHUMM MaTepianamu, MUIomMm,
nobytoBnmmM 3acobamu onst YNLLEHHS,
MUIOYMMKU abo nonipyrynmMm 3acobamu.

3. Ans YneHHsa kopnycy XonogunbHuKa
KOPUCTYNTECH TENSO BOLOK | BUTUpanTe
MNOro Hacyxo.

4. 3MOMIiTb raHyipKy Y pO34uHi Xap4oBol coam
(ogHa yanHa noxka Ha niBniTpa Boan) ons
TOro, Wob BUMUTK XONOANNBHUK BCEPEaNHI, i
NPOTPITb BCIi NOBEPXHI HACyXo.

5. CnigkynTe 3a TuM, WWob Boaa He
noTpannsna 4o Kopobku TepmocTarty.

6. AKLWO BMN He 3bupaeTecb KOpUCTyBaTUCH
XOST0QUNBHUKOM TPpUBanun Yyac, BUMKHITb
noro, 3abepiTb 3 HHOro BCi MPOAYKTU, BUMUNTE
3cepeanHn Ta 3anuwiTb ABepudaTa He
NPUYMHEHUMM.

7. Mv pagumo Bam nonipysaTtu meTtanesi
YacTuHM Kopnycy (TO6TO, 30BHILLHIO
NoBEPXHIO ABepeN, DOKOBI CTiHKK)
CUNIKOHOBOK MacCTUKOI (aBTOMOBIiNbHMI
noniposne) ons Toro, wob 36epertu BUCOKY
AKICTb NodpapbyBaHHS.

8. MNun, Wwo 36upaeTbca Ha KoHAeHcaTopi,
po3TalloBaHOMY B 3aJHiN YaCTUHI
XonoaunbHUKa, crig pas Ha pik BuaansaTm
NMMIOCOCOM.

9. PerynapHo nepesipsanTe yLiNlbHEHHS
ABepudar, Wwob nepecsigumMTucs, WO BOHO
4YUCTE | HA HbOMY HEMAE 3anuLLKIB NPOAYKTIB.
10. Hikonu:

* HE YMCTITb XONOAUNBHUK HE NMPU3HAYEHNMN
ANns uboro 3acobamu, TakMMn, K Hanpuknag,
PEYOBUHMU, LLO MICTATb BEH3UH;

* He nigaaBanTe XONo4UNbHUK BMNBY
BUCOKOT TeMneparypu;

* HE MUITE, He NPOTUPAaNTE i T.M. XONOANNbHNK,
BMKOPUCTOBYIOYM abpasnBHi MaTtepianu;
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11. CnigkynTte 3a TUM, W06 nnacTmacosui
NOTOK, PO3TaLLOBaHUN Yy 3a[iHiN YaCTUHI
xonoaunbHuka ansa 3éupaHHa Tanoi Boau, oys
3aBXau YNCTUM.

Akwo Bam Tpeba BUTATHYTU 1Oro, o6
NOMUTU, OOTPUMYNTECH HAaBEAEHUX HXKYe
peKkoMeHaauin:

* BUMKHITb BUMMKaA4 Bing namnoyku i
BUTAMHITb LUTENCESb 3 PO3ETKY;

* 06epeXxHO PO3irHiTh NNOCKOrydLsaMn 3aLuinky
Ha Komnpecopi, Wwob

12. [insa Toro, wob BUTArHYTU BUCYBHUN SLLUK,
NOTArHITL Moro Ha cebe Ao KiHus, npu
NiAHIMITb | BUTAMHITb 30BCiM.

MNMepeHaBiwyBaHHA ABepUAT

BukoHnanTe aji B NOocnigoBHOCTI, BKa3aHin Ha
cxemi (Man. 11).

LLlo cnig i 4oro He MOXHa poouTH

Cnia - perynspHoO Y CTUTU | PO3MOPOXKYBaTH
XONoaunbHUK (AuB. po3ain «PO3MopoXKyBaHHS»)
Cnipg - 36epiratn cmpe M'ACO | NTULIIO HA HUXKHIX
nonuusx, Nig NonMuaMMU, Ha KX CTOATb rOTOBI
CTpaBu Ta MOJSIOYHI NPOAYKTN.

Cnip - ounwatv oBoMi Big 3emMni Ta BUAANATH
He BUKOPWUCTOBYBaHe NNCTS.

Cnia - He Bigpi3aTK NUCTA canaTy Ta NeTPYLLKK
Bif, KOpPEHIB, a 3BMYaNHy Ta KONbOPOBY KanycTty
Big KavaHa.

Cnia - cvp cnepluy 3aroptaTi y neprameHTHUN
nanip, a NoTiM KracTu 40 nonieTUneHoBoro
nakeTy, BUOansaw4m 3 nakeTy sce nositps. Ons
NoMinWeHHs1 CMakoBMX SIKOCTEN cupy,
pEeKOMEeHAYETLCA AicTaBaTh NOro 3 XONOAUbHUKA
3a roAvHY 00 BXMBaHHS.

Cnip - knacTu cupe M'sico Ta NT1uU 40
nonieTuneHoBoro nakety abo antomiHieBoi
donbru, He 3aropTatoum cunbHo. Lle 3anobirae
BUCYLLYBaHHIO.

Cnip - knactn puby Ta Tenbbyxmn oo
nonieTuneHoBnx NakeTiB.

Cnip - 3aroptatv NPOAYKTH, LLIO MaKOTb CUNBHWUIA
3anax, Y1 NpPoAyKTH, LLIO MOXYTb BUCOXHYTHU, Y
nonietTuneHosnin naket abo antoMmiHieBy onbry
4n 36epirat iX B LWiNbHO 3aKpUTOMY nocyai.
Cnip - petenbHO 3anakoByBaTu xnib, 06
30epertTu Noro CBiKMM.

Cnia - oxonoaxysaTu 6ini BMHa, NMBO Ta
MiHeparnbHy Bo4y nepeq BXUBAHHAM.



Cnip - yacTiwe nepeBipsaATM NPOOYKTH, LLLO
30epiraloTbCsa Y MOPO3UIbHIN Kamepi.

Cnip - 36epiratn NpoayKkTM BNPOAOBX SsIKOMOra
MEHLLIOro Yacy i CyBOpo JOTpMMYyBaTUCH
TepMiHiB 36epiraHHs.

Cnip - 36epiraT roToBI 3aMOPOXKEHI NPOOYKTH
BiANOBIAHO [0 IHCTPYKLiN, BKa3aHUX Ha
ynakoBL,i.

Cnip - 3aBxan BMGMpaTH CBXI NPOaYKTU
BWCOKOI AKOCTI | peTenbHO MUTK iX nepes,
3aMOPOXEHHSAM.

Cnia - 4innTK cBiXXi NPOAYKTU HA ManeHbKi
nopuii, wWo6 BOHM LUBUALLE 3aMOPOXKYBaNUCh.
Cnip - 3aropTtati BCi NPOAYKTU B antoMiHieBY
donbry abo cnewjianbHi NONIETUNEHOBI NakeTy ANs
MOpPO3uIbHUKa | BMOanaTu 3 ynakoBKu BCe MOBITPS.
Cnip - akomora ckopille 3aroptaTi LWOWHO
KynneHi 3amMopoXeHi NPoAYKTU | KnacTu iX 4o
MOPO3UNbLHOI KaMepu.

Cnip - po3mMopoXyBaTh 3aMOPOXEHI NPOAYKTUN Y
XOSTI0ANNBHOMY BiaAiNeHHI.

He cnip - 36epiratn y xonognnbHuky 6aHaHu.
He cnig - 36epirati B XonoaunbHUKY AuHo. i
MOXHa OXONOANTM BNPOAOBX KOPOTKOIo 4acy,
SIKLLIO BOHA 3aropHyTa Tak, LwWob ii 3anaxom He
nponaxnu iHWi NPOaYKTU.

He cnia - 3akpyBaTtn nonuui 6yab-akumm
3aXMCHUMK MaTepianamu, Lo MOXYTb
nepeLuKkogKaTh LMpKynauii noBiTps.

He cnig - 36epiratn B XonogmnbHUKY OTPYWHI
abo Hebe3neyHi pe4yoBMHM.

XonoaunbHWK NPpU3HaYeHnn nuwe ans
30epiraHHsA XapyoBMX MPOLYKTIB.

He cnia - BxxuBatn npogykTy, wo 36epiranvca B
XONoAUIbHUKY NOHag, NpUnycTUMMIA Yac.

He cnig - 36epiratn pasom B ogHOMy nocygi
roToBi CTpaBu Ta CBiXi NpoaykTn. BoHn matoTb
OyTM NoknageHi 4o pPi3HMX KOHTENHEPIB |
30epiraTnca okpemo.

He cnig - gonyckaTu, wob pigrMHa 3 NpoaykTiB,
LLIO PO3MOPOXYKOTbCS, Kpanana Ha iHLUi
NPOAYKTU, SKi 30epiratoTbCs B XONOAUMBHUKY.
He cnip - 3anuwaTu aBepusita xonogunbHUKa
BiJYMHEHMMM BNPOJOBX TPUBAoro 4acy, 6o ue
npuseene 00 A0OATKOBUX BUTpAT B MOro
eKkcnnyaTauil.

He cnia - BukopuctoByBaTu roctpi abo pixyui
npeameTn, Ha KWTanT HOXiB abo BMaenok ans
BUOaneHHs HaMopoa3i.
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He cnip - ctaButn 0o XonoaunbHUKa rapsui
npoayktu. Tpeba cnepluy gatu im
MPOXOSOHYTH.

He cnipg - knact1 4o Mopo3nnbHOT Kamepu
NNSLWKA, HANOBHEHI BOAOD, abo He BiaKpwUTI
6aHkn rasosaHoil Boaun, 60 BOHM MOXYTb
posipBaTUCS.

He cnia - nepenoBHioBaTn Hagmipy
MOPO3UNbHY Kamepy Mig 4ac 3aMOPOXKEHHS
CBIKUX MPOAYKTIB.

He cnig - naBatu gitam mopoaueo abo
dpyKTOBY BOAY NPAMO 3 MOPO3UITbHOI KAMEPMU.
BoHU MoxyTb 06MOpo3nTn rybu.

He cnipf - 3amopoXXyBaTu rasoBaHi Hanoi.

He cnig - TpuBanuin yac 36epiratu
PO3MOpPOXEHI MPOAYKTH, iX Tpeba BUKopucTaTtm
BNPOoAoBX 0obu abo npoBapuTH i 3aMOpo3nNTH
3HOB.

He cnip - gictaBaTy NpoayKTy 3 XONOAUNbHUKA
MOKPUMU pyKamm



EHep2ocnoxueaHHs

o6 y makcumanbHi Mipi BUKOpUCTOBYBaTH
NPOCTip MOPO3UNbHOI Kamepu Ans 36epiraHHA
NPOAYKTIB, CNi4 BUNHATN 3 HET BUCYBHI
KOHTenHepw. [laHi Npo eHeprocnoXmBaHHSA
X0noannbHMKa HaBeaeHi Ans YMOB, KONu
BUCYBHiI KOHTENHEPW BUNHATI, 1 MOPO3UIbHa
Kamepa MOBHICTIO 3aBaHTaXxeHa.

MpakTn4Hi pekomMeHaauil WOA0 3HUXKEHHSA
CMOXNBaHHSA eNeKTpoeHeprii

1. MNo6GyToBi enekTponpunaau cnig
BCTaHOBMOBATK Yy Ao6pe NpoBIiTPOBAHMX
MicuaX nogani Big opkepen Tenna, Takux gk
KYXOHHI NNUTK, pagiatopu onaneHHa n T.n. Kpim
TOro, cnig yHUKaTu Miclb, Kyau notpannse
NpsIMe COHAYHE NMPOMIHHS.

2. MNpuabaHi oxonomXeHi Yn 3aMOpPOXKEHI
NPOAYKTU CNif oapasy KrnacTu BiAnoBigHO Y
xonoaunsHe abo MOpPO3nnbHE BioAINEHHS,
ocobnuBo, y niTHO nopy. [ins gocTaBku
NPOAYKTIB 3 Mara3nHy 4040MYy peKOMeHAYyETbCA
BUKOPUCTOBYBATU TEPMOCYMKN.

3. lNpoaykTn, BUAHATI 3 MOPO3UIBHOI Kamepw,
pekoMeHAyeTbCA nomiwaTi ans
PO3MOPOXYBaHHS Y XONoAunbHe BiagineHHs.
o6 He ponycTutn 3abpyaHEHHs
XON0AMNBbHOrO Bia4iNEeHHs, 3aMOPOXEHI
NPOAYKTM CNiA BKNagaTu y nocyn, Kyau nig vyac
BigTaBaHHs Oyae cTikaTtm BoAa.
PoamMopoXyBaHHSA NpOaYKTiB pEKOMEHOYETLCA
noYmHaTW, MPMHANMHI, 3a OOy A0 BXMBAHHA.
4. PekoMeHOYeETbCS BigKpMBaTh ABepuaTa
sikomora pigLe.

5. He sanuwanTe asepudra npunagy
BiOKPUTMMK 6e3 NoTpebu 1 cTexTe 3a TUM, Wwob
BOHM 3aBXaun Oynu LWinNbHO 3aKpwTi.
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Bi6bpauisi U wym, siKi MOXXymb
@UHUKamu nid yac pobomu npunady

1. Y npoueci poboTu xonoaunbHMKa piBeHb

LYMY MOXe MiaBuLLyBaTUCS.

- na nigTpumaHHA TemnepaTypy y BigaineHHsax
Ha 3aJaHOMYy pPiBHi NepiogNYHO BMUKAETLCA
Komnpecop npunagy. Y MOMEHT 3arnycky
KOoMnpecopa LWyM NigCUITIETLCS, a Npu
BMMMWKaHHI KOMNpecopa YyTHO KraLaHHS.

- Poboui xapaktepuctuku npynagy MOXyTb
3MiHIOBaTUCA 3aNeXHo Bid 3MiH TemnepaTypu
HaBKONULLIHBOIO cepegosuLla. Lie HopmansHe
ABuLLE.

2. Wym, cxoxui Ha 3BYK pPiguHW, WO NSETLCS

4n po3BpU3KyETLCS.

- MprymnHoto Taknx WyMiB € LMPKyNALia
XOJ1I040areHTy B CUCTEMi OXOJTOPKEHHS, LLIO
Bignosigae npuHuunam poboTu npunagy.

3. IHwi BiGpauii 1 wymn.

- PiBeHb wymy 1 Bibpauii 3anexuTb Big TUny 1
SIKOCTi Mignorun, Ha sKin BCTaHOBIEHO nNpunag.
Mignora mae 6yt 4OCUTL PIBHOKO i
BUTPMMYBATK Bary npunagy.

- [bxepenom wymy MoxyTb 6yTn npegmeTn, ki
nexatb Ha npunagi. Taki npegmeTn cnig
npubpatu 3 npunagy.

- lym Moxe BUHMKaTK TOAi, KON CTUKaOTHCS
po3TalloBaHi Nopyy NAawku abo iHwWuik nocya.
Y Takux Bunagkax cnig TPOXu po3CyHyTH
nnawkun abo nocya.

ycyHeHHﬂ HecnpaBHOCTeﬁ

AKLWO XONoAMNBbHUK HE NpaLoe, KoM NOoro
BBIMKHEHO, NepecBiaviTbCs:

* WO WTencesnb BCTaBNEHUA OO €NEKTPUYHOT
PO3ETKMN NPaBUSBbHO i LLO eNEKTPUYHUA CTPYM
He BUMKHeHUN. (NS nepeBipkuM HasiBHOCTI
CTPYMY BBIMKHITb O Ui€l pO3eTKM iHLINIA
npunag);

* LLIO He 3ropiB 3anobiKHUK, HE BUMKHYBCS
BUMMKAY, Y4 HE BUMKHEHWI TONOBHUI BUMUKAY
Ha pO3MoAiNbYOMY LUTKY;

* LL|O perynsiTtop TemnepaTypu BCTaHOBIEHUN
BipHO;

* LL|O HOBWUI LUTENCEnb, L0 BUKOPUCTOBYETHCA
3aMiCTb 3aBOACLKOro, NOCTaBMEHUI BipHO.
AKWwo xonoaunbHUK BCe LWe He npaLtoe nicng
TOro, ik Bu BUKOHanNu nepepaxoBaHi BuLLE
nepeBipOYHiI 4il, 3BEPHITLCA NO 4ONOMOry 40
cneuianicta AsTopusosaHoro CepsicHOro
LleHTpy.
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TexHiYHi xapaKTepuCcTUKU

Mapka BEKO
Twvn xonogunbHUKa XonognnbHUK-MOPO3UJTIbHUK
TMny |

Mogenb CSA31030; CSA31030X
3aranbHumn ob’em (1) 294
KopucHum ob’em (1) 282
KopucHun o6’em MOpO3nnbHOI kKamepu (1) 78
KopucHun 06’em xonogubHOro BigainieHHs (n) 204
[MpOoJyKTMBHICTb MOPO3UIBLHOT Kamepu (Kr/goba) 3.5
Knac eHeprocnoxvBaHHs (1) A++
CnoxvBaHHsA enekTpoeHepril (kBt/rog) (2) 204
Mpunyctnma nepepsa B nogadi enekrpoeHeprii 18
(4ac)
Wym [dB(A) Ha 1 pW] 39

EkonoriyHo 6e3nevHnin oxonomxkyo4dmin peareHT R600a
(1) Knac eHeprocnoxmBaHHs: A+++ . . . D (A+++ = BinbL eKOHOMIYHUM, D = HanmMeHLW
€KOHOMIYHWN)
(2) PeanbHe cnoxuBaHHS eneKkTpoeHepril 3anexuTb Big KOHKPETHUX YMOB eKkcrnyaTtauil.

X

CuvBon mmmm Ha BMPOOI 4M ynakoBUi BKasye, LLO LEen npunag He cnig ytunidyBatu 3
nobytoBummn Bigxogamu. Hatomictb noro Tpeba 3gaTu y BIiANOBIAHWUW NMYHKT 36opy Ans
yTunizauii enekTpu4yHoOro Ta enekTpOHHOro obnagHaHHA. 3abes3nevyoun  HanexHy
yTunisauito UbOro npunagy, Bu crnpustumeTe 3anobiraHH MNOTEHUINHUM HeraTMBHUM
Hacnigkam Ons OOBKiNns Ta 340p0oB’s NMI0AMHU, SKi MOXYTb OYTU CNPUYMHEHI HENPaBUNBbHUM
CTaBMNEeHHAM 00 yTunisauii uboro Bupoby. 3a goknagHiwow iHopmauieto Wwoao yrunisadii
Lboro BMpoOy 3BEpHITbCA 4O MiCLEBOI aaMiHicTpauii, cnyxou yTunisauii nobyToBux Bigxoais
abo oo marasuHy, B sKkoMy B/ Npuadanu npunag.

Bupo6Huk: ‘S.C. Arctic S.A.’, Gaesti, [aTta BMpoOHMLTBA MICTUTLCS B CEPIMHHOMY

str.13 HOMepI NPOAYKTY, WO BKa3aHUN Ha

Desembrer Ne210, Romania (PymyHis) €TUKeTLi, po3TaLloBaHi Ha NPOAYKTI, a
came, nepLi ABi umMcpu cepinHOro Homepa

IMnopTtep Ha TepuTopii Ykpainu: MM Nno3Ha4aroTb pik BUPOOHMLTBA, a OCTaHHi ABi

KoHHekT - Micaub. Hanpuknag, «10-100001-05»

M XMenbHUUbKU, Byn YopHoBsona 23 O3Ha4ae, Lo NPOAYKT BUTOTOBSIEHUN B

TpasHi 2010 poky.
IHdopmaLito Npo cepTudikauito NPOAYKTY

Bu moxeTe yTouHUTH, 3aTenedoHyBaBLUM
Ha rapsdy ninito 0-800-500-4-3-2.
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Palju dnne aruka valiku puhul, BEKO meie
kvaliteetseade teenib teid kindlasti palju aastaid.

Ohutus ennekdike!

Arge Uhendage seadet elektrivérku enne, kui pakendi ja
transpordikaitsme kdik osad on eemaldatud.

 Laske seadmel enne sisselulitamist vahemalt 12 tundi
seista, et stisteemi téoseisund saaks parast
horisontaalasendis transporti taastuda.

Luku vai riiviga varustatud seadme kasutuselt
korvaldamisel jatke lukk/riiv ohutusse asendisse, et
lapsed ei saaks seadmesse |6ksu jaada.

» Seadet vdib kasutada ainult ettenahtud otstarbeks.

« Arge utiliseerige seadet pdletamise teel. Seadme
isolatsiooni koostisse kuuluvad kloorfluorsusinikke
mittesisaldavad ained, mis on tuleohtlikud. Lisateabe
saamiseks utiliseerimismeetodite ja -vBimaluste kohta
poorduge kohaliku omavalitsuse poole.

* Me ei soovita seadet kasutada kitmata kilmas ruumis
(nt garaaz, kasvuhoone, juurdeehitis, kuur, kérvalhoone
vms).

Tutvuge hoolikalt kasutusjuhendiga, et oskaksite seadet
optimaalselt ja probleemideta kasutada. Juhiste
eiramisel vOite jddda ilma tasuta garantiiteeninduse
digusest.

Hoidke juhendit kindlas kohas, et see vajadusel
kergesti leida.

Seade ei ole mbeldud kasutamiseks fuusilise, meele- vdi vaimupuudega vdi nappide
kogemuste ja teadmistega inimestele, valja arvatud juhul, kui nad kasutavad seda
oma ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve all vdi on saanud vastavad juhised.

Lastel tuleb silma peal hoida, et nad ei saaks seadmega méangida.
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Elektriohutus

Enne seadme vooluvorku thendamist
kontrollige, kas seadme sees paiknevale
andmesildile margitud toitepinge ja sagedus
vastavad vooluvdrgu néitajatele.

Soovitame thendada seadme vooluvorku
sobivas kohas paikneva kaitsmega varustatud
seinakontakti kaudu.

Hoiatus! Seade peab olema maandatud.
Elektriseadmete remondiga vdivad tegelda
ainult kvalifitseeritud spetsialistid.
Kvalifitseerimata isiku tehtud oskamatu
remont vdib pdhjustada ohte, mis vdivad
seadme kasutajat tOsiselt kahjustada.
TAHELEPANU!

Seadmes on kasutusel kilmutusagens
R600a, mis on keskkonnasdbralik, kuid
tuleohtlik gaas. Toodet tuleb transportida ja
paigaldada ettevaatlikult, et mitte kahjustada
jahutussitsteemi. Kui jahutussiisteem on viga
saanud ja on tekkinud gaasileke, hoidke
toodet eemal lahtistest leekidest ja tuulutage
veidi aega ruumi.

HOIATUS: arge kasutage sulatusprotsessi
kiirendamiseks mehaanilisi vms abivahendeid
peale tootja soovitatute.

HOIATUS: arge kahjustage
kulmutusagensikontuuri.

HOIATUS: arge kasutage toiduainete
hoiukambrites elektriseadmeid, vélja arvatud
tootja soovitatud seadmetitbid.

HOIATUS: Ohtude valtimiseks peab defektse
toitejuhtme valja vahetama tootja, volitatud
teenindus v6i samavaarse kvalifikatsiooniga
isik.

Transpordieeskirjad

1. Seadet vdib transportida ainult pistasendis.

Tarnepakend peab transpordi kaigus terveks
jadma.

2. Kui seadet on transporditud
horisontaalasendis, ei tohi seda vahemalt 12
tundi kasutada, et slisteem saaks taastuda.
3. Eespool toodud juhiste eiramisel voib
seade saada kahjustusi, mille eest tootja ei
vastuta.

4. Seade peab olema kaitstud vihma, niiskuse
ja muude atmosfaariméjude eest.
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NB!

» Seadme puhastamisel/transportimisel tuleb
valtida seadme tagakiiljel asuva
kondensaatori metalltraatide puudutamist,
sest need vdivad vigastada s6rmi vOi kasi.

+ Arge istuge ega seiske seadme peal, sest
see ei ole selleks ette ndhtud. Voite end
vigastada v0i seadet kahjustada.

« Et mitte vigastada toitejuhet, jalgige seadme
teisaldamisel, et toitejuhe ei jaaks seadme
alla.

+ Arge laske lastel seadme ja selle nuppudega
mangida.

Paigaldusjuhised

1. Arge hoidke seadet ruumis, kus
temperatuur voib 60siti langeda alla 10 °C
(50 °F), seda eriti talvel, sest seade on
mdeldud t66ks Umbritseva keskkonna
temperatuuril +10 kuni +38 °C (50 kuni

100 °F). Madala temperatuuri juures ei pruugi
seade t66tada, mistdttu liheneb toiduainete
sdilivusaeg.

2. Arge asetage seadet pliidi v3i radiaatori
lahedusse ega otsese paikesevalguse katte,
sest see koormab liigselt seadme funktsioone.
Seadme paigaldamisel sugavkilmiku voi
kuttekeha lahedusse jatke vajalik vahemaa:
pliidist 30 mm

radiaatorist 300 mm

kilmkapist 25 mm

3. Veenduge, et seadme tmber on piisavalt
ruumi 6hu vaba ringluse jaoks (Joonis 2).

» Kllmkapi ja seina 6ige vahemaa
seadmiseks paigaldage kilmkapi taha
ohutuskate (Joonis 3).

4. Seade tuleb paigutada Uhetasasele
pinnale. Kahte esijalga saab vajadusel
reguleerida. Seadme loodimiseks reguleerige
kahte esijalga, pdorates neid pari- voi
vastupaeva, kuni seade seisab pdrandal
kindlalt ja otse. Jalgade dige reguleerimine
aitab valtida liigset vibratsiooni ja mira
(Joonis 4).

5. Juhiseid seadme kasutamiseks
ettevalmistamiseks leiate 16igust
"Puhastamine ja hooldus".



Esmane tutvus seadmega
(Joonis 1)

1 - Termostaat ja valgusti
2 - Reguleeritavad riiulid
3 - Veinipudelihoidik
4 - Veekogumisanum
5 - Juurviljakasti kate
6 - Juurviljakastid
7 - KiirkGImutuskamber
8 - Jaaalus toetust & jaakarp
9 - Sugavkulmutatud toiduainete kambrid
10 - Reguleeritav jalg
11 - Piimatoodete kamber
12 - Purgiriiul
13 - Pudeliriiul

Toiduainete soovituslik paigutus
seadmes

Juhised optimaalse séilivuse ja higieeni
tagamiseks:

1. Jahutuskamber on ette nahtud varskete
toiduainete ja jookide luhiajaliseks
hoidmiseks.

2. Kllmutuskamber vastab nduetele

ja sobib eelkilmutatud toiduainete
kulmutamiseks ja sailitamiseks.
Alati tuleb jargida toiduainete pakendile

margitud soovitusi _% sailitustingimuste
kohta.

3. Piimatooteid tuleb hoida ukse kiljes
paiknevas spetsiaalses hoidikus.

4. Valmistoitu tuleb hoida 6hukindlalt suletud
anumates.

5. Pakendatud to6tlemata tooteid voib hoida
riiulil. Varsked puu- ja kddgiviljad tuleb
puhtaks pesta ja hoida kddgiviljasahtlites.

6. Pudeleid vdib hoida ukseriiulis.

7. Toorest liha hoidke kilekotis kbige
alumisel riiulil. Valtige selle kokkupuudet
valmistoiduga, et viimane ei saastuks.
Ohutuse huvides arge sailitage toorest liha Ule
kahe-kolme péaeva.

8. Maksimaalse efektiivsuse tagamiseks ei
tohi eemaldatavaid riiuleid katta paberi voi
muu materjaliga, mis takistab 6huringlust.

9. Arge hoidke taimedli ukseriiulis. Hoidke
toiduaineid pakendis, kilekotis vdi kaanega
suletud ndus. Laske kuumal toidul ja jooqil
enne kulmkappi panekut jahtuda. Avatud
plekkpurkide sisu tuleb tbsta timber teise
anumasse.
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10. Gaseeritud jooke ei tohi kiilmutada ja
kilmutatud tooteid (nt mahlajaatist) ei tohi
tarbida liiga kulmalt.

11. Mdned puu- ja kéogiviljad ei kannata
hoidmist temperatuuril O °C ringis. Seepéarast
tuleb ananassi, melonit, kurki, tomatit jms
hoida kilekotis.

12. Kanget alkoholi tuleb hoida pustiselt
tinedalt suletud anumates. Arge hoidke
kilmkapis kunagi tooteid, mis sisaldavad
kergstittivaid ohtlikke gaase (nt sifoonpudelid,
pulverisaatorid jne) voi plahvatusohtlikke
aineid. Plahvatusoht.

13. Sahtlite eemaldamisel kilmutuskambrist
juhinduge joonisest 9.

Temperatuuri valik ja reguleerimine

Tootemperatuuri seatakse termostaadinupuga
(Joonis 5), mille vbib seada asendisse 1-5
(kbige kulmem).

Keskmine temperatuur jahutuskambris peaks
olema umbes +5 °C (+41 °F).

Reguleerige termostaati vastavalt soovitud
temperatuurile. Jahutuskambri méned osad
vOivad olla jahedamad v&i soojemad (nt
salatikamber ja kilmiku tUlaosa) — nii see
peabki olema. Soovitame kontrollida
temperatuuri regulaarselt termomeetriga ja
veenduda, et kilmikus on vajalik temperatuur.
Ukse sage avamine pdhjustab temperatuuri
tdusu kdlmiku sisemuses, seetbttu on
soovitatav uks parast avamist voimalikult ruttu
sulgeda.

Enne seadme kasutamist

Viimane kontroll

Enne, kui asute seadet kasutama, kontrollige
jargmist:

1. Kas seade on jalgade abil korralikult
looditud?

2. Kas kulmiku sisemus on kuiv ja kas dhk
saab selle tagaosas vabalt liikuda?

3. Kas sisemus on puhas (vt 18iku
"Puhastamine ja hooldus")?

4. Kas pistik on seinakontakti thendatud ja
elektrivarustus sisse lulitatud? Kas ukse
avamisel suttib jahutuskambri tuli?



Arvestage jargmist:

5. Kompressori kaivitumisega kaasneb mura.
Kilmutussusteemis olev vedelik ja gaasid
vOivad samuti mira tekitada, seda isegi juhul
kui kompressor ei to6ta. See on taiesti
normaalne nahtus.

6. Kapipealse kergelt laineline kuju tuleneb
tootmisprotsessist ja ei ole defekt.

7. Soovitame seada termostaadinupp
keskmisse asendisse ja kontrollida, et
seadmes oleks pusivalt etteantud
sailitustemperatuur (vt 16iku "Temperatuuri
valik ja reguleerimine").

8. Arge asetage toitu killmikusse kohe parast
selle sisselulitamist. Oodake, kuni seade
saavutab 0Oige sailitustemperatuuri. Soovitame
kontrollida temperatuuri tdpse termomeetriga
(vt 18iku "Temperatuuri valik ja
reguleerimine™).

Kilmutatud toiduainete sailitamine

Sugavkulmik sobib kauplusest ostetud
kulmutatud toidu pikaajaliseks séilitamiseks
ning seda voib kasutada ka varske toidu
kulmutamiseks ja sailitamiseks.
Voolukatkestuse ajal &rge avage seadme ust.
Kui voolukatkestus kestab vahem kui 18 tundi,
ei mojuta see kulmutatud toiduainete sailivust.
Kui voolukatkestus kestab kauem, tuleb
toiduaineid kontrollida ja kohe ara tarvitada
vOi kuumtoodelda ja seejarel uuesti
kilmutada.

Varskete toiduainete kilmutamine

Parima tulemuse saavutamiseks jargige
alltoodud juhiseid.

Arge kulmutage korraga liiga suurt toidukogust.
Toidu kvaliteet sailib kdige paremini, kui see
vOimalikult kiiresti [&bi kilmub.

Arge Uletage seadme kilmutusjdudlust 24 tunni
jooksul.

Sooja toidu asetamisel kilmutuskambrisse
tootab kulmutussisteem lakkamatult, kuni toit
labi kilmub. See voib ajutiselt langetada
temperatuuri jahutuskambris.

Varskete toiduainete kilmutamisel hoidke
termostaadinuppu keskmises asendis. Vaikese
toidukoguse (kuni 1/2 kg) kilmutamiseks ei pea
temperatuuri reguleerima.

Jalgige, et varsked toiduained ei seguneks
kilmutatud toiduainetega.
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Jaakuubikute valmistamine

Taitke ja&dndu kolmveerandini veega ja
asetage kulmutuskambrisse. Kasutage
jadadtunud ndude eemaldamiseks lusika
kaepidet vms, aga mitte mingil juhul
teravaservalisi esemeid (nt nuga voi kahvlit).

Sulatamine

A) Jahutuskamber

Jahutuskambrit sulatatakse automaatselt.
Sulamisvesi voolab labi &ravoolutoru
kogumisanumasse, mis asub seadme tagaosas
(Joonis 6).

Jaa sulatamise ajal vdivad moodustuda
veepiisad jahutuskambri tagakauljele, mille taga
asub aurusti. MOned veepiisad voivad parast
sulatamise 16ppu killmuda. Arge kasutage
kilmunud veepiiskade eemaldamiseks teravaid
vOi terava servaga esemeid nagu noad voi
kahvlid.

Kui sulamisvesi ei voola labi kogumiskanali éra,
tuleb veenduda, et aravoolutoru pole
toiduosakeste tGttu ummistunud. Aravoolutoru
saab puhastada torupuhasti vms vahendiga.
Veenduge, et aravoolutoru ots asetseb kindlalt
kogumiskiinas kompressori peal, et vesi ei
voolaks elektrististeemi voi porandale

(Joonis 7).

B) Kilmutuskamber

Sulatamine on vaga lihtne ja puhas tanu
spetsiaalsele sulatusvee kogumise ndule.
Sulatage kulmikut kaks korda aastas voi kui on
tekkinud umbes 7 mm jaakiht.
Sulatusprotseduuri alustamiseks lilitage seade
pistiku juurest valja ning eemaldage juhe
seinakontaktist.

Kogu toit tuleks pakkida mitmekihiliselt
ajalehtedesse ja panna hoiule jahedasse kohta
(nt. kGlmik voi sahver).

Kilmkambrisse voib ettevaatlikult asetada
soojaveendud, et kirendada sulamist.

Arge kasutage jaa eemaldamiseks teravaid
vOi terava servaga riistu nagu noad voi
kahvlid.

Arge kunagi kasutage sulatamiseks fooni,
kuumapuhurit voi teisi sarnaseid
elektriseadmeid.

Eemaldage kdsnaga kulmutuskambri pdhja
kogunenud sulatusvesi. Parast sulatamist
kuivatage seadme sisemus korralikult (Joonis
8). Uhendage pistik seinakontakti ja lilitage
elektrivarustus sisse.



Sisevalgusti pirni vahetamine
(Joonis 10)

Labip6lenud pirni on lihtne vahetada. Esmalt
Uhendage kilmik/stgavkilmik vooluvdrgust
lahti, eemaldades pistiku seinakontaktist.
Votke lapikkruvikeeraja ja torgake see
ettevaatlikult, jdudu rakendamata pilusse
lambikatte vasakpoolse serva ja siseseina
vahel. Seejarel suruge kruvikeeraja kaepidet
ettevaatlikult vasakule, kuni markate, et katte
vasakpoolne kinnitus on lahti tulnud. Korrake
sama parempoolse piluga, surudes niid
kruvikeeraja kaepidet paremale. Kui mélemad
kiljed on lahti tulnud, saab katte hdlpsasti
eemaldada.

Veenduge, et pirn on korralikult pesasse
keeratud. Uhendage seade vooluvdrku. Kui
valgust ikkagi ei ole, ostke kohalikust
elektritarvete kauplusest E14-keermega 15 W
(maksimum) pirn ja paigaldage see.
Kdrvaldage labipdlenud pirn ettevaatlikult.
Parast pirni vahetamist kinnitage kate tagasi
endisele kohale. Jélgige, et kate korralikult
kohale kldpsataks.

Puhastamine ja hooldus

1. Enne puhastamist soovitame lUlitada
seadme vélja ja eemaldada pistiku
seinakontaktist.

2. Arge kasutage puhastamiseks teravaid
instrumente, abrasiivseid puhastusvahendeid,

seepi, puhastuskemikaali, detergenti vdi vaha.

3. Puhastage seadme korpust leige veega
ning parast kuivatage see.

4. Puhastage seadme sisemust lapiga, mida
on niisutatud s66gisooda vesilahuses
(teelusikatais soodat poole liitri vee kohta),
seejarel puhkige sisepinnad kuivaks.

5. Véltige vee sattumist
temperatuuriregulaatorisse.

6. Kui seadet pikema aja jooksul ei kasutata,
lUlitage see valja, eemaldage kogu toit,
puhastage seade ja jatke uks praokile.

7. Soovitame toote metallosi (nt ukse
valispinda, korpuse kulgi) poleerida
silikoonvahaga (autopoleerimisvahendiga),
mis kaitseb kvaliteetset varvkatet.
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8. Puhastage seadme taga asuvat
kondensaatorit kord aastas tolmuimejaga.

9. Kontrollige regulaarselt uksetihendeid,
veendumaks et need on puhtad ega ole
toiduosakestega maardunud.

10. Mitte kunagi ei tohi:

* puhastada seadet sobimatu ainega, nt
naftapdhiste toodetega;

* hoida seadet kdrge temperatuuri kaes;

« kUUrida ja hddruda abrasiivsete vahenditega;
11. Piimatoodete kambri katte ja ukseriiuli
eemaldamine:

* Piimatoodete kambri katte eemaldamiseks
kergitage seda paari sentimeetri vorra ja
tdbmmake lahti sellest kuljest, milles on ava.

* Ukseriiuli eemaldamiseks tdstke valja selle
sisu ja seejarel vabastage ukseriiul
kinnitusest, likates seda Ules.

12. Hoolitsege, et seadme taga olev plastist
sulaveekiina oleks alati puhas. Kui soovite
kiina puhastamiseks eemaldada, jargige
alltoodud juhiseid:

* Eemaldage pistik vooluvorgust.

» Vabastage kina ploksklamber napitsate abil
ettevaatlikult kompressori kiljest, nii et kiina
saaks eemaldada.

* Tostke see Ules.

* Puhastage ja puhkige kuivaks.

» Paigaldage tagasi vastupidises jarjekorras.
13. Sahtli eemaldamiseks tdmmake see valja
nii kaugele kui véimalik, kallutage Glespoole
ning tdmmake seejarel taiesti valja.

Ukse avanemissuuna muutmine

Jargige juhiseid numbrite jargi (Joonis 11).

Kasud ja keelud

Tehke nii: puhastage seadet regulaarselt (vt
"Sulatamine").

Tehke nii: hoidke toorest liha valmistoidust ja
piimatoodetest allpool.

Tehke nii: puhastage kddgiviljad mullast ja
eemaldage kasutuskdlbmatud
pealmised lehed.

Tehke nii: &rge eemaldage lehtsalati, kapsa,

peterselli ja lillkapsa juurt.



Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:
Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

mahkige juust kdigepealt
pargamentpaberisse ja pakkige
seejarel voimalikult 6hukindlalt
kilekotti. Parema tulemuse
saamiseks votke see
jahutuskambrist valja tund aega
enne tarvitamist.

pakkige toores liha kilekotti voi
alumiiniumfooliumisse (mitte
tihedalt). See kaitseb liha
kuivamise eest.

hoidke liha ja rupskeid kilekotis.
hoidke tugeva Idhnaga voi kergesti
kuivavaid toiduaineid kilekotis,
fooliumis voi 6hukindlas pakendis.
et leib pusiks varske, arge hoidke
seda lahtiselt.

jahutage valget veini, 6lu ja
mineraalvett enne serveerimist.
kontrollige regulaarselt
kUlmutuskambri sisu.

sdilitage toitu véimalikult [Uhikest
aega ja jargige pakendile méargitud
sailivusaega.

hoidke kauplusest ostetud
kilmutatud toiduaineid vastavalt
pakendil toodud juhistele.
eelistage alati kvaliteetseid
varskeid toiduaineid ja veenduge
enne kulmutamist, et need on
taiesti puhtad.

kilmutage varskeid toiduaineid
vaikeste portsjonitena, et need
kiiresti 1abi kilmuksid.

pakkige kdik toiduained
ohukindlalt fooliumisse voi
stigavkilmutamiseks sobivatesse
kilekottidesse.

pakkige kilmutatud toiduained
kohe parast poest toomist
fooliumisse voi kilekotti ja asetage
need kohe stgavkulmikusse.
sulatage toitu alati jahutuskambris.
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Ei tohi:
Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:
Ei tohi:

Ei tohi:
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hoida jahutuskambris banaane.

hoida jahutuskambris meloneid. Neid
vOib jahutada luhikest aega kilekotti
pakituna, et I6hn ei kanduks teistele
toiduainetele.

katta riiuleid kaitsematerjalidega, mis
vOivad takistada dhuringlust.

hoida seadmes muirgiseid voi ohtlikke
aineid. Seade on mdeldud ainult
sdddava kraami hoidmiseks.

tarbida toiduaineid, mida on hoitud
kdlmikus liiga kaua.

hoida valmistoitu ja t66tlemata
toiduaineid Uhes anumas. Neid tuleb
hoida eraldi pakendis.

lasta toiduainetest ndrguval mahlal
vOi sulamisveel tilkuda teistele
toiduainetele.

jatta ust pikemaks ajaks lahti, sest sel
juhul suureneb elektrikulu ja seadmes
tekib rohkem jaad.

kasutada jaa eemaldamiseks terava
servaga esemeid (nt nuge-kahvleid).
asetada seadmesse sooja toitu.
Laske sellel esmalt maha jahtuda.
asetada stigavkulmikusse vedelikuga
taidetud pudeleid vdi kinniseid
plekkpurke gaseeritud jookidega, sest
need vdivad |6hkeda.

asetada stigavkulmikusse rohkem
varskeid toiduaineid kui lubatud.
anda lastele jaatist ja mahlajaatist
otse stgavkulmikust. Madal
temperatuur vBib pdhjustada huultel
kdlmaville.

kilmutada gaseeritud jooke.

sailitada tlessulanud toiduaineid;
need tuleb ara tarvitada 24 tunni
jooksul vbi kuumtbddelda ja seejarel
uuesti kilmutada.

votta toitu stigavkilmikust margade
katega.



Energiakulu

Maksimaalse koguse kiulmutatud toidu
mahutamiseks voib loobuda kilmutuskambri
sahtlite kasutamisest. Seadme energiakulu
ametlik vaartus on saadud olukorras, kus
kulmutuskamber on taiesti tais ning sahtleid ei
kasutata.

Praktilised nduanded elektrikulu
vahendamiseks

1. Seade tuleb paigutada hea ventilatsiooniga
kohta, kuttekehadest (pliit, radiaator jne)
eemale. Uhtlasi tuleb valida selline
paigalduskoht, et seade ei oleks otsese
paikesekiirguse kaes.

2. Poest ostetud jahutatud/stgavkilmutatud
toit tuleb vdimalikult ruttu kilmikusse panna,
eriti suvisel ajal. Toidu kojutoomiseks on
soovitatav kasutada soojust isoleerivaid kotte.
3. Kilmutuskamobrist vélja voetud pakendeid
soovitame sulatada jahutuskambris. Selleks
asetatakse sulatamist vajav pakend
anumasse, et sulamise kaigus tekkiv vesi
jahutuskambris laiali ei voolaks.
Slgavkiulmutatud toitu soovitame sulatama
hakata vahemalt 24 tundi enne kasutamist.

4. Soovitame ust avada nii harva kui voimalik.
5. Seadme ust ei tohi liiga kauaks lahti jatta
ning iga kord tuleb see kindlalt sulgeda.
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Seadme toodtamisel tekkiv mira ja
vibratsioon

1. T66mira suureneb, kui kilmik tootab.

- Et seadmes oleks pidevalt vajalik
temperatuur, lllitub aeg-ajalt sisse
kompressor. Seda mura tekitab kompressori
vOimsuse suurenemine kaivitumisel.
Kompressori seiskumisel on kuulda
kldpsatust.

- Kulmiku joudlus ja téonaitajad voivad
muutuda soltuvalt imbritsevast
temperatuurist. Tegu on normaalse
nahtusega.

2. Vedeliku voolamise voi pihustamise heli

- See mura on tingitud seadme
t6Opbhimottest ja seda tekitab kilmutusagensi
voolamine seadme kulmutusahelas.

3. Muu vibratsioon vdi mira

- Mura tugevus ja vibratsioon voib sbéltuda ka
seadmealuse pinna konarustest ja
pdrandakatte tltbist. Jalgige, et pérandal ei
oleks suuremaid konarusi ja et see taluks
seadme raskust (elastsus).

- Mura ja vibratsiooni voivad tekitada ka
seadme peale asetatud esemed. Need
esemed tuleb seadme pealt eemaldada.

- Samuti vdib pdhjuseks olla kilmikus
asetsevate pudelite puutumine lksteise vastu.
Sellisel juhul asetage pudelid ja anumad nii, et
nende vahele jaaks veidi ruumi.



Probleemide kdrvaldamine

Kui seade ei toota, kontrollige jargmist:

 Kas pistik on korralikult pesas ja kas
pistikupesa to6tab? (Voolu olemasolu
pistikupesas saate kontrollida mone teise
elektriseadmega.)

+ Kas kaitse on labi pdlenud, kaitseluliti on
rakendunud voi pealuliti on valja lulitatud?

 Kas temperatuuriluliti on diges asendis?

Tehnilised andmed
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* Kui olete asendanud originaalpistiku pistiku

uuega, kas uus pistik on digesti Uhendatud?
Kui seade parast nimetatud punktide
kontrollimist ikkagi to6le ei hakka, pooérduge
edasimuuja poole, kellelt seadme ostsite.
Enne teeninduskeskuse poole poordumist
kontrollige eespool nimetatud punkte, kuna
juhul, kui viga ei avastata, peate tasuma
pdhjuseta valjakutse kulud.

Mark

. — BEKO
Seadme tiilip KULMIK-SUGAVKULMIK | taipi
Mudel CSA31030; CSA31030X

Kogumaht (1) 294
Kasulik maht (1) 282
Kilmutuskambri kasulik maht (1) 78
Jahutuskambri kasulik maht 204
Kilmutusjdudlus (kg/24h) 3.5
Energiaklass (1) A++
Energiakulu (kwh aastas) (2) 204
Autonoomne t606 (h) 18
Mura [dB(A), 1 pW] 39

Keskkonnasaastlik kilmutusagens R600a

(1) Energiaklass: A+++ ... D (A+++ = veel 6konoomne . . . D = vahem 6konoomne)
(2) Tegelik energiakulu séltub seadme kasutustingimustest ja asukohast.

X

Sumbol == tootel vGi pakendil naitab, et toodet ei vOi kdidelda olmejaatmena. See tuleb
toimetada vastavasse kogumispunkti, mis tegeleb elektri- ja elektroonikaseadmete
ringlussevdtuga. Tagades toote nduetekohase kasutuselt kdrvaldamise, aitate ara hoida
vOimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele, mida v6ib pdhjustada
kbnealuse toote ebapiisav jaatmekaitlus. Tapsema teabe saamiseks toote ringlussevétu
kohta p6orduge kohaliku omavalitsuse, olmejaatmeid kaitleva ettevotte véi toote mutnud
kaupluse poole.
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