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DEAR CUSTOMER,

We thank you and congratul ate you on your choice.

This new carefully designed product, manufactured with
the highest quality materials, has been carefully tested to
satisfy all your cooking demands.

We would therefore request you to read and follow these
easy instructions which will alow you to obtain ex-
cellent results right from the start.

aiser
OLAN-Haushaltsgeréte
Berlin, Germany

IMPORTANT

The oven's data plate is accessible even with the oven
fully installed. The plate is visible simply by opening the
door. Always quote the details from it to identify the
appliance when ordering spare parts.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

wir danken Thnen und begllickwinschen Sie zu lhrer
Wahl.

Dieses neue Produkt, sorgféltig entworfen und mit
erstklassigen Materialien hergestellt, wurde genau
gepruft um alle Ihre Forderungen an ein perfektes Ko-
chen zu erfullen.

Wir bitten Sie deshalb die einfachen Anweisungen zu
lesen und einzuhalten, damit von der ersten Anwendung
an ausgezei chnete Ergebnisse erreicht werden kdnnen.

aiser
OLAN-Haushaltsgeréte
Berlin, Germany

WICHTIG

Das Typenschild mit den technischen Merkmalen des
Backofens ist auch bei installiertem Gerét zugénglich.
Auf diesem Typenschild, das bei Offnen der Ofentiir
sichtbar ist, sind auch alle Kenndaten des Geréts
aufgefuhrt, die bei eventuellen Ersatzteilbestellungen
angegeben werden muissen.

RU
YBaxaeMbiii NOKynaTeJib,

mbl Oslarogapum Bac 3a Bamr seiGop m nozapasisiem
YIQUHOM TOKYNKOM. JTOT HOBBIA NPOAYKT, TIHIATEILHO
pa3pabOTaHHBIAl U M3TOTOBJICHHBIA M3 NMEPBOKJIACCHBIX
MaTepuasio, Obll OCHOBATE/ILHO ONPODOBAH, YTOOB! YYeCTh
Bce Bamm tpeoBanusi K COBEPILEHCTBOBAHMIO NPOLIECCA
npurorosienus Osmoa Ilooromy met npocum Bac
BHUMATEJILHO NMPOUUTATL HTO PYKOBOACTBO 110 DKCILUIyaTa
UKW ¥ COOJIIOJATH NMPOCTHIE YKa3aHUA, 4TO TO3BOJIAET C
€aMOro HavaJia NPUMEHeHUs YCTPORACTBA JAOCTUUb OTJIMYHBIX
pesyJiratoB. G HTUM COBPEMEHHBIM aIapaToM Mbl JKeJiaem
Bam Bcero camoro nauJiyuiero.

Laiser
OLAN-Haushaltsgeréte
Berlin, Germany

BAZKHO M

Tabimuka ¢ TEXHUYCCKUMU JAHHBIMUA 1yXOBKH JIE'KO
JIOCTYIIHA M HA YCTAHOB/IEHHOM, TOTOBOM K OKCIUTyaTalliu,
npuoope. Jra TabJMuKa, KOTOpas BUIHA TP OTKPHITUM
JIBEPLIb JyXOBKH, COJCPZKUT JaHHbIe, KOTOPhie HEODXOMMO
YKazbBaTh 1PA BO3MOZKHOM 3aKa3e 3aMacHbX YacTer.
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THE FIRST TIME YOU USE THE
OVEN

Clean the oven thoroughly with soapy water and rinse
well. To remove the lateral frames from smooth-walled
ovens, proceed as shown in the figure.

Operate the oven for about 30 minutes at maximum
temperature to burn off all traces of grease which might
otherwise create unpleasant smells when cooking.

Important:

As a safety precaution, before cleaning the oven, aways
disconnect the plug from the power socket or the power
cable from the oven. Do not use acid or akaline
substances to clean the oven (Ilemon juice, vinegar, salt,
tomatoes etc.). Do not use chlorine based products, acids
or abrasive products to clean the painted surfaces of the
oven.
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ERSTMALIGE BENUTZUNG

Der Backofen muss grindlich mit Seifenwasser ge-
sdubert werden. Wie auf der Abbildung dargestellt vor-
gehen, um bei den Ofen mit glatten Wéanden die seit-
lichen Backbleche herauszunehmen.

Den Backofen fur etwa 30 Minuten auf Hochsttempe-
ratur aufheizen; auf diese Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsrickstdnde eliminiert, die beim Backen
unangenehme Ger{iche verursachen konnten.

Wichtig:

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung des
Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet werden.
Zum Reinigen dirfen keine sauren oder akalischen
Substanzen verwendet werden (Zitronensaft, Essig, Salz,
usw.).  Chlorhaltige Produkte, sowie Sauren oder
Scheuermittel sind ebenfalls zu vermeiden, dies gilt vor
allem fir die Reinigung der lackierten Wande.

RU
IEPBOE NCIIO.JIb3OBAHUE

TimareapHo OuMCTUTL AYXOBKY MBLIBHBIM PACTBOPOM M
XOPOILIO HPOMBITH JAOCTATOYHBIM KOJIMYECTBOM BO/bL.
Hapecuts na GOKOBbIE CTEHKH NOCTABIIACMBIC B KOMILIEKTE
JIECTHUYKM W YCTAHOBUTh HA HUX PEIIETKU W MPOTUBHIL
B reuenvie npuvepno 30 MumyT nporpers JIyXOBKY 10
MaKCUMAJILHOM TEeMNEpaTyphl, PU OTOM HEATPAJIM3YIOTCA
BCE  KMPOCOAEPKANIME BEHIECTBA, UCIOJIL3YeMble  TpK
TNPOU3BOACTBEHHON 0OPADOTKE U3AEIIMsl, KOTOPbIE MOIYT
00YCJIOBUTE TOABICHIE HENPUATHBIX 3ANAXO0B PU NEPBOM
TNPUrOTOBICHUN OO

BAXKHO

B kauectse Mephl MpeaoCTOpoKHOCTH HEODXOAMMO NEpea
KAz O UMCTKOM JLyXOBKM OTKJIOYATL € OT CEeTH.

He npuvenaiTe A1 UMCTKM KHCJIOTO - WJM
IEONECONEPKAIINX BeIecTB (YKCYC, COK JIMMOHA, COJTh
u 1) Hu B koem ciyvae ne npuvensiite Takike
XJIopocoiepzKaime cpeictsa (orbesmpaionme u- T
OcobenHo 9T0 HyZKHO UMETH B BILY NPU UMCTKE TyXOBOK,
CTEHKM KOTOPHIX CMOHTMPOBAHBI M3 CAMOOMMIIAIONIMXCA
KaTaJMTUIECKUX TIJIACTHH.



GB

SELF-CLEANING CATALYTIC
PANELS

Our smooth walled ovens can be fitted with self-cleaning
panelsto cover the inside walls.

These specia panels are simply hooked on to the walls
before the side frames are fitted. They are coated in a
special, micro-porous catalytic enamel which oxidises
and gradually vaporises splashes of grease and oil at
cooking temperatures above 200° C.

If the oven is not clean after cooking fatty foods, operate
the empty oven for 60 minutes (max.) a maximum
temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with abrasive,
acid, or akaline products.
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SELBSTREINIGENDE
KATALYTISCHE PLATTEN

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die
Maglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten zu
montieren, mit denen die Wénde verkleidet werden.
Diese Spezialplatten, die vor den seitlichen Rahmen an
den Waénden eingehdngt werden, sind mit einem
mikropordsen katalytischen Speziallack bedeckt, der
oxidiert, die Ol- und Fettspritzer nach und nach ver-
dampfen l&sst, und so bei den Backvorgangen Uber
200°C eliminiert.

Sollte der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger
Speisen nicht sauber sein, lésst man ihn maxima 60
Minuten lang leer bei Hochsttemperatur eingeschaltet.
Die selbstreinigenden Platten durfen weder gewaschen,
noch mit scheuernden oder sdurehaltigen bzw.
alkalischen Produkten gereinigt werden.

RU

CAMOOYNIHAIOHINECS
KATAJIMTUIECKUE TIJTACTUHDI

B mammx JayxoBKax NpeiycMOTpeHa BO3MOKHOCTD
NOKPHITUA BHYTPEHHUX CTEHOK CAMOOYMINAIOMIMMUCH
KaTaUTHYCCKUMM  TUIACTUHAMU. DT  ClelMaIbHbie
IJTACTUHEL, OYEHb JIErKO MOHTUPYIOHIMECA Ha OOKOBBIX
CrenKax JAyXOBKM Tepel YCTaHOBKOM Ha HHUX OOKOBBIX
JIECTHUYEK, TIOKPBITBI CIENMAIILHBIM MUKPOHOPUCTBIM JIAKOM,
KOTOPHIF OKUCJIAET OPHI3rd MACa ¥ ZKMpa U NOCTENEHHO
ucnapas yCrpansAer ux npy TeMneparypax paboThl CBbIILE
200° C. Ecim e nociie npuroToBjieHns ouetb AKUPHbIX
0J10]1 Ha CTEHKAX AYXOBKH BCEXKE OCTAIOTCA 3aMETHHIMM
CIIe/Il MACTA W KMPA, OCTABLTE MYCTYIO JYXOBKY BKJIO
YEHHOM TNPU MAaKCUMAJILHOF TeMiepaType A0 Tex mop,
10K OHA TOJHOCTBIO HE OYMCTUTCA.
CaMoolMyaionMecs KaTaJuruiecKue IIaCTUHbL HeJIb3s
HU MBITBL, HA TeM Goljiee YMCTUTL abpasuBHBIMU
MarepuanaMm M KUCJIOTO - M HIEJIOYeCOACPKANIMMA
CpeICTBaMU.
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RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled paper
to show respect for the environment.

The packaging has aso been designed to avoid en-
vironmental impact. Packaging material is ecological and
can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw ma-
terials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die Doku-
mentation dieses Geréts auf chlorfrei gebleichtes oder
Recycling-Papier gedruckt.

Bel der Verpackung wurde auf deren Umweltvertrég-
lichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt oder recycelt
werden, da es sich um umweltschonendes Material
handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmlll beigetragen.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLIIEA
CPEADBI

B kauecrse Bkjiaza B OXpaHy OKpYzKalolen Cpebl, BCi
JIOKYMEHTAlMA K 9TOMY YCTPOMCTBY OblIa HareyaTaHa
Ha OTOEJICHHOM, He CO/epzKallerl XJI0pa WK Ha TIPUroAHOM
KO BTOpUUHOM nepepaborke Oymare.

W npu usrorosiiennn yniakosku Obl CieJan akienT Ha
cobJnojienre HOpM 110 oXpane okpyzKaiomer cpebl. Ona
TaKze MOZKeT ObITh BTOPMYHO TNepepaboTaHa, NOCKOJIbKY
U3roTOBJIeHa U3 Oe3BpeanbX Ul OKPYZKalolen cpebl
MaTepuaJioB.

Boavoznocts nepepaboTku YIakoBOYHO'O  MaTepua.ia
3HAUMTEJIBHO CHUZKAeT KakK ToTpedJieHue NpUPOIHO -
CBIPHEBBIX PECYPCOB, TaK M 0OPA30BAHUE TPOMBILILICHHOIO
1 OBITOBOIO MyCOpa.

11
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COOKING INSTRUCTIONS

CONVENTIONAL COOKING

Conventional cooking uses top and bottom heat to cook a
single dish.

Place the food in the oven only once cooking tempe-
rature has been reached, i.e. when the heating indicator
goes out.

If you want to increase top or bottom temperature to-
wards the end of the cooking cycle, set the temperature

control to g or .

FAN COOKING

Fan or ventilated cooking is for cooking dishes on more
than one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat, etc.).

Symbol
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BACKEMPFEHLUNGEN

KONVENTIONELLESBACKEN

Klassisches System, bei dem Unter- oder Oberhitze
verwendet wird, die fir das Garen nur eines Gerichts
geeignet ist.

Die Speisen sollten mdglichst eingeschoben werden,
wenn der Backofen bereits die vorgegebene Temperatur
erreicht hat, das hei®t, nach Erléschen der Kon-
trolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen Ende des Back-

vorgangs erhéht werden muss, auf Q bzw.

schalten.

UMLUFTBACKEN

Diese Methode eignet sich zum Garen auf mehreren
Einschubhohen, auch von Speisen unterschiedlicher Art
(Fisch, Fleisch usw.).

Symbol

RU
[IPAKTUYECKUE COBETDI

OBbMHOE TMPUTI'OTOBJIEHHE

Knaccuuecckas cucrema, 1pu KOTOPOR NPUMEHSETCH
BEpPXHUA WU HUAKHWUA HATrpeB, NpUroaHa i
NPUTOTOBIIEHUsA TOJILKO 0AH0ro 0.moja. bioxa xoskHbl
NOMEIATLCA B AYXOBKY, 1O BO3MOZKHOCTH, JIUILL NOCTIEe
JIOCTUZKEHU 33 1alHON TeMIepaTyphbl, T.e. KOraa noracner
KOHTPOJIbHAA JIAMIIOUKa.

Ecim k xommy npouecca npurorop/ienus 0Ju0Ja  Bbl
2KeJ1aeTe NOBLICUTDL TeMIIepaTypy BepXHEero Wik HUZKHEero
HarpesaTesisa, yCTaHoBUTe Nepek/iouaTe/h yIpasiieus

([))'HKI[I/IHMI/I B T0OJIOZKEHne |;| nin

[IPMT'OTOBJIEHUE C ObAYBOM

JTOT METOJ NOJXOUT AIA OHOBPEMEHHOIO TPUrOTOBIEHHS
pasubX BUAOB OJ10A (phiGa M MACO M T.A) NPU PasHbIX
BBICOTAX MOJIOKEHUA NPOTUBHA.

Cumsost

13
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It is not essential to pre-heat the oven, but you are
advised to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING

Usethe grill to grill or brown foods.

Symbol

Some ovens may be equipped with an electric motor, spit
and skewers for turning on the spit.

Place the shelf with the food to be cooked in the 1st or
2nd position from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Turn the thermostat to a
temperature between 50° and 200°.
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Ein Vorheizen des Ofens ist eigentlich nicht notwendig,
aber fUr Patisserie dennoch empfehlenswert.

GRILLEN

Zum Grillen oder Bréunen der Speisen.

Symbol

Einige Backdfen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspief3 fir Spiefbraten ausgestattet.

Der Rost mit dem Gargut wird in der 1. oder 2. Schiene
von oben eingeschoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den Thermostat-
Drehgriff auf Temperaturen von 50° bis 200° drehen.

RU

[pesapuresibhbii porpes 1y XoBKK HeoOA3aTe IeH, OAHAKO
1PU BblIIEUKE KOHJAMTEPCKUX U3AE/IMA PEKOMEHA0BAH.

'PUJTb

,JJ[H NPUI'OTOBJICHUA T'PUIIA WK NOAPpYMAHUBAHWA oo

Cumsout

Hexoropbie 1yxoBk1 000pY/I0BaHbI BEPTEJIOM, TPUBOAUMBIM
BO BpallleHHe Ol MOTOPOM.

Pemierka ¢ npuroTasmBaeMbiv OJ100M YCTaHABIMBAETCA
Ha - v 2- ypoBeHb CBEpXy.

[lporpers ayxoBky B Teuenre S munyT. Pyuky nepexsio
YeHHs PeKMMa TEPMOCTaTa YCTAHOBUTH HA TEMIEPATYPY

or 50° C a0 200° C.

15
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THE CONTROL PANEL

FUNCTION SYMBOLSON THE SELECTOR

Oven heating indicator: stays lit while the oven is
heating.

Top and bottom heat.

Top and bottom heat with fan for cooking different types
of food together.

Hot air for cooking, roasting, and grilling, even together.

Fan only, for defrosting.

Bottom heat and fan for cooking foods requiring heat
only from underneath.

Large area grill with thermostat adjustment from 50° to

200° C, for cooking.

Large area grill with thermostat adjustment from 50° to
200° C, for cooking.

Small, low power grill with thermostat adjustment from
50° to 200° C, for cooking.
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SCHEMA DER DREHGRIFFE AN
DER BEDIENBLENDE

FUNKTIONSSYMBOLE AM SCHALTER

Ofenbeleuchtung: bleibt wahrend des Betriebs einge-
schaltet;

Ober- und Unterhitze;

Oberhitze, Unterhitze mit Ventilator zum gleichzeitigen
Garen verschiedener Speisen;

Heiluft zum — auch gleichzeitigen — Garen, Braten,
Grillen;

Betrieb nur des Ventilators zum Auftauen von Tief-
kihlkost;

Unterer Heizwiderstand plus L Ufterrad fir Garvorgange,
die Hitze im unteren Ofenbereich erfordern;

GroR¥flachiger Grill, Einstellung des Thermostats von 50°

bis 200° C;

GroR¥flachiger Grill, Einstellung des Thermostats von 50°
bis 200° C;

Grill mit reduzierter Flache und Leistung, einstellbar mit
Thermostat von 50° bis 200° C;

RU

MEPEKJTIOYATEJTb
OYHKLIAH

CYMBOJTbI OYHKIIMA HA TMEPEKJTIOUATEJIE

Ocaernierie TyXOBKM OCTAETCA BKIIOYEHHHIM BO BPEMs €€
padoThL

Bepxuui v uvzknui Harpes.

Bepxuuii W HMKHUA HATPEB € BEHTUIIATOPOM s
OJIHOBPEMEHHOIO TIPUrOTOBJIEHUA PA3HBIX OJTO/L

['opauri 00AYB AJd NPUTOTOBJEHUA, TaKKe
OJIHOBPEMEHHOI0, Pa3HbiX OJIOJ, KapeHus, IPUIIeHus.

Tonbko BeHTHIIATOP A OTTAMBAHMA 3aMOPOZKEHHBIX
NPOLYKTOB.

Huxnua narpes ¢ obayBom Jui cllyvas, ecid zkap
HEODXOAMM TOJILKO CHU3Y.

[llupokoe nose rpuna ¢ obaysom. Tepmocrar
yCTaHaBMBaeTcA B WHTEpBasiiax temneparyp or 50° C

10 200° C.

[llupokoe mosie rpuas Oe3 odaysa. Tepmocrar
yCTaHaBMBaeTcA B uHTEpBasiax temneparyp or 50° C

10 200° C.
Py ¢ 3ay7KEHHBIM TOJIEM W TOHUZKEHHOM MOIIHOCTHIO.
TepmocTar ycTanaBIMBaeTci B MHTEPBAJIAX TEMIEPATYP

or 50° C 10 200° C.
17
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THERMOSTAT
Use the thermostat to set the cooking temperature you
need. The thermostat can be adjusted from 50° to 250° C.

0-11 HEAT REGULATOR

0-6 SELECTOR

Use these to adjust the heat in the cast iron or glass-
ceramic plates. Increase the setting from 0 to 6 or from 0
to 11 to raise the temperature.

ALARM TIMER

You can set this timer to sound a buzzer after 0 to 60
minutes of cooking. First turn the knob fully clockwise,
then turn it back to the desired alarm time.

COOKING TIMER

First, turn the cooking selector to the required cooking
function, and the thermostat to the desired cooking
temperature.

Then, to set end of cooking time, turn the cooking timer
to the right and to the desired time. First turn the knob
fully clockwise, then turn it back to the desired alarm
time. A buzzer sounds at the end of the timed cooking
period, and the oven switches itself off.

To set only the start of cooking, turn the cooking timer to

the left to the {lij symbol.
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THERMOSTAT

Temperaturregler, mit dem die je nach Gargut geeignete
Gartemperatur eingestellt wird, und der auf Tem-
peraturen zwischen 50° und 250° C eingestellt werden
kann.

ENERGIEREGLER 0-11

UMSCHALTER 0-6

Leistungsregler der elektrischen Platten aus Gusseisen
oder Glaskeramik. Bei Erhthung der Leistungsstufen
von 0-6 bzw. von 0-11 wird die Wérmeabgabe erhoht.

KURZZEITMESSER

Alarmuhr 0-60 Minuten. Der Drehgriff muss bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn gedreht, und dann auf die
gewunschte Zeit eingestellt werden.

ZEITSCHALTER

Den Drehgriff des Umschalters und des Thermostats in
die gewunschte Stellung und Temperatur drehen.

Fur bestimmte Garzeiten den Drehgriff nach rechts
drehen und auf die vorgegebene Zeit einstellen. Der
Drehgriff muss bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn
gedreht, und dann auf die gewinschte Zeit eingestellt
werden. Bei Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
Signalton und der Backofen wird ausgeschaltet.

Fur unbestimmte Garzeiten wird der Drehgriff nach links

auf das Il Symbol gedreht.

RU
TEPMOCTAT

Peryiisitop temneparypbl. npu- 1OMOIIM  KOTOPOro, B
3aBUCUMOCTU OT BUJAQ NPOAYKTA, YCTAHABJIMBAETCA
Temnepatypa npurorosiiends B unreppajax or 50° G

10 200° C.

PEI'YJIATOP MOLLHOCTH 0-11

HEPEKJTIOYATEJ b 0-6

Perysisirop MOIHOCTH OJIEKTPUYECKMX TUIAT W3 UyryHa
WM CTEKJIOKEePAMUKH.

Ilpr nossimen cryneny nepekmovarens or 0 10 6
i or 0 s0 11, ysermuaerca cooTBeTCTBEHHO U CTeneHb
Harpesa dJIeMeHTOB.

KPATKOBPEMEHHBIA TAAIMEP

- He ynpasiger pa0oToON nanTH. fBaserca s
CUIHAIM3ATOPOM, HATNIOMUHAIOIMM O BHIIOJIHEHUN
KPATKOBPEMEHHBIX KYIMHAPHBIX onepatmit. /s npusesenms
B JEACTBYE NOBEPHYTH PYUKY TEPEKIouaTe s 10 4acoBOM
CTpelike 10 YIopa, a 3aTeM YCTaHOBUThL Ha JKejlaemMoe
ppems B npesesax or O 10 60 munyr.

TAAMEP BPEMEHA TMPUTOTOBJIEHUA

Pyuky nepeksiouaresis pezKuMoB 1 TepMoCTaTa yCTaHoBUTh
B 2KeJIaeMble MOJI0KeHusl.

Jlist 3aanms BpeMeHn IIPUrOTOBIIEHHU, TOBEPHYTH PYUKY
Tarivepa CHAuasia BIpaBO A0 YHOpA, 3aTe€M YCTAHOBUTL
aenaemoe spemst. [lo vcresennu Bpemeny npurotosienns
3BEHUT 3BOHOK W JIyXOBKA OTKJIOUAETCA.

Jlitst OTKIUOUeHHsA 3BOHKA HazKaTh HA PYUKY TamMepa.
Ecsm Bot e sxenaere orpanrumusaTs BpemMs NPUrOTOB/IEHHS,

NMOBEPHUTE PYUKY Tav'mepa BJIEBO. HA CHUMBO.JI t“J

19
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PROGRAMMING END OF COOKING TIMEWITH THE
ANALOGUE TIMER

Setting the clock
Pull the knob out and turn it clockwise to set the clock.

First, turn the cooking selector to the required cooking
function, and the thermostat to the desired cooking
temperature. Then, to set end of cooking time, turn the
cooking timer to the right and to the desired time. A
buzzer sounds at the end of the timed cooking period,
and the oven switches itself off. Push the timer knob in
to silence the buzzer 1.

To set only the start of cooking, leave the knob in the

manual W position.



ANALOGGARENDE

Einstellung der Uhr
Den kleinen Drehgriff herausziehen und im Uhrzeiger-

sinn drehen.

Den Drehgriff des Umschalters und des Thermostats in
die gewunschte Stellung und Temperatur drehen. Fir
bestimmte Garzeiten den Drehgriff dricken, im
Uhrzeigersinn drehen und auf die gewlnschte Zeit
einstellen. Bel Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
Signalton und der Backofen wird ausgeschaltet. Um den
Signaton abzustellen, bis zur Stellung X gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Fur unbestimmte Garzeiten muss der Drehgriff auf der

Stellung {1 Manual betrieb bleiben.

RU

AHAJIOI'OBbI1 TANMEP

Burrsinys na ce0s MasieHbKylo KHOIKY M Bpamias ee 1o
YaCOBOM CTpEJIKe, YCTAHOBUTL MPABUJILHO YAChL

Yeranourh Kesaemyio GYHKIMIO W 3aJaTh TeMIepaTypy
tepmocraTom. /list 3ajauvs  BpeMEHH NPUrOTOBJIEHUs
HAZKATH HA MAJICHLKYIO KHONKY UM Bpalias ee 1o 4acoBomn
CTpeliKe YCTaHOBUTL TepeMelialonMMcs  yKasaTesiem
BHYTpeHHero ndepdara xejaevoe spemi. [lo ucrevenmm
3QAHHOT'O BpeMeHU Pa3laeTcs 3BYKOBOM CUIHAJI U Ly XOBKa
OTKJIOUMTCAL. 3BYKOBOM CHIHAJI BHIK/TIOUAETCs TIOBOPOTOM
KHOINKHM /10 N0J0Kenan J8X npoTus 4acosof crpesiku. B
cjlyuae HEeHaA0OHOCTU OrpaHUYeHUs BpeMeHU
NPUrOTOBJICHUA, KHONKA OCTaeTcs B W3HavYaJLHOM

noJozxennn W
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6 KEY ELECTRONIC TIMER

Setting the clock

Press the duration key

key simultaneously, then press the +/- keys to set
thetime.

and the end of cooking

MANUAL OPERATION
To start cooking without setting end of cooking time,
press the manual key

SETTING ONLY THE DURATION OF COOKING IN
SEMI-AUTOMATIC MODE
To set the duration of cooking, press the duration key

and press the +/- keys to set the duration of cooking.

A buzzer sounds when the cooking period finishes, and
the oven switches itself off. Turn the thermostat and
selector knobs back to 0 position and press the manual

key.

SETTING ONLY THE END OF COOKING TIME IN
SEMI-AUTOMATIC MODE
To set the end of cooking time, press the end of cooking

key and press the +/- keys to set the time at which

you want the oven to switch off. A buzzer sounds when
the clock reaches the set time, and the oven switches
itself off. Turn the thermostat and selector knobs back to
0 position and press the manual key.
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ELEKTRONISCHE
ZEITSCHALTUHR MIT 6
TASTEN

Einstellung der Uhr
Gleichzeitig die Tasten fir Gardauer und Garende

driicken und die Tasten +/- betétigen, bis die
gewinschte Uhrzeit eingestel It ist.

MANUALBETRIEB

Fir unbestimmte Garzeiten die Taste Manualbetrieb
driicken.

HALBAUTOMATISCHER BETRIEB GARDAUER

Fir bestimmte Garzeiten. Die Taste fur Gardauer

driicken und mit den Tasten +/- die erforderliche Garzeit
einstellen. Nach Ablauf der eingestellten Garzeit ertont
der Signalton und der Backofen wird ausgeschaltet. Den
Drehgriff des Thermostats und des Umschalters wieder
auf 0 stellen und dann die Taste fur den Manualbetrieb
driicken.

HALBAUTOMATISCHER BETRIEB GARENDE

Fir bestimmte Garzeiten die Taste g

driicken und mit den Tasten +/- die Uhrzeit einstellen, in der
der Backofen ausgeschaltet werden soll. Nach Ablauf der
eingestellten Garzeit ertdnt der Signalton und der Backofen
wird ausgeschaltet. Den Drehgriff des Thermostats und des
Umschalters wieder auf O stellen und dann die Taste fur den
Manual betrieb driicken.

fir Garende

RU

6 - KHOTIOYHbIN
QJIEKTPOHHbIA TAUMEP

Ycranoska yacos. Hazath oanospemento 2 KHONKK %

Bpemenn paboThl 1 BpemMenr orkJodenus (2 -1 u 3

- cJieBa) M KHOIKAMM +/- YCTaHOBUTL TEKYIee Bpemsl.
Brvvanve: B csizn ¢ KosieOanmavu 4actoThl v Hanpsizkenms
B Balled OJEKTPUYECKOR CeTH, MOKeT HadImosaThCs
HETOYHOCTh XOJa YacOB B AJEKTPOHHOM TPOrpaMmaTope.
g n3dexaHuA HETOYHOCTH XO0Ja YaCOB PEKOMEHIyem
MCNOJL30BATH  CTADWIIM3ATOPBI  HANPAZKEHUA M YacTOTHI
37EKTPUYECKOr0 TOKA.

PYUHOE YIIPABJIEHUE
/s neorpaHMueHHoro BpemeHu NpUrOTOBJIEHUA HAZKATH
KHONKY PYYHOrO YIPaBIeHds (C CUMBOJIOM B BHJE PYKH).

MOJTYABTOMATHYECKWUH PEXVM
JAJMTEJIbHOCTH IPUT'OTOBJIEHUA

,/l.Tlil 3aJaHUA BpEMEHN TIPUI'OTOBJIEHUA HAZKATh Ha KHOIKY

“spemenn paborsl” (2 -a ciiesa) M KHONKaMU +/-

ycranoputh keaemoe pevs. [lo ncrevennn 3axannoro
BpeMeHU Pa3laercs 3BYKOBOWM CHUTHAJL U JyXOBKa OTKJIO
UATCAL

[lepexsnouares tepmocrata M GYHKIMA YCTAaHOBUTL B
HyJIeBble TO3WIMU U HakaTh HA KHOIKY Pydyloro
YIpaBJieHusl.

MOJTYABTOMATWYECKUA PEXXVM 3ABEPLLEHWA
MTPU'OTOBJIEHUA

JJIH 3aJaHUA BPEMEHW OKOHYAHUA TPUIOTOB/ICHUA HAZKATh

HA KHOIIKY “spemenn orkmovenus” (3 -a ciesa) u

KHOIKAMU +/- YCTAHOBUTL BPEMsL, Yepes KOTOPOe Ay XOBKa
JoskHa bk ounthea. [lo neresennu 3azanmoro spevenn
pa3iaercs 3BYKOBOW CUIHA/L U JyXOBKA OTKJIOUMTCA.
[lepexsnouares repmocrata ¥ GYHKIMA YCTAaHOBUTL B
HyJIeBble TO3UIIMU U HakKaTh HA KHOIKY Pydyloro
YIpaBJieHusl.
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FULLY AUTOMATIC OPERATION

To set the end of cooking time, press the duration key
and press the +/- keys to set the duration of cooking.

Press the end of cooking key and press the +/- keys

to set the time at which you want the oven to switch off.
When you finish setting these times, the AUTO symbol
flashes and the buzzer sounds. Press any key to silence it

ALARM TIMER

Press the alarm timer key and press the +/- keys to
set the required duration of cooking. The buzzer sounds
when the cooking time ends. Press any key to silenceit.

PROGRAMMING ERRORS

You cannot program in a cooking period which starts
earlier than the time displayed on the clock. If you try to
do so, the buzzer sounds and the AUTO symbol flasher.
Simply change the duration or cooking time to correct
the error.

CANCELLING A COOKING PROGRAMME
To cancel a cooking programme, simply press the
manual key.



AUTOMATIKBETRIEB

Fir bestimmte Garzeiten. Die Taste fur Gardauer
driicken und mit den Tasten +/- die erforderliche

Garzeit einstellen. Die Taste fir Garende driicken

und die Uhrzeit einstellen, in der der Backofen ausge-
schaltet werden soll.
Bei Programmende blinkt das Symbol AUTO und es
ertont der Signalton, der durch Driicken einer beliebigen
Taste abgestellt wird.

KURZZEITMESSER

Die Taste des Kurzzeitmessers driicken und mit der
Taste +/- die gewiinschte Garzeit einstellen. Nach Ablauf
der eingestellten Garzeit ertont der Signalton, der durch
Driicken einer beliebigen Taste abgestellt werden kann.

PROGRAMMIERUNGSFEHLER

Ein Programmierungsfehler liegt vor, wenn die von der
Uhr angezeigte Uhrzeit zwischen Garbeginn und
Garende liegt. Der Fehler wird durch einen Warnton und
durch Blinken des Symbols AUTO signdisiert. Der
Programmierungsfehler  kann durch Anderung der
Gardauer oder der Garzeit korrigiert werden.

LOSCHEN EINESPROGRAMMS
Ein Programm kann durch Driicken der Manualbetrieb-
Taste gel scht werden.

RU
ABTOMATHYECKWH PE2KVM

,/l.Tlil 3a/aHUA BpEMEHN TIPUI'OTOBJIEHUA HAZKATh HAa KHOIKY

“pevenn paboThl” M KHONKAMH +/- YCTAHOBUTDH
JKEeJaemMoe BpeMsl.

3arteM HazaTh Ha KHOMKY "BpeMEHI OTKJTIOUEHNs

M YCTAHOBUTH BpeMs, Uepe3 KOTOpOe JyXOBKa 0JIKHaA
BBIKJTIOUMTLCA.

[lo okoHuaHMM NPOrpamMmbl 3arOPUTCs MUTAIONIMA CUMBOJT
ABTO u pazraercs 3ByKOBOM CHIHAJI, KOTOPBIFI MOZKHO
OTKJIOUNTH HAZKATUEM HA JHOOYIO KHOIKY.

KPATKOBPEMEHHBII TAMEP

Hazxarn KHOIKY KpaTKOBPEMEHHOIO T&lﬁMt‘,pa ((j CHUMBOJIOM
KO:I()KOJ'I])‘II/IK&I) M KHOIIKaMu +/’ YCTAaHOBUTL ZKeJlaeMoe
Bpems. [lo wcrevenvn 3aanmoro BpEMEHU paslaeTcs
lSByKOROVI CUI'HaJT, KOTODHPI MOZKHO OTKJTIOYMUTDL HaZKaTHUEM
Ha .l'll()6yl() KHOIKY.

OLIMBKHU MPOI'PAMMUPOBAHHUA

OmmbKka MOKeT NpPOM3OATH B CIIydae, eC/M TeKyIee
BpeM#, MOKA3bIBAEMOE TAAMEPOM, JIEAKUT B WHTEpBaJie
MEZKLY 3a/IaBAEMbIM BPEMEHEeM /UUTEILHOCTH M OKOHYaHUA
npurotosnierna. OO onmdke TNpegynpeskIaer 38yKOBO
curnan v muraionmmi cuvpoit ABTO. Ee MozkHo nenpasuth
IyTeM u3vienenus oo BpemMeny paboThl, MO0 BpeMenu
OTK/IOYEHHS.

OTMEHA TMPOT'PAMMBI
NPOU3BOAUTCA TyTeM HAKaTHA HA KHONKY PYYHOTO
YNpaBJieHuns.
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REMOVING THE OVEN DOOR

The oven door can be removed quickly and easily. To do
so, proceed as follows:

- Open the door fully.

- Lift the two levers shown in fig.

- Close the door as far as the first stop (caused by the
raised levers).

- Lift the door upwards and outwards to remove it from
its mountings.

To replace fit the door, fit the hinges in their mountings
and lower the two levers.




D
AUSBAUEN DER OFENTUR

Die Backofentur kann muhelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermal3en vorgehen:

- die Tur ganz 6ffnen;

- die zwei auf Abb. dargestellten Hebel anheben;

- die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei zuvor
angehobenen Hebeln bestimmten Einrastung schlie3en;

- die TUr nach oben und nach auffen anheben und heraus-
nehmen;

Um die Tur wieder einzubauen, die Scharniere wieder
einsetzen und dann die zwei Hebel in Schlief3stellung
bringen..

RU
JEMOHTAX ABEPLIbI AYXOBKU

JlBepiia yXOBKU MOZKET ObITh OYeHb JIErKO IeMOHTHPOBAHA.

st Toro HeooX0MMo:

- NOJIHOCTLIO OTKPHITL ABEPLLY:

- NPUNOJHATL ABA YKA3AHHLIX HA PUCYHKE PblYakKKa:

- NPUKPBLITL ABEpIY [0 TepBoro Kacauus TOAHATHIX
PhIYa KKOB:

- NPUINOJHAB JIBEPILY, NOTAHYTH ee BBEPX Ha CeOd.

YroOnl BHOBDL YCTaHOBUTL ABEpILY, BCTABUTL IHAPHUPLI Ha
npezhee MeCcrto v 3alle/IKHYTh PblYaAKKH.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

Flush fitting

The oven can be installed under a work top or in a cook-
ing column. Figure shows the installation dimensions.
Make sure that surrounding materials are heat resistant.
Align the oven centrally with respect to the side walls of
the units surrounding it and fix it in place with the screws
and Allen screws provided.

See the accompanying instructions for combining the
oven with multi-functional gasor gas-electric cookers.




D
FUR DEN INSTALLATEUR

Einbau des Backofens

Der Ofen kann unter einem Kochfeld oder in einen
Schrank eingebaut werden. Die Einbaumal3e missen
den auf der Abbildung dargestellten entsprechen. Das
Maobelmaterial muss hitzebesténdig sein. Der Backofen
muss zu den Mobelwénden zentriert, und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt
werden.

Fur die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder GagElektrokombikochfeldern siehe bei-
liegende Anleitungen.

RU
YKASAHUA AJIA MOHTEPA

Ycranobka

JlyXoBka npejnasiauena Al BCTPOAKK MO0 B pabouyio
NOBEPXHOCTL CTOJA, /100 B 1Kad. Pasvepbl, Kotophivin
HEOOXO/MMO PYKOBOJCTBOBATLCA MPU BCTPOVIKE, YKa3aHbl
Ha pucynke. MeOesn j0JzkHa ObITH M3rOTOBJIEHA U3
HArPEBOCTOAKOrO Matepuaa. /lyXoBka jaoukuHa ObITh
OTLEHTPOBAHA 110 OTHOLIEHWIO K CTeHkaM wmebe/n u
HAICKHO 3aKpellyieHa TPy MOMOIIM  NOCTaBJISAeMbIX B
KOMIUICKTE KpPErexAkHbIX MaTepuaJion.

Jna xoMOWHAUMM XyXOBKM C Tra3oBOW MJM Traso-
3JIEKTPUYECKOA TMNMOBEPXHOCTHI0O HCNOJb3YyHTE
NPYKJIaBIBAEMYIO JIOKYMEHTALMIO.
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ELECTRICAL CONNECTIONS

Before connecting the oven to the mains power supply,
make sure that:

- The supply voltage corresponds to the specifications on
the data plate on the front of the oven.

- The mains supply has an efficient earth (ground) con-
nection complying with all applicable laws and re-
gulations. Correct earthing (grounding) is a legal requi-
rement. If the appliance is not pre-fitted with a power
cable and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance’s data plate and capable of resisting heat. The
power cable should never reach a temperature 50° C
above ambient temperature at any point along its length.
If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the ap-




D
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschluss muss sicher-
gestellt werden, dass:

- die Eigenschaften der Stromnetzes mit den Werten auf
dem vorne am Ofen angebrachten Typenschild
Ubereinstimmen;

- das Stromnetz geméR den geltenden Bestimmungen
und Rechtsvorschriften geerdet ist. Die Erdung ist ge-
setzlich vorgeschrieben. Falls das Gerét nicht mit Kabel
und/oder Netzstecker ausgestattet ist, muss geeignetes
Material  verwendet werden, das der auf dem
Typenschild angegebene Stromaufnahme und der Be-
triebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an keiner
Stelle eine Temperatur von Uber 50° C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewinscht wird, muss
ein alpoliger Schalter mit einem Offnungsweg von

-
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RU
[loakmoyenve K 3. cetu

[lepea noakmouennem A1yXoBKH K O/ CETH, HEODXOAUMO
yoeaurThes, uro

- NapaMeTppl CETH COOTBETCTBYIOT JAAHHBIM B Tad/IMuKe
Ha 3aJHEM CTEHKe 1yXOBKH

- Il CeTh 3a3eMJIeHa B COOTBETCTBUM C JAEACTBYIONIMMU
NPEANMCAHAAMU.  3a3eMIeHre  ABJAETCA  HEODXOAMMbIM
YCJIOBAEM NIPABUIILHON OKcityataumd. Ecim ayXoska ne
o0opyaoBana KaOeJeM W/UiM  LITEKEepOM, NpUMEHANTE
TOJILKO MaTepuaJibl, COOTBETCTBYIOHIME JAHHBIM,
YKa3aHHBIM B TaDJIMUKEe HA 3aJHEd CTeHke npudopa.
KOTOpbIe MOT'YT (YHKIMOHUPOBAThL B paboueM pexumve
temneparyp. KabGein nu B koeMm cliiydae He J0JIKenH
Harpesathca Beite temneparypsl Gonee 50° C.

B ciyvae noacoenenns HENnocpeACTBEHHO K Il CETH,
HEOOXOAMMO UCHOJIb30BATH  ClENMAILHBIA  BCETOJIAPHbIA
BHIKJTIOYATE/L C OTKPHITUEM KOHTAKTOB HE Menee 3 MM,
COOTBETCTBEHHO TEXHUYECKUM JAHHBIM JIEHACTBYIOIMX
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pliance’'s data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-green
earth wire. The socket or switch must be easily reachable
with the oven fully installed.

N.B. The manufacturer declines al responsibility for
damage or injury if the above instructions and normal

safety precautions are not respected.



D

mindestens 3 mm  zwischen den Kontakten
zwischengeschaltet werden, der entsprechend der Be-
lastung It. Typenschild bemessen sein, und den geltenden
Vorschriften  entsprechen muss (das  gelb-griine
Erdungskabel darf nicht vom Schalter unterbrochen
werden. Die Steckdose bzw. der alpolige Schalter
missen bei installiertem Gerét problemlos zugéanglich
sein.

N.B. Der Hersteller ist nicht haftbar, wenn die obigen
Anweisungen und die Ublichen Unfalverhitungs-
vorschriften nicht befolgt werden.

RU

NnpeAnucannn ()KCJ['I'O - 3ejieHbiil  Kabesih 3a3eMJIeHus
JI0JIZKeH OBITh NMOAKIOYEH K BHIKJIOUATE, IIO). ].u'l‘CKCp nim
BCENOJIAAPHBIA BHIKJHOYATE/Ib HA NMPABUJILIHO YCTAHOBJICHHOM
ll].)l/[60|.)C JI0JIkel ObITh BCeraa JIerkO JOCAraem.

Usrorosuresi, ne Hecer HUKAKOM OTBETCTBEHHOCTU €C/

npyu ycraHoBke npudopa He co0JlOJAIOTCA BCe
BLILIENPUBEICHHDIC NPEAUCAHUA.
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The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due
to printing or copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be
considered necessary or useful, without jeopardizing the essential characteristics.

Die Herstellerfirma tibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuell in dieser Broschire enthaltene
Ungenauigkeiten, die auf Druckfehler zuriickzufiihren sind und behdlt sich das Recht vor an ihren
Produkten alle fiir notwendig erachteten Anderungen anzubringen, ohne die wesentlichen
Eigenschaften zu beeinflussen.

(Dl/l[]\’l'(l MU3rOTOBUTEIIL HE HEeCceT HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTW 3a BO3MOZKHO cojepzxkaimecsa B ITON 6[)0]"]()[)6
HETOYHOCTH, KOTOPbIE MOT'YT OBITL CJIEACTBIEM ONEYaToK TI/II'I()I"D{!(])I/II/]. W COXpaHAET 3d cobon NnpaBo BHOCUTL B
JIN3aNH U )'CT[)()I;I(ITBO CBOEH NMPOAYKIHUH BCE HEOOXOIMMbIE 3MEHEHH 1, KOTOPHIE HE OKa3bIBAIOT CYHIECTBEHHOI'O
BJIMAHMA HA I'I()T[)eﬁl/lTeJ'll;(jKl/le Kauecrsa M CBOMCTBA NMPOAYKTA.
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