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Dziekujemy za zakup produktu naszej firmy

Zyczymy Panstwu wiele satysfakcji z dokonanego wyboru. Wierzymy, ze
dzieki korzy$ciom plyngcym z uzytkowania tego sprzetu dotgczg Panstwo do stale
powiekszajgcego sie grona zadowolonych klientéw, a podczas nastepnych
zakupOw wybiorg Panstwo rowniez produkty z naszej oferty.

Prosimy o uwazne zapoznanie si¢ z instrukcjg obstugi. Zalecamy
przechowywanie jej przez caly okres eksploatacji urzgdzenia oraz przekazanie
podczas ewentualnej zmiany wiasciciela.
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Wskazowki dot. korzystania z niniejszej instrukciji

AWskaz()wki dot. bezpieczenstwa

(&~ Kolejnos¢ wykonywania czynnosci

@ Porady i wskazéwki

c Urzadzenie spetnia nastepujgce normy europejskie:
- 2006/95 (dyrektywa niskonapieciowa);
- 89/336 (dyrektywa dot. kompatybilnosci elektromagnetycznej EMC);
- 93/68 (dyrektywa ogdlna); wraz z pdzniejszymi zmianami.

PRODUCENT:

ELECTROLUX HOME PRODUCTS ITALY S.p.A.
Viale Bologna, 298

47100 FORLI (ltaly)
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Polski
Ostrzezenia i wazne informacje

bezpieczenstwa

Zawsze przechowywacé niniejsze instrukcje z urzagdzeniem. W razie
sprzedazy lub przekazania urzadzenia innemu uzytkownikowi badz w razie
przeprowadzki i pozostawienia go na miejscu, nalezy pamieta¢ o przekazaniu
nowemu uzytkownikowi niniejszej instrukcji, aby umozliwi¢é mu zapoznanie sie
z funkcjonowaniem urzadzenia i ewentualnymi ostrzezeniami.

Niniejsze ostrzezenia majg na celu zapewnienie bezpieczenstwa
uzytkownikowi i jego domownikom. Nalezy je uwaznie przeczytaé¢ przed
instalacja lub uzyciem urzadzenia.

Instalacja

Wszystkie czynnosci zwigzane z
instalacjg muszg by¢é wykonywane
przez wykwalifikowang osobe zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami i
normami. Ponizej podano opis
poszczegodlnych czynnosci, jakie
nalezy wykonac podczas
instalowania urzadzenia.

Instalacje i podfgczenie urzgdzenia
zleci¢ wykwalifikowanej osobie,
posiadajgcej odpowiednig wiedze,
ktéra wykona wszystkie czynnosci
zgodnie z przepisami.

Przerébki ~ domowej instalacji
zasilajgcej wymagane w celu
instalacji urzadzenia mogag byc¢

wykonywane  wytgcznie
wykwalifikowanych elektrykow.

przez

Eksploatacja

Piekarnik stuzy wytgcznie do
przygotowywania potraw. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw.
Podczas otwierania drzwi
piekarnika, w trakcie lub pod
koniec przygotowywania potrawy,
nalezy zawsze cofna¢ sie tak, aby
para i ciepte powietrze mogty
swobodnie wydosta¢ sie na
zewnatrz.

Zachowa¢ ostrozno$¢ podczas
obstugi kuchenki. Bardzo gorgce

grzatki powodujg nagrzanie sie potek
oraz innych czesci urzadzenia.

Jesli, z jakichkolwiek przyczyn, w
piekarniku przygotowuje sie potrawy
w folii aluminiowej, nie wolno
dopuscié¢, aby bezposrednio stykata
sie ona z dnem piekarnika.
Czyszczac  piekarnik, nalezy
pamietac o nastepujgcych zasadach:
nie wolno rozpryskiwa¢ zadnych
srodkéw na filtr ttuszczu (jesli jest
zainstalowany), grzatki ani czujnik
termostatu.

Zmiany lub modyfikacje parametréw
urzgdzenia stwarzajg zagrozenie dla
uzytkownika.

Podczas pieczenia czy grillowania,
okno piekarnika oraz inne jego czesci
mocno sie rozgrzewajg. Dzieci nie
powinny znajdowaé sie w poblizu
piekarnika. Jesli urzadzenia
elektryczne bedg podfgczane do
gniazdka obok piekarnika, nalezy
zapewni¢, aby ich przewody nie
stykaty sie z gorgcymi czesciami
piekarnika ani nie zaczepiaty o drzwi
piekarnika.

Zawsze korzystaé z rekawic do
pieczenia wkfadajac i wyjmujgc
naczynia z piekarnika.

Regularne czyszczenie zapobiega
pogorszeniu jakosci powierzchni.



e Przed rozpoczeciem czyszczenia
piekarnika, wyfgczy¢ zasilanie lub
wyjac¢ wtyczke piekarnika z gniazdka.

e Sprawdzi¢, czy piekarnik jest
wyfgczony ‘WYL,  jedli  juz
zakoniczono pieczenie.

e Piekarnik moze by¢ uzywany jako
urzadzenie niezalezne lub w
potaczeniu z elektryczng pliytg
kuchenng, w zalezno$ci od modelu,
jednofazowa pracujgca z napieciem
230V.

e Do czyszczenia urzadzenia nie
nalezy stosowac pary ani parowych
urzadzen czyszczgcych.

e Nie stosowaé Sciernych $Srodkow
czyszczgcych ani  metalowych
skrobakow o ostrych krawedziach.
Moga one porysowac powierzchnie
drzwi  piekarnika, co  moze
spowodowacé pekniecie szkta w tych
drzwiach.

Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenie jest przeznaczone do
obstugi przez osoby doroste.
Korzystanie z urzadzenia przez dzieci
lub zabawa dzieci z urzgdzeniem sa
niebezpieczne.

e Dzieci nie powinny zbliza¢ si¢ do
pracujgcego piekarnika. Nalezy
pamieta¢ rowniez, ze piekarnik
pozostaje przez dtuzszy czas goracy
jeszcze po wytgczeniu.

e Niniejsze urzadzenie nie jest
przeznaczone do obstugi przez dzieci
ani inne osoby, ktérych zdolnosci
fizyczne, sensoryczne lub mentalne,
badz brak dodwiadczenia i wiedzy, nie
pozwalajg na bezpieczne z niego
korzystanie bez nadzoru lub
przeszkolenia osoby odpowiedzialnej.

Serwis

o Wszystkie przeglady lub naprawy
nalezy wykonywaé w zaktadach
serwisowych producenta lub
zaktadach autoryzowanych przez
producenta. Nalega¢ na stosowanie
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wyfgcznie  oryginalnych  czesci
zamiennych.
e Nie probowac samodzielnie

naprawiac urzadzenia w razie awarii
lub uszkodzenia. Naprawy
wykonywane przez osoby
niedodwiadczone mogg spowodowac
urazy cielesne lub uszkodzenie
urzgdzenia.

Symbol na produkcie lub na

opakowaniu oznacza, ze produktu tego
nie wolno traktowaé tak, jak innych
odpadéw domowych. Nalezy oddac go do
wiasciwego punktu skupu surowcow
wtérnych zajmujgcego sie ztomowanym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym.
Wtasciwa utylizacja i ztomowanie
pomaga w eliminacji niekorzystnego
wptywu ztomowanych produktéw na
Srodowisko naturalne oraz zdrowie.
Nieprawidtowa utylizacja stwarza
zagrozenie dla srodowiska naturalnego
oraz zdrowia. Aby uzyskac¢ szczegdtowe
dane dotyczgce mozliwosci recyklingu
niniejszego urzadzenia, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem
miasta, stuzbami oczyszczania miasta
lub sklepem, w ktérym produkt zostat
zakupiony.
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Opis urzadzenia

1. Panel sterowania 6. Otwory wentylacyjne powietrza dla
2. Kontrolka zasilania WELKontrolka wentylatora chtodzenia
termostatu 7. Ruszt do grilla
3. Pokretto termostatu 8. Oswietlenie piekarnika
4. Zegar 9. Otwor do zamocowania rozna

5. Pokretto wyboru funkcji piekarnika 10. Wentylator piekarnika

. . . 11.Tabliczka znamionowa
Akcesoria piekarnika

widelce
szpikulec
rozna \
é\ .
Pétka z uchwyt rama rozna
zabezpieczeniem Rozen
przed

przewrdceniem

Blacha do ciast
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Pokretta sterowania
Pokretio wyboru funkcji piekarnika

0 Piekarnik wytgczony

Pieczenie konwekcyjne
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Grillowanie termiczne £3] 1 8
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Petny Grill roznie
Y D -6

Grillowanie na roznie

<
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Wewnetrzna grzatka grilla @' ~Q

’ )
Dolna grzatka ] 0

Gorna grzatka

Pieczenie tradycyjne
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Pokretto termostatu

Obréci¢c  pokretto  termostatu -
piekarnika w kierunku przeciwnym do 250 wm
ruchu wskazéwek zegara, aby wybraé
temperature pomiedzy 50°C a 250°C.

Kontrolka termostatu /I N

Kontrolka termostatu zapala sie w 200
momencie przekrecenia pokretta
termostatu. Kontrola Swieci sie do
momentu osiggniecia odpowiedniej
temperatury. Nastepnie cyklicznie zapala
sie i gasnie symbolizujgc utrzymywanie
temperatury.




Termostat bezpieczenstwa

Dla zapobiezenia nadmiernemu
przegrzaniu spowodowanemu
nieprawidtowym uzyciem urzgdzenia lub
wadliwym komponentem, piekarnik zostat
wyposazony w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytacza zasilanie. Piekarnik wigcza sie
ponownie automatycznie po obnizeniu
temperatury.

Jesdli termostat bezpieczenstwa
wigczy sie z powodu nieprawidtowe;
eksploatacji urzgdzenia, wystarczy
odczekad, aby piekarnik ostygt; jesli zas
termostat wtacza sie z powodu
wadliwego  komponentu, nalezy
skontaktowaé sie z Serwisem.

Wentylator chtodzacy

Piekarnik wyposazono w wentylator
chtodzgcy, ktérego zadaniem jest
chtodzenie szyby, pokretef i uchwytu
drzwiczek. Wentylator wtacza sie
automatycznie w momencie
uruchomienia piekarnika. Ciepte
powietrze jest wydmuchiwane przez
szczeling w poblizu uchwytu drzwiczek.
Wentylator wytgcza sig, gdy po
zakonczeniu pieczenia pokretto wyboru
funkcji piekarnika zostaje ustawione w
potozeniu O (WYLACZONE).

ZANUSSI
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Przed pierwszym uzyciem piekarnika

Przed przystgpieniem do

@ eksploataciji piekarnika zdjgé cate
opakowanie oraz wszystkie
ostony, zaréwno te znajdujace sie
wewnatrz, jak i na zewnatrz
urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem, piekarnik
nalezy wygrza¢ bez wktadania do srodka
zadnych potraw.

W tym czasie moze by¢ wyczuwalny
nieprzyjemny zapach. Jest to zjawisko
normalne. Zapach powodujg resztki z
procesu produkcyjnego.

Sprawdzi¢, czy pomieszczenie
posiada prawidtowg wentylacje.
= 1 Ustawi¢ pokretfo wyboru funkciji

piekarnika na  pieczenie
konwekcyjne .

2. Ustawi¢ pokretto termostatu w
potozeniu 250.

3. Otworzy¢ okno w celu
zapewnienia odpowiedniej

wentylacji pomieszczenia.
4. Odczeka¢ ok. 45 minut bez
wktadania potraw do piekarnika.

Wyzej opisang procedure nalezy

powtdrzy¢ przy funkcji “Petny grill” @
przez okoto 5-10 minut.
Nastepnie odczekac, az piekarnik
@ ostygnie. Zwilzy¢ miekkg
Sciereczke ciepfa wodg z
dodatkiem tagodnego ptynu do
mycia naczyn i wyczysci¢ komore
piekarnika.
@ Przed  pierwszym  uzyciem
doktadnie umy¢ akcesoria.

Aby otworzy¢ drzwiczki piekarnika,
nalezy zawsze chwyta¢ za Srodkowa
czesc¢ uchwytu.



Zegar

Ustawianie czasu

W celu ustawienia zegara na biezacy
czas nalezy wcisng¢ pokretto do
ustawiania i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az wskazowki znajdg sie na zadanej
pozycji. Po ustawieniu czasu nalezy
pozwoli¢, by pokretto wrdcito do pozycji
wyjsciowej, wzglednie ostroznie
pociggngé je z powrotem.

Okno tarczy obrotowej na symbolu \'[')

W tej pozycji mozna obstugiwac piekarnik
recznie. Automatyka jest wytgczona
(ustawienie normalne).

* Pokretto ustawiajgce przekreci¢ w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara, az w oknie pojawi
sie symbol.

Okno tarczy obrotowej na symbolu 23

Przekrecic¢ do tej pozyciji tylko w celu

wytgczenia sygnatu dZzwiekowego po

pracy w trybie automatycznym.

* Pokretto ustawiajgce przekreci¢ w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara, az w oknie pojawi
sie symbol.

Wytaczanie automatyczne

Funkcja automatycznego wytgczania
powoduje samoczynne wytaczenie sie
pracujgcego piekarnika w okre$lonym
momencie.

» Automatyke nalezy stosowac jedynie w
przypadku potraw i artykutéw
spozywczych, ktéredie dopuszczajg
proces gotowania bez mieszania/ nad
Zoru.

10
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1 Okno
2 Tarcza obrotowa
3 Pokretfo ustawiajgce

Zegar ma nastepujgce funkcje:
* wskazywanie biezacego czasu

* automatyczne wytgczanie (mozna
ustawia¢ do 180 minut)

Ustawienie normalne

Wytaczy¢ sygnat
dzwiekowy



Sposdéb postepowania

1.

Witgczy¢ piekarnik: Wybrac¢ rodzaj
pracy oraz temperature. Wstawic
potrawe do piekar nika.

. Pokretto do ustawiania przekreci¢ w

kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az w oknie
tarczy obrotowej pojawi sie zgdany
czas programu (w minutach) do
wyfgczenia. W ten sposéb proces
zostat rozpoczety.

Mozna ustawiaé czasy do 180 minut.
Po uptywie czasu rozbrzmiewa sygnat,
a piekarnik (grzanie i oswiet lenie)
zostaje wytgczony.

. W celu wytgczenia sygnatu

akustyczne-go, przekreci¢ pokretto
do ustawiania w Kkierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara az w oknie pojawi si¢ symbol

5.

. Wytgczy¢ piekarnik, tzn. Przefgcznik

wyboru -funkcji ustawi¢ na 0, a regulator
tempera-tury naf (Wyt.). Wyjac
potrawy z piekarnika.

. W celu przetgczenia piekarnika (na

»iryb obstugi recznej”) przekrecic
pokretto do ustawiania w strone
przeciwng do ruchu wskazéwek
zegara w lewo, az pojawi sie symbol

Jy

Likwidowanie automatycznego

wylaczania

W oknie widoczny jest czas trwania od

1.

0 do 180 minut.

Pokretlo do ustawiania w pozycji
Wysu nietej przekrecic w prawo, az
pojawi sie symbol |l

Automatyka jest wylaczona, piekar
nik jest odlaczony.

ZANUSSI
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Korzystanie z piekarnika

Kuchenka posiada unikalny system,
ktéry powoduje naturalng cyrkulacje
powietrza oraz staty obieg pary.

System ten umozliwia gotowanie na
parze oraz zapewnia delikatno$¢ potraw w
srodku z jednoczesng ich chrupkoscig na
zewnatrz. Dodatkowo, do minimum
ograniczony zostaje czas pieczenia oraz
zuzycie energii. W czasie pieczenia
moze powstawac para, ktéra moze sie
wydostawac na zewnatrz po otwarciu
drzwiczek piekarnika. Jest to zjawisko
normalne.

Nalezy jednak odsung¢ sie od
piekarnika w momencie otwierania
jego drzwiczek w czasie pieczenia
lub po jego zakonczeniu tak, aby
para lub ciepto mogty sie swobodnie
wydostac.

A Uwaga! - Podczas pieczenia nie
wolno stawia¢ na dnie piekarnika
zadnych przedmiotow ani
przykrywa¢  zadnych  czesci
piekarnika folia aluminiowg. Moze to
prowadzi¢ do nadmiernego wzrostu
temperatury, co moze negatywnie
wptywaé na wyniki pieczenia i
uszkodzi¢ emaliowang powtoke
piekarnika. Naczynia, naczynia
zaroodporne oraz tace aluminiowe
nalezy ustawiaé na potkach
zamocowanych w prowadnicach.
Gdy potrawa jest gotowana, tworzy
sie para, jak w czajniku. Gdy para
wchodzi w stycznosé ze szktem
na drzwiach piekarnika, nastepuje
kondensacja i powstajg krople
wody.

W celu redukcji kondensacji,
nalezy zawsze rozgrzewacé¢ pusty
piekarnik przez 10 minut.

Zalecamy wycieranie kropel wody po
kazdym pieczeniu.

12
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Podczas pieczenia  drzwi
piekarnika muszg by¢ zawsze
zamkniete. Podczas otwierania
drzwiczek nalezy staé w
bezpiecznej odlegtosci. Nie
dopuszczaé do swobodnego
opadania drzwi - podtrzymywac je,
dopdki nie beda catkowicie otwarte.
W piekarniku znajdujg sie cztery
poziomy pdfek i dwie potki. Poziom
wsunigcia pétek liczy sie od dotu
piekarnika zgodnie z opisem na
schemacie.

Pétki nalezy wsuwaé prawidtowo i
zgodnie z opisem na schemacie.
Naczyn do pieczenia nie nalezy
stawia¢ bezposrednio na dnie
piekarnika.



Pieczenie konwekcyjne (@

- Zywno$¢ pieczona jest przy uzyciu
podgrzanego powietrza
rozprowadzanego rowno wewnatrz
piekarnika za pomocg wentylatora
potozonego na tylnej Scianie
piekarnika.

- W ten sposdéb ciepto dociera szybko i
rownomiernie do wszystkich czesci
piekarnika, co oznacza, ze mozna
jednoczes$nie piec rézne rodzaje
potraw na réznych poziomach.
Pieczenie konwekcyjne zapewnia
szybkg eliminacje wilgoci, za$
bardziej suche wnetrze piekarnika
uniemozliwia przenikanie réznych
smakow i aromatow z jednej potrawy
do drugie;j.

- Mozliwosé pieczenia na réznych
potkach oznacza, ze mozna
jednoczesnie piec kilka réznych
potraw oraz do trzech blach ciastek i
mini-pizz, do natychmiastowego
zjedzenia lub zamrozenia.

- W piekarniku mozna oczywiscie piec
tylko na jednej poétce. W takim
przypadku, nalezy uzywaé najnizej

potozonych  podtek, w celu
tatwiejszego $ledzenia przebiegu
pieczenia.

- Ponadto, piekarnik moze byé uzyty
do przygotowywania przetworow
(sterylizacja), pieczenia owocow w
syropie oraz do suszenia grzybow lub
OWOCOW.

Grillowanie @ - E]

- Wiekszos¢ potraw mozna
umieszczaé na ruszcie patelni do
grillowania, aby zapewnic

maksymalng cyrkulacje powietrza
oraz zapewni¢ Sciekanie ttuszczu i
sokéw. Takie potrawy jak ryby,
watrobki i nerki mozna umieszczaé
bezposrednio na  patelni do
grillowania, wg smaku.

- Potrawy powinny by¢ catkowicie
wysuszone przed grillowaniem, aby
zminimalizowaé rozpryskiwanie.
Lekko nasmarowaé pedzelkiem

ZANUSSI

chude migso i ryby olejem lub
roztopionym mastem, aby zapewnic,
ze bedg miekkie podczas pieczenia.

- Dodatki, np. pomidory i grzyby,
mozna umies$ci¢ pod rusztem
podczas grillowania migs.

- Do tostowania chleba zalecamy
korzystanie z najwyzszej potki.

- Potrawy nalezy obraca¢ podczas
pieczenia, wg smaku.

Obstuga Petnego Grilla (™)

1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkciji
piekarnika na ()

2. Ustawi¢ pokretto
zadang temperature.

3. Wyregulowaé pozycje rusztu i patelni
do grillowania odpowiednio do
grubosci potrawy. Aby zapewnic
szybsze pieczenie, umiesci¢ potrawe
blizej grzatki, aby  zapewnic¢
fagodniejsze pieczenie - dalej.

Rozgrzewac grill z petng mocg przez kilka minut

przed wiozeniem stekdw lub tostéw. Ewentualnie

wyregulowaé ustawienie ciepta oraz potke

podczas pieczenia.

Podczas pieczenia, wentylator chtodzenia i

kontrolka termostatu bedg dziata¢ w taki sam

sposéb, jak przy funkcji pieczenia

konwekcyjnego.

Obstuga Wewnetrznej Grzatki

Grilla E]

Wewnetrzny grill zapewnia szybkie i
bezposrednie ciepfo w $rodkowej czesci
patelni do grillowania. Korzystajgc z
wewnetrznej grzatki grilla  do
przygotowywania matych ilosci potraw
mozna zaoszczedzi¢ energie.

1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji

piekarnika na ().

2. Ustawi¢ pokretto
zadang temperature.

3. Wyregulowaé pozycje rusztu i patelni
do grillowania odpowiednio do
grubos$ci potrawy oraz zgodnie z
instrukcjami grillowania.

termostatu na

termostatu na
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Grzatka grilla jest sterowana przez
termostat. Podczas pieczenia, grill
wtacza sie i wyfgcza cyklicznie, aby
zapobiec przegrzaniu.

Grillowanie na roznie

Aby moéc korzystac z rozna, nalezy:

1. Wiozy¢ rame ze szpikulcem
rozna na drugg prowadnice od
dotu, tak, jak to pokazano na
rysunku.

2. Natozy¢ pierwszy widelec na
szpikulec, nadzia¢ potrawe na
rozen i zabezpieczy¢ drugim
widelcem. zamocowac widelce
dokrecajac specjalne $ruby.

3. Wtozyé koncdwke szpikulca
rozna do otworu w silniku rozna
widocznego na srodku tylne;j
Scianki piekarnika.

4. Umiesci¢ przednig cze$c
szpikulca na ramie rozna.

5. Okreci¢ uchwyt.

6. Ustawi¢ pokretto “Swiatto-Grill i
Wentylator” na symbol 3) a
pokretto termostatu na zadang
temperature.

Zaleca sie wktadanie tacy na
ociekajgcy ttuszcz na potke na
pierwszym poziomie od dofu i
wlewanie do niej ok. 2 filizanek wody.
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Tylko goérna grzatka B

Funkcja ta jest odpowiednia do
koniczenia pieczenia dan, np. lasagne,
zapiekanka, zapiekanka serowo-
kalafiorowa, itp.

Tylko grzatka dolna Q

Funkcja ta jest szczegodlnie przydatna
do ciast do nadzien. Moze byc¢ réwniez
wykorzystywana do przyrumieniania
rozkow lub tart.

Kontrolka termostatu Swieci sie do
momentu osiggnigcia odpowiedniej
temperatury. Nastepnie cyklicznie
zapala si¢ i gasnie symbolizujgc
utrzymywanie temperatury.

Pieczenie konwencjonalne

- Potka  Srodkowa pozwala na
optymalne rozprowadzenie ciepta.
Aby zwiekszy¢ przyrumienienie od
spodu, korzystac z nizszej pétki. Aby
zwigkszy¢ przyrumienienie od gory,
korzystac¢ z wyzszej potki.

- Materiat blach/formy oraz ich
wykonczenie majg wptyw na stopien
podpieczenia i zarumienienia potrawy.
Emalia, ciemne, ciezkie i
nieprzylepne naczynia zwiekszajg
przyrumienienie od spodu, natomiast
szklane naczynia do piekarnika,
btyszczace blachy z aluminium lub
polerowanej stali odbijajg ciepto i
powodujg mniejsze przyrumienienie
od dotu.

- Zawsze umieszcza¢  nhaczynia
centralnie na pétce, aby zapewnic
rownomierne przyrumienienie.

- Potrawy umieszczaé w formach/
blachach 0 wystarczajgcych
wymiarach, tak aby nie dochodzito do
wyrastania ciasta i zanieczyszczania
wnetrza piekarnika. Ufatwi to
czyszczenie.

- Nie wkftada¢ naczyn, blach ani form
bezposrednio na spdd piekarnika,
poniewaz nagrzewa sie on bardzo
mocno i moze doj$¢ do uszkodzenia.



W tym ustawieniu ciepto dochodzi
zarowno z grzatki dolnej jak i gérnej.
Pozwala to na pieczenie na jednym
poziomie i jest szczegdlnie polecane
do dan, ktére nie wymagajg
szczegdlnego przyrumienienia od
spodu, np. rozkéw lub tart.
Zapiekanki, lasagne oraz duszone
miesa, ktéore wymagajg ekstra
przyrumienienia od gory, rowniez dobrze
pieka sie w piekarniku konwencjonalnym.
Obstuga piekarnika
konwencjonalnego
1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkciji

piekarnika na zgdang funkcje @
2. Ustawi¢ pokretto termostatu na
zadang temperature.

Grillowanie termiczne
Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika oraz ustawic termostat

na wymagang temperature.

Ta funkcja oferuje mozliwos¢
alternatywnego pieczenia potraw
zwyczajowo przygotowywanych na
konwencjonalnym grillu. Grzatka grilla i
wentylator pracuja naprzemiennie,
stwarzajac obieg gorgcego powietrza
wokot potraw.

Przy uzywaniu tej funkcji nalezy nastawic
temperature maksymalng na 200°C.

@ Porady i wskazowki

Pieczenie ciast:

Ciasta zazwyczaj piecze sie w
Sredniej temperaturze (miedzy 150 i
200°C) i dlatego konieczne jest
rozgrzanie piekarnika przez ok. 10 min.

Drzwiczek piekarnika nie nalezy
otwieraé przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

Ciasto kruche powinno by¢ pieczone
w formie lub w blasze przez 2/3 catego
wymaganego czasu pieczenia, a
nastepnie odpowiednio przybrane przed
catkowitym upieczeniem. Dalszy czas

ZANUSSI

pieczenia zalezy od rodzaju przybrania
lub nadzienia. Ciasta biszkoptowe
muszg z trudem oddziela¢ sie od tyzki.
Czas pieczenia bytby za bardzo
wydtuzony, jesli bytoby za bardzo
wodniste.

Jesli do piekarnika wktada sie dwie
blachy z ciastem lub herbatnikami
jednoczesnie, nalezy zostawié¢ jednag
potke wolng miedzy blachami.

Jesli do piekarnika wktada sie dwie
blachy z ciastem lub herbatnikami
jednoczesnie, nalezy zamieni¢ potki
blach, a takze odwréci¢ blachy, po
uptywie ok. 2/3 czasu pieczenia.
Pieczenie:

Nie piec mies mniejszych niz 1 kg.
Mniejsze miesa mogg wyschngé
podczas pieczenia. Ciemne migso, ktore
musi byé dobrze wypieczone z
zewnatrz, a Srednio lub lekko
wypieczone wewnagtrz, powinno byc¢
pieczone w wyzszej temperaturze
(200°C-250°C).

Biafe migso, dréb i ryby, z drugiej
strony, wymagaja nizszej temperatury
(150°C-175°C). Sktadniki sosow powinny
by¢ dodawane do brytfanny na poczatku,
jesli czas pieczenia jest krotki. W
przeciwnym razie nalezy dodac je w
ostatniej pofgodzinie.

Mozna przeprowadzic¢ test fyzka, aby
sprawdzi¢, czy mieso sie upiekto: jesl
nie mozna go wgnies¢, mieso jest
upieczone. Rostbefy i filety, ktore maja
pozostac r6zowe w Srodku, muszg by¢
pieczone w wyzszej temperaturze przez
krétszy czas.

Jesdli  mieso jest pieczone
bezposrednio na pofce piekarnika, na
pétke ponizej wtozy¢ tace na skapujacy
SOS.

Pozostawi¢ mieso, aby doszto przez
ostatnie 15 minut, tak, aby soki nie
wyciekty.

Aby zmniejszy¢ ilos¢ dymu w
piekarniku, zaleca sig¢ dodanie niewielkiej
ilosci wody do brytfanki. Aby zapobiec
tworzeniu sie kondensacji, dodawac
wode kilka razy.
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Przed podaniem, przygotowane
potrawy mozna utrzymywac ciepte w
piekarniku.

Uwagal!

Podczas pieczenia nie wolno
stawiaé na spodzie piekarnika
zadnych przedmiotéw ani
przykrywaé zadnych czesci
piekarnika folia aluminiowa.
Moze to prowadzi¢ do

nadmiernego wzrostu
temperatury, co moze
uszkodzi¢ emaliowang powfoke
piekarnika.

Czasy pieczenia

Czas pieczenia  zalezy od
skfadnikéw, konsystencji produktu oraz
ilosci ptynéw w poszczegdinych daniach.

Zaleca sie zapamietanie wynikow
eksperymentow z pieczeniem w
piekarniku,  poniewaz podzniejsze
pieczenie potraw w tych samych
warunkach pozwoli uzyska¢ podobne
rezultaty.

W oparciu o wtasne dodwiadczenie
bedzie mozna zmienia¢ wartosci podane
w tabelach.

16
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Tabela pieczenia

Pieczenie konwencjonalne i konwekcyjne @ - @
Podane czasy nie obejmujg czasu wstepnego nagrzania piekarnika
Pusty piekarnik nalezy zawsze rozgrzewac przez 10 minut.

ZANUSSI

Pieczenie tradycyjne Pieczenie Czas
TYP konwekeyine | pieczeniaw | WAGH
3 0 4 temp | minutach

A= IE=E
CIASTA
Ciasta ubijane 2 170 2(1i3)* 160 | 45-60 w foremce na ciasto
Kruche ciasto 2 170 2(1i3)* 160 |20-30 w foremce na ciasto
Sernik 1 175 2 165 |60-80 w foremce na ciasto
Jabtecznik 1 170 2lew+pr. 160 |90-120 w foremce na ciasto
Strudel 2 180 2 160 |60-80 w tacy do pieczenia
Tarta zdzemem 2 190 2(1i3)* 180 |40-45 w foremce na ciasto
Ciasto owocowe 2 170 2 150 | 60-70 w foremce na ciasto
Biszkopt 1 170 2(1i3)* 165 |30-40 w foremce na ciasto
Keks 1 150 2 150 |120-150 w foremce na ciasto
Ciasto ze $liwkami 1 175 2 160 | 50-60 w duzej formie
Mate ciasto 3 170 2 160 |20-35 w tacy do pieczenia
Herbatniki 2 160 2(1i3)* 150 |20-30 w tacy do pieczenia
Bezy 2 135 2(1i3)* 150 |60-90 w tacy do pieczenia
Buteczki 2 200 2 190 |12-20 w tacy do pieczenia
Ciasta: Choux 2lub3| 210 2(1i3)* 170 |25-35 w tacy do pieczenia
Tarty ptaskie 2 180 2 170 |45-70 w foremce na ciasto
CHLEBIPIZZA
Biaty chleb 1 195 2 185 |60-70
Chleb zytni 1 190 1 180 |[30-45 w formie do chleba
Buteczki 2 200 2(1i3)* 175 | 25-40 w tacy do pieczenia
Pizza 2 200 2 200 |20-30 w tacy do pieczenia
ZAPIEKANKI
Zapiekanka makaronowa| 2 200 2(1i3) 175 | 40-50 w foremce
Zapiekanka warzywna 2 200 2(1i3)* 175 |45-60 w foremce
Quiches 1 210 1 190 |30-40 w blasze
Lasagne 2 200 2 200 |[25-35 w foremce
Cannelloni 2 200 2 200 |25-35 w foremce
Mieso
Wotowina 2 190 2 175 |50-70 na ruszcie
Wieprzowina 2 180 2 175 |100-130 na ruszcie
Cielecina 2 190 2 175 [90-120 na ruszcie
Rostbef

lekko wypieczony 2 210 2 200 |50-60 na ruszcie

$rednio wypieczony 2 210 2 200 |60-70 na ruszcie

dobrze wypieczony 2 210 2 200 |70-80 na ruszcie
Lopatka wieprzowa 2 180 2 170 | 120-150 ze skorg
Gicz wieprzowa 2 180 2 160 | 100-120 2 szt.
Jagniecina 2 190 2 175 |110-130 Gicz
Kurczak 2 190 2 200 |70-85 caty
Indyk 2 180 2 160 |210-240 caty
Kaczka 2 175 2 220 |120-150 cafta
Ges 2 175 1 160 | 150-200 cafta
Krolik 2 190 2 175 |60-80 w kawatkach
Zajac 2 190 2 175 | 150-200 w kawatkach
Bazant 2 190 2 175 |90-120 w catosci
Klopsy 2 180 2 170 | 0g.150 w duzej formie
RYBY
Pstrag/Leszcz morski 2 190 2(1i3)* 175 |40-55 3-4 ryby
Tunczyk/Loso$ 2 190 2(1i3)* 175 |35-60 4-6 filety

(*) Cheac przygotowac jednoczesnie wiecej niz jedna potrawe, zaleca sie umieszczenie potraw

na poziomach podanych w nawiasach.
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Podane czasy nie obejmujg czasu wstepnego nagrzania piekarnika
Pusty piekarnik nalezy zawsze rozgrzewac przez 10 minut.

Grillowanie @-E]

llos¢ Grillowanie Czas pieczenia

TYP POTRAWY w minutach

Kawalki g E% temp°C  [1-sza strona|2-ga strona
Steki (filety) 4 800 3 250 12~15 12~14
Befsztyki 4 600 3 250 10~12 6~8
Kietbasy 8 / 3 250 12~15 10~12
Kotlety wieprzowe 4 600 3 250 12~16 12~14
Kurczak (potéwki) 2 1000 3 250 30~35 25~30
Kebaby 4 / 3 250 10~15 10~12
Kurczak (piers) 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Wstepne rozgrzanie 5'00"
Ryby (filety) 4 400 3 250 12~14 10~12
Kanapki 4~6 / 3 250 5~7 /
Tosty 4~6 / 3 250 2~4 2~3

Grillowanie termiczne

W przypadku korzystania z pieczenia konwekcyjnego, nalezy ustawic
maksymalng temperature na 200°C.

llogé Grillowanie termiczne Czas pieczenia
TYP POTRAWY w minutach
Kawatki g Eg temperatu- 1-sza 2-ga
! raw°C strona strona
Panier. pieczen (indyk) 1 1000 3 200 30~40 | 20~30
Kurczak (potéwki) 2 1000 3 200 25~30 | 20~30
Udka kurze 6 — 3 200 15~20 | 15~18
Przepidrka 4 500 3 200 25~30 | 20~25
Zapiekanka warzywng —— — 3 200 20~25 —
Matze — — 3 200 15~20 —
Makrela 2-4 — 3 200 15~20 | 10~15
Filety rybne 4-6 800 3 200 12~15 8~10
Pieczenie na roznie
TYP POTRAWY llo¢ : o Czas pieczenia
Ef temp-°C w minutach
Droéb 1000 2 250 50/60
Pieczenie 800 2 250 50/60

Podane wartosci temperatur sg jedynie orientacyjne. Temperatury mozna
dopasowac do indywidualnych wymagan.
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Konserwacja i czyszczenie

Przed rozpoczeciem czyszczenia,
nalezy wylfgczy¢é piekarnik i
poczekac, az ostygnie.

Do czyszczenia urzadzenia nie
nalezy stosowac pary ani parowych
urzadzen czyszczacych.

WAZNE: Przed rozpoczeciem prac
konserwacyjnych lub czyszczenia, nalezy
odfgczy¢ piekamik od zasilania elektrycznego.

Aby zapewni¢ trwafo$¢ urzgdzenia
konieczne jest regularne wykonywanie
nastepqucych czynnosci czyszczacych:

Wykonywac¢ dopiero po ostygnieciu

piekarnika.

Czesci emaliowane nalezy my¢ w wodzie z

dodatkiem mydia.

Nie nalezy stosowac srodkdw Sciernych.

Osuszy¢ czesci ze stali nierdzewnej migkka

Sciereczka.

W przypadku uporczywych plam, mozna

zastosowac detergenty niepowodujgce

$cierania lub dostepne na rynku produkty
przeznaczone do czyszczenia stali
nierdzewnej lub cieply ocet.

Emalia piekarnika jest bardzo trwata i
nieprzepuszczalna. Gorgce kwasy z owocow
(np. cytryny, gotowane $liwki, itd.) pozostawiajg
trudne do usuniecia plamy na powierzchniach
emaliowanych. Jednakze, takie plamy na
dobrze wypolerowanej powierzchni emaliowej nie
majg wptywu na prace piekarnika. Po kazdym
uzyciu, nalezy dokfadnie przemy¢ piekamik. To
jest najtatwiejszy sposob czyszczenia
zabrudzen. Zapobiega on przypalaniu
zabrudzen.

Srodki czyszczace

Przed zastosowaniem  Srodkdéw
czyszczgceych nalezy sprawdzi€, czy nadajg sie
one do czyszczenia kuchenkiiczy sg zalecane
przez producenta.

NIE nalezy stosowaé $rodkdw
czyszczacych zawierajgcych wybielacz,
poniewaz mogg one zmatowi¢ powierzchnie. Nie
nalezy réwniez stosowaé $ciernych srodkow
czyszczacych.

Czyszczenie zewnetrznych
powierzchni kuchenki

Nalezy regularnie przeciera¢ panel
sterowania, drzwiczki piekamika oraz uszczelke
drzwiowg stosujgc do tego celu delikatng
szmatke zwilzong cieptg wodg z dodatkiem
detergentu w ptynie.

Aby nie uszkodzi¢ lub osfabic¢ szyby w
drzwiczkach piekamnika nie nalezy stosowac:

o detergentéwiwybielaczy

* impregnowanych myjek nienadajgcych sie
domycia rondlizmateriatu zapobiegajgcemu
przyleganiu potraw

*  myjekBrillo/Ajax lub myjek metalowych

* myjek do piekarnikéw nasgczonych
$rodkami chemicznymilub aerozoli

* zmywaczy rdzy

*  odrdzewiaczy do wanien/umywalek

WyczySci¢ zewnetrzng i wewnetrzng
powierzchnig szyby piekarnika cieptg wodg z
mydtem. W przypadku mocnego zabrudzenia
wewnetrznej powierzchni drzwiczek zaleca sig
stosowanie srodkdw czyszczacych takich jak
Hob Brite. Nie stosowaé skrobakdéw do farb do
usuwania pozostafosci potraw z piekamika.

NIE czyscié¢ drzwiczek piekarnika
podczas gdy szyba jest jeszcze
ciepta. Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze spowodowaé
stluczenie szyby.

Wyszczerbiona lub gfeboko zadrapana
szyba ma mniejsza wytrzymato$c i, aby
unikng€ ryzyka rozbicia szyby, nalezy ja
wymienic. W przypadku watpliwosci
prosimy o kontakt z lokalnym punktem
Serwisowym.

Komora piekarnika

Emaliowany spod komory piekarnika
najlepiej czysci sie, gdy piekarnik jest jeszcze
ciepty.
Po kazdym uzyciu przetrze¢ piekarnik przy
pomocy miekkiej szmatki zamoczonej w cieptej
wodzie z mydtem. Okresowo nalezy wykonac
bardziej doktadne czyszczenie stosujgc dotego
celumarkowy srodek do czyszczenia.

@)
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Grzatka grilla

Ten model jest wyposazony w grzatke grilla
na zawiasach, dzigki czemu mozna niezwykle
tatwo oczysci¢ gore wneki piekarnika.

Przed rozpoczeciem czyszczenia,
nalezy sprawdzi¢, czy piekarnik jest
chtodny oraz czy jest oditgczony od
zasilania elektrycznego.

1) Odkreci¢ srube mocujaca grzatke grilla
(patrz Rys.). Wykonuijgc te czynno$¢ po raz
pierwszy nalezy postuzyc sie Srubokretem.

2) Nastepnie delikatnie pociagng€ grill do dotu,
aby uzyskaé dostep do gémej czescikomory
piekamnika (patrz Rys.).

3) Oczysci¢ gore komory piekarnika przy
pomocy odpowiedniego $rodka
czyszczacego i wytrze¢ do sucha przed
ponownym zamocowaniem grzatki grilla na jej
miejscu.

4) Ostroznie wcisnac grzatke grilla na miejsce i
dokreci¢ nakretke.

Sprawdzi¢, czy nakretka grzatki grilla
jestwiasciwie dokrecona, aby grzatka
nie spadfa podczas pracy urzadzenia.

Tace piekarnika oraz wsporniki tac
Domyciatacek piekarnika nalezy uzy¢ myjki

namoczonejwcieptejwodzie zmydtem.

Nastepniedobrze wyptukaciwytrzeCmiekka
szmatka.

Wsporniki tac mozna tatwo wyjgé w celu
umycia.

Nalezy postepowacwnastepujgcy sposob:
1. odkreci¢ przednig Srube jednoczesnie

przytrzymujgc tace na miejscu druga reka;

2. zwolni¢ hak z tytui zdjgC wyjac wspomik tac;

3. pozakoriczeniu czyszczenia, zamontowaé
wspomiki tac w odwrotnej kolejnosci.

Nalezy sprawdzi¢, czy nakretkidociskowe sg
dobrze dokrecone podczas montowania
wspornikéwtac.
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Czyszczenie piekarnika

Przed czyszczeniem drzwiczek
piekarnika nalezy je zdemontowa¢ z
piekarnika.

Nalezy postepowac w nastepujacy

sposob:

1. catkowicie  otworzyé  drzwiczki
piekarnika;

2. odnalezé zawiasy, na ktdérych

drzwiczki sga zawieszone na

piekarniku (Rys. A);

3. odkreci¢ i obrécic mafte dzwignie
znajdujgce sie na obu zawiasach
(Rys. B);

4. drzwi nalezy trzymac po prawej lub
lewej stronie, a nastepnie powoli
obréci¢ w kierunku piekarnika do
potozenia w potowie zamknietego
(Rys. C);

5. delikatnie wyja¢ drzwiczki (Rys. C);

6. potozy¢ je na stabilnej podstawie.
Drzwiczki nalezy wyczysci¢ przy

pomocy delikatnej szmatki zwilzonej w

cieptej wodzie z mydtem. Nie nalezy

korzystaé ze sSciemych sSrodkdéw

czyszczacych. Po wyczyszczeniu, z

powrotem natozyé drzwiczki piekarnika,

wykonujac wyzej opisang procedure w

odwrotnej kolejnosci.

Modele wykonane ze stali

nierdzewnej lub aluminium:

Zaleca sie czyszczenie drzwiczek
piekarnika przy pomocy wilgotnej gabki.
Po wyczyszczeniu, wytrze¢ miekka
szmatka.

Nie nalezy uzywac myjek stalowych,
kwasow ani produktow Sciernych,
poniewaz mogg one uszkodzi¢
powierzchnie  piekarnika.  Panel
sterowania nalezy myc¢ stosujac sie do
tych samych zalecen.

NIE CZYSCIC drzwi piekarnika,
gdy panele szklane s3 jeszcze
ciepte. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze
spowodowac sttuczenie szyby.

ZANUSSI
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Wyszczerbiona lub gteboko
zadrapana szyba ma mniejsza
wytrzymatos¢ i, aby unikna¢ ryzyka
rozbicia szyby, nalezy jg wymieni¢. W
przypadku watpliwosci prosimy o kontakt
z lokalnym punktem serwisowym.

Wymiana oswietlenia piekarnika
Odtaczenie urzadzenia.

Jesli to konieczne, wymienié
zarowke. Zaréwka ~musi  mieC
nastepujgce parametry:

- Moc:15W/25W,

- Napiecie: 230V (50 Hz),

- Zaroodpornosc¢ do temperatury 300°C,

- Typ gwintu: E14.

Zarowki mozna naby¢ w lokalnym
punkcie serwisowym.

Wymiana spalonej zaréwki:

1. Sprawdzi¢, czy piekarnik jest
odtgczony od zasilania.

2. Wecisnag¢ szklang oprawke i obrocic w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara.

3. Wyjac spalong zaréwke i wymienic jg
nanowa.

4. Z powrotem natozy¢ szklany klosz i
podfgczyé zasilanie.

Specjalny filtr ttuszczu

Odtaczenie urzadzenia.

Przed wykonaniem niniejszej
czynnosci, nalezy upewnié sie, ze
zasilanie jest odtgczone.

Przed pieczeneniem (migs itp.) musi
zosta¢ zamontowany specjalny filtr
ttuszczu zmniejszajacy
zanieczyszczenie wentylatora
znajdujgcego sie na tylnej Scianie
piekarnika. Po zakonczeniu procesu
pieczenia filtr ttuszczu nalezy wyjg¢ w
nastepujgcy sposob i doktadnie go
wyczyscic.

Nacisng¢ sprezyne filtra do gory i
wyjgc filtr.

Uwaga! Filtr musi zosta¢ wyjety
przed pieczeniem ciast.
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Co zrobig, jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo

Jedli urzgdzenie nie dziata prawidfowo, przed skontaktowaniem sie z lokalnym
punktem serwisowym Electrolux, nalezy wykonac¢ nastepujace kontrole:

PROBLEM ROZWIAZANIE

= Piekarnik sig nie wigcza. & Sprawdzié, czy wybrana zostata funkcja
pieczenia i temperatura.
lub
& Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest wiasciwie
podtaczone, a wyfgcznik urzadzenia lub
wytgcznik gtéwny piekarnika sg wtgczone.
lub
¢ Czy po uzyciu ze-gara zapomnieliscie
Panstwo przelaczyc piekarnik na tryb
obslugi recznej? (Symbol \'['J musi byc
widoczny w oknie tarczy obrotowej).

m Nie dziata kontrolka | ® Wybrac temperature pokrettem
temperatury piekarnika. termostatu.
lub

& Za pomocag pokretta wyboru funkcji
piekarnika wybrac zgdana funkcje.

m Nie dziata  oSwietlenie | & Wybra¢ temperature pokrettem
piekarnika. termostatu.
lub

¢ Sprawdzié¢ zarowke i, w razie potrzeby,

wymienic (patrz “Czyszczenie
Piekarnika”)
m Daniapiekgsiezadiugolubza | ¢ Konieczna moze by¢ regulacja
szybko. temperatury
lub

& Zgodnie z radami w niniejszej instrukcji, w
szczegoblnosci w rozdziale “Wskazowki
praktyczne”.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Gdy proces gotowania jest zakoriczony
nie pozostawiaé naczyn w piekarniku na
dfuzej niz 15-20 minut.

Gfosna praca wentylatora
piekarnika.

Sprawdzi¢, czy tace i naczynie do
pieczenia nie wibrujg w momencie
stykania si¢ z tylng ptytg piekarnika.
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Dane techniczne
Wartosci znamionowe grzatek

Dolna grzatka 1000 W
Gorna grzatka 800 W
Petna moc

(gérna+dolna grzatka) 1800 W
Pieczenie konwekcyjne 2000 W
Grill 1650 W
Petny Girill 2450 W
Pieczenie konwekcyjne 1825 W
Grillowanie termiczne 2475 W
Oswietlenie piekarnika 25W
Silnik wentylatora goracego

powietrza 25W
Silnik wentylatora chtodzenia  25W
Silnik rozna obrotowego 4W

Razem moc znamionowa 2500W

Napiecie robocze (50 Hz) 230V

Wymiary wneki
Wysokos¢ podblatem 593 mm

wmeblu 580 mm

Szerokos¢ 560 mm
Gfebokosé 550 mm
Piekarnik

Wysokosé 335 mm
Szerokos¢ 395 mm
Gtebokosé 400 mm
Pojemno$c¢ piekarnika 53|
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Instrukcje dla instalatora

Podtaczenie trzeba wykona¢
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa. Wszelkie
prace wykonywacé po
wyfaczeniu urzadzenia. Prace
przy urzadzeniu wykonywa¢
moga jedynie upowaznieni
serwisanci.

Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za
hiezastosowanie sie do
hiniejszych wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa.

Podtaczenie do zasilania

elektrycznego
Przed podtaczeniem do zasilania

elektrycznego nalezy pamietac:
Bezpieczniki oraz domowa instalacja
elektryczna muszg byé odpowiednie
do maks. obcigzenia elektrycznego
urzadzenia (patrz tabliczka
znamionowa).

- Domowe urzgdzenia elekiryczne
muszg by¢é wtasciwie uziemione
zgodne z przepisami prawa.

- Gniazdko lub przetgcznik
wielobiegunowy muszg by¢ tatwo
dostepne po zakonczeniu instalaciji
urzgdzenia.

Urzgdzenie zostato dostarczone z

przewodem zasilajgcym w komplecie.
Musi by¢ on wyposazony w

odpowiedniag wtyczke, odpowiednig dla
obcigzenia wskazanego na tabliczce
znamionowej. Wtyczke nalezy wtozy¢
do odpowiedniego gniazdka zasilajgcego

w Scianie. Jezeli urzgdzenie ma zostac

podtgczone bezposrednio do sieci

zasilajacej, pomiedzy urzgdzeniem a

siecig zasilajacg nalezy umiesci¢

przetgcznik wielobiegunowy, o

minimalnym odstepie 3 mm pomiedzy

stykami, odpowiedni do wymaganego
obcigzenia, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. Zielono-zéity przewdd

ZANUSSI

uziemienia nie moze by¢ przerwany
przez przetgcznik i powinien by¢ o 2-3
cm dtuzszy od innych przewoddw.

Dostarczony w komplecie przewod
zasilajgcy z wtyczkg nalezy podtaczy¢
do catkowicie izolowanego gniazda (230
V~, 50 Hz). Gniazdo takie musi zosta¢
zainstalowane zgodnie z obowiazujgcymi
przepisami. Mogg by¢ stosowane
nastepujgce rodzaje przewodow
zasilajgcych, uwzgledniajgc odpowiedni
przekrdj przewodu: HO7 RN-F, HO5 RN-
F, HO5 RR-F, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F
(T90), HO5 BB-F. Przewdd taczacy musi
by¢ utozony w taki sposéb, aby zaden z
jego fragmentow nie nagrzewat sie do
temperatury przekraczajacej 50°C
(powyzej temperatury otoczenia).

Po wykonaniu przyfgczenia, nalezy
wigczyé elementy grzewcze i przez 3
minuty sprawdzi¢, czy prawidtowo
dziataja.

Listwa zaciskowa
Piekarnik jest wyposazony w fatwo

dostepna listwe zaciskowg
przystosowang do jednofazowego
napiecia 230 V.
Litera L - Faza
LiteraN - Zero
@ lub E - Uziemienie

=
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Instrukcje zabudowy

Aby zapewni¢ prawidtowe dziafanie
urzadzenia do zabudowy, szafka
kuchenna lub wneka na urzadzenie
powinny mie¢ odpowiednie wymiary.

Zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, wszystkie czesci powinny
zapewniac¢ izolacje elektryczng przed
porazeniem, a czesci izolowane powinny
by¢ zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna byto ich zdemontowaé bez
narzedzi.

Dotyczy to rowniez zamocowania na
Scianach koncowych na poczatku lub
koricu linii zabudowy.

Podczas zabudowy nalezy zapewnié¢
zabezpieczenie przed porazeniem.

Urzadzenie nalezy umiescic tytem lub
bokiem do wysokich mebli kuchennych,
urzgdzen lub Scian. Jednakze, jedynie
inne urzgdzenia lub meble o takiej same;
wysokosci co urzgdzenie mogg byc¢
umieszczone z drugiej strony.

Wymiary piekarnika (Rys. A)
Instrukcje zabudowy

Aby zapewni¢ prawidtowe dziafanie
urzadzenia do zabudowy, szafka
kuchenna lub wneka na urzadzenie
powinny mie¢ odpowiednie wymiary
(Rys. B-C).

Mocowanie urzadzenia do

kredensu

1. Otworzy¢ drzwi piekarnika;

2. Przymocowac¢ piekarnik do szafki
umieszczajgc  cztery  przektadki
dostarczone w  komplecie z
urzgdzeniem (Rys.D - A), ktére
wpasowujg sie doktadnie do otworow w
ramie, a nastepnie wlozy¢ cztery Sruby
dodrewna (Rys.D - B).
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Gwarancja/Serwis
Warunki gwaranciji

1. Electrolux Poland Sp. z 0.0. gwarantuje, ze zakupione urzgdzenie jest wolne od wad

fizycznych zobowigzujgc sie jednoczesnie — w razie ujawnienia takich wad w okresie

gwarancyjnym i w zakresie okreslonym niniejszym dokumentem — do ich usuniecia w

spos6b uzalezniony od wtasciwosci wadly.

2. Ujawniona wada zostanie usunieta na koszt gwaranta w ciggu 14 dni od daty zgtoszenia

uszkodzenia do autoryzowanego punktu serwisowego Electrolux Poland.

3. W wyjatkowych przypadkach konieczno$ci sprowadzenia czesci zamiennych od

producenta termin naprawy moze zosta¢ wydfuzony do 30 dni.

4. Okres gwaranciji dla uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty zakupu.

5. Sprzet przeznaczony jest do uzywania wytgcznie w warunkach indywidualnego

gospodarstwa domowego.

6. Gwarancja nie obejmuije:

e a. uszkodzen powstatych na skutek uzywania urzgdzenia niezgodnie z instrukcjg
obstugi,

e b. uszkodzer mechanicznych, chemicznych lub termicznych,

e C. uszkodzer spowodowanych dziataniem sity zewnetrznej np. przepiecia w sieci
elektrycznej, wytadowania atmosferycznego,

o d. napraw i modyfikacji dokonanych przez firmy lub osoby nieposiadajgce autoryzacji
Electrolux Poland,

e e. czesci z natury fatwo zuzywalnych takich jak: Zzaréwki, bezpieczniki, filtry, pokretta.

7. Klientowi przysfuguje wymiana sprzetu na nowy jezeli po wykonaniu w okresie gwarancii

czterech napraw nadal wystepujg w nim wady. Przez naprawe rozumie sie wykonanie

czynnosci o charakterze specjalistycznym wtasciwym dla usuniecia wady. Pojecie naprawy

nie obejmuje: instalacji, instruktazu, konserwacji sprzetu, poprawy potgczer mechanicznych

lub elektrycznych.

8.Wymiany sprzetu dokonuje autoryzowany punkt serwisowy Electrolux Poland lub jesli

jestto niemozliwe placowka sprzedazy detalicznej, w ktérej sprzet zostat zakupiony. Sprzet

zwracany po wymianie musi by¢ kompletny, bez uszkodzer mechanicznych. Niespetnienie

tych warunkéw moze spowodowac nie uznanie gwarancii.

9. Montaz sprzetu wymagajgcego specjalistycznego podfgczenia do sieci gazowej lub

elektrycznej moze by¢ wykonany wyfgcznie przez osoby posiadajgce odpowiednie

uprawnienia pod rygorem utraty gwarancji.

10. Electrolux Poland nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate na

skutek niewtasciwego zainstalowania sprzetu lub napraw wykonanych przez osoby

nieupowaznione.

11.Koszty nieuzasadnionego wezwania serwisu pokrywa klient.

12.Powyzsza gwarancja hie wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnier Kupujgcego

wynikajacych z tytutu niezgodnosci towaru z umowa.

13.Niniejsza gwarancja obowigzuje na terytorium Polski.

14. Warunkiem dokonania naprawy lub wymiany urzgdzenia w ramach gwarancji jest

przedstawienie dowodu zakupu z wpisang czytelnie datg sprzedazy, potwierdzong pieczecia

i podpisem sprzedawcy.

Uwaga: uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej z urzgdzenia moze

spowodowagé nieuznanie gwaranciji.

Electrolux Poland Sp. z o.0.ul. Kolejowa 5/701-217 Warszawa tel. 22 434 73 00

e-mail: reklamacje @ electrolux.pl www.electrolux.pl 07
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Serwis i czeSci zamienne

Jesli kuchenka nie dziata prawidfowo
mimo wykonania wszystkich kontroli
wymienionych w rozdziale nalezy "Co
zrobi¢, jeSli urzadzenie nie dziata
prawidtowo" skontaktowac sie z lokalnym
punktem serwisowym i okresli¢ typ
usterki, model urzagdzenia (Mod.), jego
numer produktu (Nr prod.) i numer seryjny
(Nr Ser.) zaznaczony na tabliczce
znamionowej. Tabliczka ta znajduje sie
na przedniej zewnetrznej krawedzi
komory piekarnika (patrz rysunek).
Serwis i czesci zamienne.

Oryginalne czesci zamienne, do-
puszczone przez producenta i
posiadajgce ten symbol sg dostepne
wytacznie w naszych punktach serwi-
sowych i w autoryzowa-
nych sklepach z czescia-
mi zamiennymi.

& Electrolux
Distriparts

Gwarancja Europejska

Niniejsze urzgdzenie jest objete gwarancija firmy Electrolux w kazdym z nizej

wymienionych krajéw przez okres podany w gwarancji urzgdzenia lub okreslony

ustawowo. W przypadku przeprowadzki wtasciciela urzgdzenia z jednego z

ponizszych krajéw do innego, gwarancja zachowuje swojg waznosé z nastepujgcymi

zastrzezeniami:

o Gwarancja na urzadzenie obowigzuje od dnia zakupu. Date zakupu nalezy
potwierdzi¢ przez okazanie dokumentu zakupu wydanego przez sprzedawce
urzgdzenia.

o Okres gwarancji na urzgdzenie oraz zakres gwarancji (wykonawstwo oraz czesci)
sg takie same, jak okres i zakres obowigzujgce dla danego modelu lub serii
urzgdzenia w nowym kraju zamieszkania.

o Gwarancja na urzadzenie jest wydawana osobiscie na pierwszego kupujacego i
nie mozna jej przekaza¢ na innego uzytkownika.

o Urzadzenie zostato zainstalowane i jest eksploatowane wytgcznie do celéw
domowych zgodnie z instrukcjami firmy Electrolux. Uzytkowanie do celow
zawodowych jest wykluczone.

o Urzadzenie zostafo zainstalowane zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi
przepisami nowego kraju zamieszkania.

Postanowienia niniejszej Gwarancji Europejskiej w zaden sposob nie ograniczajg

nabytych praw ustawowych.
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www.electrolux.com
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Cnacub60, 4T0 Bbl BbIOpanu Haw 3neKTpobbiToBOM Nprbop

Mbl >kenaem Bam nony4nTb Maccy yooBonbCTBMA OT Bawwero HoBoro npuéopa u
HaJeemcs, YTOo B crieaytoLmii pa3 Bl BHOBb BbibepeTe Halle usgenve.

MoxanyincTta, BHUMAaTENbHO NPOYTATE 3TO PyKOBOACTBO, M BO BPEMA SKCnslyaTaumm
npubopa WCMonb3yTe ero B KayecTBe CrpaBOYHOrO AOKYMeHTa. PyKoBOACTBO
nonb3oBaTensa AOMKHO NepeaaBaTbea KaxkaoMy 6yayLiemy BnaaenbLy usnenvs.
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PykoBoACTBO MO  MUCMNOJSIb30BaHUIO  AaHHbIX
WHCTPYKLUUU Nonb3oBaTesf

AyKasaHm no 6e3onacHoCTH

@’ Mowarosble YKa3aHWA Mo SKcnyataumn

@ CoBeTbiy pekoMeHoaummn

c [aHHoe n3genne cooTBETCTBYET crieayowmm AupektuBam EEC:
- 2006/95 ([dupeKkTrBa MO HA3KOMY HaNPAXEHMIO);
- 89/336 ([vipexTrBa No 3aNeKTPOMarH1THOM COBMECTMMOCTH);
- 93/68 (ObLLan oupeKTrBa);
C nocneayoLLMMA MOAMGMKALIAMA.

M3roTOBUTENb:
ELECTROLUX HOME PRODUCTS ITALY S.p.A.
Viale Bologna, 298 - 47100 FORLI (Mtanue)

31



ZANUSSI

Pycckui

A MNMpepynpexxaeHua un BakHaAa uHgopmaumA
no 6e3onacHOCTU

Xpanre AaHHble UHCTPYKUUU nofib3oBaTesiA Bcerga BMecTe C npu60p0M.
B cnyyae nepepayv wnu npopaxku usaenuAa TpeTbum nuuam, nméo ecnu Bbl
ocTaBnfAeTe Npubop Aoma NMpu NepemMeHe MecTa XXUTeNbCTBa, OYEHb Ba)XKHO,
4TOObI HOBbIW NOJib30BaTeNb UMES AOCTYN K UHCTPYKUMUAM noJsib3oBaTesia U K
conpoBoXaatowen MHhopmaumu.

[aHHble npeaocTepeXXeHUA npuBeAeHbl B UHTepecax 6Ges3onacHOCTU
nonb3oBarteneun ] npoXXuBakwLWnx Cc HUMMU nuu. |'|03TOMV nepen
noaksyeHuem u (Unu) ucnosib3oBaHMeMm npubopa BHMMATESNIbHO MPOYTUTE

nx.

YcTaHOBKa

YcTaHoBKa [A0JKHA BbINOSHATHLCA

KBaHMq)MLI,I/IpOBaHHbIM amuom, B
cooTBeTCcTBMMN C ,U,eI7ICTBy}OLL|,I/IMI/1
npasunamMmmn n HOpMaTMBaMu.

OTpenbHble orepauum no ycTaHoBKe
onucaHbl B WHCTPYKUMAX  AnA
yCTaHOBLUMKaA.

Mpubop [OMXEH ycTaHaBNMBATLCA U
NOAKIoYaTLCA KBANMMULMPOBAHHbLIM
n1uom, obnagarowmmM cneumanbHbIMU
3HaHUAMY, paboTaroLwmm B
COOTBETCTBUM C AUPEKTUBAMM.

B cnyyae ecnu B Xxoae YCTaHOBKMU
TpebytoTcA niobble MoandrKaumm
WUCTOYHUKOB 3HEpPrMu, OHU TakXke
LLOJKHBI BbINOMHATLCA
KBaIMMLMPOBAHHBIM IEKTPUKOM.

Okcennyarauma

32

[aHHbIN oyxoBon WKad npeaHasHayeH
ONA  MpUroTOBNEHWA  MNPOAYKTOB
NATaHWA; HU B KOEM CJly4ae He
MCNoJfb3ynTe ero B NbbIX OpYrux
uenax.

Mpwu OTKpbIBaHUU aABepubl
ayxosoro wkada, BO BpemA
NPUroToB/IEHUA NMULLU UITK NO ero
OKOHYaHuUU, 6yabTe OCTOPOXHbI C

napamu ropAadyero Bo3ayxa,
BbIXOAAWMMU U3 AyX0BOro
wkada.

Mpn ucnonb3oBaHUM NNUTLI Bcerga
cobntopanite 0CTOPOXXHOCTb. CunbHoe

Tenno OT HarpeBaTesIbHbIX 3N1IEMEHTOB
OenaeT Mnosiku 1 apyrue 4acTm o4eHb
ropAYMK.

Ecnu no kakum-nnbo npuymHam ana
NPUroTOBMIEHMA NUWKM B OYyXOBOM
wkadpy Bam HeobXoANMOo
ncnonb3oBatb OMbry, HUKOr4a He
OonyckanTe ee HenocpeaCcTBEHHOMO
KOHTaKTa C AHOM JyXOBOro Lkaca.
Mpn uncTke gyxoBoro wkada
OEeNCTBYNTE C OCTOPOXKHOCTbIO: HU B
KOeM cfnyyae He  gonyckante
nonagaHua O6pbI3r Ha XUPOBOWA
dunbTp (ECNM TaKoBOW MMeeTcA), Ha
HarpeBaTeflbHble 3MEeMEHTbl U Ha
OaT4uK TepmocTaTa.

OnacHo BHOCUTb U3MEHEHUA Ntoboro
poda B [AaHHbI Npubop Wnam ero
XapaKTEePUCTUKN.

B npouecce BbinekaHmaA, xapeHua un
NPUroTOBNEHMA MWLM Ha rpune
OKOLIKO AyXOBOro wkadpa u apyrue
YyacTu npmbopa CTaHOBATCA rOpAYMMM,
noaToMy He cregyeT p[onyckarb

npubnmxxeHna neten K npubopy.
Cneonte 3a Tem, 4T0b6bl nNpwU
NOAKNIOYEHUN 3N1EKTPUYECKMX
KOMMOHEHTOB K po3eTkawm,

pacnonoXeHHbIM PAJOM C OyXOBbIM
wKadom, nx nposoaa He
conpukacanucb C pacKasneHHbIMU
KonbLamMu UM He MOrM 3auenuTbeA
3a iBepLly AyxX0BOro LwKada.



o [lnA TOrO 4TOb6bI BbIHYTb
XapornpoyHble Tapenku nnu
CKOBOPOAKM, BCerfa HapesaWTe

cneumasbHble NepyaTKu.

e PerynApHaA 4ucTKa nNpesoxpaHuT
mMartepuan NoBepXHOCTN OT MOPYN.

o [lepen TeM Kak 4YMCTUTb [OyXOBOW
wKad, OTKMAYUTE nNUTaHWEe unu
OTCOEAUHUTE CETEBOM LUTENCESb.

e Ecnn Bbl He cobupaeTechb
nofib30BaThbCA [AYXOBbIM LUIKAGOM,
ybeontecb, 4TO [AOyxoBOM wWwKad
HaxoauTcA B nonoxeHur “BbIKJ1Y .

e [laHHbIN fyXOBOW LKA N3rOTOBSEH B
BUAe OTAenbHOro npubopa wnu B
KOMOUHAUMM  C  3NEeKTPUYECKOW
BapO4HON NaHeNbIo, B 3aBUCUMOCTM OT
mMoaenu, ona oaHogasHoro
NOAK/MHOYEHMA K UCTOYHUKY NUTaHNA
230B.

e [laHHbIn npuboOp HeNb3A YUCTUTL
CTPYWAHBIM NApOOYUCTUTENEM WX
NapooYNCTUTENEM C CYXMM MAPOM.

e He  wucrnonbsyiite  abpasuBHble
YACTAWME CpeacTBa WM OCTpble
MeTannmyeckne cKkpebku. Vimm moxxHo
nouapanarb CTEKI0 ABepLbl AyXOBOro
wkacpa, B pesynbrtarte 4ero CTEKso
MOXET JOMHY Tb.

Be3sonacHocTb AeTen

e [laHHbIM Npubop nNpefHasHayveH anAa
MCMnosib30BaHMA B3pOC/bIMU.
Mo3BoONATb AeTAM NONb30BaTLCA UNN
urpatb UM, ONacHo.

e He nossonanTte oeTAM NpubnmxaTbea,
korga gyxosomn wkadg pabotaet. K
TOMY e, NOCIe BblKTHOYEHUA LyXOBOM
LKac eLle AONro ocTaeTCA ropaymM.

o [laHHOe n3genue He npegHas3HayeHo
ONA aKcnayaTtaumm AeTbMy U ApYrMm

nmuamu, KOTOpbIe no cBOUM
q)I/ISI/I‘-IeCKI/IM, CEHCOpPHbIM nnun
MeHTallbHbIM cnocobHoCTAM,

BCNeACTBME HefocTaTKa onbiTa Unu
3HaHWA He MOryT  6HesonacHo
aKcnnyatMpoBatb  uspenuve  6e3
npucMoTpa OTBevyalwero 3a Wux
6e30nacHOCTb L@ Unv Nosny4eHna oT
Hero COOTBETCTBYIOLUMX MHCTPYKLIUIA,
nossonAwlwWMx UM  6e3onacHo
3KCNnJlyaTMpoBaTh YCTPOWCTBO.

ZANUSSI

O6cny)xuBaHue KNMeHToB
e B cny4ae He06X0AMMOCTM NPOBEPKU U

(unn) pemoHTa, pAaHHble paboTbl
OOMKHbI BbINOJSIHATLCA
fenapTameHTom obcnyxusaHumA

N3roTOBUTENA UM aBTOPU30BaHHOM
N3roTOBUTENEM CEPBUCHOW CNy>XH0N;
npv 9TOM AOSXHbI UCMONb30BaTLCA
TONbKO OpUrMHasIbHble 3an4yacTy.

e B cnyyae Henonanok nnu
NoBPEXAEHUN He nblTanTecb
PEMOHTMpPOBATb npubop
CaMOCTOATENbHO. PeMoHT,

BbIMOSIHEHHbIN HeOGy‘-IeHHbIM JINLOoM,
MOXXeT NMpMUBEeCTU K NnoBpeXAeHUAM
nnmn TpaBmam.

CwvmBon E Ha caMOoM nsgenum nnun

ero ynakoBKe YyKasblBaeT, 4TO npu
yTUNU3auuy OaHHOro U3AenvMA C HUM
Henb3A obpalaTbCA Kak C 06bl4HbIMMK
6bITOBbIMM  OTX0odamu. [1o3TOMy OHO
OO/MKHO BbITb NepefaHo B MyHKT cbopa
OnA nepepaboTKU 3NEKTPUYECKOro w
3MEKTPOHHOrO obopynosaHmA. Obecneuns

npaBwUibHYHO yTunusauuto AaHHOro
n3genuvA, Bl nomoxxeTe 3auuTe
OKpy>XatroLleun cpenbl n 340p0oBbA

yenoseka. HenpaBunbHaAa yTunusauma
HaHOCUT Bpen, OKpy>atolen cpege U
3gopoBblo.  3a  6Gonee  nmogpobHOW
nHhopmaumer o npasunax yTmnnsaumm n
nepepaboTKu [aHHoro nsnenva
obpallanTecb B MECTHblE OpraHbl BNacTu,
B CNy>6y MO yTunMsaumm oTxo40B Uiun B
mMarasuH, B KOTOpom Bbl npuobpenu
[aHHoe nsgenve.
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30HbI ynpaBrieHUA Taunmepom

Pydyka BblGbopa pexuma
AyxoBoro wkada

0BOVA LIKadh BLIKITIOYEH
Ayx P 7] 1 (=)
PeXVIM KOHBEKLI A 4

B -

[MpuroToBneHne Ha rpune ¢ O - =0
KOHBEKLEeN

MonHbIN rpysb @o LY 0

Bepten rpyna

TonbKo BHYTPEHHMIA 3NIEMEHT rpuns

Hv>KHWIA HarpeBaTesbHbIA 3NEMEHT

BerHMI7I HarpeBaTeanbM ANIeMeHT

DO00OGE® A

TpaauumoHHbIN PEXUM
MPUroTOBNEHNA

Pyuka Bbibopa Temnepartypbl
(py4ka TepmocTara)

MoBopaunBan PY4Ky Bblbopa
TemnepaTtypbl NPOTMB YaCOBOW CTPENKH, I
Bbol moxeTe BbibpaTb Temneparypy 50
npuroToBneHna B npegenax ot 50°C go /
250°C.

MHavkaTopHaa namnoyka 250 =
TepmocTara

NHomnkaTopHaA namnoyka P

BK/tOYaeTcA nocrne Bbibopa Temneparypel S
NPUroToBMEHNA  MOBOPOTOM  PYYKU / \
TepmocTata. OHa OydeT ropeTb A0 Tex 200 |

nop, noka 3ajaHHaA TemnepaTtypa He
6ynet pocTurHyta. 3arem oHa 6yget
racHyTb W 3aropaTbCf, yKasblBad Ha
noaaep>kaHve 3aaaHHon TemnepaTypbl.
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MpenoxpaHuTenbHbIN
TepmocTar

Bo n3bexxaHne onacHoro neperpesa
(Bcneacteue HEKOPPEKTHOrO
MCMONb30BaHNA UM HEUCMPaBHOCTM
KOMMOHEHTOB), AyXOBOW LuKad) OCHaLleH
npenoxpaHUTEeNbHbIM TepmocTaTom,
KOTOpbIA MpepbiBaeT nogadvy 3Hepruu.
Mpn CHUXeHWM TemnepaTypbl AyXOBOW
wkadg CHoBa BKNtoyaeTcA
aBTOMaTUYECKM.

Ecnn nyckoBaAa cxema TepmocTaTa
cpaboTana n3-3a HenpaBWbHOM
aKcnnyatauum npubopa, [OOCTaTOYHO
McnpaBuTb OWMOKY, MNOCe TOro Kak
OYyXOBOW LWKag OCTbIHET; €Ccnm Xe
TepmocTaTt cpabaTbiBaeT n3-3a
HeucnpaBHOCTU KOMMOHEHTA,
noxanyncrta, obpartutecb B CepBUCHbIiA
LIEHTP.

BeHTunAaTop oxnaxaeHua

[lnA oxnaxkaeHnA nepegHen naHenw,
pyyeK ynpaBneHus n LBEPHON pPyyKu
LyXOBOW wkad obopynoBaH
oxnaxpawwuMm BeHTunATopoMm. OH
aABTOMaTUYECKM BKIIHOYAETCA BCAKWN pas,
Korga BKJO4YaeTcA OyXO0BoW wwkad.
TennbI BO3OyX yAanaeTcA Hapy>Ky Yepes
OTBEPCTME, PACMNONOXEHHOE PALOM C
pyykon  aBepubl.  Oxnaxpgatowmi
BEHTUNIATOP OTKMtoYaeTcA Toraa, koraa
MO OKOHYaHWWM MPUrOTOBMEHMA MULLK
nosib30BaTeNb NEPEBOAUT PYYKY Bblibopa
pexxnma oyxoBoro wKada B nosioxXeHve

BbIKn 0.
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Mepen nepBbiM UCMONIb30BaHMEM AYXOBOIO WKaga

Mepen Tem kKak npuctynatb K

G:) aKcnnyaTaumm gyxoBoro wkada,
yonanute BCE  9JIEMEHThbI
YNakoBKMW, HaxodAwmecA Kak
BHYTPW, TaK 1 CHapy>Xu.

lMepen nepBbiM  UCMOSb30BaAHMEM
[OyX0BOro wkada HeobxoaMMo NPoKanunTb
ero 6e3 nuLun.

B aT0 BpemA MOXeT noABUTbCA
cneundunyecknin 3anax. ATo COBEPLUEHHO
HopmanbHoe ABneHne. OHO BbI3BaHO
CropaH1meM OCTaTKOB NMPON3BOACTBEHHbIX
mMartepuanos.

ObecneubTe
BEHTUIALMIO MOMELLEHMA.
e 1. lNepeBeguTte nepekno4arenb

PEeXXMMOB AyXOBOro wkada Ha

pexum @ .
2. YcTaHoBWTe py4Ky yrnpasfieHma

Hagnexatwywo

TepmocTaTa Ha 250.

3. OTkpownTe OKHO anAa
obecneyeHnn BEHTMNALMK
KYXHU.

4. lante  pyxoBOMmy wkady
nopabotatb  BXONMOCTYlO B
TeyeHue NPUMEPHO 45 MUHYT.

[aHHyto npouenypy Hy>KHO NOBTOPUTb

C DyHKUMEN “MOMHbIA rpunb” @ B
TeYeHne NPUMEpPHO 5-10 MUHYT.
Mocne aToro pamTe [OyxoBOMy
@ WwKady OCTbITb. 3aTem cmouuTe
MArKY0 TPAMOYKY TEMIonN BOAOW C
MATKUM MOIOLMM CPEACTBOM U
npoTpMTe  MOMOCTb  AYXOBOro
Lkada.
Mepen nepBbIM WUCMONb30BaHMEM
G:) Takxe  TwWarteslbHO  BbIMOWTE
NpYHaANEXHOCTW, MpuaraemMble K
[yxoBoMmy LLKady.

Y106bI OTKpPbITb ABepuy
ayxosoro wkada, Bcerga
6eputecb 3a LieHTpanbHyO
YacTb PY4YKMU.
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Yacbl ¢ Tanmepom

YcTtaHOBKa TeKyllero BpeMmeHu

YT06b!I yCTAHOBUTL Ha Yacax TeKyllee
BpeM#A, HXKMUTE U NMOBOpaYMBanTe pyyKy
HaCTPOWKM NPOTUB YaCOBONCTPENKM A0
Tex nop, NokKa CTpenku umdepbnara He
NPUMYT HY>XHOE MonoXeHne. 3aTtem
aKTUBUPYWTE OTCKOK PYYKUN HACTPONKU B
NCXOZHOE MOSNIOXKEHWE UNN BEPHUTE ee
06paTHO OCTOPOXHbIM BpalLaTeNbHbIM
[BVDKEHVEM.

YcTaHoBKa Ha Ta6sio cumsona,'|

Ecrm pyuka HacTpoWiKy yCTaHOBNEHa B ATO
MOSoXeHWe, AyXOBbIM LUKAOM MOXHO
ynpaBnATb B PY4YHOM pexume.
ABTOMaTUYECKUI PEXUM YrpaBeHuns
OTKIKOYEH (CTaHAAPTHOE MONOXKEHME).

e BpawanTe pydky HacTpoVKun NpoTUB
YaCoOBOW-CTPESIKM A0 TEX NOp, NMoKa Ha
Tabno He NOABUTCA STOT CUMBOS.

YcraHoBKa Ha Tabno cumsona £

MepeBeanTe pyyKy HaACTPOWKMU B 3TO

MOIOXKEHME TOMBKO B TOM Crly4ae, eC/V Bbl

XOTUTE OTKIIOYUTb 3BYKOBOM CUrHa No

OKOHYaHUM aBTOMAaTU4ECKOro pexxnma

paboThbl AyXOBOro LKadga.

¢ BpawanTe pydky HacTpoVKu NpoTUB
YaCOBOW-CTPENKU A0 TEX MOp, MOKa Ha
Tabno uncepbnara He NOABUTCA 3TOT
CUMBON.

ABTOOTK/IIOYEHUe
DYHKLMA aBTOOTKIMIOHEHMA 0becrneqmnBaeT
caMOCTOATENIbHOE OTKJIIOYEeHue

paboTalolero AyxoBoro lwkada B

3a[1aHHbIA MOMEHT BPEMEHM.

e ABTOMATVIKY CrieflyeT MPUMEHATD TONBLKO
K TakuMM KynuMHapHbiM 6nogam v
MULLEBbLIM NPOAYKTaM, KOTOPbIE MOXXHO
roToBuTb 6€3 NomewnBaHnA Unm
HabnogeHusa co CTOPOHBI
nonL3oBarens.
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1 Tabno

2 Ludepbnart

3 Py4ka HacTponku

Yacbl obnagatoT cneayrowmmMmn (OyHKUMAMK:
* [peacTaBneHne TEKYLLEro BPEMEHN

* ABTOOTKNIOYEHMNE
(MpomomKMTENbHOCTHIO A0 180 MUHYT.)

CraHpapTHoOe
nonoxeHue
OTKJs04EeHMe 3BYKOBOIO
curHana



Mpouenypa

1.

Bkntounte ayxoBow wkad: BbiIbepute
HY>XHbIE pexum u Temnepartypy.
MomecTnTe NPOAYKTHI B AYXOBOM
wkad.

. NoBopaumBanTe pyyKy HacCTPONKU

NPOTUB YacOBOW CTPESIKM A0 TEX
nop, nNoka Ha Tabno umdgepbnara He
noABUTCA BpemA (B MUHYTax), no
UCTEYEHNN KOTOPOro AyXOBOW WKad
AonmxeH BblkAO4YUTLCA. PaboTa
Tavimepa Ha4YHeTCA HEMEANEHHO.
Tanmep MOXHO ycTaHaBnuBaTb
Makcumym Ha 180 MUHYT.

Mo nctevyeHun 3agaHHOro BpeMeHu
6yneT noaaH 3BYKOBOMW CUTHanN u
AyxoBon wkad (Harpes M oCBe
LLEeHMe) OTKIIIoUUTCA.

. [nA oTKNIOYEeHWA 3BYKOBOIO CUrHa na

noBopayMBanTe pyvyKy HaCTPONKM
NPOTWUB YaCOBOW CTPESIKU A0 TEX NOp,
noka Ha Tabno uudgepbnara He
NOABUTCA CUMBOS g

. Boikniounte gyxoson wkad, T.e.

nepeseauTe nporpam-maTop B
nonoxexue “0’, a perynatop temne
paTypbl B nonoxeHue (Bbikn.). BbiHbTe
NPOAYKTbI N3 AyXOBOro WwkKada.

. [InAa nonHoro oTKN4YeHnsa AyxoBoro

wkada (c nepeBogoM Ha ,pPy4HOMN
pexum ynpasneHua”) npogonkanTte
nosopayvBaTb py4Ky ynpaBfieHunA
NPOTMB YacOBOW CTPENKN BNEBO A0
Tex nop, noka Ha Tabno He NOABUTCA
cumson |,

OTMmeHa peXxuma aBTOOTKJTI04EeHUA

Ha Tabno oTobpaxaeTca
NPOAOMKUTENBHOCTL paboThl TaMepa OT
0 oo 180 MUHyT.

1. MNoBopaunBanTe BbIABUHYTYIO PYYKY

HacTpPOR-KM BMEBO [0 TEX NOpP, NoKa Ha
Tab10 He MOABUTCA CUMBOI \'['J

B pesynbTtate aBTOMaTUYECKUMN
pexxum ynpanenunsa byneT OTMeEHEH, a
[yX0 BOW LUK MOTHOCTHHO BbIKITOYEH.

ZANUSSI
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Jkcnnyarauma ayxoBoro wkada

Oyxosoit wkad obopynosaH
3KCKJHO3VBHOM CUCTEMOW,
obecneumnBaroLLen €CTECTBEHHYIO

UMPKYNAUMIO BO3dyXa W MOCTOAHHYO
peumnpKynAumio napa.

OTa cucTema No3BoAeT roTOBUTb MO
BO3JeNCTBMEM Napa 1 nosnyyaTb XOPOLLO
npoXapeHHble, XPYCTAWME CHapyXu u
MArkne BHyTpu 6ntoga. bonee Toro, npu
9TOM CBOOATCA K MWHUMYMY BpemsA
NPUroToBNeHna n NoTpebneHne aHepruu.
Bo BpemA npurotoBneHua obpasyeTcA
nap, KOTOPbIA BbIXOAMT Hapy>Xy npu
OTKpbITUM ABEPLbI AyXOBOro wkada. 1o
COBEPLUEHHO HOPMAarbHOE ABMIEHME.

Tem He MeHee, Bcerga OepXnTechb
A Ha pacCToAHMM OT AyXOBOro LWKada
npv OTKPbLITUM €ro ABepubl BO
BPEMA MPUroTOBEHNA MULLW U 1O
€ro OKOHYaHuKu, 4Tobbl AOaTb
BO3MOXHOCTb BbIATU U3ObITKAM
napa wnu Tenna.
BHumaHue! - He knagute HMKakue
A npeameTbl UM nocygy Ha [AOHO
[OyXOBOro WKada 1 He HaKpbIBanTe
ero anoMUHMEBON OMbLro BO
BpPEMA MNPUrOTOBNEHMA, T.K. 3TO
MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO
3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN U
nopye npuroTaBnMBaeMbix
NPOAYKTOB BCNeacTeue
KOHLUEeHTpaumn Tenna. Bcerga
ycTaHaBnuBanTe CKOBOPOAbI,
>XXaponpoyHble 6noga u knagute
aItOMUHMEBYIO (POSbry Ha peLleTKn
ayxosoro wkadpa. Korga nuwa
HarpesaeTcA, obpasyeTcA nap, Kak
B YarHuke. [pn conpnkocHOBEHUN
napa co CTEKIIOM ABepLibl AyXOBOro
wKadha, nap KoHaeHcupyeTcA u
co34aeT BoAAHble Kansu.

OnAa ymeHblleHUA KoHAeHcauuu
Bceraga npeasapuTesibHO
nporpeBaiTe MycTol AyxOBOW LWKadg
B TeueHue 10 MUHYT.

Mbl pekomeHgyem Bam BbITMpaTh
BOAAHbIE  Kanau  nocrne  Kaxaoro
NPUroTOBIEHUA MULLN.
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Bcerga rotoBbTe NMpu 3aKpbITON
ABepue ayxoBoro  wWwkKada.
[depxutecb B  CTOpPOHE npwu
OTKpbIBaHUM  OTKUAbIBatOLLEncA
nsepupl  gyxosoro wkada. He
fasanTte en ynacTtb -
npuaepXKmBanTe ee pykom 3a pyyKy
00 Tex nop, Noka oHa MoJIHOCThbIO
He OTKpoeTCA.

OyxoBon wkadg umeeT uyeTbipe
YPOBHA  YCTAHOBKW  PELUETOK.
[MonoxxeHnA ypOBHEN peLIeTOK
OTCYMTBLIBAIOTCA  CHM3Y,  Kak
MoKasaHo Ha PUCYHKE.
Heobxoammo, 4Tobbl pelueTka bbina
yCTaHOB/EHA NPaBUSILHO, TaK, Kak
MoKasaHo Ha PUCYHKeE.

He CcTaBbTe nocygy
HenoCcpeacTBEHHO Ha AHO AyXOBOro
LKada.



Pe)xum KoHBeKLum

- Tenno nepepaeTcA
npuroTasMBaembim npoaykTam
nocpeacTBOM  ropAYero  BO34yxa,
LUMPKYNALMA KOTOPOrOo B AYyXOBOM
LwKady obecneymBaeTca
BEHTUNATOPOM, PaCMONOXEHHbIM Y
ero 3aHen CTEeHKMU.

- Mpu oatom Tenno 6bICTPO U
paBHOMEPHO pacnpenenaeTca no Bcei
Kamepe [OyxoBOro wkadga, u4TO
no3BonAeT OAHOBPEMEHHO FOTOBUTb
HECKONMbKO  pasHbix  6rog  Ha
pasfiMyHbIX YPOBHAX. KOHBEKLUMOHHBI
HarpeB obecne4ynBaeT  6biCTpoe
ycTpaHeHuMe Bnarm u  co3jaet
[OCTaTOYHO CyXOol BO3AyX B Kamepe
LYXOBOro WKadga, 4To NpenAaTcTByeT
CMELUEHMIO  3amaxoB U  BKYCOB
pasnuyHbIX 6ntoa,.

- bnaropapa 31O  BO3MOXHOCTM
NMPUroTOBNEHNA CPasdy Ha HECKOJIbKMX
YypoBHAX Bbl MoXeTe roTtoBUTb
OHOBPEMEHHO A0 TpeX pasfNyHbIX
6nioa, Hanpumep, OWUCKBUTbI UK
mManeHbKue nuuLbl Ha  Tpex
NPOTUBHAX, NpefHa3HaYeHHbIX AnA
HemeLNeHHOro ynoTpebneHna B NuLLy
WU 4ns 3amopaxkuBaHus.

- EcTecTBeHHO, NPUroTOBNEHNE MOXHO
BECTU U NUWb Ha OOHOM ypoBHe. B

3TOM cnyyae onsa ynobcTea
HabnoaeHna 3a X0O0M
NPUroTOBEHNA pekomeHayeTcA
pacrnonaraTb 6M040 Ha  HUMKHMX
YPOBHAX.
- Kpome ToOro, LyX0BOW wKadg
npekpacHo noaxoauTt ona
cTepunuaaunm npes3epBoB,

[OMaLLHero NpUroToBAEeHNA BapeHui,
a Takxe pAanAa Ccywku rpubos u
(OPYKTOB.

NpuroToBnexue Harpune ()-(7)

- Bonbluyto YacTb NPOAYKTOB creayet
nomeLatsb Ha peLueTky,
YCTaHOBJ/IEHHYIO Ha MPOTUBHE rpuna,
4TOGbl MO3BOSIUTL  MAaKCUMasbHYyi0
LMPKYNALMIO BO3ayxa v obecneynTb
CTeKaHue >upa UM COKOB. Takue
NPOAYKTbI, KaK pbiBy, MeYeHb 1 NOYKY,
MOXHO  MpU  >XKenaHuM  KnacTb

ZANUSSI

HenocpeacTBEHHO Ha NPOTMBEHb ANA
rpuna.

- [lepen npuroToBneHMeMm Ha rpune
npoayKTbl ~ crnegyetr  TwaTenbHO
BbICYLWUNTb ANA YMEHbLUEHUA OpbI3T.
MocTHoe mACco u pbIby cneayeT NoAUTb
HebonbLWNM KONIM4EeCTBOM
pacTUTENbHOro UMK pacnnaBfieHHOro
CNMBOYHOro Macna, 4Tobbl obecneynTb
HanMyne B HWX Bnarn BO BpemA
NPUroToBEHMA.

- [pwn npuroToBneHun mAca Ha rpune
Takume rapHupbl, Kak nomMmuaopbl U
rpubbl, CneayeT KNacTb MoA, peLueTky

- [pu npuroToBneHUn TOCTOB Mbl
pEKOMEHAYEM MCMONb30BaTb BEPXHUN
YPOBEHb.

- Bo BpemA npuroToBMEHUA KYCKMK
cnepyet nepeBopaynBaTb B
COOTBETCTBMUW C peLenTom.

Wcnonb3oBaHue hyHKLMU
“MonHbIA rpunb” ()

1. YcTaHoBuTe nepekno4vyaTernb
pe>xMMoB OyX0BOro wKada Ha @ .

2. YcTaHoBUTE py4yKy TepmocTaTa Ha

HY>KHYIO Temneparypy.

3. Bblbupante ypoBeHb peweTtkn wu

NPOTUBHA ANA rpusia B COOTBETCTBUM

C TONWWMHON NPUroTaB/IMBAEMOro

Kycka. [nA cokpalweHusa BpemMeHu

NPUroToBMIEHNA Knaaute MpPOAyKTbI

6nvxe K HarpeBaTenbHOMY 3/IEMEHTY

rpunA, a AnnA yBeNMYeHWA ITOro

BPEeMEHM - nofasibLue OT Hero.

Mepen Tem, Kak npuctynatb K
NPUroTOBMIEHUIO MACa WM TOCTOB,
NporpenTe rpunb Ha NOIHOM MOLHOCTM B
TEYEHNe HEeCKONMbKMX MUHYT. Bo Bpema
NPUroTOBMIEHNA MpU  HEOBXoAMMOCTH
nepeknagpiBaiTe NpoayKTbl Ha ApYromn
YPOBEHb 1 perynupymTe TeMnepartypy.

Bo Bpemsa npurotoBneHua Ha rpune
BEHTUNATOP oxnaxgeHua "
MHOMKATOpHaA Jlamnoyka TepmocTarta
hYHKLIMOHMPYIOT TaknM >ke 06pa3oM, Kak
yKasaHo npu  OMNUCaHWM  pexxuma
KOHBEKLWMM.
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Wcnonb3oBaHue BHYTPEHHEro
anemeHTarpuna(”)

BHyTpeHHun  rpunb
ObICTPbIN ~ HEMOCPEACTBEHHbIN  Harpes
LEHTPaNIbHOM  30Hbl  CKOBOPOAbLI  MpUfib.
/icnons3oBaHne BHyTPEHHEr0 afiemMeHTa rpuna
LA NPUroToBNEHWA HEBOSBLLOrO KONMYecTea
MWLM NOMOraeT coepeyb SHEPruto.

1. YcTaHoBuUTe nepeksoyaTesib PeXxnmon

[yX0BOro LWKaa Ha @ .

2. YCTaHOBWTE PyyKy TEpPMOCTaTa Ha Hy>XHYHO
Temnepartypy.

3. Otperynupynte nosioxXeHne
HanpaBnALWMX PeLLeTKN U CKOBOPOLbI
rpUnb Tak, YTOObl Pa3MECTUTb KYCKM
pasHOW  TOMLUMHBI, n  cnegymte
VHCTPYKLMAM MO NPUroTOBIEHNIO HA rpurie.
HarpeBaTenbHbli 3NeMeHT rpunsa

ynpasnAeTcA TepMocTaTtom. Bo Bpema paboTbl

TPUNb  MEPUOOMYECKM  BKMOYaeTcA u

BbIK/MO4AETCA BO M3bexxaHme neperpesa.

obecneuymsaet

BepTten rpuna
Vicronb3ywiTe BepTen crieaytoLLym obpasom:

@1. YcTaHoBUTE aepxxaTenb
BepTena B AyXOBOM LUKady Ha

BTOPOM YPOBHE CHU3Y, KaK

MoKasaHo Ha pUCYHKeE.

2. BcTaBbTe Ha BepTen nepsyto
BUIKY; HafeHbTe Ha BepTen
npurotToBnAemoe 611040 U
3aKpenuTe ero ¢ NOMoLbio
BTOPOW BWNKMK, 3aTArnBan
cneumarnbHble BUHTbI.

3. BcTaBbTe KoHeu BepTena B
O0TBEpCTUE ANeKTpoaBuraTens
BepTena, pacnosio)XeHHoe
nocpennHe 3agHen CTEHKN
[yx0BOro LwKadga.

4. TlonoxuTe NepeLHIo 4YacTb
BepTenaHa aepxarerb.

5. OTBepHUTE PYKOATKY.

6. YcTtaHoBUTe pyyKy “Jlerkum
rpvnb u KoHBeKLMA” Ha CUMBON
, a py4Ky TepmocTara - Ha
Ha Hy>KHYO TeMneparypy.
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Ha nepBhbiin CHM3Y ypOBEHb OyXOBOrO
LKadha pekoMeHayeM yCTaHOBUTb
MOLAOH [1y1A cO0pa CTEKALOLLIENO XUpa,
npeaBapuTeNbHO HaNuB B HEro
MPUMEPHO ABE YaLLIKV BOAbI.

Tonbko BepxHUi

HarpeBaTesibHbIN anement

oToT pexunm pekomeHOyeTcA OnA
[0BedeHMA 0O FOTOBHOCTU Takux 6ntog,
Kak nasaHbA, KapTodenbHana 3aneKkaHka,
LiBeTHaA KanycTa B CbIpHOM COyCce U T.A4.

TorbKO HMKHUN 3J1IeMEHT

AyxoBoro wkaca Q
oTot pexxmm 0Cc0b6€eHHO
LienecoobpaseH npwu BbiNeyke

KOHOWTEPCKMX U3Oenuin, He Tpedbyomx
noaopymAaHMBaHnA. Ero MOXHO Takxe
ucnonb3oBaTb  ANA  OoBedeHuA 0o
rOTOBHOCTM OTKPbITbIX NMMPOroB ANA TOro,

yToBbl WX HWXKHAA YacTb XOPOLUO
nponeknace.
NHovkaTopHan namnoyka

TepmocTara 6yaeT ropeTb 40 Tex
nop, noka He 6yneT AOCTUrHyTa
HY>XHaA TemnepaTtypa. 3aTem oHa
6yneT racHyTb W 3aroparbcsd,
yKasblBas Ha  nogaepxaHue
3a,aHHOW TeMnepaTypbl.
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O6bIMHOE NPUroTOoBIIEHNE nuum@

- CpegHut  ypoBeHb  obecneumBaeT
Haunydllee pacrnpenenenue Tenna. Ana
YBENMYEHUA NPONeKaHUA H13a YCTaHOBUTE
PELeTKY Ha HWXHWIA ypoBeHb. [nsA
YyBENUYEeHUA  MponeKkaHua  Bepxa
YCTaHOBWTE PpEeWeTKy Ha BepXHWi
YPOBEHb.

- CreneHb NoapyMAHMBaHMA HU3a NPOAYyKTa
3aBUCUT OT MaTepuana W MOKpbITUA
NPOTUBHEN. OManMpoBaHHas, TeMHasA 1
MMerolas aHTUNpUrapHoe MoKpbITUe
rocyaa yBenmuMBaeT CTeneHb NponeKaHis
HM3a MNpOLYKTOB, B TO BpeMA Kak

6necTtawan antomuHmeBasn nnm
nonMpoBaHHas Mocyna yMeHbLUaeT ee,
MOCKOJIbKY OTpabkaeT Tensio.

- BcergaycraHaenueaiite nocyay no LeHTpy
peLLeToK AnA obecreyeHra paBHOMEPHOMO
nponekaHnaA/ NpoXapyBaHyA NPOAYKTOB.

- YcTtaHaBnueaiite nocyay Ha MPOTUBHU
COOTBETCTBYIOLlEro  pasmepa  BO
136exxaHve nonaaaHnA NPOAYKTOB Ha HO
LyXoBOro wkada u obnerdyeHua ero
YNCTKM.

- HeycTaHaBnvBavTe Tapenku, hopmbl Ana
BbINEYKM UM NPOTVBHN HEMOCPEACTBEHHO
Ha [HO AyX0BOro LuKacda, MOCKOMbKY OHO
CUNbHO HarpeBaeTcA W nocyaa MoxeT
6bITb NoBpexaeHa. MNpu ncnonbL3oBaHnm
[aHHoro pexuma HarpesaHve
OCYLLECTBNAETCA OOHOBPEMEHHO BEPXHUM
Y HUKHVIM HarpeBaTenbHbIMW ANeMeHTamMu.
370 no3sonAeT Bam rotoBUTb Ha OAHOM
YPOBHE;  [OaHHbIA  pexum  0cobo
LienecoobpaseH AsiA NpUroToBneHnA 6o,
LA KOTOPbIX TPebyeTcA NoapyMAHNBaHVE
HWXKHe KOPOoYKU, Hanpumep, OTKPbITLIX
MVPOTOB.

C nomowbto  TPaAULMOHHOTO pexuMa
MOXHO TaK>xe roToBuTb 61toaa, AnA KOTOPbIX
TpebyeTcA NoapyMAHNBAHIE BEPXHEN KOPOUKY,
Hanpumep, 3anekaHky, nasaHblo, MACO B
FOPLLIOYKAX.

Vicnonb3oBaHue TpaanLMOHHOTO pexxuma

MPUrOTOBIEHUA
1. YcTtaHoBuTe pyuky Bbl6Opa pexumva
OyxoBOro lwkaga B  MONOXEHUeE,

COOTBETCTBYOLLEEe [OaHHOMY pexunmy

NpUroTOBEHNA .
2. YcTaHoBMTE pyYyKy TepmoctaTta Ha
HY>XXHYIO Temnepartypy.

ZANUSSI

MpurotoBneHne Ha rpune ¢

KOHBeKuuen
nOBepHI/ITe py‘-IKy yl'lpaBJ'IeHI/IH
peXxnmamm ,El,yXOBOFO LIJKa(.ba B Hy)KHoe

nono>xeHune Bbl6epI/ITe C nomMoulbo

TepmocTaTta Tpebyemyo Temnepartypy.
oToT pexXum npeanaraet
anbTepHaATUBHbIN BapuaHT
npuroToBneHua 6o, KoTopble 06bI4YHO
roToBATCA Ha TPaAULMOHHOM rpure.
HarpeBaTenbHbIA 3NEMEHT rpunAa u
BEHTUNATOP  AYXOBOro  wkada
paboTaloT nonepeMeHHO, obecne4vnBas
o6ayB npurotaBnuBaemoro 6noga
ropAYYM BO3OYXOM.

Mpu Mcnonb3oBaHUN AAHHOMO peXxXuma
MakcumanbHasa Temrnepartypa He Ao/KHa
npesbiwaTb 200°C.

@ CoBeTbl 1 pekoMeHaaLmm

Mpu BbINnekaHuu:

Kekcbl M My4yHble  KOHAMTEPCKME
usgenuA  0bblMHO  TPebyloT  cpenHewn
Temnepatypbl  (150°C-200°C), noatomy

HeobxoOoMMO npeaBapuTensLHO  MPOrpeThb
LyX0BOM LWKad) B TeyeHue npumepHo 10
MUHYT.

He oTkpbiBaiiTe [nOBepuy AyXOBOro
wKadpa, noka He nponget 3/4 BpemeHu
BbINEKaHuA.

MNMeyeHbe M3  MeCOYHOrO  TecTa
BbINEKaeTCA B CbeMHbIX chopMax unu Ha
NpOTWBHE B TeyeHune 2/3 0T obuero

BpeMeHU NpUroToBJiIeHNA, a 3aTemM
HaKnapgbliBaeTcA BerHMI7I cnonm, nepen
Tem Kak 3aKaH4MBaTb BbineKaHue.

JlanbHeliee BpeMA BbiNEKaHWA 3aBUCUT
OT BMAA W KONMYECTBA BEPXHEro CrnoA unm
HausHku. [lopucToe TecTto ¢ Tpyoom
oTAenAeTcA OT NOXKW. BpemA BbinekaHuA
MOXeT  ObiTb  yBENMYEHO  (XOTA W
HeobA3aTesbHO) npu N30bITOYHOM
KONMUYeCcTBe >XWUOKOCTHU.

Ecnun B TO e camoe Bpemsa B AyXOBOW
wKkadg BCTaBnAeTcA HECKOMbKO
NMPOTMBHEN C MMporamu unu GUcKBUTaMU,
TO MeXZy HAMM HYXHO OCTaBWTb
CBOOOAHLIM OAWH YPOBEHb.
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Ecnun B TO e camoe Bpemsa B AyXOBOWM
WwKady BCTaBMAETCA [Ba MNPOTMBHA C
nuporamn unm GUCKBUTaMM, TO UX HYXHO
NOMEHATb MecTamn 1 MOBEepPHYTb ApYyrou
CTOPOHON NMPUMEPHO Yepes 2/3 oT obLuero
BPEMEHM MPUrOTOBNEHUA.

Mpw xapeHuu:

He >apbTe Kycku BeCOM MeHee 1 Kr.
Kyckn MeHbLLero pasmepa npu >kapeHum
MOTYT BbICOXHYTb. TeMHOE MACO, KOTOpoe
[OMKHO XOPOLLO MPOXapUTbCA CHapyXMu,
HO OCTaTbCA YMEPEHHO MPOXapEeHHbIM
WK C KPOBbIO BHYTPW, JOSMKHO XapUTbCA
npy noBbileHHOW Temnepatype (200°C-
250°C).

Benoe mAco, nTvua n pbiba, HaobopoT,
TpebytoT NOHWXeHHON Temnepatypbl (150°C-
175°C). VHrpeoueHTbl AnA COYCOB UMM
MOAMBOK CriefyeT cpasy e f06aBnATb B
CKOBOPOAY TO/MbKO B TOM Cryyae, ecnm BpemaA
€ro NpuUroToBNEHNA HEBENMKO. B npoTmBHOM
cnyyae, pobaBWTb MX 3a nonyaca [o
OKOHYaHWIA XKapKMu.

Ona TOro YTOObI NpOBEpUTD,
npuroToBMNOCL N1 MACo, Bbl  MoxeTe
BOCMOMb30BaTLCA JIOXKKOW: €CN MACO He
NpPO&AaBMBAETCA, Hy>XXHO MPOACIHKUTBL MPOLIECC
npuroToeneHna. Poctéudbl u coune, KotTopble
[LIOMMKHbI 0CTaBaTLCA BHYTPU PO30BbLIMU, HYXKHO
XapuTb Npu 6onee BLICOKOM TeMnepaType 3a
MeHbLLIEE BpeMA.

Ecnu mAco roToBMTCA NPAMO Ha peLueTke
[lyX0BOro wkada, nocTaBbTe YPOBHEM HIXE
CKOBOPOZKY, YTOObI HA HEE CTEKaS COK.

OctaBbTe MACO MOCNE  OKOHYaHWA
MPUroOTOBIIEHNA XOTA 6bl HA 15 MUHYT, YTOObI
OHO OCTa10Ch CO4HBIM.

[OnAa ymeHblueHna 0bpa3oBaHuA Abima B
[yXOBOM LUKady peKoMeHayeTcA HanuTb B
CKOBOpPOAYy  HeMHoro  Bodbl.  YT06bI
npefoTBpaTuTb 06pa3oBaHNe KOHAEHcaTa,
[o6aBbTe BOAY HECKOMbLKO pas. britoga moryT
COXpaHATLCA B OyXOBOM WKady Ha
MUHUMANIBHON Temnepartype, 4Tobbl 6bITb
NoAaHHbLIMY K CTOSTY B TEMSIOM BUAE.
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OcTopoXHO!

He BbiknagbiBailTe [yxoBoM
wkac antoMmmHueBon onbrou u
He CTaBbTe CKOBOpOAbl WU
NPOTUBHU Ha [OHO, TaK KakK B
NPOTUBHOM  cjly4ae  3malb
OyX0BOro wkada noBpeauTcA
BCcneacTBue obpa3oBaHuA Tenna.

Bpema npurotosnieHnA
Bpema npurotosneHua BapbupyeTcA
B 3aBUCMOCTHU oT COCTaBa,

WHIPEeANEeHTOB U KONMYEeCcTBa XXNOKOCTU B
KaykJOM OTAerbHOM bntoe.
ObpallaniTe BHUMaHNe Ha HaCTPOWKH,

ucnonb3yemble npw rnepBbIX
JKCMepuMeHTax Mo  MNPUroTOBMEHWIO
WK, 4Tobbl M3BMEeYb ONbIT  ANA
NnpuroToBneHna Te e Omiog B
nocrenyoLLem.

OcHoBblBaAcb Ha cOBCTBEHHOM OrbITe,
Bbl cmMOoXeTe MeHATb npuBeneHHble B
Tabnmuax sHa4yeHus.



ZANUSSI
Tabnuua BbinekaHuA U XxapeHuA

TpaAMLMOHHoe npuroToBJieHMe U B peXxknme KOHBeKLUnu @ - @
BpemA npuroToBrieHMA He BKNIOYaeT BpemA npeaBapuTesibHOro nporpesa.
Bcakui pa3 Heobxoaumo nporpeBaTb MycTol AyxoBou wkad B TeyeHue 10

MUHYT.
TpapnuvoHHoe [MpuroToBneHne B BpewvA
BMI BJIIOOA npuroToBneHne PEX1Me KOHBEKUWW | MpuroToBreHVA B NPUMEYAHUA
3 | Temn. g |Tewmn| MaHyTEX
= E <] o
nuPOrn
B3butoe Tecto 2 170 2 (1n3)* |160 |45-60 B chopme anA Bbineyku
[Meco4Hoe TecTo 2 170 2 (1mn3)* |160 |20-30 B chopme AnA Bbineyku
ChbIpHbI Nnpor 1 175 2 165 |60-80 B dopme ana sbineykn
A6noyHbIN Nupor 1 170 2 cnesa+
cnpasa. 160 |90-120 B dopme ana sbineykn

Wrpynens 2 180 2 160 |60-80 Ha npotusHe
Mupor ¢ BapeHbem 2 190 2(1n 3)* 180 |40-45 B dopme ana sbineykn
®pyKTOBbIA NMpor 2 170 2 150 |60-70 B dopme ana sbineykn
BUCKBUTHBIA Nupor 1 170 2(1 n 3)* 165 |30-40 B dopme ana sbineykn
PoxxaecTBeHckuit nupor | 1 150 2 150 |120-150 B dopme ana sbineykn
CnuBoBbI Nupor 1 175 2 160 |50-60 B xne6onekapHoit hopme
Kekc 3 170 2 160 |20-35 Ha npotusHe
Cyxoe neyveHbe 2 160 2(1 n 3)* 150 |20-30 Ha npotusHe
MepeHrn 2 160 2(1 n 3)* 150 |60-90 Ha npoTusHe
Crob6Hble 6ynoyku 2 200 2 190 |12~20 Ha npotusHe
MyuHble KOHAUTEPCKME
napenva: NMMpoxHbie 13
3aBapHoro Tecta 2uwm 3| 210 2(1 n 3)* 170 |25-35 Ha npotusHe
TapTaneTkun 2 180 2 170 |45-70 B dopme ana sbineykn
XNEB UMULLA
Benviii xneb 1 195 2 185 |60-70
P>aHoi xneb 1 190 1 180 |30-45 B xne6onekapHoii chopme
Xnebupl 2 200 2(1 n 3)* 175 | 25-40 Ha npotusHe
Muuua 2 200 2 200 |(20-30 Ha npotusHe
OTKPbITbIE MIUPOIU
MakapoHHaA 3anekaHka | 2 200 2(1 n 3)* 175 |40-50 B dopme
Mupor ¢ osowamu 2 200 2(1mn3)* (175 |45-60 B dopme
3anekaHka «KuLL» 1 210 1 190 |30-40 B dopme
NasaHbA 2 200 2 200 |[25-35 B thopwme
Kanennoxu 2 200 2 200 |[25-35 B dopme
MACO
foBAgMHa 2 190 2 175 |50-70 Ha peweTtke
CBWHMHa 2 180 2 175 |100-130 Ha peweTtke
TenAtuHa 2 190 2 175 |90-120 Ha peweTtke
AHrnmniickuin poctéud

cnabo npo>kapeHHbIn 2 210 2 200 |(50-60 Ha peweTtke

YMEPEHHO MPOXapeHHbIA 2 210 2 200 |[60-70 Ha peweTtke

XOPOLLO MPOXaPEHHbIN | 2 210 2 200 |(70-80 Ha peweTtke
CBuHaA nonatka 2 180 2 170 |120-150 C KopoYKoii
CBuHaA pynbka 2 180 2 160 |100-120 2 WTyKn
BapaHuHa 2 190 2 175 |110-130 Hora
Kypuua 2 190 2 200 |70-85 Llenukom
WHpelika 2 180 2 160 |210-240 Llennkom
YTka 2 175 2 220 [120-150 Llennkom
[ych 2 175 1 160 |150-200 Llennkom
Kponuk 2 190 2 175 |60-80 HapesaHHbIl Kyckamu
3anAy 2 190 2 175 | 150-200 HapesaHHbIl Kyckamu
dasaH 2 190 2 175 |90-120 Llenukom
MaAcHoin xne6 2 180 2 170 |Bcero 150 Ha ckoBopoje
PbIBA
dopenb/MOpCKON OKyHb | 2 190 2(1 n 3)* 175 |40-55 3-4 WwTYyKNM
TyHeu/lococb 2 190 2(1 n 3)* 175 |35-60 4-6 chune

(*) Ecnn Bbl 0AHOBpPEMEHHO FOTOBUTE HECKONMbKO 611104, Mbl PEKOMEHAYeM pasmeLaTb UX Ha
YPOBHAX, YKa3aHHbIX B CKOOKax.
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Bpema npuroToBrieHUA He BKJIIOYaeT NpeaBapuUTesibHbIN pa3orpes.
BcAkwuii pa3 Heo6xoaMmo nporpeBaTb NycToM AyX0BOM WKad B TeueHue 10 MUHyT.

MpurotoBnexue Ha rpune (™)-(")

Konunyectso MpuroTtoBneHne |BpemA npurotToBneHuA
BMOHO Ha rpune B MUHyTaX
TYK |Hanpumep. s Temn. 1-a 2-A
wryx_ anpawep) B °C CTOpoHa | cTopoHa
Kycoukun cune 4 800 3 250 12~15 12~14
Bucpwrekcol 4 600 3 250 10~12 6~8
Konbacku 8 / 3 250 12~15 10~12
CsuHana oTbuBHaA 4 600 3 250 12~16 12~14
Kypuua
(paspesaHHan
nononam) 2 1000 3 250 30~35 25~30
Kebab 4 / 3 250 10~15 10~12
Kypuua (rpynka) 4 400 3 250 12~15 12~14
lambyprep* 6 600 2 250 20-30
*MpeaBapuTesnbHbIi
Harpes 500"
Poiba (dune) 4 400 3 250 12~14 10~12
CaHpaBuun 4~6 / 3 250 5~7 /
TocThl 4~6 / 3 250 2~4 2~3

MpurotoBneHue Ha rpusie ¢ KOHBEKLMEN

A Mpu ncnonb3oBaHMM KOHBEKLUUU MaKcuUMalribHaA TemnepaTypa He [OJIXKHa
npesbiwaTtb 200°C.

Konnyectso  |[PUrOTOBMEHWE Ha rpune| Bpema MpUroTOBREHUA B
BNOOO C KOHBEKLMe MUHYTax
WTYyK  [Hanpume Eg 0
pumep. H Temn. °C 1-A cTOpoOHa |2-A cTOpoHa
MaAco Ha KocTo4ke
(MHAEenKm) 1 1000 3 200 30~40 20~30
Kypuua (paspesaHHan
nononam) 2 1000 3 200 25~30 20~30
HoXKun Kypuupl 6 - 3 200 15~20 15~18
Mepenena 4 500 3 200 25~30 20~25
3anekaHka n3 osowen| — - 3 200 20~25 -
Koponesckue. KpeBeTku - - 3 200 15~20 -
Ckymbpua 2-4 - 3 200 15~20 10~15
JIOMTVKM pbi6bl 4-6 800 3 200 12~15 8~10
MpuroTtoBneHue Ha BepTesne
BMIOAO KonmyecTso Eg Temn. °C BpemA npurotoBnexnA B
2 MUHYTax
MTuua 1000 2 250 50/60
>Kapkoe 800 2 250 50/60

3HayeHuA Temnepartypbl ABMAOTCA OPUEHTUPOBOYHbIMU. Moxxet n0Tpe603a1'bcn
aganTupoBaTb 3Ha4eHUA TeMmnepaTypbl K Bawwum nuyHbIM Tpe6OBaHVIF|M.
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YuncTka n TexHu4eckoe obcny)xusaHve

MNepen no6owu YUCTKOM
BbIKJIIOYMTE [OYXOBOM wWKag K
[aiTe eMy OCTbITh.

[aHHbIN NpM6Op HeNb3A YUCTUTD
CTPYWHBIM Napoo4UCTUTENIEM UK

napoo4yucTuTeNnemM ¢ CYXuUMm
napom.
BHumaHue: [lepen BbINOMHEHUEM

nobon onepauun crnegyet OTKMIOYUTb

npubop OT CEeTU SMEKTPONUTAHUA.

[na o6ecneyeHnAa NpoaoMKUTENBHOrO
cpoka cnyx6bbl Bawero npubopa
HeobXoOMMO  pPerynApHO  BbIMOSHATb
cne.qyrou.uAe onepauwmm No YUCTKeE:

BbinonHANTE TONBKO NpW OCThIBLUEM

[yXOBOM LLKacy.

- TlomonTe 3mManupoBaHHblE 4YacTu
MbIJIbHOW BOAOW.

- He NpYMeHAnTe
YMCTALLME CPeacTBa.

- TlpoTpuTe YacTu U3 HepxaseroLen
cTanm 1 cTekna MArkom TPANOYKOM.

- TMpyn HanMuum  CTOWKMX MATEH
MCMONb3yNTe MMEIOLLUMECA B NPOAAXKE
cneunanbHble cpeacTsa ans
HepXaBetwen cTany WnuM Tennbli
YKCYC.

Omanb ZyXOBOro wKada
ypes3BblYaHO NPOYHAA M repMeTUyHas.
Mon Bo3aencTBMEM ropAYUX OPYKTOBBLIX
KMCNoT (0T NMMOHA, M3toMa 1 NOA0BHbIX
NpoayKTOB) Ha 3ManMpoBaHHOM
NOBEPXHOCTHN MoryT ocTaBaTtbCA
NOCTOAHHbIE  TYCKSble  LUEpOXOBaTble
nAatHa. OpHako nogobHble MNATHa Ha
6necrAwei OTMNONNPOBAHHON
NMOBEPXHOCTW 3MannM He BAMAKT Ha
paboTy pAyxoBoro lwkada. TwarensHo
oumwante wkagp nocne  Kaxagoro
NPUroToBREHNA NuwM. OTO  cambli
npocTou cnocob BbICTPO OTYNCTUTL FPA3b.
OTO npefoTBpaLlaeT NpUropaHune rpasu.

CpencTtsa AnA YUCTKMU

Mepen wncnonb3oBaHWeM  NO6bIX
CpeacTB AnA 4ncTku Bawero ayxosoro
lwkadpa ybeautech B X NPUroaHOCTU AnA
3TOW UEenu 1 B TOM, YTO UX NPUMEHEHUNE
PEKOMEHA0BAHO N3rOTOBUTENEM.

CpencTBa, copepxaiime
oTbenuearenu, HE LOMKHbI

abpasunBHble

UCMONb30BaTbCA, TaK Kak OHW MOryT
MPUBECTU K NMOTYCKHEHUIO MOBEPXHOCTEN
nyxoBoro wkada. Cregyer Takxe
BO3OEPXMBATLCA OT  UCMOMb30BaHWA
XKECTKUX abpasnBHbIX YNCTALLMX CPEACTB.

Yuctka ayxosoro wkada
CHapyXw
PerynapHo  npoTupante  naHenb

ynpasreHus, ABepLy AyX0BOro wkada v
npoknaaky [ABepubl MArKON TPAMKOW,
CMOYEHHOW (M rmocne 9TOro XOpoLo
oTXaTon) B Tenson Boge ¢ nobaBneHnem
HebOSbLIOro  KOMMYecTBa  >KMAKOro
MOIOLLIEro CpeacTBa.

Bo usbexaHue noBpexaeHua wunm
ocnabneHmAa MNPOYHOCTU  CTEKIAHHbIX
naHenew asepubl n3berante npMMeHeHnnA
cne.u.yrou.tmx mMaTepuanos:

BbITOBbIX  MOOLUMX

oTbenuBarenei
e [yb6OK C NPOMUTKOMW, HE NOAXOAALMNX

[ONA UCNOMb30BaHMA CO CKOBOPOAaMm C

aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM
e [y60kK Brillo/Ajax unu metannnyeckumx

ry6ok
e X1MUYECKNX CPEOCTB 1 a3po30sien
e CpencTts ANnA yaaneHvaA pXaByvHbl
CpencTs 4519 O4NCTKM BaHH U PAKOBUH
MoliTe CTEKNO WU3HYTPU U CHapy>XK
OBepLbl TENNOW BOAOK C MbITOM. B cniyyae

cpeacts  u

CUNbHOro  3arpA3HeHnA BHYTPEHHero
cTekna aBepubl pexkomMmeHayeTcA
NMPUMEHATb cneunanbHble Mowuime

cpencTea AnA YUCTKU JyXOBbIX LKadhoB.
He ucnonbayiite wnatenu ana yoaneHua
OCTaTKOB NULLK.

HE npuctynante K 4ucTKe
A ABepubl A0 Tex Mop, noka
CTeKJIAAHHbIe naHenu He
ocTbiHYT. Mpu HecobnoaeHUn
aToro TpeboBaHMA CTEKNAHHAA
naHesib MOXET JIOMHYTh.
Ecnu Ha CcTeknAHHOM naHenu
noABATCA TPELUMHbI UK rnybokue
LapanuHel, 3To o3HavaeT
YMEHbLLEHWE NPOYHOCTUN CTEKNIA; B
3TOM Crlyyae ero cnesyeT 3aMeHUTb,
B NMPOTMBHOM CJly4ae CTEKITO MOXET

@)

JIOMHYTb. ObpaTtuTecb B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbIN
LIeHTP.
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HarpeBatenbHbI 3nemeHT muia

[laHHaA mofJenb OCHalLeHa OTKWUAHLIM
HarpeBaTeNbHbIM  3MIEMEHTOM TpUNA, YTO
MO3BOMAET NErKO MPOU3BOAWTD YUCTKY BEPXHEN
4acTu BHYTPEHHEN Kamepbl AyX0BOro Lukada.

Mpexpe Bcero, ybeautech, YTO AYXOBOM
wKag oCTbUT U OTKIHOYEH OT CeTH
AMNEKTPOMUTaHMA.

1) OTBUHTUTE BUHTbI, YAEPXMBAIOLLME SMIEMEHT
rpuna (cM. Puc.). Mpn nepBoM BbINONHEHUN
3TOM  onepauMn  Mbl  PEKOMEHLYEM
MONb30BATLCA OTBEPTKOIA.

2) 3atem OCTOPOXHO OTKUHbTE IPUb BHM3,
4T06bI MOMYYMTb JOCTYN K BEPXHEN 4acTy
BHYTPEHHEW Kamepbl JyX0BOro Lkadga (CM.
Puc.).

3) BobinonHMTe YKCTKY Bepxa OyxoBoro Lkadga
NoAXOAALMMI YACTALMMN CPEACTBAMM U
nepes TeM, Kak yCTaHaBNMBAaTb HA MECTO
OTKMHO SMEMEHT rPUMA, HACyX0 NPOTPMTE.

4) OCTOPOXHO BEPHUTE OTKUAHOW 3MEMEHT
rpUNA Ha MeCcTO W 3aKpenuTe, 3aTAHYB
CTOMOPHYIO ramky.

MpoBepbTe, 4TOOLI CTONOPHAA ranka
anemeHTa rpuna 6bina 3aTAHyTa
Hapanexalimm o6pasom, Tak, Ytobb! rpub
He ynan BO BPEMA MPUrOTOB/IEHNA ML,

PeLuieTkv  fep)xaTenv peLLeTok

[InA YCTKM PELLIETOK ByXOBOrO LLKadha OBMNLHO
MPOMOMTE WX TEMMON BOLOM C MbUIOM; YCTPaHUTE
TPYAHOYAaNUMble 3arpA3HEHNA C MOMOLLbIO
XOPOLLO CMOYEHHOI B MbITIbHOM PacTBOPE TyoKiA.

XOpOLUO CrONOCHNTE MX W BBLITPUTE MATKON
TPAMKOM.

[epxatenn pewweTok MOXHO CHATb ANA
GonblLero ynobeTsa YMCTKM.

3atem [eicTByiTe B COOTBETCTBUM C
HIDKEMNPUBELEHHBIMA YKa3aHAMM:

1. CHUMWTE nepenHuii BUHT, NpuAepxuBan

[JepxaTenb Ha MecTe Apyroi pyKou;

2. OTLenNuTe 3a[HUA KPIOK M CHUMUTE LiepXaTeNb;
3. nocne OKOHYaHWA YUCTKW YCTaHOBUTE

Jepxatenu Ha  MeCTo,  BbIMOMHMB

BbILLEOMNNCAHHYIO NpoLesypy B 06paTHOM

MopAZKE.

lMocne ycTaHOBKM Lepxateneil Ha Mecto
npoBepbTe, YTOOLI BCE ranku Obinn NAOTHO
3aTAHYTHI.
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Kamepa ayxoBoro wkaca

OmManupoBaHHOe  [OHO  [yXOBOro
lwKada nyywe BCero YNCTUTb, NMOKa OH
eLle He OCTbIs.

MpoTupanTe Kamepy AyxoBoro wkadga
MArKOW TPAMKOW, CMOYEHHON B TEMNJSIOM
MbIfIbHOM pacTBOpe, MOCne KaxAaoro
NpUroToBeHNA nuLm. OgHako,
nepuoamnyeckn NoTpebyeTcA BbIMNOMHATL
6onee nNOMHYIO U [NYOOKYH YUCTKY,
ucnonb3yA AnAa 9TOro  cneuuwanbHoe
CPencTBO ANA YACTKM AyXOBOro WKaga.

Yuctka aBepLbI AYXOBOro
wkada

Mepen Tem, Kak NPUCTyNaTb K YUCTKe
OBepubl  gyxoBoro  wkada, Mbl
pPEKOMEHAYEM CHATbL ee.

3aTem JencTBynTe B COOTBETCTBUM C
HKENpPUBEAEHHbBIMW yKa3aHUAMM:

1. TMonHOCTLIO OTKPOWTE ABEPL AyXOBOroO
LwKada;

2. Hangute pnBe netnu, C MOMOLLbIO
KOTOpPbIX OHa KpenuTcA K Kopnycy
nyxosoro wkacpa (Puc. A);

3. Pasbnokupyiite " noBepHUTE
ManeHbkKune pblYaxky,
B&;ICI'IOJ'IO)KGHHble B 06eunx neTnAax (puc.

4. BosbmuTecb 3a [ABepuy cnesa u
crnpasa 1 MeasIeHHO NOAHUMUTE ee B
nonysakpbiToe nonoxexue (Puc. C);

5. OCTOpPOXHO BbIHbTE ABEPLY, MOTAHYB
Ha ceba (Puc. C);

6. lNonoxwTe ee Ha yCTONYUBYIO POBHYIO
NMOBEPXHOCTb;

OnAa  uncTkm  cTekna  ABepubl
UCMONb3YyNTE TONMbKO MATKYIO TKaHb,
CMOYEHHYI0 B Tensoi Boae. Hukorga He
UCMONb3ynTe XecTkne abpasuBHble
cpeactea. [locne OKOHYaHMA YUCTKM
yCTaHOBUTE ABepLy AyX0BOro wkada Ha
MECTO, BbIMNOSIHUB  BbILEOMNMUCAHHYIO
npoueaypy B 06paTHOM NopAaKe.
Mpubopbl N3 Hep)xaBeloLWen cTanu
WUIIN anioMUHUA:

Mbl pekoMeHOyeM YUCTUTb ABepuUy
OyXO0BOro wkadga TONMbKO C MOMOLLbIO
BNaXHONW TrybkKMm M Mocne YUCTKU
npoTMpaTb MArKOW TPAMKOW.

Hukorga He ucnonb3ywTe cTasbHble
rybKu v KUCNOTHble 1n abpasuBHble

ZANUSSI
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CpeacTBa, T.K. OHWM MOryT NOBPeauTb
NMOBEPXHOCTYU OyX0BOro wkada.
BbinonHAWTe YMCTKY NaHenu ynpasfeHmA
nyxoBoro wkada Cc  cobniogeHvem
aHaNorM4YHbIX MPEAOCTOPOXKHOCTEN.

HE npucTtynante K 4ucTKe
ABepubl OO TeX Mop, noka
CTeKJIiHHbIe naHenm He
ocTbiHYT. Mpu HecobnioaeHuu
aToro TpeboBaHMA cTeKNAHHAA
naHenb MOXET JIOMHYTb.

Ecnm Ha  cTeknAHHOW  naHenwu
NOABATCA  TPEewWuHbl unu  rnybokne
uapanuHbl, 3TO O3Ha4YaeT YMEHbLUEeHWe
MPOYHOCTW CTEKNa; B 3TOM Criy4ae ero
cnepyeT 3aMeHUTb, B MPOTUBHOM Cllyyae
CTEKNIO MOXeT fonHyTb. ObpatuTech B
ABTOPU30BaHHbIA CEPBUCHBLIN LIEHTP.

3ameHa naMno4kKu ocBeLleHusA
AyxoBoro wkada

OTknouyuTe p[yxoBou wWKag oT
AN1IeKTpOoCeTH.

B cnyyae HeobxoauMMOCTM 3aMeHbl
NamnoYku,  cnegyet  MCMNonb3oBaTb
JIaMMOYKy CO creayroLymm napaMeTpamu:
- OnekTpuyeckaa MoLwHocTb: 15 BT/ 25

BT,

- HanpsaxeHwue: 230 B (50 'u),

- YCcTOMYMBOCTb K Temnepartypam Ao
300°C,

- Tnn uokona: E14.

ATV NamnovyKkn MOXHO NprobpecTu B
ABTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.

3ameHa Nnamnoyku:

1. Yb6eautecb, 4TO AOyxoBOW wWKad

OTCOEAMHEH OT CETU ANEKTPONUTaHNA.
2. HapaBute ¥ noBepHUTE MpPOTUB

4acoBOW  CTpPeNnKknW  CTEKAHHbIN

nnacoH.

3. BblHbTe HeucnpaBHylO N1aMnoyvky wu
3aMeHUTE ee Ha HOBY!O.

4. YcTaHOBUTE Ha MECTO CTEKJIAHHbIN
nnacoH 1 nopavite Ha AyxoBon Lukad
3MEKTPONUTaHNE.
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XXupoynasnusatowmi punbTp

OTkniouute AyxoBom wWkKad oT
9NIeKTpOCceTH.
Mpu npuroToBneHunM wmAca Ha
BEHTUNATOP creayeT YyCTaHOBUTb
>KUpOoynaBnnsaoLLmi unbTp, BCTaBUB e
€ro B 0TBEPCTUA Ha 3a4HeN naHenu. 1o
npenoTBpaTUT HaKanMBaHve Xmpa Ha
KpblnbYaTke BeHTUnATopa. nAa unctku
YNAOTHEHWA  HE  WUCMNONb3yhTe
abpasuBHble cpeancTsa.
>Knpoynasnusarowwmin hunbTp MOXHO
MbITb B NOCY/JOMOEYHON MaLUVHe.
Mo OKOHYaHMM NPUroTOBNEHWA 1 NOCe
TOro, Kak Ayx0oBKa OCTblf1a, CHUMUTE
punbTp, OTXaB BBEPX ero
BbICTYNAOLLMIA A3bIYOK.
Mocne ucnonb3oBaHMA NMPOMOMNTE
UNLTP TENJION BOLOW C MbIFIOM.
YcTaHaBnuBaMunurte
XXupoynasnusawwun  GunbTp
TOJIbKO MNPM XKapKe MAca.

®
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ZANUSSI
Ecnunuro-To He paboTtaet

Ecnv npnbop He thyHKLMOHMPYET A0MKHbIM 06pa3om, nepes TeM Kak obpallaTheA B
CepBUcHbIN LEHTp komnaHum Electrolux, noxanyicra, npovusseauTe cnepyoLlime

NPOBEPKMU:

HEUCNPABHOCTb

CMNOCOB YCTPAHEHMA

m [lyxoBoii
BKJIIO4aeTCA.

wKadg He

MpoBepbTe, YTO BbIGPaHbI Kak PeXXuM, Tak
1 TemnepaTypa NpUroToBfIEHU.

Unu xe
MpoBepbTe, NPaBUSIBHO NN NOAKOYEH
npubop B PO3ETKY M €CTb NN HanpsXXeHue
B CETU.

Unu xe
Bbl He 3abbinM cHOBa NEPEeKYNUTb
OyX0BOM WKad Ha PyYHOWpPEXUM
ynpaBneHnsa mnocne WCMnofb30BaHuA
yacoB ¢ Taumepom? (Ha Tabno
undgpepbnarta pomxkeH oTobpaxaTtbeA

cnmBOn \IEIJ

He 3aropaetca nHavkatopHas
namnoyka TepmocTara
[OyXOBOro wkada.

Bbibepute Kakyto-nnbo Temnepatypy C
MOMOLLbIO PYYKM TEepMocTaTa.

G
BbibepuTe Kakon-nmbo pexxnm ¢ MOMOLLbHO
pYy4KM BblbOpa pexkuma ayxoBoro Lwkada.

He 3aropaetcAa namno4ka
ocBeLLeHVA AyX0BOro Lkada.

Bbibepute Kakylo-nnbo temnepatypy C
MOMOLLIbIO PYyYKM TepMocTaTa.

VNN e
lMpoBepbTe NamnoyKy " npu
Heob6xoaAMMOCTM 3aMeHuTe ee  (CM.
naparpad ““uctka ayxosoro wkada”).

Ona NPUroTOBNEHUA
NPOAYKTOB TpebyeTcA
CNULLIKOM MHOMO WU CAIULLIKOM
MaJsio BPEMEHW.

Bo3MoxHO, cnenyeT noaperynuposatb
TemnepaTypy NpUroToBEHWA.
Unu xe
Cnenyvte npuBEAEHHbIM B [AHHOM
PYKOBOACTBE pekoMeHAaumaAM, 0COBEHHO
13 pasgena“lNpakTnyeckune coBeTbl”

Map u KoHaeHcaT ocaxkaaroTceaA
Ha nNpoAayKTax W BHYTpU
Kamepbl oyXOBOro wKacpa.

Mo oKoHYaHWK NpoLecca NPUMroToBNEHNA
He ocTaBnAnTe 6noga B AyX0BOM LuKadyy
6onee yem Ha 15-20 MUHYT.

BeHTunATOp AyxoBoro wkada
CUJTBHO LLYMUT.

[MpoBepbTe, UTO OTCYTCTBYET BUbpaLmA
MOMOK 1 NoCyabl, BCNIEACTBUE KOTOPOMN OHM
MOTyT 3a[1eBaTb 334HIOI0 CTEHKY [yXOBOro
LKada.
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TexHu4eckue gaHHbIe

MowHocTb HarpeBaTesibHbIX
ANieMeHToB
HwxHWUI HarpeBaTesbHbIN

anemMeHT 1000 Bt
BepxHuii HarpeBaTenbHbIN

3nemMeHT 800 BT
Oba anemeHTa ayxoBoro

LwKadgha

(HwxHuin+BepxHnn anemenTtsl) 1800 BT
MonHaA MOLHOCTb B pexxume
KOHBEKLUN 1825 BT
Mpwib 1650 BT
MonHbIn MNpunb 2450 Bt
[pwvnb ¢ KOHBEKLMEN 2475 BT
Jlamnoyka ocselleHmA

[yxoBoro wkadga 25BT1
[BuraTens KOHBEKLMOHHOMO
BEHTUNATOpa 25BT
[BuraTtens oxnaxaaroLlero
BEHTUNATOpPA 25BT
OnekTpoasuratens Beptena 4 BT
NMonHaA mowHoCTb 2500 Bt
Pabo4yee HanpseHue (50 ') 230B

ZANUSSI

Pa3vepbl HULLIK
BobicoTa npwu BCTpamBaHnn

oA, CToneLwHnuUen
npv BCTpanmBaHnm

B KOJIOHHY
LLnpuHa

ny6uHa

Oyxosou wkac

BbicoTa

LLnprHa

FnybuHa

EmkocTb gyxoBsoro wkada

593 Mm

580 Mm
560 Mm
550 Mmm

335 mm
395 mm
400 mm
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ZANUSSI

YKa3aHuAa gnA yCTaHOBLUUKaA

YctaHoBKa npubopa wu ero
noaKnioYeHue OOJDKHbI
BbINOJIHATLCA B COOTBETCTBUM C
OEeNCTBYIOWMMU HOpMaTUBaMM.
Jliobble Tpebyemble paboThbi
OOJDKHbI  BbIMNONIHATLCA  NpU
BbiKJIlO4EHHOM npubope. C
npubopom pa3speLiaetca paboTatb
TONbKO aKKpeaUTOBaHHbIM
MH)XeHepam.

N3rotoBuUTenb He HeCET HUKAKOM
OTBETCTBEHHOCTM B  Clly4yae
HecobntoaeHunA Kakux-nub6o
npaBun TeXHUKN 6€30MacHOCTHU.

Moaknio4eHne K 31eKTPUHECKON
cetm

Mepen
3N1EKTPUYECKOM
ybenmTech, 4To:
- [lpepoxpaHutens 1 gomallHAA

3/1EKTPONPOBOAKA B  COCTOAHMU

BblAEPXXMBATb MaKc. NoTpebnAaemyto

nNpMbopoM CUOBYIKOD Harpysky (Cm.

TabnuLy TEXHUYECKUX AaHHbIX).

- JomaliHAs anekTponpoBoaKa AOMmKHa
O6bITb  OCHalleHa  Haanexawmm
3a3eM/ieHneM, B COOTBETCTBUM C
[OENCTBYOLLMMIN HOpMaTBaMK.

- [ocne ycTtaHoBKM nNpubopa K po3eTke
unu K MHOrOMOJSIFOCHOMY
BblKNlOYaTeNto OOJKEH
obecneuvmBaTbCA 6ecnpenATCTBEHHbIN
nocTyn.

HaHHbin npubop nocTaBnAeTcA B
KOMMMEKTe C Kabenem af1eKTponuTaHua.

Ero cnenyeTt ocHacTuTb noaxoaALlen
BUNKOMN, c napameTpamu,
COOTBETCTBYHOLMMM  YKa3aHHbIM  Ha
TabnmyKe NacnopTHbIX AAHHbIX AYXOBKMU.
OTy BWNKYy cnegyeT BK4YaTb B
COOTBETCTBYIOLLYIO CETEBYIO PO3eTKY. [1pn
HeobXxoaAMMOCTU NPAMOrO NOAKYEHMA K
cetTm wMmexay npubopoMm UK CeTbio
yCTaHOBUTb MHOrOMOJOCHbIA
pa3mMbiKaTeslb C MUHUMAasbHbIM 3a30POM
MeXAy PasOMKHYTbIMW  KOHTaKTamu,
paBHbiM 3 MM, COOTBETCTBYIOLWN
HOMWHASIBHOW Harpy3Ke u AeNCTBYOLMM
HopmaTuBam. >KenTo-3efieHbln NpoBOfA,

nogKno4yeHnem K
ceTn, I'IO)KaJ'IyVICTa,
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3a3eMneHnA He [JOSMKeH pasmblkaTbCA
3TUM BbIKMKOYaTenem, W ero AnuHa
[OMKHa BbITb Ha 2-3 CM. 6onbLue, YeMm Yy
Lpyrvix NpoBOLOB.

Kabenb ceTeBOro nUTaHvA 1 BUNKA,
BXOAALWME B MOCTaBKY, AOMKHbI OblTb
MOAKIOYEHbl K PO3eTKe C 3aluTon oT
ynapoB TokoM (230 B~, 50 ly). JaHHanA
poseTka [OfKHa YyCTaHaBnuMBaTbCA B
COOTBETCTBUM c [eiCTBYOLLMMM
HopMaTMBaMW.

MoaxonAWwmMMY ABNAIOTCA cnegytolme
BUAbl CeTeBbIX Kabenem, C y4eToMm
HeobXxoAMMOro MonepeyHoro CeYeHuA:
obpallanTech 3a HAM B CEPBUCHbIN LIEHTP.

B niobom cnyyae, coeanHUTENbHbIN
kabenb [OOmMKeH OblTb MPOMOXEH Tak,
yTobbl HM B OOHOW €ro TOYKe
Temnepatypa He pocturana 50°C (He
npesbILliana KOMHATHYIO TemnepaTypy).

Mocne BbLINOAHEHUA MOAKIOYEHNA
npoBepbTe paboTy HarpeBaTenbHbIX
3MEMEHTOB B TEYEHUE OKOMO 3 MUHYT.

KnemmHaa kopobka

JyxoBon lwKag oOcHaweH nerko
OOCTYMHOW KIEMMHOW KOMOAKON,
npeaHasHa4YeHHoOW AnA MOAKIYEHNA K
OfHO(a3HON CeTW  NeKTPonUTaHuA
Hanps>eHvem 230 B.

Krnemma cpasbl
KIieMma HevTpasm

3akum 3a3emnieHunsa




WHCTpYKLUMM No BCTpanBaHUIO

[nAa obecneyeHmAa 6GecnpobnemHoro
(hyHKLMOHUPOBAHUA BCTPOEHHOIO
npubopa KyxoHHas Mebenb Unu Huwa, B
KOTOpYIO BCTpamMBaeTcA Npubop, AOMKHbI
UMETb NOAXOAALLME pa3Mepsbl.

B cooTBeTCcTBUM C OENCTBYHOLWMMU
HopMaTuBaMu, BCE yacTu,
obecrneumBalome 3awmTty OT yoapa
TOKOM, a TakXe U30MMPOBaHHble YacTu
OOMXHbl  OblTb  MPUKPENNEHbl  TakuM
obpa3omM, 4TOBbl WX ObINO  HeMb3A
OTKPENUTb 6e3 UCronb30BaHmA
WHCTPYMEHTOB.

Ciopa Takxe OTHOCUTCA KpernyieHue
BCEX TOPLEBbIX CTEHOK BHavane unm B
KOHLIE JIHWW BCTPOEHHBIX U3AENUIA.

B nobom cnyyae, 3awmTta oT ygapa
TOKOM  [OSKHbl  6bITb  0becrneyeHa
nocpeLCcTBOM BCTpausaHua npubopa.

Mpnb0op MOXHO pacnonoXunTb 3aaHen
nnn 60KOBON CTEHKOW PALOM C APYrUMM
KYXOHHbIMY npubopamu, Mebenblo unm
cteHamm. OpHako TONMbKO — Apyrue
nprbopbI MM Mebesb TOW e BbICOTbI, YTO
1 Nprb0op, MOXHO PacnonoXWTb PALOM C
OpYron CTOPOHOMN CTEHKM.

Pa3mepbi ayxoBoro wkaca (Puc.
A)
MHCTpyKLumMm No BCTpanBaHUIO

[na obecneyeHnAa 6GecnpobnemHoro
(hyHKLMOHUPOBAHUA BCTPOEHHOTO
npubopa KyxoHHas Mebenb Unu Huwa, B
KOTOpYIO BCTpamMBaeTcA Npubop, AOMKHbI
nmeTb nogxoaAwme pasmepsl (Puc. B-C).

KpenneHue npubopa K mebenu

1. OTKpoWTe ABepLy AYXOBKW.

2. TMNpukpenute AYXOBKY K KYXOHHOMY
WwKagy npuv nomolmM YeTblpex
arobenen - Puc. D-“A”
(nocTaBnAalTcA ¢ npubopom),
KOTOpble yCTaHaBnMBawTCA B
OTBEpPCTMA, UMelolWmecA B pame
LYXOBKMU.
3aTtem 3adukcupynte 4YeTbipbMA
wypynamu - Puc. D-“B” (He
nocTaBnATCA C NpUbopom).

ZANUSSI
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Puc.D
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FapaHTUd/cepBuUCHaa cnyxoa

CepBucHoe obcnyxuBaHue ¢
3anacHble 4acTu

B cnyyae Heo6xoaMMOCTN peMoHTa
npubopa, wunu ecnu Bbl xoTuTe
npuobpecTtu 3anacHble yacTu,
obpawantecb B Haw 6auxanwuin
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN LEHTP
(cnuncok CepBUCHBIX LeHTpOB
npunaraetca). Ecnn y Bac BO3HUKNK
BOMPOCHI N0 MCMONb30BaHUo npubopa
1nu Bbl xoTUTe y3HaTb 0 Apyrux npubopax
koHuepHa ELECTROLUX, 3BoHMTE Ha
HalWwy WH(MOPMALMOHHYIO JIMHUIO MO
TenecoHy (495) 937 78 37 nnu (495) 956
29 17.

Ecnu nocne npoBeaeHuA NpPOBEPOK,
onucaHHbIX B pasgene “Ecnu 4To-TO He
paboTaeT”, npubop Mo-npexxHemy He
paboTaeT AoMmKHbIM 06pa3om, 0bpaTuTech
B aBTOPM30BaHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP,
yKkasae TUMN HeucrnpaBHOCTU, MOLESb
npu6bopa (Mod.), NpoayKTOBbIA HOMEpP
(Prod No.) n cepuiiHbiin Homep (Ser. No.),
yKasaHHble B Tabnmyke C TEXHUYECKUMM
OaHHbIMK. JTa Tabnuyka HaxoauTcsA
BHYTPU AOYyXOBOro WkKada ¢ nepenHen
BHeEWHeN CTOpOoHbl. OpurvHanbHble
3anyacTu, cepTurUMPOBaHHbIE
n3roToBuTENEM Mpubopa 1 cHabXKeHHble
OaHHbIM CUMBOJSIOM, UMEIOTCA TONbKO B
HallMX CEepPBUCHbIX LEHTpax u B
aBTopmMsoBaHHbIX M Electrolux
MarasuHax no npojaxe
3anyacTten.

Distriparts
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EBponeunckasn [apaHTun

[aHHOe yCTpOWCTBO NoaaepxuBaeTca rapaHTmen Electrolux B kax Aol u3 cTpaH,
nepeYncneHHbIX Ha 06opoTe 3TOro PyKOBOACTBA, B TEYEHME CPOKA, yKa3aHHOro B
rapaHTuMu Ha yCTPOMNCTBO WM B MHOM OMpPefeneHHOM 3aKOHOM nopAnke. B cnyyae
Bawero nepemeweHnAa M3 OOAHOW U3 3TUX CTpaH B nwoby Apyrywo wu3
HU>KENepeynCreHHbIX CTPaH, rapaHT1A Ha YyCTPOMCTBO NepeMecTUTcA BMecTe ¢ Bamu
npu ycnosuu COBM0AEHNA crieayowmx TpeboBaHuii:

lapaHTMA Ha YCTPOMCTBO HaYMHaEeT AeCTBOBaThL C AaThbl, B KOTOPYHO Bbl BNepBbie
npuobpenu 3T0 yCTPOWCTBO, NOATBEPXKAEHNEM KOTOPON ByneT CAYy>XUTb
npeabABfieHNE OENCTBUTENBHOIO YAOCTOBEPAIOWEro NOKYNKY AOKYMEHTA,
Bbl4AHHOr0 NPOAaBLIOM YCTPOMCTBA.

lapaHTVA Ha YCTPONCTBO AENCTBYET B TEYEHME TOrO XXE CPpoKa 1 B Npeaenax Toro
e 06bema paboT M KOHCTPYKTUBHbBIX YaCTEN, Kakne AeCTBYIOT B HOBON CTPaHe
Baluero npo>xvBaHna NPUMEHUTENBHO K AHHON KOHKPETHOM MOLENN UK CEpUn
YCTPOWCTB.

FapaHTuA Ha YCTPOWCTBO ABNAETCA NEpCOHaNbHOW ANA NepBOHAYasnibHOro
nokynaTtenAa 3TOro yCTpOWCTBa U He MOXeT ObiTb mepenaHa Apyromy
nonb3oBaTternto.

YCTPONCTBO YCTAHOBJIEHO W UCMOMb3YETCA B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUMUAMM,
n3paHHbiMu Electrolux, Tonbko B npepenax gomMallHEro Xo3AucTea, T.e. He
MCMoNb3yeTcA B KOMMEPYECKUX LieNAX.

YCTPONCTBO YyCTaHOBJIEHO B COOTBETCTBUM CO BCEMMU MPUMEHUMbIMM
HOPMATUBHbIMW OOKYMEHTamMu, AENCTBYOWMMN B HOBOW CTpaHe Ballero
NpoXXMBaHWA.

MonoxeHnAa HacToAwen EBponenickon apaHTUM He HapylwarT HUKAKUX
npefocTasneHbIx Bam no 3akoHy npas.
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Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux Domace
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Tarlabasi caddesi no : 35 Taksim Istanbul
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1 | Fabricante | Mzerke Hersteller |1, Fabricant Costruttore | Fabrikant | Fabricante | Leverantr | Tavarantoimitzia ZANUSSI
2 | Modelo Model Modell Movtého | Model Modeéle Modello Model Modelo Modell Malli Z0B 181
3 | Clase deefici- | Relativt ener- | Energieeffizi- Energy effici- | Classement selon| Classe diefi- | Energie-effi- | Classe de efici- | Energieffekti- | Energiatehok-
@ | encia energéica  giforbrug enzklasse op) encyclass  |soneficacits | cienza energetical cienlieklasse | éncia energética vitetsklass. kuusluokka
anddoomg énergétique
4 |-G - Traditionel - - Topfany -C - Classique “Convezione |- C “C - Via-alalampd
Beheizung naturale varmning
5 |- Conveccion |- Varmiuft ~UmiHeiluft |- Mz susiocopia | - Forced air |- Convection | - Convezione | - Gelorceerde |- Convecgdo |- Vammning | - Kiertoilma «
forzada Oepuot aépa convection forcée luchtconvectie| forgada de ar | med varmluft
Consumo de Kaz Energ c Consumodi | Energieverbruik | Consumode | Energiforbrukning Energian-
energia Opvarmnings- |Beheizung: | EVEpYEaS consumption | dénergie energa ferhitings- | energia armnings- | kulutus
Funcion de ca- | funktion: 6\,}1‘0397\9 Heating Fonction Funzione di functie: Fungéo de funktion: Kuumennusta
i epuavons function: chauffage: i pa:
-C Traditionel |- “Topfarien | - ~Classique |- Convezione |- C ~C B - Yia-alalamp
6 Beneizung natrse Konenic 0.79 kWh
7 |- Conveccién | - Varmiuft “UmiHeiBluft | - Mz xusiogopia | - Forced air |- Conveclion |- Convezione | - Geforceerde |- Convecgao |- Vamning | - Kiertoilma 0.78 KWh
forzada Geppoi aipa | convection | forcée forzata ie| forgada de ar | med varmiuft .
8 |- Vapor ~Damp ~Dampf Ao - Steam - Vapeur - Vapore - Stoom ~Vapor ~Anga ~FHoyry
9 |Volumen Neto- [Netto- Qoéhpo; | Usable volu- | Volume utile | Volume utile | Netto volume| Volume Gtil | Anvandbar | Kaytiotilavuus 53
neto (litros) | volumen (liter)| volumen (Liter)| 6vxog (itpa) | me (litres) | (litres) (litri) (liter) Litros volym (liter) | (litraa)
Tipo: Type: Typ: 2 ize Type: Tipo: Type: Tipo Storlek: Koko:
- Pequefio -Lille - Klein - Small ~Faible volume | - Piccolo - Klein -pequeno |- Liten ieni
- Medio - Mellemstort |- Mittel 3 - Medium ~Volume moyen | - Medio - Middelgroot |- médio -Medelstor | - Keskikokoinen | <mmmm
- Grande - Stort - Groty -Meyiro; | -Large - Grand volume | - Grande - Groot - grande - Stor - Suuri
Tiempo de Tllberedmngslld Kochzeitbei | Xpovosyia | Timetocook | Temps de Tempo Bereidings- | Tempo de Tillagningstid | Paistoaika
coccion con Standard- wiicipo standard cuisson en necessario  |tjd bijstan- | cozedurada | fo - | vakiokuormalla:
carga normal Sindardbe beladung: TroRompEvo | load: charge percottra  |daardbela- | carga-padrdo: | dardlast:
lastning: poptiou: normale: carico nomale: _| sting:
10 - C ~Traditionel |- ~Sopparen | - G -Classique |- Convezione |- C -G - “Via-alalamp: 43 mi
Beheizung naturale varmning min.
11| - Conveccion |- Varmlutt -UmiHeidluft |- Mcxukio- | -Forcedair |- Convection |- Convezione |- Geforceerde |- Convecgdo |- Vamning | - Kiertoilma )
forzada gopia Beppol | convection forcée forzata luchtconvectie| forcada de ar | med varmiuft 41 min.
| Superficie de | Arealet af Grofedes | Hpeyahiepn | Theareaof | Aire de la Superficie Oppenviakte | Area da [Ytanforden | Suurimman
laplacade | denstorste | groften empivew thelargest  |surfacedela | del piano di superficie da | storsta leivinpellin
12| coccién de bageplade Backblechs | ymaiazo baking sheet | plus grande | cottura pit grootste maior placa | bakplaten ala 1130 cm?
mayor exppulopevn plaque pour | grande bakplaat de pastelaria
tamario patisserie
13 Ruido [dB (A) | Lydeffekt- Gerausch (dB pupoc [dB | Noise (dB (A) | Bruit [dB (A) Rumore [dB Geluidsni- Nivel de Bullemiva Aani (dB (A)
re 1 pW] niveau dB (A) | (A)re 1pw) | (A)ava 1pW] | re 1 pw) re 1 pW] (A)re1pW]  |veaudB(A) | ruidodB (A) | dB(A) re 1 pW)
(Stej) re 1 pW re 1pW
ee 121 <volumen Q < bl utile/ <351
|® Mas eficiente Bassi consumi Menos eficiente  Alti consumi Netto a
i H Hot forbrug Inefficiént e 351 <volumen Déiipoc bl utile/ <65
Nidrger Verbrauch Mlsefcents Hoher Verbrauch _ s efciente etto 3
10 aroBokG L forbruknin Avétepo azodonicd Hog forbruta .
gty QTR featbuis | ggee 651 <Volumen 000 el
Econome u économe Netto 2002/40/EC
1 _|Proizvodas Proizvajalec Producent Gyartd Vyroboe Vyrobca Producator ZNNUSSI
2 |Model Model Model Modell Model Model Model Z0B 181
3 |Kiasa energetske Razred energijske Kiasa energooszozednosei Energianatekonysdgi Trida energetické Gcinnosti | Trieda energetickej Clasa de oficients
o | dielotvornosti uéinkovitosti osztaly hospodamosti energetica
4 |-Konvencionaino ~Konvencionalno ~Tradycyine - Konvend K -G
~Konvekcija s ~Z dodatno ogretim Konwekej “Levegd! Konvenénis ~Vnitené pradenie ~Conveclie forfata
5 | ventiatorom Zrakom konvekcios ventilatorem vzduchu G
Polatna dlektiéne Poraba clekiicne energle | Zuzyie energl (KNh) | Energiaiogyasetas (<) | Spotieba snerge (A | Spotreba onergo (W) | Consum do nargie (kh)
energie (kWi Funkcja podgrzewania: | Melegités funkcio: Funkce ohrevt Funkcia pecenie: Functia de incalzire:
Funkcija grijanja: Ogrevanje:
~Konvencionaino ~Konvencionaino “Tradycyine - K K ~Convenfional
6 oy W 0,79 kBTM
~Konvekcija s ~Z dodatno ogretim ~Levegd| i's ventilatorem| - Vniitené pradenie ~Convectie fortata
7 Zrakom ’ konvekeics vzduchu 0,78 kB4
8 |-Para “Para ~Para -Goz ~Para ~Para ~Vapori
g [Neto zapremina (itara) | Neto prostornina (v ftrin) Pojemnofé Uzyteczna | Hasznos térfogat (iter) | Uzitny objem (itry) Vyuzitelny objem (itre) | Volum ul (itr) 53
(wlitrach
Velitina: Velikost: Violkose: Méret: Velikost: Velkost: Dimensiuni:
oo |-Maia Mala S ~Kicsi Mald Mela M
-Srednja -Srednja - radnla -Kozepes. -Stredni -Stredna -Mediu -
oo - Velika -Velika -Nagy -Velka -Velka -~Mare
Vrijeme pecenja Cas kuhanja pri Czas gotowania Normal mennyiség Cas pegeni standardniho | Cas na upeenie pri Durata de coacere pentru
normalno punog: standardni obremenitvi: | standardowej wielkosci |sitéséhez szokséges id6: | mnozstvi: Standardne] zatazi incarcatura normala:
potrawy:
-Konvencionalno -Konvencionalno -Tradycyjne - ~-Conventional
Konvencional K ! Tradycy] K K © ] 43 MH
11]-Konvekcia s ~Z dodatno ogretim “Konwekcja L Konvenéni's ~Vniitens prdenie ~Convectie fortata
ventilatorom zrakom konvekcios vzduchu 41 MuH.
Povrsina najveceg Velikost najvetjega Powierzchnia najwigkszej | A legnagyobb siitélap | Plocha nejvétsiho. Plocha najvacsieho Suprafata tavii de copt
pladnja za pecenje pekaca tacy do pieczenia terilete pecicho plechu plechu na pecenie celei mai mari
12 1130 om?
13[Buka(do (A)re 1pw)  [Hrup (b (Ayre Tpw) | Poziom hatasu (db (A) | Zaj (db (A) re 1 pw) Hiugnost dB(A) re 1pW | Hiucnost (db (A) re 1 pw) | Zgomot (db (A) re 1 pw)
re 1 pw)
121 < Neto i 2y! térfogat/ < 351
gelotvornost anja dielotvornost Uzitny objem/Vyuzitelny objem/Volum uil
ecja ucinkoviost anjéa Uginkovilost 351 < ,
roksza sprawness Aoz aprawnot: . Neto ¥ terfogatl < 65 |
Haldkonyabo @vesbe halskony umny objem/Vyuzitelny umem/vmum util
Jsporm énd uspome 0000 65 | < N\ 2 térfogat/
liac usporna lenej Usporna Y g
b ot Uzlmy bjemVyuzitelny objemVolum util [20027407EC |
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